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2-CE 2-Cloroetanol

CAC Comisidn del Codex Alimentarius

CCCF Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos

CEFAS Centro de Referencia para el Saneamiento de Moluscos Bivalvos, Centro para las Ciencias
del Medio Ambiente, la Pesca y la Acuicultura

CCEXEC Comité Ejecutivo de la Comisidn del Codex Alimentarius

CCFA Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios

CCLAC Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y el Caribe

CCMAS Comité del Codex sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras

CCNASWP Comité Coordinador FAO/OMS para América del Norte y el Pacifico Sudoccidental

CCPR Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas

CCSCH Comité del Codex sobre Especias y Hierbas Culinarias

CL carta circular
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CRD documento de sala
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DAS diacetoxiscirpenol (DAS)
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EtO oxido de etileno

UE Unién Europea
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Alimentaria

SIMUVIMA/Alimentos

Sistema Mundial de Vigilancia del Medio Ambiente
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HBGV Valor de Referencia basado en Efectos sobre la Salud

HCN acido cianhidrico

OIEA Organismo Internacional de Energia Atdmica

ICUMSA Comision Internacional de Métodos Uniformes para el Analisis del Azdcar
ICA Asociacion Internacional de Confiteros

IFT Instituto de Tecndlogos de la Alimentacidn

JECFA Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios

JMPR Reunién Conjunta FAO/OMS sobre Residuos de Plaguicidas

LD limite de deteccion

LC limite de cuantificacion

NM nivel(es) maximo(s)

MOE margen de exposicion

NFASP nuevas fuentes de alimentos y sistemas de produccion

NFS Departamento de Seguridad y Nutricién de los Alimentos de la OMS
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INTRODUCCION

El Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF) celebré su 16.2 reunién en Utrecht (Paises Bajos
[Reino de los]), del 18 al 21 de abril de 2023, con la aprobacidn del informe de manera virtual el 26 de abril de 2023, por
amable invitacién del Gobierno del Reino de los Paises Bajos. Sally Hoffer, Directora de Alimentacion Segura y Sostenible
del Ministerio de Agricultura, Naturaleza y Calidad Alimentaria, Cadenas Agroalimentarias Vegetales y Calidad
Alimentaria (Paises Bajos [Reino de los]), presidio la reunidn, a la que asistieron 51 paises miembros, una organizacion
miembro y 10 organizaciones observadoras. La lista de participantes figura en el Apéndice I.

APERTURA DE LA REUNION

El Excmo. Sr. Ernst Kuipers, Ministro neerlandés de Sanidad, Bienestar y Deporte, inaugurd la reunidn y expresoé su mas
cordial bienvenida a todos los participantes. El Ministro destacé que, teniendo en cuenta los actuales problemas
politicos y medioambientales globales, la labor de los miembros de la Comisién del Codex Alimentarius (CAC) para
garantizar la inocuidad de los alimentos es mas relevante que nunca, y subrayd, ademads, que la contaminacion en los
alimentos es una cuestidon importante que afecta por igual a todas las partes del sistema del Codex Alimentarius y que,
por consiguiente, los gobiernos, la industria y las organizaciones no gubernamentales (ONG) deben abordarla
conjuntamente.

También se dirigid al Comité Victor Sannes, Director del Departamento de Nutricidn, Proteccion de la Salud y Prevencion
del Ministerio de Sanidad, Bienestar y Deporte de los Paises Bajos, recordando que el Reino de los Paises Bajos lleva
organizando debates sobre los contaminantes en los alimentos desde 1964. Asimismo, sefialé que los cddigos de
practicas o los niveles maximos establecidos por el Codex son un éxito para la proteccién de la salud publica.

También se dirigieron al Comité Tom Heilandt, Secretario del Codex, y Markus Lipp y Kim Petersen, en nombre de la
FAO y la OMS, respectivamente.

Divisién de competencias®

El CCCF tomd nota del reparto de competencias entre la Unidn Europea y sus Estados miembros, de conformidad con
el parrafo 5, articulo Il del Reglamento de la Comision.

APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)?
El CCCF:
(i) aprobd el programa provisional como programa de la reunion, y

(ii)  acordo considerar la elaboracién de un documento de debate para un cédigo de précticas destinado a prevenir
o reducir la contaminacidn por cadmio en los alimentos, en el marco del tema 17 del programa (Otros asuntos).

El CCCF tomd nota de que los temas programados para su debate en el punto "Otros asuntos" estaban sujetos a la
disponibilidad de tiempo.

ASUNTOS PLANTEADOS AL COMITE POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS O SUS ORGANOS AUXILIARES
(tema 2 del programa)?

La Secretaria del Codex introdujo el tema y presentd las actividades transversales que estan teniendo lugar en el Comité
Ejecutivo y la CAC, entre ellas, la orientacidn sobre la aplicacidn de las Declaraciones de principios referentes a la funcion
gue desempeiia la ciencia en el proceso decisorio del Codex y la medida en que se tienen en cuenta otros factores (en
adelante, la Declaracién de principios), las nuevas fuentes de alimentos y sistemas de produccién (NFASP), el futuro del
Codex, el seguimiento del uso y la repercusion de las normas del Codex, asi como el 60.2 aniversario del Codex. La
Secretaria también invité a los miembros y observadores del Codex a enviar sus observaciones sobre las cartas circulares
pertinentes en las que se solicitaban observaciones sobre la Declaracion de principios y las NFASP, para su consideracion
por la CAC en su 46 periodo de sesiones (2023).

La Secretaria del Codex destaco ademas que, en el marco del seguimiento del uso y la repercusion de las normas del
Codex, la Secretaria estd trabajando en un estudio de caso sobre el uso y la repercusion del Cddigo de prdcticas para
preveniry reducir la contaminacion de los cereales por micotoxinas (CXC 51-2003), que estaba relacionado con el debate
en el CCCF sobre la planificacidn para el futuro y la aplicacion de los codigos de practicas (CdP) con respecto al desarrollo
y la aplicacidn de los niveles maximos (NM)%. La Secretaria también sefialé que las solicitudes relativas al arsénico y la
escopoletina, procedentes del Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y el Caribe (CCLAC) y del Comité
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Coordinador FAO/OMS para América del Norte y el Pacifico Sudoccidental (CCNASWP), respectivamente, se debatirian
en el tema 16 del programa (Lista de prioridades).

La Secretaria del Codex también recordé una peticién formulada por la CAC, en su 40 periodo de sesiones (2017), sobre
si los NM para el plomo y el cadmio para los cereales en la Norma general para los contaminantes en los alimentos y
piensos (CXS 193-1995), que actualmente excluye la quinua y otros pseudocereales, podrian ampliarse para incluir estos
productos, o si podrian establecerse NM separados para la quinua para estos contaminantes. Recordé que en la
14.2 reunidn del CCCF (2021)° se acordé posponer el debate sobre esta cuestidon durante tres afios para permitir generar
datos y presentarlos al Programa Mixto de Vigilancia y Evaluacion de la Contaminacion de Alimentos
(SIMUVIMA/Alimentos), y que la Secretaria del Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA)
elaboraria un analisis de los nuevos datos para su consideracién por el CCCF17 (2024).

En relaciéon con el “futuro del Codex”, un miembro se pronuncid a favor de la aprobacion presencial de los informes en
el caso de una reunién presencial del Codex, siempre que esto fuera posible y practico, puesto que esto seria mas
propicio para alcanzar el consenso y mas equitativo para los paises situados en zonas horarias diferentes que, de otro
modo, tendrian que asistir a la aprobacidn virtual de los informes a horas poco convenientes poco después de viajar.

Conclusidn
El CCCF:
(i) tomod nota de la informacidén proporcionada, y

(ii) convino en que las cuestiones relativas a la evaluacion del arsénico y la escopoletina y a una convocatoria de
datos del JECFA sobre el cadmio y el plomo en la quinua se seguiran examinando en el marco del tema 16 del
programa.

CUESTIONES DE INTERES PLANTEADAS POR LA FAO Y LA OMS, INCLUIDO EL JECFA (tema 3 del programa)®

La Secretaria del JECFA de la FAO presento el tema y proporciond informacion actualizada sobre las actividades de la
FAO relevantes para el CCCF, incluidas las siguientes:

e La FAO publico “Thinking about the future of food safety — A foresight report” (Pensando en el futuro de la
inocuidad alimentaria - Un informe de prospectiva)’, en el que se esboza cémo los principales impulsores y
tendencias globales podrian configurar la inocuidad alimentaria en el mundo del mafana. En particular, la
publicacién analiza algunas de las principales cuestiones emergentes en la alimentacion y la agricultura,
centrandose en las implicaciones para la inocuidad alimentaria, como el cambio climatico, los cambios en el
comportamiento de los consumidores y en los patrones de consumo de alimentos, las nuevas fuentes de
alimentos y los nuevos sistemas de produccién de alimentos, las innovaciones tecnoldgicas y los avances
cientificos, la ciencia del microbioma, la economia circular, los materiales en contacto con los alimentos, etc.
La Secretaria del JECFA de la FAO hizo referencia al evento paralelo de prospectiva que se celebré antes de la
16.2 reunidn del CCCF, y agradecié a todos los miembros su participacidn activa y el debate®.

e LaFAOssiguid colaborando con el Programa Mundial de Alimentos (PMA), el Fondo de las Naciones Unidas para
la Infancia (UNICEF), Médicos sin Fronteras y la Agencia de los Estados Unidos para el Desarrollo Internacional
(USAID) en la elaboracion de una hoja de ruta para gestionar los riesgos especificos a los que se enfrentan los
organismos de ayuda alimentaria a la hora de garantizar que los alimentos de la ayuda humanitaria sean
inocuos y nutritivos, teniendo en cuenta la seguridad alimentaria, la sostenibilidad y la nutricién. La FAO
también ha asesorado a estos organismos sobre la evaluacion de riesgos de determinados contaminantes (por
ejemplo, los alcaloides tropanicos), como se informé anteriormente, y otros.

e La FAO elabordé un informe que recopila informacion sobre la presencia de microplasticos en todos los
productos basicos, la contaminacidn por microplasticos a lo largo de las cadenas de valor alimentarias, la
migracion de plasticos de los materiales en contacto con los alimentos y los envases, y un estudio bibliografico
existente sobre la toxicidad de los mondmeros, polimeros y aditivos plasticos mas comunes. El informe, titulado
“Microplastics in food commodities” (Microplasticos en los productos alimentarios)®, podria sentar las bases
para evaluar riesgos y formular opciones de gestion de riesgos.

e La FAO, en colaboracién con su Centro de Referencia para el Saneamiento de Moluscos Bivalvos, el Centro de
Ciencias del Medio Ambiente, la Pesca y la Acuicultura (CEFAS), ha elaborado orientaciones sobre el
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saneamiento de moluscos bivalvos y ha ofrecido una serie de actividades para fortalecer las capacidades
relativas a los protocolos de laboratorio pertinentes, la acreditacion y el uso de métodos para el analisis de
moluscos bivalvos.

e La FAO y la OMS han estado haciendo preparativos para convocar una consulta de expertos sobre el riesgo-
beneficio del consumo de pescado con el objetivo de examinar las nuevas pruebas y actualizar las conclusiones
y recomendaciones del informe de 2010, si fuera necesario. La consulta de expertos se celebrara en octubre
de 2023.

e La FAO elaboré las Prioridades estratégicas de la FAO en materia de inocuidad alimentaria dentro del Marco
estratégico de la FAO para 2022-2031, en las que se describe el trabajo de la FAO en materia de inocuidad
alimentaria y cémo contribuiria a la Agenda 2030. Las prioridades de la FAO en materia de inocuidad
alimentaria se refieren a cuatro esferas estratégicas principales: una gobernanza sélida de multiples partes
interesadas para la inocuidad alimentaria, conocimientos cientificos sdlidos para respaldar las decisiones sobre
la inocuidad alimentaria, unos sistemas nacionales de control alimentario sdlidos, y una firme cooperacién
publico-privada para la inocuidad alimentaria.

La Secretaria del JECFA de la OMS, al informar sobre las actividades de la OMS, comunicé al CCCF que, en el marco del
Fondo fiduciario del Codex (FFC), la OMS preparaba una serie de talleres titulados Evidence-informed decision on food
safety risk management - Establishment of maximum levels of chemical contaminants in food (Decision basada en
pruebas sobre la gestion de riesgos para la inocuidad alimentaria - Establecimiento de niveles maximos de
contaminantes quimicos en los alimentos). La Secretaria del JECFA de la OMS explicd que estos talleres forman parte de
las actividades del Departamento de Nutricion e Inocuidad Alimentaria de la OMS para transmitir mejor los
conocimientos cientificos, las herramientas técnicas y los mensajes a los Estados Miembros, la industria y los
consumidores. También afadid que estos talleres abordarian a los Estados Miembros con diferentes niveles de
progresion de sus sistemas nacionales del Codex, incluida la capacidad de gestion de riesgos disponible.

La Secretaria del JECFA de la OMS menciond ademas que el Departamento de Nutricién e Inocuidad Alimentaria de la
OMS se ha comprometido a ayudar a los Estados Miembros a tomar decisiones mas empiricas sobre la gestion de riesgos
para lainocuidad alimentaria y la nutricion. Esto incluye comprender los componentes del analisis de riesgos: evaluacion
de riesgos, gestion de riesgos y comunicacion de riesgos, segun la definicion del Codex Alimentarius. Destacd, ademas,
que el papel de la ciencia es fundamental para preservar la inocuidad alimentaria mediante el conocimiento de las
causas y los mecanismos de las enfermedades transmitidas por los alimentos, asi como para elaborar directrices,
medidas de control y reglamentos basados en pruebas.

La Secretaria del JECFA de la OMS recordd que el FFC proporciona apoyo para reforzar las capacidades de los paises en
desarrollo y con economias en transicidn para que participen de forma efectiva en la labor del Codex. El FFC también
facilité la participacidn de los paises elegibles en las actividades e iniciativas del Codex, lo que incluyé el fortalecimiento
de las capacidades institucionales para las estructuras nacionales del Codex y el desarrollo de normas o reglamentos
nacionales, siguiendo las buenas practicas del Codex.

La Secretaria del JECFA de la OMS también mencioné lo siguiente:

e La OMS celebrd en Lisboa (Portugal), una consulta ad hoc con expertos durante la cual se reevaluaron los
factores de equivalencia téxica 2005 de la OMS de los compuestos similares a las dioxinas, incluidos algunos
bifenilos policlorados (BPC). Los resultados y los detalles de esta consulta con expertos se publicarian en un
documento revisado por pares en la primera mitad de 2023.

e La OMS revisé el estado de las pruebas de microplasticos en el agua potable, y en agosto de 2019 publicé un
informe en el que se evaluaban los riesgos para la salud humana. En colaboracién con un grupo de expertos
internacionales, la OMS ha evaluado también los riesgos para la salud humana que se derivan de la exposicidn
a las particulas de microplasticos del medio ambiente, ha identificado las necesidades de investigacion y ha
esbozado el alcance del trabajo sobre particulas de microplasticos que hay que hacer en el futuro.

e La Estrategia global de la OMS sobre inocuidad de los alimentos 2022-2030 fue aprobada por la Asamblea
Mundial de la Salud (WHA75) en mayo de 2022. En este documento se actualizaba la ultima estrategia sobre la
inocuidad de los alimentos a fin de abordar los problemas actuales y emergentes, incorporar nuevas
tecnologias e incluir enfoques innovadores para reforzar los sistemas nacionales de inocuidad de los alimentos.

e La OMS adelantdé un proceso para actualizar sus estimaciones de carga global, regional y nacional de las
enfermedades transmitidas por los alimentos, a raiz de un nuevo mandato en virtud de la resolucién WHA73.5,
y con el apoyo proporcionado por el Grupo de Referencia de Epidemiologia sobre la Carga por Enfermedades
Transmitidas por los Alimentos (FERG). Junto con una orientacidén titulada “Estimacion de la carga de
morbilidad de transmisién alimentaria: Un manual practico para los paises”, la OMS establecia también un
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programa para ayudar a los paises a reforzar la capacidad nacional de estimar la carga de las enfermedades
transmitidas por los alimentos.

Conclusion

El CCCF expresd su agradecimiento a la FAO y a la OMS, y tomd nota de la informacién proporcionada.

CUESTIONES DE INTERES PLANTEADAS POR OTRAS ORGANIZACIONES INTERNACIONALES
Centro Conjunto FAO/OIEA (Técnicas Nucleares en la Alimentacién y la Agricultura) (tema 4 del programa)*°

Ademas de la informacion proporcionada en el documento de trabajo, la Secretaria del Codex recordd el debate sobre
la presencia de radionucleidos naturales en los alimentos, los piensos y el agua, y que el CCCF, en su 14.2 reunién (2021)
habia acordado*! que de momento no era necesaria ninguna accién a nivel del Codex. Ahora bien, el CCCF, en dicha
reunion, agradecio la propuesta del OIEA de elaborar, con la colaboracidn de la FAO y la OMS, un documento informativo
para la comunidad de reguladores de la inocuidad alimentaria en el que se expusiera el estado actual de la radiactividad
natural en los alimentos, los piensos y el agua. Este documento se distribuyd para que los miembros del Codex
presentaran sus observaciones mediante la carta circular CL 2023/17-CF*?, disponible en inglés, francés y espafiol, con
fecha limite para la presentacion de observaciones el 30 de junio de 2023. La Secretaria alenté a los miembros y
observadores a enviar sus observaciones como se indica en dicha carta circular, para que el OIEA, la FAO y la OMS
puedan revisar el documento y presentarlo en la 17.2 reunidn del CCCF para su consideracion.

Conclusidn

El CCCF:
(i) expreso su apreciacién al Centro Conjunto FAO/OIEA;
(ii) tomod nota de la informacidén proporcionada, y

(iii) animo a los miembros y los observadores a presentar comentarios en respuesta a la carta circular CL 2023/17-
CF.

NIVELES MAXIMOS PARA EL PLOMO EN DETERMINADAS CATEGORIAS DE ALIMENTOS (en los tramites 4y 7) (tema 5
del programa)*3

El Brasil, que ocupa la presidencia del Grupo de trabajo por medios electrénicos (GTE), presentd el tema y ofrecié un
resumen de los puntos clave de los debates que tuvieron lugar en el GTE y durante la reunidn virtual del grupo de trabajo
(GTV), incluidas las propuestas de NM para azlcares blandos morenos, en bruto y no centrifugados, y las comidas listas
para el consumo para lactantes y nifios pequefios.

El CCCF considerd las dos propuestas presentadas por el GTV en CRDO7 como sigue:
Azucares blandos morenos, en bruto y no centrifugados
El Presidente sefialé un apoyo general a un NM de 0,15 mg/kg para esta categoria de alimentos.

Se observé que este NM era coherente con el NM para azucares blancos y refinados de 0,1 mg/kg adoptado por la CAC
en su 45.2 periodo de sesiones (2022), pues estos azlicares eran menos refinados.

Comidas listas para el consumo para lactantes y niflos pequefos

El Brasil, como Presidente del GTE, explicd que existia un apoyo general a un Unico NM de 0,02 mg/kg, el mismo NM
que se adoptd en el tramite 5 en 2022. Dos miembros indicaron su preferencia por un NM de 0,03 mg/kg, como proponia
el GTE. Otro miembro sefialé que, teniendo en cuenta las capacidades analiticas de los paises, se podria considerar un
NM de 0,04 mg/kg sobre la base del debate que tuvo lugar en el GTV.

El Presidente del GTE explicé que un NM de 0,02 mg/kg tendria una tasa de rechazo superior al limite de inclusién del
5 % y requeriria, segun la orientacion proporcionada en el Manual de procedimiento para los criterios de rendimiento
del método, un método analitico con un limite de cuantificacion (LC) de 0,008 mg/kg que, segun los datos de
SIMUVIMA/Alimentos, solo unos cuantos paises podrian aplicar. La media de presencia de plomo para escenarios de
NM mas elevados no cambiaria mucho, a saber, 0,008 mg/kg con NM de 0,05 mg/kg o 0,04 mg/kg, y 0,007 mg/kg con
NM de 0,03 y 0,02 mg/kg, por lo que un NM mas restrictivo podria no repercutir mucho en la exposicion. En vista de lo
anterior, unos NM mas elevados podrian seguir proporcionando proteccién de la salud, con tasas de rechazo inferiores

10 CX/CF 23/26/4

1 REP21/CF14, parrs. 15-17, 181-185

12 https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee/related-circular-letters/es/?committee=CCCF

13 CL 2023/18-CF; CX/CF 23/16/5; CX/CF 23/16/5-Add.1 (Observaciones de Argentina, Canada, Chile, Cuba, Egipto, Indonesia,
Iraq, Japdn, Kenya, Nueva Zelandia, Peru, Republica de Corea, Singapur, Estados Unidos de América, AHPA, CIMUADA e ICA)
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al 5 %, y se adaptarian a las capacidades analiticas de los paises, sobre todo si se tiene en cuenta que los alimentos listos
para el consumo (LPC) no pueden seguir transformandose para cumplir un NM mas bajo.

El CCCF sefialé el apoyo general a un NM de 0,02 mg/kg considerando que el mismo NM fue adoptado! por la CAC, en
su 45.2 periodo de sesiones, para productos a base de cereales para lactantes y nifios pequefios, por lo que el NM era
alcanzable; la necesidad de un alto nivel de proteccion para lactantes y nifios pequefios; que la tasa de rechazo fue solo
ligeramente superior al 5%, y que el NM ya habia sido adoptado por la CAC, en su 45.2 periodo de sesiones, en el
tramite 5.

Conclusién
El CCCF acordd remitir al 46.2 periodo de sesiones de la CAC lo siguiente (Apéndice Il):

(i) Un NM de 0,15 mg/kg para azlcares blandos morenos, en bruto y no centrifugados para su aprobacion en el
tramite 5/8; y

(ii) Un NM de 0,02 mg/kg para las comidas listas para el consumo para lactantes y nifios pequefios para su
aprobacidn en el tramite 8.

El CCCF recordd que el GTE presidido por el Brasil, que trabaja Unicamente en inglés, seguiria trabajando en los NM para
el plomo en las hierbas culinarias (frescas/secas) y las especias (secas) para su consideracion por el CCCF, en su
17.2 reunidn®®, y que ya se habia hecho una convocatoria de datos del JECFA.

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y REDUCCION DE LA CONTAMINACION POR MICOTOXINAS EN LA YUCA
Y LOS PRODUCTOS A BASE DE YUCA (en el tramite 7) (tema 6 del programa)*®

Nigeria, como pais que preside el GTE, en nombre también del otro pais que lo preside, Ghana, presento el tema y
ofrecié un resumen de los debates del GTE, sefialando que el GTE habia revisado el CdP sobre la base de las
recomendaciones formuladas por el CCCF, en su 15.2 reunion, y de las observaciones adicionales presentadas por los
miembros del GTE.

El Presidente del GTE sefiald que se disponia de una version revisada del CdP en CRD35 que incorporaba las
observaciones presentadas en esta reunidn en respuesta a la carta circular CL 2022/91-CF, que eran principalmente de
caracter editorial para mejorar la precision y/o claridad de las disposiciones del CdP.

Debate

Seccidn 3 - Medidas de gestidn de riesgos relacionadas con las fases de plantacién/precosecha

Un observador sefald que las practicas de gestidon de riesgos relativas a la aplicacion de cultivos rotativos deberian
distinguir claramente entre los casos en que eran aplicables (por ejemplo, para la fertilidad del suelo/prevencion de la
erosion) y aquellos en los que deberian evitarse o implementarse de forma mas cuidadosa para prevenir/reducir la
posibilidad de contaminacidn por micotoxinas. Por consiguiente, el CCCF acordd examinar el parrafo 13 para garantizar
la coherencia y la flexibilidad en la aplicacién de las medidas de rotacion entre la yuca y los cultivos susceptibles de
contaminacién por micotoxinas.

Un miembro también recomendd incluir medidas preventivas para reducir el riesgo de patdégenos transmitidos por el
suelo y la consiguiente contaminacion por micotoxinas. EI CCCF acordd afadir un parrafo adicional para incluir
disposiciones sobre el tratamiento del material de plantacion con soluciones fungicidas/insecticidas/nutrientes segin
las instrucciones de la etiqueta y los siguientes pasos antes de la plantacién en el campo.

Secciéon 5 - Gestidn de riesgos relacionados con las fases postcosecha

El CCCF acordd que también podian aplicarse otros tratamientos térmicos como el “vaporizado” y, por lo tanto, modific
el titulo de la Seccidn 5.1.3 y el texto de esta seccidon en consecuencia.

Otras observaciones

El CCCF sefald que otras practicas de gestion de riesgos propuestas para su inclusion en el CdP, que no estaban
destinadas a reducir la contaminacién por micotoxinas en la yuca y los productos a base de yuca, no deberian incluirse
en el CdP.

14 REP22/CAC4S5, parr. 65, Apéndice Il

15 REP22/CF15, parrs. 90, 92 y 102(iv)

16 CL 2023/19-CF; CX/CF 23/16/6; CX/CF 23/16/6-Add.1 (Observaciones de Argentina, Canada, Chile, Cuba, Egipto, Iraq, Kenya,
Nueva Zelandia, Perd, Republica de Corea, Estados Unidos de América, CIMUADA y PRRI)
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Conclusidn

El CCCF acordd enviar el Codigo de practicas para la prevencién y reduccion de la contaminacion por micotoxinas en la
yuca y los productos a base de yuca a la CAC con miras a su aprobacion en el tramite 8 en su 46.2 periodo de sesiones
(Apéndice ).

PLANES DE MUESTREO DE AFLATOXINAS TOTALES EN DETERMINADOS CEREALES Y PRODUCTOS A BASE DE CEREALES,
INCLUIDOS LOS ALIMENTOS PARA LACTANTES Y NINOS PEQUERNOS (en el tramite 4) (tema 7 del programa)?’

El Brasil, el pais que preside el GTE y el Grupo de trabajo presencial (GTP), presentd el tema y ofrecié un resumen de los
puntos clave del debate que tuvo lugar en el GTE y el GTP, que se habian reunido justo antes de la sesion. Entre ellos,
gue los datos de todos los paises apoyaban una proporcidn de isémeros > 50:50 AFB1: AFB2+AFG1+AFG2, que AFB1 era
el isémero mas toxico, y que el uso de una proporcién 50:50 permitiria un LC alcanzable para los isémeros menores.

El Presidente del GTE sefialé que habia existido un apoyo general en el GTP:

e para la alineacién de los planes de muestreo de harina, sémola y copos derivados del maiz, y alimentos a base
de cereales para lactantes y nifios pequefios con los planes de muestreo de desoxinivalenol (DON) vy
fumonisinas en estos mismos productos; y

e para un peso de muestra de laboratorio de 5 kg o superior para el maiz en grano, el arroz (descascarillado y
pulido) y el sorgo.

Con respecto a los criterios relativos al rendimiento de los métodos para las aflatoxinas totales (AFT), considerandose
una proporcién 50:50 de AFB1:AFB2+AFG1+AFG2, el Presidente del GTE sefialé al CCCF las preocupaciones planteadas
durante el GTP, como se destaca en los parrafos 13—14 del CRD08. Para abordar las preocupaciones se afiadié una nota
a pie de pagina en el limite de deteccién (LD) y el LC para AFB2, AFG1 y AFG2 en el Cuadro 3. Sefialé que dicho enfoque
deberia ser evaluado por el Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras (CCMAS), y recordd que
la Nota 2 a las Instrucciones de trabajo para la aplicacion del enfoque por criterios en el Codex (Manual de
procedimiento) reconocia que los enfoques descritos para desarrollar criterios relativos al rendimiento de los métodos
estan pensados para disposiciones de un solo analito y pueden no ser adecuados para disposiciones que impliquen la
suma de componentes. Hay muchas formas de convertir los métodos y limites que implican una suma de componentes
en criterios relativos al rendimiento de los métodos, pero esto debe hacerse cuidadosamente y caso por caso.

Debate

El CCCF se mostré de acuerdo con las propuestas del GTP sobre los puntos planteados mas arriba y, aparte de las
correcciones editoriales, tomo las siguientes decisiones:

e modifico la nota sobre el LD y el LC (Cuadro 3) para indicar con mayor precision que si no es posible validar los
valores para AFB2, AFG1 y AFG2, el LD y el LC para AFB2, AFG1 y AFG2 podrian ser hasta los pardmetros para
AFB1;

e con respecto a la definicion de muestra de laboratorio para los planes de muestreo y los criterios relativos al
rendimiento, que esta también se refiera a los granos de cereales y no solo a los granos de cereales
descascarillados, para incluir también el maiz y el arroz en el plan de muestreo, y

e que el peso de la muestra de laboratorio para el maiz en grano, el arroz (descascarillado y pulido) y el sorgo
sea igual o superior a 5 kg.

Conclusidn
El CCCF acordé remitir el plan de muestreo (Apéndice IV) a:
(i) el CCMAS para su aprobacion en su 42.2 reunion; y

(ii) la CAC para su aprobacion en el tramite 5/8 en su 46.2 periodo de sesiones y para su inclusion en la Norma
general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-1995).

NIVELES MAXIMOS DE AFLATOXINAS TOTALES EN LOS CACAHUETES LISTOS PARA EL CONSUMO Y PLANES DE
MUESTREO ASOCIADOS (en el tramite 4) (tema 8 del programa)*®

La India, como pais que preside el GTE, presentd el tema y proporciond informacién general sobre el trabajo, un

by CL 2023/20-CF; CX/CF 23/16/7; CX/CF 23/16/7-Add.1 (Observaciones de Argentina, Canada, Chile, Egipto, Iraq, Japon,
Kazajstan, Kenya, Per, Emiratos Arabes Unidos, Estados Unidos de América, CIMUADA y PMA)

18 CL 2023/23-CF; CX/CF 23/16/8; CX/CF 23/16/8-Add.1 (Observaciones de Canad4, Chile, Kenya, Peru, Singapur, Estados Unidos
de América y AHPA)
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resumen de los puntos clave del debate y recomendaciones para su consideracion por parte del CCCF.

El Presidente del GTE destacd, en particular, los puntos clave en relacidén con el andlisis de datos, los limitados puntos
de datos (250 puntos de datos) disponibles sin la correspondiente presencia en el respectivo desglose por paises
miembros/regiones geograficas, y que no habia tiempo suficiente para que el GTE obtuviera informacion para el analisis,
con el fin de atender la solicitud formulada por el CCCF en sus reuniones 14.2 y 15.2, y presentar un documento en el
gue se expusiera claramente el analisis de datos para su consideracion por el CCCF en su 16.2 reunidn, y propuso que el
Comité considerara las recomendaciones presentadas en el documento de trabajo.

El Administrador de SIMUVIMA/Alimentos ofrecid una presentacion en video del trabajo realizado para apoyar al GTE.
Explicé que se proporciond al GTE un andlisis preliminar de 440 nombres de alimentos locales aplicables a casi
86 000 puntos de datos, correspondientes a la presencia de aflatoxinas en cacahuetes y enviados a la base de datos
desde 2012. El analisis sugiri6 que 250 de los nombres de alimentos locales, aplicables a aproximadamente
11 500 puntos de datos para AFTy 14 000 puntos de datos para AFB1, corresponden a cacahuetes listos para el consumo
(LPC), y posiblemente podrian servir en el proceso de establecimiento del NM, en espera de su evaluacion por el GTE.
Ademas, todos los puntos de datos se proporcionaron con informacion sobre el pais/region.

Debate
El CCCF considerd las recomendaciones presentadas en el documento de trabajo de la siguiente manera.

Hubo un acuerdo general sobre la necesidad de seguir trabajando en el establecimiento de NM para las AFT en los
cacahuetes LPC. Sin embargo, se formularon observaciones solicitando que se precisara el significado de cacahuetes
LPC en el contexto de este trabajo antes de proceder a la elaboracién de los NM, con el fin de aclarar qué datos deberia
considerar el GTE.

El CCCF tomd nota del ofrecimiento de algunos miembros, principalmente importadores de cacahuetes, de presentar
datos recientes sobre las AFT en los cacahuetes LPC una vez que se hubiera formulado una definicién clara para los
cacahuetes LPC, proporcionando también el pais de origen, lo cual podria ser util para que el GTE examine las diferencias
regionales.

Por ello, el CCCF considerd la propuesta de que el trabajo sobre los NM podria llevarse a cabo en dos fases a lo largo de
dos afios; primero para abordar la definicion de cacahuetes LPC y, seguidamente, para trabajar en el NM para los
cacahuetes LPC partiendo de una definicién consensuaday de los planes de muestreo asociados. También se sefialo que
ya existen definiciones para los higos secos y las nueces producidas por arboles LPC en la CXS 193-1995, y que si la
definicion para los cacahuetes LPC difiriera de la definicion actual en la CXS 193, deberia proporcionarse un
razonamiento o justificacion claros.

El CCCF también recordd que el GTE, en sus futuras deliberaciones, deberia tener en cuenta también la decision
adoptada por el CCCF en su 15.2 reunién, como se destaca en el parrafo 180(iii) del documento REP22/CF15, de que
deberian proporcionarse ejemplos précticos de cémo se clasificarian las muestras de SIMUVIMA/Alimentos.

El CCCF tomd nota del ofrecimiento del Administrador de SIMUVIMA/Alimentos de apoyar al GTE prestando
asesoramiento sobre la identificacidn y segregacion de datos especificos para los cacahuetes LPC.

Con respecto a la recomendacion (iii) del informe del GTE, se sefialé que deberia referirse a un LD superior a 4 ug/kg.

Conclusidn

El CCCF acordo:

(i) volver a constituir el GTE, presidido por la India, que trabajara en inglés, para trabajar durante los proximos
dos afios en el NM para las AFT en los cacahuetes LPC y el plan de muestreo asociado, de la siguiente manera:

(a) elaborar una propuesta sobre una definicion clara de los cacahuetes LPC para establecer un NM para
las AFT en los cacahuetes LPC y la categorizacidn de los datos de presencia para su consideracion por
el CCCF17, trabajando en estrecha colaboracién con el Administrador del SIMUVIMA;

(b) tras el debate y una vez alcanzado el consenso sobre la definicién de cacahuetes LPC en el CCCF17, y
trabajando estrechamente con el GTE en el andlisis de datos para proponer un NM para los cacahuetes
LPCy elaborar planes de muestreo asociados para su consideracién por el CCCF en su 18.2 reunidn.

(ii) el GTE deberia tener en cuenta la decision adoptada por el CCCF en su 15.2 reunidén, como se destaca en el
parrafo 180(iii) del documento REP22/CF15, en particular en relacidn con el analisis de datos y la necesidad de
celebrar al menos dos rondas de observaciones cada afio en el GTE (REP22/CF15, parrafos 170y 177); y

(iii) informar al Comité Ejecutivo de la decision, y solicitar la ampliacion del plazo de finalizacidn del trabajo hasta
2025.
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NIVELES MAXIMOS PARA LAS AFLATOXINAS TOTALES Y LA OCRATOXINA A EN LA NUEZ MOSCADA, EL PIMIENTO
PICANTE Y EL PIMENTON DULCE DESECADOS, EL JENGIBRE, LA PIMIENTA Y LA CL'JRCUMA, Y EL PLAN DE MUESTREO
ASOCIADO (en el tramite 4) (tema 9 del programa)*®

La India, como pais que preside el GTE, presentd el tema y proporciond informacién general sobre el trabajo, un
resumen de los puntos clave de los debates en el GTE y recomendaciones para su consideracién por el CCCF en su 16.2
reunién.

El Presidente del GTE recordé al CCCF la justificacion de los NM para las AFT y la ocratoxina A (OTA) de las especias en
cuestion, a saber, la proteccién de la salud publica y la facilitaciéon del comercio; y que, sobre la base del analisis de los
datos, el GTE propone NM Unicos de 20 pg/kg para las AFT en el pimiento picante y la nuez moscada desecados; y para
la OTA en el pimiento picante, el pimentdn dulce y la nuez moscada desecados. Ademds, se propuso que no se
establezcan NM para las demas especias, es decir, el jengibre, la pimienta y la circuma y el pimentdn dulce en el caso
de las AFT y el jengibre, la pimienta y la circuma en el caso de la OTA; dado que la mayoria de las muestras se declararon
ND y el porcentaje de rechazos no constituian tampoco una preocupacion importante.

Con respecto al plan de muestreo, el Presidente del GTE explicd que se habian solicitado observaciones a través de la
CL 2022/45-CF sobre el plan de muestreo del CRD16 presentado en la 15.2 reunidn del CCCF, y que se habia presentado
un plan revisado para recibir observaciones. No obstante, recomendd que el plan de muestreo se siguiera estudiando
en el GTE para su presentacion la 17.2 reunién del CCCF .

Propuso que el CCCF, en su 16.2 reunidn, se centrara en el debate en los dos NM propuestos para las AFT y la OTA en
las especias seleccionadas, y aclaré que el NM para la OTA no era solo para el pimiento picante y la nuez moscada
desecados, sino también para el pimentdn dulce.

Debate
General

El Presidente sefiald que varios paises africanos habian solicitado a través de los CRD que se pospusieran los trabajos
sobre los NM para disponer de mas tiempo para presentar los datos. Se ha informado al Presidente de que varios paises
de Africa oriental han generado datos que estan listos para su presentacion. Sin embargo, al observar que este trabajo
ya se habia prorrogado anteriormente para permitir la aplicacion del Cédigo de prdcticas para la prevencion y reduccion
de micotoxinas en las especias (CXC 78-2017) y que el plazo para la finalizacion del trabajo era 2024, el Presidente
propuso continuar el debate sobre los NM propuestos por el GTE y mantener abierta la posibilidad de revisar dichos
NM en un plazo de 3 a 5 afios, siempre que se presenten datos suficientes a través de SIMUVIMA/Alimentos. El
Presidente del GTE también explicd que seria dificil acordar una prérroga, a menos que quede claro que los datos se
refieren tanto a las AFT como a la OTA y a cuales de las especias actualmente en debate en el Comité se refieren, y
propuso que el CCCF siga estudiando las propuestas del GTE.

OTA en pimiento picante, pimentdn dulce y nuez moscada desecados

Hubo un acuerdo general sobre el NM de 20 pg/kg para la OTA en el pimiento picante, el pimentén dulce y la nuez
moscada desecados, mientras que se propuso un NM mas elevado, de 30 pg/kg, debido a una tasa de rechazo superior
al 20 % para un NM de 20 pg/kg y un NM mas bajo de 15 pg/kg para la nuez moscada ante la preocupacion sanitaria
relacionada con la presencia de OTA en los alimentos.

Se solicitd una aclaracion sobre como definir el pimiento picante y el pimentdn dulce desecados, y se hicieron diferentes
propuestas para la denominacién del pimiento picante desecado. Podria denominarse por su nombre botanico
(cientifico), explicando que incluye pimientos picantes, pimiento picante en polvo, cayena y pimentén dulce, o podria
ajustarse a las definiciones de la Norma para el chile y el pimentdn secos o deshidratados (CXS 353-2022) desarrollada
recientemente por el Comité del Codex sobre Especias y Hierbas Culinarias (CCSCH) y adoptada por la CAC, en su
45.2 periodo de sesiones. La India aclaré que, aunque el chile y el pimentén desecados proceden de la misma especie
botanica, se comercializan y etiquetan como pimiento picante y pimentdn dulce desecados debido a la diferencia en sus
propiedades quimicas, como la pungencia (en linea también con la Norma para el chile y el pimentdn secos o
deshidratados, en prensa). Por ello, el CCCF acordé referirse a cada producto por separado en el documento CXS 193,
en consonancia con el enfoque adoptado en el CCSCH.

Conclusién

El CCCF acordé fijar un NM de 20 pg/kg para la OTA en el pimiento picante, el pimentén dulce y la nuez moscada (secos,
desecados), y aplicar el NM a la parte entera/en polvo/triturada/molida de estas especias.

19 CL 2023/24-CF; CX/CF 23/16/9; CX/CF 23/16/9-Add.1 (Observaciones de Argentina, Canadd, Chile, Egipto, Iraq, Japon, Peru,
Republica de Corea, Estados Unidos de América, AHPA y CIMUADA)
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OTA en jengibre, pimienta (blanca y negra) y circuma

Si bien hubo un acuerdo general en no establecer un NM para este grupo de especias, como propuso el GTE, dado que
los datos disponibles no indicaban una presencia significativa de OTA en estas especias, el CCCF tomd nota de la
propuesta de seguir trabajando en los NM, debido a la variedad de NM existentes en todo el mundo para los productos
en cuestidn, y aplicar también un NM de 20 ug/kg para estas especias.

Conclusién

El CCCF acordd interrumpir el trabajo sobre los NM para la OTA en el jengibre, la pimienta (blanca y negra) y la circuma,
dado que los datos disponibles no indicaban una presencia significativa de OTA en estas especias.

AFT en pimiento picante y nuez moscada desecados

Si bien hubo un apoyo general a los NM propuestos, la UE expresd su preocupacion al respecto, sefialando que las
aflatoxinas son carcindgenos genotoxicos y un problema para la salud publica y que, por consiguiente, los niveles
deberian establecerse tan bajos como fuera razonablemente posible y que, a su juicio, aplicando las buenas practicas,
podian alcanzarse niveles mas bajos.

El Presidente del GTE explicé que estos productos se consumen en cantidades mucho menores en comparacion con los
alimentos basicos y que, en cuanto a la salud publica, se entiende que estos productos concretos a niveles mas bajos
podrian no tener un mayor impacto en la salud publica. No se ha realizado una evaluacidn del impacto de los distintos
NM para estos productos, pero es importante que el Codex establezca un NM armonizado, pues los NM varian en todo
el mundo.

La Secretaria del JECFA aclard que era poco probable que los diferentes NM tuvieran un impacto perceptible en la salud
publica, sino mas bien un impacto en el comercio. Siempre es posible realizar una evaluacion de impacto, pero en el
caso de las especias hacer una evaluacion de estas caracteristicas podria no ser un buen uso de los recursos necesarios,
puesto que cabe esperar razonablemente que la diferencia en el impacto sobre la salud publica entre los distintos NM
sea insignificante.

Conclusién

Niveles mdximos

El CCCF acordé fijar un NM de 20 pg/kg para las AFT en el chile y la nuez moscada (secos, desecados), y aplicar el NM a
la parte entera/en polvo/triturada/molida de estas especias.

El CCCF acordo interrumpir el trabajo sobre los NM para el jengibre, el pimentdn, la pimienta (blanca y negra) y la
curcuma, dado que los datos disponibles no indicaban una presencia significativa de AFT en estas especias.

Planes de muestreo

El CCCF seial6 que era necesario seguir trabajando en los planes de muestreo y acordd que se puede seguir trabajando
en ello en el GTE para su presentacion en la 17.2 reunidn del CCCF. El Comité tomd nota del ofrecimiento de la Unidn
Europea de aclarar algunos aspectos del plan de muestreo (por ejemplo, el tamafio de las particulas), dado que el punto
de partida de la discusion es el plan de muestreo de la Unién Europea.

Conclusidn general

El CCCF acordo:

(i) remitir a la CAC, en su 46.2 periodo de sesiones, el NM de 20 ug/kg para las AFT en el chile y la nuez moscada
(secos/desecados) y el NM de 20 ug/kg para la OTA en el chile, el pimentén y la nuez moscada
(secos/desecados), para su adopcidn en el tramite 5/8 (Apéndice V), tomando nota de las reservas de la Unidn
Europea, Noruega y Suiza respecto a los NM para las AFT por los motivos explicados en el parrafo 63;

(i) que los NM pudieran revisarse en un plazo de 3 afios si se presentaran datos suficientes a través de
SIMUVIMA/Alimentos;

(iii) interrumpir los trabajos sobre los NM para las AFT en el pimentdn, el jengibre, la pimienta (blanca y negra) y la
curcuma y los NM para la OTA en el jengibre, la pimienta (blanca y negra) y la crcuma; e informar al Comité
Ejecutivo y a la CAC, en su 46.2 periodo de sesiones, al respecto; y

(iv) volver a convocar el GTE, presidido por la India, que trabajard en inglés, para desarrollar planes de muestreo
para los NM acordados, teniendo en cuenta todas las observaciones escritas presentadas en la 16.2 reunion
del CCCF, a fin de recibir observaciones y para su consideracién por el CCCF, en su 17.2 reunidn.
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PREVENCION O REDUCCION DE LA CIGUATERA (tema 10 del programa)®

Los Estados Unidos de América (EE. UU.), como pais que preside el GTE, en nombre también del otro Presidente, la
Unidn Europea, presentaron el tema y proporcionaron informacién general sobre el trabajo, un resumen de los puntos
clave de los debates que se celebraron en el GTE, incluidos los principales retos y lagunas de conocimiento, conclusiones
y recomendaciones para su consideracion por el CCCF.

El Presidente del GTE sefiald que, aunque siguen existiendo retos clave y lagunas de conocimiento, hay un amplio
consenso para empezar a desarrollar un CdP y expuso algunos de los temas que podrian tratarse en el CdP.

El CCCF considerd las recomendaciones del GTE de, o bien solicitar al GTE que revise el documento de debate, o bien
proceder a un nuevo trabajo sobre un CdP/directrices.

Debate

Hubo un apoyo general para empezar a trabajar en un CdP, dado que la ciguatera es una preocupacion importante para
la salud publica, a pesar de que todavia existen algunas lagunas de conocimientos/retos. Se sefialé que estas lagunas de
conocimientos/estos retos podrian abordarse durante el debate posterior en el proceso de desarrollo de un CdP, o que
el CdP siempre podria actualizarse en el futuro a medida que se dispusiera de mas informacion, y que este enfoque se
habia adoptado en el pasado para el desarrollo de un CdP para la prevencién y reduccion de la contaminacién por
arsénico en el arroz.

Un miembro cuestiond la conveniencia de un CdP, sefialando las lagunas de conocimiento, y se pregunté si, a la vista de
estas lagunas de conocimiento, no seria mds apropiado trabajar en directrices.

El Presidente del GTE explicd que hay un amplio apoyo y preferencia por un CdP, pero que también podrian considerarse
directrices, que por lo general son principios de un nivel superior y menos prescriptivas, pero sefialé que es necesaria
una ulterior aclaracion de la diferencia entre los CdP y las directrices.

La Secretaria del Codex explicod que, aunque en el Manual de procedimiento se hacia referencia a los CdP como textos
elaborados por los comités, no habia ninguna definicién ni ninguna otra orientacién sobre lo que constituye un CdP, y
tampoco se mencionaban las directrices, ni lo que constituye una directriz y la diferencia con un CdP. Sin embargo, se
habia convertido en una practica comudn desarrollar CdP para proporcionar orientaciones/medidas mas practicas para
reducir o prevenir un peligro concreto en los alimentos, mientras que una directriz se desarrolla para proporcionar
principios y enfoques/marcos de un nivel superior para abordar una cuestién concreta. En general, en el CCCF, el
enfoque ha consistido en desarrollar CdP. La Secretaria propuso que, por el momento, el documento de proyecto podria
hacer referencia ya sea a un CdP o a unas directrices, y dejarlo abierto para un debate posterior en el GTE. Lo que debia
quedar claro era lo que se abordaria en el trabajo, es decir, la reduccion y prevencion de la ciguatera y los principales
aspectos que deberia abarcar el texto.

Sobre la base de la explicacidn de la Secretaria del Codex, el CCCF acordd mantener la flexibilidad en esta cuestion, para
desarrollar CdP o directrices.

El CCCF tomé nota ademas de una observacion sobre la importancia de reunir y recopilar informacion sobre la eficacia
y la viabilidad de las practicas recomendadas, incluidos los datos de los métodos analiticos utilizados para la
confirmacién de la eficacia, con el fin de garantizar un debate y un desarrollo fluidos de CdP/directrices.

El representante de la FAO agradecio a los Presidentes de los GTE su trabajo y recordd que la ciguatera (CP) sigue siendo
un tema de compromiso activo para la FAO. El representante tomd nota de las observaciones de la FAO en CRD22, y
también informd al CCCF sobre el curso de aprendizaje electrénico?!: "Monitoring and preventing ciguatera poisoning"
(Vigilancia y prevencién de la ciguatera), elaborado conjuntamente por la FAO, el OIEA, la OMS y la Comisién
Oceanografica Intergubernamental de la UNESCO.

El representante de la OMS mencioné que recientemente habian publicado un documento?? titulado “Ciguatera
poisoning - Ciguatera poisoning is a consequence of eating contaminated seafood” (Ciguatera - La ciguatera es
consecuencia de consumir productos marinos contaminados), en el que se describe al publico cdmo se podria detectar
la ciguatera y cudles son las posibles medidas de mitigacion, dirigido a las autoridades locales de inocuidad alimentaria
y al sector alimentario. Indicé que el documento podria ser una aportacién al desarrollo del CdP/las directrices.

20 CL 2023/21-CF; CX/CF 23/16/10; CX/CF 23/16/10-Add. 1 (Observaciones de Argentina, Canada, Chile, Cuba, Iraq, Japon,
Kenya, Nueva Zelandia, Per, Filipinas, Singapur, Estados Unidos de América y CIMUADA)
21 https://elearning.fao.org/course/view.php?id=648

2 Ciguatera (who.int)
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Conclusidn

El CCCF acordé lo siguiente:
(i) comenzar nuevos trabajos sobre un CdP/directrices para prevenir o reducir la ciguatera;
(ii) remitir el documento del proyecto (Apéndice VI) a la CAC para su aprobacién en su 46.2 periodo de sesiones, y

(iii) constituir un GTE, presidido por los Estados Unidos de América y copresidido por Francia, Espafia y Panama,
que trabajara en inglés, para elaborar una propuesta de CdP/directrices a fin de recibir observaciones y para
su consideracién por el CCCF17.

ALCALOIDES DE PIRROLIZIDINA (tema 11 del programa)?

El Presidente recordd que el documento de debate preparado por la Unién Europea se habia presentado con retraso,
lo que no permitio a los delegados revisarlo, y pidio al CCCF que se centrara en cudles eran los siguientes pasos a dar en
este trabajo. Por consiguiente, el Presidente propuso distribuir el documento para recibir observaciones y que el GTE lo
revisara para su consideracion por el CCCF en su 17.2 reunidn.

El CCCF se mostrod de acuerdo con estas propuestas.
Conclusidn
El CCCF acord¢ solicitar:

(i) que la Secretaria del Codex publique una carta circular solicitando observaciones sobre las recomendaciones
del documento de debate CX/CF 23/16/11, y

(ii) que el GTE, presidido por la Unién Europea, que trabaja solo en inglés, elabore un documento revisado sobre
la base de las observaciones recibidas en respuesta a la carta circular para su consideracién por el CCCF en su
17.2 reunion.

ORIENTACION SOBRE EL ANALISIS DE DATOS PARA DESARROLLAR NIVELES MAXIMOS Y MEJORAR LA RECOGIDA DE
DATOS (tema 12 del programa)?

La Unién Europea, como Presidente del GT, y también en nombre de los copresidentes el Japdn, los Paises Bajos y los
Estados Unidos de América, presentd el tema y resumio los puntos clave del debate en las reuniones del GTV y del GTP
celebradas antes de la reunion. El Presidente del GTE presentd las recomendaciones de ambas reuniones como figuran
en el CRDO6. EI CCCF estuvo de acuerdo con la mayoria de las recomendaciones presentadas, pero algunas se debatieron
con mas detalle.

Debate

Recomendacién 1

Se aclard que los cambios recomendados en la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos no eran definitivos, pero el plan
de trabajo consistia en proporcionar las recomendaciones al Administrador de SIMUVIMA/Alimentos para su revision.

Un miembro solicitd cambiar el campo “métodos de analisis” por “principio del método de analisis”, ya que este campo
no enumeraba todos los métodos de andlisis, sino el principio del método de analisis. El Presidente del GTE sefial6 que
el parrafo 15(f) del CRD06 y la Parte B del Anexo indicaban que los métodos analiticos deberian limitarse a los principios
del método/enfoques y no proporcionar una lista de todas las posibles variantes de métodos de anélisis.

Un observador planted las siguientes cuestiones:

e Campo O (LD) - Las personas que presentan los datos podrian cargarlos en SIMUVIMA/Alimentos de forma
incorrecta en situaciones en las que —siendo el LC obligatorio y el LD no, pero en que el conjunto de datos solo
contiene un valor LD— pudiera existir la posibilidad de introducir erréneamente el valor LD en el campo LC: El
Presidente del GTE indicd que en las reuniones previas del GT se ha debatido ampliamente si tanto el LC como
el LD deberian ser obligatorios, y que el debate y las revisiones propuestas para SIMUVIMA/Alimentos se
resumen en el parrafo 14(c) del CDRO6 y en la Parte A del Anexo sobre cdmo manejar los conjuntos de datos
por lo que respecta a los campos LC y LD. Sefiald, ademas, que las personas que presentan los datos deben
tener cuidado al cargarlos en SIMUVIMA/Alimentos para evitar introducirlos en los campos incorrectos.

e Campos P (LC) y T (Resultados) - Siendo el LC obligatorio, si las observaciones sobre “el resultado numérico es
obligatorio si no se proporciona un LD o LC” en el campo “resultados” son redundantes/innecesarias: El

23 CX/CF 23/16/11
24 CX/CF 23/16/12
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Presidente del GTE explicd que el nuevo marcador propuesto era una aclaracidon y no era absolutamente
necesario, siendo obligatorio notificar el LC, pero que también proporciona una aclaracién de los datos
enviados previamente y actualmente disponibles en SIMUVIMA/Alimentos, ya que todavia no es obligatorio
notificar el LC. Si se aceptan las revisiones, el marcador no seria aplicable a los nuevos envios, pero el campo
“resultados” seguird siendo obligatorio.

e  Nuevo campo sobre “Tipo de producto” y la utilidad de los datos para tomar decisiones de gestion de riesgos y,
por consiguiente, hacer que el campo sea obligatorio: En relacién con el debate en curso sobre los NM para las
aflatoxinas en los cacahuetes y la dificultad de diferenciar los datos entre “para su posterior procesamiento” y
“listo para el consumo”, si el nuevo campo con la inclusién en el menu de la opcidn “no aplicable” no deberia
ser obligatorio para ayudar al CCCF a tomar decisiones de gestidn de riesgos para establecer los NM. El
Presidente del GTE indicé que, tras el debate en las reuniones previas del GT, existe en primer lugar la necesidad
de definir claramente los términos “para su posterior procesamiento” y “listo para el consumo”, ya que esto
podria no ser siempre aplicable como tal a todos los productos basicos, por lo que seria conveniente mantener
por el momento este campo como opcional.

Otro observador sefialé que los cambios propuestos para SIMUVIMA/Alimentos deberian ser considerados
cuidadosamente por el Administrador de SIMUVIMA/Alimentos para que la base de datos siga siendo compatible con
otras bases de datos similares, con el fin de facilitar la comunicacién y el intercambio de datos entre las diferentes bases
de datos de presencia existentes. El representante de la OMS indicé que el Administrador de SIMUVIMA/Alimentos
sigue de cerca el trabajo del GTE y colabora con los presidentes del GTE para abordar las preguntas sobre
SIMUVIMA/Alimentos y las propuestas de cambios en el mismo, en particular las relacionadas con la presentacion de
datos y la comunicacién con otras bases de datos.

Recomendacién 6

El Presidente del GTE presentd la recomendacién relativa al nimero minimo de muestras, los conjuntos de datos
combinados o individuales y los calculos de los indices de reduccién de la exposicion dietética. Un miembro sefialé que
el cdlculo de las tasas de reduccién de la exposicion dietética era una funcion de evaluacion de riesgos y deberia ser
realizado por el JECFA. Se sefialé ademas que el JECFA proporcionaba el asesoramiento cientifico en el que se basan las
decisiones de gestidn de riesgos del Comité, como se indica en la Seccion 4 del Manual de procedimiento. Esta cuestion
era importante para aclarar las funciones del JECFA y del CCCF como evaluador y gestor de riesgos, respectivamente.

El CCCF acordd modificar la Recomendacion 6(iii) del GT como sigue: “Seguir considerando el papel del Comité en el
calculo de las tasas de reduccion de la exposicidn dietética al considerar los NM”.

Un observador también indicé que en el parrafo 26 del CRDO6 no se reflejaba con exactitud el debate sobre el nimero
minimo de muestras, y que se habian propuesto otras opciones que aun estaban abiertas a debate en el GTE y que no
se reflejaban en el CRDO6.

El Presidente del GTE aclard que las vifietas de esta recomendacién se seguirdn debatiendo en el GTE. Esto formara
parte de los trabajos posteriores a la 17.2 reunion del CCCF, en particular para considerar otras opciones sobre el nimero
minimo de muestras. El observador sefialé que esto no seria acorde con la Recomendacién 3 del parrafo 39 del CRDO6.
Por esta razdn, un miembro propuso hablar de “nidmero minimo provisional de muestras” en lugar de “néimero minimo
de muestras”.

El CCCF se mostro de acuerdo con la propuesta de referirse a un “nimero minimo provisional de muestras” para
responder a las preocupaciones expresadas por el observador.

Recomendacién 9

El Presidente del GTE sefiald que esta recomendacion se recogera en el predambulo de la orientacion.

Otras consideraciones

El Presidente del GTE aclaré que los cambios propuestos a SIMUVIMA/Alimentos en la Recomendacion 1, que se
resumen en el CRDO6 vy se ilustran en las partes A y B del Anexo del CRDO6, seran tomados en consideracién por el
Administrador de SIMUVIMA/Alimentos en lo que se refiere a su viabilidad de aplicacion dentro de un periodo de tiempo
determinado, dado que algunos cambios serian mas faciles de aplicar que otros (por ejemplo, algunos cambios todavia
no son viables debido a la compatibilidad de los datos historicos con los datos presentados recientemente). En cualquier
caso, todos los cambios propuestos en los campos existentes y los nuevos campos propuestos solo se aplicaban a los
datos presentados después de la implementacién de los cambios. Sobre la base de las observaciones formuladas por el
Administrador de SIMUVIMA/Alimentos, habra ocasién de seguir debatiendo en el GTE con vistas a presentar un
documento para su finalizacién en la 17.2 reunién del CCCF. Ademas, sefialé que, en lo que respecta a los campos
adicionales propuestos, es necesario establecer un equilibrio claro entre la carga que supone presentar datos teniendo
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en cuenta la adicién de nuevos campos y el valor afladido que suponen los campos adicionales.

En cuanto a la peticion de enviar las secciones de seleccion y limpieza de datos, generacién de una visién general de los
datos y analisis estadistico para que se hagan observaciones mediante una CL, el Presidente del GTE aclaré ademas que,
segun el plan de trabajo para el ulterior desarrollo del documento de orientacidn, estaba previsto elaborar una nueva
version de las secciones 2 y 3 en consonancia con la Recomendacién 3 y habria amplias oportunidades de aportar
observaciones en el GTE para las ulteriores revisiones y/o la simplificacion de las secciones sometidas a la consideracion
del GTE. El documento, una vez concluido por el GTE, se presentara a la Secretaria del Codex para recibir observaciones
y para su consideracion por el CCCF en su 17.2 reunidn.

Conclusidn

El CCCF acordo:

(i) los cambios propuestos en la base de datos SIMUVIMA/Alimentos presentados en el Anexo, partes Ay B
del CRDO6, y los cambios acordados en esta reunidn (parrafo 87);

(ii) el plan de trabajo para el préximo afo para la seccion “Recogida, presentacidn y extraccién de datos”
prevista en el parrafo 17 del CRDO6;

(iii)  los temas que debian tratarse en las secciones “Seleccion/limpieza de datos - generacién de una visidn
general de los datos” y “Andlisis estadistico”, como se indica en el parrafo 20 del CRDO06;

(iv) el plan de trabajo propuesto para el proximo afio en las secciones “Seleccion/limpieza de datos -
generacion de una visidon general de los datos” y “Andlisis estadistico”, como se indica en el parrafo 23 del
CRDOS6;

(v) que se elaborara una lista de temas de las secciones “Selecciéon/limpieza de datos - generacién de una
visién general de los datos” y “Andlisis estadistico” para su consideracion y aprobacién por el CCCF en su
17.2 reunidn, y su posterior debate tras dicha reunidn;

(vi)  las conclusiones en lo que respecta a:

(@) el nimero minimo provisional de muestras que aparece en el parrafo 26 del CRD06 y se menciona en
el parrafo 94 del informe;

(b) si se debe usar un conjunto de datos combinados o conjuntos individuales de datos para desarrollar
NM, tal y como se establece en el parrafo 29 del CRDO6;

(c) seguir considerando el papel del Comité en el calculo de las tasas de reduccién de la exposicion
dietética al plantear los NM, como se indica en el parrafo 91 del informe.

(vii)  recomendar ala OMS que desarrolle materiales adicionales de formacion y oportunidades para la entrega
de datos a/la obtencién de datos de la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos y recomendar a los paises
miembros del Codex que faciliten los fondos necesarios para ello;

(viii)  un proceso mas estructurado de elaboracién de las peticiones de datos;
(ix) latoma en consideracion de la disponibilidad y la calidad de los datos antes de decidir un nuevo trabajo;

(x)  la celebracién de una reunion fisica del GT inmediatamente antes del CCCF17 para debatir el documento
de orientacion, y

(xi)  la nueva convocatoria del GTE presidido por la Unién Europea y copresidido por el Japdn, los Paises Bajos
y los Estados Unidos de América, que trabajara en inglés, para que continle trabajando en una propuesta
de orientacidon general sobre el andlisis de datos para desarrollar NM y mejorar la recogida de datos.

PLAN DE TRABAJO FUTURO PARA EL CCCF: REVISION DE LAS COMBINACIONES DE ALIMENTOS BASICOS Y
CONTAMINANTES PARA EL FUTURO TRABAIJO DEL CCCF (tema 13 del programa)®

La Secretaria del pais anfitrion, en nombre también de las Secretarias del Codex y del JECFA, presentd el tema y ofrecid
un resumen del debate que tuvo lugar en una reunidn presencial previa a la reunidn. Recordd que este tema era el
resultado del debate sobre el plan de futuro celebrado en la 13.2 reunién del CCCF (2019), en el que se acordd desarrollar
un enfoque para estudiar sistematicamente las combinaciones clave de alimentos basicos y contaminantes (SFC) que
podrian ser motivo de preocupacién para la salud publica con posibles implicaciones comerciales que aun no habian
sido consideradas por el CCCF. Recordé que, en el documento de debate?® presentado al CCCF, en su 14.2 reunién, se
introdujo un posible enfoque para identificar combinaciones de alimentos bdsicos y contaminantes que podrian ser
relevantes para su ulterior estudio en el CCCF, y que podria incorporarse al proceso de trabajo ordinario del CCCF. Para

2 CX/CF 23/16/13
26 CX/CF 21/14/17
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esta sesién se habia preparado un documento de debate, con un andlisis de las observaciones recibidas en respuesta a
la CL 2021/87-CF, y que ofrecia varias maneras de seguir estudiando este tema en el CCCF.

Ademas, explicé que en la reunidn presencial se debatieron las opciones disponibles y se concluyd que existia un apoyo
general al trabajo presentado en el actual documento de debate, incluida la constitucion de un GTE para seguir
desarrollando el enfoque sobre la identificacion de combinaciones de alimentos bdsicos y contaminantes para su
estudio por parte del CCCF, con flexibilidad en cuanto a la metodologia a utilizar. Sin embargo, si no pudiera designarse
un Presidente para dicho GTE, no habia objeciones a posponer el debate y volver a tratar este tema dentro de 3a 5 afios.
En la reunidn se sefalé ademas que los alimentos bdsicos ya se tenian en cuenta en el marco de la revision de las normas
del Codex sobre contaminantes como criterio de priorizacion (tema 14 del programa), y que aun podian proponerse
nuevos trabajos sobre combinaciones de alimentos basicos y contaminantes siguiendo los procedimientos existentes
en el CCCF.

Conclusién
El CCCF acordé lo siguiente:

(i) posponer el debate sobre la identificacién de combinaciones de alimentos bdsicos y contaminantes para un
ulterior estudio por parte del CCCF, y

(ii) volver a tratar este tema dentro de 3 afios.
REVISION DE LAS NORMAS DEL CODEX PARA CONTAMINANTES (tema 14 del programa)?’

El Canada, como pais que preside el GTV, presenté el tema y resumid los puntos clave de los debates en la reunion
virtual celebrada antes de la reunion. El Presidente del GTV presenté varias recomendaciones en respuesta a las ocho
preguntas planteadas en los parrafos 8 a 15 del CRDO03, entre ellas recomendaciones de correcciones editoriales,
actualizaciones anuales de las listas A, B y de la Lista general de prioridades maximas (OHPL), y la revision o creacion de
criterios de priorizacién. El GTV sefialé que en los documentos CRD02 (Rev.1) y CRDO3 se presentan mas detalles para
respaldar las recomendaciones.

Debate

El Presidente del GTV aclard que la Lista A se referia a la antigliedad de las normas existentes, mientras que la Lista B
recomendaba normas para su reevaluacion sobre la base de la informacién disponible en los informes de la CAC vy el
CCCF, mientras que la Lista general de prioridades maximas (OHPL) presentaba las prioridades de revision para los
miembros del Codex sobre la base de los criterios de priorizacidon acordados por el CCCF. El Presidente del GTV explicé
que este es el segundo de tres afos del proyecto piloto con la practica de la revision, y que la elaboracion de las listas,
incluidos los criterios de priorizacidn, todavia estaba sujeta a mejoras, puesto que el proyecto piloto esta en fase de
prueba. Un miembro recordd una sugerencia del GTP de considerar una revision mas selectiva de las normas de la Lista B
para centrarse en los puntos especificamente recomendados para una nueva revision. El Presidente del GTV indicé que
esto se revisaria como parte de las mejoras del proceso durante el periodo de prueba. A medida que se identifican las
prioridades y se lleva a cabo el trabajo subsiguiente a través de los GTE, cabe esperar que las listas Ay B se mantengan
dentro de un tamafio manejable y permanezcan en constante revision para mantener actualizadas las normas del Codex
sobre contaminantes.

El CCCF seiald el interés del Brasil y el Canadd por elaborar documentos de debate para revisar los cédigos de practicas
para las aflatoxinas para el cacahuete y las materias primas y los piensos suplementarios para animales productores de
leche, respectivamente, con el fin de determinar la necesidad y la viabilidad de su revision, como por ejemplo si existen
nuevas medidas para el control de las aflatoxinas en los cacahuetes.

Conclusidn
El CCCF acordd respaldar las siguientes recomendaciones del GTV:

Correcciones editoriales en las listas A, By OHPL

(i) El CCCF se mostrd de acuerdo con las correcciones editoriales de las listas A, By OHPL.

Revisiones de los criterios de priorizacion

(ii) El CCCF se mostrod de acuerdo con las siguientes revisiones de los criterios de priorizacion:

Criterios revisados

(a) Se recomienda para reevaluacion: El CCCF, la CAC o un pais miembro recomendaron reevaluar la norma en un

27 REP22/CF15, parr. 218; CL 2022/85-CF; CX/CF 23/16/14 (Observaciones de Canadd, Ecuador, Egipto, Japon, Kenya, Irdn,
Nueva Zelandia, Perd, Republica de Corea, Estados Unidos de América y AOCS)
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plazo determinado o en una fecha futura no especificada. Comisidn del Codex Alimentarius (CAC) (Prioridad 1);
CCCF (Prioridad 2); solo los paises miembros (Prioridad 3).

(b) Se dispone de nuevos datos de presencia: Los datos de presencia identificados por el CCCF o sus paises
miembros y/o enviados a la base de datos SIMUVIMA/Alimentos son significativamente diferentes en dos o
mas regiones o mercados que los que se han utilizado para establecer el NM o la GL. O se dispone de nuevos
datos significativos de regiones que son motivo de preocupacién y/o de regiones de las que antes no se
disponia de datos (Prioridad 1 - alta).

Nuevos criterios

(c) No puede establecerse el valor de referencia basado en efectos sobre la salud (HBGV): EI JECFA, a peticion del
CCCF, u otras consultas de expertos conjuntas de la FAO y la OMS pertinentes reconocidas por el CCCF no
pueden establecer un HBGV debido a la genotoxicidad y la carcinogenicidad, para las que el margen de
exposicion (MOE) indica una preocupacion potencial en materia de salud, u otra justificacion que no apoya el
establecimiento de un umbral para el efecto critico. (Prioridad 1 moderada - alta)

(d) El CdP debe estar disponible durante al menos 3 a 5 afos desde que se establecieron los NM para la
combinacién o combinaciones contaminante-alimento correspondientes (prioridad no aplicable).

Actualizaciones anuales de las listas A, By OHLP

(iii) El CCCF acordo:
(a) no afiadir ninguna norma adicional a la OHPL en este momento;

(b) quetodaslas normas de la Lista B pudieran ser revisadas por el Canada antes de que se distribuyera la siguiente
carta circular, para garantizar que cada una de ellas fuera claramente recomendada para su reevaluacién por
un pais miembro, el CCCF o la CAC, y

(c) continuar con la evaluacion anual caso por caso de las normas de la OHPL para proponer su posible revision.
Otros asuntos
(iv) El CCCF acordé lo siguiente para su consideracién por el CCCF en su 17.2 reunidn:

(a) establecer un GTE presidido por el Brasil, que trabajarda en inglés, para elaborar un documento de debate para
examinar si existen nuevas medidas que apoyen la revision del Codigo de prdcticas para la prevencion y la
reduccion de la contaminacion por aflatoxinas en el cacahuete (CXC 55-2004);

(b) constituir un GTE presidido por el Canada, que trabajara en inglés, para elaborar un documento de debate para
examinar si existen nuevas medidas que apoyen la revisién del Cddigo de prdcticas para la reduccion de la
aflatoxina B1 en las materias primas y los piensos suplementarios para animales productores de leche (CXC 45-
1997),y

(c) volver a convocar al GT, presidido por el Canad3, para que se retna antes de la 17.2 reunidn del CCCF con el fin
de considerar las observaciones en respuesta a la carta circular sobre las prioridades para la revision de las
normas existentes del Codex para contaminantes que distribuird la Secretaria del Codex, y formular
recomendaciones para su consideracion por el CCCF.

TRABAJO DE SEGUIMIENTO DE LOS RESULTADOS DE LAS EVALUACIONES DEL JECFA Y DE LAS CONSULTAS DE
EXPERTOS FAO/OMS (tema 15 del programa)?®

La Unién Europea, que ocupa la presidencia del GTV, presenté el tema y resumid los puntos clave de los debates en la
reunion virtual celebrada antes de la sesidn, recogidos en el CRDO4. El Presidente del GTV presenté recomendaciones
sobre posibles acciones de seguimiento para los resultados de las evaluaciones del JECFA y de las consultas de expertos
FAO/OMS, relativos a los alcaloides tropanicos, los alcaloides del cornezuelo y las toxinas T-2 y HT-2 y el
diacetoxiscirpenol (DAS).

El Presidente del GTV recordd que, para los tres temas, el GTV reiterd las recomendaciones realizadas en la 15.2 reunién
del Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF), esto es: desarrollar un documento de debate con
el fin de estudiar la necesidad y la viabilidad de posibles acciones de seguimiento, para someterlo a la consideracion del
CCCF y que, con ese fin, se instara a los paises a realizar el trabajo necesario para su identificacion.

Alcaloides del cornezuelo

El Presidente del GTV indicé que el informe completo del JECFA y la monografia toxicoldgica estaban disponibles para

28 REP22/CF15, parrs. 222-224; CX/CF 23/16/3
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su consulta. Reiterd que la consideracion de los alcaloides del cornezuelo cubriria los 12 alcaloides del cornezuelo
(incluidos sus epimeros de -inina) evaluados por el JECFA, lo cual puede suponer retos desde la perspectiva analitica. La
disponibilidad de los datos seguia siendo limitada en términos de propagacién geografica y eran bastante diversos (por
ejemplo, individuales, por grupo o totales para alcaloides del cornezuelo). Serd necesario emitir una peticiéon de datos
sobre la presencia de estos alcaloides del cornezuelo y definir en el documento de debate los requisitos minimos para
el envio de datos a la base de datos de SIMUVIMA/Alimentos que puedan apoyar el trabajo sobre estas toxinas en el
futuro.

El Presidente del GTV informd al CCCF que varios paises miembros se encontraban en el proceso de generar datos, pero
que se necesitaba trabajar en la validacion de métodos para aclarar los métodos que podrian usarse para generar los
datos.

Tricotecenos - T-2, HT-2 y diacetoxiscirpenol (DAS)

El Presidente del GTV indicé que el informe completo del JECFA estaba ya disponible para su consulta y que la
monografia toxicoldgica estara disponible proximamente. Sera necesario emitir una peticion de datos sobre la presencia
de estos tricotecenos y definir los requisitos minimos para el envio a SIMUVIMA/Alimentos de datos sobre alimentos y
piensos que puedan apoyar el trabajo sobre estas toxinas en el futuro.

Debate

En respuesta a una solicitud sobre un futuro trabajo de seguimiento de las proximas consultas de expertos FAO/OMS
sobre los riesgos/beneficios del consumo de pescado, el Presidente del GTV aclard que esta cuestion podria incluirse en
el marco de la revisidon de las normas del Codex sobre contaminantes (metilmercurio en pescado) o de las listas de
prioridades de contaminantes para su evaluacién por el JECFA (dioxinas y bifenilos policlorados (PCB) analogos a las
dioxinas). El representante de la OMS explicé ademas que la consulta estaba programada para octubre de 2023 y que
es posible que el informe no esté listo a tiempo para las 17.2 reunidon del CCCF.

China expreso su interés en desarrollar un documento de debate sobre la necesidad y la viabilidad de que el CCCF pueda
hacer un seguimiento de los alcaloides tropdanicos.

Conclusion
El CCCF acordé lo siguiente:

(i)  establecer un GTE, presidido por China y copresidido por Arabia Saudita, que trabajara en inglés, para preparar
un documento de debate sobre alcaloides tropanicos, con el fin de estudiar la necesidad y la viabilidad de
posibles acciones de seguimiento, para someterlo a la consideracion de la 17.2 reuniéon del CCCF;

(ii)  reconsiderar la elaboracion de un documento de debate sobre la necesidad y la viabilidad de posibles acciones
de seguimiento sobre alcaloides del cornezuelo y tricotecenos (T-2, HT-2 y DAS) en la 17.2 reunidn del CCCF; y

(iii)  volver a convocar, si fuera necesario, el grupo de trabajo durante la 17.2 reunion del CCCF, presidido por la
Unién Europea.

LISTA DE PRIORIDADES DE CONTAMINANTES PARA SU EVALUACION POR EL JEFCA (tema 16 del programa)®

Los Estados Unidos de América (EE. UU.), que ocupan la presidencia del GTV, presentaron el tema y resumieron los
puntos clave de los debates en la reunion virtual del GT celebrada antes de la reunidn. El Presidente del GTV presenté
recomendaciones de modificaciones de la lista de prioridades, basandose en comentarios en respuesta a la CL 2022/84-
CF, y explico que se habia actualizado la informacidn de los compuestos que se encuentran actualmente en la lista, que
habia sido facilitada por los miembros y por la Secretaria del JECFA. Ademds, se han incluido dos compuestos en la lista
de prioridades, a saber: talio (Estados Unidos de América) y perfluoroalquilos (en concreto, PFOS, PFOA, PFNA, PFHxS)
(Singapur).

Debate
Acrilamida

La India solicitd la inclusidn de la acrilamida en la lista de prioridades y seiald que el consumo excesivo de alimentos
gue contengan acrilamidas podria ocasionar problemas de salud humana (especialmente alimentos fritos, asi como
productos de panaderia y de confiteria). La delegacién indicé que podrian presentar datos a SIMUVIMA/Alimentos en
el plazo de un afio. También indicd que, dado que la dltima evaluacidn se realizd hace mas de 10 afios, podria ayudar
que el JECFA evaluara nuevamente este compuesto en una evaluacion futura.

2 REP22/CF15, Apéndice IX; CL 2022/84-CF; CX/CF 23/16/15 (Comentarios de Canadd, Indonesia, Kenya, México, Nueva
Zelandia y Peru)
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La Secretaria del JECFA indicé que la acrilamida fue evaluada dos veces por el JECFA, en 2005y en 2011, y fue identificada
como carcinégeno genotoxico, por lo que no se pudo establecer un valor de referencia basado en efectos sobre la salud,
y que no era probable que los nuevos datos de que se pueda disponer desde la ultima evaluacién fueran a cambiar este
resultado. La Secretaria sefialé ademads que, como resultado de esas evaluaciones, el CCCF no establecid ningin NM,
sino que desarrollé un Cddigo de prdcticas para reducir el contenido de acrilamida en los alimentos (CXC 67-2009).
Teniendo en cuenta lo anterior, posiblemente no hay suficientes motivos para dedicar los recursos limitados del JECFA
a evaluar la acrilamida por tercera vez.

Partiendo de las consideraciones anteriores, la India expresé su interés en desarrollar un documento de debate sobre
la acrilamida en los alimentos, para someterlo a la consideracion del CCCF.

Cadmio y plomo en la quinua

La Secretaria del Codex recordo la decisién adoptada en la 14.2 reunién del CCCF sobre el cadmio y el plomo en la quinua
(véase el tema 2 del programa).

El CCCF acordd que debia emitirse una peticion de datos, teniendo en cuenta los puntos planteados en la 14.2 reunién
del CCCF y los comentarios realizados en esa sesion.

La Secretaria del JECFA solicité que en el futuro se afadiera a la lista de prioridades un cuadro con la lista de
convocatorias de datos para apoyar el trabajo del JECFA.

Oxido de etileno v 2-cloroetanol

El Presidente del GTV indic6 que Indonesia habia propuesto afiadir el éxido de etileno (EtO) y el 2-cloroetanol (2-CE) a
la lista de prioridades, indicando que el EtO y el 2-CE podrian derivarse del uso como plaguicida fumigante, del uso de
aditivos alimentarios que contienen EtO y el 2-CE en forma de impurezas, o potencialmente de emisiones ambientales.
Asimismo, el EtO y el 2-CE se han convertido en un problema comercial con marcos normativos nacionales diversos. El
Presidente del GTV sefialé que existian dudas de si el EtO y el 2-CE deben considerarse un contaminante, un plaguicida
0 una impureza en un aditivo alimentario y sobre como proceder, por lo que las consultas pueden ser practicas.

El GTV recomendd que se retrasase hasta el CCCF17 la toma en consideracion de la propuesta de Indonesia de aiadir el
EtO y el 2-CE a la lista de prioridades, con el fin de solicitar la aportacién del Comité del Codex sobre Residuos de
Plaguicidas (CCPR), sobre si el EtO y el 2-CE se ajustan a la definicidn de plaguicida conforme al Codex y, en caso negativo,
si seria necesario cierto grado de coordinacién con respecto a una evaluacién de riesgos entre la JMPR y el JECFA, para
evaluar este compuesto como contaminante. El GTV también recomendd que se informara al Comité del Codex sobre
Aditivos Alimentarios (CCFA) sobre las decisiones del CCCF, ya que el EtO y el 2-CE podrian encontrarse como impureza
en determinados aditivos alimentarios.

Plomo en bentonita, tierra diatomdacea y carbdn activado

Un miembro recordd que, cuando se estaba concluyendo la revisién del Codigo de prdcticas para la prevencion y
reduccion de la presencia de plomo en los alimentos (CXC 56-2004), el CCCF, en su 14.2 reunion, recomendd al CCFA
i) revisar las especificaciones del plomo para tierra diatomacea y carbdn (carbén activado), y ii) evaluar los datos
disponibles para apoyar el desarrollo de una especificacién del plomo para la bentonita®.

El CCCF sefialé que el CCFA, en su 53.2 reunidn (2023), habia enfatizado que, si en la 54.2 reunion de dicho Comité (2024)
no se confirmaba la disponibilidad de datos, se propondria una respuesta al CCCF, sefialando la falta de un patrocinador
de los datos y la posibilidad de que el CCFA no pudiera responder a la peticién del CCCF sobre la bentonita, el carbén
activado vy la tierra diatomécea3!.

El CCCF sefialé que podrian aceptarse fuentes de datos alternativas, como una recopilacién de datos relativos a la
aplicacidn.

Otro miembro preguntd si se podian afiadir datos a SIMUVIMA/Alimentos y el representante de la OMS respondid que
tendria que consultarlo con el Administrador de la base de datos SIMUVIMA/Alimentos.

La Secretaria del Codex indicé que esta peticidon formaba parte del ambito del CCFA, dado que se referia a la revisién de
una especificacion existente o al establecimiento de una nueva especificacion y, en consecuencia, debe ser tratada en
el CCFA, y que no era necesaria ninguna otra accion del CCCF a este respecto. No obstante, las delegaciones en el CCCF
deben coordinarse con sus delegaciones en el CCFA para proporcionar en la 54.2 reunién del CCFA la informacion
requerida.

30 REP21/CF14, parrs. 105, 105(ii)
31 REP23/FA53, parr. 134
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Escopoletina

Un miembro sefialé que se habia mantenido la escopoletina dentro de la lista de prioridades a peticion del Comité
Coordinador FAO/OMS para América del Norte y el Pacifico Sudoccidental (CCNASWP), en su 16.2 reunidn (2023) (véase
el tema 2 del programa), y pregunté si se podia retrasar la adopcion final de la Norma regional para el zumo (jugo)
fermentado de fruto de noni, desarrollada por el CCNASWP, hasta que el JECFA evaluara la inocuidad de la escopoletina.
La delegacidn se refirid ademas a la posibilidad de usar datos histéricos sobre el uso seguro del producto para ayudar a
acelerar la evaluacién de este compuesto. La delegacidn sefialé también que no seria adecuado adoptar una norma
mientras estuviera pendiente la evaluacion de riesgos del JECFA.

La Secretaria del JECFA indicé que el CCNASWP seguia estando muy interesado en desarrollar una norma para el zumo
(jugo) fermentado de fruto de noni. No obstante, los miembros del CCNASWP aln no habian podido desarrollar
integramente todos los datos toxicoldgicos que serian necesarios para la evaluacion del JECFA. La Secretaria indicd
ademas que todavia no se conocia el perfil toxicolégico de la escopoletina y que la escopoletina se usaba como un
marcador de identidad en productos de noni.

La Secretaria del Codex sefialdé que se trataba de una norma regional y que la adopcidn de este tipo de normas era
discrecional para los miembros de la region en cuestion, presentes en la CAC. La Secretaria sefial6 ademas que, si
hubiera miembros preocupados por la adopcidon de esta norma, debian transmitir sus preocupaciones al Comité
Ejecutivo durante el examen critico, a través de sus coordinadores regionales, o expresar sus preocupaciones a la CAC
cuando se estuviera considerando la adopcién de dicha norma. Asimismo, indicé que existian varias normas del Codex
para productos que hacian referencia a la CXS 193-1995, pero no necesariamente tenian los NM correspondientes para
los productos cubiertos por el ambito de aplicacion de esas normas en la CXS 193. Ademads, algunas normas de calidad
del Codex contaban con disposiciones especificas en la seccion de contaminantes para cubrir situaciones en las que la
CXS 193 no preveia un NM para algin contaminante, como las normas para la yuca amarga y dulce frente a los NM para
glucésidos cianogénicos/dcido cianhidrico (HCN), y que la Norma Regional para zumos (jugos) fermentados de fruto de
noni tenia una advertencia similar para cubrir la preocupacion sobre la potencial toxicidad de la escopoletina.

Otras consideraciones

El Canadd expreso su apoyo a la evaluacion de las dioxinas y los bifenilos policlorados (BPC) analogos a las dioxinas y el
arsénico (inorganico y organico), dado que existian NM regulatorios para determinados alimentos, y que estaban en
proceso de actualizacién de sus NM para dioxinas y bifenilos policlorados (BPC) analogos a las dioxinas. También
expresaron su apoyo a la evaluacion del talio.

Singapur reafirmo su apoyo a la evaluacion de las sustancias perfluoroalquiladas y polifluoroalquiladas (PFAS) y se
comprometio a proporcionar datos adicionales de presencia para clases adicionales de PFAS, si fueran identificadas por
el JECFA, para apoyar la evaluacién de riesgos. Asimismo, indicd su intencion de reanudar el trabajo sobre las PFAS
después de la evaluacion de riesgos del JECFA. La delegacion animé a los miembros y observadores a aportar datos
sobre estudios de toxicologia y epidemiologia que Singapur no pudo proporcionar.

Conclusidn
El CCCF acordé lo siguiente:
(i) ratificar la lista de prioridades modificada (Apéndice IX);

(ii) seguir solicitando observaciones o informacion sobre la lista de prioridades para someterlas a la consideracion
del CCCF en su 17.2 reunion;

(iii) volver a convocar el grupo de trabajo dentro de la 17.2 reunién del CCCF, presidido por los Estados Unidos de
América;

(iv) establecer un GTE, presidido por la India y copresidido por Arabia Saudita, que trabajara en inglés, para
preparar un documento de debate sobre la acrilamida en los alimentos, teniendo en cuenta las evaluaciones
mas recientes del JECFA, para estudiar la viabilidad de las medidas de gestion de riesgos, para someterlo a la
consideracion del CCCF en su 17.2 reunion;

(v) mantener la escopoletina en la lista de prioridades e instar a los miembros del Codex interesados a generar y
aportar datos que apoyen la realizacion de la evaluacién de inocuidad por parte del JECFA;

(vi) aplazar hasta el afio que viene la adicidén del 6xido de etileno (EtO) y el 2-cloroetanol (2-CE) a la lista de
prioridades, y pedir al CCPR que aclare si el EtO y el 2-CE cumple la definicion de plaguicida del Codex vy si seria
necesario coordinar la evaluacién de riesgos entre el JECFA y la Reunién Conjunta FAO/OMS sobre Residuos de
Plaguicidas (JMPR), con el fin de evaluar el EtO y el 2-CE como contaminante, e informar al CCFA de dicha
decision, dado que el EtO y el 2-CE podrian encontrarse potencialmente como una impureza en determinados
aditivos alimentarios;
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(vii) solicitar a la Secretaria del JECFA:

(a) que emita una peticién de datos sobre presencia de cadmio y plomo en la quinua y los productos a base
de quinua, incluidos alimentos para lactantes y nifios pequefios;

1) que la peticion de datos incluya una solicitud de datos de presencia de plomo y cadmio durante
los ultimos 10 afios, que debe incluir datos de consumo y pais de origen (si se conoce) en la casilla
de observaciones, con el fin de ayudar a evaluar la representatividad geografica de los datos;

2) seria Gtil que los datos fueran recopilados con métodos con un LC de 0,4 mg/kg o inferior, pero
no es necesario dados los NM actuales para plomo y cadmio en cereales en grano que aparecen
en la norma CXS 193 (0,4 mg/kg);

(b) preparar un analisis de los nuevos datos y un documento para someterlo a la consideracion del CCCF en
su 17.2 reunioén.

(viii) animar a los miembros y observadores a que aporten datos sobre plomo y bentonita, tierra diatomacea, y
carbodn vegetal (carbdn activado) para que se pueda confirmar la disponibilidad de datos en la 54.2 reunién de
la CCFA, con el fin de proceder a la revisidn o el establecimiento de una nueva especificacién.

OTROS ASUNTOS (tema 17 del programa)
Revision del programa propuesto para el CCCF17

El Presidente hizo un balance de todas las decisiones adoptadas en la reunidn para ofrecer una vision general del
programa de la préxima reunién. EI CCCF confirmd las decisiones adoptadas sobre los temas pertinentes del programa
para su inclusidn en el programa de la 17.2 reunién del CCCF.

Prospeccion de cuestiones emergentes sobre la inocuidad de los alimentos y piensos, relevantes para los
contaminantes

El CCCF sefiald que durante el evento paralelo sobre Prospeccion de cuestiones emergentes sobre inocuidad de alimentos
y piensos, la Secretaria del Codex proporciond varias opciones que podrian usarse para llamar la atencion del CCCF sobre
cuestiones emergentes de inocuidad alimentaria relevantes para los contaminantes, incluida la posibilidad de que el
programa incluya un tema en el que los miembros puedan aportar cuestiones para ser discutidas, ademas de los asuntos
que pueden aportar la FAO y la OMS en el tema 3 del programa.

El representante de la FAO acogio positivamente la idea de tener un tema del programa sobre cuestiones emergentes
y sefialé que, aunque la FAO informara sobre trabajos relevantes en el programa de prospeccion, también seria
importante usar este tema del programa como una oportunidad para miembros y observadores de intercambiar
informacién y conocimientos sobre nuevas tendencias y cuestiones emergentes que pueden ser significativas para el
CCCF.

El CCCF tomé nota de los comentarios acerca de la posibilidad de ampliar algunas de las cuestiones discutidas durante
el evento paralelo sobre prospeccién, como nuevos alimentos o tecnologias que estan siendo desarrolladas/aplicadas y
los potenciales peligros y riesgos asociados, como por ejemplo insectos comestibles, tecnologias hidropdnicas, patrones
especificos de contaminacion observados en nuevos alimentos en comparacién con los convencionales, etc.

El Presidente sefiald que una forma de llamar la atencién del CCCF sobre nuevas cuestiones podria ser la emision de una
carta circular con temas elegidos para que los miembros del Codex y los observadores aporten comentarios. EI CCCF
acordd llamar la atencidon del CCCF sobre las cuestiones emergentes en materia de inocuidad de los alimentos
relacionadas con los contaminantes dedicando un tema del programa a este asunto.

Cdédigo de practicas para la prevencion y reduccion de la contaminacion por cadmio en los alimentos

El CCCF acordd que los Estados Unidos de América prepararian un documento de debate para considerar el desarrollo
de un CdP para prevenir o reducir la contaminacion por cadmio en los alimentos.

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (tema 18 del programa)

Se informdé al CCCF de que la celebraciéon de la 17.2 reuniéon del CCCF estd prevista para dentro de un afio
aproximadamente, quedando el acuerdo definitivo sujeto a la confirmacion de las secretarias del pais anfitrion y del
Codex.
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APENDICE Il

NIVELES MAXIMOS DE PLOMO EN DETERMINADAS CATEGORIAS DE ALIMENTOS

(Para su adopcién en el tramite 5/8)

Producto/

Nivel maximo (NM)

Porcidén del producto

Notas/Observaciones

Nombre del producto mg/kg a la que se aplica el NM
El NM se aplica al azucar
blando moreno, al azucar
Azucar blando moreno, en bruto y al azucar no
en brutoy 0,15 Producto entero centrifugado. La norma

no centrifugado

del Codex para productos
pertinente es la CXS 212-
1999.

(Para su adopci

6n en el tramite 8)

Producto/

Nivel maximo (NM)

Porcion del producto

Notas/Observaciones

Nombre del producto mg/kg a la que se aplica el NM
El NM se aplica a todas
las comidas listas para el
consumo destinadas a
. . lactantes (hasta
Comidas listas para el 12 meses)( nifios
consumo para lactantes y 0,02 Producto entero ¥

nifos pequefios

pequeiios (de 12 a

36 meses de edad). La
norma del Codex para
productos pertinente es
la CXS 73-1981.
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APENDICE IlI

CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PREVENCION Y REDUCCION DE
LA CONTAMINACION POR MICOTOXINAS EN LA YUCA (MANDIOCA) Y LOS PRODUCTOS A BASE DE YUCA
(MANDIOCA)

(PARA SU ADOPCION EN EL TRAMITE 8)
1. INTRODUCCION

1. Las micotoxinas son toxinas de los hongos que se han detectado en una amplia variedad de productos agricolas.
Pueden tener consecuencias econdmicas y para la salud. Las micotoxinas mds habituales en la yuca y en los
productos a base de yuca son las aflatoxinas y la ocratoxina A. Las aflatoxinas son producidas fundamentalmente
por el Aspergillus flavus, el A. parasiticus y el A. minisclerotigenes, mientras que la ocratoxina A esta producida
fundamentalmente por el Penicillium verrucosum vy el Aspergillus ochraceus, asi como por el A. carbonarius y el
A. niger. Las aflatoxinas se cuentan entre los componentes carcinogénicos, teratogénicos y mutagénicos mas
potentes que se conocen. Dependiendo de la especie afectada, estas micotoxinas pueden actuar como
nefrotoxinas, hepatotoxinas, inmunotoxinas, neurotoxinas, teratdgenos o carcinégenos, aunque el higado es el
objetivo primario de su toxicidad. Las principales aflatoxinas que se suelen encontrar en los productos agricolas
son la aflatoxina B1, B2, G1 y G2, y de ellas, la B1 es la mas potente. La ocratoxina A puede ocasionar efectos
nefrotdxicos, teratdgenos, inmunosupresores y carcindégenos, dependiendo de la especie afectada. La
ocratoxina A es uno de los carcindgenos renales mas potentes (a dosis muy bajas provoca cancer en ratas). El
Centro Internacional de Investigaciones sobre el Cancer (CIIC) ha clasificado las aflatoxinas como carcinégeno
para los humanos (Grupo 1) y la ocratoxina A como posiblemente carcinégeno para los humanos (Grupo 2B).

2. La prevalencia de varias especies de hongos implicadas en la produccidn de micotoxinas suele diferir entre una
regidn y otra. Los hongos, que se pueden encontrar en el suelo y en el polvo, en los residuos de los cultivos, y en
la yuca y los productos a base de yuca guardados en instalaciones de procesamiento o almacenamiento se
asocian habitualmente con contaminacién antes o después de la cosecha de yuca y productos a base de yuca en
regiones que tienen unas condiciones de clima y suelo que permiten el cultivo de yuca tanto a pequefia como a
gran escala.

3. La gravedad de la infeccion y la propagacion de hongos antes de la cosecha depende en gran medida de los
factores ambientales y climaticos predominantes, que pueden variar de un afio a otro o de una region a otra.
También depende de la presencia de indculos y de las practicas agricolas empleadas. El grado de los dafios a las
raices causados por roedores, insectos y otros organismos durante la cosecha también influye en la gravedad de
la contaminacién. Las buenas practicas agricolas (BPA) y las buenas practicas de fabricacion (BPF) podrian
desempefiar un papel destacado en la reduccién de la gravedad de la contaminacién. La duracion del
almacenamiento puede desempeifiar un papel en la produccién de micotoxinas, ya que se sabe que el riesgo de
infeccién por hongos poscosecha y la produccidon de micotoxinas en grano almacenado se incrementa con la
duracion del almacenamiento, tal y como se indica en el Cddigo de prdcticas para prevenir y reducir la
contaminacion por micotoxinas en los cereales (CXC 51-2003).

4, Existen muchos cultivares y especies de yuca. Los tipos comestibles se encuadran en una o dos categorias,
variedades amargas y dulces, en funcién de los niveles de glucdsidos cianogénicos. Las variedades amargas y
dulces tienen un contenido alto (2100 mg/kg) y bajo (<50 mg/kg) de acido cianhidrico (HCN), respectivamente,
tal y como se indica en el Cddigo de prdcticas para reducir el dcido cianhidrico en la yuca (mandioca) y los
productos de yuca (CXC 73-2013). Habitualmente, las raices de yuca se procesan y se consumen de varias formas,
qgue pueden diferir segun el pais. Por regla general, un objetivo del procesamiento de la raiz de yuca es reducir
el contenido en glucésidos cianogénicos. No es extrafia la presencia de ciertas micotoxinas en la yuca y los
productos a base de yuca destinados a la alimentacién humana y los piensos. Por consiguiente, es importante
monitorizar con diligencia los productos y procesos en busca de indicaciones de las diversas condiciones que
estimulan la contaminacién por hongos y la acumulacion de micotoxinas.

5. Este Cddigo de practicas proporciona informacion basada en la ciencia para su consideracion por todos los paises
en sus esfuerzos por prevenir y reducir la contaminacidn por micotoxinas en la yuca y los productos a base de yuca.

6. La eficacia de este CAdigo de practicas dependera de las autoridades reguladoras, los agentes de extension agraria,
los agricultores, los productores, los distribuidores y los propietarios de empresas del sector de la alimentacién en
cada pais, considerando los principios generales y los ejemplos de BPA y BPF facilitados en el cddigo. Ademas, se
deben examinar otras cosechas locales, el clima y las practicas agronédmicas, para facilitar la implementacion de
estas practicas si procede. Se espera que este Codigo de practicas se aplique a toda la yuca y los productos a base
de yuca relevantes para la ingesta de alimentos y la salud humana, asi como para el comercio internacional.
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7.

10.

11.

12.

13.

En este Codigo de practicas se ofrece informacién sobre principios generales para la reduccién de varias
micotoxinas en la yuca y los productos a base de yuca. También proporciona una base para la formacién y la
educacidn de agricultores, jornaleros, procesadores, fabricantes y distribuidores.

AMBITO DE APLICACION

Este Cadigo de practicas cubre la yuca y los productos a base de yuca destinados al consumo humano, y tiene
como finalidad ofrecer informacidn y orientacidn a autoridades nacionales y locales, agricultores, productores,
fabricantes, distribuidores y otros organismos pertinentes para prevenir y reducir la contaminacién por
micotoxinas en la yuca y los productos a base de yuca. Esta guia incluye: BPA, BPF, buenas practicas de
almacenamiento y buenas practicas de distribucion.

PRACTICAS RECOMENDADAS APLICABLES A LA ETAPA ANTERIOR A LA SIEMBRA

Zonificacion

El agricultor debe evitar sembrar en valles para evitar acumulaciones de agua y riadas. El agua puede transportar
indculos de los hongos. En la medida de lo posible, se debe garantizar una planificaciéon adecuada para la rotacion
de cultivos en las sucesivas temporadas. Esto ayudara a reducir indculos en el campo, que pueden originarse de
residuos de cosechas que contienen esporas de hongos toxigénicos. Se ha observado que algunas cosechas en
particular (por ejemplo, mani, maiz y cafia de azlcar) son susceptibles a determinadas especies de hongos
toxigénicos y es necesario monitorizar y evaluar la rotacidn de cultivos con esas cosechas. En la rotacién se deben

utilizar cosechas consideradas de baja susceptibilidad a los hongos toxigénicos para reducir la contaminacién
cruzada de los inéculos.

Limpieza y preparacion de la tierra agricola

Después de elegir terrenos adecuados para sembrar, es necesario despejar la tierra y eliminar correctamente los
residuos para evitar la contaminacion de las raices de yuca con inéculos de maleza infectada o de otras cosechas.
El suelo se debe descompactar mediante la labranza con equipos y herramientas agricolas limpios
(desinfectados) y adecuados para reducir el estrés sobre las raices de yuca, especialmente durante el periodo de
crecimiento y maduracion de las raices, y también para fomentar el desarrollo de unas raices sanas. Se anima a
los agricultores a que adopten unas BPA.

Seleccion de la variedad (cultivar) y semillas de yuca

La seleccion y el uso de tallos de yuca sanos y libres de plagas y enfermedades son importantes para realizar una
buena siembra. A la hora de seleccionar la variedad de yuca, debe tenerse en cuenta la capacidad de las plantas
de resistir a los hongos y a otros patdgenos. Deben plantarse esquejes de yuca que no tengan hongos.

PRACTICAS RECOMENDADAS APLICABLES A LA SIEMBRA Y LA ETAPA ANTERIOR A LA COSECHA
Siembra

Para prevenir el crecimiento de hongos, no deben plantarse tallos infectados (con manchas de podredumbre).
Pueden adoptarse practicas de plantacidn que evitan la pudricion, incluida la plantacion en vertical, que implica
la colocacidn vertical de los esquejes de yuca para evitar que se pudran, especialmente durante la temporada de
lluvias.

Ademds, el material de plantacion puede sumergirse en una solucion de fungicida/insecticida/nutriente en un
intento de reducir los patdgenos transmitidos por el suelo, lo cual se recomienda para el tratamiento previo a la
plantacién. Las estacas de plantacion deben sumergirse durante 5 minutos en soluciones profilacticas de
fungicidas/insecticidas/nutrientes segun las instrucciones de la etiqueta. A continuacion, la estaca que se ha
sumergido debe dejarse secar y colocarse en una zona sombreada y bien ventilada antes de la plantacion en el
campo.

parr. 13 bis En la medida de lo posible, se desaconseja plantar yuca en terrenos en los que el afio anterior se hayan

4.2
14.

15.

cultivado cacahuetes, maiz, cafia de azucar u otros cultivos altamente susceptibles, o habria que asegurarse de
gue el suelo no se ha contaminado con A. flavus, A. parasiticus y otras especies relacionadas.

Control de maleza

Cierta maleza puede albergar hongos toxigénicos y compite por obtener humedad, luz y nutrientes, asfixiando el
desarrollo de la planta de yuca. Para el control de la maleza se pueden aplicar enfoques manuales y mecanicos,
ademas de usar herbicidas aprobados.

El uso de herbicidas postemergencia se podria recomendar inmediatamente después de detectar maleza en el
campo. En algunos casos, se pueden emplear herbicidas preemergencia antes de la plantacion, para minimizar
el crecimiento de la maleza. En los campos pequeiios se pueden usar azadones o machetes para eliminar la
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maleza, pero se debe tener cuidado de no provocar daifios mecanicos en las plantas de yuca. Cabe indicar que se
debe preaparar correctamente el terreno para controlar la maleza, al menos durante los tres primeros meses.

Uso de plaguicidas

Se pueden usar plaguicidas aprobados para minimizar los dafios provocados por los insectos y la infeccion de
hongos en el suelo que rodea el cultivo. Seria posible utilizar modelos climatoldgicos para planificar el mejor tipo
de plaguicida y el mejor momento de aplicacion. Al aplicar plaguicidas, los usuarios deben seguir todas las
instrucciones de la etiqueta para garantizar un uso seguro y correcto del producto plaguicida. Si es necesario, se
debe garantizar el acceso a productos agroquimicos autorizados.

Riego

Si se utiliza riego, es necesario cerciorarse de que se aplica de forma uniforme y de que todas las plantas del
terreno reciben un suministro de agua adecuado. El riego es un método valioso para reducir el estrés de los
cultivos en algunas situaciones de crecimiento. El exceso de precipitaciones durante la maduracién de las raices
proporciona condiciones favorables para las infecciones fungicas, por lo que debe evitarse el riego por aspersion
durante la antesis y la maduracion de las raices.

PRACTICAS RECOMENDADAS APLICABLES A LA ETAPA DE LA COSECHA
Cosecha

La recoleccion debe incluir una planificaciéon adecuada para mantener la calidad y evitar desperdicios del cultivo
y posible pudricion. El nUmero de raices que se cosechen deberd determinarse partiendo de las necesidades del
mercado y la demanda.

La yuca debe cosecharse cuando la tierra esté ligeramente blanda pero no tenga un exceso de agua, para eliminar
facilmente la tierra de las raices y evitar la contaminacién por hongos durante el pelado.

No obstante, para cubrir la demanda del mercado, las raices de yuca pueden cosecharse durante todas las
estaciones climaticas. Por tanto, es necesario tomar medidas para prevenir o reducir dafios a las raices de yuca
cosechadas, especialmente en suelos duros, con el fin de evitar el crecimiento de hongos después del dafio.

Herramientas de transporte

Los contenedores y los vehiculos (por ejemplo, camiones) utilizados para recoger y transportar las raices
cosechadas desde el campo a las instalaciones para su ulterior procesamiento y almacenamiento deberan estar
limpios, desinfectados y secos, y evitar los dafios mecanicos a las raices de la yuca.

Condiciones de conservacion

Antes de la etapa de procesamiento, y mientras estan siendo conservadas para su uso, las raices de yuca no se
deben exponer al sol, a altas temperaturas, a dafios mecanicos ni a otras condiciones que puedan promover la
contaminacidén por hongos, ya que las raices siguen presentando una alta actividad de agua propicia para el
desarrollo de microbios. La actividad del agua (aw) es comunmente definida en los alimentos como el agua que
no esta ligada a las moléculas de los alimentos y que puede contribuir a la proliferacién de bacterias, levaduras
y hongos. Se debe planificar un flujo continuo desde la cosecha hasta el producto final, para que las raices no
estén almacenadas durante un periodo prolongado. El tiempo ideal es entre 2 y 3 dias si no se aplican métodos
mejorados de almacenamiento.

Las raices de yuca se almacenaran en un almacén adecuado. Los métodos mejorados de almacenamiento de
raices frescas de yuca, como almacenar a bajas temperaturas en combinacion con un tratamiento fungicida o
encerado, pueden ayudar a prolongar el periodo de conservacion de las raices frescas entre 2 y 6 semanas. Esta
practica es adecuada para almacenar o exportar grandes cantidades de raices. Los manipuladores de alimentos
gue puedan permitirse equipos especializados con los conocimientos técnicos necesarios pueden utilizar
métodos mejorados de almacenamiento para almacenar y conservar raices frescas.

PRACTICAS RECOMENDADAS APLICABLES A ETAPAS POSCOSECHA
Productos a base de yuca

Las raices de yuca se pueden procesar para obtener productos fermentados o no fermentados a base de yuca. Estos
productos, que pueden ser especificos de determinadas regiones, ofrecen una amplia gama de aplicaciones,
incluida la alimentacion humana. Los pasos de procesamiento con los que se llega a estos distintos productos son
diversos y se pueden encontrar en el Codigo de prdcticas para reducir el dcido cianhidrico en la yuca y los productos
a base de yuca (CXC 73-2013). El enfoque en este caso consiste en mencionar algunos de los distintos pasos que
pueden influir potencialmente en la contaminacién por hongos, pero no para ningun tipo especifico de producto
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(para algunos tipos de productos, véase la Figura 1). Para evitar su deterioro, el procesamiento de la yuca debe
iniciarse entre 8 y 12 horas después de recibir las raices de yuca como materia prima.
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Figura 1. Diagrama de flujo de productos de yuca.
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Lavado

Tras la cosecha, sila raiz de yuca se debe procesar inmediatamente, es necesario lavarla para eliminar la suciedad
superficial y la tierra, reduciendo los inéculos de especies de hongos toxigénicos. La fuente del agua también es
un factor importante que debe tenerse en cuenta. A fin de evitar la contaminacién potencial, para el lavado se
debe utilizar agua potable o agua tratada de una forma que la haga adecuada para ese uso. Un lavado correcto
es vital para asegurar que la arena o el barro se eliminan de todas las partes de la raiz, especialmente de los
contornos.

Pelado

Las raices de yuca peladas se deben procesar inmediatamente después de su lavado y no deben almacenarse sin
procesar. El pelado se realiza manualmente con un cuchillo o bien con medios mecanicos. Su finalidad es eliminar
la porcion exterior no comestible de las raices de yuca. El pelado se debe llevar a cabo en un entorno limpio
donde no se hayan almacenado otras cosechas ya que, en ese caso, pueden ser fuente de contaminacion para la
yuca.

Hervido/coccién al vapor

Para el procesamiento de raices de yuca de variedades dulces, se recomienda hervir o cocer al vapor las raices
inmediatamente después de pelarlas y lavarlas. Esto expondra cualquier hongo a temperaturas a las que no
puede sobrevivir. Si no se usan inmediatamente, deben tomarse las precauciones adecuadas para prevenir una
nueva contaminacién por hongos.

Reduccion de tamaiio: rallado, despulpado y corte en rodajas o rebanado

Si el procesamiento posterior de las raices de yuca lavadas incluye actividades de reduccién de tamafio,
independientemente del tamafio de las raices que van a ser procesadas, de la variedad de yuca o del tipo de
equipo disponible, debe tenerse un cuidado adecuado en asegurarse de que no se produce contaminacién por
hongos durante ese proceso.

Si las hojuelas o rodajas de yuca se secan en la explotacidn agricola o en instalaciones de procesamiento, deben
secarse en plataformas limpias, secas y elevadas, y a una distancia adecuada de posibles fuentes de
contaminacién, como vertederos de residuos. Cuando se realice el secado al sol, debe hacerse en plataformas
elevadas que garanticen buenas practicas higiénicas.

Si las hojuelas o rodajas se secan artificialmente, el termostato de las secadoras debe mantenerse de forma
Optima para conseguir el contenido de humedad aceptable de la yuca y de los productos a base de yuca dentro
del plazo adecuado con el fin de prevenir el crecimiento de moho.

Las practicas poco higiénicas en esta etapa pueden actuar como fuentes potenciales de inéculos fungicos. Por lo
tanto, el entorno y todas las herramientas utilizadas deben mantenerse limpios en todas las fases del
procesamiento.

Fermentacion

La fermentacidn de raices de yuca se utiliza principalmente para la eliminacidn de cianuro, el desarrollo de sabor
y la estabilidad del producto. Todos los recipientes y equipos utilizados en la fermentacion deben permanecer
limpios en todo momento para evitar que se conviertan en una fuente natural de indculo. La fermentacion suele
durar de 2 a 5 dias.

Extraccion del agua

Este proceso implica la eliminacién del agua de las raices de yuca ralladas, y habitualmente se realiza mediante
prensado. El proceso de extraccion del agua puede durar hasta dos dias. La extraccidn del agua se puede realizar
antes o después de la fermentacion. La extraccion del agua debe ser dptima, y se debe tener cuidado de no
utilizar materiales de procesamiento contaminados, como sacos, ya que pueden convertirse en fuentes de
inéculos flungicos. Se deben usar sacos de grado alimentario. Los sacos deben limpiarse y esterilizarse
adecuadamente y con frecuencia.

Fragmentacidn o granulado de la pasta

El proceso implica introducir la pasta de yuca en un rallador de yuca que la rompe en granulos. Las pastas
humedas se pueden tamizar para eliminar los grumos. Si no se dispone de un rallador de yuca, en la mayoria de
los casos se utiliza un tamiz manual para romper la pasta y tamizar los granulos al mismo tiempo. El rallador debe
estar limpio y los sacos que contienen la pasta o los granulos no se deben colocar sobre superficies sucias (como
suelos). Se deben utilizar contenedores limpios para almacenar los granulos himedos y garantizar que no se
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contamine el producto. Para vaciar las pastas se deben usar sartenes, boles o sacos limpios.
Secado

La yuca debe secarse hasta alcanzar un contenido de humedad aceptable para evitar el crecimiento fungico y la
consiguiente produccién de micotoxinas. Las cargas microbianas elevadas pueden ser causadas por el uso de
superficies y materiales de secado poco limpios, por lo que hay que tener cuidado con la limpieza de las
superficies. Los granulos o las hojuelas deben estar correctamente distribuidos por metro cuadrado de superficie
de secado y no amontonarse en exceso para permitir la circulacidon del aire. Las plataformas de secado deben
estar elevadas para evitar la contaminacién por el polvo, los animales y las plagas. Los lotes de granulos que no
se han secado adecuadamente deben extenderse en una sala bien ventilada hasta que se seque el producto. Los
materiales y las superficies de secado deben estar limpios.

Molienda

Se debe monitorizar el entorno para evitar la contaminacion cruzada del polvo. La harina seca se debe almacenar
en un contenedor a prueba de humedad. El molino debe limpiarse y secarse después de cada uso.

Tamizado

El tamiz que se va a usar en los ulteriores pasos de procesamiento debe almacenarse adecuadamente y limpiarse
con agua potable y secarse totalmente antes de usarlo.

Fritura

La fritura de gari, entre otros productos de yuca fermentados, debe realizarse a altas temperaturas y
monitorizarse para reducir las posibilidades de contaminacion por hongos.

ALMACENAMIENTO

Las instalaciones de almacenamiento se deben limpiar y pueden desinfectarse con fumigantes y pesticidas
autorizados antes de introducir los materiales para eliminar polvo, esporas de hongos, residuos de cultivos,
excrementos de animales y de insectos, tierra, insectos y materiales extrafios (como piedras, metal y vidrios
rotos, asi como otras fuentes de contaminacidn). Los cobertizos, los silos, los graneros y otras construcciones
destinadas al almacenamiento de yuca y productos a base de yuca deben estar secos y bien ventilados. La
contaminacidén por aguas subterrdneas, la condensacion de la humedad, la lluvia, la entrada de roedores y la
actividad de los insectos pueden hacer que la materia prima sea mas susceptible de padecer infecciones fungicas.
Lo ideal es que las areas de almacenamiento puedan evitar grandes fluctuaciones de temperatura. La
temperatura y la humedad se pueden monitorizar y controlar en la medida de lo posible.

La yuca y los productos a base de yuca envasados deben almacenarse en condiciones secas y frescas. Debe
evitarse el contacto directo con el suelo o las paredes.

Determinar el contenido de humedad del lote y, si es necesario, secar el producto hasta alcanzar el contenido de
humedad adecuado recomendado para el almacenamiento. La formacién de hongos estd estrechamente
relacionada con la actividad del agua (aw) y se considera que el crecimiento de hongos se inhibe con una aw
inferior a 0,60. Ademas, se puede ofrecer una orientacion sobre el almacenamiento que refleje la situacion
ambiental de cada region.

ENVASADO

El contenido de humedad de los productos a base de yuca, principalmente en forma de harina y granulados,
deberd controlarse antes del envasado para evitar envasar un producto que favorezca el crecimiento de
microorganismos. La yuca y los productos a base de yuca deben envasarse en materiales de calidad alimentaria.
Los envases deben estar hechos de materiales que no absorban la humedad cuando se envasen y sellen. Si es
necesario, pueden aplicarse tecnologias de envasado como el vacio y el envasado en atmdsfera modificada.

TRANSPORTE

Los contenedores para el transporte, incluidos vehiculos como camiones y vagones de ferrocarril y
embarcaciones (botes y barcos) deben estar secos y libres de polvo de cosechas antiguas, presencia visible de
hongos, olor a humedad, insectos y cualquier material contaminado que pudiera contribuir a los niveles de
micotoxinas en los lotes y los cargamentos de yuca y productos a base de yuca. En caso necesario, los
contenedores de transporte deben limpiarse y desinfectarse con sustancias adecuadas (que no produzcan olores
ni sabores desagradables, ni contaminen la yuca ni los productos a base de yuca) antes de su uso y reutilizacion,
y deberan ser adecuados para la carga prevista. En el momento de la descarga, el contenedor debera vaciarse
completamente de toda su carga y limpiarse segun sea apropiado.



REP23/CF16-Apéndice |lI 34

44, Los cargamentos de yuca y productos a base de yuca deberan protegerse de humedad adicional mediante el uso
de contenedores cubiertos o herméticos, o lonas. Se deberdn reducir al minimo las fluctuaciones de la
temperatura y las medidas que puedan causar la formacién de condensacion en la yuca y los productos a base
de yuca, que podrian dar lugar a una acumulacion local de humedad y a la consiguiente formacion de hongos y

micotoxinas.
45, Evite la infestacidn por plaga durante el transporte utilizando contenedores a prueba de plagas.
10. INFORMACION SOBRE EL PRODUCTO Y SENSIBILIZACION DE LOS CONSUMIDORES

46. En el envasado se deben facilitar instrucciones especificas sobre el almacenamiento de la yuca y los productos a
base de yuca para garantizar la proteccion frente a condiciones desfavorables que pueden fomentar el
crecimiento de hongos y la contaminacion. Las instrucciones de almacenamiento antes (por ejemplo,
almacenamiento en un lugar fresco, seco y bien ventilado) y después de abrir el envasado deben ser legibles y
estar redactadas en un lenguaje claro, con el fin de mantener la calidad del producto.
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APENDICE IV

PLANES DE MUESTREO PARA LAS AFLATOXINAS TOTALES
EN DETERMINADOS CEREALES Y PRODUCTOS A BASE DE CEREALES
INCLUIDOS LOS ALIMENTOS PARA LACTANTES Y NINOS PEQUENOS
(Para su adopcidn en el tramite 5/8)

Planes de muestreo y criterios de rendimiento para las aflatoxinas (AFB1+AFB2+AFG1+AFG2) en maiz en grano
destinado a su posterior procesamiento.

Nivel maximo 15 pg/kg AFB1+AFB2+AFG1+AFG2
Incrementos Incrementos de 100 g, segln el peso del lote (20,5 toneladas)
Preparacion de la muestra molido en seco con un molino apropiado (particulas mas

pequefias de 0,85 mm, malla de 20)

Peso de la muestra de laboratorio | 25 kg

Numero de muestras de 1

laboratorio

Porcion analitica 25g

Método Seleccionado segun los criterios de rendimiento establecidos en
el Cuadro 3

Funcion decisoria Si la suma de los resultados del andlisis de AFB1, AFB2, AFGly

AFG2 de la muestra de laboratorio es igual o inferior a 15 pg/kg,
se acepta el lote. De lo contrario, se rechaza.

Planes de muestreo y criterios de rendimiento para las aflatoxinas (AFB1+AFB2+AFG1+AFG2) en harina refinada, harina
integral, sémola y copos derivados del maiz

Nivel maximo 10 pg/kg AFB1+AFB2+AFG1+AFG2
Incrementos 10x 100 g
Preparacion de la muestra molido en seco con un molino apropiado (particulas mas

pequefias de 0,85 mm, malla de 20), si es necesario para
muestras gruesas

Peso de la muestra de laboratorio | 1 kg

Numero de muestras de 1

laboratorio

Porcion analitica 25g

Método Seleccionado segun los criterios de rendimiento establecidos en
el Cuadro 3

Funcion decisoria Si la suma de los resultados del andlisis de AFB1, AFB2, AFGly

AFG2 de la muestra de laboratorio es igual o inferior a 10 pg/kg,
se acepta el lote. De lo contrario, se rechaza.
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Planes de muestreo y criterios de rendimiento para las aflatoxinas (AFB1+AFB2+AFG1+AFG2) en arroz descascarillado

Planes

Nivel maximo

20 pg/kg AFB1+AFB2+AFG1+AFG2

Incrementos

Incrementos de 100 g, segun el peso del lote (20,5 toneladas)

Preparacién de la muestra

molido en seco con un molino apropiado (particulas mas
pequefias de 0,85 mm, malla de 20)

Peso de la muestra de laboratorio | 25 kg
Numero de muestras de 1
laboratorio

Porcion analitica 25¢g

Método

Seleccionado segun los criterios de rendimiento establecidos en
el Cuadro 3

Funcion decisoria

Si la suma de los resultados del analisis de AFB1, AFB2, AFG1ly
AFG2 de la muestra de laboratorio es igual o inferior a 20 ug/kg,
se acepta el lote. De lo contrario, se rechaza.

de muestreo y criterios de rendimiento para las aflatoxinas (AFB1+AFB2+AFG1+AFG2) en arroz pulido

Nivel maximo

5 ug/kg AFB1+AFB2+AFG1+AFG2

Incrementos

Incrementos de 100 g, segun el peso del lote (20,5 toneladas)

Preparacion de la muestra

molido en seco con un molino apropiado (particulas mas
pequefias de 0,85 mm, malla de 20)

Peso de la muestra de laboratorio | 25 kg
Numero de muestras de 1
laboratorio

Porcion analitica 25g

Método

Seleccionado segln los criterios de rendimiento establecidos en
el Cuadro 3

Funcién decisoria

Si la suma de los resultados del andlisis de AFB1, AFB2, AFGly
AFG2 de la muestra de laboratorio es igual o inferior a 5 pg/kg,
se acepta el lote. De lo contrario, se rechaza.
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Planes de muestreo y criterios de rendimiento para las aflatoxinas (AFB1+AFB2+AFG1+AFG2) en sorgo

Nivel maximo 10 pg/kg AFB1+AFB2+AFG1+AFG2
Incrementos Incrementos de 100 g, segun el peso del lote (20,5 toneladas)
Preparacion de la muestra molido en seco con un molino apropiado (particulas mas

pequefias de 0,85 mm, malla de 20)

Tamaiio de la muestra de >5 kg

laboratorio

Numero de peso de laboratorio 1

Porcion analitica 25g

Método Seleccionado segun los criterios de rendimiento establecidos en
el Cuadro 3

Funcion decisoria Si la suma de los resultados del andlisis de AFB1, AFB2, AFGly

AFG2 de la muestra de laboratorio es igual o inferior a 10 pg/kg,
se acepta el lote. De lo contrario, se rechaza.

Planes de muestreo y criterios de rendimiento para las aflatoxinas (AFB1+AFB2+AFG1+AFG2) en alimentos a base de
cereales para lactantes y nifios pequefios

Nivel maximo 5 ug/kg AFB1+AFB2+AFG1+AFG2
Incrementos 10x 100 g
Preparacion de la muestra molido en seco con un molino apropiado (particulas mas

pequefias de 0,85 mm, malla de 20), si es necesario para
muestras gruesas

Peso de la muestra de laboratorio | 1 kg

Numero de muestras de 1

laboratorio

Porcion analitica 25g

Método Seleccionado segun los criterios de rendimiento establecidos en
el Cuadro 3

Funcion decisoria Si la suma de los resultados del andlisis de AFB1, AFB2, AFGly

AFG2 de la muestra de laboratorio es igual o inferior a 5 pg/kg,
se acepta el lote. De lo contrario, se rechaza.
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Planes de muestreo y criterios de rendimiento para las aflatoxinas (AFB1+AFB2+AFG1+AFG2) en alimentos a base de

cereales para lactantes y nifios pequefios destinados a programas de ayuda alimentaria

Definic

Nivel maximo

10 pg/kg AFB1+AFB2+AFG1+AFG2

Incrementos 10x 100 g

Preparacion de la muestra molido en seco con un molino apropiado (particulas mas
pequefias de 0,85 mm, malla de 20), si es necesario para
muestras gruesas

Tamafio de la muestra de 1kg

laboratorio

Numero de peso de laboratorio 1

Porcidn analitica

25¢g

Método

Seleccionado segun los criterios de rendimiento establecidos en
el Cuadro 3

Funcién decisoria

Si la suma de los resultados del andlisis de AFB1, AFB2, AFGly
AFG2 de la muestra de laboratorio es igual o inferior a 10 pg/kg,
se acepta el lote. De lo contrario, se rechaza.

iones:

Lote Cantidad identificable de producto alimentario, entregada en una vez y que
presenta, a juicio del agente responsable, caracteristicas comunes, como el
origen, la variedad, el tipo de envase, el envasador, el expedidor o los marcados.

Sublote Parte de un lote mas grande designada para que se le aplique el método de

muestreo. Cada sublote debera estar separado fisicamente y ser identificable.

Plan de muestreo

Se define por un procedimiento de analisis de aflatoxinas y un limite de
aceptacion o rechazo. El procedimiento de analisis de aflatoxinas consta de tres
fases: seleccién de la muestra, preparacion de la muestra y analisis o
cuantificacién de las aflatoxinas. El nivel de aceptacidn o rechazo es un valor de
tolerancia, que por lo general equivale al nivel maximo (NM) del Codex.

Muestra
incremental

Cantidad de material tomado en un uUnico lugar aleatorio del lote o sublote.

Muestra total

El total combinado de todas las muestras incrementales tomadas del lote o
sublote. La muestra total tiene que ser al menos tan grande como la muestra o
muestras de laboratorio combinadas.

Muestra de
laboratorio

Cantidad mas pequefia de cereales en grano, cereales en grano descascarillados y
productos a base de cereales triturados en un molino. La muestra de laboratorio
puede ser el conjunto de la muestra en su totalidad o una parte de ella. Si la
muestra total es mayor que la muestra o muestras de laboratorio, estas deberan
retirarse de forma aleatoria de la muestra total de forma que se garantice que la
muestra de laboratorio todavia es representativa del sublote muestreado.

Porcidn analitica

Una porcion de la muestra de laboratorio triturada. Toda la muestra de
laboratorio deberd triturarse en un molino. De la muestra de laboratorio
triturada se tomara aleatoriamente una porcidon a la cual se extraeran las
aflatoxinas para someterlas a analisis quimico.
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CONSIDERACIONES SOBRE EL DISENO DEL PLAN DE MUESTREO
MATERIAL QUE HAY QUE MUESTREAR

1. Cada lote de cereales en grano y productos a base de cereales que deba examinarse para detectar la presencia
de AF deberda muestrearse por separado. Los lotes de mas de 50 toneladas se subdividiran en sublotes para
muestrearse por separado. Si un lote supera las 50 toneladas, debera subdividirse en sublotes segun el Cuadro 1.

Cuadro 1. Subdivision de los sublotes de cereales en grano en funcidn del peso del lote: Maiz en grano, sorgo,

arroz pulido y arroz descascarillado

Peso maximo o , Peso minimo de la
. .. Numero de muestras
Peso del lote (t) numero minimo de . muestra de
incrementales .
sublotes laboratorio (kg)

>1500 500 toneladas 100 5

>300y <1500 3 sublotes 100 5

2100y <300 100 toneladas 100 5

>50y <100 2 sublotes 100 5

<50 - 3-100* 5

*véase el Cuadro 2
2. Teniendo en cuenta que el peso del lote no siempre es un multiplo exacto del peso de los sublotes, el peso del

sublote puede superar el tamafio mencionado por un maximo de un 20 %.

MUESTRA INCREMENTAL

El tamafio minimo propuesto para la muestra incremental de cereales en grano y productos a base de cereales
es de 100 g para los lotes de 20,5 toneladas.
4, Para los lotes de menos de 50 toneladas de cereales en grano y productos a base de cereales, el plan de muestreo

debera utilizarse con entre 3 y 100 muestras incrementales, en funcidn del peso del lote. En lotes muy pequefios
(<0,5 toneladas) se podra tomar un nimero menor de muestras incrementales, pero en dicho caso la muestra
total que contenga todas las muestras incrementales también sera de al menos 5 kg. Se puede utilizar el Cuadro 2
para determinar el nimero de muestras incrementales a tomar.

Cuadro 2. Numero de muestras incrementales de cereales en grano que han de tomarse dependiendo del peso
del lote: Maiz en grano, sorgo, arroz pulido y arroz descascarillado

Peso del lote (t) Nl.'u:nero de muestras Peso minimo de I_a muestra de
incrementales laboratorio (kg)
<0,05 3 5
>0,05 - <0,5 5 5
>0,5-<1 10 5
>1-<3 20 5
>3-<10 40 5
>10-<20 60 5
>20 - <50 100 5
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11.

12.

13.

14.

LOTES ESTATICOS

Los lotes estaticos se pueden definir como una gran masa de cereales en grano y productos a base de cereales
en un gran contenedor Unico, como un vagdn, camién o vagon de ferrocarril, o en muchos recipientes pequefios,
como sacos o cajas, en la que los cereales en grano y los productos a base de cereales estan inméviles en el
momento en que se selecciona la muestra. Puede ser dificil seleccionar una muestra realmente aleatoria de un
lote estdtico, porque es posible que no todos los contenedores del lote o sublote sean accesibles.

Tomar muestras incrementales de un lote estatico suele requerir usar sondas para seleccionar productos del
lote. Los dispositivos de sondeo deben estar disefiados especificamente para los productos de que se trate y el
tipo de contenedor. La sonda debe: 1) ser suficientemente larga para llegar a todos los productos; 2) no limitar
la seleccidon de ningln elemento del lote, y 3) no modificar los elementos del lote. Como se ha indicado
anteriormente, la muestra total debe estar compuesta por muchas muestras incrementales pequefias del
producto, tomadas en muchos lugares diferentes de todo el lote.

Para los lotes comercializados en envases individuales, la frecuencia de muestreo (SF) o el nimero de envases
de los que se tomen las muestras incrementales es una funcion del tamafio del lote (LT), el tamafio de la muestra
incremental (IS), el tamafo de la muestra total (AS) y el tamarfio del envase individual (IP), a saber:

SF = (LT x IS)/ (AS x IP).

La frecuencia de muestreo (SF) es el nimero de envases muestreados. Todos los tamafios deben presentarse en
las mismas unidades de masa, por ejemplo, en kilogramos.

LOTES DINAMICOS

Es mas facil obtener muestras totales representativas seleccionando muestras incrementales de un volumen de
cereales en grano y productos a base de cereales en movimiento, mientras el lote se traslada de un lugar a otro.
Al muestrear un volumen en movimiento, deben tomarse muestras incrementales pequefias del producto a lo
largo de todo el volumen en movimiento; las muestras incrementales deben agregarse para obtener una muestra
total. Si esta muestra total es mds grande que las muestras de laboratorio necesarias, debe mezclarse y
subdividirse para obtener las muestras de laboratorio del tamafio deseado.

En el mercado existen equipos de muestreo automatico, como los muestreadores transversales, con
crondometros que pasan automaticamente un recipiente de desvio a través del volumen en movimiento a
intervalos predeterminados y regulares. Cuando no se dispone de un muestreador automatico, se puede asignar
a una persona la tarea de pasar manualmente un recipiente a través del volumen en movimiento a intervalos
periddicos para recoger muestras incrementales. Tanto si se utilizan métodos automaticos como manuales, las
muestras incrementales deberdn recogerse y agregarse a intervalos frecuentes y uniformes durante todo el
tiempo que los cereales circulen por el punto de toma de muestras.

Los muestreadores transversales se instalaran del modo siguiente: 1) el plano de la abertura del recipiente de
desvio debe ser perpendicular a la direccidn que sigue el volumen en movimiento; 2) el recipiente de desvio debe
recorrer toda la seccidn transversal del volumen en movimiento, y 3) la abertura del recipiente de desvio debe
tener la capacidad suficiente para recoger todos los elementos de interés del lote. Como norma general, la
anchura de la abertura del recipiente de desvio debe ser de entre el doble y el triple de los elementos de mas
grandes dimensiones del lote.

El tamafio de la muestra total (S) en kg, tomada de un lote con un muestreador transversal, es:
M=(DxTL)/(TxV)

donde D es el ancho de la abertura del recipiente de desvio (en cm), LT es el tamaiio del lote (en kg), T es el
intervalo o el tiempo que pasa entre el movimiento del recipiente a través del volumen en movimiento (en
segundos) y V es la velocidad del recipiente (en cm/seg).

Si se conoce el caudal masico del volumen en movimiento, MR (kg/seg), la frecuencia de muestreo (SF) o el
numero de cortes que hace el recipiente muestreador automatico, se puede contabilizar como una funcién de S,
V, Dy MR.

SF=(SxV)/(DxMR).
ENVASADO Y TRANSPORTE DE LAS MUESTRAS

Todas las muestras de laboratorio deberdn colocarse en un recipiente limpio e inerte que las proteja
adecuadamente de la contaminacidn, la luz del sol y posibles dafios durante el transporte. Se adoptaran todas
las precauciones necesarias para evitar que pudiera producirse cualquier cambio en la composicidn de la muestra
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

de laboratorio durante el transporte o el almacenamiento. Las muestras se guardardn en un lugar fresco y oscuro.
SELLADO Y ETIQUETADO DE LAS MUESTRAS

Todas las muestras de laboratorio tomadas para uso oficial se sellardn en el lugar del muestreo y se identificaran.
Debera llevarse un registro de cada muestreo que permita identificar sin ambigliedad cada lote e indique la fecha
y el lugar del muestreo, asi como toda informacién adicional que pueda resultar util al analista.

PRECAUCIONES PARA LA PREPARACION DE MUESTRAS

Durante la preparacion de las muestras se evitara la luz del sol en la medida de lo posible, ya que las aflatoxinas
se descomponen gradualmente por efecto de la luz ultravioleta. También se controlardn la temperatura
ambiente y la humedad relativa para que no favorezcan la formaciéon de mohos y de aflatoxinas.

HOMOGENEIZACION - MOLIDO

Puesto que la distribucion de las aflatoxinas es extremamente no homogénea, las muestras de laboratorio se
homogeneizaran moliendo la totalidad de la muestra de laboratorio recibida por el laboratorio. La
homogeneizacién es un procedimiento que reduce el tamaro de las particulas y dispersa uniformemente las
particulas contaminadas por toda la muestra de laboratorio triturada.

La muestra de laboratorio se molera finamente y se mezclara bien con un procedimiento que produzca una
homogeneizacién lo mas completa posible. La homogeneizacidn total significa que el tamafio de las particulas es
muy pequefio y que se minimiza la variabilidad asociada a la preparacidon de la muestra. Una vez molida la
muestra, es necesario limpiar la picadora para prevenir la contaminacidn cruzada.

PORCION ANALITICA

El peso recomendado de la porcion analitica tomada de la muestra de laboratorio triturada debe ser
aproximadamente de 25 g. Si la muestra de laboratorio se prepara utilizando una papilla liquida, la papilla debe
contener 25 g.

La seleccién de una porcidn analitica de 25 g de la muestra de laboratorio triturada deberd efectuarse con
procedimientos aleatorios. Si la mezcla se realizé durante el proceso de trituracién o después del mismo, la
porcidn analitica de 25 g se puede tomar de cualquier parte del conjunto de la muestra de laboratorio triturada.
De lo contrario, la porcidén analitica de 25g deberd ser la acumulacion de varias porciones pequefias
seleccionadas del conjunto de la muestra de laboratorio.

METODOS DE ANALISIS

Resulta conveniente utilizar un enfoque basado en criterios que permita establecer un conjunto de criterios de
rendimiento que debe cumplir el método analitico utilizado. El enfoque basado en criterios tiene la ventaja de
que, al evitar establecer los detalles especificos del método utilizado, se pueden aprovechar los avances en
metodologia sin tener que reconsiderar ni modificar el método especifico. En el Cuadro 3 se presenta una lista
de posibles criterios y niveles de rendimiento. Este enfoque permite a los laboratorios utilizar el método analitico
mas adecuado para sus instalaciones.
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Cuadro 3. Criterios del método para las aflatoxinas totales en cereales, considerando AFB1: AFB2+AFG1+AFG2 de 50:50.

Rango minimo

Producto Analito NM LD LC Precision aplicable Recuperacion
(ne/kg) | (me/kg) | (me/kg) (%) (%)
g/ke g/ke g8 ’ (ng/kg) ’

Maiz en grano AF B1+B2+G1+G2 15 <3 <6 <44 8,4-21,6 60-115
AFB1 - <1,5 <3,0 <44 4,2-10,8 60-115
AFB2 - <0,5* <1* <44 1,4-3,6 40-120
AFG1 - <0,5* <1* <44 1,4-3,6 40-120
AFG2 - <0,5* <1* <44 1,4-3,6 40-120

Harina de maiz

refinada, harina

de maiz integral,

sémola y copos

derivados del

maiz, sorgo en

grano,

alimentos a AF B1+B2+G1+G2 10 <2 <4 <44 56-14,4 60- 115

base de cereales

para lactantes y

nifios pequefos

destinados a

programas de

ayuda

alimentaria
AFB1 - <1,0 <2,0 <44 2,8-7,2 60 - 115
AFB2 - <0,33* <0,67* <44 09-2,4 40-120
AFG1 - <0,33* <0,67* <44 0,9-24 40-120
AFG2 - <0,33* <0,67* <44 09-2,4 40-120

Arroz

X AF B1+B2+G1+G2 20 <4 <8 <44 11,2 - 28,8 60- 115

descascarillado
AFB1 - <2,0 <4,0 <44 5,6-14,4 60 - 115
AFB2 - <0,67* <1,33* <44 1,9-4,8 60- 115
AFG1 - <0,67* <1,33* <44 1,9-4,8 60 - 115
AFG2 - <0,67* <1,33* <44 1,9-4,8 60 - 115

Arroz pulido;

Alimentos a

base de cereales | AF B1+B2+G1+G2 5 <1 <2 <44 2,8-7,2 40-120

para lactantes y

nifos pequefios
AFB1 - <0,5 <1 <44 1,4-3,6 40-120
AFB2 - <0,17* <0,33* <44 0,5-1,2 40-120
AFG1 - <0,17* <0,33* <44 0,5-1,2 40-120
AFG2 - <0,17* <0,33* <44 0,5-1,2 40-120

*Si no era posible validar estos valores, el LD y el LC para AFB2, AFG1 y AFG2 podrian ser hasta los parametros para AFB1.
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APENDICE V

NIVELES MAXIMOS DE AFLATOXINAS TOTALES Y OCRATOXINA A EN CIERTAS ESPECIAS

Ocratoxina A

(Para su adopcién en el tramite 5/8)

Nombre

Nivel maximo (NM) pg

Porcion del producto

Notas/Observaciones

del producto /kg a la que se aplica el NM
Chile, pimentén dulce, 20 Entero/Polvo/Triturado/Molido Especias
nuez moscada (desecadas/secas)

Aflatoxinas totales

Nombre
del producto

Nivel maximo (NM) pg
/kg

Porcion del producto
a la que se aplica el NM

Notas/Observaciones

Chile, nuez moscada

20

Entero/Polvo/Triturado/Molido

Especias
(desecadas/secas)
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1)

2)

3)

4)

APENDICE VI

PROPUESTA DE NUEVO TRABAJO SOBRE UN
CODIGO DE PRACTICAS/DIRECTRICES PARA PREVENIR O REDUCIR LA INTOXICACION CIGUATERA
DOCUMENTO DE PROYECTO
(para aprobacion)

Objetivo y ambito de aplicacion del proyecto

La finalidad de la propuesta de nuevo trabajo es desarrollar un cédigo de practicas (CDP) o unas directrices para
prevenir o reducir la intoxicacion ciguatera (IC), partiendo del trabajo ya realizado por la Organizacion de las
Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura (FAO), en colaboracion con la Organizacion Mundial de la
Salud (OMS), el Organismo Internacional de Energia Atdmica (OIEA) y la Comision Oceanografica
Intergubernamental de la Organizacion de las Naciones Unidas para la Educacion, la Ciencia y la Cultura (UNESCO).
La intoxicacién ciguatera (IC) se ha convertido en un problema sanitario global y su prevalencia estd aumentando
debido a factores que incluyen el cambio climatico. Las comunidades costeras que dependen de la pesca local
para el suministro de alimentos y como fuente de ingresos corren un riesgo especialmente alto de un aumento
de casos de IC.

El objetivo del trabajo es elaborar un CDP o unas directrices para prevenir o reducir la IC, partiendo de un
documento de debate desarrollado por un grupo de trabajo por medios electréonicos (GTE) creado en 2022.

Pertinencia y oportunidad

En la 32.2 reunién del Comité sobre la Pesca (2016), las naciones del Pacifico plantearon la IC como un problema
que afecta cada vez mds a las regiones tropicales y subtropicales del Océano Pacifico, el Océano indico y el Mar
Caribe, entre las latitudes 35 °N y 35 °S. La cuestidn de la IC se planted en la 11.2 reunién (2017) del Comité del
Codex sobre Contaminantes de los Alimentos (CCCF). EI CCCF acordd solicitar asesoramiento cientifico a la
FAO/OMS para el desarrollo de opciones adecuadas de gestidn de riesgos, lo que se tradujo en el informe “Report
of the Expert Meeting on Ciguatera Poisoning”, (Informe de la reunion de expertos sobre intoxicacion por
ciguatera), publicado en 2020. EI CCCF, en su 15.2 reunidn (2022), acordé establecer un GTE, presidido por los
Estados Unidos de América y copresidido por la Unidn Europea, para preparar un documento de debate sobre el
desarrollo de un cédigo de practicas o unas directrices para prevenir o reducir la intoxicacion ciguatera. Se pidié
al GTE que se basara en el trabajo ya realizado por la FAO, en colaboracién con el OIEA y la Comisidon Oceanografica
Intergubernamental (COI) de la UNESCO.

Principales aspectos que se deberan tratar

Este trabajo abordara medidas para prevenir o reducir la IC, incluidos programas de vigilancia y seguimiento,
sistemas de gestion de la inocuidad de los alimentos (SGIA), intercambio de datos y asesoramiento al consumidor,
dirigido a varias partes interesadas como las autoridades competentes, los operadores del sector pesquero
(pescadores y productores), los profesionales sanitarios y los consumidores.

Evaluacion respecto a los criterios para establecer las prioridades de trabajo

(a) Proteccién del consumidor desde el punto de vista de la salud y las practicas fraudulentas. Para proteger la
salud del consumidor, debe evitarse la exposicion a la IC a través del consumo de alimentos marinos
contaminados (como el pescado). Un CDP o unas directrices que proporcionen recomendaciones a los
gobiernos, a los operadores del sector pesquero (pescadores y productores), a los profesionales sanitarios y
a los consumidores ayudard a evitar que alimentos marinos contaminados entren al mercado, y permitird a
los consumidores evitar productos contaminados.

(b) Diversificacién de las legislaciones nacionales e impedimentos consiguientes o posibles en el comercio
internacional. Mejores practicas y legislaciones existentes en la actualidad. Es necesario desarrollar un CDP
o unas directrices a fin de asegurar que la informacidn sobre practicas recomendadas para prevenir y reducir
la exposicidn a la ciguatera esté disponible para todos los paises miembros. El CDP también proporcionara los
medios para que los exportadores puedan asegurar un riesgo reducido de intoxicacién por ciguatera y para
asistir con el cumplimiento de cualquier nivel maximo que pueda fijarse en el futuro.

(c) Ambito de aplicacién del trabajo y establecimiento de prioridades entre las diversas secciones del trabajo.

El CDP o las directrices trataran medidas medioambientales, practicas de captura, principios de produccion
segura, orientacion y supervisidn para los gobiernos, y asesoramiento al consumidor.

(d) Trabajo ya realizado por otras organizaciones internacionales en este campo. Ya hay varias organizaciones
y agencias de salud publica que han trabajado sobre la IC, como la FAO, la OMS, la Comisién Oceanografica
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5)

6)

7)

8)

9)

Internacional de la UNESCO, el OIEA, EuroCigua y la Organizacidon de Ciencias Marinas del Pacifico Norte
(PICES), y se les puede consultar para desarrollar un CDP o unas directrices. Estas organizaciones tienen
recomendaciones, pero no han ofrecido un CDP o unas directrices.

Pertinencia para las metas estratégicas del Codex

(a) Meta 1. Abordar a tiempo los problemas actuales, emergentes y criticos. El establecimiento de un CDP o
unas directrices para la prevencién o la reduccién de la IC abordara la necesidad actual de orientacidon para
garantizar la salud de los consumidores.

(b) Meta 2. Elaborar normas fundadas en la ciencia y en los principios de analisis de riesgos del Codex. Este
trabajo aplicara principios de andlisis de riesgos en el desarrollo de un CDP o unas directrices, usando datos
cientificos de la FAO/OMS y de otros 6rganos de expertos reconocidos, para apoyar una reduccion de la
exposicion de los consumidores a la IC.

(c) Meta 3. Incrementar los efectos mediante el reconocimiento y el uso de las normas del Codex. El CDP o las
directrices propuestos garantizaran que la informacidn sobre practicas recomendadas para prevenir y reducir
la IC esté formada por las mejores practicas actuales y esté disponible para todos los paises miembros,
especialmente aquellos con menos recursos para dedicar a este tema.

(d) Meta 4. Favorecer la participacion de todos los miembros del Codex a lo largo del proceso de
establecimiento de normas. Desarrollar un CDP o unas directrices a través del proceso de tramites del Codex
pondra a disposicién de todos los miembros del Codex la informacién sobre practicas recomendadas para
prevenir y reducir IC.

(e) Meta 5. Mejorar los sistemas y las practicas de gestion del trabajo que contribuyen al cumplimiento
eficiente y efectivo de todas las metas del plan estratégico. Un CDP o unas directrices ayudardn a garantizar
el desarrollo y la implantaciéon de sistemas y practicas de gestiéon del trabajo efectivos y eficaces,
proporcionando una orientacidon basica para que los paises y los productores mantengan fuera del mercado
alimentos marinos contaminados con ciguatoxinas.

Informacidn sobre la relacion entre la propuesta y otros documentos del Codex

El Cédigo de prdcticas para el pescado y los productos pesqueros (CXC 52-2003) proporciona una orientacion
técnica exhaustiva sobre la captura, la transformacion, el transporte y la venta de pescado y productos pesqueros.
No ofrece orientacién especifica en cuanto a la reduccidn o prevencion de la IC, pero sirve como referencia util
para seguir trabajando en un CDPo unas directrices.

Determinacion de la necesidad y disponibilidad de asesoramiento cientifico de expertos

La FAO ya ha facilitado el asesoramiento cientifico de expertos con el informe “Report of the Expert Meeting on
Ciguatera Poisoning”, (Informe de la reunion de expertos sobre intoxicacidn por ciguatera), publicado en 2020. Es
posible que se requiera asesoramiento cientifico adicional a medida que avance el trabajo.

Determinacion de las necesidades de aportaciones técnicas a la norma procedentes de organismos externos
Actualmente no hay necesidad identificada de insumos técnicos adicionales de organismos externos.
Plazo de tiempo propuesto para realizar el nuevo trabajo

El trabajo comenzara después de la recomendacién del CCCF y de la aprobacién de la Comision del Codex
Alimentarius en 2023. Se espera que el trabajo esté completado en 2027 o antes.
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APENDICE VII

LISTA DE PRIORIDADES DE CONTAMINANTES PARA SU EVALUACION POR EL JECFA
SECCION A: LISTA DE PRIORIDADES DE CONTAMINANTES PARA SU EVALUACION POR EL JECFA

Contaminantes

Informacién general y
pregunta(s) que requiere(n)

Disponibilidad de datos (cuando,

Propuesto por

respuesta que)
Dioxinas y BPC Evaluacién completa EFSA: Evaluacién disponible en Canada
andlogos a las dioxinas | (evaluacion toxicoldgicay septiembre de 2018.
evaluacion de la exposicion) | gs: consulta de expertos para
para poner al dia la elaborar los TEF celebrada en
evaluacién de 2001 del JECFA | 4 \hre de 2022; informe previsto
e incorporar datos sobre los para 2023,
efectos de la exposicion in
utero sobre el desarrollo. Brasil: Datos de presencia en leche,
huevos crudos, pescado y grasas
(aves de corral y mamiferos).
Canada: Datos de presencia en
alimentos de origen animal.
Arsénico (inorganicoy | Inorganico: Evaluacion del Australia, Nueva Zelandia: Estudio EE. UU.

organico)

JECFA de 2011 basada en los
efectos cancerigenos. Esta
evaluacion se centraria en
los efectos no cancerigenos
(desarrollo neuroldgico,
inmunoldgico y
cardiovascular) y podria
aportar informacion sobre
las futuras necesidades de
gestion de riesgos.

NOTA: es necesario poner
esto en contexto para la
evaluacion del riesgo de
cancer.

Organico: (exploratorio)

total de la dieta; datos de
presencia de arsénico inorganico
en el arroz

Brasil: Datos de presencia de
arsénico total en arroz, aves de
corral, cerdo, pescado y carne de
bovinos, datos de presencia de
arsénico inorgdnico en arroz

Canada: datos de presencia de
arsénico inorganico y total en
varios alimentos comerciales.

Chile: Datos de presencia de
arsénico inorganico y total en
algas, crustaceos, gasterépodos,
moluscos bivalvos y pequefios
peces

UE: Datos de presencia de arsénico
inorganico

India: Datos de presencia en el
arroz

Japdn y China: Datos de presencia
en el arroz y productos de arroz

Nueva Zelandia: Datos de presencia
de arsénico inorganico en
alimentos marinos

Tirkiye: Datos de presencia en el
arroz

EE. UU.: Datos de presencia en
cereales de arroz y en productos de
arroz y no de arroz; evaluacion de
riesgos de 2016.

EE. UU.: Estudios:

e Estudios de neurodesarrollo
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Contaminantes

Informacion general y
pregunta(s) que requiere(n)
respuesta

Disponibilidad de datos (cuando,
qué)

Propuesto por

sobre los impactos del arsénico
inorganico en el
comportamiento de las ratas
(2019, 2022).

e Estudios toxicocinéticos sobre
el metabolismo y la eliminacion
del arsénico inorgdnico y
orgdnico y metabolitos en
ratones (en varias etapas
vitales) (2018-20)

e Ensayo de toxicidad para el
desarrollo realizado en C.
elegans sobre arsénico
inorgénico (2018) y estudio en
curso sobre arsénico organico.

e Informe no gubernamental,
efectos del arsénico inorganico
de los cereales de arroz
infantiles sobre el desarrollo
neuroldgico de los nifios (2017)

Escopoletina

Evaluacién completa
(evaluacion toxicoldgica y
evaluacion de la exposicion)
en el zumo de noni
fermentado

El CCNASWP, en su 16.2 reunion,
concluyé la norma regional para el
zumo de noni fermentado y acordé
pedir al CCCF que mantenga la
escopoletina en la lista de
prioridades y convocar a los
miembros del Codex para que
generen y envien datos para
apoyar que el JECFA haga la
evaluacion de seguridad. El
CCNASWP, en su 15.2 reunion,
también pidié ala FAO y a la OMS
gue organicen una nueva peticién
de datos para la evaluacién de la
seguridad de la escopoletina. La
FAO recordd que se necesita un
conjunto de datos completo que
incluya la exposiciéon y la toxicidad.

La Secretaria del Codex contrato a
un asesor para llevar a cabo una
revisién toxicoldgica de la
escopoletina, segln se presenta en
el Anexo a CX/CF 21/14/2-Add.1.

CCNASWP

Talio

Evaluacién completa
(evaluacion toxicoldgica y
evaluacion de la exposicion)

UE: Dos evaluaciones de la EFSA,
datos de presencia

Nueva Zelandia: Datos del estudio
total de la dieta

EE. UU.: Datos de presencia en
alimentos que contienen brassica,
en alimentos para bebés y en los

Estados Unidos
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Contaminantes

Informacion general y
pregunta(s) que requiere(n)
respuesta

Disponibilidad de datos (cuando,
qué)

Propuesto por

resultados del estudio total de la
dieta. El Programa Nacional de
Toxicologia de EE. UU. estd
realizando estudios sobre el sulfato
de talio (1).

Perfluoroalquilos
(como PFOS, PFOA,
PFNA, PFHxS)

Evaluacién completa
(evaluacion toxicoldgica y
evaluacion de la exposicién)

UE: Datos de presencia
Japdn: Datos de presencia
Singapur: Datos de presencia

EE. UU.: Datos de presencia
procedentes del estudio total de la
dieta procedentes de la FDA y de
encuestas especificas (marisco,
agua embotellada y leche). Datos
de presencia en carne y aves de
corral del Programa Nacional de
Residuos del USDA.
Toxicologia/evaluaciones de
riesgos de la Agencia para el
Registro de Sustancias Tdxicas y
Enfermedades y la Agencia de
Proteccidon Medioambiental de
EE. UU.

Singapur
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SECCION B: OTROS ASUNTOS QUE REQUIEREN LA INTERVENCION DE LA SECRETARIA DEL JECFA

Contaminante/
Producto

Informacidn general y pregunta(s) que
requiere(n) respuesta

Peticion de
datos

Resultados

NM de cadmio y
plomoen la
quinua

El CCCF, en su 14.2 reunidn, a peticion de la CAC,
acordé solicitar a la Secretaria del JECFA que
considerara silos NM de cadmio y plomo del
documento CXS 193 para los cereales en grano
podrian ampliarse a la quinua (pseudocereal) o si
deberian establecerse NM nuevos/aparte para la
quinua.

Que la Secretaria
del JECFA realice
una peticién de
datos sobre Cd y
Pb en la quinuay
los productos a
base de quinua,
incluidos los
alimentos para
lactantes y nifios
pequenos.

Véase
REP23/CF16,
parr. 133(vii).

Que la Secretaria del
JECFA prepare un
analisis de los datos y
un documento de
debate para la

17.2 reunién del
CCCF.
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