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ANTEPROYECTO DE NORMA PARA EL TOMILLO

Comentarios en el Tramite 3

Comentarios de Argentina, Chile, Céte d’lvoire, Djibouti, Etiopia, Gabdn, Gambia, Kenya, Mali,
Mauritania, México, Niger y Senegal

ARGENTINA
1. Punto 1. ALCANCE

Esta Norma se aplica a las hojas y flores secas de cualquier variedad de tomillo, silvestre o cultivado
comercialmente (cultivar) (Thymus spp.) de la familia Lamiaceae ofrecido para la produccién industrial de
alimentos y para el consumo directo, inclusive para fines de hoteleria o para reenvasado, en caso de ser
necesario. No se aplica cuando se indique que el producto sera destinado a un procesamiento adicional.

Justificacién: Argentina considera que se debe eliminar del ALCANCE la mencién a las especies silvestres o
cultivadas para respetar el formato adoptado para estos estandares y colocarlo un punto 2.3 sobre el
particular:

2.3 - TIPOS VARIETALES

Toda especie silvestre y variedades o cultivares e hibridos pertenecientes al género Thymus las cuales sean
adecuadas para el procesamiento.

Justificacién: A diferencia de las demas normas tratadas por este comité, el tomillo no incluye el punto 2.3
Tipos varietales. En cambio dice en el &mbito de aplicacion, que puede tratarse de especies silvestres y
comercialmente cultivadas. Dado que para el orégano se solicitd respetar el formato, consideramos que para
el tomillo deberia hacerse igual.

2. Punto 2: Se sugiere agregar un péarrafo 2.3 relativo a los tipos varietales que diga lo siguiente:

3- Punto 3.2.1. Argentina sugiere mantener la frase y eliminar los corchetes en el punto 3.2.1 respecto al
color.

4- Punto 3.2.3 Caracteristicas Quimicas y Fisicas. Argentina propone respetar los valores de la propuesta
original: Cenizas totales: 14.

En cuanto a “Materias extrafias y foraneas:” se sugiere 1% para material vegetal extrafio y 2% para materia
extrafia.

Justificacion: Los valores de la norma I1SO refieren a materias extrafias y propone 1% pero incluye las que en
el documento llamamos fordneas y dado que estas Ultimas comprometen aln mas la higiene que las extrafas,
deben contar con un valor mas ajustado.

CHILE
El segundo anteproyecto para el tomillo ha sido revisado y los siguientes comentarios han surgido.
i. Comentarios Especificos

En 2.1 Definicién del producto, creemos que la definicion utilizada en la letra a) es ambigua, ya que considera
el concepto de "haber alcanzado un desarrollo adecuado para su procesamiento” sin definirlo. Esto esta sujeto
a interpretaciones; por lo tanto, sugerimos definirlo con parametros claros.
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En la Tabla 1, letra d) Los aceites volatiles, creemos que la unidad de medida debe ser % volumen/masa,
como ml/100 g.

COTE D’IVOIRE, GABON, MALI, MAURITANIA Y SENEGAL
Comentario general

Apoyamos el trabajo para el desarrollo de una norma para el tomillo, tomando en consideracion los
comentarios sobre los Factores de Calidad que se indican a continuacién.

La norma debera definir las caracteristicas en términos de calidad y clasificacién necesarios para la facilitacion
del comercio del tomillo.

3.2 Factores de Calidad
3.2.1 Olor y sabor [y color]

i) Proponemos separar el "Color" en un titulo separado. El color debe ser independiente, ya que es un
parametro de calidad distinto, que no es parte de las propiedades sensoriales.

Cambio propuesto: ElI Tomillo seco debera tener un color caracteristico que varia de verde ceniza a ceniza
parduzco, dependiendo del origen. Esto da una descripcion mas clara del color del tomillo seco.

3.2.2 Infestacion

La oracidon debe ser corregida para que diga: "El tomillo seco debe estar libre de insectos muertos, fragmentos
de insectos y contaminacion de roedores". Eliminar el resto de la oracidn... "visible a simple vista ..."
Es preferible suprimir el resto de la oracion para evitar cualquier ambigliedad en la horma.

Tabla 1: Condiciones Quimicas y Fisicas para la Materia Foranea del Tomillo Seco

Se propone la supresion de "Practicamente Ausente" que se incluye en la tabla y mantener un limite
especifico como "% materia foranea", segun el caso.

Practicamente ausente no es un valor medible. El "% materia foranea" es un parametro de calidad importante
para promover una mejor calidad de tomillo.
DIJBOUTI, ETIOPIA Y NIGER

Apoyamos la propuesta para el desarrollo de una norma para el tomillo, tomando en consideracién, los
comentarios sobre los Factores de Calidad que se indican a continuacion.

3.2 Factores de Calidad
3.2.1 Olor y sabor [y color]
Proponer la separacién de 'Color' del actual grupo en un titulo distinto.

Cambio propuesto: El Tomillo seco debera tener un color caracteristico que varia de verde ceniza a ceniza
parduzco, dependiendo del origen.

Justificacién: El color debe ser independiente, ya que es un parametro de calidad distinto y no forma parte de
las propiedades sensoriales y esto da una descripcién mas clara del color para el Tomillo seco.

3.2.2 Infestacion

La oracién debe ser corregida para que diga: "El tomillo seco debe estar libre de insectos vivos y
practicamente libre de insectos muertos, fragmentos de insectos y contaminacion de roedores”. Y eliminar el
resto de la oracion... "visible a simple vista ..."

Es preferible suprimir el resto de la oracion para evitar cualquier ambigliiedad en la norma.
Tabla 1: Requisitos Quimicos y Fisicos para la Materia Foranea del Tomillo Seco

Se propone la supresion de "Practicamente Ausente" que se incluye en la tabla y mantener un limite
especifico como "% materia foranea", segun el caso.

Practicamente ausente no es un valor medible. El "% materia fordnea" es un parametro de calidad importante
para promover una mejor calidad de tomillo.
GAMBIA

Gambia apoya la propuesta para el desarrollo de una norma para el tomillo, tomando en consideracion los
comentarios sobre los Factores de Calidad que se indican a continuacion.
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i) Gambia propone la separacién de 'Color' del actual grupo en un titulo distinto.

i) Cambio propuesto: El Tomillo seco deberéa tener un color caracteristico que varia de verde ceniza a ceniza
parduzco, dependiendo del origen.

La oracién debe ser corregida para que diga: "El tomillo seco debe estar libre de insectos vivos y
practicamente libre de insectos muertos, fragmentos de insectos y contaminacion de roedores’. Y eliminar el
resto de la oracion... "visible a simple vista ..."

Se propone la supresion de "Practicamente Ausente" que se incluye en la tabla y mantener un limite
especifico como "% materia foranea", segun el caso.

JUSTIFICACION

La norma proporcionara las caracteristicas de calidad y la clasificacion necesaria para facilitar el comercio de
tomillo.

i) El color debe ser independiente, ya que es un parametro de calidad distinto, que no es parte de las
propiedades sensoriales.

i) Esto da una descripcion mas clara del color del tomillo seco.

Es preferible suprimir el resto de la oracion para evitar cualquier ambigiiedad en la norma.

KENYA
ALCANCE

Esta Norma se aplica a las hojas y flores secas de cualquier variedad de tomillo (Thymus spp.) de la familia
Lamiaceae, silvestre 0 comercialmente cultivado (cultivar), ofrecido para produccion industrial de

PROCESAMIENTO de alimentos y para el consumo directo, inclusive—para—fines—de—hosteleria 0 para

reenvasado, en caso de ser necesario. No se aplica al producto cuando se-indica-comeo-gue esta destinado a
un procesamiento adicional.

COMENTARIO
Nos gustaria presentar el alcance modificado como se indicé anteriormente
ALCANCE

Esta Norma se aplica a las hojas y flores secas de cualquier variedad de tomillo (Thymus spp.) de la familia
Lamiaceae, silvestre o cultivado (cultivar), ofrecido para el procesamiento de alimentos y para el consumo
directo o para reenvasado, en caso de ser necesario. No se aplica al producto cuando esta destinado a un
procesamiento adicional.

DESCRIPCION
2.1 DEFINICION DEL PRODUCTO

El Tomillo seco es el producto: (&) preparado a partir de hojas y flores deThymus spp habiendo alcanzado un
desarrollo adecuado para el procesamiento; y

COMENTARIO SOBRE 2.1:

El tomillo seco es el producto preparado a partir de hojas y flores de Thymus spp. habiendo alcanzado un
desarrollo adecuado para su procesamiento..

ESTILOS
COMENTARIO:

Proponemos retirar la oracion (b) de la clausula 2.1 "Definicidon del producto” para que quede de la
siguiente manera:

El tomillo seco se puede procesar de una manera apropiada, sometiéndose a operaciones tales como
limpieza, secado, frotamiento, molienda, y cribado.

El Tomillo seco podra ofrecerse en uno de los siguientes estilos:
a) Entero: hojas y flores intactas .

b) Triturado/frotado: hojas vy flores trituradas/frotadas.
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¢) Molido/en polvo: hojas y flores en polvo.
3.2.1 Olor y sabor [y color]
COMENTARIO:

El Tomillo seco debera tener un olor, color y sabor caracteristicos de acuerdo a los componentes quimicos
del aceite volatil (como el timol, carvacrol y linalol), que pueden variar dependiendo de factores/condiciones
geo-climaticas. EIl tomillo seco deberd estar libre de cualquier olor o sabor foraneo y sobre todo de moho..

COMENTARIOS

Proponemos suprimir la oracion entre corchetes para que se tenga cuidado de los factores/condiciones geo-

climaticas del producto

3.2.3 Caracteristicas Quimicas y Fisicas

El Tomillo seco debera cumplir con los requisitos quimicos y fisicos como se especifica en la Tabla 1.

COMENTARIO
Humedad: proponemos el limite maximo de humedad para que sea 12 y se alinee con otras normas del
Cédex.
MEXICO
3.2 FACTORES DE CALIDAD
321 Olory sabor [y color] México apoya esta seccion.

........ [El Tomillo seco debera tener un
color caracteristico que varia de verde ceniza a
gris parduzco, dependiendo del origen.]

3.2.3 Caracteristicas Quimicas y Fisicas

El Tomillo seco deberd cumplir con los requisitos
quimicos y fisicos como se especifica en la Tabla 1.

Pardmetro de Requisito

% Fraccion de
masa (base
seca)

<12,0
<[12,0] [14,0]

a) Humedad

b) Cenizas
totales

México tiene la norma nacional (NMX-F-452-1983)
donde los requisitos se establecen de la siguiente
manera:

(a) humedad:el porcentaje de fraccion de masa (base
seca) es <9,0%

(b) cenizas totales: el porcentaje de fraccion de masa
(base seca) es <11,0% .




