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INTRODUCCION

1.

3.

En su 402 reunién, el CCMAS acord6 continuar los esfuerzos sobre los conjuntos manejables para la
revision y actualizacion de la Norma para métodos de analisis y muestreo (CXS 234-1999). EI Comité
acordoé continuar la revision de todos los métodos relacionados con grasas y aceites a través de un GTE
presidido por los Paises Bajos.

. Debido a la pandemia de COVID-19, el CCMAS41 se pospuso de mayo de 2020 a mayo de 2021 y, con

el fin de utilizar el tiempo adicional a disposicién del Comité, el GTE proporcioné un informe provisional
(CX/MAS 20/41/5) sobre el cual se solicitaron comentarios a través de la carta circular CL 2020/29-MAS
para que el GTE los considerara y continuara su discusion. Los comentarios se recopilaron en el
documento CX/MAS 20/41/5 Add.1.

El documento es una actualizaciéon del documento CX/MAS 20/41/5.

PROCESO DEL GTE Y DEBATE

4,
5.

Consulteel documento CX/MAS 20/41/5 para obtener informacion sobre el proceso seguido por el GTE.

El GTE considerd los comentarios recibidos en respuesta a la CL 2020/29-MAS del Canadéa, Egipto,
México, Noruega, Peru, Uruguay, USP, FOSFA International y GOED (CX/MAS 20/41/5 Add.1).

Consideraciones y decisiones generales

. En respuesta a los comentarios, productos, disposiciones, métodos, principios y la clasificacion se han

modificado en la lista revisada de métodos enumerados en CXS 234 para su consideracion por el CCMAS
y su Grupo de trabajo de ratificacién (Apéndice ).

Los comentarios generales, es decir, sobre el uso historico y las relaciones entre varios estandares
globales, requerirdn una discusion adicional y se indican en el Apéndice | cuando corresponda. Se sugiere
gue el CCMAS proporcione informacion adicional sobre esos métodos para que el Grupo de trabajo de
ratificacion los considere mas a fondo.

. El GTE no consideré la adicion de nuevos métodos o disposiciones a CXS 234, a excepcion de las

actualizaciones de métodos. Los nuevos métodos para ratificacién deben seguir el procedimiento estandar
del CCMAS.

Seleccién de métodos de Tipo Il a partir de varios métodos de Tipo Il

La disposicion «Composicion de acidos grasos» de los aceites de pescado comprendia un gran nimero
de métodos de Tipo Ill. No se proporciond ningin método de Tipo Il en CXS 234. Por lo tanto, el GTE invitd
a AOCS, Australia, Canada y EE. UU. a aplicar el método descrito en CX/MAS 20/41/10 (Documento de
debate sobre las reglas para seleccionar métodos de Tipo Il a partir de varios métodos de Tipo Ill)! con

1El documento actualizado se publicard como CX/MAS 21/41/10


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FCircular%252520Letters%252FCL%2525202020-29-OCS%252Fcl20_29s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-715-41%252FWorking%2Bdocuments%202020%252Fma41_05s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-715-41%252FWorking%2Bdocuments%202020%252Fma41_05s.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FMeetings%252FCX-715-41%252FWorking%2Bdocuments%202020%252Fma41_05_add1s.pdf
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ligeras modificaciones para proporcionar informacion adicional sobre el aplicabilidad de las reglas para la
seleccion de métodos de Tipo Il a partir de varios métodos de Tipo lll. Sus opiniones estan disponibles
aqui. Los métodos de Tipo Il recomendados para esta disposicion se proporcionan en el Apéndice I. El
GTE desea agradecer a los encuestados por sus esfuerzos.

Métodos de andlisis para las disposiciones de la Norma para los aceites de oliva y los aceites de orujo de
oliva (CXS 33-1981)

10.Se informd al CCFO26 (2019) de la revision de métodos: conjunto de grasas y aceites en el CCMAS y su
GTE. El CCFO esta revisando actualmente el CXS33-1981. El Sr. Juan Ramén Izquierdo, presidente del
GTE, ha presentado la seccién 8 de la norma revisada para informacion, y un informe de conciliacién
consolidado de los comentarios de los miembros del CCFO que esta disponible aqui. El presidente del
GTE también explica la eleccion de ciertos métodos para las disposiciones. En su caso, se sugirieron
cambios a CXS 234 en el Apéndice |I.

11.Dado que muchos cambios para CXS 33-1981 consideran nuevos métodos no ratificados en CXS 234, se
sugiere que el CCMAS espere la solicitud del CCFO para ratificar los nuevos métodos propuestos.
Después de la ratificacion, los cambios se pueden aplicar en CXS 234.

Otros asuntos
12.El Apéndice Il contiene todos los métodos que no han sido revisados por el GTE.
RECOMENDACIONES
13.Se invita al Comité a que:

o Considere el Apéndice | y ratifique los cambios propuestos a CXS 234.

o Proporcione métodos donde el uso histérico y las relaciones entre varias normas globales sean de
importancia para este conjunto manejable para el Grupo de Trabajo de ratificacion.

o Acuerde que el CCMAS considere todo método nuevo en CXS 33 una vez que el CCFO lo haya
finalizado y presentado al CCMAS para su ratificacion.

o Considere el Apéndice Il y determine si se garantiza la revision y actualizacién de estos métodos.


http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/codexalimentarius/doc/CCMAS41/CCMAS41-criteria.zip
http://www.fao.org/fileadmin/user_upload/codexalimentarius/doc/CCMAS41/CCMAS41-CCFO.zip

CX/MAS 21/41/5 3

APENDICE |
PARTE A - METODOS DE ANALISIS POR CATEGORIAS Y NOMBRES DE PRODUCTOS
Comentarios CX/MAS 20/41/5 Add.1 aplicables a varias lineas:
e  Egipto: Eliminar la palabra (secado) de la descripcion del principio
e Noruega: Impurezas insolubles, el principio podria reducirse a «Gravimetria, secado a 103 °C».
* Extracto del comentario de CX/MAS 20/41/5 Add.1, consulte este documento para ver el comentario completo.
** Extracto del comentario del Apéndice Il sobre los aceites de oliva y los aceites de orujo de oliva.
Producto Disposicion Método Principio Tipo
Grasaspara-uhtary- Contenido-de-grasa 1SO-17189 HBbF194 Gravimetria 1
mezclas-para-untar
Grasas para untar y Grasa total ISO 17189 | IDF 194 Gravimetria Determinacion directa de I
mezclas para untar grasas mediante extraccién con disol-
ventes.
i i i i i L i i i L . ; it it i H_
Grasas-y-aceites But;lh d’lll OXIRMSO Bt ||d|e;_|e|telluene ABDAC-383-15-0A0CSCe 6-86 Cromatogratiaigeida
Grasas y aceites Butilhidroxianisel-butilhidroxitolueno,- AOAC 983.15 Cromatografia liquida Il
butilhi ! sl
Antioxidantes sintéticos
Grasas y aceites Butilhidroxianisel-butithidroxitolueno,- AOCS Ce 6-86 Cromatografia liquida 1
butilhi ! sl
Antioxidantes sintéticos
*USP: AOAC Tipo Ill; AOCS Tipo I, verifi-
gue las actualizaciones del método
*Canada: ISO/TC 34/SC 11 esté coordi-
nando un estudio colaborativo sobre AOCS
Ce 6-86. Verifigue los resultados y vuelva a
clasificar si lo desea segun sector.
Grasas y aceites (todos) Arsénico AOAC 963.21 y AOAC 942.17 Digestion en matraz de Kjeldahly co- |l
lorimetria (azul de molibdeno)
Grasas y aceites (todos) Arsénico AOAC 963.21 y AOAC 952.13 Digestion en matraz de Kjeldahl y co- |l

lorimetria (dietilditiocarmabato)
Grasas y aceites (todos) Arsénico AOAC 986.15 Espectrometria de absorcion atomica |l
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*Noruega: AOAC 942.17 y 952.13 exce-
dente en 1993. Sugerir AOAC 986.15 como
Tipo I, métodos Kjeldahl como Tipo Ill.
*México: AOAC 986.15 Tipo Il, AOAC

963.21 y AOAC 952.13 Tipo lIl.

Grasas y aceites (todos) Impurezas insolubles ISO 663 Célculo a partir del contenido insoluble
total en n-hexano o éter de petréleo.
Gravimetria, secado a 103 °C
: I fito di s

AOAC 994.02 /1SO 12193/
AOCS Ca 18c-91

Grasas y aceites (todos) Plomo Espectrometria de absorcién atébmica

(horno de grafito directo)

: . todos: . LAt S ; o al al : L

Grasas y aceites (todos) Humedad y materia volatil ISO 662 Gravimetria, secado a 105 °C I
. todos: o b S 5010530 YerYe Sravi - f

17-95

Grasas y aceites (todos) Contenido de jabon ISO 10539 / AOCS Cc 17-95 Titrimetria (colorimétrica) I
. indice.d i : — - f

Ig.' asas-y-aceies ne_eur HtAmetra

viduales

Grasas y aceites no cu-  Acidez: indice de acidez ISO 660 / AOCS Cd 3d-63 Titrimetria I

biertos por normas indi-

viduales

. T : I fito di :
viduales

Grasas y aceites no cu-
biertos por normas indi-
viduales

Cobre e hierro

AOAC 990.05/1S0O 8294 / AOCS
Ca 18b-91

Espectrometria de absorcion atomica

(horno de grafito directo)

Grasas-y-aceites-no-cu-
b i
viduales

— id

AOCSCd8b90
1SO-3960

Grasas y aceites no cu-
biertos por normas indi-
viduales

indice de peroxido

AOCS Cd 8b-90/ISO 3960

Titrimetria (colorimétrica)

Aceites-de-pescado

indiced id

AOCSCaba40
AOCSCd3d-63— SO
3960 NMKL38

T -
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Aceites de pescado Acidez: indice de acidez AOCS Ca 5a-40 / AOCS Cd 3d- Titrimetria I
63/1S0 660 / NMKL 38
o | — e i n
acidos-grasos
Aceites de pescado Composicion de acidos grasos AOCS Ce 2-66 y AOCS Ce la- Cromatografia de gases de ésteres HI/IV/Ei
13 metilicos minacion
La seleccion de Tipo Il a partir del Tipo IlI
sugiere (i) mantener como Tipo I, (ii) Tipo
IV o (iii) eliminar de STAN 234.
*FOSFA: La combinacién sugerida para
aceites marinos no tiene sentido. Debe ser
una combinacién de AOCS Ce 2-66 y
AOCS Celi-07.
- | = e I n
Aceites de pescado Composicion de acidos grasos AOCS Ce 1b 89 Cromatografia de gases de ésteres [
metilicos
. I ccid CS Cool drdlisis aleal n
Aceites de pescado Composicion de acidos grasos AOCS Ce 2b-11 y AOCS Ce 1i- Cromatografia de gases de ésteres i
07 0 AOCS Ce 1j-07 metilicos
La seleccion de Tipo Il a partir del Tipo Il
lleva de manera unanime a la conclusién:
Tipo Il
. | ; 7 Z . | QQGS QEJ QZ GlGGapilaF H_I_
f | ; 7 Z . | |SQ 5598 Gremategraf'a de gases H_I_
1

Aceites de pescado

Composicion de &cidos grasos

La seleccion de Tipo Il a partir del Tipo Il
lleva de manera unanime a la conclusion:
Tipo Il

ISO 12966-2 e ISO 12966-4

Cromatografia de gases de ésteres
metilicos

Aceites de pescado

Composicion de acidos grasos

La seleccion de Tipo Il a partir del Tipo 11l
lleva de manera unanime a la conclusion:
Tipo Il

AOCS Ce 2-66 y AOCS Ce 1i-07

Cromatografia de gases de ésteres
metilicos

Aceites de pescado

p-anisidina

Farmacopea Europea 2.5.36 /
AOCS Cd 18-90/ SO 6885

Espectrofotometria
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*Canada: Cd 18-90 elegido como método
de Tipo | por la industria del aceite de pes-

cado
1S63960————— NMKL
158
{Parte B-lso-octano-como-sol-
] vente)
Aceites de pescado Indice de peroxido AOCS Cd 8b-90/1S0 3960/ Titrimetria (colorimétrica)
NMKL 158 / Farmacopea Eu-
*Canada: EP 2.5.5 elegido como método ropea 2.5.5
por CCMAS
*GOED: Se utiliza una nomenclatura qui-
mica diferente para el mismo disolvente en
diferentes métodos.
Aceiies de pesecade Fostolipides USP-FGC10-2S (ale_elte de-keil) Especiroscopia-de-RMN
Iléesfenfa|||'e|_a| |e,tg!||e,t|ea|_ Aucleal
Aceites de pescado Fosfolipidos USP-FCC 111 Espectroscopia de resonancia magné-
tica nuclear
*Canada: USP no publica datos de valida-
cion, consulte el articulo de JAOCS
. | | alcarid 11d
Aceites de pescado Triglicéridos AOCS Cd 11d-96 Cromatografia liquida con deteccion
de dispersién de luz evaporativa
Acelies-ce-peseade Hriglieeridos Fa |,|e_1ee|ee,a_Eueeea 135:2 EE.“ .
gliceridos Ia' e,|e|_e|e|| ega_sl) Olige
Aceites de pescado Triglicéridos Farmacopea Europea 1352 Cromatografia liquida con deteccién
de indice de refraccion
lodrid ol
Aceites de pescado Triglicéridos USP40-NE35 Cromatografia liquida con deteccidn
USP 40 NF37 de indice de refraccion

Aceites-de-pescade- Viiamina-A EN-12823-1 (Dle. terminacion de
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——
gt ,ale de I|qu|d: oS dle_ a ,Ita ueselul
ol ol
. v
Elulepeal Sg'? re aee; ,te de I||garele
LC2.2.29-
Aceites de pescado Vitamina A (todo-E-retinol y 13-Z-retinol) EN 12823-1 Cromatografia liquida I
Aceites de pescado Vitamina A (todo-E-retinol) Farmacopea Europea 2398 Cromatografia liquida 1]
taminab-por-cromato ,g|al|a H .
q'u,|da de-alia |es_elue|en iedi
cion de' solecaleiteral (D3)-0-er
. — gocalciferol (D2)) . . oL n
Aceites-depescado Vitaminab MK lf ; (eeleealle_lfelel (E".ta
HPLG en-alimentos-

Aceites de pescado Vitamina D (Vitaminas D2 y D3) EN 12821 / NMKL 167 Célculo a partir de la concentracion de 1l
vitamina D2 o D3, cromatografia en
columna preparativa y cromatografia
liquida

bradas-

Grasas animales nom- Acidez: indice de acidez ISO 660 / AOCS Cd 3d-63 Titrimetria I

bradas

bradas- AOCS Ca-18b-91- (horno-de-grafito-directo)-

Grasas animales nom- Cobre e hierro AOAC 990.05/1S0 8294 / AOCS Espectrometria de absorcion atémica

bradas Ca 18b-91 (horno de grafito directo)

imal o S0 5508 6.1S012966-2: - 2 m
| Rangos-de-GLC-de-composicion-de-acidos AOCS Co 2-66.v Co 16-91 6.C © e'll_nateg afia-de-gases-de-ésteres
196 —

Grasas animales nom-
bradas

Composicién de acidos grasos

*Canada: Reemplazar AOCS Ce 1f-96 con
Ce 1j-07. Volver a clasificar como Tipo lIl,
incluidos los métodos ISO. Sugerir AOCS
Ce 2-66 y Celj-07 como Tipo Il.

ISO 12966-2 e ISO 12966-4 /
AOCS Ce 2-66 y Ce 1f-96

Cromatografia de gases de ésteres
metilicos
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imal oo d NTV: 1SO-396L: ~ 993.20: Titr (o de Wi T
bradas- AOCS Cd-1d-92-
Grasas animales nom- indice de yodo ISO 3961 / AOAC 993.20 / AOCS  Titrimetria (Wijs) I
bradas Cd 1d-92 / NMKL 39
bradas-
Grasas animales nom- indice de peroxido AOCS Cd 8b-90/1S0O 3960 Titrimetria (colorimétrica) I
bradas
bradas-
Grasas animales nom- indice de refraccion ISO 6320/ AOCS Cc 7-25 Refractometria 1]
bradas
Grasas-animaleshom- Densidadrelativa- 180 6883 con-elfactordecon- Pichometria- }
10¢-95-
Grasas animales nom- Densidad relativa ISO 6883, con el factor de con- Picnometria I
bradas version apropiado / AOCS Cc
10c-95
bradas-
Grasas animales nom- Valor de saponificacién ISO 3657 / AOCS Cd 3-25 Titrimetria (colorimétrica) I
bradas
bradas-
Grasas animales nom- Titulaciéon ISO 935 Termometria |
bradas
Grasas animales nom- Titulaciéon AOCS Cc 12-59 Termometria v
bradas *USP: Método histéricamente importante,
Tipo |

*Canada: Que el método mas antiguo sea
de Tipo | (AOCS)

imal icabl : : T - ad . — T
Grasas animales nom- Materia insaponificable ISO 3596 / ISO 18609 / AOCS Gravimetria, secado a 103 °C v titri- I
bradas Ca 6b-53 metria (colorimetria)

. o 50 660; CS Cd 3d-62 - . T
brados-
Aceites vegetales nom-  Acidez: indice de acidez ISO 660 / AOCS Cd 3d-63/ Titrimetria I

brados AOCS Ca 52-40
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Acettesvegetalesrom-  Densidad-aparente- 1SO-6883,-con-el-factor-de-con- Picnometria- +
10e-95-
Aceites vegetales nom-  Densidad aparente ISO 6883, con-elfactorde-con- Picnometria I
brados version-apropiade / AOCS Cc
10c-95
Aceites vegetales nom-  Prueba de Baudouin (Villavecchia modifi- AOCS Ce 2-40 Reaccién de color I
brados cada o prueba de aceite de semillas de sé-
samo)
brados-
Aceites vegetales nom-  Carotenoides, total BS684-2.20 Espectrofotometria Il
brados
brades- AOCS Ca-18h-91-
Grasas animales nom- Cobre e hierro AOAC 990.05/1S0O 8294 / AOCS Espectrometria de absorcion atémica |l
bradas Ca 18b-91 (horno de grafito directo)
Aceitesvegetales rom-  ValorCrismer AOCS Ch4-35 vy ADCS Ca5a- Turbidez +
brades- 40-
Aceites vegetales nom-  Valor Crismer AOCS Cb 4-35 y AOCS Ca 5a- Célculo a partir de la composicién indi- |
brados 40 vidual de &cidos grasos (cromatografia
de gases de ésteres metilicos) y turbi-
dez
brados- grasos— AOCS Ce2-66yCe1—620Ce metilicos-
1h-05-
Aceites vegetales nom-  Composicion de acidos grasos ISO 12966-2 e ISO 12966-4 / Cromatografia de gases de ésteres I
brados AOCS Ce 2-66 y AOCS Ce 1h- metilicos
05
Aceites vegetales nom-  Acidos grasos libres ISO 660 / AOCS Cd 3d-63/ Titrimetria I
brados AOCS Ca 52-40
Aceites vegetales nom-  Prueba de Halphen AOCS Ce 1-25 Colorimetria I
brados
Aceites-vegetales-hom-  Impurezas-insolubles- 150-663- Gravimetria- +
brados-
Aceites vegetales nom-  Impurezas insolubles ISO 663 Célculo a partir del contenido insoluble |
brados total en n-hexano o éter de petréleo.
Gravimetria, secado a 103 °C
brados- AOCS-Cd-1d-92;-0-NMKL-39-
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Aceites vegetales nom-  Indice de yodo ISO 3961/ AOAC 993.20 / AOCS  Titrimetria (Wijs) I
brados Cd 1d-92 / NMKL 39
brades- ADCS Cal18e-91-

Aceites vegetales nom-  Plomo AOAC 994.02 /1SO 12193/ Espectrometria de absorcion atémica |l
brados AOCS Ca 18c-91 (horno de grafito directo)
Aceitesvegetaleshom-  Humedady-materia-volatila-105-°C- 1SO-662- Gravimetria- +
brades-
Aceites vegetales nom-  Humedad y materia volatil ISO 662 Gravimetria, secado a 105 °C I
brados
brades-
Aceites vegetales nom-  Indice de peroxido AOCS Cd 8h-90/ ISO 3960 Titrimetria (colorimétrica) I
brados
brades-
Aceites vegetales nom-  Indice de refraccion ISO 6320 / AOCS Cc 7-25 Refractometria Il
brados
Aceitesvegetales rom-  Valorde Reichertyvalorde-Polenske- ACCS-Cd-5-40- TFitrimetria- +
brades-
Aceites vegetales nom-  Valor de Reichert-Meissl y valor de Po- AOCS Cd 5-40 Célculo a partir de acidos grasos vola- |
brados lenske tiles solubles e insolubles. Titrimetria
(colorimétrica)
Aceitesvegetalesnom-  Densidadrelativa- 1S0O-6883,con-elfactorde-con- Picnometria- +
10e-95-
Aceites vegetales nom-  Densidad relativa ISO 6883,con-elfactor-de-con- Picnometria I
brados version-apropiade / AOCS Cc
10c-95
brades-
Aceites vegetales nom-  Valor de saponificacion ISO 3657 / AOCS Cd 3-25 Titrimetria (colorimétrica) I
brados
brados- AOCS Cc-3b-92 paratodoslos-
AOCS Cc-3-25-solg-para-aceites-
de-palma-

Aceites vegetales nom-
brados

Punto de deslizamiento

ISO 6321 / AOCS Cc 3b-92 para
todos los aceites excepto los de

Tubo capilar de extremo abierto
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palma o AOCS Cc 3-25 solo para

los aceites de palma

brades- BSENASO-10539- 6 A0CS Ce
1795

Aceitesvegetalesnom-  Contenido-de-esterol 1S0-12228: 0 AOCS Ch6-91- Cromatogratia-degases H
brades-
Aceites vegetales nom-  Composicion de esteroles y esteroles tota- ISO 12228-1/ AOCS Ch 6-91 Cromatografia de capa fina y cromato- |l
brados les grafia de gases
Aceitesvegetalesnom-  Contenido-de-tocoferol 1S0-9936: 0 A0CS Cd-8-89- HPLC- H
brades-
Aceites vegetales nom-  Contenido de tocoferol ISO 9936 / AOCS Ce 8-89 Cromatografia liquida I
brados
brades- Ca6b-53-
Aceites vegetales nom-  Materia insaponificable ISO 3596 / ISO 18609 / AOCS Gravimetria, secado a 103 °C vy titri- I
brados Ca 6b-53 metria (colorimetria)

*Canada: los disolventes difieren entre los

métodos
Aceitesde-olvayacei-  Absorbencia-en-ultravioleta- COlT.20/DocN°-19: 0 1SO- Absorcién-en-ultravioleta- H-
Aceites de olivay acei-  Abserbencia en ultravioleta COI/T.20/Doc. N° 19 /1SO 3656 /  Espectrofotometria I
tes de orujo de oliva AOCS Ch 5-91
tes-de-orujo-deoliva-
Aceites de olivay acei-  Acidez: indice de acidez ISO 660 / AOCS Cd 3d-63 Titrimetria I
tes de orujo de oliva
Aceites-deolivayacel-  Alfa-tocoferol 1SO-9936- HPLC- H

o de oli

Aceites de olivay acei-  Alfa-tocoferol ISO 9936 Cromatografia liquida I
tes de orujo de oliva

**agregar AOCS Ce 8-89

o de oli

Aceites de olivay acei-
tes de orujo de oliva

Cobre e hierro

*AOAC 990.05 eliminado, adicién de méto-
dos no ratificados ISO 21033 y AOCS Ca
18b-91

AOAC 990.05/ISO 8294

Espectrometria de absorcion atdmica
(horno de grafito directo)




CX/MAS 21/41/5

. . . . . . -~ OWT-20/Do6_N°20: 6 AOCS.C T
Aceites ele. elluayl.aem I - £h-8G ’ :,IIEEIISIS de-trighiceridos-de HPLCy
Aceites de oliva y acei- Diferencia entre el contenido de triglicéridos  COI/T.20/Doc. No. 20 Célculo a partir de valores experimen- |
tes de orujo de oliva ECN 42 real y tedrico tales de triacilgliceroles con ndmero
de carbono equivalente 42 (cromato-
grafia liquida) y valor teérico de triacil-
gliceroles con un nimero de carbono
equivalente 42 (calculado a partir de la
composicién de 4cidos grasos obte-
nida por cromatografia de gases).
Calculo a partir de la composicion de
acidos grasos individuales (cromato-
grafia de gases de ésteres metilicos),
triacilgliceroles (cromatografia liquida)
y composicion tedrica de triacilglicero-
les.
Aceites-deolivayacel-  Eritrodiel+uvael- COlT.20/DoecN°-30- Cromatografia-de-gases- H
tes-de-orujo-deoliva-
Aceites de olivay acei- Eritrodiol y uvaol COI/T.20/Doc. N° 26 Célculo del porcentaje relativo de la I
tes de orujo de oliva suma de eritrodiol y uvaol con res-
pecto a la suma de todos los estero-
les, eritrodiol y uvaol. Cromatografia
de capa fina y cromatografia de gases
(ésteres de trimetilsililo)
tes-de-orujo-de-ohva-
Aceites de olivay acei- Tetracloroetileno, trazas COI/T.20/Doc. N° 8 Cromatografia de gases Il

tes de orujo de oliva
*Reemplazar COI con ISO 16035 (no ratifi-

cado)

< " N . 7 Z ISQ 663 GFa’ [I'ImetF’la _I_
Aceites de. ellua 5I.aee| impurezas-insolubles-en-éler de peirclec
Aceites de olivay acei- Impurezas insolubles ISO 663 Célculo a partir del contenido insoluble |
tes de orujo de oliva total en n-hexano o éter de petréleo.

Gravimetria, secado a 103 °C

- ¥ . indice.d I 1SO-3961- 0 AOAC 993.20: Titr i de Wi L
Aceites de olivay acei- indice de yodo ISO 3961/ AOAC 993.20 / AOCS  Titrimetria (Wijs) I
tes de orujo de oliva Cd 1d-92 / NMKL 39

tes-de-orujo-deoliva AOCS Ca18e-91-
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Aceites de olivay acei- Plomo AOAC 994.02 /1S0O 12193/ Espectrometria de absorcion atémica |l
tes de orujo de oliva AOCS Ca 18c-91 (horno de grafito directo)
tes-de-orujo-de-oliva-
Aceites de olivay acei- Humedad y materia volatil ISO 662 Gravimetria, secado a 105 °C I
tes de orujo de oliva
tes-de-orujo-de-oliva-
Aceites de oliva y acei- Caracteristicas organolépticas COI/T.20/Doc. N° 15 Analisis sensorial por un panel eapaei- |
tes de orujo de oliva tado
tes-de-orujo-deoliva-
Aceites de olivay acei- indice de peroxido AOCS Cd 8h-90/ ISO 3960 Titrimetria (colorimétrica) I
tes de orujo de oliva

**EE. UU./Australia: preferir el uso de un

método que no utilice cloroformo. Sin COI

definido.
tes-de-orujo-de-ohva-
Aceites de olivay acei- indice de refraccion ISO 6320 / AOCS Cc 7-25 Refractometria Il
tes de orujo de oliva

. : . dad relat : ¥ I . - L
Aceites de. elluayllaeel It iado: Pienometria
10e-95-
Aceites de olivay acei- Densidad relativa ISO 6883, con el factor de con- Picnometria I
tes de orujo de oliva version apropiado / AOCS Cc
10c-95

tes-de-orujo-de-ghva-
Aceites de olivay acei-  Valor de saponificacion ISO 3657 / AOCS Cd 3-25 Titrimetria (colorimétrica) I
tes de orujo de oliva
Aceites-deolivayacei-  Compeosicion-de-esterolesyesterolestota-  COHF20/BocN°-30;-01SO- Cromategratia-degases H
Aceites de olivay acei- Composicion de esteroles y esteroles tota- COI/T.20/Doc. N° 26 / 1ISO Cromatografia de capa fina y cromato- |l
tes de orujo de oliva les 12228-2 / AOCS Ch 6-91 grafia de gases

**Australia/EE. UU./USP: preocupaciones

sobre COI/T.20/Doc. N° 26
Aceites-deolivayacei-  Estigmastadienos- - —Ne-11:- 0 1S0- Cromatografia-de-gases- H
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Aceites de olivay acei-
tes de orujo de oliva

Estigmastadienos

Col/T.20/Doc. N° 11 / ISO 15788-
1/AOCS Cd 26-96

Cromatografia de columna preparativa
y cromatografia de gases

tes-de-orujo-de-oliva-
Aceites de olivay acei- Estigmastadienos ISO 15788-2 Cromatografia de columna preparativa 1l
tes de orujo de oliva y cromatografia de gases
Aceites-de-olivayacel-  Contenido-de-acidosgrasostrans- 8 °17: 0150~ Cromatografia-degasesde-ésteres- H
Aceites de oliva y acei- Contenido de acidos grasos trans COI/T.20/Doc. N° 33 Cromatografia de gases de ésteres I
tes de orujo de oliva metilicos
Aceites de olivay acei- Contenido de acidos grasos trans 1SO-15304- Cromatografia de gases de ésteres i
tes de orujo de oliva ISO 12966-2 y 12966-4 metilicos
Aceites de olivay acei- Contenido de acidos grasos trans AOCS Cap. 2a-94 Cromatografia de gases de ésteres i
tes de orujo de oliva metilicos

: o oli e — ficabl S0 3596-01S018609: \CS. Gravi - T
tes-de-orujo-de-oliva- Ca-b6b-53-
Aceites de olivay acei- Materia insaponificable ISO 3596 / ISO 18609 / AOCS Gravimetria, secado a 103 °C vy titri- I
tes de orujo de oliva Ca 6b-53 metria (colorimetria)
Aceites-deolivayacei-  Contenido-decera- COHF20/BoeN°-18;-0-AOCS- Cromatografia-de-gases- H
tes-de-orujo-de-oliva- ch-8-02-

Aceites de oliva y acei-
tes de orujo de oliva

Contenido de cera

COI/T.20/Doc. N° 18 28 / AOCS
Ch 8-02

Cromatografia de gases
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PARTE A - METODOS DE ANALISIS POR CATEGORIAS Y NOMBRES DE PRODUCTOS APENDICE
Producto Disposicion Método Principio Tipo
eai brad idlad , . v
Aceites vegetales nombrados Densidad aparente Picnometria I
T brad dlad relat . . T
Aceites vegetales nombrados Densidad relativa Picnometria I
T o oli . I dad relat . . T

o deoli
Aceites de olivay aceites de Densidad relativa Picnometria I
orujo de oliva
mal brad dad rolat . . .
Grasas animales nombradas Densidad relativa ISO 6883, con el factor de conversion apropiado / AOCS Cc 10c-95 Picnometria I

Aceites vegetales nombrados

Carotenoides, total

BS684-2.20

Espectrofotometria
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