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RESUMEN Y ESTADO DE LOS TRABAJOS

Parte Objetivo Texto/Tema Cadigo Tramite Parr.
responsable
Miembros / Observaciones | Anteproyecto de Norma regional N14-2011 5/8 95,
CCEXECT73 /Aprobacion para productos a base de alga nori Apéndice IV
CAC40 Anteproyecto de Cédigo regional de | N05-2013 5/8 98,
practicas de higiene para los Apéndice V
alimentos que se venden en la via
publica en Asia
CAC40 Aprobacion Modificaciones de las normas CODEX STAN - 52,55y 58,
regionales del CCASIA 298R-2009 Apéndice Il
CODEX STAN
306R-2011
CODEX STAN
322R-2015
CCFH48 Aprobacion Secciones pertinentes del N05-2013 - 98,
anteproyecto de Cédigo regional de Apéndice V
practicas de higiene para los
alimentos que se venden en la via
publica en Asia
CCFA49/ Disposiciones sobre aditivos N14-2011 - 95,
CCFL44 alimentarios y etiquetado del Apéndice IV
anteproyecto de Norma regional
para productos a base de alga nori
CCMAS38 Métodos de analisis y muestreo del
anteproyecto de Norma regional
para productos a base de alga nori,
para su inclusién en los Métodos de
andlisis y de muestreo
recomendados (CXS 234-1999)
CAC40 Nombramiento | Se recomendd que se volviera a nombrar a la India Coordinador 112
para Asia.
CCEXECT73 Informacion Se reafirmé que los criterios para el establecimiento de las 50
prioridades de los trabajos estipulados en el Manual de
procedimiento eran suficientes para fijar un orden de prioridades en
sus actividades.
Presidenta 'y Informacion Se realizaron aportaciones y observaciones sobre la preparacion 81-88
Vicepresidentes del nuevo Plan estratégico.
de la CAC
Coordinador del | Informacion Informar sobre el estado de ejecucion de las actividades del Plan 76
CCASIA estratégico de importancia para el CCASIA.
CCASIA21
Republica de Reformulaciéon | Revisar el documento de debate y el documento de proyecto sobre 107
Corea la elaboracion de una norma regional para las bebidas a base de
CCASIA21 arroz con bajo contenido de alcohol (tipos turbios).
Japoén Revisar el documento de debate y el documento de proyecto sobre 111
CCASIA21 la elaboracién de una norma regional para productos de soja
fermentados con la bacteria Bacillus subtilis.
China Revisar el documento de debate y el documento de proyecto sobre 115
CCASIA21 la elaboracién de normas regionales para los jiaozi (raviolis chinos)
congelados rpidamente.
Revisar el documento de debate y el documento de proyecto sobre 118
la elaboracién de una norma o un cédigo de practicas regional para
el zongzi (relleno de arroz).
Coordinador del | Informacion Sefialar a la atencion del Comité Ejecutivo en su 73.2 reunion la 124
CCASIA propuesta de tomar en consideracion una presidencia conjunta en
ausencia de mecanismos de copatrocinio.
CCEXECT73 Informacion Se tomé nota de la informacion facilitada por los miembros del 76
CCASIA sobre el seguimiento del Plan estratégico del Codex.
Se apoy6 en general la propuesta de convertir la Norma regional 128
para la salsa de aji en una norma mundial.
Se respaldo la elaboracion de una norma mundial para el longan 49

secado y, en caso de que la Comision decidiera no convocar una
reunion presencial del CCPFV, la elaboracion de una norma
regional.
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Parte Objetivo Texto/Tema Cdédigo Tramite Parr.
responsable
Miembros de la Informacion Se lleg6 a un acuerdo respecto de la lista de cuestiones decisivasy | 24
FAO y la OMS cuestiones nuevas como prioridades para la regién; se tomo nota

de la necesidad de estudiar las formas y los medios para el

intercambio de estas experiencias; se respaldd la creacion de una

red; y se apoyo¢ la necesidad de intensificar la colaboracién regional.

Se tomé nota de las distintas propuestas formuladas durante el 34

debate a fin de que se examinara en mayor detalle la plataforma en
linea para el intercambio de informacién sobre los sistemas de
control de la inocuidad de los alimentos, observandose a la vez que
en general se apoyaba la estructura de la misma.
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SIGLAS
AOAC Asociacion de Quimicos Analiticos Oficiales
ASEAN Asociacion de Naciones del Asia Sudoriental
CAC Comisién del Codex Alimentarius
CCAFRICA | Comité Coordinador FAO/OMS para Africa
CCASIA Comité Coordinador FAO/OMS para Asia
CCCF Comité del Codex sobre Contaminantes de los Alimentos
CCEXEC Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius
CCFH Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos
CCFL Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos
CCGP Comité del Codex sobre Principios Generales
CCLAC Comité Coordinador FAO/OMS para América Latina y el Caribe
CCMAS Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras
CCPFV Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas
CRD Documento de sala
FFC Fondo fiduciario del Codex
GTe grupo de trabajo electronico
FAO Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura
NGCTAP N_orma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y
piensos
NGAA Norma general para los aditivos alimentarios
GSLPF Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados
OIEA Organismo Internacional de Energia Atdmica
SIN Sistema internacional de numeracion
JECFA Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios
PMA paises menos adelantados
LICs paises de ingresos bajos
LMR Limite maximo de residuos
NSB Organo nacional de normalizacién
GTp grupo de trabajo presencial
CCR Comité Coordinador Regional
SOP Procedimiento normalizado de actuacion
PEID pequefios Estados insulares en desarrollo
OE objetivo estratégico
OMS Organizacion Mundial de la Salud
GT grupo de trabajo
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INTRODUCCION

El Comité Coordinador FAO/OMS para Asia (CCASIA) celebré su 20.2 reunion en Nueva Delhi (India), del 26
al 30 de septiembre de 2016, por amable invitacién del Gobierno de la India. El Sr. Sanjay Dave, Consultor
de la Autoridad de Normas e Inocuidad Alimentarias de la India, presidié la reunién, a la que asistieron
delegados procedentes de 18 Estados miembros, cuatro Estados miembros de fuera de la region, un pais
observador y siete organizaciones internacionales. La lista completa de los participantes, incluidos los
representantes de la FAO y la OMS y los miembros de las Secretarias, figura en el Apéndice I.

APERTURA

El Presidente dio la bienvenida a los delegados y pronuncié su discurso inaugural.

El Excelentisimo Sefior Jagat Prakash Nadda, Ministro de Salud y Asistencia Familiar de la Union del Gobierno
de la India, dio la bienvenida a los participantes y declaré abierta la reunién. En su discurso inaugural, el
Ministro de la Union recordo el 10.° aniversario de la aplicacion de la Ley de inocuidad y normas alimentarias
y las 10 nuevas iniciativas anunciadas por la Autoridad de Normas e Inocuidad Alimentarias de la India con
miras al fortalecimiento del sistema nacional de control de los alimentos en el pais.

El Ministro recordé la importante funcién del Codex de proteger la salud humana y garantizar practicas leales
en el comercio internacional de alimentos asi como la importancia de la armonizacion de las normas
nacionales con las normas del Codex, proceso que la India ya habia iniciado.

También se dirigieron a los asistentes a la reunién el Excelentisimo Sr. Faggan Singh Kulaste, Ministro de
Estado de Salud y Asistencia Familiar del Gobierno de la India, el Sr. Ashish Bahuguna, Presidente de la
Autoridad de Normas e Inocuidad Alimentarias de la India, la Sra. Awilo Ochieng Pernet, Presidenta de la
Comision del Codex Alimentarius, el Sr. Shyam Bahadur Khadka, Representante de la FAO ante la India y la
Dra. Poonam Khetrapal Singh, Directora Regional de la OMS para la India.

APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)?

El Comité Coordinador aprobd el programa provisional como programa de la reunién con la adicién de los
siguientes asuntos :

a) En el tema 5:
. la elaboracién de una norma para el longan secado (propuesta de Tailandia).
b) En el tema 13:

. un nuevo trabajo sobre los "jiaozi (raviolis chinos) congelados rapidamente" y el "zongzi"
(propuestas de China);

. un documento de debate sobre la copresidencia de reuniones de los comités del Codex
(propuesta del Presidente del Comité Coordinador);

. la conversion de la Norma regional para la salsa de aji (CODEX STAN 306R-2011) en una norma
mundial (propuesta de la India);

. informacion sobre las actividades del OIEA de importancia para el CCASIA.
Ademas, el Comité Coordinador convino en examinar:

. los temas 3 a) y 3 b) conjuntamente;

. el documento CX/ASIA 16/20/14, elaborado por la OMS, en el marco del tema 5.

El Comité Coordinador también acord6 crear un Grupo de trabajo de la reunion, presidido por la Republica de
Corea y que trabajaria solo en inglés, con el objeto de examinar las cuestiones pendientes relacionadas con
el informe del grupo de trabajo presencial (GTp) sobre el anteproyecto de Norma regional para productos a
base de alga nori (documento de sala [CRD1]) y formular recomendaciones al respecto.

1 CXI/ASIA 16/20/1.
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DISCURSO PRINCIPAL SOBRE LA FUNCION DEL CODEX EN EL FORTALECIMIENTO DE LOS
SISTEMAS NACIONALES DE CONTROL ALIMENTARIO EN LA REGION DE ASIA: MEDIDAS FUTURAS
(tema 2 del programa)?

El representante de la FAO, en nombre de la FAO y la OMS, presento este tema sefialando a la atencion del
Comité Coordinador el proceso de revitalizacion que se estaba llevando a cabo en todos los Comités
Coordinadores Regionales (CCR). La inclusién de un discurso principal constituye una actividad clave en el
marco del proceso de "revitalizacion" y tiene por objeto propiciar el debate y el intercambio de informacion
sobre un tema de interés para la region. Al presentar el tema, el representante puso de relieve el proceso
consultivo emprendido por la FAO y la OMS junto con el Coordinador Regional y la Secretaria del Codex para
la eleccién del tema y el ponente del discurso principal ponente.

La Sra. Noraini binti Dato Mohd Othman, Directora Superior de la Division de Inocuidad y Calidad de los
Alimentos del Ministerio de Sanidad de Malasia, pronuncio el discurso principal sobre el tema "Funcién del
Codex en el fortalecimiento de los sistemas nacionales de control alimentario en la region de Asia: medidas
futuras" (Apéndice Il). Tras su exposicion se abrié un debate general facilitado por la representante de la OMS,
en nombre de la FAO y la OMS.

Muchos miembros del Comité Coordinador expresaron su agradecimiento a la ponente principal por haber
dado un discurso exhaustivo y estimulante y tomaron nota de la importancia de tener periédicamente la
oportunidad de celebrar estos fructiferos debates en futuras reuniones del CCASIA.

Las intervenciones de los participantes se centraron en las tres esferas siguientes:
Estructuras y gobernanza del sistema de control alimentario

En el debate se destacaron las dificultades a las que se enfrentan los paises en sus esfuerzos por fortalecer
los sistemas de control alimentario a fin de armonizar la legislacion y la reglamentacion nacionales con las
normas internacionales establecidas por el Codex (se volveria a debatir este aspecto en el tema 3). Si bien la
FAO y la OMS ya habian encontrado una serie de soluciones para abordar estos desafios, era necesario
seguir trabajando, por ejemplo, en el establecimiento de vinculos entre las iniciativas y actividades nacionales,
subregionales y regionales en materia de inocuidad de los alimentos.

Creacién de capacidad nacional en cuestiones relacionadas con el Codex

En el debate se destacd el papel que los paises con una experiencia sélida en el Codex podrian desempeniar
al facilitar la participacion efectiva de otros paises de la regién. Ademas del hermanamiento o asesoramiento
entre paises, los contactos entre los delegados procedentes de Asia podrian facilitarse no solo en el ambito
de los encargados de formular las politicas (por ejemplo, en las reuniones del Comité Coordinador) sino
también a nivel técnico (por ejemplo, en reuniones de comités del Codex). El Coordinador Regional, como
miembro del Grupo asesor del Fondo fiduciario 2 del Codex (FFC2), podria canalizar las opiniones de los
Estados miembros y mejorar la ejecucion del FFC2. El Comité Coordinador tomé nota de que seria posible
seguir debatiendo este tema en el acto paralelo sobre el FFC2, que tendria lugar el 28 de septiembre de 2016.

Intercambio de informacion y creacién de redes

Los Estados miembros manifestaron su disposicion a compartir su experiencia con otros paises y a extraer
ensefianzas de las experiencias de estos respecto de la utilizacion del Codex como punto de partida para
fortalecer los sistemas nacionales de control de los alimentos. Ademas de la red de intercambio de informacion
gue la Secretaria del Codex, en colaboracion con la FAO y la OMS, esta estableciendo (por ejemplo, la
plataforma en linea para el intercambio de informacién sobre los sistemas de control de la inocuidad de los
alimentos descrita en el documento CX/ASIA 16/20/3 Add.1), el intercambio de informacion y la creacion de
redes se podrian promover en diversos foros, como talleres regionales y actos paralelos tematicos que la FAO
y la OMS podrian organizar como actos independientes o de manera conjunta con las reuniones del Comité
Coordinador. El Coordinador Regional podria facilitar el intercambio de informacion a través de actividades
de creacion de redes en el periodo entre las reuniones del Comité Coordinador.

El Presidente concluyé el examen del tema dando las gracias a la Sra. Othman por su inspirador discurso
principal y al Comité Coordinador por el animado debate que habia mantenido.

2 CXIASIA 16/14/2.
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SITUACION DE LA INOCUIDAD Y CALIDAD DE LOS ALIMENTOS EN LOS PAISES DE LA REGION (tema
3a del programa)?

PRIORIZACION DE NECESIDADES EN LA REGION Y POSIBLES ENFOQUES PARA SU ABORDAJE
(tema 3b del programa)*

La representante de la OMS, en nombre de la FAO y la OMS, recordo la peticion que habia hecho la Comisién
en su 38.° periodo de sesiones a la FAO y la OMS de que, junto con la Secretaria del Codex, elaboraran una
serie de preguntas sobre cuestiones y prioridades de los paises y llevaran a cabo un analisis de la informacién
recopilada a fin de ofrecer una visién general de las semejanzas y diferencias respecto de las cuestiones
nuevas y decisivas.

Debate
Los miembros del Comité Coordinador debatieron las siguientes preguntas:

¢Esta de acuerdo en que las prioridades son las seis cuestiones criticas y emergentes prioritarias
determinadas o considera que existen mas?

Hubo un acuerdo general de los miembros del Comité Coordinador respecto de las seis cuestiones criticas y
emergentes mas importantes relacionadas con la inocuidad y calidad de los alimentos determinadas en el
documento CX/ASIA 16/20/4, a saber: la falta de una capacidad adecuada de recursos en el ambito de la
inocuidad y calidad de los alimentos; la contaminacion de los alimentos; los sistemas de control alimentario;
la politica de inocuidad de los alimentos; la resistencia a los antimicrobianos; y las nuevas tecnologias. Se
mencionaron las siguientes cuestiones adicionales: la sostenibilidad del asesoramiento cientifico prestado al
Codex; el fomento de la capacidad de los laboratorios, en especial para abordar las cuestiones nuevas y
emergentes relacionadas con la inocuidad de los alimentos; la nutricién, en particular por lo que hace a la
carencia grave de micronutrientes en muchos paises de la region; las deficiencias en la coordinacion y
sensibilizacion de las principales partes interesadas; la respuesta ante situaciones de emergencia
relacionadas con la inocuidad alimentaria durante desastres y calamidades naturales; el cambio climatico; la
falta de claridad en las normas nacionales establecidas por los érganos nacionales de normalizacién en
cuanto a los requisitos reglamentarios; la capacidad limitada de los laboratorios; el fortalecimiento de la
comunicacion en vista de la intensa actividad de los medios sociales; y la venta de alimentos por Internet.

Asimismo, se tomé nota de la necesidad de distinguir entre la contaminacion de los alimentos y la adulteracion
o fraude alimentario, debido a su diferencia fundamental en cuanto a intencionalidad.

¢Compartiria mejores practicas o ensefianzas adquiridas de su experiencia, especialmente en relacién
con lainocuidad de los alimentos?

Los miembros del Comité Coordinador manifestaron su firme voluntad de intercambiar experiencias y buenas
practicas con otros paises. Asimismo, tomaron nota de las experiencias y ensefianzas compartidas por
algunos miembros en los siguientes ambitos: el desarrollo de sistemas nacionales de control de los alimentos;
la formulacién de legislacion alimentaria; el fortalecimiento de las actividades relacionadas con las normas del
Codex; la calidad de la recoleccion de datos; la elaboracion de directrices para la gestion de crisis; y el
establecimiento de mecanismos de coordinacion. La FAO y la OMS también facilitaron informacioén sobre
proyectos pertinentes emprendidos a nivel nacional, bilateral y regional.

¢, Qué enfoques innovadores o medidas complementarias propondria para abordar las cuestiones
prioritarias indicadas?

Los miembros del Comité Coordinador mencionaron los problemas de acceso a la informacion, por ejemplo,
en relacion con la evaluacion y gestién de riesgos y la capacidad de los laboratorios, entre otras cosas. Entre
las propuestas formuladas sobre el acceso a la informacién se incluyé la creacion de un depdsito de practicas
en relacién con la plataforma en linea de la FAO y la OMS sobre controles de la inocuidad de los alimentos,
asi como otras redes o plataformas mundiales y regionales de la FAO y la OMS y otros 6rganos regionales.
También se sugirid la organizacién de actos paralelos, cursos de capacitacion y reuniones presenciales para
que los paises intercambiaran informacion.

CX/ASIA 16/20/3; CX/IASIA 16/20/3 Add.1; Observaciones de la India (CRD9).
4 CXIASIA 16/20/4.
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¢ Qué beneficio tendria abordar una o varias de las cuestiones prioritarias a escala regional?

Los miembros del Comité Coordinador examinaron diferentes métodos de cooperacién regional para hacer
frente a estas cuestiones prioritarias. Entre las propuestas formuladas, se sugirio la posibilidad de agrupar a
paises que tuvieran sistemas de control de los alimentos en una fase similar de desarrollo, aprender de las
experiencias de grupos subregionales como la Asociacion de Naciones del Asia Sudoriental (ASEAN) y
estudiar la manera en que los Estados miembros mas fuertes podrian adoptar una actitud mas proactiva en
la organizacion de cursos de capacitacion o talleres de manera mas oficial. Se destacaron los beneficios de
satisfacer mejor las necesidades de los paises; sin embargo, también se mencioné que mezclar paises en
distintas fases de desarrollo permitiria a los paises menos avanzados beneficiarse y aprender de las
experiencias y ensefianzas adquiridas por los més avanzados.

Conclusién

El representante de la FAO, en nombre de la FAO y la OMS, concluy6 el debate tomando nota de que el
Comité Coordinador:

. habia manifestado la necesidad de ampliar la lista de las cuestiones nuevas y decisivas prioritarias para
la region de modo que abarcara los siguientes temas:

- la falta de una capacidad adecuada en materia de recursos para prestar a los paises una
asistencia sostenible desde el punto de vista de la inocuidad y calidad de los alimentos, y el
fomento de la capacidad de los laboratorios de abordar las nuevas cuestiones de inocuidad de
los alimentos (evaluacidn y gestion de riesgos);

- la contaminacion de los alimentos;
- la adulteracion de productos alimenticios y el fraude alimentario;

- los sistemas de control de los alimentos, con inclusion de la capacidad de responder a
situaciones de emergencia y desastres;

- los medios sociales y las empresas de venta de alimentos en linea;

- la funcién de los érganos nacionales de normalizacién y de las normas reglamentarias, asi como
la sinergia entre ambos;

- la elaboracidn y aplicacion de politicas en materia de inocuidad alimentaria y nutricion;
- la resistencia a los antimicrobianos, en relacion con la inocuidad alimentaria;

- las nuevas tecnologias, incluida la determinacién de toda la secuencia del genoma,;

- los aspectos del cambio climatico relacionados con la inocuidad de los alimentos;

. habia sido informado de la gran cantidad de mejores practicas que los miembros habian iniciado para
abordar las cuestiones indicadas mas arriba, y habia tomado nota de la necesidad de estudiar las
formas y los medios para el intercambio de estas experiencias;

. habia brindado apoyo a la creacion de unared a la vez que habia reconocido la importancia de entablar
vinculos con las redes ya establecidas;

. habia respaldado la necesidad de intensificar la colaboracién regional, posiblemente agrupando a
paises a fin de satisfacer mejor sus necesidades de creacion de capacidad y extrayendo ensefianzas
de algunos grupos subregionales como la ASEAN; habia destacado asimismo la utilizacién de las
plataformas y redes regionales y subregionales existentes.

Plataforma en linea para el intercambio de informacién sobre los sistemas de control de lainocuidad
alimentaria

El representante de la FAO, en nombre de la FAO y la OMS, presento el temay explico que el uso y la finalidad
principales de la plataforma consistian en facilitar el intercambio de informacion entre los Estados miembros.
Entre los usos secundarios figuraba el de informar a la FAO y la OMS sobre las necesidades de los paises
en materia de creacion de capacidad. El representante hizo hincapié en que el éxito de la plataforma depende
de que los Estados miembros carguen activamente informacion en la plataforma y la actualicen.

El representante recordd que hacia poco que se habia puesto en marcha el prototipo de plataforma (en mayo
de 2016) y que los paises apenas habian empezado a alimentar la plataforma con datos, por lo que era pronto
para evaluar su utilidad y sostenibilidad.
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Se pidi6é a los miembros del Comité Coordinador que proporcionaran observaciones y comentarios sobre el
prototipo de plataforma (Anexo del documento CX/ASIA 16/20/3 Add.1), en particular sobre los aspectos
siguientes: i) idoneidad del prototipo para los fines previstos; ii) adecuacion de las preguntas formuladas;
iii) necesidad de incluir preguntas adicionales; iv) propuestas de mejora.

Debate

En general, los miembros del Comité Coordinador consideraron que el prototipo de plataforma era apropiado
para el intercambio de informacién. Se observo que podria mejorarse la presentacion de algunas preguntas
para que se adecuaran mejor a sus fines afiadiendo informacion adicional; por ejemplo, en la pregunta 8 (P.8)
sobre laboratorios oficiales se podria afiadir informacion sobre expertos. También se plantearon preguntas
acerca de laidoneidad de la plataforma para el intercambio de informacion sobre mejores préacticas. Asimismo,
se propuso afiadir informacién sobre la coordinacién entre las autoridades competentes.

El representante de la FAO hizo hincapié en que la plataforma presentada era un prototipo y en que, en esta
etapa, era importante que la FAO y la OMS entendieran el tipo de informacién a la que los paises querian
acceder y la carga de trabajo que entrafiaba facilitar esta informacién periédicamente.

En cuanto a la idoneidad de las preguntas, la representante de la OMS aclar6 que los ocho interrogantes de
la P.11 se ajustaban a los recogidos en la versién en vigor de la herramienta de presentacion de informes
anuales de autoevaluacion del Reglamento Sanitario Internacional, que se hallaba en curso de revisién. La
intencién era modificar la P.11 utilizando la herramienta actualizada de presentacién de informes anuales de
autoevaluacién del Reglamento, que estaria disponible el afio siguiente.

En lo concerniente a la necesidad de afiadir preguntas, los miembros del Comité Coordinador propusieron
incluir preguntas sobre los siguientes temas: comunicacion de riesgos (hasta el momento el cuestionario solo
abarcaba aspectos relacionados con la evaluacion de riesgos, la gestion de riesgos y la vigilancia); sistemas
de gestion de crisis, incluidos los protocolos; mecanismos de coordinacion entre la autoridad o autoridades
competentes y los consumidores y la industria; y enlaces en linea a las legislaciones de los paises.

También se destacd la necesidad de elaborar listas depésito de expertos, por ejemplo, de expertos de
laboratorio; sin embargo, se cuestiond la viabilidad de la elaboracion y el mantenimiento de tales listas. Al
respecto se sefalé que una solucién posible seria crear listas de expertos por categorias.

Por lo que respecta a las mejoras y el desarrollo futuro, se propuso examinar la plataforma periédicamente
para comprobar su eficacia y utilidad; mas tarde, durante su actualizacién constante, se podria considerar la
ampliacion de su alcance en el futuro para afiadir informacién sobre mecanismos y protocolos de "retirada y
rastreabilidad".

Conclusion
Al concluir el debate, el Presidente observé que:
. se apoyaba en general la estructura de la plataforma;

. la FAO y la OMS habian tomado nota de las distintas propuestas planteadas durante el debate sobre
el examen ulterior de la plataforma;

) el acto paralelo sobre la revitalizacion de los comités coordinadores regionales y el fortalecimiento del
establecimiento de normas y la aplicacion de las normas del Codex, que se celebraria el 30 de
septiembre de 2016, brindaria a los miembros del Comité Coordinador nuevas oportunidades de debatir
y formular propuestas sobre mecanismos para la recopilacién y el intercambio de informacion.

UTILIZACION DE LAS NORMAS DEL CODEX EN LA REGION: PERTINENCIA DE LAS NORMAS
REGIONALES EXISTENTES Y NECESIDAD DE NUEVAS NORMAS (tema 4 del programa)®

La Secretaria recordd que este tema figuraba en el programa de los seis CCR y que se habia utilizado una
encuesta electronica (empleando el programa informatico SurveyMonkey), elaborada conjuntamente con la
FAO y la OMS, a fin de mejorar la recopilacion de datos sobre el uso de las normas del Codex por parte de
los miembros, lo que habia permitido un andlisis y una representacion de datos mas sencillos.

Asimismo, la Secretaria explicé que la encuesta se habia centrado en determinadas normas, ampliamente
conocidas y representativas de sus respectivas categorias, a saber: i) normas numéricas (LMR de plaguicidas
en los alimentos y piensos); ii) normas de asuntos generales (la Norma general para los aditivos alimentarios,
la Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos y la Norma
general para el etiquetado de los alimentos preenvasados); iii) los Principios generales de higiene de los
alimentos.

5 CX/ASIA 16/20/5; Observaciones de la India (CRD9); Indonesia (CRD10).
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El Presidente felicité a los miembros del Comité Coordinador por la elevada tasa de respuesta a la encuesta
(un 61 %), lo que demostraba el interés considerable que el Codex despertaba en la region. Asimismo, tomé
nota del alto nivel de armonizacion de la legislacion nacional con los textos del Codex, lo que representaba
una buena base de referencia para la realizaciébn de mejoras continuas. El Presidente también recordé el
debate anterior del Comité Coordinador (tema 3) sobre las formas de superar las dificultades que tienen los
paises al utilizar los textos del Codex.

La Secretaria presentd el andlisis de los resultados de la encuesta, recogido en el documento CX/ASIA
16/20/5, e invitd a los miembros del Comité Coordinador a tomar nota de las conclusiones del andlisis y a
realizar aportaciones sobre aspectos especificos de la encuesta.

Debate
Estructura y enfoque

Los miembros del Comité Coordinador expresaron su satisfaccion con la estructura y el enfoque de la
encuesta y comentaron que esta reflejaba adecuadamente la aplicacion del Codex a escala internacional. Se
menciono la necesidad de incluir una pregunta sobre las razones por las que no se utilizaban las normas del
Codex, asi como la de diferenciar entre el caso de un pais que no empleara los textos del Codex porque no
eran pertinentes y el de un pais que no los considerara adecuados. También se propuso afiadir una pregunta
sobre los motivos de la adopcion parcial un texto del Codex.

En respuesta a varias preguntas, la Secretaria aclar6 lo siguiente: al disefiar la encuesta se habia preferido
simplificar las preguntas en lugar de intentar abarcar todos los distintos "grados" de adopcion de los textos
del Codex; el término "adoptado parcialmente" se aplicaba a distintas situaciones, por ejemplo, cuando un
pais utilizaba solo algunas disposiciones (como determinados LMR para plaguicidas o disposiciones
concretas de una norma), ya que las demas no eran pertinentes o eran dificiles de aplicar; se habia realizado
la misma encuesta en las seis regiones del Codex, por lo que seria posible comparar y consolidar sus
resultados a escala mundial; los resultados de la encuesta estaban a disposicién del publico.

La representante de la OMS explicé que la encuesta habia proporcionado informacién util que podria ser
empleada por la FAO y la OMS para justificar su asignacion presupuestaria al Codex, esto es, al Programa
Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias.

Utilizacion de los resultados

Los miembros del Comité Coordinador sefialaron que los resultados de la encuesta y el analisis eran Utiles y
debian publicarse en linea. También se propuso almacenar la informaciéon suministrada por los miembros en
linea de modo que se pudiera actualizar periédicamente.

Alcance de la proxima encuesta

Los miembros del Comité Coordinador formularon las siguientes propuestas sobre los elementos que debia
abarcar la préxima encuesta: uno o dos alimentos basicos principales; Métodos de analisis y de muestreo
recomendados (CODEX STAN 234-1999); Principios y directrices para los sistemas nacionales de control de
los alimentos (CAC/GL 82-2013); normas regionales; LMR para medicamentos veterinarios; y textos sobre la
resistencia a los antimicrobianos.

También se hizo hincapié en el riesgo de recibir menos respuestas si la encuesta se ampliaba o se hacia
demasiado compleja.

Conclusion

El Comité Coordinador tomd nota de que las observaciones y propuestas formuladas proporcionarian
orientacion a la Secretaria del Codex al elaborar la encuesta en el futuro.

CUESTIONES DE INTERES PLANTEADAS EN LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y OTROS
COMITES DEL CODEX (tema 5 del programa)®

El Comité Coordinador examind la informacién proporcionada en los documentos CX/ASIA 16/20/6 y CX/ASIA
16/20/6 Add.1 y tomé nota de que varios asuntos se presentaban a titulo informativo, mientras que otros se
examinarian en el marco de los temas pertinentes del programa.

Elaboracién de una norma para el longan secado

El Comité Coordinador tomo6 nota de que el CCPFV, en su 28.2 reunion, habia examinado las peticiones de
gue se revisaran trabajos existentes relativos a las frutas y hortalizas elaboradas, o se elaboraran otros
nuevos, junto con la propuesta del pais anfitrion de que se aplazaran las reuniones del CCPFV. Asimismo,

6 CXI/ASIA 16/20/6, CX/ASIA 16/20/6 Add.1, Observaciones del Japén (CRD5); Tailandia (CRD7).
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observd que la Secretaria del Codex emitiria una carta circular en la que se pediria a los miembros que
enviaran observaciones sobre las propuestas de nuevos trabajos que remitieran los miembros, por medio de
un documento de proyecto, directamente a la 73.2 reunion del Comité Ejecutivo para su examen critico. En
consecuencia, la Comisién determinaria la necesidad de convocar una reunién presencial del CCPFV sobre
la base de los resultados del examen critico realizado en la 73.2 reunién del Comité Ejecutivo y del volumen
de nuevos trabajos aprobados.

Tailandia informé al Comité Coordinador de que remitiria el documento de proyecto relativo a la elaboracion
de una norma mundial para el longan secado al Comité Ejecutivo, para su examen critico, y a la Comisién
para su aprobacion. El pais expresé su deseo de que el Comité Coordinador emprendiera trabajos sobre el
longéan secado si a raiz del resultado del examen critico la Comision no aprobaba la elaboracion de una norma
mundial.

Conclusion
El Comité Coordinador:
. apoyo la elaboracién de una norma mundial para el longan secado;

. apoy0 la elaboracién de una norma regional para el longan secado en caso de que la Comision
decidiera no convocar una reunién presencial del CCPFV, observando que una norma mundial
resultaria mas apropiada puesto que este producto se comercializaba a escala mundial,

. acordd que Tailandia preparara un anteproyecto de norma regional para el longan secado a fin de
distribuirla con vistas a la recopilacion de observaciones en el tramite 3 y someterla a examen en la
siguiente reunién (en el caso de que la Comisién aprobara un nuevo trabajo de elaboracion de una
norma regional).

Seguimiento de la elaboracién de normas

El Comité Coordinador recordd su respuesta a la pregunta sobre el estado de ejecucién del Plan estratégico
para 2014-19 (Actividad 1.1.1 sobre la utilizacién de criterios especificos para la elaboracién de normas)’ y
reafirmo que los criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos estipulados en el Manual
de procedimiento eran suficientes para fijar un orden de prioridades entre sus trabajos.

Norma regional para el tempe
El Comité Coordinador tomé nota de que:

. el CCMAS, en su 37.2 reunion, habia decidido mantener el método de analisis AOAC 983.23 para la
determinacion del contenido en lipidos del tempe;

) los métodos de andlisis enumerados en la Norma regional para el tempe (CODEX STAN 313R-2013)
estaban recogidos en los Métodos de analisis y de muestreo recomendados (CODEX STAN 234-1999).

Conclusién
El Comité Coordinador acordo:

. sustituir la lista de métodos de andlisis de la Norma regional para el tempe (CODEX STAN 313R-2013)
con el texto normalizado aprobado por la Comisién en su 39.° periodo de sesionesg;

. remitir la enmienda a la Comision para que la aprobara en su 40.° periodo de sesiones (Apéndice lll,
parte 1);
. informar al CCMAS sobre esta decision.

Norma regional para los productos de soja no fermentados (CODEX STAN 322R-2015)

Cloruro de potasio (Sistema internacional de numeracién [SIN 508])

El Comité Coordinador tomé nota de la propuesta formulada en la 47.2 reunion del CCFA de eliminar la
disposicion relativa al cloruro de potasio (SIN 508) en la norma regional, al estar ya contenida en la declaracién
gue precede a la lista de aditivos alimentarios.

Tocoferoles (SIN 307 a,b,c)

REP15/ASIA, Apéndice 1.
8  Formato de las normas del Codex sobre productos: Métodos de andlisis y muestreo (Manual de procedimiento).
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El Comité Coordinador tomo nota de:

. la decision del CCFA en su 47.2 reunion de no aprobar la disposicion sobre los tocoferoles, ya que el
nivel maximo propuesto (es decir, 20 000 mg/kg) podria superar la IDA,;

. la propuesta de incluir una disposicion para los tocoferoles con un nivel maximo de 200 mg/kg.

Conclusion

El Comité Coordinador acordé:

. eliminar la disposicion relativa al cloruro de potasio (SIN 508) e incluir una disposicion sobre los
tocoferoles (SIN 307 a,b,c) con un nivel maximo de 200 mg/kg;

. remitir las enmiendas a la Comision en su 40.° periodo de sesiones para que las aprobara (Apéndice lil,
parte 2) y al CCFA para que las respaldara segun procediera.

Revocacién de las disposiciones sobre aditivos alimentarios de la Norma regional para la salsa de aji
(chiles) (CODEX STAN 306R-2011)

El Comité Coordinador tom6 nota de la recomendacion del CCFA en su 47.2 reunion relativa a la eliminacion
de las disposiciones sobre el bisulfito de calcio (SIN 227) y el bisulfito de potasio (SIN 228) para las cuales no
existian especificaciones correspondientes del Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios
(JECFA).

El Comité Coordinador observé que el bisulfito de potasio (SIN 228) se utilizaba en algunos paises y que, a
reserva de que se confirmara la disponibilidad de datos, el CCFA podria incluir la sustancia en la lista de
prioridades del JECFA para el establecimiento de especificaciones.

Conclusiéon

El Comité Coordinador acordo:

. eliminar el bisulfito de calcio (SIN 227) y el bisulfito de potasio (SIN 228) de la Norma regional para la
salsa de aji (chiles) (CODEX STAN 306R-2011);

. remitir las enmiendas a la Comision para que las aprobara en su 40.° periodo de sesiones (Apéndice I,
parte 3).

Relaciones entre las politicas y directrices de la FAO y la OMS y la labor del Codex

La representante de la OMS sefialé a la atencién del Comité Coordinador el debate mantenido en la
70.2 reunién del Comité Ejecutivo sobre si la labor del Codex deberia respaldar y no contradecir la aplicacion
de las politicas, directrices y estrategias mundiales de la FAO y la OMS pertinentes para proteger la salud
publica.

El Comité Coordinador dio las gracias a la representante por la informacién y sefialé que el asunto se debatiria
en la 73.2 reunidn del Comité Ejecutivo.

LABOR DEL CODEX DE IMPORTANCIA PARA LA REGION (tema 6 del programa)®

El Coordinador presenté el documento CX/ASIA 16/20/7, que contenia un analisis de las respuestas al
cuestionario distribuido a los miembros del Comité Coordinador en el que se solicitaba informacion sobre: i) la
participacion en las reuniones del Codex desde 2014; ii) propuestas de nuevos trabajos (2014-16);
iii) cuestiones relacionadas con la labor del Codex en la region; iv) la disponibilidad de datos en los comités
del Codex (2014-16). Asimismo, explicé que para la elaboracion del documento habia sido necesario recabar
informacion adicional de los informes de las reuniones del Codex celebradas entre los periodos de sesiones
37.°y 39.°de la CAC.

Debate
Se invit6 al Comité Coordinador a examinar las siguientes cuestiones, planteadas a raiz del andlisis:

Enfoques para mejorar la eficacia de las reuniones oficiosas de los Estados miembros del CCASIA en
paralelo a las reuniones del Codex

Los miembros del Comité Coordinador formularon las propuestas siguientes: enviar la invitacion directamente
a los participantes (ademas de los puntos de contacto del Codex); entrevistar a los miembros del Comité
Coordinador que no pudieron participar en las reuniones oficiosas para determinar las causas y encontrar
posibles soluciones; elaborar procedimientos normalizados de actuacion, similares a los utilizados por el

9 CX/ASIA 16/20/7.
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CCLAC, que incluyan procedimientos claros para dar a conocer las posiciones de los miembros; e invitar a
los miembros del Comité Coordinador a exponer sus observaciones en el momento de la presentacién.

El Coordinador para Africa facilitd informacion sobre el enfoque adoptado en la regién, el cual habia dado
lugar a una elevada participacion en las reuniones oficiosas. En el enfoque se incluian las siguientes medidas:
i) la participacién de expertos en los temas pertinentes del programa procedentes de cada Estado miembro
del CCAFRICA en las reuniones de consulta, celebradas con un margen de tiempo suficiente antes de la
reunién del Comité; ii) la distribucion de las conclusiones de la reunién a todos los miembros del CCAFRICA
para el establecimiento de las posiciones de los paises; iii) la celebracion de reuniones oficiosas del
CCAFRICA cada mafiana durante la reunién del Comité a fin de armonizar sus posiciones.

Se observé que, debido a la tendencia de los miembros del CCASIA a dar a conocer sus posiciones
inmediatamente de la reunion o en la misma fecha de esta, resultaba mas dificil determinar los intereses
comunes y formular posiciones regionales.

Encontrar maneras adecuadas de lograr la participacion en el FFC de los paises de la region con
derecho a recibir ayuda en pro de la creacion de capacidad

El Comité Coordinador tom6 nota de que la India, Bhutan y Nepal habian presentado conjuntamente una
solicitud colectiva al FFC2, que fue la Unica solicitud colectiva presentada.

Recordando el debate de los temas 3 a) y 3 b) sobre la necesidad de intensificar la colaboracion regional, el
Comité Coordinador destacé la importancia del intercambio de informacién y la colaboracién entre los paises
gue tienen una estructura nacional del Codex en un nivel similar de desarrollo a fin de abordar esta cuestién.
Se sefal6é que podian presentarse solicitudes colectivas sobre la base de las necesidades comunes de los
paises de la region.

Dar prioridad a la labor en las esferas en las que se hayan determinado preocupaciones especificas
paralaregién e iniciar una colaboracién regional

De la encuesta se desprendidé que muchos miembros del CCASIA estaban teniendo dificultades para generar
y presentar datos. Para solucionarlo se propuso la generacion y presentacion conjunta de datos en la region,
sin comprometer la calidad de los mismos. Con este objetivo se alentd a los miembros del Comité Coordinador
a aprovechar el apoyo prestado por algunos paises, por ejemplo, el curso de capacitacion impartido en el
Japén. También se animd a los miembros a utilizar los datos existentes, como los de los centros colaboradores
de la OMS en Asia.

Alentar a los paises a elaborar y presentar conjuntamente propuestas de nuevos trabajos de interés
comun

El Comité Coordinador tomé nota de que, si bien el 23 % de las propuestas de nuevos trabajos presentadas
a la Comision entre 2014 y 2016 procedian de paises asiaticos, el nimero de paises que presentaban estas
propuestas era limitado. De estos datos se desprendia la necesidad de mejorar la capacidad de muchos
paises por lo que hace a la formulacién de propuestas de nuevos trabajos.

Estructura del cuestionario

En general, los miembros del Comité Coordinador se mostraron satisfechos con la estructura del cuestionario.
Conclusion

El Comité Coordinador convino en pedir al Coordinador que:

e elaborara un proyecto de procedimiento normalizado de actuacién para la puesta en comun de las
posiciones de los miembros en relacién con las aportaciones de los miembros del CCASIA; este
procedimiento (que seria caracter oficioso y no precisaria la aprobacién o aceptacion del Comité
Coordinador) tendria en cuenta el procedimiento del CCLAC y mantendria al mismo tiempo la flexibilidad
de las posiciones de los paises;

e creara una lista de los paises dispuestos a ayudar a otros paises a generar datos e intentara ajustarla a
las necesidades determinadas y prioritarias de la region;

e creara una lista de los paises dispuestos a ayudar a otros miembros del Comité Coordinador a formular
las propuestas de nuevos trabajos.

Se alent6 a los miembros del Comité Coordinador a responder al cuestionario para la siguiente reunién del
Comité.
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SEGUIMIENTO DE LA APLICACION DEL PLAN ESTRATEGICO DEL CODEX (tema 7 del programa)*°

La Secretaria recordd que este tema se habia incluido en el programa de los seis CCR como parte del proceso
de revitalizacién a fin de brindar apoyo al Comité Ejecutivo en el seguimiento de la aplicacién del Plan
estratégico del Codex para 2014-19.

Asimismo, explicé que se solicitaban aportaciones en relacién con las actividades recogidas en el Apéndice I
del documento CX/ASIA 16/20/6, para las cuales no se disponia de informacion o esta era limitada.

Debate
Los miembros del Comité Coordinador formularon observaciones sobre las actividades siguientes:

o Actividad 2.2.1: el Comité Coordinador tomé nota de la conclusion alcanzada por la Comision en su
38.° periodo de sesiones por lo que hace a la sostenibilidad del asesoramiento cientifico prestado al
Codex. Se reiter6 la importancia del apoyo que la FAO y la OMS prestaban al Codex, asi como de su
financiacion sostenible.

. Actividad 2.3.4: los miembros del Comité Coordinador confirmaron que se habian creado redes, como
el Programa SIMUVIMA/Alimentos y PulseNet, que se venian utilizando desde hacia tiempo.

o Actividad 2.1.2: los miembros del Comité Coordinador propusieron la inclusion de un nuevo indicador:
"namero de cientificos y expertos técnicos que participan en los grupos de trabajo electrénico".

. Actividad 3.2.1: los miembros del Comité Coordinador propusieron la inclusién de dos nuevos
indicadores: "namero de programas llevados a cabo por la FAO y la OMS" y "nimero de paises en los
gue se establecieron estructuras con el apoyo de la FAO y la OMS".

Conclusiéon
El Comité Coordinador:

. tomd nota de la informacién proporcionada por los miembros del CCASIA, que se incluiria en el
documento de trabajo para remitirlo al Comité Ejecutivo en su 73.2 reunion;

) acordo tener debidamente en cuenta la viabilidad de la recopilacién de la informacion pertinente al
elaborar los indicadores del nuevo Plan estratégico del Codex para 2020-25;

. pidié al Coordinador que recabara informacion pertinente e informara sobre el estado de ejecucién de
las actividades del Plan estratégico de importancia para el Comité Coordinador en la siguiente reunion.

PREPARACION DEL PLAN ESTRATEGICO DEL CODEX PARA 2020-25

La Secretaria recordd que el Comité Ejecutivo, en su 71.2 reunién: i) habia examinado un documento
preparado por la Secretaria (CX/EXEC 16/71/6), en el que se recomendaban un proceso y un calendario para
elaborar un nuevo Plan estratégico para el periodo 2020-25; ii) habia recomendado que la CAC, en su
39.° periodo de sesiones, solicitara a la Secretaria que emprendiera el proceso de elaboracién del Plan
estratégico del Codex para 2020-25 y que el Plan estratégico vigente para 2014-19 se utilizase como punto
de partida para el nuevo plan*,

El primer paso para la elaboracién del nuevo Plan estratégico era que los comités coordinadores FAO/OMS
sugirieran posibles metas y objetivos para su examen por parte de la Presidenta y los Vicepresidentes de la
CAC, a los que se habia encomendado la tarea de preparar un primer borrador del Plan estratégico (sin un
plan de ejecucién detallado) con vistas a su distribucién para recabar observaciones y su examen por el
Comité Ejecutivo en 2017. Se pediria a los CCR que formularan observaciones sobre el borrador completo
revisado (incluido el plan de ejecucion) durante la ronda de reuniones de 2018-19.

Debate

El Presidente puso de relieve la importancia del Plan estratégico y pidié a los miembros que examinaran
detenidamente las metas y los objetivos a fin de garantizar que el nuevo Plan estratégico fuera mas util para
el Comité Coordinador. Ademas, la Secretaria sefiald que las aportaciones del CCASIA al nuevo Plan
estratégico eran especialmente significativas en vista de la decision adoptada por el Comité en su 19.2 reunién
de suspender el trabajo de elaboraciéon de su Plan estratégico del Comité para 2015-20 y sustituirlo por la
Lista de actividades de interés para el CCASIA.

10 CX/ASIA 16/20/8; Observaciones del Japon (CRD5); la India (CRDS).
11 REP16/EXEC, parrs. 84y 88.


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%3A%2F%2Fworkspace.fao.org%2Fsites%2Fcodex%2FMeetings%2FCX-727-20%2FWorking+Document%2Fas20_08e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%3A%2F%2Fworkspace.fao.org%2Fsites%2Fcodex%2FMeetings%2FCX-727-20%2FCRD%2Fas20_CRD05x.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%3A%2F%2Fworkspace.fao.org%2Fsites%2Fcodex%2FMeetings%2FCX-727-20%2FCRD%2Fas20_CRD09x.pdf
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Los miembros del Comité Coordinador opinaron que las cuatro metas del Plan estratégico del Codex para
2014-19 seguian siendo pertinentes, ya que abarcaban todas las esferas importantes de la labor del Codex.

Los miembros del Comité Coordinador formularon las siguientes observaciones sobre los objetivos:
Objetivos 1.1-1.3

El Codex deberia trabajar principalmente en las cuestiones relativas a su mandato de proteger la salud de los
consumidores y al mismo tiempo garantizar practicas equitativas en el comercio de alimentos. Deben aplicarse
estrictamente los "Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos”.

Obijetivos 2.1-2.3

Es importante que los miembros aseguren que se presta un asesoramiento cientifico sostenible a la labor del
Codex. La recopilacién de datos solidos y la generacion de datos de la region de Asia garantizaria que las
normas del Codex reflejasen la situacion regional y nacional.

Es importante que se valore adecuadamente la comunicacion de riesgos.
Objetivos 3.1-3.2

Se sigue concediendo la mayor importancia al aumento de la participacion efectiva de los paises en desarrollo
en el Codex. Celebrar muchas reuniones del Codex podria suponer una carga econémica para sus miembros.
Deberia considerarse la posibilidad de crear un mecanismo para gestionar la labor del Codex relativa a
comités sobre productos.

Objetivos 4.1-4.2

Existen algunas superposiciones entre las actividades del Objetivo 4.1 y el OE3.

El Comité Coordinador tomé nota de la propuesta de afadir indicadores especificos que mostraran la
contribucién de las normas del Codex al doble mandato del Codex .

Conclusién
El Comité Coordinador:

o acordd que las cuatro metas del Plan estratégico para 2014-19 seguian siendo validas y pertinentes
para el nuevo Plan estratégico;

. convino en remitir la "Lista de actividades de interés para el CCASIA"!2 a la Presidenta y los
Vicepresidentes de la CAC a fin de garantizar que estas actividades se tengan en cuenta en su totalidad
en el nuevo Plan estratégico;

) tomoé nota de las observaciones presentadas en esta reunion y sefialé la oportunidad que tenian los
miembros de formular mas observaciones sobre el primer borrador del Plan estratégico antes de que
se examinara en la 73.2 reunién del Comité Ejecutivo.

ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA PRODUCTOS A BASE DE ALGA NORI (tema 8 del
programa)®®

La Republica de Corea, en su calidad de Presidente, present6 el informe sobre el anteproyecto de Norma
regional para productos a base de alga nori (CRD1) elaborado por el GTp, que se habia reunido
inmediatamente antes de la presente reunion del Comité Coordinador. El Presidente del GTp tomo nota de
los principales puntos debatidos y acuerdos alcanzados por el GTp en relacién con las secciones siguientes:
2.3, "Tipos de productos"; 3, "Composiciébn esencial y factores de calidad"; 4, "Aditivos alimentarios";
6, "Higiene"; y 9, "Métodos de analisis y muestreo". El GTp habia dejado entre corchetes las secciones 7,
"Pesos y medidas", y 8, "Etiquetado" para debatirlas mas adelante.

El Comité Coordinador sefial6 asimismo que el GT durante la reunion, establecido para abordar estas
cuestiones pendientes, no habia logrado llegar a un consenso sobre las dos secciones mencionadas.

Debate

El Comité Coordinador examind el anteproyecto de norma revisado (Anexo del documento CRD1) seccién
por seccién, tomd nota de las observaciones y adopt6 las siguientes decisiones:

12 REP15/ASIA, Apéndice V.
13 CXI/ASIA 16/20/9; Observaciones de China y el Japdn (CX/ASIA 16/20/9 Add.1); la India (CRD9); Tailandia (CRD12);
Informe del GTp sobre el anteproyecto de Norma regional para productos a base de alga nori (CRD1).



http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/committees/committee-detail/es/?committee=CCASIA
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http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%3A%2F%2Fworkspace.fao.org%2Fsites%2Fcodex%2FMeetings%2FCX-727-20%2FCRD%2Fas20_CRD09x.pdf
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. Elimind el texto relativo a otros métodos de aplicacion de calor de la subseccion 2.3.2, "Productos de
alga nori tostada", ya que el término "tostado" describe adecuadamente el proceso al que se someten
estos productos.

. Eliminé "aromatizantes y coadyuvantes de elaboracion" de la Seccion 4.1, pues el término aditivos
alimentarios englobaba tanto los aromatizantes como los coadyuvantes de elaboracién, en el
entendimiento de que no esta permitido ningdn aromatizante ni coadyuvante en los productos de alga
nori secada ni en los de alga nori tostada.

El Comité Coordinador debatio las dos secciones, que se dejaron entre corchetes, de la manera que se
expone a continuacién.

Seccién 7, "Pesos y medidas"

El Comité Coordinador:

. Tomod nota de que las subsecciones relativas a la "Clasificaciéon de 'unidades defectuosas™ y la
"Aceptacion de lotes" se incluian tanto en la Seccién 3 como en la Seccion 7 pero trataban distintas
categorias de unidades "defectuosas”, esto es, defectos de calidad y defectos relacionados con el peso.

. Acordo suprimir los corchetes de la Seccién 7 y trasladar las disposiciones sobre embalaje, que no eran
pertinentes para esta seccion, a la nueva Seccién 9, "Envasado”.

Seccién 8 "Etiguetado”

El Comité Coordinador:

o En la Seccién 8.1, "Denominacion del producto”, incluyé una disposicién en la que se exigia que el uso
de algas marinas comestibles distintas a Pyropia como ingredientes facultativos estuviera reflejado en
el nombre del producto.

) Acepto la propuesta de afiadir una nueva seccion, "Etiquetado del contenido neto”, en la que se
abordaran las preocupaciones de algunos paises en los que tradicionalmente no se comercializaban
productos de alga nori. Estos paises pedian que se declarara el contenido neto de productos de alga
nori en peso.

. Revisé la disposicion relativa al etiquetado de materias extrafias para sefialar que estas deben indicarse
en la etiqueta o declararse en documentos.

Conclusion
El Comité Coordinador:
. tomo nota de que se habian tratado todas las cuestiones pendientes;

. remitio el anteproyecto de Norma regional para productos a base de alga nori a la Comisién para que
lo aprobara en el tramite 5/8 en su 40.° periodo de sesiones (Apéndice 1V);

. sefial6 que las disposiciones sobre aditivos alimentarios, etiquetado y métodos de andlisis serian
aprobadas por el CCFA, el CCFL y el CCMAS, respectivamente.

ANTEPROYECTO DE'COI?IGO REGIONAL DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LOS ALIMENTOS QUE
SE VENDEN EN LA VIA PUBLICA (tema 9 del programa)**

La India, en calidad de Presidente, present6 el informe del GTp sobre el anteproyecto de Cédigo regional de
practicas de higiene para los alimentos que se venden en la via publica (CRD2), que se habia reunido
inmediatamente antes de la presente reunidon del Comité Coordinador. El Presidente del GTp tomé nota de
gue el GTp habia alcanzado un acuerdo en relacion con todas las secciones a excepcion de la Seccion 8.1,
gue se habia dejado en corchetes para debatirla mas adelante.

14 CX/ASIA 16/20/10; Observaciones de Malasia (CX/ASIA 16/20/10 Add.1); Filipinas (CRD8); la India (CRD9); Indonesia
(CRD10); Tailandia (CRD12); Informe del GTp sobre el anteproyecto de Codigo regional de practicas de higiene para
los alimentos que se venden en la via publica (CRD2).
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Debate

El Comité Coordinador examind el anteproyecto de codigo revisado (Anexo del documento CRD2) seccion
por seccién, tomo nota de las observaciones y adopt6 las siguientes decisiones:

. Elimind las definiciones que ya estaban incluidas en las de otros términos (por ejemplo, coccién), que
no eran necesarias (por ejemplo, autoridad pertinente/competente) o que se referian a términos que no
aparecian en el codigo (por ejemplo, impermeable).

. Se mostré de acuerdo con el texto de la Seccién 8.1 relativo a la conformidad con las "normas
aplicables" (se suprimieron los corchetes).

. Suprimid la disposicion sobre la eliminacion de alimentos que no se hubieran vendido en las cuatro
primeras horas, al observar que no todos los paises estaban aplicando este requisito.

A este respecto, la representante de la OMS recordd la opinion que su Organizacién mantiene desde
hace tiempo de que las guias vigentes de la OMS y la FAO, incluidas en las referencias a pie de pagina
del proyecto de documento objeto de examen, brindaban suficiente orientacion a las autoridades
nacionales y locales sobre la mejor manera de gestionar los riesgos de inocuidad alimentaria
relacionados con los alimentos que se venden en la via publica. La representante de la OMS advirtio
del riesgo que suponia el dar un caracter prescriptivo y aplicable en todos los casos a codigos
regionales del Codex que no tienen en cuenta los diferentes perfiles de riesgos de las distintas
categorias de alimentos. Si un comité coordinador regional procede a la elaboraciéon de un documento
orientativo regional, debe prestarse especial atencion a garantizar la solidez cientifica y la coherencia
con las orientaciones pertinentes de la FAO y la OMS en esta esfera.

La representante de la OMS sugirié también que el CCFH examinara todos los documentos orientativos
regionales del Codex sobre alimentos de venta callejera para comprobar su utilidad y su conformidad
con el enfoque de los Principios generales de higiene de los alimentos (CAC/RCP 1-1969) una vez se
haya concluido la revisién en curso de este Gltimo documento.

. Afiadié un pérrafo en la seccién 9 para destacar la responsabilidad del consumidor a la hora de
garantizar la higiene de los alimentos que se venden en la via publica, asi como la importancia de la
educacion de los consumidores.

Conclusion
El Comité Coordinador:
. tomo nota de que se habian tratado todas las cuestiones pendientes;

. remitio el anteproyecto de Codigo regional de practicas de higiene para los alimentos que se venden
en la via publica a la Comision para que lo aprobara en el tramite 5/8 en su 40.° periodo de sesiones
(Apéndice V);

. sefiald que las secciones pertinentes del anteproyecto de Cdédigo regional se someterian a la
aprobacion del CCFH;

. sefialé que el anteproyecto de Cadigo regional debia ser examinado una vez el CCFH concluyera su
trabajo de revision de los Principios generales de higiene de los alimentos (CAC/RCP 1-1969).

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA ELABORACION DE UNA NORMA REGIONAL PARA EL
MAKGEOLLI (tema 10 del programa)®

La Republica de Corea presentd el documento CX/ASIA 16/20/11 y recordd que en su reunién anterior se
habia acordado revisar el documento de debate en el que se abordaban las dos preguntas planteadas por la
representante de la OMS, asi como facilitar informacién sobre la producciéon y el comercio de productos
semejantes en la region.

La Republica de Corea explicé que, tras los debates paralelos sobre el makgeolli celebrados durante la
reunion actual, habia revisado su propuesta de ampliar el ambito de aplicacion de la norma a "bebidas a base
de arroz con bajo contenido de alcohol (tipos turbios)" a fin de hacerla mas amplia y genérica.

La representante de la OMS present6 el documento CX/ASIA 16/20/11 Add.1 e insté al Codex a contribuir a
la aplicacion de la Estrategia mundial de la OMS para reducir el uso nocivo del alcohol, aprobada en la
63.2 Asamblea Mundial de la Salud en 2010. Se podria conseguir mejorar la informacién que se brinda a los
consumidores —medida sefialada en la estrategia como medio para proteger la salud piblica— mediante
requisitos acordados a nivel internacional sobre el etiquetado de las bebidas alcohdlicas. La representante

15 CX/ASIA 16/20/11; CX/ASIA 16/20/11 Add.1 (preparado por la OMS); Observaciones del Japén (CRD 5).
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afirmé que, una vez se haya publicado esta orientacién genérica, que podria elaborar el CCFL, se utilizaria
como referencia en futuras normas pertinentes del Codex para productos y se aplicaria en otros casos, cuando
procediera, a fin de garantizar el derecho de los consumidores a la informacion, al tratarse de una cuestion
relacionada con la salud publica.

Debate

Ademas de acoger con satisfaccién la iniciativa de la OMS y respaldar las medidas propuestas, los miembros
del Comité Coordinador expresaron las siguientes opiniones: se necesitaba mas tiempo para consultar a las
partes interesadas sobre el alcance revisado de la propuesta, dado que la propuesta revisada solo se habia
presentado en la reunién; se debia seguir trabajando a fin de determinar los productos que podria abarcar la
propuesta revisada; esta labor era necesaria para satisfacer las necesidades del sector por lo que hace al
comercio de estos productos; por ultimo, el trabajo propuesto debia enmarcarse en el mandato del Codex.

El representante de la FAO recordd al Comité Coordinador que las metas generales y mas importantes del
Codex eran mejorar la inocuidad de los alimentos a escala mundial y facilitar el comercio internacional. A este
respecto, sugirié al Comité que estudiara la posibilidad de elaborar una norma para las bebidas a base de
arroz con bajo contenido de alcohol (tipos turbios) de manera independiente respecto de cualquier posible
examen de la necesidad de informar a los consumidores sobre los riesgos del consumo excesivo de bebidas
alcohdlicas en general.

El representante alenté a los miembros del CCASIA a centrarse en el modo en que una norma de este tipo
podria mejorar la inocuidad de los alimentos o facilitar el comercio regional o mundial. Asimismo, record6 que
las bebidas alcohdlicas contaminadas constituian un problema de inocuidad alimentaria ampliamente
conocido, que podria mitigarse mejor si se elaboraba una norma regional. A continuacion, explicé que si el
Comité Coordinador consideraba necesario brindar mas informaciéon a los consumidores en cuanto a los
efectos para la salud del consumo excesivo de alcohol, el CCFL podria analizar una propuesta de
orientaciones para el consumidor. Sin embargo, el representante instd al Comité Coordinador a examinar
estas dos cuestiones por separado.

En respuesta a las preguntas planteadas, la representante de la OMS expres6 su opinién de que las bebidas
alcohdlicas se englobaban en la definicion del Codex de "alimento" y, por tanto, el Codex estaba en
condiciones de elaborar normas sobre bebidas alcohdlicas de conformidad con su labor pasada. La
representante también aclaré que las medidas propuestas por la OMS no pretendian promover el consumo
de bebidas alcohdlicas sino proteger al consumidor de los diversos peligros para la salud a través de la mejora
de la informacion. La OMS habia recopilado y analizado estudios llevados a cabo para evaluar los efectos del
etiquetado de bebidas alcohdlicas en el comportamiento de los consumidores; se podria proporcionar mas
informacion cuando la OMS presentara un documento de proyecto relativo al posible nuevo trabajo sobre
etiquetado.

La Republica de Corea manifestd su gran interés por participar en las actividades de elaboracion de
orientaciones sobre etiquetado para bebidas alcohdlicas, si bien propuso que la labor del CCFL se llevara a
cabo al margen del trabajo relativo a la norma regional para el producto.

Conclusién
El Comité Coordinador:

. Pidi6 a la Republica de Corea que revisara el documento de debate y el documento de proyecto con la
ayuda de los miembros del Comité Coordinador interesados para su examen en la siguiente reunion
del CCASIA. En el documento de debate revisado debian describirse otros productos semejantes de la
region, las cuestiones relacionadas con la inocuidad de los alimentos y los obstaculos al comercio que
la labor propuesta se proponia abordar. Ademas, en el documento de debate debia tratarse con claridad
toda la informacion solicitada en el marco de los "Criterios para el establecimiento de las prioridades de
los trabajos", con inclusién de la heterogeneidad de las legislaciones nacionales y las posibilidades de
normalizacion.

. Insté a los miembros del Comité Coordinador a facilitar la informacion pertinente a fin de prestar
asistencia a la Republica de Corea en la revision del documento de debate.

. Tomo nota de que la OMS elaboraria un documento de proyecto independiente sobre la revisién de la
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CODEX STAN 1-1985) a fin de
abordar el etiquetado de las bebidas alcohdlicas.
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DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA ELABORACION DE UNA NORMA REGIONAL PARA EL NATTO
(tema 11 del programa)*®

El Japdn presenté el documento CX/ASIA 16/20/12 y record6 que el Comité Coordinador, en su 19.2 reunion,
habia acordado revisar el documento de debate para que incluyera informacién acerca de los productos
semejantes en la regién, la posibilidad de revisar las normas existentes para dar cabida al natto y la
justificacion de la elaboracion de la norma.

Asimismo, el Jap6n propuso ampliar el ambito de aplicacién de la propuesta de nuevo trabajo para que pasara
de abarcar un solo producto, el "natto"”, a englobar los "productos de soja fermentada con la bacteria Bacillus
subtilis" a fin de elaborar una norma mas general. El Japén aclaré asimismo que el ambito de aplicacién
ampliado no incluia el tempe y la pasta de soja fermentada, ya que estos productos se fermentaban con otros
microorganismos y el Codex habia elaborado normas regionales al respecto.

Debate

Los miembros del Comité Coordinador, al tiempo que acogieron con agrado el enfoque de ampliar el ambito
de aplicacion del nuevo trabajo propuesto, pidieron mas tiempo para poder consultar a sus partes interesadas,
con inclusion de la industria, dado que la propuesta revisada solo se habia presentado en la reunién. Se
sefialé que la propuesta debia aclararse mas, ya que productos como el Douchi podrian fermentarse no solo
con Bacillus subtilis, e incluir otros productos.

Conclusiéon

El Comité Coordinador acordé pedir al Japdn que siguiera revisando el documento de debate y el documento
de proyecto del nuevo trabajo, sirviéndose de la ayuda de los miembros del CCASIA interesados, con miras
a su presentacion en la siguiente reunién del propio Comité Coordinador. En el documento de debate y el
documento de proyecto revisados debia proporcionarse con claridad la informacién indicada en los "Criterios
para el establecimiento de las prioridades de los trabajos", como los obstaculos al comercio, la heterogeneidad
de las legislaciones nacionales y las posibilidades de normalizacién.

NOMBRAMIENTO DEL COORDINADOR (tema 12 del programa)’

A propuesta de Filipinas, el Comité Coordinador acord6 por unanimidad recomendar a la Comision en su
40.° periodo de sesiones que se volviera a designar a la India para un segundo mandato como Coordinador
para Asia. La India agradecié a todos los miembros del Comité Coordinador el apoyo mostrado y acepto el
nombramiento.

OTROS ASUNTOS (tema 13 del programa)

Propuesta de nuevo trabajo sobre una norma regional del Codex para los jiaozi (raviolis chinos)
congelados rapidamente?®

China present6 el documento CRD3 y explico que el jiaozi era un tipo de alimento congelado rapidamente
gue consistia en un relleno de carne picada o verduras enrollado en un trozo delgado de masa, que se cerraba
apretandolo con los dedos.

Los miembros del Comité Coordinador se mostraron interesados en trabajar en este producto; sin embargo,
se necesitaba mas tiempo para consultar a la industria y para entender el procedimiento de elaboracion del
producto, asi como la diferencia entre los jiaozi y otros productos congelados similares producidos en la
region.

Conclusion

El Comité Coordinador pidié6 a China que revisara el documento de debate y el documento de proyecto
relativos al nuevo trabajo para someterlos a examen en su siguiente reunion; en particular, que facilitara mas
informacion sobre la heterogeneidad de las legislaciones nacionales, las preocupaciones en materia de
inocuidad de los alimentos, los obstaculos al comercio y las posibilidades de normalizacién de este producto.

En el documento de debate debia tratarse con claridad toda la informacion solicitada en el marco de los
"Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos".

Propuesta de nuevo trabajo sobre una norma regional del Codex para el zongzi'®

China present6 el documento CRD4 y explicé que el zongzi era un alimento de la cocina tradicional china

16 CX/ASIA 16/20/12; Observaciones de Indonesia (CRD10).
17 CX/ASIA 16/20/13.

18 CRD3rev.

19 CRD4rev.
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hecho de arroz glutinoso con diferentes rellenos, envuelto en hojas de bambu u otras hojas grandes y planas
y que se cocinaba al vapor o hirviéndolo.

Los miembros del Comité Coordinador se mostraron interesados en trabajar en este producto, si bien
sefialaron que se necesitaba mas informacién que justificara que esta labor cumplia los Criterios para el
establecimiento de las prioridades de los trabajos del Codex.

Conclusion
El Comité Coordinador pidio a China:

. Que revisara el documento de debate y el documento de proyecto relativos al nuevo trabajo para
someterlos al examen del Comité Coordinador en su préxima reunion; en particular, que facilitara mas
informacion sobre las variedades de este producto, sus posibilidades de normalizacion, las
preocupaciones en materia de inocuidad de los alimentos y los obstaculos al comercio. En el documento
de debate debia tratarse con claridad toda la informacion solicitada en el marco de los "Criterios para
el establecimiento de las prioridades de los trabajos".

. Que considerara si seria mas adecuado redactar un cédigo de practicas para este producto.

Documento de debate sobre la copresidencia de las reuniones de los comités del Codex?

El Presidente present6 el documento de debate, en el que se proporcionaba un breve resumen de la situacion
de las actividades de creacion de capacidad y los esfuerzos realizados por mejorar la participacion significativa
de los paises en desarrollo en el Codex. La inclusion de disposiciones sobre mecanismos de copatrocinio en
el Manual de procedimiento era uno de estos esfuerzos.

Sin embargo, de un analisis de 26 reuniones copatrocinadas en el Ultimo decenio se desprendié que muy
pocas habian tenido lugar en paises menos adelantados (PMA), pequefios Estados insulares en desarrollo
(PEID) o paises de ingresos bajos. Algunas de las razones de esta situacion eran la falta de sensibilizacion,
el desconocimiento del copatrocinio y preocupaciones relativas a los gastos.

A fin de hacer frente a esta situacion, y de alentar a los PMA, PEID y paises de ingresos bajos a participar de
manera mas eficaz en el Codex de conformidad con el tercer objetivo del Plan estratégico (Facilitar la
participacién efectiva de todos los miembros del Codex), el Presidente propuso que se tomara en
consideracion una presidencia conjunta en ausencia de mecanismos de copatrocinio. En su opinion, esto
contribuiria a generar, entre otras cosas, un mayor interés en la labor del Codex, sensibilizacién en el plano
politico, reconocimiento a la persona y el pais que ejercian la copresidencia y oportunidades de
hermanamiento (al colaborar con la Presidencia en la preparacién de la reunién y durante la misma), a un
costo limitado ya que solo conllevaria los costos de desplazamiento del copresidente.

Debate

En general, los miembros del Comité Coordinador apoyaron la propuesta, que permitiriaa PMA, PEID y paises
de ingresos bajos participar en mayor grado en el Codex y podria mejorar la participacion y aumentar la
sensibilizacion. Se formularon las siguientes observaciones: los mecanismos de copresidencia sin
copatrocinio debian limitarse a las reuniones de los CCR; el acuerdo de copresidencia debia plasmarse en
una carta de acuerdo o un memorando de responsabilidades; debian establecerse procedimientos, por
ejemplo, criterios claros para la eleccion de los copresidentes; por ultimo, el CCGP debia elaborar directrices
y procedimientos, segun conviniera. También se expresO preocupacion acerca de la viabilidad de la
propuesta.

La Secretaria explicé que se trataba de un problema complejo porque el Manual de procedimiento no contenia
disposiciones especificas sobre la copresidencia en ausencia de mecanismos de copatrocinio, y que las
oficinas juridicas de la FAO y la OMS habian pedido mas tiempo para examinar la propuesta.

Conclusién

Tomando nota del apoyo general prestado a la propuesta, el Comité Coordinador pidié a la India, como
Coordinador Regional, que sefialara la propuesta a la atencion del Comité Ejecutivo en su 73.2 reunion.

La Secretaria explicé que se trataba de un problema complejo porque el Manual de procedimiento no contenia
disposiciones especificas sobre la copresidencia en ausencia de mecanismos de copatrocinio y que las
oficinas juridicas de la FAO y la OMS habian pedido mas tiempo para examinar la propuesta.
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Conversién de la Norma regional para la salsa de aji (CODEX STAN 306R-2011) en una norma
internacional®!

La India presenté el documento CRD11 y explicé que habia presentado ante la 28.2 reunién del CCPFV una
propuesta para la conversion de la Norma regional para la salsa de aji en una norma mundial. Sin embargo,
en vista del posible aplazamiento de la reunién, se le habia pedido que remitiera la propuesta directamente al
Comité Ejecutivo para su examen critico. En consecuencia, la India solicitaba el apoyo de los miembros del
Comité Coordinador en relaciéon con esta propuesta.

La Secretaria sefiald a la atencion del Comité Coordinador la Parte 5, "Procedimiento sucesivo para la
publicacion y aceptacion de normas del Codex", de la Seccion Il del Manual de procedimiento, donde se
establece claramente el procedimiento de conversién de una norma regional en una norma internacional.

Conclusién

El Comité Coordinador expresé su apoyo general a la propuesta de la India.

Informacidén sobre las actividades de la Division Mixta FAO/OIEA de importancia para el CCASIA?2

El Comité Coordinador dio las gracias al representante de la Seccion de Proteccién de los Alimentos y del
Medio Ambiente de la Division Mixta FAO/OIEA de Técnicas Nucleares en la Alimentacion y la Agricultura por
la informacién suministrada.

FECHA Y LUGAR DE LA SIGUIENTE REUNION (tema 14 del programa)

Se inform¢é al Comité Coordinador de que su 21.2 reunion se celebraria en un plazo aproximado de dos afios
y que se comunicarian mas detalles al respecto a los miembros después del nombramiento del Coordinador
por la CAC en su 40.° periodo de sesiones.

2l CRD11.
22 CRD13.
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Dr Seongweon Jeong

Senior Researcher

Korea Food Research Institute

1201-62, Anyangpangyo-ro, Byndang-gu, Seongnam-
si, Gyeonggi-do

Republic of Korea

Tel: +82-31-780-9120

Email: donow@Kfri.re.kr
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187, Osongsaengmyeong 2-ro, Osong-eup,
Heungdeok-gu Cheongju-si, Chungcheongbuk-do
Republic of Korea

Tel: 82-43-719-2024

Email: oshareS5@naver.com
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Dr King Tiong, Paul Chiew
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10 Perahu Road
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Agri-Food & Veterinary Authority of Singapore
52, Jurong Gateway Road, #14-01

Singapore

Singapore
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Thailand
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Member
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Thailand
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Mrs Naowarath Tangthai
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Thailand

Tel: (66) 2591 8462
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Ho Chi Minh
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KENYA

Mrs Alice Okelo Akoth Onyango

FAO/WHO CCAFRICA Coordinator Contact Point
Kenya Bureau of Standards
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Apéndice Il

DISCURSO PRINCIPAL A CARGO DE LA SRA. NORAINI BINTI DATO’ MOHD. OTHMAN,
DIRECTORA SUPERIOR DE INOCUIDAD Y CALIDAD DE LOS ALIMENTOS DEL MINISTERIO DE
SANIDAD DE MALASIA

Funcién del Codex en el fortalecimiento de los sistemas nacionales de control alimentario en la
region de Asia: medidas futuras

Muy buenos dias,

Sr. Sanjay Dave, Presidente de la 20.2 reunién del Comité Coordinador FAO/OMS para Asia,
Sra. Awilo Ochieng Pernet, Presidenta de la Comision del Codex Alimentarius,

Dra. Yayoi Tsujiyama, Vicepresidenta de la Comision del Codex Alimentarius,

Organizacion Mundial de la Salud,

Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura,

Secretaria del Codex,

Secretaria del CCASIA,

Distinguidos delegados, sefioras y sefores:

En primer lugar, desearia dar las gracias a la FAO y la OMS, asi como a la Secretaria del Codex, por la
oportunidad que me brindan de ser la primera en pronunciar un discurso principal durante la reunién del
Comité Coordinador FAO/OMS para Asia (CCASIA).

Es un gran honor para mi que se me haya invitado a pronunciar un discurso principal titulado "Funcion del
Codex en el fortalecimiento de los sistemas nacionales de control alimentario en la region de Asia: medidas
futuras" en esta reunion.

Acojo con satisfaccién la introduccion de un discurso principal como nuevo tema del programa, ya que ofrece
a los miembros de la region la oportunidad de dar a conocer sus sistemas nacionales de control de los
alimentos y sus funciones y responsabilidades en materia de inocuidad alimentaria. Este nuevo programa
brinda una oportunidad para entablar un debate dindmico sobre las cuestiones que suscitan mayor
preocupacion en la regién.

Distinguidos delegados, sefioras y sefores:

Como muchos de ustedes saben, el CCASIA fue establecido en 1976 y actualmente esta integrado por
23 Estados miembros. Sus principales responsabilidades consisten en determinar los problemas y las
necesidades de la regiébn en materia de normas alimentarias e inspeccién de los alimentos, recomendar a la
Comision la elaboracién de normas de alcance mundial para los productos que interesan a la region y
establecer normas regionales para los productos alimenticios destinados exclusiva o casi exclusivamente al
comercio interno de la region de Asia.

Mi documento empieza con un resumen de las principales contribuciones del CCASIA, seguido de los
aspectos salientes de los principales desafios que afectan negativamente a la capacidad de los paises
asiaticos para hacer frente a los problemas relacionados con la inocuidad de los alimentos. Asimismo, se
formulan varias recomendaciones como via para superar estas dificultades, a fin de hacer posible que el
CCASIA siga siendo pertinente y mantenga su liderazgo en el establecimiento de normas alimentarias
internacionales.

Distinguidos sefiores delegados:

Cuatro decenios después de su creacion, el CCASIA ha obtenido importantes repercusiones y progresos en
la identificacion y definicion de normas del Codex encaminadas a facilitar el comercio internacional. Ha
elaborado diversas normas regionales del Codex para determinados productos alimentarios comercializados
exclusivamente dentro de la regién, como la Norma regional para la salsa de aji y la Norma regional para los
productos de soja no fermentados.
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También existen algunas normas que el CCASIA aplicé inicialmente a escala regional y que posteriormente
pasaron a ser normas internacionales, como la Norma para los productos a base de ginseng.

Actualmente, varios Estados miembros de este Comité Coordinador participan activamente hospedando
diversos comités del Codex.

e China hospeda tanto las reuniones del Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas (CCPR)
como del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) desde 2007.

¢ Malasia hospeda el Comité del Codex sobre Grasas y Aceites (CCFO) desde 2009.
¢ LaIndia hospeda el Comité del Codex sobre Especias y Hierbas Culinarias (CCSCH) desde 2013.

Recientemente se ha vuelto a nombrar a la Republica de Corea pais anfitrion del Grupo de accidn
intergubernamental especial del Codex sobre resistencia a los antimicrobianos, en el 39.° periodo de sesiones
de la Comisién del Codex Alimentarius, que se celebré en julio de 2016.

Desde su creacion, el CCASIA ha sido un foro eficaz para reunir a las autoridades nacionales encargadas de
la inocuidad alimentaria de la regién. Se han celebrado diversos actos paralelos, talleres y grupos de trabajo
presenciales técnicos con ocasion de las reuniones del CCASIA con el objetivo de intercambiar informacion,
aprender los unos de los otros y transferir los conocimientos pertinentes en materia de inocuidad de los
alimentos entre los miembros de la region.

Distinguidos delegados, sefioras y sefiores:

Asia es el mayor continente del mundo, tanto por lo que respecta a la superficie como a la poblacién. Se
extiende desde el Afganistan, al oeste, hasta el Japdn, al este, y representa el 55 % de la poblacion mundial.
Varios paises de Asia tienen grandes densidades de poblacién, como China, la India e Indonesia. Tomando
nota de los distintos niveles de desarrollo y de las diferencias econdmicas, sociales y politicas existentes en
la region, garantizar la inocuidad de los alimentos siempre ha sido un enorme desafio.

Permitanme destacar algunas de las principales dificultades a las que nos enfrentamos al tratar los problemas
relacionados con la inocuidad alimentaria en Asia.

Si bien los paises de la regiéon han realizado esfuerzos considerables por mejorar y fortalecer los sistemas
nacionales de control de los alimentos, sigue habiendo disparidad entre las capacidades de los distintos
paises de la regién asi como una falta de reconocimiento de la inocuidad alimentaria en el plano de la
formulacién de politicas, como parte del programa de desarrollo nacional. Esto ha obstaculizado el desarrollo
de un sistema eficaz y moderno de control de la inocuidad alimentaria que esté en consonancia con los
principios que viene aplicando el Codex.

En consecuencia, algunos paises de la region se enfrentan a los siguientes problemas:

e una legislacién sobre inocuidad de los alimentos obsoleta e inadecuada para hacer frente a las
cuestiones existentes e incipientes en materia de control alimentario;

e deficiencias en la capacidad para poner en marcha un sistema eficaz de control alimentario, por
ejemplo en lo que atafie a la inspeccién de los alimentos, la aplicacién reglamentaria, el andlisis de
alimentos y la evaluacion de riesgos;

e una coordinacién inadecuada que da lugar a legislaciones fragmentadas y deficiencias en el
seguimiento y la vigilancia, e impide el intercambio de informacién sobre inocuidad de los alimentos;

o dificultades a la hora de gestionar los incidentes y las emergencias relacionados con la inocuidad
alimentaria, por carencias o por la ausencia de un sistema de rastreabilidad que permita rapidamente
identificar y aislar los alimentos nocivos a fin de evitar que lleguen a los consumidores;

e la insuficiencia de recursos, como la financiacién, los recursos humanos y la infraestructura, para
mejorar el sistema de control alimentario;

e dificultades en la utilizaciéon de las normas del Codex en el contexto nacional.

Estas deficiencias pueden afectar a las capacidades de los paises de proteger la salud del consumidor. Puede
gue los paises no sean capaces de adoptar las normas del Codex o armonizar con ellas la legislacion
alimentaria nacional y, ademas, cumplir los requisitos en materia de inocuidad de los alimentos estipulados
en los acuerdos comerciales, la mayoria de los cuales utilizan las normas del Codex como referencia.

Esto incluye la incapacidad de aplicar un principio de equivalencia para facilitar el comercio, que pueda
minimizar los costos de control reglamentario de los gobiernos al reducir la frecuencia y el alcance de las
medidas de verificacion.
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Distinguidos delegados:

Otra de las principales dificultades que desearia destacar es la falta de una estructura y procesos nacionales
del Codex eficaces en algunos paises de Asia.

La ineficacia de la estructura y los procesos nacionales del Codex puede dar lugar a:

e lafalta de un proceso de consulta en el que participen todas las partes interesadas pertinentes a fin
de establecer prioridades en la labor del Codex y formular a partir de estas las posiciones nacionales
sobre cuestiones de interés debatidas en las reuniones del Codex;

e la ausencia de colaboracion entre la comunidad cientifica y de investigadores del pais y la estructura
nacional del Codex, con objeto de garantizar un acceso oportuno y pertinente a informacién y datos
cientificos para emplearlos en el Codex;

e una preparacion insuficiente de los delegados nacionales en las reuniones del Codex y en las
reuniones informativas, a su regreso al pais, para entender las implicaciones de la labor o las
decisiones del Codex a escala nacional y tomar medidas al respecto.

El siguiente desafio que desearia presentarles es el problema de la participacion ineficaz en la labor del
Codex. Para muchos paises en desarrollo resulta muy dificil participar en ella debido a los costos y a las
limitaciones de capacidad. Estas limitaciones se corresponden con la falta de capacidad del personal para
comprender plenamente las cuestiones del Codex, lo que pone trabas a la realizacibn de aportaciones
nacionales a los trabajos que se debaten en el Codex. Como resultado de esta falta de participacion eficaz,
puede que las normas del Codex se elaboren sin prestar la atencién suficiente a las necesidades y la situacion
de Asia.

Ademas, como ustedes saben, generar y proporcionar pruebas o datos cientificos y llevar a cabo analisis de
riesgos son pasos fundamentales en la elaboracién de normas alimentarias. Sin embargo, muchos paises en
desarrollo no cuentan con los recursos o los mecanismos para generar datos pertinentes y de calidad, lo que
les limita en la elaboracién de normas alimentarias nacionales basadas en principios cientificos asi como en
el suministro de los datos necesarios para hacer posible una participacion plena en el proceso de
establecimiento de normas del Codex. En consecuencia, no se sefialan ni se tienen en cuenta sus problemas
en el establecimiento de normas del Codex.

Sefioras y sefiores:

Los desafios a los que se enfrentan los paises se ven agravados por las cuestiones emergentes de la region,
entre las cuales se cuentan las siguientes:

e la aparicién de resistencia a los antimicrobianos;
e la gestién de las nuevas tecnologias;
¢ la adulteracion de productos alimenticios y el fraude alimentario;

e las ventas minoristas de alimentos y la comercializacion en linea, nueva tendencias que crece con
rapidez;

¢ la utilizacion de los medios sociales para difundir alarmas o crisis alimentarias mucho antes de que
las autoridades encargadas de la inocuidad de los alimentos las anuncien, o para transmitir
informacién imprecisa sobre inocuidad de los alimentos;

e las repercusiones del cambio climatico sobre la inocuidad alimentaria. Por otra parte, algunos paises
no tienen la capacidad adecuada y no se llevan a cabo actividades coordinadas en la region de Asia
para abordar estas cuestiones.

Soy consciente de que las preocupaciones sobre las cuestiones emergentes también se trataran en uno de
los temas del programa de esta reunion.
Distinguidos delegados, sefioras y sefiores:
Teniendo en cuenta:
e los desafios y las cuestiones emergentes de la region; asi como

e la importancia del Codex en la elaboracién de normas alimentarias y su funcién como punto de
referencia en cuanto a inocuidad alimentaria para la Organizacion Mundial del Comercio (OMC);
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Desearia recomendar las siguientes opciones de cara al futuro para que se examinaran en esta reunién:

e Los paises deben tener un sistema de control alimentario eficaz. Contar con un sistema de control
alimentario eficaz es la base para la proteccion de la salud de los consumidores. También es
importante para mejorar el comercio internacional de alimentos. Resulta imperativo que los
encargados de formular las politicas aboguen por el maximo compromiso politico para reforzar el
sistema de control alimentario.

e Los paises deberian, en la medida de lo posible, crear un mecanismo para ajustar los marcos juridicos
en materia de inocuidad de los alimentos a las normas del Codex. Se alienta a los paises a utilizar y
adoptar los textos del Codex en la legislacién y las politicas nacionales. Los paises deberian
aprovechar los instrumentos y directrices existentes del Codex y de la FAO y la OMS, como los
principios de analisis de riesgos que estan basados en datos cientificos, para crear o fortalecer su
sistema nacional de control de los alimentos.

e Los paises deberian establecer un proceso de consultas estructuradas en las que participaran todas
las partes interesadas pertinentes a fin de formular posiciones nacionales coordinadas. De este modo,
los paises podrian contribuir eficazmente a la labor del Codex. Para hacerlo posible, un requisito
previo seria el establecimiento de una estructura nacional del Codex eficiente. Se alienta a los paises
a utilizar el instrumento de diagnéstico de la FAO y la OMS para evaluar la situacién del programa
nacional del Codex y determinar las esferas en las que se debe mejorar.

e Los paises que lo necesiten deberian aprovechar el Fondo Fiduciario del Codex (FFC) para
actividades de creacion de capacidad con miras a fortalecer el sistema nacional de control de los
alimentos y fomentar asi una participacion eficaz en el Codex.

e EI CCASIA deberia determinar y poner en marcha un foro con el que gestionar conjuntamente las
cuestiones emergentes en materia de inocuidad alimentaria que sean de interés comun para la region.
Por ejemplo, se podria emprender una actividad conjunta para mejorar la comunicacion sobre
inocuidad de los alimentos a fin de hacer frente a la rapida difusién de informacion errénea a través
de los medios sociales.

e Los paises podrian utilizar los documentos sobre actividades de interés para Asia elaborados
anteriormente, como el Apéndice V del informe de la 19.2 reuniobn del CCASIA, asi como las
estrategias y los marcos regionales pertinentes de la FAO y la OMS, como guia para reforzar la
infraestructura de inocuidad alimentaria de sus Estados miembros y la contribucién de la region a la
labor del Codex.

e Deberian intensificarse la coordinacion y la creacidn de redes entre los paises de la regién a fin de
formular una posiciéon de Asia que presentar al Codex. Esto incluye el intercambio de datos de
evaluaciones de riesgos, en especial entre los paises de Asia con modelos de consumo y elaboracién
de alimentos similares.

Distinguidos delegados, sefioras y sefores:

En conclusion, a medida que los desafios y la complejidad de la inocuidad de los alimentos siguen creciendo
y evolucionando, podemos y debemos actuar de manera mas eficaz, ya sea individualmente como nacion o
colectivamente a través de la regién de Asia, en la mejora de nuestro sistema de control alimentario.

Por ello creo firmemente que los paises de Asia deberian desempefiar una funcién mas importante al
contribuir a la labor del Codex. Teniendo en cuenta la importancia del Codex, los paises deberian también
intensificar los esfuerzos por ajustar la legislacién nacional a las normas del Codex.

El CCASIA debe colaborar mas estrechamente y mejorar la creacion de redes para que la voz de Asia se siga
oyendo y mantener, por tanto, su pertinencia y liderazgo en el establecimiento de normas alimentarias
internacionales.

Solo me queda desearles unas fructuosas deliberaciones a lo largo de la presente reunion, en particular al
estudiar nuevos enfoques para garantizar la inocuidad de los alimentos que sigan potenciando los
considerables progresos que ya ha logrado el CCASIA.

Muchas gracias.
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Apéndice Il

MODIFICACIONES DE LAS NORMAS REGIONALES DEL CCASIA
(para aprobacién)

El texto nuevo afiadido aparece en |etra negrita y subrayada. El texto suprimido aparece tachade.

Parte 1:
ENMIENDAS A LA SECCION 8, “METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS”, DE LA NORMA
REGIONAL PARA EL TEMPE (CODEX STAN 313R-2013)
8. METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS
Para comprobar el cumplimiento _de esta norma, deberan utilizarse los métodos de analisis y

muestreo que figuran en los Métodos de andlisis y muestreo recomendados (CODEX STAN 234-
1999) pertinentes para las disposiciones de esta norma.

Contenido-de i i f )
| AOAGC 925.09 | AACCI44-40.1 Gravimetria-{herno-de-vacio)}

. , - lori ad o J,
loid Gravimetria 1
_ S0 5498108 Y AC 962 0C ~C racid , il
Fibracruda 321001 L }

Parte 2:

ENMIENDAS A LA SECCION 4.2.2, “ADITIVOS ALIMENTARIOS”, DE LA NORMA REGIONAL PARA
LOS PRODUCTOS DE SOJA NO FERMENTADOS (CODEX STAN 322R-2015)

4.2.2 Bebidas de soja compuestas 0 aromatizadas y bebidas a base de soja

N.° del SIN | Nombre de los aditivos alimentarios | Concentracion maxima
Antioxidante
307a,b.c | Tocoferoles | 200 mg/kg
Acentuadordelsabor
Parte 3:

ENMIENDAS A LA SECCION 4.5, “ADITIVOS ALIMENTARIOS”, DE LA NORMA REGIONAL PARA LA
SALSA DE AJI (CHILES) (CODEX STAN 306R-2011)

45 CONSERVANTES

N.° del SIN Aditivo alimentario Nivel maximo
220 Diéxido de azufre
221 Sulfito de sodio
222 Hidrogensulfito de sodio
223 Metabisulfito de sodio 300 mg/kg
224 Metabisulfito de potasio (como SO:2 residual)
225 Sulfito de potasio (solos o en combinacion)
539 Tiosulfato de sodio
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Apéndice IV
ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA PRODUCTOS A BASE DE ALGA NORI

(N14-2011)

(en el tramite 5/8)

1. AMBITO DE APLICACION

La presente norma se aplica a los productos a base de alga nori secada, tostada y condimentada del género
Pyropia, definidos en la Seccién 2 y destinados al consumo directo, inclusive para fines de servicios de
comidas, o a ser reenvasados y elaborados ulteriormente, en su caso.

2. DESCRIPCION

2.1 Definicién del producto

Los productos a base de alga nori son aquellos elaborados principalmente con alga nori cruda, perteneciente
al género Pyropia. Todos los productos estan secados; tras el secado, pueden haberse tostado o
condimentado.

2.2 Formas de presentacion

El producto puede presentarse en varias formas, como, por ejemplo, a tiras 0 como una lamina, una lamina
enrollada o una masa redondeada. Se permitird cualquier forma de presentacion del producto siempre que
satisfaga todos los requisitos de la presente norma y esté adecuadamente descrita en la etiqueta para evitar
gue se confunda o induzca a error al consumidor.

2.3 Tipos de productos
2.3.1 Productos a base de alga nori secada
2.3.1.1 Alga nori secada

El alga nori secada es producto del alga nori cruda, que se lava, se trocea o se corta, se moldea, se deshidrata
y se seca tras la recoleccién (primeros productos secados). Puede someterse a un segundo proceso de
secado para su almacenamiento a largo plazo (segundos productos secados).

2.3.1.2 Otros productos de alga nori secada

Se entiende por “otros productos de alga nori secada” los productos de alga nori distintos de los definidos en
la Seccion 2.3.1.1.

2.3.2 Productos de alga nori tostada

Los productos de alga nori tostada son los que se obtienen al tostar, sin condimentarlos, los productos a base
de alga nori secada definidos en la Seccién 2.3.1, procedimiento que puede modificar sus caracteristicas
fisicoguimicas, como el color, la humedad y la textura.

2.3.3 Productos de alga nori condimentada
2.3.3.1 Alga nori condimentada

El alga nori condimentada es el producto que se obtiene al condimentar los productos de alga nori secada
definidos en la Seccién 2.3.1 con cualquiera de los ingredientes facultativos definidos en la Seccion 3.1.2.
Puede someterse a los métodos siguientes antes o después de condimentarla: tostado, salteado, freidura y
tratamiento con aceite comestible, entre otros.

2.3.3.2 Alga nori condimentada para infusion

El alga nori condimentada para infusién es el producto que se obtiene al partir, tostar o saltear el alga nori
secada definida en la Seccién 2.3.1.1. El producto ya esta condimentado o se le afiaden condimentos al
consumirse. Antes de consumirla se le afiade agua hirviendo.

3. FACTORES ESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD

3.1 Composicion

3.1.1 Ingredientes basicos

El alga nori cruda pertenece al género Pyropia, tal como se define en la Seccion 2.1.
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3.1.2 Ingredientes facultativos

Siempre y cuando el peso del ingrediente basico, definido en la Seccién 3.1.1, sea superior al 60 %, se podran
utilizar otras algas marinas comestibles, ya se incluyan intencionalmente o no, en los productos definidos en
la Seccion 2.3.1. Cuando se mezclen otras algas marinas comestibles, este hecho debera reflejarse en el
nombre de los productos definidos en la Seccién 8.1.

El resto de ingredientes podran utilizarse para los productos definidos con arreglo a la Seccién 2.3.3. Los
productos a base de alga nori condimentada deberan ser de calidad alimentaria y respetar todas las normas
aplicables del Codex, en su caso.

3.2 Factores de calidad

El producto final debera mantener su sabor y color, correspondientes a sus materias primas y métodos de
elaboracion, y estar exento de sabores desagradables.

3.2.1 Contenido de humedad

Productos Contenido de humedad
(% maximo)

Productos a base de alga nori secada (Seccion 2.3.1) 14

en el caso de segundos productos secados 7

Productos a base de alga nori tostada (Seccién 2.3.2)

Productos a base de alga nori condimentada (Seccién 5

2.3.3) 10

en el caso de alga nori condimentada para infusion
(Seccidn 2.3.3.2)

3.2.2 indice de acidez

Productos Maximo (mg KOH/g)

Productos a base de alga nori condimentada tratados 3,0
con aceite comestible (Seccién 2.3.3)

3.3 Clasificacion de unidades defectuosas

Los envases que no cumplan uno o mas de los requisitos pertinentes de calidad que se establecen en la
Seccidn 3.2 se consideraran “defectuosos”.

3.4 Aceptacion de lotes

Se considerara que un lote es aceptable cuando el nimero de unidades “defectuosas”, tal como se definen
en la Seccion 3.3, no supere el nimero de aceptacion (c) del correspondiente plan de muestreo con un nivel
de calidad aceptable (NCA) de 6,5.

4, ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 Productos a base de alga nori secada y productos a base de alga nori tostada

No se autoriza el uso de aditivos alimentarios.

4.2 Productos a base de alga nori condimentada

En los productos a base de alga nori condimentada (véase la Seccion 2.3.3) regulados por la presente norma
podran emplearse solo reguladores de la acidez, antiaglomerantes, acentuadores del sabor, edulcorantes,
espesantes y antioxidantes de conformidad con los cuadros 1 y 2 de la Norma general para los aditivos
alimentarios (CODEX STAN 192-1995), en las categorias de alimentos 04.2.2.2 y 04.2.2.8, o incluidos en el
Cuadro 3 de la Norma general para los aditivos alimentarios.

Ademas, podran utilizarse los siguientes aditivos alimentarios.

SIN Nombre de los aditivos Nivel maximo (mg/kg)
alimentarios

Edulcorantes

950 Acesulfame de potasio 300
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4.2.1 Aromatizantes

Los aromatizantes utilizados en estos productos deberdn cumplir con las Directrices para el uso de
aromatizantes (CAC/GL 66-2008).

5. CONTAMINANTES

Los productos regulados por la presente norma deberan cumplir con los niveles maximos de la Norma general
para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CODEX STAN 193-1995).
Ademas, los productos regulados por la presente norma deberan cumplir con los limites maximos de residuos
de plaguicidas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

6. HIGIENE

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas de los Principios generales de higiene de los
alimentos (CAC/RCP 1-1969) y otros textos del Codex pertinentes, como los codigos de practicas y los
cédigos de practicas de higiene.

Los productos deberan también ajustarse a otros criterios microbiolégicos establecidos de acuerdo con los
Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbioldgicos relativos a los
alimentos (CAC/GL 21-1997).

7. PESOS Y MEDIDAS

7.1 Contenido neto

El contenido neto del producto se expresara en la unidad de peso (“g” o “kg”), el nUmero de laminas o una
combinacion de ambos.

7.1.1 Clasificaciéon de “unidades defectuosas”
Un envase que no cumpla el requisito relativo al contenido neto de la Seccién 7.1 se considerara “defectuoso”.
7.1.2 Aceptacion de lotes

Se considerara que un lote cumple el requisito establecido en la Seccién 7.1 cuando el nimero de “unidades
defectuosas”, segun se definen en la Seccién 7.1.1, no supere el nimero de aceptacion (c) del plan de
muestreo correspondiente con un NCA de 6,5.

8. ETIQUETADO

Ademas de las disposiciones de la Norma general para el etiguetado de los alimentos preenvasados
(CODEX STAN 1-1985), se aplicaran las disposiciones especificas que se enuncian a continuacion.

8.1 Denominacidn del producto

El nombre del producto debera estar en consonancia con la Seccién 2.3. Podran indicarse en la etiqueta otros
nombres apropiados de conformidad con la legislacién y costumbres del pais donde se distribuyan los
productos, de forma que no se induzca a error al consumidor. En caso de incluirse como ingredientes
facultativos algas marinas comestibles distintas a Pyropia, este hecho deberéa reflejarse en el nombre del
producto.

8.2 Etiquetado del contenido neto

El contenido neto deberé indicarse de conformidad con la Seccién 7.1. Para los envases destinados a la venta
al por menor, debe declararse el peso con arreglo a los requisitos del pais importador.

8.3 Etiquetado de recipientes no destinados a la venta al por menor

La informacion sobre los recipientes no destinados a la venta al por menor deberd indicarse en el envase o
en los documentos que lo acompafian, pero el nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre y la
direccion del fabricante o del envasador deberan figurar en el envase. No obstante, la identificacion del lote y
el nombre y la direccion del fabricante o del envasador podran ser sustituidos por una marca de identificacién,
siempre y cuando dicha marca sea claramente identificable con los documentos que lo acomparian.

Las materias extrafias comestibles! deberan identificarse y declararse adecuadamente en la etiqueta del
envase o0 en los documentos que lo acompafian.

1 Criaturas o plantas marinas que no son perjudiciales para el cuerpo humano y que se mezclan de manera
involuntaria, inevitable y natural durante el proceso de crecimiento en el mar.
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9. ENVASADO

Los materiales de embalaje utilizados en los productos que se venden al por menor deberan ser
completamente transparentes a excepcion de las zonas impresas, 0 completamente opacos. Ademas, los
productos deberan estar envasados para protegerlos de la humedad.

10. METODOS DE ANALISIS Y MUESTREQ?

Para comprobar el cumplimiento de esta norma, deberan utilizarse los métodos de analisis y muestreo que
figuran en los Métodos de analisis y de muestreo recomendados (CODEX STAN 234-1999) pertinentes para
las disposiciones de esta norma.

10.1 Muestreo

El muestreo de los lotes destinados a examen del producto se efectuara de conformidad con las Directrices
generales sobre muestreo (CAC/GL 50-2004).

10.2 Examen sensorial y fisico

Las muestras que se tomen para el examen sensorial y fisico seran evaluadas por personas debidamente
capacitadas.

10.3 Método de analisis
10.3.1 Preparacion de la muestra de ensayo
10.3.1.1 Humedad

Retirense los materiales de embalaje de la muestra de ensayo. Tritdrese la muestra con un triturador y
almacénese en una bolsa de plastico herméticamente cerrada.

10.3.1.2 indice de acidez
a) Extraccion

Pésense 50 g2 de la muestra de ensayo en un matraz Erlenmeyer de 1 000 ml. Afiadanse 500 ml de éter de
petréleo en el matraz y, a continuacion, sustitilyase el aire del matraz por gas N2. Coléquese un tapoén en el
matraz y déjese reposar durante 2 horas. Decantese la solucién extraida (A) a través de un papel de filtro —
cubierto con Na2SO4 para eliminar la humedad— con un embudo en un matraz esférico de fondo plano de
1 000 ml. Ailddanse 250 ml mas de éter de petréleo al residuo del matraz Erlenmeyer y vuélvase a decantar
la solucién extraida (B) en el matraz esférico de fondo plano como se ha indicado anteriormente. Evap6rese
toda la solucion extraida (mezcla de las soluciones A y B) en el evaporador de rotacion al vacio a menos de
40 °C.

10.3.2 Métodos

Disposicién Método Principio Tipo
Contenido de AOAC 925.45 Gravimetria, secado a presién atmosférica \Y
humedad

indice de acidez AOCS Cd 3d-63 Valorimetria |

2 Unavez que la CAC haya aprobado la norma, se eliminara la lista de métodos de andlisis y muestreo.
3 En caso de que la determinacion sea dificil debido al bajo indice de acidez, tomese una mayor cantidad de la
muestra.
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ANEXO |

Planes de muestreo

El nivel de inspeccion adecuado se selecciona de la siguiente manera:
Nivel de inspeccion | — Muestreo normal

Nivel de inspeccion Il — Disputas (tamafio de la muestra para fines de arbitraje en el
marco del Codex), cumplimiento o necesidad de una mejor estimacion del lote

PLAN DE MUESTREO 1

(Nivel de inspeccion I, nivel de calidad aceptable = 6,5)

EL PESO NETO ES MENOR O IGUAL A 1 KG (2,2 LIBRAS)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Numero de aceptacién (c)

4 800 o menos 6 1
4 801 - 24 000 13 2
24 001 - 48 000 21 3
48 001 - 84 000 29 4
84 001 - 144 000 38 5
144 001 - 240 000 48 6
mas de 240 000 60 7

EL PESO NETO ES MAYOR QUE 1

KG (2,2 LB) PERO NO MAS Q

UE 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Numero de aceptacién (c)

2 400 o menos 6 1
2401 - 15 000 13 2
15 001 - 24 000 21 3
24 001 - 42 000 29 4
42 001 - 72 000 38 5
72 001 - 120 000 48 6
mas de 120 000 60 7
EL PESO NETO ES MAYOR QUE 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

NUmero de aceptacioén (c)

mas de 42 000

600 o menos 6 1
601 - 2 000 13 2
2001 -7 200 21 3
7 201 - 15 000 29 4
15 001 - 24 000 38 5
24 001 - 42 000 48 6

7

60




REP17/ASIA Apéndice IV

40

PLAN DE MUESTREO 2

ANEXO Il

(Nivel de inspeccion I, nivel de calidad aceptable = 6,5)

EL PESO NETO ES MENOR O IGUAL A 1 KG (2,2LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

NUmero de aceptacioén (c)

4 800 o menos 13 2
4 801 - 24 000 21 3
24 001 - 48 000 29 4
48 001 - 84 000 38 5
84 001 - 144 000 48 6
144 001 - 240 000 60 7
mas de 240 000 72 8

EL PESO NETO ES MAYOR QUE 1 K

G (2,2 LB) PERO NO MAS QU

E 4,5KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Numero de aceptacién (c)

2 400 o menos 13 2
2401 - 15 000 21 3
15 001 - 24 000 29 4
24 001 - 42 000 38 5
42 001 - 72 000 48 6
72 001 - 120 000 60 7
mas de 120 000 72 8
EL PESO NETO ES MAYOR QUE 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

NUumero de aceptacién (c)

600 o menos 13 2
601 - 2 000 21 3
2001 -7 200 29 4
7 201 - 15 000 38 5
15 001 - 24 000 48 6
24 001 - 42 000 60 7
mas de 42 000 72 8
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Apéndice V
ANTEPROYECTO DE CODIGO REGIONAL DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LOS ALIMENTOS QUE
SE VENDEN EN LA ViA PUBLICA EN ASIA
(N05-2013)

(en el tramite 5/8)

INTRODUCCION

1. Los "alimentos comercializados en la via publica" se definen como alimentos y bebidas preparados o
comercializados por vendedores en las calles y otros lugares publicos, ya sea para su consumo inmediato o
para ser consumidos mas tarde sin manipulacién o preparacion ulteriort. Se prevé que el ritmo de urbanizacion
y crecimiento demografico siga siendo rapido y que también crezca en consecuencia la venta de alimentos
en la via publica, que es en gran medida, si bien no exclusivamente, un fendmeno urbano.

2. Los alimentos que se venden en la via publica son apreciados no solo por su amplia variedad, sabor
Unico y facil disponibilidad sino también por aportar seguridad alimentaria a un costo bajo. Constituyen el
medio de vida de un gran nimero de trabajadores. Ademas, mantienen las tradiciones culinarias locales de
una regioén o lugar.

SECCION 1: OBJETIVOS

3. En el presente cddigo se abordan las condiciones de higiene fundamentales que deberian considerarse
a la hora de establecer medidas de control de los alimentos comercializados en la via publica.

SECCION 2: AMBITO DE APLICACION, USO Y DEFINICIONES

2.1 Ambito de aplicacion

4, En el presente cddigo se definen las practicas de higiene generales que deben seguirse para que los
alimentos que se venden en la via publica sean inocuos. El cédigo sera de utilidad para las tres principales
partes interesadas (vendedores y manipuladores de alimentos, consumidores, autoridades competentes) que
deben intervenir para que se mantengan la higiene de los alimentos comercializados en la via publica.

2.2 Uso

5. El presente cédigo esta destinado a su uso por parte de los paises de Asia para garantizar la inocuidad
y la higiene generales de los alimentos comercializados en la via publica.

2.3 Definiciones
6. Para los fines del presente cédigo, los términos usados tendran las siguientes definiciones:
. Equipo?

La totalidad o parte de cualquier aparato, vaso, recipiente, utensilio, maquina, instrumento o artefacto
utilizado en la preparacion, el almacenamiento, la manipulacion, la limpieza, la venta o el suministro de
alimentos.

o Limpio

Exento de suciedad, polvo, grasa, desperdicios, residuos de alimentos y cualquier otra forma de materias
extrafas y olores desagradables.

. Agua limpia?

Agua que no pone en peligro la inocuidad de los alimentos en las circunstancias en que se utiliza.

1 “Essential safety requirements for street vended foods”, (OMS)-1996.
2 “Codigo de practicas regional para los alimentos vendidos en la via publica (Cercano Oriente)” (CAC/RCP 71R-
2013).
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) Contaminante3

Cualquier sustancia no afadida intencionalmente al alimento o0 pienso para animales productores de
alimentos, que esta presente en dicho alimento como resultado de la produccién (incluidas las operaciones
realizadas en agricultura, zootecnia y medicina veterinaria), fabricacion, elaboracién, preparacion, tratamiento,
envasado, empaquetado, transporte o almacenamiento de dicho alimento o pienso o como resultado de
contaminacion ambiental. Este término no abarca fragmentos de insectos, pelos de roedores y otras materias
extrafas.

. Vajilla/cubiertos

Todo utensilio (desechable o no desechable) empleado para preparar, servir y consumir alimentos, como
vasos, platos, fuentes, tazas, platillos, cucharas, tenedores, cucharones o palillos, entre otros.

° Contaminacién cruzada

Transferencia de microorganismos u otras sustancias nocivas de un alimento (generalmente crudo) a otro
ya sea por contacto directo, mediante los manipuladores de alimentos, a través de superficies de contacto
o por el aire. La contaminacion cruzada también puede producirse cuando un alimento crudo entra en
contacto con alimentos cocinados o listos para el consumo o gotea sobre ellos.

. Cliente/consumidor
Una persona o un grupo de personas que compran el alimento para comerlo.
. Articulos desechables

Todo artefacto, recipiente, instrumento, utensilio, servilleta, guante o envoltorio destinado a utilizarse una sola
vez en la preparacion, el almacenamiento, la exhibicion, el servicio o la venta de alimentos.

° Superficies que entran en contacto con alimentos

Toda superficie que pueda entrar en contacto con alimentos durante su preparacién, coccion, manipulacién y
servicio.

. Manipulador de alimentos*

Toda persona que manipula o entra en contacto con alimentos o con cualquier equipo o utensilio empleado
para manipular alimentos.

. Higiene de los alimentos?

Condiciones y medidas necesarias para la produccion, elaboracién, almacenamiento y distribucién de los
alimentos destinadas a garantizar un producto inocuo, en buen estado y comestible, apto para el consumo
humano.

° Inocuidad de los alimentos®

Garantia de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y/o consuman de
acuerdo con el uso a que se destinan.

. Microorganismos?

Todo organismo microscépico vivo que pueda ser causa de enfermedad o deterioro de los alimentos.

. Alimento perecedero

Alimento que esta expuesto a rapida descomposicion, deterioro o proliferacion de microorganismos, con o sin
produccion de toxinas o metabolitos, cuando no se mantiene en las condiciones necesarias de
almacenamiento (por ejemplo, la leche, los productos lacteos, los huevos, la carne, las aves de corral o el
pescado, entre otros).

. Plagas*

Insectos, pajaros, roedores y cualesquiera otros animales capaces de contaminar directa o indirectamente los
alimentos.

Comisién del Codex Alimentarius, Manual de procedimiento, tltima edicion.

“Cédigo de préacticas de higiene para los alimentos precocinados y cocinados utilizados en los servicios de comidas
para colectividades” (CAC/RCP 39-1993).

5 “Directrices regionales para la formulacion de medidas de control de los alimentos que se venden en la via publica
(Africa)” (CAC/GL 22R-1997).

4
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° Agua potable?

Toda agua tratada que se ajuste a las Directrices de la OMS sobre la calidad del agua potable.
(Se aplica la ultima version del documento.)

° Alimento crudo

Alimento que no esta cocinado.

. Listo para el consumo

Cualquier alimento (incluidas las bebidas) que se pueda consumir inmediatamente (ya sea que esté crudo o
cocinado, caliente o frio) sin ninguna manipulacién ulterior en el punto de venta.

° Recipiente cerrado

Recipientes aptos para entrar en contacto con alimentos, tales como:
a) recipientes herméticamente cerrados;
b) frascos con cierre de tipo ancla o corona;
c) botellas de leche cerradas con tapones de aluminio;
d) frascos y botellas de vidrio o plastico con tapones de rosca;
e) latas cerradas.

. Alimentos comercializados en la via publica

Alimentos y bebidas preparados o comercializados por vendedores en las calles u otros lugares publicos para
su consumo inmediato o posterior.

° Centro de venta de alimentos en la via publica?

Todo lugar o establecimiento publico designado por la autoridad competente para la preparacion, exhibicion
y venta de alimentos comercializados en la via publica por parte de multiples vendedores.

° Puesto de venta de alimentos en la via publica

Lugar donde se preparan, exhiben, sirven o venden alimentos al publico. Comprende carritos, mesas, bancos,
cestas, sillas o vehiculos con o sin ruedas y cualquier otra estructura de los mismos.

. Vendedor de alimentos en la via publica

Toda persona que venda alimentos en puestos de venta de alimentos en la via publica, quioscos, carritos o
centros.

. Agua residual

Agua de desecho resultante de la actividad de los vendedores.

SECCION 3: REQUISITOS DE CARACTER GENERAL
3.1 Normas y reglamentos

7. Deberan redactarse normas y reglamentos apropiados para que sean facilmes de aplicar y permitan
asi el control del sector de los alimentos vendidos en la via publica como parte integral del proceso de
preparacion de los alimentos. Tales normas y reglamentos podran ser elaborados por separado o incorporarse
a los reglamentos alimentarios vigentes.

3.2 Registro/licencias de los vendedores de alimentos en la via pablica

8. Cuando asi lo exija la legislacion nacional, los vendedores de alimentos en la via publica deberan tener
un registro o licencia emitido por la autoridad competente antes de abrir su negocio. La prueba del registro o
identificacion emitido por la autoridad competente debera exhibirse en el carrito, quiosco u otro puesto de venta.

9. La autoridad competente emitira o renovara el registro de los vendedores de alimentos en la via publica
gue cumplan todos los requisitos del cédigo de practicas de higiene establecido por la autoridad competente.
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SECCION 4: PARTES INTERESADAS EN LA VENTA DE ALIMENTOS EN LA VIA PUBLICA

10. Esta seccion se ocupa de las funciones y responsabilidades fundamentales de las tres principales
partes interesadas.

4.1 Vendedores de alimentos en la via publica

11. Todos los que intervienen en la venta de alimentos en la via publica deberan, en el ejercicio de sus
actividades profesionales, observar las practicas siguientes:

° Higiene personal: Deberan llevarse vestimenta limpia, guantes desechables limpios, redecilla para el
pelo, etc. Deberan mantenerse las ufias de las manos siempre cortas y limpias y evitarse usar joyas 0
adornos durante la preparacion de los alimentos. Los cortes y las heridas no infectados deberan estar
totalmente protegidos por un vendaje impermeable bien ajustado, que debera cambiarse con
regularidad.

. Comportamiento higiénico: Debera evitarse comer, mascar goma, fumar y oler los productos mientras
se manipulan los alimentos. Debera evitarse cualquier practica antihigiénica, como escupir, limpiarse
la nariz, las orejas o cualquier otro orificio del cuerpo, tocarse cualquier parte del cuerpo o tocar el
teléfono movil (celular), durante el proceso de manipulacién de los alimentos. Debera evitarse
estornudar o toser sobre los alimentos. Deberan lavarse bien las manos con agua limpia y jabén antes
y después de manipular alimentos, tras haber ido al retrete o después de cualquier actividad como
estornudar o tocar cualquier superficie.

o Estado de salud: No deberan mostrarse ninguno de los siguientes signos: ictericia, diarrea, vomitos,
fiebre, dolor de garganta, secreciones auriculares, oculares o nasales, tos frecuente y compulsiva, y
lesiones dérmicas visiblemente infectadas (foranculos, cortes, etc.).

12. El cumplimiento de lo mencionado puede asegurarse mediante la concienciacién, la motivacion y la
capacitacion.

4.2 Consumidores

13. Los consumidores deberan evitar comer o mascar goma, fumar, escupir y tocar cualquier superficie
cercana a los alimentos exhibidos.

14. Los consumidores no deberdn tirar basura en la zona, ni estornudar o toser cerca de los alimentos.
15. Los consumidores deberan siempre tirar las sobras en el cubo de basura.

16. Los consumidores deberan informar a las autoridades competentes sobre cualquier comportamiento
antihigiénico del vendedor en caso de observarlo.

4.3 Autoridades®

17. Afin de garantizar una gestion adecuada de los alimentos que se venden en la via publica es necesario
adoptar un enfoque multisectorial que incluya a todas las autoridades competentes, a saber: el personal
encargado de la inocuidad alimentaria, el 6rgano local o la municipalidad, el departamento de desarrollo
urbano y la policia, entre otros.

18. Las autoridades deberan:

o llevar un seguimiento de las condiciones de higiene de los alimentos que se venden en la via publica;

o llevar un seguimiento de las condiciones ambientales, la inocuidad del agua, la eliminacién de basura,
etc.;

o concienciar, motivar e impartir capacitacion a los vendedores de alimentos, asi como a los clientes,

periédicamente;

° buscar la participacién de expertos adecuados y con experiencia y de asociaciones de voluntarios en
la gestién de las actividades de concienciacién, motivacion y capacitacién de vendedores y clientes.

6 Basado en la informacion y las observaciones contenidas en "Food, Nutrition and Agriculture", FAO/ANA, 17/18,
1996 (pags. 30-37, Street foods of Calcutta, I. Chakravorty, et al).
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SECCION 5: UBICACION, DISENO, ESTRUCTURA Y ARTEFACTOS
5.1 Puestos, carritos o quioscos de venta de alimentos en la via publica

19. La estructura de los puestos, carritos 0 quioscos de venta serd preferentemente aprobada por la
autoridad competente. Los puestos de venta de alimentos en la via publica deberan ubicarse en zonas limpias,
ventiladas y sin contaminacién. Debera poderse acceder libremente y guardarse un espacio suficiente entre
quioscos.

20. Los puestos, carritos o quioscos deberan cubrirse para impedir la contaminacién de los alimentos.

21. Todos los hornillos de cocina, equipo de lavado, mesas de trabajo, estanterias y armarios en los que
se coloquen alimentos deberan hallarse a una altura suficiente del suelo para impedir la contaminacion.

22. Los puestos, carritos o quioscos deberan estar fabricados con materiales inocuos que puedan limpiarse
y desinfectarse facilmente.

23. Los cubos de basura deberan estar cubiertos y fabricados con materiales que puedan limpiarse y
desinfectarse facilmente.

24. Los puestos o carritos deberan tener espacios de almacenamiento separados para alimentos crudos y
cocidos.

25. Deberan ofrecerse instalaciones sanitarias con agua a los vendedores y clientes a una distancia de
seguridad de la zona de manipulacién de los alimentos de los puestos.

26. Debera disponerse de instalaciones para lavarse las manos, con agua limpia, jabén y otros productos
de limpieza, las cuales deberan mantenerse limpias y en condiciones de higiene.

5.2 Centros de venta de alimentos en la via publica
27. Eldisefio de los centros de venta de alimentos en la via publica debera ajustarse a lo siguiente:
. haber sido examinado por la autoridad competente;

. ofrecer un espacio suficiente y adecuado para la disposicion ordenada de los puestos de venta con
miras a la manipulacioén, la preparacion, el almacenamiento y el servicio de los alimentos;

o permitir un movimiento ordenado de materiales y mercancias entrantes y salientes, ya que de este
modo se contribuira a evitar posibles fuentes de contaminacién de los alimentos;

o permitir una ubicacion adecuada de las instalaciones para los clientes, tales como retretes, lavabos e
instalaciones para comer, y estar situados y dispuestos de manera que se eviten las fuentes de
contaminacion de los alimentos;

. ofrecer espacios aptos y suficientes para el almacenamiento de residuos sélidos y para la limpieza, el
lavado y la desinfeccidn de vajillas y artefactos; estos deberdn estar en un lugar adecuado para que no
contaminen los alimentos;

. tener suelos de cemento lisos o azulejos equipados y contar con un sistema de desagiie bien dispuesto
para eliminar el agua de la superficie y facilitar la limpieza y la desinfeccion;

. tener una iluminacién suficiente, ubicada convenientemente para facilitar la preparacion, la
manipulacion, el almacenamiento y el servicio de los alimentos;

o disponer de campanas sobre los hornillos para permitir la eliminacién de los gases, los humos y los
vapores del combustible y la coccion, y dirigirlos al aire libre;

o contar con un abastecimiento de agua limpia abundante con las instalaciones idoéneas para
almacenarla;

° tener un sistema de desagiie adecuado para la eliminacion de desechos;

° incluir estantes o cajas adecuados para recipientes multiusos o botellas con cierre hermético.

SECCION 6: MANTENIMIENTO Y SANEAMIENTO
6.1 Mantenimiento

28. Los puestos y las superficies de trabajo deberdn mantenerse en un estado adecuado de reparacién
para no contaminar los alimentos como consecuencia de superficies astilladas, clavos sueltos o roturas.
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6.2 Abastecimiento y calidad del agua
29. Los vendedores deberan tener acceso a agua limpia.

30. Debera controlarse periédicamente la calidad del agua en tres puntos: en la fuente, tras la recoleccién
en los recipientes y en los lugares en que se utilice.

31. Los vendedores deberan estar informados del uso higiénico y el almacenamiento del agua y el hielo.
6.3 Control de plagas

32. Todo vendedor debera adoptar en todo momento las medidas adecuadas necesarias para mantener
su puesto exento de plagas con el fin de impedir la contaminacion de los alimentos.

33. Todo alimento contaminado debera desecharse como corresponda. Debera impedirse que los
materiales utilizados para el control de plagas, tales como plaguicidas, asi como combustibles, detergentes,
etc. contaminen los alimentos.

6.4 Tratamiento de los residuos sélidos y liquidos

34. Todos los residuos sélidos deberan introducirse convenientemente en contenedores apropiados con
tapas que cierren bien, o tirarse en cubos de basura. Las municipalidades deberan recoger la basura con
regularidad.

35. Los residuos liquidos, como las aguas residuales, deberan drenarse inmediatamente en sistemas de
desagle o alcantarillado y no debera permitirse que se acumulen.
SECCION 7: EQUIPO

36. Todo el equipo, incluidos los recipientes, deberd estar fabricado con materiales que no transmitan
sustancias toxicas, olores ni sabores, que no sean absorbentes ni sean causa de contaminacién de los
alimentos, y que sean resistentes a la corrosién y a la limpieza y desinfeccion repetidas.

37. Todo el equipo, los artefactos y las superficies donde se cortan los alimentos deberan mantenerse
limpios; habran de limpiarse antes y después de las operaciones diarias e inmediatamente después de
haberse usado para preparar alimentos crudos. Solo podran utilizarse productos de limpieza, detergentes,
etc. que sean inocuos para los alimentos.

38. Los utensilios, cubiertos, vajilla, equipo y demas deberan estar fabricados con materiales aptos para el
contacto con alimentos y deberan limpiarse periédicamente y mantenerse en buen estado. Deberan utilizarse
materiales desechables en la medida de los posible.

SECCION 8: PREPARACION, MANIPULACION, EXHIBICION Y ALMACENAMIENTO DE LOS
ALIMENTOS

8.1 Materias primas/ingredientes y envases

39. Todas las materias primas, los ingredientes y los envases deberan ajustarse a las normas aplicables.

40. El hielo debera fabricarse con agua potable. Cuando proceda, el hielo que no entre en contacto directo
con los alimentos podra fabricarse con agua limpia.

41. Los ingredientes alimentarios envasados deberan utilizarse antes de su fecha de caducidad o fecha de
duracion minima.

42.  Se utilizaran exclusivamente aditivos alimentarios permitidos en cantidades que no superen los niveles
especificados en los reglamentos pertinentes.

43. Los alimentos deberan envolverse en envases limpios e idoneos que puedan impedir la contaminacion.
8.2 Preparacion/coccion

44. Deberan utilizarse exclusivamente alimentos crudos inocuos en la preparacién de los alimentos
comercializados en la via publica.

45.  Los alimentos crudos deberan lavarse minuciosamente en agua limpia antes de cocinarlos.
46. Los alimentos congelados se descongelaran solo una vez antes de cocinarlos.

47. Para evitar la contaminacion cruzada deberan manipularse los alimentos crudos y los cocinados por
separado. Para ello, deberan utilizarse cuchillos y tablas de cortar diferentes. Si no fuera posible, deberan
lavarse los cuchillos y las tablas de cortar después de cada uso.
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48. Los alimentos deberan estar lo suficientemente cocinados o elaborados para que sean inocuos para el
consumo (tiempo/temperatura).

49. Los alimentos cocinados se recalentaran solo una vez antes de servirlos.

50. Debera controlarse periédicamente el olor, el sabor y el color del aceite de cocinar y, si fuera necesario,
cambiarlo.

51. Cuando un alimento deba servirse caliente, deber4 mantenerse a una temperatura superior a los 60 °C7;
manténgase una temperatura adecuada de los alimentos calientes y los frios.

52. Los alimentos cocinados deberdn mantenerse en un lugar higiénico y, en caso de no consumirse dentro
de las primeras dos horas’, deberan calentarse bien antes de servirlos.

8.3 Manipulacion y almacenamiento
53. Todos los alimentos deberan estar cubiertos y protegidos contra el polvo y la suciedad.
54.  Deberén utilizarse vajilla, cubiertos, utensilios, etc. limpios y en condiciones de higiene.

55. Los platos, tapas, vasos, pajillas, toallas de papel, tazas, cucharas, guantes y demas utensilios
desechables deberan utilizarse solo una vez.

56. Los alimentos crudos listos para el consumo deberan tratarse con sumo cuidado, mantenerse cubiertos
y exhibirse en una vitrina o recipiente.

57. Los alimentos sobrantes y los alimentos perecederos que no se vendan no podran utilizarse y deberan
eliminarse en condiciones de higiene.

58. Los alimentos crudos y los cocinados deberan manipularse y almacenarse por separado.
59. Los condimentos y las salsas deberdn almacenarse a una temperatura adecuada.
60. Deberan utilizarse recipientes o envases individuales para servir los alimentos.

61. Refrigérense lo antes posible los alimentos cocinados y los perecederos, preferiblemente por debajo
de 5 °C8.

62. Los combustibles, detergentes y jabones, entre otras sustancias, deberan almacenarse en recipientes
especificos lejos de la zona de manipulacién de los alimentos.

63. El transporte y almacenamiento de los alimentos debera realizarse en condiciones de higiene y los
alimentos deberan consumirse dentro de la vida util especificada.

64. Tras la manipulacién de estos articulos es necesario lavarse las manos cuidadosamente antes de
manipular alimentos.

SECCION 9: EDUCACION Y CAPACITACION

65. Todo vendedor, ayudante o manipulador de alimentos que se venden en la via publica debera recibir
capacitacion basica en materia de higiene de los alimentos. Desde una perspectiva general, se puede evitar
la mayoria de los peligros transmitidos por los alimentos mediante la coccién completa, la manipulacién a
temperaturas elevadas, el enfriamiento répido, el almacenamiento frigorifico, la prevencion de la
contaminacion cruzada o una combinacion de estas medidas. La capacitacion estar a cargo de la autoridad
competente o de otras instituciones reconocidas o aprobadas por tales autoridades competentes. También
deberan hacerse conocer a los vendedores de alimentos en la via publica sus responsabilidades ante los
consumidores.

66. El material de ensefianza puede ser ilustrativo y tener una cantidad limitada de texto. Los mensajes
clave deberan reforzarse mediante enunciados breves y claros y transmitirse también en el idioma local. El
material de ensefianza puede ser impermeable a fin de que los vendedores también puedan consultarlo,
guardarlo o colgarlo en su carrito o puesto. Puede elaborarse material de informacién, educacion y
comunicacion basado en conocimientos cientificos, preferentemente a cargo de expertos con experiencia
practica anterior, con la ayuda de la autoridad, el organismo o la instancia gubernamental competente o de
organizaciones no gubernamentales.

67. Los consumidores deberan estar informados de su responsabilidad de no contaminar las zonas de
venta de alimentos en la via publica.

7 “Manual sobre las cinco claves para la inocuidad de los alimentos”. OMS, 2006.
8 “Nota informativa de INFOSAN n.° 3/2010 - Inocuidad de los alimentos de venta callejera”, 2010.
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