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1. BBOOHAA YACTb

MUKOTOKCUHBI, B YacTHOCTH, oxpaTokenH A (OTA), ABNA0TCA BTOPUYHBIMW MeTabonuTamm, NpoayLmpyemMbiMu
MuuenuanbHblMU  Fpubkamn, HaxogdWwMMUCA B MNOYBE W OpPraHMYeckux BeLllecTBax, KoTopble
pacnpoCcTPaHSATCS U XOPOLLO pa3BMBAOTCA Ha BUHOrpage Bo Bpems dhasbl CO3peBaHUs Arog.

O6pasoBaHne OTA Ha BMHOrpage NpoMCXOANT B OCHOBHOM M3-3a 3arpsi3HEHWS Arod onpegenieHHbIMY BUaamm
nnecHeBbIX rPUBGKOB 1 MX 0COObIMY LWITAaMMaMK, OTHOCALLUMMUICS, rnaBHbiM obpasom, k Buaam Aspergillus (8
YacTHOCTU WTammbl A. carbonarius 1 B MeHbLLeRn cTeneHu A. niger).

Hanuune w pacnpocTpaHeHMe TakMx TpPUOKOB Ha BUWHOTPadHWKax oOMpedensieTcs MpUPOOHbIMUA 1
KMMMaTUYECKUMM (haKTopaMi, YCIOBUSIMU HOYHOTO YBRaXHEHWs1 BUHOrpagda, popMoi BMHOMPagHOW rpo3awm,
BOCMPUMMYMBOCTBIO BUHHBLIX COPTOB BUWHOIMpada, YPOBHEM aspauuy rposdeil BuHOrpaga, Mnokasaternsmu
KayecTBa BMHOTPada M MOBPEXAEHUSIMU Arod, KOTOpble SBMSATCA OCHOBHbIMU MPUYMHAMM MPOHUKHOBEHUS
rPUGKOB-NPOAYLIEHTOB OXPaTOKCHHOB.

2. NPAKTUKA BO3OENbIBAHNA BUHONPAOJHUKOB

B BMHOOENbYECKMX pernoHax, B KOTOPbIX KIUMAaTUYECKMEe YCMOoBUS SIBRSOTCA OGnaronpusiTHbIMKM  Ans
obpasoBaHmss OTA B npodykTax BWHOAENUS, PEKOMEHOYETCS MNPUMEHEHUE  HWKENPUBEOEHHbIX
NpoMnakTU4eckux Mep C Lernbilo CHUXKEHUS 3HAEMWYECKOrO PUCKa, CMOCOOCTBYHOLLEr0 BO3HUKHOBEHMIO
Hanbonee cepbesHbix 6onesHeln BUHorpaaa.

2.1 WHdopmauus o puckax B permoHe

- Cnep,yeT YOOCTOBEPUTLCA, YTO permoHalibHble OpraHbl B/f1aCTu 1 CeJibXo3npon3BognTenun:

. aHanu3upyT U MAEHTUDULMPYIOT BUAbI U LUTaMMbl TOKCUKOr€HHbIX FPUOKOB, NPUCYTCTBYIOLLMX B
pervoHe;
. 06beanHAT 3Ty MHOpPMauUMIo ¢ hakTopamMu pucka B PErMoHe, BKMYas MeTeoporiornyeckme

[AaHHble 1 cnocobbl BbipallyBaHWs BUHOrPaZa, a Takke npeanarailoT COOTBETCTBYHOLLME METOAbI
ynpaBreHusi puckamu;

. AenATcs AaHHOW MHAOpMaUmen ¢ ApYrmmMmn Cenbxo3npon3BoanTENsIMN.
2.2 OO6yueHue npounsBoauTenemn

- Cnepyet obecneuntb 0by4eHne npon3sBoanTenen B OTHOLLEHWN:

. pvicka NnosiBNEeHUs! NIIECEHN U MUKOTOKCUHOB,

. naeHTUUKaLUM rpubKoB-NpPOAYLIEHTOB OXPaTOKCMHOB UMM HanmMuusi rpubHOM Nopyn, 0CoGEHHO
YyepHoI NneceHu, a Takke Neproaa 3apaxeHus,

. 3HaHUA O NPOMUMAKTUYECKMX Mepax, MPUMEHSIEMbIX Ha BWHOrpagHWMKax W BUHOOENbYECKMX
3aBojax.

2.3 YcTponcTBO BMHOrpagHUKOB

- CnepyeT BblbupaTb Anst pa3buvBkM BUHOrPaAHUKOB XOPOLLO NPOBETPMBaEMbIe panoHbl, n3beras pamnoHoB
C NOBbILLIEHHON BIaXXHOCTbHO.

- CnepgyeT cocTaBUTb CXEMY y4acTka C COOTBETCTBYIOLLMM PAaCrofioOKEeHMEM pacTeHuI, a Takke cxemy
opraHu3aumm HacaXgeHun (CucTemy LnanepoBKkum), A TOro, YToobI:

. 06nerynTb NpoLeaypy Nocaakn pacTeHui;

. n3bexaTb NPSIMOro KOHTAaKTa rpo3aei BUHOrpaga ¢ noYysoil;

. obecneynTb Haanexallumin KOHTPOrb 3a pacnpocTpaHeHeM BpeauTenen 1 6onesHen;
. MUHMMW3NPOBATb PUCK CONMHEYHbIX OXKOroB BUHOTpaaa;

. obecneuynTb paBHOMEPHOE Co3peBaHune BUHorpaaa.

2.4 Tlocapo4HbIM MaTepuan

- Cnep,yeT BbI6VIpaTb bonee cunbHble CaxeHLbl 1 COpTa, KOTOPblE MeHee CKIMOHHbI K pa3BUTUIO NMi1eCeHN N
rTHUWEeHUIo BUHOrpaaa.

- Cnenyet BbiOMpaTb B [AaHHOM COPTE KIOHbI WM OUOTUNBbI, KOTOpble Oonee npucnocobneHbl K
KNMMMaTUYECKUM U MOYBEHHO-TPYHTOBBIM YCIIOBUSIM B KOHKPETHbIX paioHax BblpalUMBaHUS U MeEHee
YYBCTBUTENBHbI K Pa3BUTUIO MIECEHN N THUEHMIO, YTO YaCTO MPUCYLLE BUHOrpagy ¢ MEHEEe KOMMaKTHbIMU
rposgamu.
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- CneayeT sacaxvBaTb Y4acTKM OOHOPOAHLIM BMHOrpPadoM (copTamu, KrnoHamu), 4ToGbl oGnerdnTb
Ucrnonb3oBaHMe TEXHOSOMM BblpalluBaHMsl, obGecneunTb IydliMii KOHTPOMb 3a ypoXaeM W 3a
pacnpocTpaHeHeM 6onesHel, a Takke A0CTUYb PABHOMEPHOIO CO3peBaHns BUHOrpaaa.

TexHonorun BblpawjnBaHuaA

- CneayeT NpUMeHsTb TEXHOMOMMK, CrocobCTBYoLWNE cGanaHCpoBaHHOMY PasBUTUIO NIUCTLEB U Arof B
BWHOIPaAHOW J103€ M CHWKaIoLLME U3BbITOYHBIA POCT pacTEHWUIA, B YacTHOCTM, n3berasi HeHaaexallero
NPYMEHEHNS! A30THbIX YOOGPEHWIA.

- CJ'IGD,YET oTAaBaTb npeanoYvYTeHune rnoyse, I'IOKprTOVI PacCTUTENIbHOCTbIO UM OpraHn4YeCKnMM mMaTtepumarnom,
n He O6pa6aTblBaTb no4yBYy C Ha4ana nepumoga co3peBaHunAa o C6opa BMHOrpaga C uenbio orpaHn4veHuns
nepeHoca 4Yactuu no4Bbl N HaxXo4ALMXCA B Hen I'pVI6KOB Ha BMHOrpaa.

- ObecneunBaTb NpaBUbHOE pacnonoXeHne rpo3aen BUHorpaaa Bo u3bexaHve neperpysku Kycra.

- Mpn HeobxoaMMOCTM MOMMBa OPOLLUEHUE AOMMKHO MPOBOAMTBLCH Kak MOXHO Gonee perynsipHo, YTobbl
Arogbl He NONaNUCb U Ha UX KOXULE He 0DPa3oBbIBANUCH TPELLMHbI, KOTOPbIE ABNSAOTCS UCTOYHUKaMU
NMPOHUKHOBEHUSA U pa3BUTUS NNeceHn, 0COHBEHHO B TEMMbIX pernoHax.

- CnepyeT u3beraTb WCMONb30OBaHUS BLRKMMOK, COAEPXKaLLUMX TOKCUKOTEHHble rpubku, B KavecTBe
yaobpeHus Ha BUHOrpagHUKax.

KoHTponb 3a pacnpocTtpaHeHMeM BpeauTenen u bonesHen

- Cnep,yeT yoandatb JNUCTbA B obnacTtu rp03/:|,el7| BMHOIpaga, y4dutbiBad Mnpun 3TOM HeobX0AMMOCTb
OrpaHN4YnTb PUCK COJTHEYHOIO OXora. 3710 nossonUT YNyyLlunTb NpoBeTpnBaHne rposp,eﬁ. 910 0CcObOEHHO
BaXXHO MpW XXapKnxX 1 BIiaXXHbIX NOrogHbIX YCIOBUAX BO BpeEMA CO3peBaHNA BUHOrpaaa.

- Cnep,yeT HEe AonycKaTb noBpeXaeHnda Aaroa U TpelinH KOXulbl, BbI3BAHHbIX BGone3HsiMM, HaCEKOMbIMU,
d)VITOTOKCVI‘-IHOCTblO N COJTHEYHbIMW OXXOramu.

- CrneayeT yaanaTb CMOPLUEHHbIE/3acoXLUMe Aroabl.

- CnepyeT npyMeHsiTb MeTOAbl NO 3awmTe BMHOrpagda C Lenbl KOHTPONS pacnpoCTpaHeHUs OnacHbIX
rpmbkoBbIX BonesHen, BNMSIOWMUX HA KAa4eCTBO BUHOrpaaa (My4HUCTas poca, KMCNOTHas rHUMb).

- CrienyeT npenoTBpallaTh NOSIBEHWE NUCTOBEPTKU BUHOMPAAHOWM, MyYHUCTOrO YepBeLia BUHOTPaaHOoro,
LMKabl BUHOTPaaHON, KOTOPbIE CMOCOGCTBYIOT Pa3BUTUIO NIIECEHN Ha NOBPEXAEHHbIX srofax; 6opbba ¢
BPeAMTENSMU [OIDKHA OCYLLUECTBISTLCH B COOTBETCTBUM C GMONOMMYECKUMU U 3MMAEMUOIIOTMYECKUMU
puUcKamu; B YCMOBUAX MOBBLILIEHHOMO pUCKa NPOMUINAKTUYECKUE MEpPbI OOIDKHbI MPUMEHSTLCS C
NCMOMb30BAHNEM CMeLMarnbHbIX CPEACTB, MPUMHUMAs BO BHUMaHWE NPEAYNpPeXOeHUsl pervoHarbHbIX
cnyx6 3aLUTbl pacTEHWIA.

- CregyeT NpUMEHSITb Haanexaiwme W 3aperMcTpupoBaHHble MporpamMMbl MO 3aliuTe BUHOrpaga oT
rHUeHUst U oBpa3oBaHUA MINECeHWU, NPUMEHSII COOTBETCTBYIOLME MeToAdbl BO M3bexaHue MosiBreHUs
rPUGKOBOIM PE3UCTEHTHOCTU. PekoMeHOyeTca COOTBETCTBYIOWAA 06paboTka BO BCEX CUTyauusx,
6naronpuUATHbLIX /151 Pa3BUTUS TOKCUKOTEHHbIX MPUBKOB.

HOPMbI U MPABUIA NMPU CBOPE YPOXASA

Tonbko ypoXxal 340pOBOro BMHOrpada MOXeT oGecrneuntb ONTMManbHOe KayecTBO U GesonacHOCTb
npoaykumMn BuHorpagapctea. CoOOTBETCTBEHHO, TOMbKO ypoxal 3[0pOBOrO0  BUHOrpaga MOXeT
ncnonb3oBaTtbc AnA noTpeGneHus dyenosekom Ge3 pucka noTtepu kayectBa M Ge3 npobnem Aans
6e30nacHOCTU NULLEBON NPOAYKLUM ANs NOTpeGuTenei.

[ata cbopa ypoxasi gomkHa GbiTb BblbpaHa C y4eTOM CMeniocTU BUWHOrpada, CaHUTAPHOTO COCTOSIHUSA,
MPOrHO3MPYEMOTrO M3MEHEHUS MOroAHbIX YCIOBUIA U SHAEMUYECKOTO pucka. B paiioHax C BbICOKMM PUCKOM
3arpasHeHnss OTA pekoMeHayeTcs nepeHecTy cbop ypoxasi Ha Gonee paHHUe CPOKM.

B cnydadx, Korga suHorpag CUiibHO 3arpAaA3HeH nrneceHbio:

- TaKoW BUHOTPaZ He MOXET MCMOoNb30BaTbCA ONA MPOU3BOACTBA KOHLEHTPUPOBAHHOMO BUHOIPaZHOro
cycna unm BuHa;

- Takomn BMHOrpaa MOXeT UCNOoJ1b30BaTbCA TOJIbKO ANA ANCTUNnNAauun.
npOM3BOFICTBO 3an3roMIieHHOro BMHorpaaa ana npomn3soacrtea BUHa

PekomeHayeTcs BbINOMHEHUE CREeAyoOLWMX OENCTBUA ONS NOMyYeHWUsl 3au3IOMIIEHHOrO BMHOrpaga Aans
NpoM3BOACTBA BMHA (CragKoro BMHA):

- ObecneunTb rmrmnery EMKOCTEMN, Mcnonb3yeMblX Ona 060pa ypoxas n/vnn CYLLKM BUHOrpaaa.
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VMcnonb3oBaTtb TOMbKO TOT BUHOrpag, KOTOPLIA HE NOBPEXAEH HACEKOMbIMMW U HE 3arpsi3HEH MIECEHbIO.
CopTtupoBaTtb BMHOrpaa, yaanss noBpeXxaeHHbIe Unn 3arpsi3HeHHbIe Aroabl.

[na cywkn 1 3anstoMnmBaHms pasmMeLlaTtb Srogbl B 0AvH Cromn u nsberatb NeperpyXeHHoOCTH.
MpegnoyTnTEnbHO UCMOMNBL30BaTh HENPEPBLIBHYIO U PaBHOMEPHYIO CYLLIKY BCEX YacTel rpo3am BMHorpazaa.
MpuHATL HeobXxoaUMbIE MepPbI ANst HEAOMYLLEHUS 3apaXXeHNst NNOA0BON MYLLIKOW.

CyLUKYy Ha OTKPbITOM BO3[yXe PEKOMEHAYETCS MPOBOAUTL B XOPOLLUO BEHTUIMPYEMbIX YCITOBUSIX, @ TaKKe
HaKpbIBaTb BUHOrpaZ B HOYHOE BPEMS Ans NpeAoTBpaLleHns o6pa3oBaHns KoHAeHcaTa U BNaXHOCTW.

npOVI3BOF|CTBO BUHOrpagaa BUHHbIX COPTOB

PekomeHOyeTCsl BbIMOMHEHVE Crieaylowwyx OeNCTBUIA, ecnn ypoxal BMHOIpada B YMEPEHHOW CTerneHu
3arpsis3HeH TOKCMKOTEHHOW NreceHblo U 6yaeT UCMonb3oBaH Ans NPoN3BOACTBa BUHA:

Arogpl BMHOrpaga, NOBPEXAEHHbIE HACEKOMbIMM, MINECEHbIO, UMW 3arps3HEHHble YacTuuamu 3emnu,
OOJDKHbI ObITb yoaneHbl nepen Hadanom unn Bo BpemMdA c60pa ypoxasa B 3aBUCMMOCTU OT TE€XHOINornum
cbopa.

BuHorpag Hy>kHO copTMpPOBaTh AN TOro, YTOObI OTAENUTL FPO3AbS UMW NX NOBPEXAEHHbIE YacTu. BaxHo
oTbpakoBbIBaTb BUHOrPaA C YEPHOWN MIECEHbIO.

CobpaHHbIN BUHOTpaa AOMKeH ObiTb 4OCTABMNEH HA BUHOOENBYECKMIN 3aBO/, Kak MOXHO BbicTpee, YTobbI
nsbexaTb 4NUTENbHOro OXKuaaHmsi, 0COBEHHO 3TO OTHOCUTCS K BUHOTPaAy C BbICOKMM COAEPXKaHUEM COKa.

BaxxHo npon3BOoANTb OYUCTKY €MKOCTEN MNocre Kakaon 3arpys3Kku, 0COBEHHO B cny4yae, eciin eMKOCTU
MOTNK BbITb MCNONBb30BaHbI AN 060pa YpoOXXad, B KOTOPOM MOrTia NpucyTCcTBoBaThb rHUIb.

OBPABOTKA HA BUHOEJIbYECKOM 3ABOJE

B ycnosusix pucka 3arpsisHeHust OTA pekoMeHayeTcs Usmepsitb ypoBeHb cogepkaHnst OTA B BUHOrpagHOM
cycrne, Ucnosb3yemMom Ans Npou3BOACTBa BUHA.

MpendepmeHTaLMOHHbIE onepalMu 1 npoueaypbl

CnepyeT n3beratb MaLepaumm KOXuLbl B CIlly4ae ypoxas C BbICOKMM YPOBHEM pucka 3arpsisHeHus OTA
U1 NPOBOAUTL MaLlepaumio B TEHEHNE HENPOOOIMKUTENBHOIO BPEMEHM.

B cny4vyae 3Ha4YMUTeNbHOINo 3arpA3HeHuA KpacHOoro BUWHOrpaga cnegyet oOueHUTb BO3MOXHOCTb
N3roToBI1€HNA PO30BOro BMHa.

MHTEHCMBHOCTb OTXMMa cnegyeTt npuBectn B COOTBETCTBME C COCTOAHMEM BWHOrpaga; B clnydyae
3arpA3HeHna OCYLUEeCTBIIATb OTXUM HebonblMMM 0ObEMAMKN, C HEBLICOKUM OABMEHUEM WU 6bICTpO.
Cnep,yeT nsberaTb HEeMNnpepbIBHONo OTXnma.

B cnyyae 3arpsisHeHusi BUHOrpaga criegyeT nsberatb UCNONb30BaHWS NEKTONUTUYECKUX (DEPMEHTOB AN
MOAroTOBKM cycrna unu Mauepaumu. [lpegnoytuTenbHa oO4MCTKa cycna nyTem  unbTpaumu,
LeHTpudyrnpoBaHus 1 cnotaumu.

CnenyeT usberaTb TennoBoi o6paboTku nocre cbopa ypoxasi, a Takke WHTEHCUBHOM U ONMTENIbHON
mavepaumm.

B cnyvae 3arpasHenus OTA npegnodtutensHo ob6pabaTtbiBaTe BMHOIpag M Cycrno C MUHMMAarbHO
BO3MOXHOW U Haubonee 3dhpeKTMBHOM 0301 3SHOMOMMYECKOro Yrnsa And Toro, 4tobbl m3bexatb
BO3MOXHOW NOTEPY apoMaTUYECKNX U NONMGEHONbHBLIX COeAnHEHNI Npu 0bpaboTke BMHA.

Mpoueaypsl pepmeHTaLUU

Mo BO3MOXHOCTM NpoBoauTe hepMeHTaLMio U Co3peBaHMe B EMKOCTSX C MMagKkUMKU CTEHKaMK, YToObI
nsbexatb 3arpsi3HEHUs OT OCTaTKOB npenblaywein depMeHTauum WnvM co3peBaHusl, a Tawkke Aans
obrer4yeHnst OUNUCTKU.

nyme aAKTUBHbIE OPOXOKN UITN HEAKTUBHbIE OPOXKU CﬂOCO6CTByPOT CHWXXEHUIO YPOBHA OTA.

Ans cnupToBOW MNK MarnonakTu4eckon oepMeHTauumn cneayeT UCMonb3oBaTbh OPOXCKU UK BGakTepuw,
umetowme agcopbupyrowme ans OTA cBowicTBa, ybeOouBLUMCb, YTO MOCTaBLUMK TapaHTUMPYeT 3TU
xapaktepuctukn. CnegyeT MMeTb B BMAY, YTO MCMOMb30BaHWE AaHHbIX NMPOAYKTOB MMLWb YaCTUYHO
cHwkaeT ypoBeHb OTA.

PekomeHayeTcs NpoBoanTb NOCreayoLLyo dhepMeHTaLnIo Kak MOXHO GbicTpee.

I'Ipou,e.qypbl co3peBaHUA U OYUCTKHN
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- CospeBaHMe BMHa Ha ocagke MOXeT crnocobCcTBoBaTb CHWkeHMIO ypoBHsa OTA. Heobxoanmo oueHuTb
PYCKN 3TON TEXHOMOMMU, CBA3aHHbIE C OPraHONenTUYECKMMU XapakTepucTukammn BuHa.

- CyLLecTBylOLLME CPEACTBA OYUCTKM (OpraHnyeckne nu HeopraHM4eckne OCBETNNTENN) NMEIOT pasfnnyHbie
ypoBHU 3P DEKTUBHOCTU CHDKEHNS copepaHnsa OTA:

. OHonornyeckuin yronb siBNAeTca Hanbonee aPeKTUBHbIM.

* Onpe/:l,eneHHble LUEeNN0JNI03HbIE U CUINMKKaresnun, npuMeHaruwieeca rnpun OCBEeTNIEHUN XeNaTuHoM,
06ecneynBaloT TONMbKO YaCTUYHOE CHUXKEHME.

Mepen NpUMeHeHVeMm:
. Cnepyet y3HaTb 06 3¢pheKTMBHOCTM UCMONb3YEMOrO CPEACTBA Y TEXHOMOTUW Ero NMPUMEHEHWS.

* Cnep,yeT npoBECTUN UCMbITaHNA C pa3findHbIMMN OO3MPOBKaMK AnA TOro, YTOObI BbISIBUTb BIUSIHWE
cpenctea Ha opraHonenTuky 1 onpenenntb HOpMy BHECEHUA.

OBLME NOJNIOXEHUSA ANA MATEPUANOB, KOHTAKTUPYIOLWMX C NMULWEBON NPOAYKLMEN

MaTtepuanbl, KOHTaKTUpYyOLUME C MNULLEBOW MPOAYKLMEN, Ucnonb3yemble BO Bpemsi cbopa ypoxasi, ero
TPaHCNOPTUPOBAHUSA, a Takke NMPOU3BOACTBA HAa BUHOAENbYECKNX 3aBOAAX, HE AOMKHbI MOBbLILATL YPOBEHb
MUrpauun 3arpasHALWLMX NPUMECErN U MNEepPeKpPecTHOMY 3arpA3HEeHUI0, KOTOpPoe MOXeT MpeacTaBnsTb
OMacHOCTb 4118 300POBbS YEroBeKa.

3AKIIOYEHUE

[aHHble pekoMmeHaaunnm oCHoBaHbl Ha COBPEMEHHbLIX 3HaHUAX U MOryT OblTb OOHOBNEHBI B COOTBETCTBUUN C
pe3ynbTataMn NnpoBOANMbIX nccnegoBaHun.

I'Ipod)mnaKqueCKMe Mepbl BaXHO NMPUMEHATb HAa BUHOIpaaHUKax, a crnocobbl O6pa6OTKI/I, npuMeHAeMble Ha
BMHOOENIbYECKMX 3aBodax, ABJMAKTCA UCKIMIOYNUTENTbHO KOPPEKTUPYyHLWNMN MepamMn.
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	• знаний о профилактических мерах, применяемых на виноградниках и винодельческих заводах.
	2.3  Устройство виноградников
	– Следует выбирать для разбивки виноградников хорошо проветриваемые районы, избегая районов с повышенной влажностью.
	– Следует составить схему участка с соответствующим расположением растений, а также схему организации насаждений (систему шпалеровки), для того, чтобы:
	• облегчить процедуру посадки растений;
	• избежать прямого контакта гроздей винограда с почвой;
	• обеспечить надлежащий контроль за распространением вредителей и болезней;
	• минимизировать риск солнечных ожогов винограда;
	• обеспечить равномерное созревание винограда.
	2.4  Посадочный материал
	– Следует выбирать более сильные саженцы и сорта, которые менее склонны к развитию плесени и гниению винограда.
	– Следует выбирать в данном сорте клоны или биотипы, которые более приспособлены к климатическим и почвенно-грунтовым условиям в конкретных районах выращивания и менее чувствительны к развитию плесени и гниению, что часто присуще винограду с менее ком...
	– Следует засаживать участки однородным виноградом (сортами, клонами), чтобы облегчить использование технологий выращивания, обеспечить лучший контроль за урожаем и за распространением болезней, а также достичь равномерного созревания винограда.
	2.5  Технологии выращивания
	– Следует применять технологии, способствующие сбалансированному развитию листьев и ягод в виноградной лозе и снижающие избыточный рост растений, в частности, избегая ненадлежащего применения азотных удобрений.
	– Следует отдавать предпочтение почве, покрытой растительностью или органическим материалом, и не обрабатывать почву с начала периода созревания до сбора винограда с целью ограничения переноса частиц почвы и находящихся в ней грибков на виноград.
	– Обеспечивать правильное расположение гроздей винограда во избежание перегрузки куста.
	– При необходимости полива орошение должно проводиться как можно более регулярно, чтобы ягоды не лопались и на их кожице не образовывались трещины, которые являются источниками проникновения и развития плесени, особенно в теплых регионах.
	– Следует избегать использования выжимок, содержащих токсикогенные грибки, в качестве удобрения на виноградниках.
	2.6 Контроль за распространением вредителей и болезней
	– Следует удалять листья в области гроздей винограда, учитывая при этом необходимость ограничить риск солнечного ожога. Это позволит улучшить проветривание гроздей. Это особенно важно при жарких и влажных погодных условиях во время созревания винограда.
	– Следует не допускать повреждения ягод и трещин кожицы, вызванных болезнями, насекомыми, фитотоксичностью и солнечными ожогами.
	– Следует удалять сморщенные/засохшие ягоды.
	– Следует применять методы по защите винограда с целью контроля распространения опасных грибковых болезней, влияющих на качество винограда (мучнистая роса, кислотная гниль).
	– Следует предотвращать появление листовертки виноградной, мучнистого червеца виноградного, цикады виноградной, которые способствуют развитию плесени на поврежденных ягодах; борьба с вредителями должна осуществляться в соответствии с биологическими и ...
	– Следует применять надлежащие и зарегистрированные программы по защите винограда от гниения и образования плесени, применяя соответствующие методы во избежание появления грибковой резистентности. Рекомендуется соответствующая обработка во всех ситуац...
	3.  НОРМЫ И ПРАВИЛА ПРИ СБОРЕ УРОЖАЯ
	Только урожай здорового винограда может обеспечить оптимальное качество и безопасность продукции виноградарства. Соответственно, только урожай здорового винограда может использоваться для потребления человеком без риска потери качества и без проблем д...
	Дата сбора урожая должна быть выбрана с учетом спелости винограда, санитарного состояния, прогнозируемого изменения погодных условий и эндемического  риска. В районах с высоким риском загрязнения ОТА рекомендуется перенести сбор урожая на более ранние...
	В случаях, когда виноград сильно загрязнен плесенью:
	– такой виноград не может использоваться для производства концентрированного виноградного сусла или вина;
	– такой виноград может использоваться только для дистилляции.
	3.1 Производство заизюмленного винограда для производства вина
	Рекомендуется выполнение следующих действий для получения заизюмленного винограда для производства вина (сладкого вина):
	– Обеспечить гигиену емкостей, используемых для сбора урожая и/или сушки винограда.
	– Использовать только тот виноград, который не поврежден насекомыми и не загрязнен плесенью.
	– Сортировать виноград, удаляя поврежденные или загрязненные ягоды.
	– Для сушки и заизюмливания размещать ягоды в один слой и избегать перегруженности.
	– Предпочтительно использовать непрерывную и равномерную сушку всех частей грозди винограда.
	– Принять необходимые меры для недопущения заражения плодовой мушкой.
	– Сушку на открытом воздухе рекомендуется проводить в хорошо вентилируемых условиях, а также накрывать виноград в ночное время для предотвращения образования конденсата и влажности.
	3.2  Производство винограда винных сортов
	Рекомендуется выполнение следующих действий, если урожай винограда в умеренной степени загрязнен токсикогенной плесенью и будет использован для производства вина:
	– Ягоды винограда, поврежденные насекомыми, плесенью, или загрязненные частицами земли, должны быть удалены перед началом или во время сбора урожая в зависимости от технологии сбора.
	– Виноград нужно сортировать для того, чтобы отделить гроздья или их поврежденные части. Важно отбраковывать виноград с черной плесенью.
	– Собранный виноград должен быть доставлен на винодельческий завод как можно быстрее, чтобы избежать длительного ожидания, особенно это относится к винограду с высоким содержанием сока.
	– Важно производить очистку емкостей после каждой загрузки, особенно в случае, если емкости могли быть использованы для сбора урожая, в котором могла присутствовать гниль.
	4.  ОБРАБОТКА НА ВИНОДЕЛЬЧЕСКОМ ЗАВОДЕ
	В условиях риска загрязнения ОТА рекомендуется измерять уровень содержания ОТА в виноградном сусле, используемом для производства вина.
	4.1  Предферментационные операции и процедуры
	– Следует избегать мацерации кожицы в случае урожая с высоким уровнем риска загрязнения ОТА или проводить мацерацию в течение непродолжительного времени.
	– В случае значительного загрязнения красного винограда следует оценить возможность изготовления розового вина.
	– Интенсивность отжима следует привести в соответствие с состоянием винограда; в случае загрязнения осуществлять отжим небольшими объемами, с невысоким давлением и быстро. Следует избегать непрерывного отжима.
	– В случае загрязнения винограда следует избегать использования пектолитических ферментов для подготовки сусла или мацерации. Предпочтительна очистка сусла путем фильтрации, центрифугирования и флотации.
	– Следует избегать тепловой обработки после сбора урожая, а также интенсивной и длительной мацерации.
	– В случае загрязнения ОТА предпочтительно обрабатывать виноград и сусло с минимально возможной и наиболее эффективной дозой энологического угля для того, чтобы избежать возможной потери ароматических и полифенольных соединений при обработке вина.
	4.2  Процедуры ферментации
	– По возможности проводите ферментацию и созревание в емкостях с гладкими стенками, чтобы избежать загрязнения от остатков предыдущей ферментации или созревания, а также для облегчения очистки.
	– Сухие активные дрожжи или неактивные дрожжи способствуют снижению уровня ОТА.
	– Для спиртовой или малолактической ферментации следует использовать дрожжи или бактерии, имеющие адсорбирующие для ОТА свойства, убедившись, что поставщик гарантирует эти характеристики. Следует иметь в виду, что использование данных продуктов лишь ч...
	– Рекомендуется проводить последующую ферментацию как можно быстрее.
	4.3  Процедуры созревания и очистки
	– Созревание вина на осадке может способствовать снижению уровня ОТА. Необходимо оценить риски этой технологии, связанные с органолептическими характеристиками вина.
	– Существующие средства очистки (органические и неорганические осветлители) имеют различные уровни эффективности снижения содержания ОТА:
	• Энологический уголь является наиболее эффективным.
	• Определенные целлюлозные и силикагели, применяющееся при осветлении желатином, обеспечивают только частичное снижение.
	Перед применением:
	• Следует узнать об эффективности используемого средства и технологии его применения.
	• Следует провести испытания с различными дозировками для того, чтобы выявить влияние средства на органолептику и определить норму внесения.
	5.  ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ ДЛЯ МАТЕРИАЛОВ, КОНТАКТИРУЮЩИХ С ПИЩЕВОЙ ПРОДУКЦИЕЙ
	Материалы, контактирующие с пищевой продукцией, используемые во время сбора урожая, его транспортирования, а также производства на винодельческих заводах, не должны повышать уровень миграции загрязняющих примесей и перекрестному загрязнению, которое м...
	6.  ЗАКЛЮЧЕНИЕ
	Данные рекомендации основаны на современных знаниях и могут быть обновлены в соответствии с результатами проводимых исследований.
	Профилактические меры важно применять на виноградниках, а способы обработки, применяемые на винодельческих заводах, являются исключительно корректирующими мерами.

