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1. СФЕРА ПРИМЕНЕНИЯ 

 В настоящих рекомендациях приводится состав сред, используемых для заливки фруктовых консервов, 
а также требования по маркировке при использовании различных сред.  

2.  СОСТАВ СРЕД И ОБОЗНАЧЕНИЯ, ИСПОЛЬЗУЕМЫЕ ПРИ МАРКИРОВКЕ  

 В качестве заливки может использоваться любая из следующих сред: 

2.1 Вода 

2.2.    Фруктовый сок или фруктовое пюре или смесь фруктовых соков или фруктовых пюре без добавления 
подсластителей или подслащенные, например, содержащие сахара или мед1. Подслащенные 
фруктовый сок или фруктовое пюре в зависимости от концентрации подсластителя, измеренной в 
готовом продукте (в градусах Брикса), на этикетке должны обозначаться следующим образом: 

2.2.1 Слабо подслащённый      более 14° включительно, но менее 18° 

2.2.2 Сильно подслащенный    более 18° включительно, но менее 22° 

2.3 Сироп: смеси воды и подсластителей, таких как сахара или мед1. В зависимости от концентрации в 
готовом продукте (в градусах Брикса) должны обозначаться следующим образом2: 

2.3.1 Сверхлегкий или слегка подслащенный сироп   более 10° включительно, но менее 14° 

2.3.2 Легкий сироп       более 14° включительно, но менее 18° 

2.3.3 Сироп (не обязательно)    более 17° включительно, но менее 20° 

2.3.4 Густой сироп      более 18° включительно, но менее 22° 

2.3.5 Сверхгустой сироп     более или ровно 22° 

2.4 Вода и фруктовый сок или фруктовые соки, массовая доля фруктов в которых превышает 50%, за 
исключением соков с сильным вкусом и запахом или высоковязких соков (например, соков из манго, 
гуайявы, клюквы, маракуйи и др.), массовая доля фруктов в которых может быть менее 50%. 

2.5 Нектары (фруктовый сок или фруктовое пюре с добавлением подсластителей, например, сахаров или 
меда1, и воды) в соответствии с определением Общего Стандарта Кодекса для фруктовых соков и 
нектаров (CODEX STAN 247-2005). 

2.6 Рядом с наименованием продукта должны приводиться обозначения, указанные в разделе 2. 

2.7 Допускается маркировка продукта термином «упаковка цельных плодов», что подразумевает целый 
фрукт или кусочки фруктов без добавления жидкостей или с добавлением небольшого количества 
жидкости, с добавлением или без добавления сахаров или других подсластителей, таких как сахара 
или мед1. 

2.8 Обычная упаковка – продукт может также определяться как “обычная упаковка”, что означает целые 
фрукты или кусочки фруктов в жидкой среде внутри упаковки. 

                                                   
1 Определено в стандартах Кодекса для сахаров (CODEX STAN 212-1999) и меда (CODEX STAN 12-1981). 
2 Для консервированных абрикосов и консервированной вишни допускается применять следующие обозначения 
сиропа: 

 Сверхлегкий или слегка подслащенный сироп более 10 включительно, но менее 16 

 Легкий сироп     более 16 включительно, но менее 21 

 Сироп (не обязательно)    более 17 включительно, но менее 20 

 Густой сироп     более 21 включительно, но менее 25 

 Сверхгустой сироп    более 25 включительно, но менее 40 


