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COMISION MIXTA FAO/OMS DEL CODEX ALIMENTARIUS

COMITE DEL CODEX SOBRE ETIQUETADO DE ALIMENTOS

TERCER PERIODO DE SESIONES

OTTAWA, CANADA
26-30 junio 1967

1. El Tercer perfodo de sesiones del Comité del Codex sobre
Etiquetado de Alimentos, cuya presidencia fue asumida por el
Gobierno del Canad4, se celebrd§ en Ottawa, Canadi, del 26 al 30

de junio de 1967. Este perfodo de sesiones fue inaugurado por

el Sr. S. B, Williams, Ministro Adjunto de Agricultura. Actud
como Presidente de este periodo de sesiones, el Sr. H.V. Dempsey,
Director del Servicio de Inspeccién del Departamento de Pesca.

A esta reunidn asistieron representantes de los. siguientes 22
paises: Argentina, Australia, Bélgica, Canadé, Cuba, Dinamarca,
Ecuador, Estados Unidos de América, Francia, Israel, Japbn, México,
Noruega, Paises Bajos, Polonia, Reino Unido, Reptblica Dominicana,
Repliblica Federal de Alemania, Suecia, Suiza, Trinidad y Tobago y
Turquia. Asistieron observadores de las siguientes organizacio-
nes: Federaciédn Internacional de las Asociaciones de la Margarina,
Organizacién Internacional de las Uniones de Consumidores y el
Instituto de Legislacidén Alimentaria y Productos Farmacetfiticos (se
ha omitido el Apéndice I, en el que figura la lista de partici-
pantes). ; :

2. E1l Comité adbpté el programa provisional modificando lige-
ramente el orden de los temas a tratar.

Norma general.para'el etiquetado de los alimentos preenvasados
(Tramite 4 del Procedimliento)

3. El Comité examiné las observaciones de los Gobiernos en el
Tré&mite 3 del Procedimiento para la Elaboracién de Normas, de la
Comisién del Codex Alimentarius, sobre la Norma General para el
Etiquetado de los Alimentos Preenvasados. Después de un debate
general acerca de esta Norma General y de las observaciones envia-
das por los Gobiernos, se acordd hacer varias modificaciones en

la Norma antes de presentarla a la Comisién en el Trémite 5. La
Norma General revisada para el Etiquetado de los Alimentos Preen-
vasados. figura en el Apéndice II.

Finalidad del etiquetado de los alimentos

4. El Comité reconocid que el parrafo 1 de la Norma General
para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, titulado "Objeto"
no debe considerarse como parte de la Norma.

Definicién de los términos

5e El Comité convino en que la seccibén de la Norma General para
el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, que trata de la defi-
nicién de los términos, debe comenzar con las palabras: "Para los
fines de esta Norma."

; ' |




"Etiqueta" y "Etiquetado"

6. Después de considerar las propuestas del delegado de Polonia
para que se revisasen las definiciones de los términos "etiqueta"
y "etiquetado", el Comité decidib no modificar estas definiciones
en la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos Preenva-
sados.

7 El delegado de Dinamarca sugiribé que en la definicién de
etiquetado podria incluirse la publicidad. E1 Comité reconocid
que la publicidad no entraba dentro de la esfera de su actual
mandato, sin embargo, acordd considerar si en su préxima reunién
debia hacerse o no una recomendacién a la Comisién del Codex
Alimentarius para que se modificase en este sentido su mandato.

Ingrediente

8. Los delegados de Polonia y Suiza opinaron que debia darse 1la
definicién del término "aditivo alimentario" en la Norma General
para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, con objeto de
establecer una distincibédn entre aditivos alimentarios e ingredien-
tes. Otras delegaciones consideraron que no era necesario esta-
blecer una definicién especi{fica de la expresibén "aditivos alimen-
tarios", ya que la definicién de "ingrediente" comprendfa los
aditivos alimentarios, y ademds, en la Norma General para el Eti-
quetado de los Alimentos Preenvasados no se hacfa referencia especi-
fica a los aditivos alimentarios. E1 Comité acorddé no modificar
~la definicién del término "ingrediente".

Nombre del alimento

9. Varias delegaciones estimaron que esta seccibén de la Norma
General para el Etiquetado de 1los Alimentos Preenvasados no era
suficientemente clara respecto a los casos en que podrian utilizar-
se un nombre "acunado" o "de fantasia", en lugar de un nombre
apropiado y descriptivo, que fuese complicado o demasiado largo,

y expresé su preocupacién de que el empleo de un nombre "acunado"
o "de fantasfa" sin anadir un adjetivo calificativo, no diese
informacién suficiente al consumidor. E1 Comité acord$ que cuan-
do se empleasen nombres acunados o de fantasfa, estos nombres de-
berfan ir acompanados de un término descriptivo apropiado, a menos
que la naturaleza del alimento fuese evidente para el consumidor.
El Comité enmendé consecuentemente esta seccién de la Norma Gene-
ral para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados. El delega-
do de Polonia puso objeciones a esta parte de la Norma General
por considerarla indebidamente complicada.

Lista de ingredientes

10. Respecto a la cuestién de la enumeracibébn de los ingredientes
en la etiqueta por orden decreciente de las proporciones empleadas,
el Comité considerd con cierto detenimiento, si este orden debiera
tenerse en cuenta en el producto final o en el producto en el mo-
mento de su fabricacién. E1 Comité convino en que, por regla gene-
ral, los consumidores normalmente esperaban hallar los ingredientes
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tal como se declaraba en la etiqueta en orden decreciente de las
proporciones utilizadas en el producto final. Se reconocid, sin
embargo, que en algunos casos, el orden de proporciones_indicado
en la etiqueta tendria que referirse a las cantidades anadidas

en el momento de la fabricacién, debido a los cambios que se pro-
ducfan durante la elaboracién y almacenamiento. En vista de es-
to, el Comité decidié enmendar la declaracién que figura en la
Norma General para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados
relativa a esta cuestidn, suprimiendo la expresibén: '"que entran
en el producto final". No obstante, el delegado de los Paises
Bajos manifestd que esta indicacién debia conservarse en la Norma
General para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, porque
el consumidor utiliza el producto final, que es el que es examinado
por parte del organismo supervisor. El delegado de los Paises
Bajos manifesté también que en su opinién, cuando ya existiera una
norma nacional o regional para un alimento determinado, no debia
exigirse que la etiqueta de dicho alimento .llevase necesariamente
la indicacién de la lista de los ingredientes.

El delegado de Suiza senald a la atencién del Comité 1la
posibilidad que existia de que el consumidor fuese inducido a enga-
no si no se exigfia que se mencionase la cantidad empleada de un
ingrediente dado, de valor o importgncia especiales, antes de auto-
" rizar su mencién en la lista de los ingredientes.

Consideraciédn de los alimentos que estarén exentos de cumplir el
requisito de enumerar sus ingredientes ' .

11. En el Segundo perfodo de sesiones del Comité del Codex sobre
Etiquetado de Alimentos (ALINORM 66/22, pérrafo 13), se convino en
que se invitase a los Gobiernos a que indiquen qué alimentos pueden
quedar exentos de la obligacién de indicar la lista de sus ingre-.
dientes. No obstante, el Comité llegd a la conclusiébn que no dis-
ponfa de informacién suficiente para poder tomar una decisién sa-
tisfactoria sobre este problema. '

12. El Comité recomendbé que se pida de nuevo a los Gobiernos que -
sugieran los alimentos que, en su opinién no han de llevar indica-
dos en su etiqueta la lista de los ingredientes. Ademds de enume-
rar tales alimentos, los Gobiernos deben indicar las razones por
las que estos alimentos quedan exentos del requisito de enumerar
sus ingredientes. Se convino ademds que se senale a la atencién
de los Gobiernos los posibles peligros para la sanidad pablica,
tales como alergias, que podrian producirse al eximir a los ali-
mentos del requisito de enumerar sus ingredientes, y que se pida

a los Gobiernos que formulen sus observaciones también sobre este

aspecto del problema.

13. Ademds, se notificé al Comité que la Secretaria de la FAO
prepararfa un documento para la siguiente reunién de este Comité,
en el que se examinarfa la. legislacién nacional que permitfa que
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en las etiquetas de algunos alimentos no se enumerasen los ingre-
dientes que entraban en ellos. Se pidib a la Secretaria de 1la
OMS que tratase de obtener el asesoramiento de los expertos acer-—
ca de los peligros potenciales para la salud que podrian produ-
cirse al omitir la lista de los ingredientes en los alimentos
preenvasados, especialmente por lo que se refiere a las reaccio-
nes de caricter alérgico.

Declaraciédn de la cantidad o porcentaje de ingredientes

14. El Comité llegbd a la conclusién de que, por regla general,
no deberfa ser necesario declarar las cantidades o porcentajes de
ingredientes que entraban en la composicién de los alimentos. No
obstante, el Comité estimaba que en algunos casos, por ejemplo,
cuando se tratase de ingredientes o mezclas de ingredientes de im-
portancia especial para el consumidor por razones econémicas o de
otra indole, quizé fuese conveniente indicar los porcentajes de
algunos o de todos los ingredientes, especialmente si la omisién
de tal declaracién puede conducir a confusién o fraude.

Declaracién de los componentes de los ingredientes

15. El1 Comité decidié que seria conveniente obtener mis infor-
macién respecto a la enumeracién de los componentes de los ingre-
dientes en las etiquetas de los alimentos. En consecuencia, el
Comité recomendd que se invitase de nuevo a los Gobiernos a for-
mular observaciones .acerca de la cuestién de enumerar los compo-
nentes de los ingredientes. Al mismo tiempo, los Gobiernos deben
indicar las razones en que basan sus sugerencias. '

Nombres de clases

16. El Comité examiné las disposiciones pertinentes de la Norma
General para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados y consi-
derd también el Informe del Segundo perfiodo de sesiones del Comité
del Codex sobre Etiquetado de Alimentos (ALINORM 66/22), en el que
se daban varios ejemplos de nombres aceptables de clases. Ademas,
varios Gobiernos habfan presentado sus puntos de vista sobre esta
cuestidbn.

17. E1 Comité, despuds de un amplio debate, decidié que los tnicos
nombres de clases de productos que eran aceptables para el Comité
en este momento eran los de almidén, hierbas, especias, gomas vege-
tales, agentes aromiticos y colorantes. E1 Comité convino en pedir
al Comité del Codex sobre Grasas y Aceites que propusiera nombres

de clases para las grasas y aceites cuando se utilizasen como ingre-
dientes en los alimentos. El Comité acordb, igualmente, considerar
otros nombres de clases cuando dispusiera de mas informacién, y

que cuando se admitiese el uso de un nombre de clase para sustancias
que debfa sancionar posteriormente el Comité del Codex sobre
Aditivos Alimentarios u otros Comités del Codex de carécter general,
solamente podrian declararse de este modo aquellos ingredientes que
se enumerasen dentro de la clase determinada.




18. El1 delegado del Japén solicitd que el Comité del Codex -
sobre Aditivos Alimentarios considerase los nombres de clases,
incluidos los nombres de los agentes "anticristalizantes" y
"aderezos quimicos". v

19. El Comité, después de celebrar un debate acerca del empleo
de los términos "naturales" y "artificiales", decidié invitar al
al Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios a que empresase
sus puntos de vista sobre la posibilidad de establecer una dis-
tincién cientffica entre colorantes y aromatizantes "naturales" y
"artificiales". :

Declaracién del agua anadida

20. El Comité se puso de acuerdo respecto a la redaccién de la
declaracién que debifa figurar en la Norma General para el Eti-
quetado de los Alimentos Preenvasados sobre el agua anadida.

Contenido neto

21, El Comité examiné una declaracién relativa al contenido neto,
tal como figuraba en la NormaGeneral para el Etiquetado de losAlimentos
Preenvasados, preparada en la Segunda reunién de este Comité.

Se discutié el aspecto relativo a la declaraciédn del contenido

neto en los alimentos en los que se producen cambios inevitables

en su humedad. '

El Comité llegd a la conclusién de que, por regla general,
en el momento de la venta al por menor deberia figurar en la eti-
queta el contenido neto declarado. No obstante, el Comité recono-
cié que existfan varios productos para los que debfan hacerse
excepciones. 8in embargo, el Comité recomend$ .que se invitase
a los Comités sobre Productos del Codex a que sugirieran aquellos
alimentos, cuyo peso podria variar respecto al declarado en la
etiqueta, en el momento de su venta al por menor, debido a la na-
turaleza del producto.

22, El1 delegado del Japbén manifestd la opinién de que el contenido
neto que debfa declararse en la etiqueta de 1los alimentos conge-
lados recubiertos de glaseado, debfa ser el peso neto del alimento
congelado, excluido el glaseado. El Comité estuvo de acuerdo con .
este punto de vista. El Comité convino ademis en senalar esta
cuestién a la atenciédn de los correspondientes Comités del Codex
sobre Productos. ’

23, El1 Comité estudid también la cuestiédn de la declaracién-
relativa al "peso escurrido" de ciertos alimentos. E1 Comité
observd que los Comités sobre productos del Codex estdn ya estu-
diando esta cuestién de los requisitos minimos aplicables al peso
escurrido, en la preparaciédn de ciertas normas para productos.
Los delegados de Dinamarca y Polonia expresaron la.opinién de que
el peso escurrido debfa indicarse en todos los productos alimen-
ticios envasados con lfquidos.

24. Al contestar a una pregunta formulada por el delegado de
Dinamarca sobre el método que debfia emplearse para determinar.
el contenido neto, se senaldé que este asunto esta siendo estu-
diado por el Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma
de Muestras.
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25. El Comité tomd nota de la recomendacién del Comité Ejecutivo
de la Comisién de que, en todas las Normas del Codex, en las que

se usase el sistema métrico décimal, las medidas debieran indicarse
en unidades S.I.

Nombre y direccidn

26. Algunas delegaciones se preguntaron hasta qué punto deberia
delcararse en la etiqueta las senas de la parte responsable del
producto. E1l Comité consideré que esta seccibén de la Norma Gene-
ral para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados no debfa modificar-
se, y que serfia necesario que en la etiqueta figurasen unas senas

lo suficientemente completas para que cualquiera pudiera ponerse

en contacto con la parte designada en dichas senas.

Pafs de . origen

27. El Comité acordé que todos los alimentos preenvasados debe-
rfan llevar 1la indicacign del pafs de origen, excepto cuando se
fabricasen y vendiesen dentro de dicho pafs. Cuando en un segun-
do pafs se llevase a cabo una elaboracién del producto suficiente
para modificar su naturaleza, entonces se considerari como pais
de origen el pafs en el que se haya llevado a cabo la elaboracién
del producto. El1 Comité modificé de ¢ acuerdo con esto la Norma
General para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados.

28. El1 delegado de los Pafses Bajos opiné que no era necesario
modificar la redaccién original de la Norma General para el Etique-
tado de los Alimentos Preenvasados.

Alimentos para fines dietéticos especiales

29, . El Comité convino en que se conservase el actual texto que
figura en las directrices relativas a los alimentos dietéticos
especiales. E1 Comité hizo observar que el Comité del Codex sobre
Alimentos Dietéticos presentarfa propuestas sobre etiquetado a la
aprobacién del Comité sobre Etiquetado. Entre las muchas manifesta-
ciones de detalle que se hicieron por parte del 1las delegaciones,
el delegado de Polonia opind que debfan declararse también 1las
cantidades de las sustancias anadidas o eliminadas que fuesen de
valor especial para un alimento determinado. El Comité sobre
Etiquetado recomend$ que el Comité del Codex sobre Alimentos
Dietéticos deberfa prestar especial atencién en sus propuestas

a los aspectos del etiquetado de aquellos alimentos dietéticos
especiales en los que la adicién o eliminacién de sustancias tenia
como resultado que el alimento adquiriese propiedades especiales.
tales propiedades deberfan declararse en la etiqueta con objeto de
informar al consumidor de laverdadera naturaleza del alimento en

cuestién.

Presentaciédn de la informacién obligatoria

30. Se desarrolld un amplio debate sobre la declaracién que figu-
raba en la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados relativa a la presentacién de la informacién obliga-

toria. E1 Comité convino en que deberfa anadirse una frase a esta




-7 -

declaracién indicando que cuando un recipiente esté cubierto

con un material de envolver, el material que se emplea como
envoltorio deberd llevar indicada la informacién necesaria, o la
etiqueta fijada al recipiente deberd poderse leer flcilmente a
través del material que envuelve exteriormente, y dicha informa-
cién tampoco deberi quedar oscurecida por este material.

Etiguetado facultative

31. El1 Comité acordé también que en la etiqueta podria figurar
cualquier informacién o ilustracién siempre que éstas no estuvie-
sen en contradiccién con los requisitos obligatorios ni indujesen
a error o engano al consumidor en forma alguna. El1 Comité convino
ademis, en que ningfin alimento deberfa describirse en la etiqueta
mediante palabras, ilustraciones o disenos de cualquier otra In-
dole que pudieran sugerir otro producto con el que el alimento
pudiera confundirse. : :

Tamano de los caracteres utilizados en la informacién

32. Algunas delegaciones sugirieron que deberfa fijarse un tama-

no mfnimo de los caracteres que se utilizaban para la presentacién
“de la informacién obligatoria. No obstante, otras delegaciones
opinaron que si la informacién que figuraba en una etiqueta se
presentase con caracteres claros, bien visibles, y fécilmente le-
gibles, entonces no serfa necesario especificar un tamano minimo para
los caracteres de las indicaciones.

33. Como algunos pafses tienen legislacién en vigor acerca de
este asunto, el Comité solicité que la Secretaria de la FAO pre-
pare un documento sobre el "Tamano de 1los caracteres que deben
utilizarse para indicar la informacién obligatoria" después de
consulgar la legislacién en vigor de varios paises acerca de esta
cuestidn.

Indicaciones en la etiqueta sobre los alimentos con requisitos
especiales respecto a almacenamiento y preparacion

34. Aunque algunas delegaciones consideraron que la Norma Gene-
ral para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, deberfa con-
tener una declaraciédn relativa a los aspectos de etiquetado de
aquellos alimentos que necesitan unos requisitos especiales en

su manipulacién, almacenamiento y preparacién, el Comité decidié
que dicha declaracién no deberfa figurar en la Norma General para
el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados en este momento, ya
que para ello habrfa que estudiar especialmente los diferentes

productos.

35. E1 Comité acordd senalar a la atencién de los Comités de
productos del Codex, la necesidad de considerar el etiquetado
especial para aquellos alimentos que requerfan una manipulacién,
almacenamiento, transporte o preparacién especiales.




Indicacién de la fecha

36. El1 Comité examind un documento preparado por la Organizaciédn
Internacional de las Uniones de Consumidores, recomendando que

en determinadas clases de alimentos se indicasen la fecha de ex-
piracién y de fabricacién. Algunas delegaciones apoyaron esta
recomendacién. E1 delegado del Japén informé al Comité que en

su pais se exigia a determinados alimentos que llevasen indicada

la fecha de su fabricacién, y expreséd la opinién de que ese re-
quisito debiera adoptarse para las Normas del Codex. Otras dele-
gaciones, sin embargo, expresaron la opinién de que, en muchos
alimentos, el hecho de indicar la fecha, ya se trate de la fecha
de expiracién o de la fecha de fabricacién, podrifa constituir una
desventaja para el consumidor, ya que ello podria inducir a un
falso sentido de seguridad o a la elevacién de precios. Estas de-
legaciones consideraron también que existfan factores, ademis

de los relativos al hecho de que el alimento fuese perecedero a su .
vida de almacenamiento, que debfan tenerse en cuenta en relacién con
la indicacién de la fecha.

37. El Comité recomendb que los Comités del Codex sobre produc-
tos, cuando elaborasen normas para los alimentos perecederos, debfan
considerar, para la mejor protecciédn del consumidor, la necesidad de
que tales alimentos llevasen indicada la fecha de caducidad, des-
pués de la cual el alimento no debfa ser consumido. E1 Comité
subrayé la necesidad de contar con razones cienti{ficas bien funda-
mentadas, que justificasen el uso de las fechas de caducidad de

los alimentos.

Situacién de la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados _

38. El1 Comité acord$ que la Norma General para el Etiquetado de
los Alimentos Preenvasados debfa pasar a la Comisién en el Trémite 5.

Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros

39, El1 Comité considerd las cuestiones relativas al etiquetado
que le habfan sido sometidas por el Comité del Codex sobre Pescado
y Productos Pesqueros (ALINORM 66/18). Respecto a las declaracio-
nes sobre el marcado y etiquetado que figuran en la Norma Provi-
sional sobre filetes congelados de bacalao y eglefino, el Comité
decidibé que estas declaraciones eran, por regla general, aceptables.
No obstante, el Comité deseaba senaiar a la atencién del Comité

del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros, los siguientes hechos:
i) si el producto esti glaseado, entonces el peso neto deberd in-
dicarse excluyendo el peso del glaseado, e ii) que debe fomentarse
la costumbre de indicar en clave el lote .y el dfa, ademés del mes
y el ano. -

40, El Comité observé que en los anteproyectos de normas provi-
sionales para los productos pesqueros y en normas similares para
otros alimentos, no se hacfa distincién alguna entre los alimentos
preenvasados y los productos para la venta a granel, respecto a

los cuales existe la posibilidad de que no aparezcan nunca en el
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comercio al por menor. El1 Comité acordd que se invitari a los
Comités de productos del Codex a que hiciesen sus observaciones
- acerca de la necesidad de establecer dicha distincién. E1 proble-
ma de rotular los productos que se venden a granel quiz4 debe ser
estudiado por el Comité de Etiquetado en una futura reunién. El
Comité observé ademis, que el actual titulo de la norma sobre
etiquetado es el siguiente: "Norma General para el Etiquetado de
‘los Alimentos Preenvasados", tf{tulo que automdticamente excluye
de sus disposiciones los alimentos que se venden a granel.

41. Respecto a las cuestiones relativas al marcado y etiquetado
que figuran en el Anteproyecto de norma provisional para el salmén
del Pacifico eviscerado y congelado, el Comité decidid sugerir

al Comité sobre Pescado y Productos Pesqueros que éste quizé de-
see anadir a la expresién "el peso neto del contenido" las pala-
bras "excluido el glaseado" cuando el producto se haya glaseado.

42, El Comité deseaba también senalar a la atencién del Comité
sobre Pescado y Productos Pesqueros el hecho de que en la Norma
sobre el salmén congelado no se hacfa referencia alguna a la
declaracién de la fecha ni a las indicaciones en clave. El1 Comité
estimaba que dicha referencia debfa figurar en la Norma, teniendo
en cuenta las disposiciones del p&rrafo 39, inciso (ii) anterior.

43. Respecto al Anteproyecto de norma provisonal para el sal-

mén del Pacifico en conserva, el Comité decidié que, en esencia, a
los requisitos relativos al marcado y etiquetado, eran satisfactorios ’
pero que la presentacién de esta informaciédn debia estar de acuer-

do con el formato del Codex.

Grupo Mixto CEPE/Codex Alimentarius de Expertos en la Normalizacién
e Alimentos Congelados Rapidamente (Profundamente

44. El Comité examiné las cuestiones relativas al etiquetado de
la Norma general para los alimentos congelados, y estuvo de acuer-
do en que era satisfactoria la parte fundamental de esta norma

pero indicé que en las normas sobre alimentos congelados debiera
insertarse una disposicién relativa a los requisitos especiales

de etiquetado, de almacenamiento, manipulacidn y preparacién de
los productos congelados. )

45, El Comité consideré los requisitos sobre etiquetado estable-
cidos para las fresas y para los guisantes congelados rédpidamente
(profundamente), e hizo las siguientes observaciones:

Fresas. Debe darse una definicién méds clara de los "agen-
tes fluidificantes" y una indicacién, igualmente,
mds clara acerca de las disposiciones de etiquetado
relativas a la "“clasificacién por tamano".

Guisantes congelados répidamente gsrofundamentez. Debe darse
, una definicidén mas clara de que se entiende por
"otras sustancias sazonadoras", y la nomenclatura ,
que debe emplearse en la etiqueta de los guisantes
congelados r&pidamente (profundamente) deberi indi-
carse claramente en el texto inglés, de conformidad

con la préictica usual en los paises de habla inglesa.

g
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46, El Comité convino ademis, en que las disposiciones relativas
al etiquetado de estas normas, deberfan redactarse de.nuevo para
ajustarlas al formato del Codex.

Comité del Codex sobre Grasas y Aceites

47. Al considerar los requisitos de etiquetado que figuran en
las normas generales para los aceites y grasas comestibles, no
comprendidos en las diferentes normas del Codex, Apéndice II,
Codex/Grasas y Aceites, Informe IV, el Comité convino en que se
redactase de nuevo el pédrrafo 5.2, con objeto de asegurarse que
las designaciones tales como "aceite comestible" y "aceite para
ensaladas" no induzcan a error al consumidor.

48, El delegado de Francia manifest§ que, en su opinién, la ex-
presién "aceite para ensalada" deberia rechazarse, ya que se aplica
a ciertas mezclas de aceites. Incluso cuando se emplean los mejo-
res aceites, el término "aceite para ensaladas" parece indicar
que existe una calidad mejor que la mezcla de aceites de compo-
sicién diversa, y no est4 sometida a las disposiciones de ninguna
norma. E1 delegado de Francia considerd que la designacién apro-
piada que deberia utilizarse para tales aceites era la de "aceites
comestibles" o "aceites para freir".

49, En vista de las observaciones hechas por el delegado de
Francia, el delegado de los Estados Unidos expresd.la opinién de
que un aceite o una mezcla de aceites adecuados y destinados a
ser empleados en la preparacién de ensaladas, podia denominarse
apropiadamente "aceites para ensaladas", indicando oportunamente
en la etiqueta el nombreo nombres del aceite o aceites presentes en el
producto. : :

50. El Comité se mostré de acuerdo de un modo dgeneral, con el
principio expuesto en el parrafo 5.3 (Codex/Grasas y Aceites/
Informe IV, Apéndice 2, p&g. 23), pero solicité que el Comité

de Grasas y Aceites considerase si era necesario o no redactar

de nuevo este pArrafo para indicar claramente qué tratamientos

se prevefan. E1 Comité convino también en pedir al Comité de
Grasas y Aceites que examinara si era necesario o no redactar de
nuevo el p4rrafo 5.4, de forma que las denominaciones "grasa virgen"
o "aceite virgen" no se aplicasen a las mezclas.

51. E1 Comité aprobd los requisitos de etiquetados que figuraban
en las normas, Apéndice III a XIV¥, para el aceite de semilla de
soja, cacahuete (manf), semilla de algodén, semilla de girasol,
colza, mafz, semilla de sésamo, semilla de cédrcamo, y para la
manteca de cerdo, grasa de cerdo fundida, primeros jugos y para

el sebo comestible.

Margarina

52, El1 Comité& consideré los requisitos de etiquetado, que figuran
en el Anteproyecto de norma provisional para la margarina en el
Trimite 8, segin figuran en el Apéndice XIX del Informe del Cuarto
perfodo de sesiones del Comité del Codex sobre Grasas y Aceites.

E1 Comité, después de tomar la decisién de suprimir el pérrafo 7.3,
se mostré de acuerdo con las restantes disposiciones sobre eti-
quetado que figuraban en la norma. El texto del pérrafo suprimido
es el siguiente: "No deberd hacerse referencia a la presencia de

.
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grasa de leche o mantequilla en la margaiina, apaiie Jde una decla-
racién sobre la proporcién de grasa de leche presente, cuando esta
proporcién sea sustancial (10 por ciento del contenido total de
grasa, o mds)".

53. Algunas delegaciones se opusieron a la supresibén de este
pérrafo, y manifestaron que, como la Norma autorizaba la adicién

de mantequilla a la margarina, y como existfa la posibilidad

de que el consumidor fuese inducido a error acerca de la natura-
leza del producto, el hacer ciertas referencias respecto a la
presencia de la mantequilla en la margarina, era esencial establecer
una disposicién concreta que regulase tales referencias.

Comité del Codex sobre AzGcares

54, El Comité ratificé las disposiciones sobre etiquetado de las
Normas para el jarabe de glucosa, jarabe de glucosa deshidratado,
dextrosa monohidratada, dextrosa anhidra, lactosa y azfcares blan-
cos (Apéndices al Codex/Azlcares/Informe IV). E1 Comité no hizo
objeccibén alguna acerca del formato por el que se diferenciaban
los tipos de azlcar blanco en las disposiciones sobre etiquetado
de la Norma para el az@car blanco. El Comité ratificéd las dos
primeras secciones de la Norma scbre el azficar en polvo, pero con-
sideré que debia suprimirse el pérrafo 3, teniendo en cuenta el
hecho que los agentes antiaglutinantes figurarian en la etiqueta,
en la lista de ingredientes. El1 Comité sugirib que el Comité del
Codex sobre aziicares estudiase si era necesario o no exigir 1la
declaracibén especial de los agentes antiaglutinantes, ademds de
enumerarlos entre los ingredientes.

Comité del Codex sobre Productos del Cacao y Chocolate

55 El Comité estudié las cuestiones relativas al etiquetado que
figuraban en el Informe del Comité del Codex sobre Productos del
Cacao y Chocolate (ALINORM 68/10).

56. El Comité apoyd la sugerencia hecha por varias delegaciones,
durante la reunién del Comité del Codex sobre Productos del Cacao

y Chocolate de que en la etiqueta se indicasen, en forma adecuada

la presencia de los agentes alcalinizantes. No obstante, el dele-
gado de Suiza manifestd que en su opinién esta declaracidn no era

necesaria.

57 El Comité tombé nota de los requisitos propuestos sobre el
etiquetado de la manteca de cacao, pero decidié no formular ninguna
observacién hasta que recibiera los requisitos de etiquetado para
otros productos.

58. Respecto a la Norma para el cacao en polvo edulcorado, el
Comité recomendb que se pidiese al Comité del Codex sobre Productos
del Cacao y Chocolate que indicase més claramente los nombres
que debian emplearse en las etiquetas de este producto.

y
59. Respecto a las demis normas, el Comité sobre Etiquetado enten-
dié que el Comité sobre Productos del Cacao y Chocolate redactaria
de nuevo estas normas, teniendo en cuenta el contenido de la Norma
General para el Etiguetado de los Alimentos Preenvasados.

S
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Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas

60. El1 Comité examiné las disposiciones de etiquetado que figu-
raban en las Normas para los tomates en conserva, los frijoles
verdes y los frijolillos en conserva, la compota de manzana en
conserva, melocotones en conserva, pomelo y mafz en conserva, y res-
paldd los requisitos sobre etiquetado de todas las normas, que
estaban listas para ser consideradas por el Comité en el Tramite 8.
Al ratificar estas disposiciones sobre etiquetado, el Comité hizo
las siguientes observaciones:

Tomates en conserva. Respecto a los tomates en conserva, la
delegacidn de los Estados Unidos opiné que: a) los tomates
cortados en cubitos probablemente no satisfarfan el requisito
del 50 por ciento del peso escurrido; b) 1la declaracién
acerca del tipo de envase, tales como envase lleno, debe

ser obligatoria, y c) cuando se haya empleado como vehfculo
de envase un material residual, este hecho debe constituir:
una indicacién obligatoria. -

Compota de manzana en conservad. El Comité, en el caso de la
compota de manzana en conserva, opiné que el p&rrafo 7.2,
relativo a las sustancias colorantes, no era lo suficiente-
mente preciso. La delegacién de los Estados Unidos convino
en estudiar este punto y recomendar una nueva redacciédn cuan-
do esta Norma se considere en el préximo perfodo de sesiones
de la Comisién del Codex.

Mafz en conserva. Respecto a la norma para el mafz en conser-
va, la delegacidn de los Estados Unidos expresé la opinién de
que la designacién del color "amarillo" o "dorado" deberfa
figurar como parte obligatoria de los requisitos de etiquetado,
cuando fuese apropiado.

61. Respecto a todos los requisitos sobre el tamano, descritos
en las disposiciones de etiquetado de estas Normas, el Comité con-
vino en que la declaracién de las medidas en pulgadas deberfa
autorizarse como alternativa a la indicacién de los tamanos en
milimetros, cuando las medidas en pulgadas se utilicen en el pais
importador.

62. El Comité ratificéd las disposiciones sobre etiquetado de la
Norma para los espidrragos en conserva. El Comité opind también
que las disposiciones sobre etiquetado de la Norma para las setas
en conserva eran satisfactorias.

Grupo Mixto CEPE/Codex Alimentarius de Expertos en la Normalizacién
de zumos de rfrutas

63. El Comité decidid someter al Grupo Mixto los p&rrafos  acer-
ca del etiquetado de las normas sobre los zumos de frutas, con objeto
de que este Grupo las redacte de nuevo de acuerdo con el formato

del Codex. Respecto a la cuestiédn especifica de la forma apropiada
en que debfa declararse el &cido ascédrbico cuando se utilizase

como antioxidante, el Comité convino que, en estas circunstancias,
deberfa indicarse la expresién "&cido ascédrbico" y no la expre-

sién "vitamina C".




Comité del Codex sobre Alimentos Dietéticos

64. En vista del hecho de que el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos
en Nutricién habfa puesto en duda la precisién de la definicién

de alimentos dietéticos de la que dependen los requisitos sobre
etiquetado, y de que las directrices se encontraban todavia en una
primera fase del desarrollo, el Comité convino en aplazar el estu-.
dio de este tema.

Fecha y lugar de la préxima reuniédn

65. El Comité consider$ la posible fecha para celebrar su siguien- |
te reunién, teniendo en cuenta el préximo perfodo de sesiones de la
Comisién, que se celebrard en febrero de 1968, y observd que si
habia de estudiarse la Norma General para el Etiquetado de los Ali-
mentos Preenvasados en la reunién del préximo ano, después de
haberla enviado a los Gobiernos para que éstos formulasen sus ob-
servaciones, la reunién podria celebrarse en el mes de julio.

Una delegacién senald que quizéd fuese posible celebrar la reunidén

en abril de 1968, junto con otras reuniones del Codex, en Washington,
si la Norma General para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados
no habfa de estudiarse, pero que sin embargo, entonces podrian
examinarse otras cuestiones. Estas propuestas eran solamente provi-
sionales y tendrfan que considerarse de nuevo teniendo en cuenta

el programa de reuniones de todos los Comités del Codex para 1968.




ALINORM 68/22

APENDICE II1

COMISION MIXTA FAO/OMS DEL CODEX ALIMENTARIUS

NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS

Definicién de los términos

1e Para los fines de esta norma se entenderd por

a) "Etiqueta" 3 toda etiqueta, marca, imagen u otra materia descriptiva
o gréfica, escrita, impresa, estarcida, marcada, grabada en relieve
o en huecograbado, o adherida a un envase de un alimento ;

b) "Etiquetado” 3 la etiqueta propiamente dicha y cualquier material
escrito, impreso o gréfico, relativo al alimento y que acompana a
este 3

c) "Envase" 3 todo recipiente utilizado para envasar completa o parciale
mente cada porcién de alimento destinado a la venta, comprendiendo
las envolturas y las bandas para sujetar

d) "Preenvasado" : +todo alimento preempaquetado ¢ preparado de antemano,
listo para la venta al por menor en un recipiente

e) "Ingrediente" 3 toda sustancia utilizada en la fabricacién o prepara-
cién de un alimento y que se encuentra en el producto final,

Etiquetado de los alimentos preenvasados

26 Las etiquetas de todos los alimentos preenvasados deberin llevar la in-
formacién que figura en los pérrafos 2.1 a 2.7 que se indican a continuacién,
seglin corresponda a la rotulacién del alimento en cuestién, excepto cuando
expresamente se indique otra cosa en una norma especffica del Codexe

2¢1._Nombre del alimento 3

El nombre debe indicar la verdadera naturaleza del alimento y, nor-
malmente, debersd ser especffico y no genéricoe. Cuando se haya esta—
blecido un nombre para un alimento en una norma del Codex, este nom—
bre deberd utilizarse. En otros casos deberd utilizarse el nombre
comin usual, en el caso de que existaes Cuando no exista un nombre
comfin usual, deber4 emplearse un nombre descriptivo apropiado, a
menos que dicho nombre sea demasiado largo o complicadoe En este
caso podr4 emplearse un nombre "acunado" o de "fantasfa", siempre
que nosea equfvoco, y vaya acompanado de un t&rmino adecuadamente
descriptivo, a menos que la naturaleza del alimento sea evidente
sin el empleo de dicho té&rmino descriptivoe

242 Lista de ingredientes 3

i) En la etiqueta deberd indicarse la lista completa de los ingre-~
dientes, por orden decreciente de las proporciones, excepto :
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a) cuando se presoriba otra cosa en una norma del Codex 3}

b) cuando se trate de otros alimentos enumerados por la Comisién,
8i la exencién de la declaracién de los ingredientes no es per—
Judicial para los intereses del consumidor, o

©) ocuando se trate de alimentos deshidratados, destinados a ser
reconstituidos mediante la adicién de agua, los ingredientes
podr4n enumerarse por orden decreciente de concentracién en el
alimento reconstituido, siempre que la lista de los ingredientes
. 8e encabece con una indicacién como, por ejemplo : "ingredientes
después de ser reconstituidos',

ii) Cuando un ingrediente de un alimento tenga is de un componente, de-
berédn especificarse los nombres de los componentes, excepto en los
siguientes casos

a)  cuando el ingrediente sea un producto para el que se haya establecido
una norma del Codex, o

b) ouando se trate de otros ingredientes, ocuando estos ingredientes
hayan sido enumerados por la Comisién,

iii) Deberd emplearse un nombre especffico para indicar los ingredientes,
ocon la excepcién’ de que podrén emplearse los tfiulos genérioos,
enumerados por la Comisién, para describir un determinado grupo de
ingredientes en un alimento compuesto. A continuacién, se da una
lista parcial de tales nombres genéricos : almidén, hierbas, especias,
gomas vegetales, colorantes y sustancias aromfticase

iv) En la lista de los ingredientes deber{ indicarse el agua anadida, si
esta indicacién ha de tener como resultato una me jor comprensién, por
parte del consumidor, de la composicién del producto, excepto cuando
el agua forme parte de ingredientes tales como la salmuera, el jarabe,
o caldo, empleados en un alimento compuestoe '

2¢3 Contenido neto 3

Deber4 indicarse exactamente el contenido neto en el sistema mé&trico
(Unidades S.I.) o en el sistema "avoirdupois", o en ambos siatemas,
segin las necesidades del pafs en que se venda el producto alimen=— '
ticio, en volumen cuando se trate de alimentos 1fquidos, en peso,
para los alimentos s8lidos, en peso o volumen para los alimentos
semi~e8lidos o viscosos, y en nfimero, cuando se trate de alimentos
que usualmente se venden por unidades. En los alimentos envasados
oon un medio 1fquido que, normalmente, se desecha antes de consumir-
los, deberf indicarse el peso escurrido del alimentos

2e4 Nombre y direccién 3

Deberéin indicarse el nombre y la direccién del fabricante, envasador,
distribuidor, importador, exportador o vendedor del alimento.
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205 Pafs de origen

De>er4 indicarse el pafs de origen de un alimento, pero respecto a
los alimentos que se vendan dentro del pafs de origen no se nece-—
sitard hacer esta declaracibne Cuando un alimento se someta a una
elaboracién que cambie su naturaleza en un segundo pafs, el pafs
en el que se efectue la elaboracién deberf considerarse como pafs
de origen para los fines de etiquetadoo

26 Alimentos irradiados 3

Los alimentos que hayan sido tratados con radiacién ionizante debersn
designarse de acuerdo eon este tratamiento.

2;7 Alimentos para fines dieté&ticos especiales ¢

Cuando se trate de un alimento que se ofrece para un fin diet&tico
especial, incluidos los alimentos en los que se indica que contienen
vitaminas o minerales, en la etiqueta deber4n indicarse los datos
acreditativos de la buena calidad del productos

2.8 Presentacién de la informacién obligatoria :

Los datos que deban aparecer en la etiqueta en virtud de esta norma

o de cualquier otra norma del Codex, deberin indicarse con caracteres
claros, bien visibles y f4cilmente legibles para el consumidor, en
condiciones normales de compm y usoe Esta informacién no debers

estar oscurecida por dibujos o por cualquier otra materia escrita,
impresa o gr&fica, y deberdn presentarse en un color que contraste

con el color del fondo. Cuando el envase esté envuelto en el material
que se utilice como envoltorio deber{ indicarse la informacién nece=
saria, o la etiqueta del envase deberf poderse leer ficilmente a
través del envoltorio exterior y &ste no deberf oscurecerlas En general,
el nombre y el contenido neto del alimento deber4n aparecer en aquella
parte de la etiqueta que, normalmente, se presenta al consumidor

en el momento de la ventae.

209 Idiomas

El idioma que se utili e para indicar los datos mencionados en el
pérrafo 2.8 deber4 ser un idioma aceptable para el pafs donde haya
de venderse el producto. Cuando el idioma en que est§ redactada la
etiqueta original no sea aceptable, podr4{ emplearse una etiqueta su-—
plementaria, redactada en un idioma aceptable, en la que aparezcan
los datos obligatorios, en lugar de poner una nueva etiquetas,

2010 Designaciones de calidad‘:

Cuando se empleen designaciones de calidad, estas deberfn ser ffcil-
mente comprensibles, de una nomenclatura uniforme y no deberin ser

o~

equfvocas o enganosas en forma algunae
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Etiquetado, incluido el etiquetado facultativo 3

El etiquetado podrd presentar cualquier informacién o representacifén
gr&fica adicionales, siempre que no estén en contradicién con la in-
formacién obligatoria, ni sean equivocas o enganosas para el consu-
midor en relacifén con el alimento.

: Ningﬁn alimento deberf describirse ni presentarse en la etiqueta

‘2012

o en ningfin etiquetado mediante palabras, ilustraciones u otras re-
presentaciones gr&ficas que se refieran o sugieran, bien directa

o indirectamente, cualquier otro producto con el que el producto

en cuestién pueda confundirse, ni en una forma tal que pueda induecir
al comprador o al consumidor a suponer que el alimento se relaciona,
en forma alguna, con dicho otro productoe '

Requisitos adicionales para alimentos especfficos 3

Ninguna disposicién de esta Norma impedirf la adopcién de disposi-
ciones adicionales en una norma del Codex, por lo que se refiere

al etiquetado, cuando las circunstancias de un determinado alimento
justifiquen su incorporacidn en dicha normae :

K}




