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QUESTIONS SOUMISES A LA COMMISSION DU CODEX ALIMENTARIUS A SA TRENTE-SIXIEME
SESSION POUR ADOPTION:

Autres amendements aux Normes

1. Méthodes d’analyse et d’échantillonnage figurant dans les normes Codex a différentes étapes
(par. 18, 23, 24 et 26, Annexe Il).

Les gouvernements et les organisations internationales intéressées souhaitant formuler des observations sur
les documents susmentionnés doivent le faire par écrit, conformément au guide pour 'examen des normes a
'étape 8 et a I'étape 5/8 (Manuel de Procédure de la Commission du Codex Alimentarius) a I'adresse
ci-dessus avant le 30 mai 2014.
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RESUME ET CONCLUSIONS

A sa trente-cinquiéme session, le Comité du Codex sur les méthodes d'analyse et
d’échantillonnage est parvenu aux conclusions ci-apres:

Questions soumises a la Commission du Codex Alimentarius & sa trente-septieme session pour
examen

Projets et avant-projets de normes et textes apparentés pour adoption

Le Comité a transmis :

les méthodes d’analyse et d’échantillonnage figurant dans les normes Codex a différentes
étapes pour adoption (par. 18, 23-24 et 26, Annexe II).

Autres questions intéressant la Commission;

Le Comité:

est convenu de renvoyer a I'étape 2/3 pour remaniement, observations et nouvel examen
a la prochaine session l'avant-projet de notes explicatives aux Principes régissant
I'application des procédures d'échantillonnage et d'essai dans le commerce international
des denrées alimentaires (CAC/GL 83-2013) (par. 54) et d'inclure des exemples pratiques
pour des plans d'échantillonnage dans le document CAC/GL 83-2013, par. 54 et 85; et

est convenu de réexaminer des propositions d'amendements aux méthodes d'analyse et
des propositions relatives aux plans d'échantillonnage (par. 11, 27 et 29); d'élaborer des
procédures/directives pour déterminer I'équivalence aux méthodes de Type | et de
formuler une démarche-criteres pour les méthodes qui utilisent une «somme des
composants» (par. 61); d'établir une liste uniqgue de méthodes dans CODEX STAN 234 et
des normes de produits et de procéder a un essai de validation (par. 81).

Questions soumises a d'autres comités:

Le Comité est convenu de ce qui suit:

proposer au CCFFP des plans d'échantillonnage pour la Norme pour les ormeaux vivants
et les ormeaux crus frais réfrigérés ou congelés destinés a la consommation directe ou a
une transformation ultérieure; la Norme pour le poisson fumé, le poisson aromatisé a la
fumée et le poisson fumeé-séché et le Projet de norme sur les produits frais et surgelés a
base de chair crue de coquilles Saint-Jacques ou de pétoncles (par. 16); et a répondu au
CCFFP qu'un plan d'échantillonnage pourrait étre une référence a un tableau spécifique
figurant dans les Directives générales sur I'échantillonnage (CAC/GL 50-2004) avec un
NQA (par. 17);

demander au CCCF d'examiner d'autres criteres pour les méthodes d'analyse du
déoxynivalénol (DON) dans les céréales et les produits & base de céréales (par.19,
Annexe lll); et pour ce qui est du plan d'échantillonnage pour le déoxynivalénol (DON),
fournir la base pour le poids de I'échantillon global, examiner si les trois échantillons
supplémentaires sont suffisants pour des échantillons ne dépassant pas 50 kg et réfléchir
a la nécessité de préciser la dimension des particules pour la prise d'essai (par. 22);
demander au CCNFSDU d'examiner si la nouvelle méthode pour les fibres alimentaires,
AACCI 32-50.01JAOAC 2011.25 devrait étre incluse dans la norme CODEX STAN
234-1999 et si oui, comment l'insérer (par. 30);

demander aux comités de produits de présenter des exemples pratiques pour les plans
d'échantillonnage pour examen par le CCMAS (par. 85).
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INTRODUCTION

1. Le Comité du Codex sur les méthodes d’analyse et d’échantillonnage (CCMAS) a tenu sa
trente-cinquiéme session a Budapest (Hongrie) du 3 au 7 mars 2014, a l'aimable invitation du
Gouvernement hongrois.

2. La session a été présidée par M. Arpad Ambrus, conseiller scientifique principal, Agence
hongroise de sécurité sanitaire de la chaine alimentaire (NFCSO). Mme Andrea Zentai, coordinatrice
de sécurité sanitaire des aliments (NFCSO) a fait office de vice-président.

3. Ont participé & la session des délégués de 50 Etats Membres et d’une organisation membre
ainsi que des observateurs de 14 organisations internationales. La liste des participants, y compris les
secrétariats, figure a ’Annexe | du présent rapport.

OUVERTURE DE LA SESSION

4. La session a été ouverte par M. Marton Oravecz, Président de I'Agence hongroise de sécurité
sanitaire de la chaine alimentaire qui a souhaité la bienvenue aux participants & la réunion en
Hongrie. Il a rappelé aux délégués limportance du Codex pour assurer la protection de la santé
publique et promouvoir I'équité dans les échanges commerciaux. Il a également indiqué que les
normes Codex représentaient le point de référence principal dans la gestion de l'industrie alimentaire
en Hongrie et que les travaux du CCMAS étaient essentiels pour appuyer les programmes nationaux
hongrois de surveillance de la sécurité sanitaire des aliments. Il a mis en exergue quelques éléments
importants des activités du Comité et a souhaité aux délégués de fructueux débats.

5. M. Vladimir Rakhmanin, Représentant régional de la FAO pour I'Europe et I'Asie centrale et
Mme Zséfia Pusztai, Représentante de 'OMS, ont également pris la parole devant le Comité et
exprimé leur soutien continu aux travaux du Codex.

Répartition des compétences’

6. Le Comité a pris note de la répartition des compétences entre I'Union européenne et ses Etats
membres, conformément au paragraphe 5 de I'Article 1l du Reglement intérieur de la Commission du
Codex Alimentarius, telle que présentée dans le document de séance CRD 2.

ADOPTION DE L’ORDRE DU JOUR (Point 1 de I'ordre du jour)?

7. Le Comité a adopté l'ordre du jour provisoire comme ordre du jour de sa session et est
convenu de créer un groupe de travail intrasession, présidé par I'Allemagne, chargé d'étudier les
observations écrites regues et d'élaborer une version révisée de I'Avant-projet de principes pour
I'application des procédures d'échantillonnage et d'essai dans le commerce international des denrées
alimentaires: notes explicatives.

QUESTIONS SOUMISES AU COMITE PAR LA COMMISSION DU CODEX ALIMENTARIUS ET
D’AUTRES COMITES DU CODEX (Point 2 de I'ordre du jour)®

8. Le Comité a noté que certaines questions étaient proposées a titre d'information et que
plusieurs questions pouvaient étre examinées sous d'autres points de l'ordre du jour.

Comité sur le poisson et les produits de la péche (CCFFP)

9. Le Comité a rappelé que le CCFFP lui avait demandé de lui donner des indications sur la
question de savoir si lui-méme devrait inclure ou examiner dans les plans d'échantillonnage des
parameétres de qualité ou s'il entendait lui proposer des plans d'échantillonnage pour qu'il les examine.

10. Le Comité est convenu d’examiner point par point le projet de plans d'échantillonnage dans le
document de séance CRD 10 et d'y apporter les amendements ci-apres.

L CRD 2 (Ordre du jour annoté — Répartition des compétences entre I'Union européenne et ses Etats membres)

2 CXIMAS 14/35/1.

¥ CXIMAS 14/35/2; CX/IMAS 14/35/2-Add.1; MAS 35 INF 1 (document dinformation FAO/OMS); CRD 10
(observations de la Norvége et de NMKL) ; CRD 11 (observations de I'Egypte).
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Norme pour les ormeaux vivants et les ormeaux crus frais réfrigérés ou congelés destinés ala
consommation directe ou a une transformation ultérieure (CODEX STAN 312-2013)

11-8.6 Détermination des biotoxines

11. Le Comité a noté que les biotoxines devaient étre considérées comme un contaminant et non
pas comme un critére microbiologique et que la norme CAC/GL 21-1997 ne s'appliquait pas dans ce
cas-la; il est donc convenu d'examiner le plan d'échantillonnage proposé pour les biotoxines a sa
prochaine session, les informations disponibles en ce moment étant insuffisantes.

Norme pour le poisson fumé, le poisson aromatisé a la fumée et le poisson fumé-séché
(CODEX STAN 311-2013)

8.3 Histamine et 8.6 Détermination de Listeria monocytogenes et de Clostridium botulinum

12. Le Comité est convenu de ne pas proposer de plans d'échantillonnage pour ces dispositions car
cela ne relevait pas de son mandat.

8.7 Détermination des parasites

13. Il a été précisé que les parasites traités dans cette section ne sont pas liés a des problémes de
santé des consommateurs mais plutdét a des défauts de qualité. Le Comité est convenu de proposer
un plan d'échantillonnage par attributs (CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10) avec un niveau de
qualité acceptable (NQA) de 6,5 pour cent et un numéro d'acceptation ¢ = 0. La méme proposition a
été formulée pour le Projet de norme pour les produits frais et surgelés a base de chair crue de
coquilles Saint-Jacques ou de pétoncles.

Projet de norme pour les produits frais et surgelés a base de chair crue de coquilles Saint-Jacques ou
de pétoncles

14. Le Comité a noté que bien qu'il n'ait pas été invité spécifiquement a proposer des plans
d'échantillonnage pour ce Projet de norme, les propositions figurant dans le document de séance
CRD 10 pouvaient aider le CCFFP a élaborer de tels plans.

8.6 Détermination de la présence de visceres

15. Le Comité a noté que le plan d’échantillonnage pour la détermination de la présence de
visceres devait dépendre de la question de savoir s'il s'agissait d'une source de biotoxines et donc
d'un probléme de santé ou bien d'un défaut de qualité, et que le fait de trouver ou de ne pas trouver
des visceres dépendra de la technique utilisée pour la transformation. Le Comité a décidé de ne pas
proposer un plan d’échantillonnage et que le CCFFP devra étudier des plans d’échantillonnage pour
déterminer la présence de viscéres en tenant compte de ces aspects.

Conclusion

16. Le Comité est convenu de proposer au CCFFP des plans d’échantillonnage pour la Norme pour
les ormeaux vivants et les ormeaux crus frais réfrigérés ou congelés destinés a la consommation
directe ou a une transformation ultérieure (CODEX STAN 312-2013); la Norme pour le poisson fumé,
le poisson aromatisé a la fumée et le poisson fumé-séché (CODEX STAN 311-2013); et le Projet de
norme sur les produits frais et surgelés a base de chair crue de coquilles Saint-Jacques ou de
pétoncles (Annexe lll, Partie B).

17. Le Comité a précisé qu'un plan d’échantillonnage figurant dans une norme ne devrait pas se
limiter & une simple référence aux Directives générales sur I'échantillonnage (CAC/GL 50-2004), mais
pourrait étre une référence a un tableau spécifique dans les Directives, avec un NQA.

APPROBATION DES METHODES D'ANALYSE FIGURANT DANS LES NORMES CODEX (Paoint 3
de I'Ordre du jour)*

18. Le Comité a examiné les méthodes proposées pour approbation et, outre quelques
modifications d’ordre rédactionnel, il a apporté les amendements et formulé les recommandations
ci-aprés (Annexe II).

4 CXIMAS 14/35/3; CX/IMAS 14/35/3-Add.1; CX/MAS 14/35/3-Add.2; CRD 3 (observations du Kenya); CRD 12
(observations de la FIL); CRD 13 (observations de I''SO); CRD 14 (observations de CEN et BSI); CRD 18
(observations de AACC International).
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Comité du Codex sur les contaminants dans les aliments

Avant-projet de limites maximales pour le déoxynivalénol (DON) dans les céréales et les produits a
base de céréales et plans d’échantillonnage correspondants

Méthodes d’analyse

19. Le Comité a noté que la proposition était conforme aux critéres des méthodes d'analyse pour
les aflatoxines actuellement mentionnées dans la Norme générale pour les contaminants et les
toxines présents dans les produits destinés a la consommation humaine et animale
(CODEX STAN 193-1995), qui avait été approuvée avant que les Directives pour I'établissement de
valeurs numériques pour les criteres méthodologiques et/ou I'évaluation de la conformité des
méthodes a ces criteres n'aient été finalisées par le Comité. Prenant note que les critéres des
méthodes pour le déoxynivalénol (DON) doivent étre conformes aux Directives, le Comité est convenu
de ne pas approuver les critéres proposés par le CCCF et a proposé d'autres critéres que le Comité
peut approuver, pour examen par le CCCF (Annexe lll, Partie A)

Plans d’échantillonnage

20. Plusieurs délégations ont proposé que le poids de I'échantillon global pour le blé et I'orge bruts
et pour le mais soit de 10 kg au lieu de 1 kg car si chaque échantillon supplémentaire était de 100 g et
si le nombre d'échantillons supplémentaires était de 100, le résultat global serait 10 kg, et il était
normal pour les laboratoires de traiter des échantillons de 10 kg. Plusieurs autres délégations ont
estimé qu'un kg était approprié pour le blé et I'orge bruts et 5 kg pour le mais car ainsi on tenait
compte de la différence dans la taille des grains de mais, de blé et d'orge et du fait que la répartition
du déoxynivalénol (DON) est généralement moins hétérogene. Le Comité a été également informé
que le CCCF avait minutieusement examiné cette question et que les motifs de sa décision figurent
dans le document REP13/CF.

21. On s'est demandé également si trois échantillons supplémentaires pour un lot ne dépassant
pas 0,05 tonne dans le Tableau 2 pourraient étre suffisants et si la dimension des particules pour une
prise d'essai pourrait avoir une incidence sur la conformité.

22. Aprés quelques échanges de vues, le Comité est convenu de ne pas approuver le plan
d'échantillonnage et de demander au CCCF: 1) d'expliquer pourquoi le poids de I'échantillon global
était de 1-5 kg; 2) d'examiner si trois échantillons supplémentaires seraient suffisants pour des
échantillons ne dépassant pas 50 kg; et 3) d'examiner si la dimension des particules devrait étre
indiquée pour la prise d'essai.

Comité du Codex sur les poissons et les produits de la péche

Criteres de performance pour les méthodes de détermination des biotoxines marines dans la Norme
pour les mollusques bivalves vivants et crus

1-8.6.1 Critéres pour la détermination des analogues de toxines par des méthodes chimiques

23. Le Comité a approuvé les critéres tels que proposeés par le CCFFP. Il a noté que la méthode
AOAC 2005.06 n'analyse pas toutes les substances figurant au tableau, mais qu'elle recouvre les
principaux composants toxiques. Il a été également précisé qu'il était utile de fournir aux analystes les
informations figurant dans les Méthodes d'analyse et d'échantillonnage recommandées
(CODEX STAN 234-1999) sur les méthodes d'analyse répondant aux critéres.

I-8.6.2 Méthodes biologiques et fonctionnelles visant & déterminer la teneur en toxines paralysantes
des mollusques

24. Le Comité a approuvé la méthode AOAC 959.08 ainsi que la méthode AOAC 2011.27 (test de
fixation des récepteurs) en tant que Type IV.

25. Le Comité a été informé que la méthode AOAC 959.08 n'est pas réalisable dans certains pays
ou les matériaux de référence saxitoxines (STX) ne sont pas disponibles, notant que leur commerce
est limité par la Convention sur les armes chimiques.
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Propositions de la part d'organismes de normalisation pour la mise a jour des méthodes
figurant dans les Méthodes d'analyse et d'échantillonnage recommandées
(CODEX STAN 234-1999)

Méthodes d'analyse pour le lait et les produits laitiers et pour la nutrition et les aliments diététiques ou
de régime

26. Le Comité est convenu de mettre a jour les méthodes comme proposé dans le document
CX/IMAS 14/35/3-Add.1 (Annexe II).

27. Le Comité a noté quil y avait quelques différences techniques entre la méthode
ISO 8968-1/2|IDF 20-1/2:2001, dans la Norme CODEX STAN 234-1999, et la nouvelle méthode
proposée, ISO 8968-1|IDF 20-1:2014, et qu'il n'a pas été précisé si la méthode AOAC 991.20,
présentée comme équivalente a la méthode indiquée dans la Norme, est encore équivalente aux
méthodes nouvellement proposées, y compris celles pour un mélange de lait écrémé et de graisse
végétale en poudre et pour les mélanges a faible teneur en matiére grasse de lait écrémé concentré
sucré et de matieére grasse végétale, et si les préparations pour nourrissons sont couvertes par le
champ d'application de la méthode AOAC. Le Comité est convenu que la méthode AOAC doit étre
maintenue pour le moment et demande a I'AOAC des éclaircissements pour examen a sa prochaine
session.

28. Le Comité est convenu de supprimer IDF 165:1993 concernant les anti-oxydants dans des
produits de matiéres grasses laitieres la méthode n'étant plus disponible. Il a été noté que la
disposition existant toujours dans la Norme pour les produits a base de matiéres grasses laitiéres
(CODEX STAN 280-1973), il y aurait lieu d'identifier une nouvelle méthode pour la norme.

Autres propositions

29. Le Comité a examiné les propositions contenues dans les documents de séance CRD 13 et 14.
Il est convenu de les examiner lors de sa prochaine session du fait qu'il n'était pas précisé quelles
étaient les propositions touchant la forme et celles touchant le fond. Le Comité a encouragé les
organismes de normalisation a soumettre des documents concernant la mise a jour des méthodes
d'analyse figurant dans les Méthodes d'analyse et d'échantillonnage recommandées
(CODEX STAN 234-1999) avant la session du Comité.

30. En ce qui concerne les méthodes générales pour les fibres alimentaires qui mesurent aussi
bien la fraction de poids moléculaire la plus élevée que la plus faible, le Comité a noté qu'en plus des
méthodes de Type | actuellement approuvées (AOAC 2009.01|AACCI 32-45.01), la méthode
AACCI 32-50.01|AOAC 2011.25 est également disponible. L'observateur de AACC International a
proposé de la classer comme Type | si elle devait étre intégrée dans le systeme Codex. Le Comité a
rappelé qu'une seule méthode de Type | peut étre approuvée pour la méme disposition sauf si leurs
champs d'application sont différents. Le Comité est convenu de demander au CCNFSDU d'examiner
si la nouvelle méthode devrait étre incluse dans la Norme et, si oui, comment l'insérer.

31. Le Comité a approuvé sa décision antérieure selon laquelle la «date» pour les méthodes
d'analyses doit étre éliminée dans la Norme (voir aussi Point 6 de I'ordre du jour).

AVANT-PROJET DE PRINCIPES REGISSANT L’APPLICATION DES PROCEDURES
D’ECHANTILLONNAGE ET D’ESSAI DANS LE COMMERCE INTERNATIONAL DES DENREES
ALIMENTAIRES: NOTES EXPLICATIVES (Point 4 de I'ordre du jour)®

32. Le Comité a rappelé qu’a sa derniére session, il avait été décidé de renvoyer les notes
explicatives pour remaniement a un groupe de travail électronique dirigé par I'Allemagne, pour
diffusion aux fins d'observations et examen a la présente session. Il a également rappelé sa décision
d'établir un groupe de travail intrasession chargé d'élaborer un projet révisé tenant davantage compte
des observations écrites recues (voir Point 1 de I'ordre du jour).

5 CX/IMAS 14/35/4, CXIMAS 14/35/4-Add.1 (observations du Brésil, du Ghana, du Japon, du Kenya et de la
Nouvelle-Zélande), CRD 5 (observations de I'Argentine), CRD 6 (observations du Mali), CRD 7 (observations de
I''nde), CRD 8 (observations du Mexique), CRD 11 (observations de I'Egypte), CRD 19 (avant-projet de Notes
explicatives révisé élaboré par le groupe de travail réuni pendant la session), CRD 20 (proposition de notes
explicatives pour le Principe 6 élaborée par la Nouvelle-Zélande)
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33.  Avant de commencer a examiner point par point l'avant-projet révisé de notes explicatives
figurant dans le document de séance CRD 19, le Comité s'est penché sur la question de trouver la
place la plus appropriée pour les notes explicatives, ceci pouvant avoir un impact sur les éventuelles
modifications a apporter. Deux possibilités sont offertes, soit insérer les notes explicatives sous la
forme d'une annexe, comme cela a été fait dans les Directives sur lincertitude de mesures
(CAC/GL 54-2004), soit les intégrer dans le document principal, Principes régissant I'application des
procédures d'échantillonnage et d'essai dans le commerce international des denrées alimentaires
(CCA/GL 83-2013).

34. Le Comité est convenu que la meilleure solution consisterait a intégrer les notes dans le
document principal, CAC/GL 83-2013, étant entendu que ce document ne sera pas soumis a un
nouvel examen et que les principes y figurant resteraient inchangés, mais que l'introduction et le
champ d'application pourraient subir quelques modifications corrélatives afin d'expliquer l'insertion des
notes explicatives.

35. Le Comité a examiné la proposition contenue dans le document de séance CRD 19 afin
d'adopter un texte a insérer dans le document principal (CAC/GL 83-2013) et est convenu de charger
un groupe de travail électronique de procéder a cette intégration en tenant compte des décisions et
des débats ci-apreés. Le Comité a noté que plusieurs corrections de caractére rédactionnel étaient
nécessaires et a pris les décisions et formulé les recommandations ci-apres.

Principe 3

36. Le Comité est convenu de présenter les notes sur ce principe sous la forme d'une affirmation
plutdét que d'une question, comme suit: «Les probabilités d'acceptation ou de rejet erroné d'un lot ou
d'une livraison ne peuvent jamais étre totalement éliminées car tant les prélevements effectués que
les erreurs de mesure associées a l'analyse sont sujets a des variations aléatoires». Cette approche
sera suivie dans tout le document, le cas échéant.

37. Le Comité est convenu d'utiliser I'expression «niveau de qualité acceptable» dans le texte en
conformité avec la terminologie utilisée dans les Directives générales sur [|'‘échantillonnage
(CAC/GL 50-2004) et d'insérer une note de bas de page pour préciser que conformément aux
dispositions ISO 3534 Vocabulaire et symboles, la terminologie utilisée sera «limite d'acceptation de
qualité».

38. Le Comité est convenu de: i) modifier la 2° phrase du 5° paragraphe pour un libellé plus
équilibré concernant aussi bien les consommateurs que les producteurs, comme suit: «Cela signifie
qu'il faut s'assurer que les consommateurs ne sont pas exposés a une probabilité d'acceptation
indiment élevée de produits non conformes et qu'un produit conforme n'est pas exposé a une
probabilité de rejet indiment élevée» et ii) supprimer la derniére phrase, se référant aux probabilités
fixées pour les plans d'échantillonnage pour un rejet erroné, étant donné qu'il sera plus facile de
I'expliquer en recourant a des exemples pratiques (voir Point 7 de l'ordre du jour).

39. L'avant-derniere phrase du paragraphe 7 a été modifiée comme suit: «On trouvera de plus
amples détails dans les Directives sur les systémes de contrdle des importations alimentaires
(CCA/GL 47-2003)». La référence aux Directives sur I'élaboration d'accords d'équivalence relatifs aux
systemes d'inspection et de certification des importations et des exportations alimentaires a été
supprimée au paragraphe 8 car il semblerait que les notes offrent une interprétation des directives, ce
qui n'était pas prévu.

40. Le Comité est convenu de conserver le dernier paragraphe car il s'appuyait sur des faits exacts
et témoignait du lien avec les autres directives élaborées par le CCFICS.

Principe 4

41. Le Comité est convenu de remplacer le premier paragraphe afin de ne plus se référer a un
risque, rappelant ses délibérations antérieures a ce sujet et sa décision de supprimer la définition du
risque car il était difficile de déterminer s'il s'agissait d'un risque pour la santé du consommateur ou
d'un risque économique. Le texte suivant a été proposé: «Si les procédures d'échantillonnage et
d'essai ne sont pas appropriées, il pourrait y avoir une probabilité indiment élevée d'acceptation ou de
rejet erroné d'un lot ou d'une livraison, ce qui pourrait porter a des litiges entre les parties
intéressées».

42. Le Comité est également convenu d'ajouter au paragraphe une note de bas de page
supplémentaire pour indiquer que les fournisseurs ne devraient pas appliquer les mémes plans
d'échantillonnage que les destinataires des produits, comme suit: «notez qu'il pourrait ne pas convenir
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que les producteurs appliqguent les mémes plans d'échantillonnage que ceux utilisés par les
destinataires des produits».

43. Le Comité est convenu de supprimer les mots «autant que possible» dans le paragraphe 2.

44. Le Comité a décidé de diviser le cinquieme alinéa dans le troisieme paragraphe afin de clarifier
les deux concepts: «les plans d'échantillonnage seront-ils a base d'inspection par attributs ou
d'inspection par variables» et «des parametres comme NQA ou NQ».

45. Le Comité a apporté des amendements au premier alinéa du quatrieme paragraphe pour une
lecture plus facile du texte et pour plus de clarté et il est convenu de remplacer le mot «parameétre»
par «caractéristiques» et de répercuter cette modification dans tout le document selon le cas. Le
libellé serait le suivant: Pour les caractéristiques inspectées qui sont qualitatives ...»

46. Le Comité est convenu de supprimer les mots «par accord entre les parties» dans le
paragraphe 5 car il s'agissait d'un double emploi.

47. Le Comité s'est penché sur la question de savoir s'il fallait conserver I'expression «non
homogéne» dans le paragraphe 5 notant qu'elle était conforme aux Directives générales sur
I'échantillonnage (CAC/GL 50-2004). Cependant, selon quelques avis présentés relatifs a cette
section, les lots non homogenes se référent a la probabilité de sélectionner des éléments affichant un
certain niveau d'une caractéristique plutét qu'au niveau de la caractéristique elle-méme, et il y aurait
lieu d'insérer une note de bas de page pour expliquer cet aspect. Le Comité n'a pas pris de décision
sur cette question assez technique et est convenu que le groupe de travail électronique devra
continuer a étudier cet aspect.

Principe 5

48. En accord avec sa décision antérieure de présenter les notes sous une forme affirmative, le
Comité a modifié cette section en supprimant la question, vu que le texte était suffisamment explicite.
Le deuxiéeme paragraphe a été déplacé au début de la section pour en faciliter la lecture et la
compréhension.

49. Le Comité est convenu de modifier le paragraphe 3 en se référant a des «lignes directrices
diverses» plutét qu'a des «lignes directrices différentes», cela étant plus correct; d'utiliser I'expression
«incertitude de mesure analytique» par souci de conformité avec le paragraphe 2; de modifier le
dernier paragraphe en supprimant l'avant derniére phrase, «Les procédures pour estimer l'incertitude
de mesure et pour interpréter les résultats devraient faire 'objet d'un accord entre les parties», ce
libellé figurant déja dans le paragraphe précédent.

Principe 6

50. Le Comité a examiné la proposition figurant dans le document de séance CRD 19 ainsi qu'une
nouvelle proposition de la Nouvelle-Zélande figurant dans le document de séance CRD 20. Le Comité
a indiqué que les notes sur l'«aptitude au but poursuivi» comme présentées dans le document de
séance CRD 19 soulignaient le composant laboratoire de la procédure d'évaluation, tandis que la
proposition formulée dans le document de séance CRD 20 essayait de saisir les trois éléments a
partir du Principe 2. Il a été donc conclu que des travaux supplémentaires étaient nécessaires en vue
de proposer un texte plus équilibré pour cette section.

Autres informations

51. Le Comité a également examiné une proposition visant a insérer un texte qui présenterait des
exemples pratiques dans l'annexe et ferait le lien entre le document principal et I'annexe. Le Comité
est convenu de la nécessité d'un tel texte, qui de surcroit devrait étre élaboré ultérieurement.

Bibliographie

52. Le Comité a décidé que la bibliographie doit étre limitée aux références qui sont essentielles
pour le texte.

Conclusion

53. Le Comité est convenu de créer un groupe de travail électronique dirigé par I'Allemagne, avec
le concours de la Nouvelle-Zélande et des Pays-Bas, ouvert a tous les membres et observateurs et
travaillant uniguement en anglais, chargé i) d'intégrer les notes explicatives convenues et amendées,
i) de développer ultérieurement un texte pour les Principes 4 et 6, et un texte d'introduction faisant le
lien entre les principes et I'annexe contenant des exemples pratiques, en tenant compte du débat. Le
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Comité a également noté que le document CAC/GL 83-2013 ne fera I'objet ni d'un examen ni d'une
révision mais que l'intégration des notes explicatives pourrait porter a des modifications corrélatives
pour expliquer l'intégration des notes explicatives et de I'annexe contenant des exemples pratiques
(voir Point 7 de l'ordre du jour).

Etat d'avancement de l'avant-projet de principes régissant l'application des procédures
d'échantillonnage et d'essai dans le commerce international des denrées alimentaires: notes
explicatives

54. Le Comité est convenu de renvoyer les notes explicatives a I'étape 2/3 pour intégration dans les
Principes régissant l'application des procédures d'échantillonnage et d'essai dans le commerce
international des denrées alimentaires et d'y joindre des exemples pratiques de plans
d'échantillonnage sous la forme d'une annexe, pour observations et examen a la prochaine session.

DOCUMENT DE TRAVAIL SUR L'EXAMEN DES PROCEDURES D'ETABLISSEMENT DES
CRITERES (Point 5 de 'ordre du jour)®

55. Le Comité a rappelé qu'a sa derniére session, il était convenu qu'un groupe de travail
électronique serait créé, conduit par les Etats-Unis d’Amérique, et chargé de rédiger un document de
travail portant sur les procédures d'établissement des critéres pour i) des méthodes multi-analytes
utilisées pour des spécifications qui exigent une combinaison de composants, ou qui utilisent des
facteurs d'équivalence de toxicité (FET) et ii) des méthodes de Type I.

56. La délégation des Etats-Unis d’Amérique a présenté le rapport du groupe de travail électronique
dans le document CX/MAS 14/35/5 et a noté que le concept d'établissement de critéres pour des
méthodes de Type | et/ou pour les méthodes multi-analytes a suscité un intérét général, mais qu'il ne
s'agissait que d'un point de départ; aussi n'a-t-on pas cherché a obtenir un consensus a ce sujet. La
délégation a mis en lumiére les recommandations formulées et a indiqgué que le Comité devra
examiner plusieurs facteurs lorsqu'il décidera d'établir des critéres soit pour les méthodes de Type |
soit pour les méthodes multi-analytes, par exemple: i) au sujet des méthodes de Type |, il serait
possible d'établir des procédures pour évaluer I'équivalence entre les méthodes et non pas les
criteres. Toutefois, étant donné que toutes les méthodes de Type | n'ont pas été créées égales, il peut
y avoir des cas ou I'équivalence ne peut étre établie; ii) dans le cas des méthodes multi-analytes,
comment traiter les FET, faudrait-il les ignorer dans la norme comme l'a fait le CCFFP (voir Point 3 de
l'ordre du jour); iii) une approche générale serait-elle appropriée ou des approches différentes
seraient-elles nécessaires pour les méthodes multi-analytes (il peut y avoir des différences entre
différentes toxines).

57. Le Comité a examiné chaque recommandation.

Recommandation 1 — L'établissement de critéres pour les différents cas (méthodes de Type | et
méthodes multi-analytes) devra étre examiné séparément aussi bien durant I'établissement des
critéres que dans le cadre du Manuel de procédure

58. Cette recommandation a été approuvée en général.

Recommandation 2 — Faut-il établir des critéres pour des méthodes de Type 1, élaborer une
procédure pour déterminer quand les méthodes affichent une performance comparable ou bien
garder le systéme actuel inchangé?

59. Chacun s'est accordé a reconnaitre qu'il ne faut pas établir de criteres numériques pour les
méthodes de Type 1, toutefois il serait bon d'envisager d'établir une équivalence au Type .

Recommandations 3 et 4 — introduire une démarche- critéres pour les méthodes multi-analytes

60. Un consensus général a été obtenu quant a la nécessité de poursuivre les travaux dans ce
domaine, que les FET ne devraient pas figurer dans une méthode analytique spécifique et pourraient
étre cités soit dans la norme soit ailleurs ou ils pourraient étre réguli@rement mis a jour et évalués par
des procédures reconnues au hiveau international.

Conclusion

61. Tenant compte du débat général sur les recommandations, le Comité est convenu de
poursuivre les travaux en créant deux groupes de travail électronique, ouverts a tous les membres et
observateurs et travaillant uniguement en anglais, comme suit:

® CX/MAS 14/35/5, CRD 9 (observations de la Thailande).
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1) élaboration de procédures/lignes directrices pour déterminer I'équivalence aux méthodes de
Type 1, dirigé par les Etats-Unis d'’Amérique, chargé de rédiger un document de travail qui
prendra en considération des approches différentes pour des catégories diverses de
méthodes de Type I; et

2) élaboration d'une démarche-criteres pour les méthodes qui utlisent «une somme de
composants», sous la direction du Royaume-Uni. Le groupe de travail rédigera un document
de travail qui examinera les options actuelles; il prendra également en considération les
directives générales et évaluera les critéres pour une utilisation au cas par cas.

DOCUMENT DE TRAVAIL SUR L’ELABORATION DE PROCEDURES POUR UNE
ACTUALISATION REGULIERE DES METHODES (Point 6 de I'ordre du jour)’

62. Le Comité a rappelé que lors de sa derniére session, il était convenu de créer un groupe de
travail électronique, présidé par le Brésil, pour élaborer un document de travail contenant des
propositions sur I'élaboration d'un plan de présentation pour une source unique (document, base de
données) permettant d'intégrer toutes les méthodes relevant du domaine de compétence du CCMAS,
sur le processus d'actualisation des méthodes d'analyse citées en référence et sur un plan pour établir
I'ordre de priorité pour I'approbation ou le renouvellement de l'approbation des méthodes décrites
dans Méthodes d'analyse et d'échantillonnage recommandées (CODEX STAN 234-1999) et dans les
normes de produits.

63. La délégation brésilienne qui présidait le groupe de travail électronique, a présenté le rapport du
groupe de travail (CX/MAS 14/35/6) et a précisé que ses membres avaient reconnu d'une maniére
générale que la norme CODEX STAN 234 et les normes de produits contenaient plusieurs
incohérences, notamment des références a des méthodes obsolétes, erreurs et omissions ainsi que
des références non vérifiables. Le Comité a été informé qu'il avait été proposé d'indiquer une
référence unique pour les méthodes d'analyse et que le groupe de travail électronique avait proposé
une procédure en cing étapes pour la mise a jour des normes, comme suit: i) dresser une liste unique
et exploitable de toutes les méthodes signalées dans la norme CODEX STAN 234 et les normes de
produits; ii) établir des critéres pour classer par ordre de priorité les méthodes d'analyse; iii) diviser la
liste des priorités en sous-groupes; iv) vérifier la validité de chague méthode avec l'auteur; et
v) examen des recommandations par le CCMAS.

64. Le Comité a examiné les propositions avancées et est parvenu aux conclusions ci-apres:
Etablir une source unique (document/base de données) pour les méthodes d'analyse

65. Plusieurs délégations ont soutenu I'élaboration d'une liste exploitable comme point de départ
pour la révision et ont proposé que cette liste permette de trier les méthodes/normes et d'indiquer un
droit de propriété sur les méthodes.

66. Certains observateurs ont noté que chaque partie prenante devrait veiller & ce que les
méthodes soient mises a jour et que les organismes de normalisation suivent de prés les normes
Codex relevant de leur domaine de compétence et vérifier si les références a ces normes les
concernant doivent étre mises a jour, et si les propositions de révision doivent étre portées a l'attention

du CCMAS.

67. De l'avis de plusieurs délégations, la liste proposée devrait étre destinée a un usage interne
uniguement et servir a la mise a jour de la norme CODEX STAN 234-1999 et d'autres normes Codex;
il appartiendrait au Comité de décider si cette liste devrait étre rendue publique a un stade ultérieur.
Un observateur a précisé également que ces méthodes d'analyse ne devraient pas étre retirées des
normes de produits étant donné que bon nombre d'entre elles décrites dans ces normes, par exemple,
la Norme générale pour les jus et les nectars de fruits ne visaient pas une disposition spécifique.

Procédure d'actualisation des méthodes d'analyse

68. Un consensus s'est dégagé pour la mise en place d'une procédure d'actualisation des
méthodes d'analyse, a titre expérimental toutefois, avant qu'il ne soit envisagé d'inclure de nouvelles
procédures dans le Manuel de procédure. La période d'examen de cing ans proposée par le groupe
de travail a été également remise en question et il a été proposé d'étendre cette période a huit ou 10

" CXIMAS 14/35/6, CRD 1 (rapport de la Réunion interinstitutions); CRD 3 (observations du Kenya), CRD 4
(observations du Ghana), CRD 6 (observations du Mali), CRD 9 (observations de la Thailande), CRD 13
(observations de I''SO), CRD 16 (observations de I'AOCS, de I'AOAC et de 'AACCI), CRD 22 (information sur le
Tableau 1 préparé par le Brésil)
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ans.
Conclusion

69. Le Comité est convenu que la liste a dresser sera a l'usage interne du Comité, c'est-a-dire
gu'elle servira a l'actualisation des méthodes et que I'on soumettra le mécanisme a des essais avant
d'évaluer la nécessité de recommander son inclusion dans le Manuel de procédure.

Criteres d'établissement des priorités relatives aux méthodes d'analyse

70. Le Comité a rappelé qu'a sa trente-quatrieme session, il était convenu de supprimer les dates
des normes afin de faciliter leur mise a jour, et que la norme ISO 17025 exigeait que les analystes
utilisent les versions les plus récentes des méthodes analytiques et que les versions plus anciennes
des méthodes ne sont pas disponibles en général.

71. Plusieurs délégations ont appuyé l'inclusion des dates dans la liste unique & usage interne et
ont proposé que ces dates comprennent: I'année de l'approbation de la méthode par le Comité, la
date de publication de la norme et I'année de la version la plus récente, car ces informations
permettront une gestion efficace des méthodes et leur révision. Certains observateurs ont précisé que
pendant la révision des normes leurs numéros de référence sont modifiés seulement dans les cas ou
des modifications techniques importantes sont apportées. lls ont également précisé que pour les
révisions concernant des modifications mineures, par exemple d'ordre rédactionnel ou linsertion
d'informations sur les études en collaboration, les normes conservent normalement leurs numéros de
référence originaux. Certaines délégations ont estimé que I'évaluation des méthodes analytiques par
le Comité s'avere donc nécessaire car on ignorait ce que les organismes de normalisation entendaient
par modifications «mineures» dans les normes.

Conclusion

72. Le Comité est convenu d'inclure dans la liste trois catégories de dates, a savoir I'année de la
publication de la norme, I'année de son approbation, I'année de la version la plus récente.

Terminologie dans la norme CODEX STAN 234-1999

73. Le Comité a examiné la proposition de remplacer le mot «disposition» par «analyte» ou
«mesurande» étant donné que cela était source de confusion parmi les délégués hispanophones,
mais sans conclure, et il a été convenu d'approfondir cette question.

74. En ce qui concerne l'expression «tout aliment», le Comité est convenu qu'il faudrait déterminer
si la terminologie était appropriée, compte tenu du fait que les méthodes pour tout aliment ne sont pas
validées pour «tous les» aliments.

Contenu de lI'information pour le tableau dans le document de source unique

75. Au sujet de I'emploi de la probabilité de détection (PD) au lieu de la limite de détection (LD)
comme proposé par le groupe de travail, il a été précisé que ce concept était toujours a I'étude et qu'il
ne devrait pas étre pris en considération a I'heure actuelle

76. Certaines délégations ont noté que l'information sur les critéres de performance des méthodes
analytiques figurant dans le tableau était importante pour les laboratoires et que les utilisateurs de ces
méthodes analytiques devraient étre informés a ce sujet, tandis que d'autres délégations se sont
interrogées sur la pertinence des critéres de performance pour la mise a jour des méthodes, précisant
que cette information était plus utile durant le processus d'approbation. Les observateurs n'ont pas
soutenu l'inclusion des critéres de performance des méthodes analytiques dans le tableau du fait que
ces données étaient des informations exclusives a diffusion restreinte.

77. Quant a la question de savoir qui serait chargé de saisir les informations dans le tableau, il a
été précisé que le tableau définit les réles des diverses parties prenantes, y compris les organismes
de normalisation, les comités de produits et le CCMAS et que, par conséquent, il sera rempli par
toutes les parties concernées. Plusieurs observateurs, s'exprimant en tant que membres de I'|AM, ont
précisé qu'il était de I'intérét des organismes de normalisation d'informer systématiquement le CCMAS
quand une méthode relevant de leur domaine de compétence était modifiée, que I'approbation de ces
méthodes par le CCMAS n'était pas de leur ressort et qu'il appartenait donc au CCMAS de saisir les
données dans le tableau.

78. Le Comité a noté que l'information sur les critéres de performance d'une méthode analytique
serait exigée pendant l'approbation par le CCMAS; il est convenu que cette information serait
nécessaire au moment d'identifier la méthode analytique qui devait étre révisée, mais que cette
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spécification resterait dans le tableau 1 (comme présentée dans le document de séance CRD 22), et
gue les préoccupations devraient étre prises en considération au moment de I'‘élaboration du
document de source unique.

Procédure pour guider le processus de révision des méthodes

79. Le Comité a examiné le projet de procédure pour la révision des normes et est convenu
d'adopter la procédure suivante en quatre étapes qui guidera le processus de révision des méthodes

1. Saisir toutes les méthodes dans une liste unique et exploitable — groupe de travail électronique

2. Sélectionner les méthodes a réviser en utilisant d'abord les critéres de priorités — groupe de
travail électronique

¢ méthodes d'analyse liées directement a la sécurité sanitaire des aliments

¢ méthodes de Type | et de Il (référence pour litiges)

e méthodes avec des informations imprécises

e nombre d'années depuis l'approbation (I'année la plus ancienne d'abord)
3. Diviser les méthodes en sous-groupes — groupe de travail électronique

4. Les organismes de normalisation vérifieront les références de leurs méthodes; les Comités de
produits et/ou le CCMAS confirmeront I'applicabilité de ces méthodes.

80. Le Comité a remercié tous les organismes de normalisation qui ont continué a fournir au
CCMAS des informations concernant le statut des différentes méthodes pour leur révision et mise a
jour et pour l'information et le soutien offerts durant le processus d'approbation.

Conclusion

81. Le Comité est convenu d’établir un groupe de travail électronique, dirigé par le Brésil, ouvert a
tous les membres et observateurs intéressés et travaillant uniguement en anglais, doté du mandat
suivant:

a) établir une liste unique et exploitable pour toutes les méthodes mentionnées dans la norme
CODEX STAN 234-1999 et les normes de produits;

b) diviser cette liste en sous-groupes sur la base de critéres élaborés par le Comité pour établir
l'ordre de priorité des méthodes d'analyse;

c) entreprendre une opération de validation sur un sous-groupe pilote dont les résultats seraient
débattus par le Comité lors de sa prochaine session.

DOCUMENT DE TRAVAIL SUR L'ECHANTILLONNAGE DANS LES NORMES DU CODEX (Point 7
de I'ordre du jour)®

82. Le Comité a rappelé qu'il était convenu a sa derniére session que la Réunion interinstitutions
(IAM) rédigerait un document sur I'échantillonnage pour examen a la présente session. L'observateur
de I'"CUMSA, au nom de I'|AM, a présenté le document CX/MAS 14/35/7 et noté qu'il était exhaustif et
que les recommandations qu'il contenait visaient a aider le Comité & examiner comment répercuter
dans les normes les meilleurs principes applicables a I'échantillonnage, notamment l'auto-surveillance,
les résultats de l'incertitude de mesure, une approche pragmatique a I'échantillonnage.

83. Le Comité a débattu des recommandations et aprés avoir pris acte de l'information fournie, a
précisé les points suivants:

e |l faudrait dissuader les Comités de produits de faire uniquement référence aux Directives
générales sur I'échantillonnage (CAC/GL 50-2004) mais les encourager & élaborer leurs
propres plans d'échantillonnage en s'appuyant sur le document CCA/GL 50-2004 et les
Principes pour I'élaboration ou le choix des procédures d'échantillonnage du Codex (Manuel
de procédure). Au cas ou les Comités de produits ne seraient pas en mesure de le faire, le
CCMAS pourrait élaborer ces plans d'échantillonnage a condition que les Comités de produits
le renseignent sur le NQA ou le NQ. Dans les cas ou les comités ne seraient plus en activité,
le CCMAS pourrait élaborer lui-méme des plans d'échantillonnage si nécessaire.

8 CX/MAS 14/35/7; CRD 9 (observations de la Thailande); CRD 21 (objectifs pour le groupe de travail

électronique sur des exemples de plans d'échantillonnage)
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e Le Comité a reconnu que I'échantillonnage était une opération complexe et intrinsequement
variable et que des exemples pratiques pourraient aider les Comités de produits a élaborer
des plans d'échantillonnage. Il a été noté que les outils d'échantillonnage pour les
mycotoxines disponibles sur le site Internet de la FAO (http://www.fstools.org/mycotoxins)
pourraient s'avérer utiles lors de I'élaboration de ces exemples.

e En préparant des exemples pratiques, il faudrait aussi tenir compte des éléments suivants:
lincertitude estimée de I'échantillonnage; les procédures d'auto-contrdle; I'utilisation
éventuelle de plans d'échantillonnage simples et «pragmatiques» corrects ou non sous l'angle
scientifique. Il a été reconnu que les procédures de contr6le a utiliser par les importateurs et
les autorités compétentes sont du ressort du CCFICS, mais qu'en ce qui concerne
I'échantillonnage, le CCMAS pourrait entreprendre ce travail, de préférence avec la
collaboration du CCFICS.

e Il a été reconnu qu'il pourrait étre nécessaire de réviser les Principes pour I'élaboration ou le
choix des procédures d'échantillonnage du Codex, ce qui permettrait d'utiliser des procédures
autres que les procédures d'échantillonnage pour acceptation; mais que le Comité aurait
besoin d'un complément d'information pour effectuer ce travail. Sur la question de savoir si le
champ d'application des principes devrait subir une révision concernant le «contenu net», il a
été décidé de renvoyer son examen, éventuellement lors de la préparation d'exemples
pratiques.

Conclusion

84. Le Comité a fait observer que le document CX/MAS 14/35/7 sera une référence utile pour les
travaux futurs dans le domaine de I'échantillonnage.

85. Rappelant les points soulevés, le Comité a décidé de préparer des exemples pratiques de plans
d'échantillonnage gu'il conviendrait de placer dans une Annexe aux Principes régissant l'application
des procédures d'échantillonnage et d'essai dans le commerce international des denrées alimentaires
CAC/GL 83-2013) (voir Point 4 de I'ordre du jour). A cette fin, le Comité a décidé qu'il demanderait aux
autres comités du Codex de proposer des exemples pratiques pour examen par le CCMAS.

86. Le Comité est également convenu que le groupe de travail électronique établi au titre du Point 4
de l'ordre du jour se chargera de préparer des exemples pratiques en tenant compte des
recommandations formulées dans le document de travail sur I'échantillonnage dans les normes Codex
(CX/MAS 14/35/7) et des débats au sein du Comité (par. 83). Le groupe de travail électronique:

e expliquera brievement 'utilisation de I'échantillonnage et de l'incertitude de la mesure analytique
dans le contrdle des produits et les essais de conformité;

e préparera des exemples, y compris des avis ponctuels relatifs a I'examen de l'incertitude de
I'échantillonnage (définition), qui répondent aux critéres suivants: combinaisons de matrice
par rapport aux mesurandes/disposition:

e Fruits/légumes, graisses/huiles, poisson/produits halieutiques, lait/produits laitiers,
viande/produits carnés, eaux minérales naturelles, céréales

e Inspection organoleptique, additifs alimentaires, hygiéne alimentaire, résidus de
pesticides, contaminants, résidus de médicaments vétérinaires

e Emballages/produits en vrac/aliments pour la consommation.

e mettra en place des procédures pour déterminer les résultats de lincertitude de mesure, y
compris le sous-échantillonnage, le traitement et I'analyse de I'échantillon.

e prendra en considération les pays importateurs et exportateurs y compris le contrle de la
production et les essais de conformité.



REP14/MAS 12

RAPPORT DE LA REUNION INTERINSTITUTIONS SUR LES METHODES D’ANALYSE (Point 8 de
I'ordre du jour)®

87. L'observateur de 'AOCS au nom de I'lAM, a présenté au Comité le document de séance CRD 1
et a souligné les diverses questions que I'AM avait examinées concernant le travail du CCMAS et
d'autres questions connexes. Le Comité a remercié I'|AM pour le rapport et pour sa contribution a ses
travaux.

Autres questions et travaux futurs (Point 9 de I'ordre du jour)

88. Le Comité a pris note qu'aucune autre question n'avait été présentée durant I'adoption de
l'ordre du jour provisoire.

DATE ET LIEU DE LA PROCHAINE SESSION (Point 10 de I'ordre du jour)

89. Le Comité a pris note que sa trente-sixieme session devrait se tenir a Budapest (Hongrie) du
2 au 6 mars 2015, les dispositions finales étant sous réserve de confirmation par le pays hote et le
Secrétariat du Codex.

° CRD 1 (Rapport de la Réunion interinstitutions).
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ETAT D’AVANCEMENT DES TRAVAUX

MESURE A PRENDRE

REFERENCE DANS

OBJET ETAPE DAR: LE DOCUMENT
: (REP14/MAS)
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commerce international des denrées alimentaires - Pays-Bas)
Notes explicatives et exemples pratiques Gouvernements
36° session du
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Groupe de travail
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procédures/directives pour déterminer - (,E tat§—_U nis Par. 61
I'équivalence aux méthodes de Type | deAmen'que)
36" session du
CCMAS
Groupe de travail
Document de travail sur la démarche-criteres pour électronique
les méthodes qui utilisent une «somme de - (Royaume-Uni) Par. 61
composants» 36° session du
CCMAS
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Norme CODEX STAN 234-1999 ) , (Brési ar.
36" session du
CCMAS

Suivi des méthodes d'analyse et des plans
d'échantillonnage

36° session du
CCMAS

Par. 11, 27 et 29
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Annexe Il

I'ET’AT D’AVANCEMENT DU PROCESSUS D’APPROBATION DES METHODES D’ANALYSE ET
D’ECHANTILLONNAGE

A. Lait et produits laitiers
B. Nutrition et aliments diététiques ou de régime

C. Poissons et produits de la péche
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A. Lait et produits laitiers

Produits Dispositions Méthode Principe Type
Mélange de lait écrémé concentré et Protéine du lait dans SO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) v
de matiere grasse végétale la matiére séche' 1 991.20
non grasse du lait
Mélange a faible teneur en matiere grasse Protéine du lait dans SO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) v
de lait é&crémé concentré et de matiére la matiere séche 991.20
grasse végétale non grasse du lait*
Mélange de lait écrémé et de matiére Protéine du lait dans  1SO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20032014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) v
rasse véaétale en poudre la matiére séche 991.20
9 9 P non grasse du lait*
Mélange a faible teneur en matiére grasse Protéine du lait dans 1SO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) v
de lait écrémé en poudre et de matiere la matiere séche 991.20
grasse végétale en poudre non grasse du lait*
Mélange de lait concentré écrémé sucré Protéine du lait dans 1SO 8968-1£2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) \Y
ot de araisse véaétale la matiére seche 991.20
9 9 non grasse du lait*
Mélange a faible teneur en matiére grasse Protéine du lait dans  1SO 8968-1/2|IDF 20-1/2:26612014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) \Y
de lait concentré sucré écrémé et de graisse  la matiére séche 991.20
végétale non grasse du lait*
Fromage, non affiné, y compris le fromage Protéine_du |ait ISO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) I
frais 991.20 and 991.23
Crémes et crémes préparées Protéine du lait ISO 8968-1/2|FIL 20-1/2:2001 / AOAC 991.20 Titrimétrie (Kjeldahl) I
Produits & base de caséine comestible Protéine du lait Ml

(N total x 6,38 dans
I'extrait sec)

ISO 8968-1|IDF 20-1:2014 BF-92:1979-HSO
5549:1978

Titrimétrie (Kjeldahl)

Laits concentrés

Protéine du lait
dans la matiére
seche non grasse
du lait’

ISO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC
991.20 /AOAC 945.48H

Titrimétrie (Kjeldahl)

! La matiére séche totale du lait et la matiére séche non grasse du lait contiennent I'eau provenant de la cristallisation du lactose
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Produits Dispositions Méthode Principe Type
Laits fermentés Protéine du |lait ISO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) I
991.20
Laits en poudre et cremes en poudre Protéine du lait ISO 8968-1/2|IDF 20-1/2:200612014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl I
991.20 digestion)
- n — - ; - m
II |_e_el\u|ts 3—base—de—matiéres—grasses ”m,e;sy_dants tDF-165-1993 Chto nateg|apl_|e
(phenoliques) 'lql’”dl eenry aehe,nt
o — I - e lai — TP ! ; trimetrie (Geldant 1
fermentes 99120
N . | : .
fermentation
FIL/ISO: La ligne ci-dessus pourrait étre supprimée étant couverte par la disposition Laits fermentés
Laits concentrés sucrés Protéine du lait ISO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) I
dans la matiére 991.20 AOAC 945.48H
séche non grasse
du lait*
Poudres de lactosérum Protéine du lait ISO 8968-1/2|IDF 20-1/2:20012014 / AOAC Titrimétrie (Kjeldahl) I
(N total X 6,38) 991.20

* A sa trente-sixiéme session, le Comité déterminera si la méthode AOAC équivaut a la méthode FIL/ISO a la lumiére de l'information qui lui sera fournie par
AOAC.

B. Nutrition et aliments diététiques ou de régime
Produits Dispositions Méthode Principe Type
Préparations pour nourrissons Protéines brutes*  ISO 8968-1/2|IDF 20-1/2:26042014 / AOAC 991.20 Titrimétrie (Kjeldahl) I

* Détermination des protéines brutes

La teneur en protéine des préparations pour nourrissons prétes a la consommation peut étre calculée sur la base de N x 6,25, a moins d’une justification scientifique fournie
pour l'utilisation d’un facteur de conversion différent pour un produit particulier. La valeur de 6,38 est en général établie comme facteur spécifique approprié pour la conversion
de I'azote en protéine dans d’autres produits laitiers, et la valeur de 5,71 comme un facteur spécifique pour la conversion de I'azote en protéine dans d'autres produits a base
de soja.

**A sa trente-sixiéme session, le Comité déterminera si la méthode AOAC équivaut a la méthode FIL/ISO a la lumiére de l'information qui lui sera fournie par AOAC.
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C. Poissons et produits de la péche

|-8.6 Détermination des biotoxines

La méthode sera choisie en fonction de son utilité pratique, la préférence devant étre accordée aux
méthodes applicables aux fins de routine.

I-8.6.1 Critéres pour la détermination des analogues de toxines par des méthodes chimiques

Les méthodes répondront aux critéres numériques figurant au Tableau 1 et pourront satisfaire soit la
fourchette minimale applicable soit la limite de détection (LD) et la limite de quantification (LQ)

indiquées.
Tableau 1 Criteres pour la détermination des analogues de toxines par des méthodes
chimiques
Groupe Toxine Fourchette | LD LQ Précision | Pourcentage | Méthodes
de minimale (s (s (RSDR) de applicables
toxines applicable | mg/kg) | mg/kg) | (%) récupération | répondant aux
(mg/kg) Pas plus criteres
de
Groupe Saxitoxine | 0,05-0,2 0,01 0,02 44 % 50-130 AOAC 2005.06
STX (STX) NMKL
NEO 0,05-0,2 0,01 0,02 44 % 50-130 é?\lZ:ZOOS
dcSTX 0,05-0,2 0,01 0,02 44 % 50-130 14526:2004
GTX1 0,05-0,2 |[0,01 0,02 44 % 50-130 Qaﬁf 20102
GTX2 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 50-130 197:2013
GTX3 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 50-130
GTX4 0,05-0,2 0,01 0,02 44 % 50-130
GTX5 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 50-130
GTX6 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 50-130
dcGTX2 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 50-130
dcGTX3 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 50-130
C1 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 50-130
Cc2 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 50-130
C3 0,5-1,5 0,1 0,2 32% 50-130
C4 0,5-1,5 0,1 0,2 32% 50-130
Groupe OA 0,03-0,2 0,01 0,02 44 % 60-115 Voir référence
OA DTX1 00302 |001L |002 |44% 60-115 cl-dessous
DTX2 0,1-0,5 0,03 0,06 38 % 60-115
Acide DA 14-26 2 4 20 % 80-110
domoique
Groupe AZAl 0,03-0,2 0,01 0,02 44 % 40-120 Voir référence
AZA AZA2 00302 |00L |002 |44% 40-120 ci-dessous
AZA3 0,03-0,2 0,01 0,02 44 % 40-120
Référence:

http://aesan.msssi.gob.es/en/CRLMB/web/procedimientos_crimb/crimb_standard_operating_procedur
es.shtml Harmonised-SOP-LCMS-OA-Version4.pdf
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On estime que la toxicité totale est la somme des concentrations molaires des analogues détectés
multipliée par les facteurs d’équivalence de toxicité (FET) spécifiques équivalents. Il convient d’utiliser
des FET avec une validation scientifique internationale. Les connaissances scientifiques
sous-jacentes aux FET évoluent rapidement. On peut trouver des FET actuellement validés sur le
plan international sur le site de la FAO. Des informations sur les FET seront intégrées dans la
présente norme a I'avenir.

Les méthodes doivent étre validées et utilisées pour les analogues de toxines pertinents susceptibles
de contribuer a la toxicité totale. Les analogues de toxines actuellement connus figurent au Tableau 1.

Lorsque des analogues de toxines qui ne figurent pas dans le Tableau 1 sont déterminés, l'autorité
compétente doit évaluer la contribution de ces analogues a la toxicité totale, tout en effectuant des
recherches plus approfondies.

1-8.6.2 Méthodes biologiques et fonctionnelles visant a déterminer la teneur en toxines
paralysantes des mollusques

Produits Disposition Méthode Principe Type
Mollusques Teneur en toxines AOAC 959.08 Bio-essai sur souris | Type IV
bivalves vivants et paralysantes des

crus mollusques

Mollusques Teneur en toxines AOAC 2011.27 Test de fixation des | Type IV
bivalves vivants et paralysantes des récepteurs

crus mollusques
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ANNEXE 11l

PROJETS DE CRITERES METHODOLOGIQUES, DE METHODES D'ANALYSE ET DE
PLANS D'ECHANTILLONNAGE

A. Projet de critere méthodologique pour le déoxynivalénol (DON) dans les grains de
céréales bruts (blé, mais et orge)

(Pour examen par le CCCF)

Disposition LM LD LQ Précision: | Seuil Récupération | Méthodes Principe
(mg/kg) HorRat minimal applicables
applicable répondant

aux critéres

déoxynivalénol 2 0,2 0,4 <2 1-3 80-110 %

B. Projet de plan d'échantillonnage pour les poissons et les produits de la péche

(Pour examen par le CCFFP)

NORME POUR LES ORMEAUX VIVANTS ET LES ORMEAUX CRUS FRAIS REFRIGERES OU CONGELES DESTINES A
LA CONSOMMATION DIRECTE OU A UNE TRANSFORMATION ULTERIEURE (CODEX STAN 312-2013)

11-8.1 Echantillonnage
11-8.2 Examen organoleptique et physique
Plan d'échantillonnage par attributs, CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10 avec NQA = 6,5 %

Observations: On suppose que des mesures qualitatives (défectueux/non défectueux) ont été
effectuées. Pour information sur la probabilité d'accepter ces lots avec NQA = 6,5 %, voir
Tableau 13 et Figure 8

11-8.3 Détermination du poids net

Plan d'échantillonnage par variables avec un écart-type inconnu (méthode s), CAC/GL 50 Section 4.3,
Tableau 14

Observations: La valeur moyenne est mesurée, s'agissant d'une mesure quantitative, les plans
d'échantillonnage par variables sont appropriés.

11-8.4 Détermination du nombre par unité de poids ou de volume
Plan d'échantillonnage par attributs, CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10 avec NQA = 6,5 %

Observations: On suppose que des mesures qualitatives (conforme/non conforme) ont été
effectuées. Pour information sur la probabilité d'accepter ces lots avec NQA = 6,5 %, voir
Tableau 13 et Figure 8

11-8.6 Détermination des biotoxines
Ce point sera examiné par le CCMAS a sa prochaine session

NORME POUR LE POISSON FUME, LE POISSON AROMATISE A LA FUMEE ET LE POISSON FUME-SECHE
(CODEX STAN 311-2013)

8.2 Examen organoleptique et physique
Plan d'échantillonnage par attributs, CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10 avec NQA = 6,5 %

Observations: On suppose que des mesures qualitatives (défectueux/non défectueux) ont été
effectuées. Pour information sur la probabilité d'accepter ces lots avec NQA = 6,5 %, voir
Tableau 13 et Figure 8
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8.4 Détermination du poids net

Plan d'échantillonnage par variables avec un écart-type inconnu (méthode s), CAC/GL 50 Section 4.3,
Tableau 14

Observations: La valeur moyenne est mesurée, s'agissant d'une mesure quantitative, les plans
d'échantillonnage par variables sont appropriés.

8.7 Détermination des parasites

Plan d'échantillonnage par attributs, CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10, avec NQA = 6,5 % et le
critere d'acceptation = 0

PROJET DE NORME SUR LES PRODUITS FRAIS ET SURGELES A BASE DE CHAIR CRUE DE COQUILLES SAINT-
JACQUES OU DE PETONCLES

8.2 Examen organoleptique et physique
Plan d'échantillonnage par attributs, CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10 avec NQA = 6,5 %

Observations: On suppose que des mesures qualitatives (défectueux/non défectueux) ont été
effectuées. Pour information sur la probabilité d'accepter ces lots avec NQA = 6,5 %, voir
Tableau 13 et Figure 8

8.3 Détermination des morceaux et du nombre
Plan d'échantillonnage par attributs, CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10 avec NQA = 6,5 %

Observations: On suppose que des mesures qualitatives (défectueux/non défectueux) ont été
effectuées. Pour information sur la probabilité d'accepter ces lots avec NQA = 6,5 %, voir
Tableau 13 et Figure 8

8.4 Détermination du poids net

Plan d'échantillonnage par variables avec un écart-type inconnu (méthode s), CAC/GL 50, Section
4.3, Tableau 14

Observations: La valeur moyenne est mesurée, s'agissant d'une mesure quantitative, les plans
d'échantillonnage par variables sont appropriés.

8.5 Détermination des parasites

Plan d'échantillonnage par attributs, CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10, avec NQA = 6,5 % et le
critere d'acceptation = 0

8.6 Détermination de la présence de viscéres
Pas de proposition (voir point 2 de I'ordre du jour)
Détermination de I'eau ajoutée
Plan d'échantillonnage par attributs, CAC/GL 50, Section 4.2, Tableau 10 avec NQA = 6,5 %

Observations: On suppose que des mesures qualitatives (conforme/non conforme) ont été
effectuées. Pour information sur la probabilité d'accepter ces lots avec NQA = 6,5 %, voir
Tableau 13 et Figure 8

* Les observations contenues dans le présent document sont fournies a titre d'information et ne sont
pas destinées a étre insérées dans les normes.



