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Se adjunta el informe de la octava reunion del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas
(CCFFV). Esteinforme serd examinado por la Comision del Codex Alimentarius en su 23° periodo de sesiones,
gue se celebrara en Roma, Italia, del 28 dejunio a 3 dejulio de 1999.

CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA ADOPCION DE LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUS

1. Proyecto de Norma del Codex parala Pifia en e Tramite 8, ALINORM 99/35A, parrs. 24-46 y Apéndice
.

2. Proyecto de Normadel Codex parad Citrus Paradisi en e Tramite 8, ALINORM 99/35A, parrs. 47-62 'y
Apéndicelll.

3. Proyecto de Norma del Codex para € Longan en € Trémite 8, ALINORM 99/35A, pérrs. 63-70 y
ApéndicelV.

4. Anteproyecto de Norma del Codex para € Tiquisque (Blanco y Lila) en & Tramite 5/8, ALINORM
99/35A, pérrs. 109-117 y Apéndice V.

5. Anteproyecto de Norma del Codex para la Pitahaya Amarilla en € Tramite 5/8, ALINORM 99/35A,
parrs. 146-155 y Apéndice V1.

6. Anteproyecto de Norma Revisada del Codex para la Papaya en € Tramite 5/8, ALINORM 99/35A,
parrs. 156-167 y Apéndice VII.

Los gobiernos y organizaciones internacionales que deseen formular enmiendas u observaciones sobre |os
normas mencionadas deberan enviarlas por escrito, de conformidad con l&uia para el Examen de las Normas en
el Tramite 8 del Procedimiento para la Elaboracién de Normas del Codex, incluido el Examen de Declaraciones
relativas a Consecuencias Econdmicas (Manua de Procedimiento del Codex Alimentarius, décima Edicidn, pégs.
32-34 ), ala Secretaria, Comision del Codex Alimentarius, FAO, Viale delle Terme di Caracalla, 00100 Roma,
Italia, (fax: 39 06 5705 4593, E-mail:Codex@FAQO.Org) para el 31 de mayo de 1999.

7. Anteproyecto de Norma del Codex paralos Esparragosen e Tramite5, ALINORM 99/35A, pérrs. 71-87
y Apéndice I X.

8. Anteproyecto de Norma del Codex para las Naranjas, incluida la Guia para el Uso en la Determinacion
de Dafios por Congelacion en e Tramite 5, ALINORM 99/35A, parrs. 88-108 y Apéndice X.

9. Anteproyecto de Norma del Codex parala Uchuvaen e Tramite 5, ALINORM 99/35A, parrs. 132-145y
Apéndice XI.



i
L os gobiernos que deseen formular observaciones en relacion con las repercusiones que |os anteproyectos
de normas o cualesquiera disposiciones de los mismos pudieran tener para sus intereses econémicos, deberan
enviarlas por escrito, de conformidad con elProcedimiento Uniforme para la Elaboracion de Normas del Codex y
Textos Afines (en el Tramite 5) (Manual de Procedimiento del Codex Alimentarius, décima edicidn, pags. 26-28) a
la Secretaria, Comision del Codex Alimentarius, FAO, Viae delle Terme di Caracalla, 00100 Roma, Italia, (fax:
39 06 5705 4593, E-mail: Codex@FAO.Org) para e 31 de mayo de 1999.

PETICION DE OBSERVACIONESE INFORMACION

Proyecto de Norma del Codex para €l Citrus Paradisi (Seccion 3 — Disposiciones sobre la Clasificacion por
Calibres) en e Tramite 6, ALINORM 99/35A, pérrs. 54-57 & 62y Apéndice VIII.

Seinvitaalos gobiernos y organismos intenacionales interesados que deseen enviar observaciones sobre
la antedicha cuestion a que las envienpara el 31 de julio del 2000 al Presidente del Comité, a la siguiente

direccion:

Lic. Carmen QuintanillaMadero

Directora General de Normas

Secretaria de Comercio y Fomento Industrial
Av. Puente de Tecamachalco No. 6

Seccion Fuentes, Naucal pan de Juérez

C.P. 53950 México, Estado de México

Fax: (525) 729 94 84

Se ruega enviar ademas una copia de las observaciones a la Secretaria, Comision del Codex Alimesatius,
FAOQ, Videdelle Terme di Caracalla, 00100 Roma, Itdia, (fax: 39 06 5705 4593, E-mail Codex @FAO.Orq).
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

Laoctavareunion del Comité del Codex sobre Frutas 'y Hortalizas Frescas llegd, en el curso de sus deliberaciones,
alas conclusiones que se indican a continuacion:

CUESTIONES QUE SE SOMETEN AL EXAMEN DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS
El Comité&:

- Convino en enviar los proyectos de normas del Codex para l&Pifia, Citrus paradisi y Longan a la 232
Reunion de la Comision del Codex Alimentarius para su adopcidn en e Tramite 8 (parrs. 46, 62 y 70);

- Convino en enviar los anteproyectos de normas del Codex para elTiquisque (Blanco y Lila), Pitahaya
Amarillay laPapaya (revisada) ala 232 Reunién de la Comision del Codex Alimentarius para su adopcion
en el Tramite 8 (parrs. 117, 155y 167);

- Convino en enviar los anteproyectos de normas del Codex para logsparragos; Naranjas, incluida la Guia
para € Uso en la Determinacién de los Dafos por Congelacion y la Uchuva a la 232 Reunién de la
Comision del Codex Alimentarius para su adopcion en el Tramite 5 (péarrs. 87, 108 y 145);

- Convino en enviar propuestas de elaboracion de normas del Codex para laManzanas, Uvas de Mesa y
Tomate, a la 232 Reunion de la Comision del Codex Alimentarius, con miras a su aprobacion como nuev(
trabgjo (parr. 186);

- Convino en que los dos documentos de examen concernientes aEstablecimiento de Tolerancias de Calibre
y Definiciones de Términos utilizados en las Normas del Codex serian circulados para informacion y
comentarios antes de la proximareunion del Comité (parrs. 176y 179);

- Convino en que laSeccion 8 Higiene, en todas las normas en consideracion, deberian enmendarse de acuerdo
con la decision tomada en la 302 Reunidn del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (parr. 17).

OTROSASUNTOS:
El Comité&:

- Convino en devolver laSeccion 3 — Disposiciones sobre la Clasificacion por Calibres del Proyecto de
Norma del Codex para el Citrus paradisi a Tramite 6 pararecabar més comentariosy ser considerado en 1&g
préxima reunién del Comité, con miras a incluir el codigo de cuenta como otro método de clasificacior]
teniendo en cuenta las précticas actuales en €l comercio internaciona y discusiones similares en la CEPI
(pérrs. 57 y 62 respectivamente);

- Convino en devolver elProyecto de Cédigo de Practicas para la I nspeccion y Certificacion de la Calidad
de las Frutas y Hortalizas Frescas al Tramite 6 y su Anteproyecto de Anexo |1 (Requisitos relativos al
Lugar delnspeccién) a Tramite 3 para comentarios de los gobiernos y consideracion en la proxima reunior
del Comité, en una Carta Circular separada (pérr. 173);

- Convino en devolver el Anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca a Trémite 3 de modo que la
Delegacion de Costa Rica pudiera redactar un nuevo documento alaluz de los cambios realizados en la actua
reunion del Comité y circularlo de nuevo para comentarios en el Tramite 3 en una Carta Circular separada
(pérr. 131);

- Convino en enmendar laSeccion 6.1 — Envases destinados al Consumidor de la Seccion de Etiquetado en
el Proyecto de Norma Revisada del Codex para la Pifia y sobreseguir esta decision a Comité del Codex
sobre Etiquetado de los Alimentos (pérrs. 40-43);

- Convino en redactar de nuevo laSeccién 7 Contaminantes en todas las normas en consideracién y
sobreseguir estadecision ad CCFAC y al CCPR para aprobacion (parrs. 84y 85);

- Tomo6 nota de que los Proyectos de Normas para la Lima-Limén y e Pomelo serian retenidos en €l
Tramite 7, de modo que las secciones entre corchetes puedan ser consideradas y finalizadas en la préxima
sesion del Comité (Nota de la Secretaria, pagina 24)
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ALINORM 99/35A 1
INTRODUCCION

1. Laoctava sesion del Comité de Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas se llevé a cabo en la Ciudad de México,
del 1 d 5 de marzo de 1999, por amable invitacién del Gobierno de México. Presidio lasesion el Lic. Marcia Murfin,
Director de Asuntos Internacionaes, Secretaria de Comercio y Fomento Industrial. Asistieron 85 delegados de 27
paises miembros y 3 organizaciones internacionales. La lista de participantes figura en e Apéndice | del presente
informe.

APERTURA DE LA SESION

2. El Sr. Rall Ramos Tercero, Subsecretario de Normas e Industria y Servicios Internacionales de Comercio, de la
Secretaria de Comercio y Fomento Industrial, pronuncié € discurso de apertura en representacion del Gobierno de
México. El Sr. Ramos Tercero subray6 laimportante labor llevada a cabo por € Comité en € &rea de la normalizacion
de las frutas y hortalizas frescas, como lo evidenciaba el creciente interésy participacion de los paises miembros en las
actividades de este Comité. Esto permitiria desarrollar un lenguaje comin para describir y normalizar los diferentes
productos frescos de manera afacilitar € acceso alos mercados.

3. El Sr. José Ignacio Campillo Garcia, Subsecretario de Regulacion y Promocion Sanitaria, de la Secretaria de Saud,
también se dirigié a Comité. El Sr. Campillo subrayé la relacion entre la salud, la dimentacion y e comercio y la
necesidad de contar con normas que protegieran la salud de los consumidores y a la vez facilitaran € comercio
internaciond.

4. El Sr. Augusto Simoes Lopes Neto, Representante de la FAO en México, se dirigié al Comité en nombre de la
Organizacién de las Naciones Unidades para la Agricultura y la Alimentacion (FAO). El ponente describio las

actividades de la FAO en e campo de las frutas y hortalizas frescas. Al respecto, menciono las diferentes actividades
dirigidas a mejoramiento de lainformacion disponible sobre la composicion quimicade las frutas y hortalizas, debido a
su importancia para la produccion de dimentos y € comercio. El Representante de la FAO hizo hincapié en la
asistencia técnica proporcionada por la FAO en e area de aseguramiento de la calidad e inocuidad de las frutas y

hortdizas frescas y la implementacion de programas para mejorar € estado de nutricion de la poblacion. El mismo

enfatizo el enfoque internacional de las normas Codex en € area de la normalizacion de aimentos ya que € Acuerdo

sobre Medidas Sanitarias y Fitosanitarias (SPS) de la Organizacion Mundial de Comercio (OMC) reconocia a éstas
como punto de referencia para resolver disputas en el &rea de inocuidad de los aimentos. Al finalizar su presentacién,

el mismo se refirio alas actividades del Comité Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas, dando un breve resumen del
trabgo llevado a cabo por este Comité al igua que los principales temas en discusion durante la presente sesién del

CCFFV, deseando alos participantes todo tipo de éxitos en sus trabajos.

APROBACION DEL PROGRAMA (Tema 1 del Programa)l

5. La Secretariainformé al Comité acerca de la adicion de dos documentos de trabgjo en € Programa Provisiona, a
saber: @) Tema 2(b) del Programa, documento de trabgjo CX/FFV 99/3-Add.1, Cuestiones relativas a la
Normalizaciéon de las Frutas y Hortalizas Frescas resultantes de las Actividades de la Comunidad Europea y b)
Tema 3(a) dd Programa, documento de trabgjo CX/FFV 99/7—Add.1 Disposiciones sobre la Clasificacion por
Calibres.

6. En € Punto 7 del Programa, Otros Asuntos y Trabgjos Futuros, el Comité acordd discutir las secciones entre
corchetes en los Proyectos de Norma del Codex para la LimaLimén y € Pomelo, los cuales fueron avanzados a
Tramite 8 en la séptima sesion del CCFFV, en € entendimiento de que las secciones entre corchetes serian finalizadas
en laOctava Sesi6n del Comité”.

! CX/MV 991
2 ALINORM 99/35 parrs. 28 y 34



ALINORM 99/35A 2

7. El Comité acordd discutir el Tema5(a) del Programa Documento de Examen sobre la Necesidad de un Caodigo de
Précticas Especifico para |la Inspeccion y Certificacidn de la Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas después del
Punto 2 del Programa.

8. El Comité adopto el Programa como se reviso.

CUESTIONES DE INTERES PARA EL COMITE PLANTEADAS POR EL COMITE EJECUTIVO Y
OTROSCOMITESDEL CODEX (Tema2de Programa)3

9. Seinform6 d Comité que durante la 45 Sesién del Comité Ejecutivo (Roma, Italia, 3 @ 5 junio de 1998) se
aprobo, como nuevo trabajo del Comité, la elaboracion de los Anteproyectos de Norma del Codex para el Tiquisque
(Blanco y Lila), la Yuca, la Uchuva y la Pitahaya Amarilla. Posteriormente, el Secretariado del Codex circul 6 estos
documentos a Trémite 3. Durante la 45% Sesién del Comité Ejecutivo también se avanzaron los Anteproyectos de
Norma del Codex para la Pifia (revisada), Toronjas y Longans a Tramite 5, los cuaes fueron circulados
posteriormente por € Secretariado del Codex a Tramite 6.

10. El Comité tom6 nota de la decision del Comité Ejecutivo de asignar d Comité del Codex sobre Frutasy Hortalizas
Frescas la labor de convertir la Norma Regional del Codex para los Hongos Frescos Cantarelos en una norma
mundial del Codex, a peticion dela19° Sesidn del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Procesadas (Washington
DC, EE.UU, 16 a 20, marzo de 1998)“. El Comité acordd afiadir este producto ala Lista de Prioridades y considerarlo
durante la siguiente sesién, en e Punto 6 del Programa, Propuestas de Enmiendas de la Lista de Prioridades para la

Normalizacion de las Frutas y Hortalizas Frescas.

11. El Comité también tomo nota de ladecision del Comité Ejecutivo de asignar a Comité del Codex sobre Higiene de
los Alimentos la preparacion de un Anteproyecto de Codigo de Précticas de Higiene para la Produccion Primaria, la
Recoleccion y el Envasado de Productos Frescos/Frutas y Hortalizas y un Anteproyecto de Cddigo de Précticas de
Higiene para Frutas y Hortalizas Pre-Cortadas. En este sentido, la 30% Sesién del CCFH (Washington DC, EE.UU.,
20 a 24 de octubre de 1997) consideré que los documentos antes mencionados se deberian redactar en estrecha
cooperacion con e CCFFV®. En cuanto a las formas de colaboracion entre e CCFH y e CCFFV para la preparacion
de estos codigos, e Secretariado informé a Comité que estos documentos se circularian a Tramite 3 previo a la
préximasesion del CCFH y que, tras las consideraciones hechas por el CCFH, se enviarian al CCFFV.

CUESTIONES DE INTERES RELACIONADAS CON LA NORMALIZACION DE LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS PLANTEADAS POR OTROS ORGANISMOS INTERNACIONALES (Tema 2b
del Programa)

Comisién Econémica de las Naciones Unidas par a Eur opa(CEPE)®

12. En & documento de trabajo preparado por € Secretariado del Codex se resumian |os asuntos de interés para €
Comité provenientes de la 53 (Ginebra, Suiza, 12 a 14 de noviembre de 1997) y la 54 (Ginebra, Suiza, 9 a 11 de
noviembre de 1998) Sesion del Grupo de Trabagjo sobre la Normalizacion de Productos Perecederos y Fomento de la
Cdlidad, asi como en la 17 Sesion del Comité para e Comercio, Industria y Desarrollo Empresarial de la CEPE
(Ginebra, Suiza, 9 al 11 de diciembre de 1997) y la44?Reunion de Expertos para la Coordinacion de la Normalizacion
delas Frutasy Hortalizas Frescas de la CEPE (Ginebra, Suiza, 2 al 6 de noviembre de 1998).

13. El Representante de la CEPE informé a Comité de la conclusién de la reforma de la CEPE. Como resultado de
ésta, los estados miembros de la CEPE continuaban dando la més ata prioridad al trabajo sobre las normas de calidad
agricolas, como se observaba de | 0s siguientes eventos acaecidos recientemente:

CXMRV 92
ALINORM 99/27, parr. 68
ALINORM 99/13, parr. 109
CXMRV99/3

> o o~ o
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- El Presidente del Grupo de Trabgjo de la CEPE sobre la Normalizacion de Productos Perecederos y Fomento
Industrial (WP.7) Sr. Vilchez-Barros (Espafia) fue elegido Vice-Presidente del Comité para el Comercio, Industria
y Desarrollo Empresarial.

- Seconfirmo e mandato permanente de las reuniones de expertos bajo los auspicios del WP.7. Al mismo tiempo, a
estos grupos se les dio € nuevo nombre de “ secciones especializadas’.

- Desded 1 dejulio de 1998 se ha cubierto en forma permanente € nuevo puesto en € Secretariado asignado a
servicio del WP.7 y sus secciones especializadas.

- Sehacreado una pagina WEB que documenta | os trabgjos de la CEPE, la cua contiene las normas de la CEPE asi
como toda lainformacion relevante acerca sus reuniones ( http://www.unece.org/trade/agr/wel come.htm).

14. El Representante de la CEPE inform6 a Comité que la 542 sesion del Grupo de Trabajo de la CEPE sobre la
Normalizacién de Productos Perecederos y Fomento de la Calidad decidio retirar la propuesta de cambiar € titulo delas
normas de la CEPE por normas de las NU en vista de la respuesta del Consgjo Lega de las Naciones Unidas con
respecto a este tema.

15. El Representante de la CEPE destaco la participacion de paises fuera de la region de la CEE en los grupos de la
CEPE. En este sentido, 26 paisesincluyendo Chile, México, Tailandia, Nueva Zelandiay Sudéfrica habian asistido ala
442 sesion de la Reunion de Expertos sobre la Coordinacion de la Normalizacion de las Frutas y Hortalizas Frescas. El

mismo sefiad 6 que todos | os estados miembros de las Naciones Unidas tenian la posibilidad de participar en los trabgjos
de la CEPE sobre la normalizacion de productos perecederos con iguales derechos.

16. El Representante de la CEPE destacO més tarde que en su opinion, la cooperacion entre los Secretariados de la

CEPE y e Codex funcionaba muy bien como lo evidenciaba el trabgjo realizado con los frutos citricos y los espéarragos.
El mismo hizo hincapié en que el Secretariado de la CEPE continuaria realizando todos |os esfuerzos posibles dentro de

sus responsabilidades para evitar cualquier duplicacion de trabgjo. A su vez sefiald que estos esfuerzos silo podian ser
efectivos s, a iguadad de esfuerzos, los paises que decidian sobre los programas de trabgjo de las diferentes
organizaciones internaciones hicieran 1o mismo.

17. La Delegacién de Suiza acogié favorablemente la cooperacion entre los Secretariados del Codex y de la CEPE.
Sin embargo, expresd su preocupacion en € sentido que se eliminara totalmente cualquier duplicacién de normasy que,
por lo tanto, € trabajo de ambas organi zaciones deberia llevarse a cabo con eficacia econdémica de modo que solamente
existiera una normainternacional parael comercio.

18. La Delegacion de Chile resalto € ato nivel técnico de las discusiones en las reuniones de la CEPE. No obstante,
las discusiones algunas veces se aejaban del nivel técnico y € comercio internacional como fue €l caso de las naranjas
verdes, con consecuencias negativas para e desarrollo de lanorma.

19. El Observador de la Comunidad Europea, en nombre de los Estados Miembros de la Unidn Europea, expresd su
preocupacion por la ampliacién del mandato del CCFFV. El mismo recordd que la CEPE era una organizacion que

habia estado estableciendo normas para las frutas y hortalizas frescas por mas de 50 afios y que los Estados Miembros
de la UE estaban particularmente preocupados en cuanto a la duplicacion de trabgo ya que esto significaba un

desperdicio de recursos y podia causar confusién en e comercio internaciona. El Observador indicd que se habia
mejorado la cooperacion y que se deberia cuidar que los trabajos de la CEPE y e Codex fueran complementarios y no
contradictorios. En su opinion, laterminologia de las normas del Codex debian alinearse en la medida de lo posible con

los textos de la CEPE.

20. LaDelegacion de México, apoyada por la Delegacion de Costa Rica, opind que e Codex podia utilizar las normas
de la CEPE como punto de partida para la elaoracidn de sus normas, lo cua permitiriala armonizacion de las normas
de la CEPE con normas similares del Codex. En relacidn a esto, la Delegacion de Chile sefia 6 que las normas de la
CEPE eran de facto utilizadas internacionalmente, mientras que las normas del Codex eran normas internacionales de
jure como se menciono en la respuesta del Consgjo Legal de las Naciones Unidas a la solicitud de la CEPE de titular
sus normas como Normas de las Naciones Unidas.
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Comunidad Europea(CE)’

21. El Representante de la Comunidad Europeainformo al Comité acerca de las actividades de la CE en el &eadela
normalizacion de las frutas y hortalizas frescas desde la Gltima sesion del Comité.  Estas actividades se describian con
mayor detalle en & documento CX/FFV 99/3-Add.1. El mismo también inform6 a Comité que la CE basaba sus
normasy reglamentos en las disposiciones establecidas en las normas de la CEPE.

CUESTIONES PLANTEADAS EN LA COMISION ECONOMICA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA
EUROPA —NORMA DE LA CEPE PARA LOSFRUTOSCITRICOS (FFV—14)S

22. El Representante de la CEPE ofreci6 un breve recuento de las discusiones realizadas durante la 44 Sesion de la
Reunion de Expertos de la CEPE sobre la Coordinacion de la Normalizacion de las Frutas y Hortalizas Frescas cuando
se revisd la Norma de la CEPE para los Frutos Citricos. En relacion a esto, e mismo inform6 a Comité que se
dispondria de informacion mas detallada a discutir el Anteproyecto de Normadel Codex paralas Naranjas en € Punto

4(b) del Programa.

CUESTIONES PLANTEADAS EN LA COMISION ECONOMICA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA
EUROPA —NORMA DE LA CEPE PARA LOSESPARRAGOS (FFV—O4)9

23. El Representante de la CEPE ofrecid un breve recuento de las discusiones sostenidas durante la 44 sesion de la
Reunion de Expertos de la CEPE sobre la Coordinacion de la Normalizacion de las Frutas y Hortalizas Frescas cuando
se revisd laNorma de la CEPE paralos Espérragos. En relacion aesto, € mismo informé a Comité que se dispondria
de informacion mas detallada a discutir e Anteproyecto de Norma del Codex para los Espérragos en e Punto 4(a) del
Programa

EXAMEN DE PROYECTOSDE NORMASDEL CODEX EN EL TRAMITE 7

PROYECTO DE NORMA REVISADA DEL CODEX PARA LA PINA® (Punto 3adel Programa)

24. El Comité recordd que la 45* sesion del Comité Ejecutivo adopto el proyecto de norma a Tramite 5. El Comité
revisd la norma seccion por seccion alaluz de los comentarios recibidos a Tramite 6 en respuesta a la CL 1998/28-
FFV, con las siguientes enmiendas:

Titulo

25. El Comité convino en que & nombre cientifico entre corchetes debia seguir a nombre coman, a fin de evitar la
confusién que pudiera surgir entre |os diferentes nombres comunes en la version espafiola.

Seccidn 1 - Definicion del Producto

26. El Comité convino en que &l nombre cientifico debia ser Ananas comosus L. (en lugar de Merr.) y que e nombre la
familia también debia ser “ Bromeliaceag” en la version espafiola (en lugar de Bromeliacesas).

Seccién 2.1 - Reguisitos Minimos

27. Como d requisito actual para“ enterd’ se referia a pifias “ con o0 sin la corona’, € Comité tuvo un intercambio de
pareceres sobre si |lanorma debia permitir pifias sin corona.

! CX/FFV 99/3-Add.1

8 FFV—14 (CX/FFV 99/3)

o FFV-04 (CX/FFV 99/3)

10 ALINORM 99/35, Apéndice VIII, CX/FFV 99/4 (comentarios de Alemania, Espafia, Republica Checa y Cuba), CRD 1 (México), CRD 6

(Argenting), CRD 7 (Estados Unidos) y CRD 8 (Costa Rica).
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El Observador de COLEACP expresd su desacuerdo con esta disposicion ya que la misma ateraria la calidad
general de la fruta y no correspondia a la préctica actual del mercado, especiamente en los paises africanos que
exportaban a mercado europeo. El Observador opind que hasta e momento no se habia proporcionado justificacién
para incluir las pifias sin corona en términos de exportacion e importacidn, considerando que las pifias con corona
representaban la mayor parte del comercio internacional. Las Delegaciones de Indiay Francia también indicaron que
no permitian que se cortarala coronaya que ello podria ocasionar dafios alafruta.

28. Sin embargo, varias delegaciones hicieron hincapié en que las pifias sin corona se habian exportado y
comercializado en sus paises sin problemas por varios afios y que la norma debia reflegjar las précticas comerciaes
actuales. Por tanto, el Comité acordd que se mantuvierala presente redaccion, la cual se referiaalas pifias sin corona

29. Se afladio unareferencia a dafio ocasionado por la ata y/o baja temperatura, a fin de cubrir todas las alteraciones
posibles debidas a una temperatura inadecuada. También se especificd que € corte del pedinculo debia ser
“transversal, rectoy limpio” para propdsitos de aclaracion.

30. Enlaseccion 2.1.1 € Comité discuti6 los requisitos concernientes ala madurez fisioldgicay convino en eliminar la
referenciaa“ la pulpablanca’ como indicador de inmadurez, ya que este color era caracteristico de algunas variedades.
Se afiadié unanotaa pie de p4ginaafin de que la pulpa porosa no fuera un defecto en agunas variedades tales como la
variedad Reina, como propuso la Delegacion de Tailandia. Se elimind la referencia a la pulpa insipida, ya que no
correspondia ala caracteristica de las frutas maduras en exceso.

31. El Comité convino en referirse ala“ condicion” de las pifias con preferenciaa“ el estado de madurez” ya que éste
eraun término més general y asegurarialacongruencia con las demés normas para frutas frescas.

32. Seincluyo6 unareferenciaa tipo comercial, ya que existian muchos tipos comerciales para las pifias, ademas de las
variedades.

Seccidn 2.1.2 - Reguisitos de Madurez

33. Las delegaciones de la India y Malasia, propusieron reducir €l valor actua de 12°Brix a 10, ya que esto
correspondia a algunas variedades comercializadas en sus paises. Sin embargo, varias delegaciones subrayaron que un
valor de 12°Brix erael minimo para asegurar lamadurez de lafruta, y el Comité convino en mantener este valor.

34. El Comité acepto la propuesta de la delegacion de México de especificar que la muestra de jugo tomada debia ser
representativa de la fruta entera. También se convino en que, dado que existian diferentes métodos para determinar el
valor Brix, e méodo no debia especificarse en lanorma.

Seccién 2.2.1 Categoria“ Extra”

35. Enlaseccion 2.2.1, el Comité convino en incluir unanotaa pie de pagina para explicar que € recortado consistia
en arrancar algunas hojas de la parte superior de la corona. La delegacion de la India opiné que, en € interés de los
consumidores asi como de los comerciaizadores, se necesitaba considerar y proponer que lalongitud de la corona debia
estar entre 50 y 100%.

Secciones 2.2.2 Categorial y 2.2.3 Categoriall

36. El Comité convino en que las “ manchas producidas por el sol” debian incluirse en “ defectos leves de coloracion”
més bien que en “ defectos leves de lapid”.

Seccién 3 - Disposiciones sobre la Clasificacién por Calibres

37. El Comité convino en mencionar en una nota a pie de pagina los g emplos de las variedades de pequefio tamafio
(Victoriay Reina) con un calibre minimo inferior.
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La Delegacion de Sudafrica propuso que se introdujera un cdibre minimo de 250g, ya que € mismo correspondia
aalgunas variedades del grupo Reina que se producian en ese pais, y € Comité estuvo de acuerdo en substituir 400g por
2509 para las variedades mas pequefies.

38. El Comité estuvo de acuerdo con la propuesta de las delegaciones de Estados Unidos y Costa Rica de incluir un
parrafo referente ala uniformidad en el envase para las pifias envasadas por cadigo de calibre, afin de tomar en cuenta
las presentes précticas comerciales.

Seccidn 4 - Disposiciones sobre Tolerancias

39. La Delegacion de Costa Rica propuso referirse alas tolerancias en € |ote de inspeccién (en lugar del envase), ya
gue las tolerancias no eran aplicables a un solo envase, sino ala muestra total tomada para la inspeccion, y e Comité
convino en lapropuesta.

Seccién 6 - Marcado o Etiguetado

40. LaDelegacion de Costa Rica sefial 6 que en la mayoria de los casos, las pifias destinadas a consumidor final no se
pre-envasaban y que los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados
no deberia aplicarse auna sola fruta. En consecuencia, la delegacion de Costa Rica propuso combinar |as secciones de
envases destinados a consumidor y envases no destinados ala venta al por menor, y diminar lareferenciaala Norma
General.

41. La Delegacion de Canada expresd su preocupacion respecto a este cambio dado que la Norma Generd incluia
requisitos generales'y especificos que se aplicaban atodos |os aimentos pre-envasados destinados a consumidor final y
gue constituian la base sobre la cua gobiernos regulaban las disposiciones de etiquetado. La Secretaria recordé que las
secciones actuales de etiquetado en las normas del Codex siempre incluian una referencia ala Norma Genera y s se
introducia una excepcidn, la misma deberia someterse a consideracion del Comité de Etiquetado de Alimentos.
También se puso de manifiesto que indistintamente de las disposiciones en las hormas individuales, la Norma Genera
se aplicaba atodos los alimentos pre-envasados.

42. El Comité acordo retener las disposiciones actuales (secciones separadas para envases destinados a consumidor y
envases no destinados a la venta a por menor) y eliminar la referencia a la Norma General en la Seccion 6.1, pero

especificar en unanota al pie de pagina que la misma se aplicaria a productos frescos pre-envasados. También se tomé
nota de que esta seccion se enviariaa CCFL para aprobacion de conformidad con €l procedimiento usual.

43. Algunas delegaciones opinaron que seria Util iniciar una reflexion general sobre los requisitos de etiquetado a
incluirse en las normas parafrutas y hortalizas, afin de asegurar que e consumidor tuviera unainformacion adecuada

Seccién 8 - Higiene

44. El Comité tomd nota de que la 307 Sesion del Comité sobre Higiene de los Alimentos habia enmendado las
disposiciones generales de higiene en las normas de productos y convino en incluir la seccion de higiene enmendada de
conformidad con €llo.

45. El Observador de COLEACP opind que la norma aln no estaba lista para darla por finalizaday necesitaba mayor
discusion ya que se introdujeron varios cambios. Sin embargo, € Comité reconocié que el proyecto se habia discutido
ampliamente en las sesiones previas y actual, y que se habia avanzado sustancialmente para actudizarlo y tomar en
cuentalas presentes précticas, con miras afacilitar el comercio internacional.

Estado del Proyecto de Norma Revisada del Codex parala Pifia

46. El Comité convino en enviar e Proyecto de Norma ala 232 Sesion de la Comision para su adopcion a Trémite 8
(ver el Apéndicell).
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL CITRUSPARADISI (Punto 3b del Programaj’

47. El Comité recordd que € Comité Ejecutivo habia adoptado € Proyecto de Norma a Tramite 5y que en la CL
1998/28-FFV se habia solicitado comentarios a Trémite 6. Ademas, se habia circulado la Norma de la CEPE paralos
Frutos Citricos como documento de trabajo para que se la usara como referencia en la elaboracion de las normas del
Codex paralos frutos citricos.

48. El Comité revisd la horma seccién por seccion, tomando en cuenta los cambios de naturaleza general introducidos
en las demas normas en discusion y realizé las siguientes enmiendas especificas.

Titulo

49. El Comité discutio extensamente las dificultades relacionadas con € nombre comin del producto en espafiol. La
delegacion de México indico que e nombre comin parae Citrus paradisi era*“ toronja’, mientras que la delegacion de
Espafiay otras delegaciones sefialaron que en sus paises era“ pomelo”. Serecordd que en € Proyecto de Norma para el
Citrus grandis, enviado ad Tramite 8 por la Ultima sesién del Comité, se hacia referenciaa nombre comin de“ pomelo”
en laversion espafiola.

50. El Comité recordd que, en las normas del Codex, la préctica actual era designar las frutas y hortalizas por sus
nombres comunes; sin embargo, e Comité reconocié la necesidad de encontrar una solucién de compromiso aceptable
para todos los paises involucrados que permitiera comercidizar este producto y a mismo tiempo prevenir confusiones
en e comercio internaciona. Por tanto, el Comité convino en referirse al nombre cientifico en € titulo de lanormaen
laversion espafiolay en incluir unanotaa pie de pagina que especificara que este producto se conocia cominmente en
algunas regiones como pomelo o toronja. No se hicieron cambios a esta seccion en las versiones inglesa y francesa.
Como consecuencia, alo largo de lanorma en € texto en espafiol, se hizo referencia alas frutas (en lugar de “ pomelo”
0 “ toronja’).

Seccién 2.1 - Reguisitos Minimos

51. Se afiadi6 unareferencia a la congelacion en la seccidn concerniente a dafios ocasionados por bajas temperaturas,
en vista de la importancia de este tipo de dafio en los frutos citricos. Asimismo, en esta seccion, se incluyé € dafio
causado por altas temperaturas para ser congruente con las demés normas.

Seccidn 2.1.2 - Reguisitos de Madurez

52. El Comité convino en eliminar la Proporcion Minima azlcar/écido, ya que € requisito esencial concerniente a la
madurez era e contenido minimo de zumo (jugo), y se tomo nota que e mismo no estaba incluido en la norma
pertinente de la CEPE.

Seccidn 2.1.3 - Coloracion

53. El Comité tuvo un intercambio de pareceres sobre la oportunidad de incluir una explicacion sobre la distincion

entre la coloracién y las manchas. A algunas delegaciones les pareceria que esto no era necesario ya que la seccién

debia ser coherente con las demés normas 'y solo indicar que el color debia ser tipico de la variedad, ya que los defectos
de lapiel se consideraban en la descripcion de las categorias de calidad. La Delegacion de los Estados Unidos sefiad 6
que tal aclaracion era necesaria en su pais para propdsitos de inspeccidn, especialmente en areas hiimedas donde la

melanosis y el &caro del tostado representaban un problema significativo. El comité convino en incluir la primera

oracion de esta seccion como unanotaa pie de pagina.

i ALINORM 99/35, Apéndice IX, CX/HV 99/ (comentarios de A Bm ania, Espafia, Repib Ica Checa y Cuba), CRD 2 (México), CRD 6
(Argentina) y CRD 7 (Estados Unidos).
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Seccidn 3 - Disposiciones relativas ala Clasificacion por Calibres

Tabla

54. LaDelegacion de los Estados Unidos se refiri a sus comentarios en el documento de sala CRD 7y a un documento
no numerado distribuido durante la sesién, que proponia que la norma debia introducir un sistema adicional de calibres
basado en el nimero de frutas por cgja.

55. Varias delegaciones y el Observador del CLAM expresaron su preocupacion por € uso de este sistema alternativo,
yaque se tomaba como referencia el nimero de frutas por cgja de 20kg y se mantenia el mismo nimero o codigo cuando
lacgjateniaun peso diferente. Esto significaba que el nimero especificado en € marcado no corresponderiaa nimero
real de frutas en el envase, 1o cua no seria congruente con las practicas equitativas en € comercio. El Comité también

tomé nota de que esta significativa enmienda a proyecto se habia presentado Unicamente durante la presente sesion, a
pesar de que € proyecto de norma se habia circulado para comentarios en Agosto de 1998, y por tanto para las
delegaciones era dificil tomar una decision sobre ese punto en esta etapa.

56. Ladelegacion de los Estados Unidos indico que € cadigo de cuenta se usaba con cgjas de 20kg (la referencia para
el cddigo) y otros tipos de cgjas; sih embargo, esto no creaba confusion en el comercio dado que los operadores
comerciades lo utilizaban mas como un codigo de calibre que para reflgjar € nimero real de frutas en lacga. La
Delegacion sefialé que de conformidad con los informes de comercializacion, la mayoria de los paises exportadores
utilizaban e cadigo de cuenta prefiriéndolo a cddigo de calibre. La delegacion de Espafia, otras delegaciones y €
Observador del CLAM hicieron hincapié en que, aunque sus exportadores pudieran usar € codigo de cuentaa exportar
apaises que asi lo requirieran, el uso del cadigo de calibre era obligatorio en todos | os casos.

57. Algunas delegaciones propusieron, que como acuerdo negociado, se permitiera € uso del cddigo de cuenta como
aternativa opcional, a mismo tiempo que se mantuviera € codigo de calibre como disposicion obligatoria.  Sin
embargo, el Comité reconocié que los dos sistemas no eran compatibles. Aunque no hubo apoyo para el uso del codigo
de cuenta, e Comité decidid no excluirlo en esta etapa, ya que una enmienda similar estaba en consideracion en la
CEPE, y que en d futuro se podria llegar a un consenso sobre esta cuestion.  Por tanto, el Comité decidio diferir su
decision sobre la seccidn del calibre y considerarla con més profundidad en la proxima sesién, tomando en cuenta las
recomendaciones que pudieran resultar del trabajo actual en la CEPE.

Otros aspectos

58. El Comité convino en combinar los parrafos relativos a Citrus paradisi envasado a granel y la homogeneidad del
envase, y armonizarlas con laNormade la CEPE paralos frutos citricos.

Seccidn 4.1.3 - Categoriall

59. Dentro de las tolerancias de la Categoria ll, se introdujo una tolerancia maxima de 5% para las frutas con defectos
especificos leves, en concordancia con las disposiciones de lanormade la CEPE.

60. El Comité discutio s era oportuno finalizar la norma ya que no habia consenso sobre la propuesta hecha por los
Estados Unidos para los calibres, y actudmente en discusion en la CEPE. Como para las naranjas se propusieron
cambios similares en las disposiciones relativas a la clasificacion por calibres, algunas delegaciones propusieron
enfocar este tema desde un punto de vista general antes de finalizar aquellas normas donde los aspectos de cdibre
requirieran unamayor consideracion.

61. Varias delegaciones subrayaron que e Comité habia progresado significativamente en todos los demés aspectos del
texto; que la enmienda propuesta para € calibre y la presente discusion en la CEPE no deberia retrasar €l avance de la
norma, dada su importancia parael comercio internacional. A fin dereflgjar € consenso en lamayoria de las secciones
de la norma, & Comité reconocio que € cuerpo principa podria avanzarse a Trémite 8, mientras que la seccion de
calibres deberiaregresar a Tramite 6 paramayor consideracion.
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El Comité tomé nota que la finalizacion de la seccion de calibres podria acarrear como consecuencia, enmiendas a
otras secciones, tales como la de Marcado, y recordd que tales cambios se podrian introducir en € futuro através del
Procedimiento Acelerado.

Estado del Proyecto de Norma para el Citrus paradisi

62. El Comité convino en presentar el Proyecto de Normaala 23? Sesion de la Comision para su adopcion a Tramite 8
(ver Apéndice I11), con excepcion de las disposiciones relativas a la clasificacion por calibres, las cuales se regresaron
al Trémite 6 para obtener mayores comentariosy consideracion en lasiguiente sesion (ver Apéndice VII1).
PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL LONGAN (Punto 3c del Programa 30)12

63. Se informd a Comité que la 45 Sesién del Comité Ejecutivo avanzo € Proyecto de Norma del Codex para e
Longan a Tramite 5, y seguidamente € Secretariado del Codex lo circul, en agosto de 1998, para comentarios a
Tramite 6 enlaCL 1998/28-FFV.

El Comité acordd las siguientes revisiones:

Seccidn 1 - Definicion del Producto

64. El Comité acordd eiminar “las frutas de’ para referirse solamente a las “ variedades comerciaes’, para
homogeneizar € término con otras normas del Codex.

Seccién 2.1 - Reguisitos Minimos

65. El Comité acordd afiadir un cuarto punto: “ limpio, précticamente exento de cuaquier materia extrafiavisible’, para
homogeneizar € término con otras normas del Codex.

Seccion 5.1 - Homogeneidad

66. El Comité acordd afiadir “ origen” en esta Seccidn, ya que se considerd que los longans debian ser del mismo
origen.

Seccién 5.3.2 - En Racimos

67. El Comité acordd modificar la primera linea del parrafo de la siguiente manera: “ En este caso, cada tallo de un
racimo deber tener por |o menostreslongans’.

Seccién 8 - Higiene

68. El Comité acordd aplicar la misma revision hecha con anterioridad a los Proyectos de Norma del Codex para la
pifiay el Citrus paradisi, en relacion ala Seccion 8 Higiene.

69. En respuesta a una propuesta hecha por la Delegacion de Tailandia para afiedir otra Seccion sobre Aditivos
Alimentarios, la Secretaria sefial & que era necesario especificar |os aditivos y sus niveles méximos para cada producto
en particular, y por lo tanto no podia presentarse de la misma manera general que la Seccidn 7 Contaminantes. Sin

embargo, Tailandia podia presentar su propuesta directamente a Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y
Contaminantes, con € fin de incluir los aditivos para este producto, en la Norma General para los Aditivos
Alimentarios.

12 ALINORM 99/35, Apéndice X y com entarios de A Im ania, Replb Blca Checa y Cuba (CX/H-V 99/6), Taikndia (CRD 3)y Argentina (CRD
6)
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Estado del Proyecto de Norma del Codex para el L ongan

70. El Comité avanzo € Proyecto de Norma del Codex para el Longan ala Comisién, para su adopcion a Tramite 8
(ver ApéndicelV).

EXAMEN DE ANTEPROYECTOSDE NORMASDEL CODEX EN EL TRAMITE 4
ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOSESPARRAGOS (Punto 4a del Programa)13

71. El Comité recordd que en su 72 Sesion decidio regresar € Anteproyecto de Normadel Codex paralos Espéarragos al
Trémite 3 para comentarios adicionales y consideracién en su siguiente reunion, con e objeto de permitir la
colaboracién de la CEPE/Codex para establecer una tabla revisada de calibres basada en los codigos de calibre en
oposicion a los grados de calidad, que reflgjara fielmente todo |os tipos de esparragos comercidizados en € mercado
internacional . Se solicitaron comentarios en @ documento CX/FFV 99/7. Ademés, se presenté a Comité el
documento CX/FFV 99/7-Add.1, preparado por las Secretarias del Codex/CEPE, € cual contenia una Tabla revisada de
Calibres paralos esparragos, como se acordd en la 72 Sesion de CCFFV.

72. El representante de la CEPE informé a Comité de la discusion que tuvo lugar sobre los esparragos en la Ultima
Reunién de Expertos para la Coordinacion de la Normalizacion de las Frutas y Hortalizas Frescas de la CEPE. El
mismo sefial 6 que no se pudo llegar a una solucion durante esa sesion, pero se plantearon varios puntos con € objeto de
incluir variedades delgadas de esparragos tropicales en la Norma de la CEPE para los Esparragos, en € entendimiento
de que éstos serian considerados cuando se discutierala Norma de la CEPE para los Esparragos en la siguiente sesion
de la Reunion de Expertos.

73. También se informé a Comité que los esparragos violetas/verde y verdes, con un didmetro entre 3 y 10mm, se
cultivaban en agunos paises europeos del Mediterraneo. Este tipo de esparrago no estaba cubierto por la Norma actual
de la UE para los Esparragos, de manera que la discusion estaba encaminada a incluir estas variedades delgadas de
esparragos conocidas como “ trigueros’ en laNormade la UE.

74. Después de unalarga discusion sobre si se debia o no introducir una disposicion especial para el espéarrago tropical
verde de crecimiento rapido, de manera a permitir que hubiera menos puntas compactas con un cierto porcentaje de
apertura en la Categoria “ Extra’, € Comité decidio formar un grupo de trabajo conformado por Tailandia, Filipinas,
Alemaniay la CE pararedactar un texto a ser incluido en todas las Categorias, que tomara en cuenta las caracteristicas
de los espéarragos verdes cultivados en zonas tropicales. El Grupo también trabajé en una Propuesta de Tabla de
Calibres con € objeto de introducir los esparragos cultivados bgjo ciertas condiciones climaticas de manera que éstos se
pudieran comercializar en todas | as categorias.

75. En base a la propuesta del Grupo de Trabajo, el Comité acordd los siguientes cambios, en vista de la discusion
antes mencionada

Seccidn 1- Definicion del producto

76. El Comité acordd cambiar lacifrade” 6 mm” por “ 3 mm” paraindicar que los espérragos verdes/violetay verdes,
con un diametro minimo de 3mm, estaban cubiertos por la norma. Como consecuencia de este cambio, se iminé €
ultimo pérrafo de la Seccién.

Seccién 2.2.1 - Categoria” Extra”

77. El Comité acord6 afiadir una oracion al fina del primer parrafo como sigue: “ Para los espérragos verdes cultivados
baj o condiciones que estimulan un crecimiento rgpido la punta debera ser compacta’.

13 ALINORM 99/35, Apéndice Il y com entarios de Tai bndia y México (CX/FFV99/7), Argentina (CRD 6)y Fillpinas (CRD 11)
14 ALINORM 99/35 pérr. 55
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Para otros ti pos de esparragos se conservo la disposicion para* una punta muy compacta’.

Seccidn 2.2.2 - Categorial

78. El Comité acord6 afiadir una oracion al fina del primer parrafo como sigue: “ Para los espérragos verdes cultivados
bajo condiciones que estimulan un crecimiento rdpido |as puntas podran ser ligeramente abiertas’.

Seccién 2.2.3 - Categoriall

79. El Comité acord6 afiadir una oracion al fina del primer parrafo como sigue: “ Para los espérragos verdes cultivados
bajo condiciones que estimulan un crecimiento répido las puntas podrén ser moderadamente abiertas’.

Seccién 3.2 - Determinacién del Calibre por € Didmetro

80. El Comité acordd remplazar la tabla actual en la Norma por una nueva, que incluialos esparragos cultivados bajo
ciertas condiciones climéticas con un didmetro minimo de 3mm.

81. El Observador de la CE opind que la adopcion de una nueva tabla de calibres era un hecho positivo. El mismo
sefialé que informariaala CE de estadecision del Comité.

82. El Representante de la CEPE sefid 6 que las disposiciones adoptadas parecian ser una solucién logica. El mismo
transmitiria estainformacion ala Seccidn Especializada de la CEPE, la cud la discutiria en noviembre esperandose que
se pudiese arribar a una conclusion armonizada.

Secciones 2.2.1 Categoria” Extra’, 2.2.2 Categorial y 2.2.3 Categoriall

83. Después de un intercambio de pareceres en cuanto a la traduccion correcta de la palabra “ roya’ en la version en
espanol delaNorma, e Comité acordd referirse a“ manchas causadas por agentes no patégenos’ en lugar de“ roya’ en
laSeccién 2.2. También se acordd que lapaabra*“ roya’ se traduciria como “ manchas color herrumbre” en la version
en espafiol ya que “ royd’ estaba relacionado con una enfermedad producida por hongos 'y no con e color obscuro que
gpareciaen € turion.

Seccidn 7.1 — Metales Pesados

84. El Comité acord6é cambiar una frase de la Seccién 7.1 Metales Pesados que indicaba que los esparragos “ deberan
gjustarse @’ por “ no deberan exceder” los niveles méximos del Codex y los LMRs. En vista de que éste era un cambio
importante que afectaria a todas las normas del Codex para frutas y hortalizas frescas, e Secretariado informo a
Comité que la Seccidn 7.1 seria enviada a Comité del Codex para sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes para
su aprobacion.

Seccidn 7.2-Residuos de Plaguicidas

85. El Comité acordd cambiar una frase de la seccion 7.2 Residuos de Plaguicidas que indicaba que los esparragos
“ deberén gjustarse” por “ no deberan exceder” los niveles méximos del Codex y los LMRs. En vista de que éste eraun
cambio importante que afectaria a todas las normas del Codex para frutas y hortalizas frescas, € Secretariado informo
a Comité que la Seccidn 7.2 seriaenviadaal Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas para su aprobacion.

Seccién 8 - Higiene

86. El Comité acordd aplicar lamismarevision hecha previamente en otras normas.
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Estado del Anteproyecto de Norma del Codex paralos Esparragos

87. El Comité acord6 avanzar e Anteproyecto de Norma del Codex para los Esparragos (ver Apéndice 1X) ala 232
Sesion dela Comision del Codex Alimentarius para su adopcion a Tramite 5.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS NARANJAS, INCLUYENDO LA GUIA PARA
EL USO EN LA DETERMINACION DE DANOS POR CONGELACION (Punto 4b del Programa)®

88. El Comité record6 que en su Ultima sesion habia considerado el Anteproyecto y acordado que las Secretarias del
Codex y la CEPE eaborarian un texto armonizado basado en las disposiciones de calidad de la norma de la CEPE para
los Frutos Citricos. Se tomé nota de que las disposiciones concernientes a los requisitos de madurez (g. contenido
minimo de azlcar, proporcidn minima azlicar/écido) estaban aln en discusion en la CEPE.

89. El Comité considerd la norma seccidn por seccion, tomando en cuenta los cambios generales realizados en otras
normas, y realizo las siguientes enmiendas especificas:

Seccién 2.1 - Reguisitos Minimos

90. Se afladio a la seccidn una referencia concerniente a dafio causado por la atalbgja temperatura, en vista de la

importancia de este tipo de dafio paralos frutos citricos. Se eliminé lareferenciaalaformadebido a que ésta ya estaba
cubierta en las categorias de calidad, y se eimind € inciso sobre madurez debido a este aspecto estaba cubierto en la
siguiente seccién.

91. El Comité acordd afiadir una referencia sobre “ sefiales de marchitez interna 'y cortes extensos cicatrizados' en el
inciso sobre magulladuras, afin de hacerlo més especifico en relacion alos defectos cubiertos por la seccion.

92. Searmonizd la Seccion 2.1.1 acerca de lamadurez con la seccion correspondiente de lanorma de la CEPE.
Seccién2.1.3

93. La Delegacion de la Indiaindico que las variedades cultivadas en su pais pertenecian a las “ otras variedades’, y
propuso reducir €l contenido de jugo a un 30% en esa categoria. Otras delegaciones sefidaron que debia establecerse

una diferencia entre las naranjas de mesay |as naranjas de jugo.

Seccién 2.1.4 - Coloracion

94. El Comité consider6 en detalle la oportunidad de retener la nota concerniente a las naranjas de color verde que
crecian en el trépico.

95. El Observador de la CE, sefial6 que un Grupo de Trabajo estaba estudiando 10s aspectos econémicos y técnicos de
lacuestion, y dada las importantes implicancias de este trabajo técnico, la opinion unanime de |os Estados Miembros de
la UE era que fuera prematuro mantener lanotaa pie de paginaen la etapa actual.

96. La delegacion de Brasil apoy6 retener la nota ya que la exclusion de las naranjas verdes no corresponderia a la
préctica actual en el comercio internaciona y representaria una barrera injustificada a comercio, lo cua perjudicaria

seriamente el interés de los paises exportadores. Esta exclusion no estaba justificada en términos técnicos ya que no se
determinaba la calidad de las naranjas por su color sino por 10s otros requisitos de calidad de la normay ademas, debia
permitirsele escoger a consumidor.

1 CX/ARV 998, CX/MARV99/8-Add.1 (com entarios de Uruguay, México, Espaiia y Tai kndia), CRD 6 (Argentina), CRD 7 (Estados Unidos) y
CRD 10 (CLAM)
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97. La Delegacion de Cuba hizo hincapié en que las naranjas verdes producidas por Cubay otros paises tropicales
eran de la misma cdidad que las naranjas producidas en zonas templadas, y que las mismas correspondian a un
significativo segmento del mercado en Europay otras regiones del mundo. Por lo tanto, no habia justificacion técnica
para evitar su comercio, con tal que ellas cumplieran con los requisitos de madurez de la norma. La delegacidn de
México sefiadd que no era posible excluir las naranjas verdes del mercado internacional, ya que las mismas
representaban una porcién muy importante del mercado mundial de naranjas. La delegacion mexicana también se opuso
a esta exclusion por considerarla una barreratécnicaa comercio. La delegacion de Colombiaindico que, en base aun
trabgjo de investigacion, fue posible confirmar que la calidad interna (contenido de zumo -jugo-, °Brix, acidez) de las
naranjas verdes no erainferior a de las naranjas de color amarillo. La delegacion de laIndia sefialé que el color de la
fruta era una caracteristica de la variedad y que en muchas variedades indias de naranjas la piel permanecia verde aln
después de la madurez del fruto. Varios paises apoyaron esta posicion y sefidaron que no habia justificacion técnica
para evitar la comerciaizacion de las naranjas verdes, a condicion de que cumplieran con los requisitos de madurez de
lanorma. Estas delegaciones propusieron eliminar la referencia que se hacia en esta seccidn a una superficie maxima
de un quinto para un color verde claro.

98. La delegacién de Espafia reconocié que en € mercado se presentaban dos tipos de naranjas, las cuaes
correspondian a sistemas de comerciaizacion diferentes mas que a climas diferentes, ya que las condiciones del
Mediterrdneo y otras zonas eran similares a las de los trépicos, sin variaciones significativas de temperatura.  Sin

embargo, las naranjas verdes no se comerciaizaban en las &reas europeas y mediterraneas ya que € consumidor
requeria naranjas de mesa de color amarillo o naranja. A través de los afios, la industria citrica habia realizado

esfuerzos considerables para satisfacer las demandas del consumidor, y cualquier cambio en los requisitos actuales
tendria un serio impacto econdmico en los paises productores. La delegacion de Italiay € Observador del CLAM
apoyaron esta postura e hicieron alusién a trabgjo actua de la CEPE y a la necesidad de considerar este asunto
cuidadosamente a fin de prevenir el desequilibrio del mercado y laconfusion del consumidor.

99. El Comité tomd nota de que habia un apoyo considerable para retener la actual nota al pie de pégina 'y acordo
mantenerla, en el entendimiento de que este asunto se consideraria més detenidamente en la préxima sesion, alaluz del
trabajo realizado en la CEPE. En consecuencia, se eliminé la referencia a la tolerancia de un quinto de la superficie
total del color verde claro. La Delegacion de los Estados Unidos apoyada por € Uruguay también sefidé que era
necesario y esencia definir otros criterios de madurez, ademas del requisito actua parael contenido de zumo -jugo-, a
fin de determinar la madurez de |as naranjas verdes con mayor precision.

Secciones 2.2.2 Categorial y 2.2.3 Categoriall

100.  El Comité acordd hacer algunas enmiendas en la descripcion de los defectos, a fin de armonizar esta seccion
con lanormade la CEPE.

Seccién 3 - Disposiciones sobre la Clasificacién por Calibres

101.  El Comité hizo ausion a debate anterior de la norma para el Citrus paradisi y reconocié que esta seccion
requeriria mayor consideracion ya que se habian hecho agunas propuestas durante la sesion.  El Comité tomo nota que
el asunto del calibre se consideraria globamente, y acordd dejar la seccidn en corchetes por e momento.

Seccidn 4 - Disposiciones sobre Tolerancias

102.  El Comité aprobo la propuesta del Representante de la CEPE para eliminar cualquier referencia a la falta de
céliz, yaque esto no se consideraba un defecto. La Delegacion de laIndia sefial 6 que se necesitaba definir el cdliz para
las naranjas.

Seccidn 5.2 - Envasado

103.  El Comité acord6 combinar los parrafos que se relacionaban con la presentacidn en capas y en envases para
propésitos de esclarecimiento y armonizacion con lanormade la CEPE.
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Seccién 6.2.4 - Identificacion Comercia

104. Sedimind lareferenciaaladesverdizacion y se armonizo la seccion con lanormade la CEPE.

105. Ladelegacidn de Chile propuso eliminar la nota a principio de la norma, a efecto de que los paises indicasen
qué disposiciones aceptaban en € punto de exportacion e importacion, ya que se sefidé que todas las normas eran
aplicables iguamente en ambas instancias en € comercio internacional. El Secretariado recordd que esta nota existia
solo en las normas paralas frutas y hortalizas frescas y que se habiaintroducido cuando seinicio € trabajo del Comité.
En vista de la conclusién de los Acuerdos de la OMC y la revisién en curso del procedimiento de aceptacion en e
Codex, € Comité podria desear revisar la necesidad de esta nota.  Algunas delegaciones opinaron que este asunto
necesitaba mayor consideracion ya que afectaria a todas las normas.

Guiaparad Uso en la Determinacion de Darios por Congelacion

106. La Deegacion de Espafia sefialé que la guia estaba incompleta ya que no cubria todas las situaciones, y que
debian tomarse en cuenta otros elementos, como la duracién del transporte y e calibre de las naranjas, ya que los
resultados serian diferentes de acuerdo a las condiciones. El Comité acordd que debian proporcionarse méas
comentarios afin de determinar el ambito exacto de aplicacion parala Guiay su relacion con lanorma.

107.  El Comité reconocié que se habia debatido la norma en detalle en las sesiones previas y presente y que la
misma debia avanzarse al Tramite 5 parareflgjar € progreso logrado. El Observador de la CE sefiaé que la CE no

tenia objeciones para avanzar € texto, pero que necesitaria reconsiderarse la seccion sobre Coloracion.  Las
delegaciones de Espafia, Italiay € Observador del CLAM apoyaron esta postura. El Comité not6 que toda la norma
seria considerada por € Comité con miras a concluirlaen lapréxima sesion.

Estado del Anteproyecto de Norma del Codex para las Naranjas, incluida la Guia para € Uso en la
Deter minacién de Dafios por Congelacion

108.  El Comité acord6 enviar € Anteproyecto ala Comision para su adopcion d Trémite 5 del Procedimiento (ver
Apéndice X).

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TIQUISQUE (BLANCO Y LILA) (Punto 4c de
Programa)™®

109.  El Comité convino en que en su Ultima sesion acepto la of erta de Costa Rica para preparar un Anteproyecto de
Norma del Codex para el Tiquisque (Blanco y Lila). La45%sesion del Comité Ejecutivo aprobd la preparacion de la
Norma como nuevo trabgjo, en e entendimiento de que se deberia suministrar informacion sobre la produccién y €
comercio. El Secretariado circulé € documento para comentarios a Tramite 3 en e documento de trabajo CX/FFV
99/9 en octubre de 1998.

110. Al discutir € documento punto por punto, e Comité tomé en consideracion los cambios generales incluidos en
las otras normas y acordd |os siguientes cambios especificos.

Titulo
111.  Envistade la gran diversidad de nombres comunes que habia para € tiquisgque, el Comité acord6 afiadir una

nota a pie de pégina en € titulo de la norma, donde se ofrecia una lista de nombres comunes para € tiquisque en
diferentes regiones.

16 CX/FFV 99/9 y comentarios de Espafiay Alemania (CX/FFV 99/9-Add.1), Argentina (CRD6) y Costa Rica (CRD 8)
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Seccién 1 — Definicion del Producto

112.  El Comité acordd modificar la redaccion de esta seccidn afiadiendo la palabra “tubérculo” para poder
identificar qué parte de la planta se estaba normalizando. También se acord6 afiadir e nombre en latin parad tiquisque
blanco asi como parad lila.

Seccién 2.1 — Requisitos Minimos

113.  El Comité acordd agregar otro inciso “ précticamente exentos de signos de brotacion” y suprimir los dos Ultimos
incisos relativos a la madurez y laforma. Se considerd que no habia necesidad de incluir estas disposiciones ya que
estaban cubiertas por otras secciones de laNorma.

Seccion 2.1.1

114.  El Comité acord6 introducir los siguientes cambios, tomando en consideracion que e producto que se estaba
normalizando era un tubérculo y no unafruta

» reemplazar lapalaora*“ recolectado” por “ cosechado”
» ahadir lapalabra*“ fisiologico” después de “ desarrollo”
= suprimir “y madurez”

Seccién 2.2.2 — Categorial

115.  El Comité acordd afiadir otro inciso “ defectos leves de forma’ para alinearse con otras Normas del Codex para
frutas y hortalizas frescas. También se acordd suprimir la palabra “textura’ en e segundo inciso ya que no se
consideraba que esto fuera un defecto.

Seccién 2.2.1 — Categoriall

116.  El Comité acord6 afiadir otro inciso “ defecto de forma’ para concordar con otras normas del Codex para frutas
y hortalizas frescas. También se acordd suprimir la palabra “ textura” en e segundo inciso ya que no se consideraba
que esto fuera un defecto.

Estado del Anteproyecto de Normadel Codex para el Tiquisque (Blancoy lila)

117.  El Comité avanzd € Anteproyecto de Norma del Codex para el Tiquisgque (Blanco y Lila) (véase € Apéndice
V) para su adopcién a Tramite 5/8, omitiendo los Tramites6y 7.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA YUCA (Punto 4d del Programa)”

118.  El Comité recordd que la Ultima sesién habia convenido en que la delegacion de Costa Rica prepararia un
Anteproyecto de Norma parala Yuca. El Comité Ejecutivo aprobd este nuevo trabgo, en e entendimiento de que se
proporcionaria informacion sobre la produccion y comercio de este producto; posteriormente e texto se circulo a
Tramite 3 para comentarios al respecto.

119. La delegacion de Costa Rica se refirié a Documento de Sala CRD 13, que presentaba los datos sobre la
produccion de yuca y su comercio internaciond, y sefid6d que las exportaciones de Costa Rica en este producto se
estaban incrementando. El Comité consider6 el Anteproyecto seccion por seccion y efectud las siguientes enmiendas.

1 CX/FFV 99/10, CX/FFV 99/10-Add.1 (comentarios de Espafiay Alemania), CRD 8 y 13 (comentarios adicionaes e informacién proporcionados
por CostaRica).



ALINORM 99/35A 16

Titulo

120. Ladelegacion de Nigeria sefid 6 que Nigeria era uno de los mayores productores y que el nombre comin usado
en inglés era “ cassava’, ta como se reflgjaba en las publicaciones de la FAO sobre productos. La Delegacion de
Franciay & Observador ddd COLEACP indicaron que & nombre en Francés era“ manioc” . El Comité convino en usar
es0s hombres en las versiones inglesay francesa, eindicar en unanotaa pie de pagina, en la version espafiola, que este

producto se conocia comunmente en algunas regiones por otros nombres (mandioca, tapioca, aipim, etc.).

Seccidn 1 - Definicion del Producto

121.  Ladelegacion de Filipinas propuso aclarar en la definicion que las variedades que contenian un ato nivel de
glucdsidos cianogénicos no deberian incluirse en la norma, y el Comité tuvo un intercambio de puntos de vista sobre
como reflgjar claramente esto en € texto. Se observé que las variedades amargas se producian cominmente en varias
regiones, especiamente en Africa, y que e color de la pulpa no permitia distinguir entre diferentes tipos de variedades.
El Comité convino en referirse a las “ variedades no amargas’ de Manihot esculenta, en inglés, a “ manioc doux” en
francés, y ala“yuca dulce” en espafiol, y especificar que las raices eran la parte comestible de la planta.

Seccién 2.1 - Reguisitos Minimos

122.  El Comité convino en borrar |a referencia a la forma tipica ya que ésta deberia tratarse en las categorias de
calidad, seguin la préctica actual en otras normas.

123.  El Comité estuvo de acuerdo con la propuesta de la delegacidn de Filipinas para afiadir un inciso referente a
“exento de pérdidade color delapulpa’, yaque e color de la pulpa era una caracteristicaimportante.

124.  El Comité convino en especificar que e “ extremo del tallo” debia estar cortado limpiamente, ya que étaerala
terminologia correcta para una raiz, y estuvo de acuerdo en transferir las disposiciones concernientes alos “ cortes que
dejan expuestalapulpa’ ala seccién sobre categorias, donde se debian determinar tolerancias en cada categoria.

125.  Enlaseccidn 2.1.1 que trataba sobre la madurez y el desarrollo, se hizo referencia a “ desarrollo fisiol 6gico”
yaquelayucaeraunaraizy € término presente de“ madurez” se aplicaba solo alasfrutas.

Seccién 2.2.1 - Categoria“ Extra”

126.  El Comité convino en eiminar la referencia a “ tipo comercia” ya que no era relevante para la yuca. Se
convino ademas en incluir las disposiciones paralaformaen la descripcion dela categoria.

127. El Comité tomd nota de una propuesta de la delegacion de Tailandia para incluir las disposiciones
concernientes alatexturade lapulpa, y especiad mente a su caracteristica fibrosa, como indicador de la calidad.

128.  El Comité consider6 hasta donde debian permitirse los cortes en el épice ocasionados por € recorte de las
raices secundarias y la exposicién de la pulpa, y tom6 nota que € ancho del corte dependia del tamafio de lasraices. La
delegacidn de Colombia sefid 6 que el tamafio del corte no eraun factor esencia en lacalidad delayucay queraices de
conservacion y apariencia excelente podian presentar cortes amplios. La delegacion de Costa Rica opind que se
deberian incluir disposiciones especificas para enfocar esta cuestion, ya que la norma tenia como propdsito el comercio
internaciond.

129.  El Comité convino en que los recortes del pice de la raiz no debian ser de més de 1cm en la Categoria
“Extrd’. Sin embargo, € Comité no pudo llegar a una conclusion general sobre el tema de los cortes y reconocio que
deberia darse mayor consideracion a esta cuestion.
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130.  Algunas delegaciones notaron que se podria requerir aclaracion de otros aspectos, ya que en algunos mercados
la yuca era un producto relativamente nuevo, y € Comité estuvo de acuerdo en que e texto no podia darse por
finalizado en esta etapa.  Sin embargo, se observé que dado que no se habian identificado temas importantes en la
discusion, seria posible finalizarlo en la siguiente sesion, después de considerarlo detalladamente.

Estado del Anteproyecto de Normadel Codex parala Yuca

131.  El Comité estuvo de acuerdo en regresar € Anteproyecto a Trémite 3 y expresd su agradecimiento a la
delegacidn de Costa Rica por haberse ofrecido nuevamente para redactar €l texto, alaluz e los cambios efectuados en
la sesion presente y de los comentarios recibidos. El texto revisado se circularia a Trémite 3 para obtener més
comentariosy se consideraria en la proximasesion.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA UCHUVA (Punto 4e del PI’Ograma)18

132. El Comité recordd que en la Ultima sesién se acordd que la delegacion de Colombia prepararia un
Anteproyecto de Norma parala Uchuva. El Comité Ejecutivo aprobo este nuevo trabajo, en el entendimiento de que se
proporcionaria informacion sobre la produccién y comercializacion de este producto, cuyo texto se circulé para
comentarios a Tramite 3 en el documento CX/FFV 99/11.

133. Ladelegacion de Colombia informé al Comité que en Colombia se habian realizado esfuerzos considerables
para desarrollar la produccién del fruto y que existia un mercado de exportacion significativo para la uchuva, un fruto

originario del Peril'y comun en los paises andinos. El Comité revisd la norma seccion por seccion, tomando en cuenta
los cambios generales que se hicieron en otras normas, y se hicieron las siguientes enmiendas:

Titulo

134. LaDelegacion de Alemaniay otras delegaciones indicaron que € nombre en inglés actual mente utilizado en €

comercio era“ Cape gooseberry”, y € Comité acordd incluirlo en la version en inglés reconociendo que existian otros
nombres. La Delegacion de Francia indicd que € nombre actuad en francés era “ physalis’ y e Observador del

COLEACP indico que se utilizaban varios nombres més. La Delegacion del Perti indico que € nombre comin en
espafiol en su paisera“ capuli”.

135.  Con € fin de evitar la confusidn, el Comité acordd que, en todas las versiones, € titulo se refeririaa nombre
comun, con e nombre en latin (Physalis peruviana) en paréntesis y con una nota a pie de pagina indicando que €
producto era cominmente conocido en ciertas regiones con otros nombres.

Seccién 2.1 - Reguisitos Minimos

136. El Comité acord6 que € requisito de “ entero” se aplicaba a fruto con o sin cdliz, ya que ambos tipos se
comercializaban cominmente. Se incluyd una referencia a la condensacion consiguiente a su remocion de una cdmara
frigorifica, para aclarar que dicha condensacion no era un defecto. El Comité también acord6 que € pedinculo no
debia exceder los 25mm de largo en todas |as categorias.

137.  El Comité estuvo de acuerdo con la propuesta de la Delegacion de Colombia de eliminar la Seccion 2.1.2, que
se referia especificamente a cdliz, ya que las disposiciones de la misma estaban cubiertas por otros requisitos generales.

Seccién 2.2.1 Categoria“ Extra”

138.  El Comité acordd eliminar e Ultimo parrafo referente a los defectos del cdiz, ya que los mismos estaban
cubiertos en las disposiciones generales sobre los defectos de la fruta. Esto se aplicé a su vez a las secciones 2.2.2
(Categorial) y 2.2.3 (Categoriall).

18 CX/FFV 99/11 (comentarios de Alemania, Canaday Espafia) y CRD 5 (Informacién proporcionada por Colombia)
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Seccién 3 - Disposiciones sobre la Clasificacién por Calibres

139. Ladelegacion de Alemania propuso referirse ala seccion ecuatorial y especificar que e didmetro minimo de la
fruta era 15mm. La delegacion de Colombia confirmd que no se permitian frutas de didmetro inferior aaquél y que no
existian tolerancias a este respecto. El Comité acordd incluir los cambios propuestos, eiminar € rango de calibres para
los diametros menores a 15mm y enmendar lalista de codigos de calibre en ladebidaforma.

Seccion 5.1 - Homogeneidad

140. El Comité acordd que, considerando la homogeneidad en el envase, debia hacerse referencia a la calidad en
lugar de la categoria, y que no era necesaria lamencion del tipo comercial. El tipo de presentacion (con o sin cdliz) se
incluyo para propdsitos de aclaracion y consistencia con laseccion 2.1 (ver parr. 133)

Anexo

141. La Delegacion de Colombia indicd que € Anexo se presentaba solo para informacion, y recordd que €
requisito minimo de madurez (14.1°Brix) estaba especificado en la norma. Se tomé nota de que este minimo
correspondia a Numero 3 de la escala de Color. En esta Tabla se habian incluido los cédigos de color por debajo de
este valor (0 a2) paraexplicar mejor las etapas de madurez en relacién a color y a grado Brix. Laescala se usd para
asegurar que se recogiera la uchuva en la etapa adecuada, 10 que es particularmente importante para una fruta no

climatérica

142.  Mientras que la delegacidon de Colombia propuso incluir una fotografia mostrando la coloracion de la uchuva
para mayor esclarecimiento, el Secretariado indicd que esto no era alin factible por razones técnicas pero que se
considerariala posibilidad de incluirlaen & Volumen final del Codex. La delegacion de Colombia propuso lainclusion
defotografias a color en las normas de manera afacilitar lacomprension de las mismas.

143.  El Comité tuvo un amplio intercambio de puntos de vista sobre la oportunidad de avanzar € texto d Tramite
5/8 para que la Comision lo adoptara. Varias delegaciones sefidlaron que se habia hecho un progreso significativo y
gue no se habian identificado problemas especificos; en consecuencia, no existia justificacion para retardar € avance de
lanorma. La delegacion de Colombia sefid 6 que era de gran importancia la conclusién de esta norma para facilitar y

promover la comercializacion de este producto.

144.  Algunas delegaciones indicaron que no objetaban € avance del texto d Tramite 5 pero que debia seguir todos
los pasos del Procedimiento, a igua que era preferible considerarlo con mayor detenimiento en la siguiente sesion.
Estas delegaciones sefidlaron que la uchuva era un producto relativamente nuevo en sus paises y que necesitaban
suficiente tiempo para tomar en cuenta todos los aspectos de la norma; ademas, no habia una particular urgencia con
respecto alaconclusién de estanorma. El Comité reconocié que no podialograrse €l consenso necesario para proponer
laomision del Tramite6y 7.

Estado del Anteproyecto de Norma del Codex parala Uchuva

145.  El Comité acordd enviar € Anteproyecto de Norma a la Comisién para su adopcion en e Tramite 5 (ver
Apéndice XI).

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA PITAHAYA AMARILLA (Punto 4f de
Programa)™

146.  El Comité durante su Ultima Sesion aceptd la oferta de Colombia para preparar un Anteproyecto de Norma del
Codex paralaPitahaya Amarilla

19 CX/FFV 99/12 y comentarios de Espafia, Alemania (CX/FFV 99/12-Add.1), Colombia (CRD 5) y Argentina (CRD 6)
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La 452 Sesion del Comité Ejecutivo aprobd la elaboracion de la norma como nuevo trabgjo, en € entendimiento
gue se deberia presentar informacion sobre la produccidn y el comercio. El Anteproyecto de Norma del Codex parala
Pitahaya Amarillafue circulado para comentarios a Tramite 3.

147.  El Comité decidié revisar la Norma seccion por seccion. Las decisiones generales, tomadas por e Comité en
otras normas, fueron tomadas en cuenta durante larevision.

Seccién 2.1. Reguisitos Minimos

148.  El Comité acord6 eliminar todos |os jemplos entre corchetes ya que la forma estaba cubierta en las categorias
de calidad. También se acordd suprimir lafrase “ sin espinas’ del inciso sexto y colocarlo en un inciso separado por
razones de consistencia. Ademés, parael pediinculo, lacifrade” 20 mm” secambié a“ 25 mm” en € inciso noveno.

149.  El Comité acordd agregar la siguiente oracion a fina de la Seccidn 2.1 Requisitos Minimos: “ El contenido
minimo de pulpa serd de 31%".

Seccion 2.1.1.

150.  El Comité acordd poner el Ultimo parrafo de esta Seccidn en un pie de pagina después de la palabra“ madurez”,
paraestar de acuerdo con otras normas Codex parafrutasy hortalizas frescas.

Seccién 2.2.2. — Categorial

151.  El Comité acordd cambiar la palabra “ deformacién” de primer inciso por “defecto de forma’ para tener
consistencia con otras normas del Codex para las frutas y hortdizas frescas. También se acordd eiminar e dltimo
inciso “longitud del pedinculo que no exceda de 25 mm” y refexir la cifra de “ 25 mm” ala Seccion 2.1 Requisitos
Minimos, ya que lamisma se aplicaba atodas | as categorias de caidad (ver parr. 145, inciso séptimo).

Seccién 2.2.3 — Categoriall

152. El Comité acordd subgtituir la frase “ pérdida de la forma ovalada” por “ defecto de forma’ para tener
consistencia con otras normas Codex para frutas y hortdizas frescas. También se acordd eliminar € Ultimo inciso
referente alaformaya que esto estaba cubierto por € primer inciso en esta Seccion.

Seccién 3- Disposiciones sobre la Clasificacion por Calibres

153.  El Comité tom6 nota que los nimeros en la columna de codigo de calibre hacian referencia @ nimero de frutas
por cajay acordd utilizar letras en lugar de nlmeros paratener consistencia con otras normas de Codex paralasfrutasy
hortalizas frescas. Se especificd un peso minimo de 110 g, y la delegacion de Colombia confirmd que no habia
tolerancia por debajo de ese calibre. En consecuencia, se eliminé € ultimo renglén de la columna correspondiente a la
fruta mas peguefia

Seccidn 6.2.5 — Marcade Inspeccién Oficia (facultativo)

154.  El Comité acordd eliminar todos los incisos de esta Seccion para poder ainearlo con otras normas del Codex
paralasfrutasy hortaizas frescas.

Estado del Anteproyecto de Normadel Codex parala Pitahaya Amarilla

155.  El Comité avanz6 con e Anteproyecto de Norma del Codex para la Pitahaya Amarilla (ver Apéndice V) para
adopcion en @ Trémite 5/8 con omision delos Tramites6y 7.
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA PAPAYA (Punto 4g del Programa)20

156. El Comité recordd que en su Ultima Sesion se habia aceptado e ofrecimiento de Brasil para preparar el
Anteproyecto de Norma Revisada del Codex para la Papaya. La 452 Sesion del Comité aprob6 la elaboracion de la
norma como nuevo trabgjo. El anteproyecto de Norma Revisada del Codex para la Papaya se circulé posteriormente
pararecibir comentarios a Tramite 3.

157.  El Comité decidio revisar la Norma seccion por seccion. Las decisiones generales, tomadas por € Comité,
para otras normas fueron tomadas en cuenta durante la revision.

Seccién 1 — Definicion del Producto

158.  El Comité acord6 agregar lapalabra“ fruta’ paraindicar que parte de la planta estaba siendo normaizada.

Seccién 2.1 — Requisitos Minimos

159.  El Comité acordd agregar un inciso adicional paraincluir € término “ de aspecto fresco”. Ademas, € Comité
tuvo un intercambio de opiniones acerca de la necesidad de incluir un inciso especifico parareferirse ala“ forma’ ya
gue se deberia dar consideracion a esto en las respectivas categorias de calidad. Se sefialé quela“ forma’ en el caso de
las papayas, era un atributo muy importante, que dependia directamente de la variedad y tipo de papaya. Después de un
andlisis extenso, e Comité decidio no hacer referenciaa forma’ ya que aln dentro de una misma variedad y/o tipo, la
“forma’ delas papayas podia variar.

160. Ya que las papayas eran muy sensibles a las dtas temperaturas, e Comité decidié hacer referencia a la
temperatura “ ata y/o bgja’ en d inciso relativo a los dafios causados por la temperatura. El Comité también decidio
agregar un inciso adiciona paralimitar lalongitud del pedinculo al cm.

Seccion 2.1.1.

161. Después de un andlisis extenso acerca de la inclusion de la frase “ cambio de color” después de la palabra
“madurez’ en & primer parrafo de esta Seccidn, el Comité decidié no hacer referencia alguna a color, ya que no se
consider6 que fuese necesario como un requisito esencial paraindicar lamadurez de lafruta. En vistade ello, se acordd
eliminar todas las referencias ala coloracion en lanorma.

Seccidn 2.2.3- Categoriall

162.  Algunas delegaciones consideraban que la cifrade“ 20%" como limite méximo de superficie total afectada por
defectos erademasiado atay por lo tanto, & Comité acord6 disminuir € valor a“ 15%".

Seccidn 3 — Disposiciones sobre Tolerancias

163. La Delegacion de Brasil presentd una Tabla adicional de Calibres que integraba |os dos grupos de papayas
(Papaya y Grupo Formosa) en un cédigo de calibre Unico. El Comité not6 que en caso que se decidiera adoptar la
segundatabla, se hacia obligatorio hacer referenciaalavariedad y/o tipo comercial.

164. LaDeegacion de México propuso gque se agregaran dos codigos de cdibre adicionales a la tabla presentada
por Brasil, ya que en México se podian comercializar papayas con més de 3 kg. Varias delegaciones compartieron €

punto de vista de que la Ultima categoria de (> 2001 g) permitia el comercio de ese tipo de papayas y por lo tanto, ho
habia necesidad de modificar la tabla. En vista de lo citado, e Comité acordd adoptar la tabla de calibres como se
presentd.

20

CX/FFV 99/13 y comentarios de Alemania, México, Espafiay Tailandia (CX/FFV 99/13-Add.1); A rgentina (CDR 6) y Filipinas (CRD 11)
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Seccién 4.1.1 — Categoria“ Extra”

165.  El Comité acord6 cambiar lacifrade” 10%" a“ 5%" paratener consistencia con las otras normas.

Seccion 6.2.2. — Naturaleza del Producto

166.  El comitéacordd eliminar e término “ facultativo” ya que se debiaindicar la variedad en vistadel cambio en la
seccion de calibres (ver parr.160, Seccion 3)

Estado del Anteproyecto de Norma Revisada del Codex parala Papaya

167.  El Comité acord6 avanzar con & Anteproyecto Propuesto de Norma Codex para la Papaya (ver Apéndice VII)
para adopcidn en el Tramite 5/8 con omision delos Tramites6y 7

DOCUMENTO DE EXAMEN SOBRE EL PROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS PARA LA
INSPECCION Y CERTIFICACION DE LA CALIDAD DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS Y
ANEXO Il (REQUISITOSRELATIVOSAL LUGAR DE INSPECCION) (Punto 5a del Programaf*

168.  El Comité recordd que en su Ultima sesion se decidio retener € Proyecto de Cadigo a Tramite 7 'y se acepto la
oferta de Canadd para preparar un documento de examen que revisarae CCFICSy otros documentos relevantes, con €l

fin de evauar la necesidad de un Cédigo especifico paralainspeccion y certificacion de las frutas y hortalizas frescas.
También se recordd que Canadé habia preparado el Anexo a Proyecto parala 72 Sesion, de acuerdo con la decision de
la 62 Sesién para elaborar un Anexo Il a Codigo sobre los Requisitos relativos a Lugar de Inspeccion, € cua habia
sido circulado previamente a Tramite 3. Sin embargo, € mismo no habia sido considerado por el Comité debido ala
decision de suspender la consideracion del Codigo por completo.

169. La Delegacion de Canadd presentd € documento de examen en el cua se revisaron todos los elementos
relevantes de las Directrices y otros textos elaborados por € CCFICS y la Guia para el Control de la Calidad de las
Frutas y Hortalizas Frescas de la CEPE en relacion con las disposiciones del Proyecto de Cédigo. La Delegacion
sefiald que las recomendaciones proporcionadas por € CCFICS cubrian los aspectos generales de inspeccion y
certificacion, pero que seria necesario un codigo especifico para proporcionar una guia en cuanto a la inspeccion de la
calidad delasfrutasy hortalizas, y para asegurar launiformidad en |os procedimientos.

170.  El Comité expresd su agradecimiento a la Delegacion de Canada por su trabgjo y estuvo de acuerdo con las
conclusiones del documento, ya que € mismo reconocia la importancia de elaborar un Cédigo de Préctica especifico
para facilitar la armonizacion de lainspeccion de las frutas y hortalizas. También se tomo nota que la guia de la CEPE
debia tomarse en cuentaen el proceso. El Comité acordd entonces proceder ala consideracion del Proyecto de Cédigo,
en e entendimiento de que seria enviado al CCFICS para su consideracion con miras a asegurar la consistencia con €
enfoque seguido alo largo del Codex. Sin embargo, por razones préacticas y debido a que las diferentes delegaciones no
habian tomado en consideracion e texto desde la 6% Sesidn, € Comité acordd aplazar su consideracion hasta la
siguiente Sesion y volver acircularlo para comentarios de los gobiernos a Tramite 6.

171.  El comité también acord6 que debiarevisar |os criterios para realizar un formato de certificado oficial genérico
desarrollado por e CCFICS y proporcionar datos sobre |os aspectos especificos concernientes a la certificacion de las
frutasy hortalizas.

172.  También tomo nota que el Anexo Il (Requisitos relativos al lugar de Inspeccion) no habia sido considerado por
el Comité hasta e momento y que no habia estado disponible para la sesion actua, por lo tanto el Comité acordd
hacerlo circular de nuevo para comentarios a Trémite 3y considerarlo en lasiguiente sesion. El Cédigo y € Anexo se
presentarian en un solo documento parafacilitar lareferencia aungue estuvieran en diferentes Tramites.

= CX/FFV99/14
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Estado del Proyecto de Cdadigo de Précticas para la Inspeccion v Certificacion de Calidad de las Frutas y
Hortalizas Frescas (incluido @ Anexo |1 Requisitosrelativosal L ugar delnspeccion)

173.  El Comité acordd regresar € Proyecto de Codigo a Tramite 6 y € Anteproyecto de Anexo a Tramite 3 para
comentarios de los gobiernos y consideracion en su proxima sesion, en una Carta Circular separada.

DOCUMENTO DE EXAMEN SOBRE EL ESTABLECIMIENTO DE TOLERANCIASDE CALIBRE (Punto
5b del Programa)®

174.  El Comité recordd que en su Ultima Sesion, acepto la oferta de los Estados Unidos de América de preparar un
Documento de Examen sobre € Establecimiento de Tolerancias de Calibre, considerando la gran variacion de dichos
requisitos, para su discusién en su siguiente Sesion.

175. Al presentar el documento, la Delegacion de los Estados Unidos sefid 6 que las normas de calidad ayudaban a
establecer un lengugje comin entre compradores y vendedores en e comercio internacional para facilitar las
transacciones, con tal que las normas representaran las précticas actuaes de comercio. Se puso de manifiesto que la
actitud hacia algunas disposiciones de calibre, para ciertos productos del comercio internacional, estaban cambiando.
En vista de esto, surgiala pregunta sobre la necesidad de opciones de calibre adicionales.

176.  El Comité convino en que € documento debia circular para comentarios e informacion con € fin de discutir
esta cuestion en la siguiente Sesion del CCFFV. El Comité expresd su agradecimiento ala Delegacion de los Estados
Unidos por la preparacién de este documento.

DOCUMENTO DE EXAMEN SOBRE DEFINICIONES DE TERMINOS UTILIZADOS EN LAS NORMAS
DEL CODEX (Punto 5c del Programa)®

177. En su Ultima Sesion, € Comité aceptd la oferta de la Delegacidon de los Estados Unidos de preparar €
Documento de Examen sobre las Definiciones de Términos utilizados en las Normas del Codex con vista a considerar
definiciones potenciales para varios términos utilizados por el Comité en e establecimiento de las normas de productos
frescos.

178. LaDelegacion de los Estados Unidos present6 e cuestionario que enumeraba esos términos, indicando que €
mismo habia sido elaborado para solicitar comentarios con € objetivo de llegar a una interpretaciéon coman de los
diferentes términos utilizados en las normas del Codex para productos frescos.

179.  Seinvité a Comité a proporcionar definiciones para los términos enumerados en e cuestionario y a discutir
este temaen su proxima sesion. El Comité agradecio ala Delegacion de los Estados Unidos por la preparacion de este
documento y acordd considerar este asunto en lasiguiente Sesién del CCFFV.

PROPUESTA DE ENMIENDASDE LA LISTA DE PRIORIDADES PARA LA NORMALIZACION DE LAS
FRUTASY HORTALIZASFRESCAS (Punto 6 del Programay*

180. El Comité elimind de la Lista los productos cuyas normas se habian finalizado o estaban en consideracion y
tomé nota que se habia agregado los Hongos Frescos Cantarel os como lo propuso € CCFFV y seindico anteriormente
(ver parr. 10). El Comité convino con la propuesta de la Delegacion de Tailandia de incluir e Rambutan ( Nephelium
lappaceum L.) y enmendd lalista de acuerdo con este cambio, como podia observarse en el Apéndice XI|I.

181. La Deegacién de Uruguay, apoyada por varias delegaciones hizo hincapié en la necesidad de definir las
prioridades alaluz de laimportancia de los productos en € comercio internacional, y se refirid a su propuesta previa de
encargarse de la normalizacion de las manzanas.

z CXIFFV 99/15
= CX/FFV 99/16 y comentarios de Tailandia (CRD 4)
2 ALINORM 99/33, Apéndice X1, CX/FFV 99/17 (Comentarios de Tailandia)
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Las siguientes delegaciones propusieron encargarse de la normdizacion de productos especificos para la
siguiente sesion: Colombia (granadillay tomate de arbol), Costa Rica (fiame), Brasil (fresas), México (tomates), Chile
(kiwi y uvas de mesa) e India (uvas de mesa). El Comité reconocié que aunque se habian finalizado varias normas
durante la presente sesion, € programa de trabgjo era ain muy extenso y quedaban por discutirse varios temas
importantes, por lo tanto, debia asegurarse que los objetivos del Comité fueran précticamente realizables. El Comité
acordo encargarse del trabajo de normalizacion de tres nuevos productos, y tuvo una extensa discusion sobre las normas
gue debian considerarse en la siguiente sesion.

182.  El Observador de la CE opind que debia evitarse la duplicacion del trabajo y apoy6 la elaboracion de normas
del Codex s6lo para productos que ho tuvieran actualmente normas en la CEPE. Sin embargo, larevision de las normas
para manzanas/peras y kiwis estaba actualmente en consideracion en la CEPE y seria preferible que los paises
interesados en estos productos participaran en e trabgjo de la CEPE. El Observador sefialé que todos los paises
miembros de las Naciones Unidas tenian la oportunidad de participar con € mismo rango en |los debates de la CEPE; los
paises que encontraran dificultades en la aplicacion de las normas de la CEPE podian presentar sus puntos de vista en
este marco de trabajo, en lugar de desarrollar normas diferentes.

183. Esta posicién fue apoyada por las delegaciones de los Estados Unidos, Suizay Alemania. La delegacion de
Espafia sefiadlo que € desarrollo de actividades paralelas de normalizacion en e Codex, mientras que las consultas
estuvieran alln en proceso en la CEPE, podriacrear problemasen e comercio internacional.

184. Lasdelegaciones de México, Chiley Brasil, mientras por un lado reconocian laimportancia de las normas de la
CEPE, subrayaron a su vez la necesidad de desarrollar normas internacionales dentro del Codex y para eso, las normas
de la CEPE, desarrolladas sobre una base regiona, se podrian utilizar como unareferencia. Los mismos sefidaron que

el Codex era un organismo independiente y € progreso de su trabajo no podia retardarse ni estar condicionado por €

trabgjo de otras organizaciones, no obstante la necesidad general de cooperacion. Varias delegaciones apoyaron esta
posicion.

185.  El Secretariado recordd que después de la extension de los Términos de Referencia del CCFFV, se habia
implementado una cooperacion muy eficaz con € Secretariado de la CEPE, con miras a facilitar la elaboracion de las
normas del Codex, los cuales podrian armonizarse con las normas de la CEPE. Esto quedd demostrado en el trabgo
actua sobre los frutos citricos y espérragos, 1o cual habia facilitado € consenso en un érea que estaba todavia en
consideracion en la CEPE. Se seguiria cooperando y utilizando procedimientos similares en la elaboracién de cuaquier
otra norma para productos cubiertos por las normas de la CEPE, como estaba especificado en e mandato del Comité.
El Secretariado llamo la atencion del Comité sobre la respuesta del Consgjo Lega de la ONU concerniente a rango
internacional de las normas del Codex con respecto alas normas de la CEPE:

186.  El Comitéacordd iniciar el trabajo sobre la normalizacion de las manzanas, tomates y uvas de mesa, sujeto ala
aprobacion de la Comisién, y acordé que los siguientes paises prepararian anteproyectos de normas para su
consideracion en la proxima sesion.

»  Manzanas (Uruguay)
»  Tomates (México)
» UvasdeMesa(Chile/India)

187. La delegacion de Alemaniay € Observador de la CE expresaron su desacuerdo con esta decision, por las
razones expuestas més arriba. La Delegacion de Suiza expresd su desacuerdo con la decision concerniente a las
manzanas pero no tuvo objecion con respecto a otros productos.

188. La delegacion de Argentina se ofrecié a participar en el trabgjo de normalizacion sobre las manzanas y la
delegacion de los Estados Unidos la normalizacion de las manzanas, uvas de mesay tomates, segun fuera necesario. El
Presidente recordd al Comité que, como se habia hecho hasta ahora, se continuaria la cooperacion actual con la CEPE
para la elaboracion de estas normas, a fin de lograr la armonizacion de las mismas y evitar de esta manera su
duplicacién.
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OTROSASUNTOSY TRABAJOS FUTUROS (Punto 7 del Programa)
Otros Asuntos

189. Ladeegacién de Alemaniarecordd que habia solicitado informacion sobre la aceptacidn de normas del Codex
durante la Ultima sesién. La Secretaria informé a Comité que no se habia notificado ninguna aceptacion de normas

paralas frutasy hortalizas, o de otras normas del Codex en general, con la excepcion de los LMRs para los residuos de
plaguicidas donde se disponia de alguna informacion. La Comision del Codex Alimentarius habia reconocido que €

procedimiento de aceptacion actua ya no se adaptaba al nuevo ambiente creado por los acuerdos de la OMC y que
actualmente el mismo estaba en revisién con miras a su enmienda parala proxima sesion de la Comision.

Trabajos Futuros
190.  El Comité not6 que su trabajo futuro incluird los siguientes temas:

*  Proyecto de NormaparalaLima-Limoén (Contenido Minimo de Zumo -Jugo- y Seccion de Calibres)
* Proyecto de Normaparae Citrus grandis (Pomelo) (Seccién de Calibres)

* Proyecto de Normapara Citrus paradisi (Seccion de Calibre)

* Proyecto de Norma paralos Esparragos

» Proyecto de Norma paralas Naranjas

* Proyecto de NormaparalaUchuva

»  Proyecto de Cédigo de Précticas paralalnspeccién de Calidad y Certificacidn de Frutasy Hortalizas Frescas.
»  Anteproyecto de NormaparalaYuca

= Anteproyecto de Norma paralas Manzanas

*=  Anteproyecto de Normaparael Tomate

= Anteproyecto de Norma parala Uvade Mesa

= Documento de Examen sobre e Establecimiento de Tolerancias de Cdlibres

»  Documento de Examen sobre Definiciones de Términos utilizados en las Normas del Codex

» Listade Prioridades

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA SESION (Punto 8 del Programa)

191.  El Comité indicd que su Novena Sesion estaba programada de manera tentativa a realizarse en la Ciudad de
México, durante la primera semana de Septiembre 2000, sujeto a confirmacion fina por parte de las Secretarias
mexicanay del Codex.

NOTA DEL SECRETARIADO: La72Sesion del CCFFV avanz6 los Proyectos de Normas del Codex paralaLima
Limény Citrus grandis (Pomelo) ala Comision para su adopcion a Tramite 8 en e entendimiento de que las secciones
entre corchetes (Seccion 2.1.2 - Contenido Minimo de Zumo [jugo] y Seccion 3 - Disposiciones sobre la Clasificacion
por Calibres parala LimaLimén y Seccién 3 - Disposiciones sobre la Clasificacién por Calibres para € Pomelo) se
finalizarfan en la octava reunion del CCFFV . No obstante, en vista de la pesada agenda de trabajo de esta Sesion, €
Comité no tuvo tiempo de considerar estos documentos. En consecuencia, |as normas mencionadas mas arriba fueron
retenidas al Tramite 7 de manera que | as secciones entre corchetes se puedan considerar y findizar en la préxima sesion
del Comité.

% ALINORM 99/35 parrs. 28y Apéndice |1 y parrs. 34y Apéndicelll
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ANEXO
COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTASY HORTALIZASFRESCAS
ESTADO ACTUAL DE LOSTRABAJOS
ASUNTO TRAMITE | ENCOMENDADOA | REFERENCIA
Pifia (revisada) 8 232 CCA Apéndicell
Citrus paradis 8 232 CCA Apéndice Il
Longans 8 232 CCA Apéndice IV
Tiquisgue (Blanco y Lila) 5/8 232 CCA Apéndice V
Pitahaya Amarilla 5/8 232 CCA Apéndice VI
Papaya (revisada) 5/8 23 CCA Apéndice VII
Lima-Limén 7 R CCFFV Notadela
Seccion 2.1.2 — Contenido Minimo de Zumo (Jugo) y Secretaria, pag.
Seccion 3 — Disposiciones sobre la Clasificacion por 24
Calibres
Pomelos: Seccion 3 — Disposiciones sobre la| 7 R CCFFV Notadela
Clasificacion por Calibres Secretaria, pag.
24
Citrus paradisi: Seccion 3 — Disposiciones sobre la | 6 Gobiernos Apéndice VIII
Clasificacién por Calibres R CCFFV
Caodigo de Précticas para la Inspeccidn y Certificacion | 6 Gobiernos Parr. 173
delaCalidad de las Frutas y Hortalizas Frescas R CCFFV
Esparragos 5 23 CCA Apéndice IX
Naranjas, incluida la Guia para € Uso en la |5 23 CCA Apéndice X
Determinacién de Darfios por Congelacion
Uchuva 5 232 CCA Apéndice X
Yuca 3 CostaRica Parrs. 118-131
Gobiernos
9 CCFRV
Caodigo de Précticas para la Inspeccidn y Certificacion | 3 Canada Parrs. 168-173
delaCadlidad de las Frutas y Hortalizas Frescas. Anexo Gobiernos
Il (Requisitosrelativosal Lugar delnspeccion) R CCFFV
Manzanas 1/2/3 23 CCA Parr. 186
Uruguay
Gobiernos
9 CCFRV
Uvasde Mesa 1/2/3 23 CCA Parr. 186
Chile/India
Gobiernos
9 CCFRV
Tomate 12/3 232 CCA Parr. 186
México
Gobiernos
9 CCFRV
Documento de Examen sobre las Tolerancias de Cdlibre | --- Estados Unidos Parrs. 174-176
Gobiernos
9 CCFRV
Documento de Examen sobre Definicionesde Términos | --- Estados Unidos Parrs. 177-179
Gobiernos
9 CCFRV
Listade Prioridades Gobiernos Parrs. 180-188
R CCFFV y Apéndice XI|
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PROYECTO DE NORMA REVISADA DEL CODEX PARA LA PINA
CODEX STAN 182-1993
(En e Tramite8)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica alas variedades comerciales de pifias obtenidas de Ananascomosus L., delafamiliade
las Bromeliaceae, que habrén de suministrarse frescas a consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.
Se excluyen |as pifias destinadas ala elaboracion industrial *.

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
21 Requisitos M inimos

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiadles para cada categoria y las
tolerancias permitidas, las pifias deberdn ser:

- enteras, conlacoronaosinélg;

- frescas, incluidas en su caso las coronas, que deberdn estar exentas de hojas muertas o desecadas;

- sanas, y exentas de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptas parael consumo;

- limpiasy précticamente exentas de cualquier materiaextrafiavisible;

- exentas de manchas obscurasinternas,

- précticamente exentas de plagas que afecten al aspecto general del producto;

- précticamente exentas de dafios causados por plagas;

- exentas de magulladuras pronunciadas,

- exentas de dafos causados por dtas y/o bajastemperaturas;

- exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una
cadmarafrigorifica;

- exentasde cuaquier olor y/o sabor extrafios.

Cuando tengan pedinculo, su longitud no debera ser superior a2cm, y e corte deberd ser transversal, recto
y limpio.

El fruto debera ser fisiol6gicamente maduro, es decir, no presentar sefides de i nmadurez (opacidad, falta de
sabor, pulpa demasiado porosa’) o de madurez excesiva (pulpa demasiado trasl (icida o fermentada).

211 Las pifias deberdn haberse recolectado cuidadosamente y haber acanzado un grado apropiado de desarrollo
y madurez, de acuerdo con los criterios peculiares de lavariedad y/o tipo comercia y lazona en que se producen.

El desarrollo y condicion de las pifias deberan ser tales que les permitan:

- soportar € transporte y lamanipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio a lugar de destino.

212 RequisitosdeMadurez

El contenido total de solidos solubles en la pulpa del fruto deberd ser, como minimo, de 12°Brix. Parala
determinacion de los grados Brix debera tomarse una muestra representativa del jugo de la fruta entera.

2.2 Clasificacion

Las pifias se clasifican en tres categorias, segin se definen a continuacion:

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de la Norma del Codex para la Pifia, deberdn notificar a la Comision cuéles disposiciones de la
norma serén aceptadas para aplicarlas en €l punto de importacion y cudles para aplicarlas en €l punto de exportacion.
Excepto en ciertas variedades como las del Grupo Reina.
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221 Categoria“ Extra”

Las pifias de esta categoria deberan ser de calidad superior y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial.

No deberén tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten el aspecto
general del producto, a su calidad y estado de conservacidny asu presentacion en €l envase.

La corona deberd ser, en su caso, smple, rectay sin brotes, y de unalongitud que represente entreel 50y €
150 por ciento de lalongitud del fruto paralas pifias con coronas sin recortar .

222 Categorial
Las pifias de esta categoria deberén ser de buena calidad y caracteristicos de la variedad y/o tipo comercial .

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten ad aspecto
general del producto, asu calidad y estado de conservacion y su presentacion en el envase:

- defectoslevesde forma;

- defectosleves de coloracion, incluyendo manchas producidas por € sol;

- defectoslevesdelapie (esdecir, rasguiios, cicatrices, raspaduras y magulladuras) que no excedan del 4
por ciento de la superficie total.

Los defectos no deberdn afectar en ninglin caso alapulpade fruto.

La corona debera ser, en su caso, Smple y recta o ligeramente curvada y sin brotes, y de una longitud que
represente entre el 50y e 150 por ciento delalongitud del fruto paralas pifias con coronas recortadas o sin recortar.

223 Caegoriall

Esta categoria comprende las pifias que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen
los requisitos minimos especificados en la Seccidn 2.1.

Podran permitirse |os siguientes defectos, siempre y cuando |as pifias conserven su caracteristicas esenciales
en lo que respectaasu cdidad y estado de conservacion y a su presentacion:

- defectosdeforma;

- defectos de coloracion, incluyendo manchas producidas por e sol;

- defectos de la piel (es decir, rasgufios, cicatrices, raspaduras, golpes y magulladuras) que no excedan €
8 por ciento de la superficie total.

L os defectos no deberdn afectar en ninglin caso alapulpade fruto.

Lacorona debera ser, en su caso, smple o dobley recta o ligeramente curvaday sin brotes.

3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por € peso medio del fruto con un peso minimo de 700 g, excepto en las variedades
de calibre pequefio®, que pueden tener un peso minimo de 250g, conforme alasiguiente tabla:

El recortado consiste en entresacar algunas hojas de |a parte superior de la corona.
Como las variedades Victoriay Reina
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Cddigo decalibre Peso medio (+/- 12%)
con corona (g) sin corona (g)
A 2750 2280
B 2300 1910
C 1900 1580
D 1600 1330
E 1400 1160
F 1200 1000
G 1000 830
H 800 660

En & comercio internaciona, volumenes significativos de pifias son envasadas y vendidas utilizando €
conteo por cgja. Las cgjas se cargan con un peso minimo esperado de, por gjemplo, 20 kg, 20 Ibs, 40 Ibs, segin los
diferentes mercados. Las frutas son separadas para envasarse por peso, € cual se aproximaalos cédigos de calibres
especificados en latabla, sin embargo, las mismas podrian no pertenecer a un solo cédigo de calibre, pero retendrian
launiformidad requerida por € codigo.

4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cadalote de inspeccidn se permitiran tolerancias de calidad y calibre paralos productos que no satisfagan
los requisitos de la categoriaindicada

41 Toleranciasde Calidad

411 Categoria“ Extra”

El cinco por ciento en nimero o en peso de las pifias que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoria |l o, excepcionalmente, que no superen |as tolerancias establ ecidas para esta Gltima.

412 Categorial

El diez por ciento en nimero o en peso de las pifias que no satisfagan 1os requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoriall o, excepciona mente, que no superen las tolerancias establecidas para esta Gltima.

413 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de las pifias que no satisfagan |os requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, a excepcion de los frutos af ectados por podredumbre o cualquier otra alteracion que haga que no
sean aptos parael consumo.
4.2 Toleranciasde Calibre

Para todas |as categorias, € diez por ciento en nUmero o en peso de las pifias que correspondan a calibre
inmediatamente inferior o superior a indicado en € envase.
5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar congtituido Unicamente por pifias del mismo
origen, variedad, y/o tipo comercial, calidad y cdibre. Las pifias de la Categoria “ Extra’ deberdn ser de color y
madurez homogéneos. La parte visible del contenido del envase deberd ser representativa de todo e contenido.

52 Envasado

Las pifias deberén envasarse de manera que e producto quede debidamente protegido.
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El materia utilizado en e interior de los envases deberd ser nuevo®, estar limpio y ser de calidad tal que
impida que se provoquen dafios externos o internos d producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel
o sdllos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no
toxicos.

Las pifias deberan comercidizarse en envases que se gusten a Codigo Internaciona de Précticas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

521 Descripcion delos Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las pifias. Los envases deberan estar
exentos de cualquier materia u olor extrafos.

6. MARCADOY ETIQUETADO
6.1 Envases destinados al Consumidor
Se gplican |as siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturalezade Producto

Si e producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con el nombre del producto
y, facultativamente, con el delavariedad. Debe indicarse laausencia de lacorona

6.2 Envases no destinados ala Venta al Por M enor

Cada envase debera|levar lainformacion que seindica a continuacion, agrupadaen € mismo lado, marcada
deformalegible eindelebley visible desde el exterior, o bien en los documentos que acompafien al envio.’

6.2.1 Identificacion
Nombre'y direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo).

6.2.2 Naturalezade Producto

Nombre del producto s e contenido no es visible desde e exterior. Nombre de la variedad y/o tipo
comercia (facultativo). Debeindicarse laausencia de lacorona.

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccion.

6.2.4 ldentificaciobn Comercial

- Categorig;

- Cdlibre (codigo de calibre 0 peso medio en gramos);
- Numero de unidades (facultativo);

- Peso neto (facultativo).

Paralos fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.

Para productos frescos preenvasados se aplicard la Norma General del Codex para € Etiquetado de los Alimentos Preenvasados (CODEX
STAN 1-1985, Rev. 1- 1991)

Los gobiernos, allindicar su aceptacion de esta Norm a de BCodex, deberan notificar a & Com ision cuals disposiciones de esta seccion se
ap kcaran.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin embargo, en caso de que se
utilice una marca en clave, habrd de consignarse muy cerca de ella la referencia a “envasador y/o expedidor” (o a las siglas
correspondientes).
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6.25 MarcadeInspeccion Oficia (facultativo)

7. CONTAMINANTES
7.1 M etales Pesados

Las pifias no deberan exceder los niveles méximos para metales pesados establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

7.2 Residuos de Plaguicidas
Las pifias no deberan exceder los limites méximos para residuos establecidos por la Comision del Codex

Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional Recomendado de Précticas -
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex
pertinentes, como los Codigos de Précticas y Codigos de Précticas de Higiene.

Los productos deberdn cumplir los requisitos microbiol6gicos establecidos de acuerdo con los Principios
parael Establecimiento y la Aplicacidn de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL CITRUSPARADISI
(En e Tramite8)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica a las variedades comerciales de los frutos obtenidas del Citrus paradisi Macfad., de la
familia de las Rutaceae, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado. Se excluyen los frutos destinados ala el aboracion industrial .

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
21 Requisitos Minimos

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiaes para cada categoria y |as tolerancias
permitidas, los frutos deberan ser:

- enteros,

- deconsstenciafirme;

- sanes, y exentos de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptos parael consumo;

- limpiosy précticamente exentos de cualquier materia extrafiavisible;

- précticamente exentos de magulladuras;

- précticamente exentos de plagas que afecten a aspecto general del producto;

- précticamente excentos de dafios causados por plagas,

- exentos de dafios causados por altas y/o bajas temperaturas 6 congelacion;

- exentos de humedad externa anormal, savo la condensacién consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica;

- exentos de cuaquier olor y/o sabor extrafios.

2.1.1 Losfrutos deberén haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y
madurez, de acuerdo con |os criterios peculiares de la variedad y/o tipo comercia y de lazona en que se producen.

El desarrolloy condicion de los frutos deberdn ser tales que les permitan:

- soportar € transportey lamanipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

2.1.2 Requisitosde Madurez

El contenido minimo de jugo se calcula en relacion con € peso total del fruto.
Contenido minimo de jugo: 35%
213 Coloracién®

La coloracion deberd ser latipica de la variedad. No obstante, se permiten frutas de color verdoso si cumplen
con los requisitos minimos. Las variedades de pul paroja pueden presentar manchas rojizas en lapidl.

Comunmente conocido en ciertas regiones como "Pomelo" 6 "Toronja".

Los gobiernos, a lindicar su aceptacion de b Norm a de ICodex para el Citrus paradisi, deberan notificar a |k Com ision cualls disposiciones de
Rk norm a seran aceptadas para ap lcar bs en e Bpunto de im portacion y cuals para ap Bcar bs en e Bpunto de exportacion.

El color serefierea color caracteristico y no ala decoloracion causada por e écaro del tostado, melanosisy otros defectos.
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Los frutos que cumplan con los requisitos minimos en cuanto a madurez podréan “ desverdizarse”, siempre que
este tratamiento no modifique otras caracteristicas organol épticas.

2.2 Clasificacion
Los frutos se clasifican en tres categorias, segiin se definen a continuacion:

221 Categoria“ Extra”

Los frutos de esta categoria deberén ser de calidad superior y caracteristicos de lavariedad y/o tipo comercial.

No deberdn tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten a aspecto
general del producto, asu calidad y estado de conservacidn y a su presentacion en €l envase.

222 Categorial

Los frutos de esta categoria deberan ser de buena calidad y caracteristicos de lavariedad y/o tipo comercial.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto genera
del producto, a su calidad y estado de conservacion y asu presentacion en el envase:

- defectoslevesde forma;

- defectosleves de coloracion;

- defectoslevesdelapiel inherentes alaformacion del fruto;

- defectos leves de la pid ya sanados de origen mecanico, tales como dafios producidos por € granizo,
rozaduras, dafios ocasionados por la manipulacion;

- decoloracion leve de lapid debidaal acaro del tostado, melanosis y otros defectos, que no excedan de una
quinta parte de la superficie del fruto.

L os defectos no deberén afectar en ninglin caso ala pulpadel fruto.

223 Categoriall

Esta categoria comprende | os frutos que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen los
requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando los frutos conserven sus caracteristicas esenciales
en lo que respectaa su calidad y estado de conservacion y a su presentacion:

- defectosdeforma;

- defectos de coloracion;

- defectosen lapiel debidos alesiones superficiaes ya sanadas,

- piel rugosa;

- defectos ya sanados en la piel debidos a causas mecénicas tales como dafios producidos por € granizo,
rozaduras y dafios ocasionados por la manipulacion;

- decoloracion leve de lapiel debidaa écaro del tostado, melanosisy otros defectos, que no excedan més de
dos quintas partes de la superficie dd fruto.

L os defectos no deberén afectar en ninglin caso ala pulpadel fruto.
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3. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CLASIFICACION POR CALIBRES

Por desarrollarse.

4, DISPOSICIONESRELATIVASA LASTOLERANCIAS

En cada envase (0 en cada lote para los productos presentados a granel), se permitiran tolerancias de calidad y
calibre paralos productos que no satisfagan |os requisitos de la categoriaindicada.

41 Tolerancias de Calidad

411 Caegoria“ Extra”

El cinco por ciento en nimero o en peso de frutos que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categorial o, excepciona mente, que no superen las tolerancias establ ecidas para esta Ultima.

412 Categorial

El diez por ciento en nimero o en peso de frutos que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoriall o, excepciona mente, que no superen las tolerancias establecidas para esta Gltima.

413 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de frutos que no satisfagan los requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, a excepcion de los frutos afectados por podredumbre o cualquier otra ateracidn que haga que no
sean aptos parael consumo. Dentro de esta tolerancia, se permite un 5 por ciento como maximo de frutos que presenten
leves dafios superficiales no sanados, cortes secos o frutos blandos y marchitos.
4.2 Toleranciasde Calibre

Para todas las categorias, e 10 por ciento en nimero o en peso de los frutos que correspondan a calibre
inmediato inferior o superior a indicado en e envase.

En el caso de los frutos transportados a granel, la tolerancia del 10 por ciento solo se aplica a frutos cuyo
didmetro no seainferior a 70mm.
5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 Homogeneidad

El contenido de cada envase (0 en cada lote para los productos presentados a granel) debera ser homogéneo y
estar congtituido Unicamente por frutos de la misma variedad y/o tipo comercial, origen, calidad, color y cdibre. La
parte visible del contenido del envase (o del lote para los productos presentados a granel) debera ser representativa de
todo el contenido.

52 Envasado

Losfrutos deberan envasarse de manera que el producto quede debidamente protegido.
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El material utilizado en el interior de los envases debera ser nuevo*, estar limpio y ser de calidad tal que impida
gue se provoguen dafios externos o internos a producto. Se permite € uso de materiales, en particular papel o sdllos
con indicaciones comerciales, sempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no téxico.

Los frutos deberdn comercidizarse en envases que se gusten a Codigo Internacional de Précticas
Recomendado para € Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

Los frutos podran presentarse de la siguiente forma:

a) Alineados en capas regulares, de acuerdo con los mérgenes de variacion de los calibres, en envases cerrados o
abiertos. Este modo de presentacion es obligatorio parala Categoria Extray facultativo paralas Categorias| y
.

b) No aineados en envases cerrados o abiertos, de acuerdo con los margenes de variacion de los calibres. A
granel en un medio de transporte 0 en un compartimiento de un medio de transporte, con una diferenciamaxima
entre |los caibres de |os frutos establecida mediante la agrupacion de tres calibres consecutivos en la escala de
calibres. Estos tipos de presentacién sdlo se admitiran paralas Categorias| y 1.

c) A grand, en un medio de transporte 0 en un compartimiento de un medio de transporte, sin mas requisito que é
del calibre minimo. Estaforma de presentacion solo se admitir parala Categoriall

d) Enenvasesindividualesparalaventadirectaa consumidor con un peso maximo de 5kg.

1) Cuando dichos envases se confeccionan de acuerdo a numeros de frutos, las escalas de cdibre son
obligatorias paratodas |as categorias.

2) Cuando dichos envases se confeccionan de acuerdo al peso, las escalas de calibre no son obligatorias, pero
la diferencia méxima entre los frutos no debera exceder de la suma de tres calibres consecutivos en la
escalade calibres.

5.2.1 Descripcion delos Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar la manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los frutos. Los envases deberdn estar exentos de
cualquier materia u olor extrafios.

6. MARCADO O ETIQUETADO

6.1 Envases destinados al Consumidor

Ademés de los requisitos especificados en la Norma Genera del Codex para @ Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplican las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaezade Producto

Si e producto no es visible desde € exterior, cada envase deberd etiquetarse con € nombre del producto vy,
facultativamente, con el de lavariedad y/o tipo comercial.

6.2 Envases no destinados a la Venta al Por M enor

Cada envase deberallevar lainformacion que se indica a continuacion, agrupada en € mismo lado, marcada de
formalegible eindelebley visible desde e exterior, o bien en los documentos que acomparien a envio?

4 Paralos fines de estaNorma, esto incluye €l material recuperado de calidad aimentaria.
5 Los gobiernos, a indicar su aceptacion de estaNormadel Codex, deberan notificar ala Comision cudles disposiciones de esta seccion se aplicaran.
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En e caso de los productos transportados a granel, esta informacion debera figurar en un documento que
acompafie d producto.

6.2.1 Identificacion
Nombre'y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo deidentificacion (facultativo)®

6.2.2 Naturaezade Producto

Nombre del producto s € contenido no es visible desde el exterior. Nombre de la variedad y/o tipo comercia
(facultativo). Laindicacion de“ rosas’ o rojas’ seglin corresponda.

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de producci 6n.

6.2.4 Descripcion Comercial

- Categorig;
- Cdibre (cddigo de calibre o didmetro minimo y maximo en mm);
- Peso neto (facultativo).

6.25 MarcaOficia deInspeccidn (facultativo)

7. CONTAMINANTES
7.1 M etales Pesados

Los frutos no deberan exceder los limites maximos para metales pesados establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

7.2 Residuos de Plaguicidas

Los frutos no deberdn exceder los limites méximos para residuos establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.
8. HIGIENE
8.1 Se recomienda que |os productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y manipulen
de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional Recomendado de Précticas - Principios
Generaes de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex pertinentes, como

los Cédigos de Précticas y Codigos de Practicas de Higiene.

L os productos deberan cumplir los requisitos microbiol 6gicos establecidos de acuerchb con los Principios para e
Establecimiento y la Aplicacién de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).

La HBgis kcion nacionalde a Bunos pages requiere una dec kracion expresa de Inom bre y |k direccién. Sin em bargo, en caso de que se uti lce
una m arca en ¢ bve, habra de consignarse m uy cerca de e B Rk referencia a l“énvasador y/o expedidor®7(0o a ks sig bs correspondients).



ALINORM 99/35A 47
APENDICE IV Proyecto de Norma del Codex para el Longan

PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL LONGAN
(En e Tramite8)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica a las variedades comerciaes de longans obtenidas de Dimocarpus longan Lour. de la
familia de las Sapindaceae, que habran de suministrarse frescas a consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado. Se excluyen loslongans destinados a la elaboracion industrial *.

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
21 Requisitos Minimos

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, loslongans deberén ser:

- enteros,

- deaspecto fresco;

- sanos, y exentos de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptos parael consumo;

- limpios, y précticamente exentos de materias extrafas visible;

- exentos de manchas pronunciadas;

- précticamente exentos de plagas que af ecten a aspecto general del producto;

- précticamente exentos de dafios causados por plagas;

- exentos de dafios causados por dtas y/o bajas temperaturas;

- exentos de humedad externa anormal, savo la condensacién consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica;

- exento de cualquier olor y/o sabor extrafios.

2.1.1 Loslongans deberdn haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado el grado apropiado de desarrollo y
madurez, de acuerdo con los criterios peculiares de lavariedad y de lazonaen que se producen.

El desarrollo y condicion de los longans deberan ser tales que les permitan:

- reditir e transporte y la manipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

El color delapulpay lapiel de loslongans puede variar segiin la variedad. La pidl del longan tiene un color
més claro que el norma cuando se trata con gas de didxido de azufre.

2.2 Clasificacion
Los longans se clasifican en tres categorias, segun se definen a continuacion:

221 Categoria“ Extra”

Los longans de esta categoria deberan ser de calidad superior y caracteristicos de la variedad.

1 Los gobiernos, a indicar su aceptacion de la Norma del Codex para € Longan, deberan notificar ala Co mision cudles disposiciones de la norma
seran aceptadas para aplicarlas en € punto deimportacion y cudes para aplicarlas en € punto de exportacion.
2 Esta disposicion admite e olor causado por |os conservantes utilizados de conformidad con € reglamento correspondiente.
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No deberédn tener defectos, salvo defectos superficiadles muy leves, siempre y cuando ro afecten a aspecto
general del producto, asu calidad y estado de conservacidn y a su presentacion en €l envase.

222 Categorial
Los longans de esta categoria deberan ser de buenacalidad y caracteristicos de la variedad.

Podran permitirse, no obstante, los siguientes defectos leves, siempre 'y cuando no afecten el aspecto general del
producto, asu caidad y estado de conservacidn y a su presentacion en € envase:

- defectos leves de la piel, tales como magulladuras, raspaduras u otros dafios de origen mecanico, que no
excedan de una superficie total de 0.5 cm®.

2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende los longans que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen
los requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

Podran permitirse los defectos, siempre 'y cuando los longans conserven sus caracteristicas esenciales en lo que
respectaasu calidad y estado de conservacion y a su presentacion en el envase:

- defectos de la pidl, como magulladuras, raspaduras u otros dafios de origen mecanico, que no excedan de
una superficie total de 0,5 cm?.
3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por e nimero de frutos por kilogramo o por € diametro de la seccion ecuatoria del
fruto, conforme alasiguiente tabla:

Cédigo decalibre Numero defrutos por kilogramo Didmetro (mm)
1 <85 >28
2 85-94 >27-28
3 95-104 >26-27
4 105-114 >25-26
5 >115 24-25
4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase, se permitirdn tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de |a categoriaindicada.

41 Tolerancias de Calidad

411 Caegoria“ Extra”

El cinco por ciento en nimero o en peso de los longans que no satisfagan |os requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categorial o, excepciona mente, que no superen las tolerancias establ ecidas para esta Ultima.
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412 Categorial

El diez por ciento en nimero 0 en peso de los longans que no satisfagan |os requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la Categoriall o, excepciona mente, que no superen las tolerancias establecidas para esta Gltima.

413 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de los longans que no satisfagan |os requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, a excepcion de los frutos afectados por podredumbre o cualquier otra ateracidn que haga que no
sean aptos para el consumo.

4.2 Toleranciasde Calibre

Para todas las categorias, el veinte por ciento en nimero o en peso de los longans que correspondan a caibre
inmediatamente inferior o superior a indicado en € envase para los frutos que se venden en racimos, y/o € diez por
ciento paralos frutos que se venden individuamente.

5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar congtituido Unicamente por longans del mismo
origen, variedad, calidad y calibre. La parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo €
contenido.

5.2 Envasado

Los longans deberan envasarse de manera que el producto quede debidamente protegido.

El material utilizado en el interior de los envases debera ser nuevo ®, estar limpio y ser de calidad tal que impida
que se provoguen dafios externos o internos a producto. Se permite €l uso de materiaes, en particular papel y sellos

con indicaciones comerciales, semprey cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no téxico.

Los longans deberdn comercidizarse en envases que se gusten a Caodigo Internaciona de Précticas
Recomendado para € Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion delos Envases

Los envases deberdn satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los longans. Los envases deberan estar exentos de
cualquier materia u olor extrafios.

53 Formas de Presentacion

Los longans deberan presentarse en una de las formas siguientes:

Paralosfines de estaNorma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.



ALINORM 99/35A 50
APENDICE IV Proyecto de Norma del Codex para el Longan

5.3.1 Individuadmente

En este caso, € pedinculo debera cortarse ala dtura del primer nudo y lalongitud maximadel tallo no debera
superar € extremo superior del fruto en mésde 5 mm.

53.2 Enracimos

En este caso, cada racimo deberd tener mas de tres longans pegados a la rama, y la longitud de la rama no
deberd exceder de 15 cm. En cada envase se permitira un porcentaje maximo del 10 por ciento en nimero o en peso de
frutos sueltos.
6. MARCADOY ETIQUETADO

6.1 Envases destinados al Consumidor

Ademés de los requisitos especificados en la Norma Genera del Codex para @ Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplican las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaezade Producto

Si @ producto no es visible desde € exterior, cada envase debera etiquetarse con e nombre del producto v,
facultativamente, con e de lavariedad.

6.2 Envases no destinados a la Venta al Por M enor

Cadaenvase deberdllevar lainformacion que se indica a continuacion, agrupada en € mismo lado, marcada de
formalegible eindeleble y visible desde e exterior, o bien en los documentos que acompafien a envic".

6.2.1 Identificacion
Nombre'y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Codigo de identificacion (facultativo)®.

6.2.2 Naturaezade Producto

Nombre del producto s el contenido no es visible desde €l exterior; nombre de lavariedad (facultativo).

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.

6.2.4 ldentificacion Comercial

- Categorig;
- Cdibre (cadigo de calibre o didmetro minimo y maximo en mm);
- Peso neto (facultativo).

Los gobiernos, alindicar su aceptacion de esta Norm a de BCodex, deberan notificar a h Com ision cualls disposiciones de esta seccion se
ap Rcaréan.

La HBgis kcion nacionalde a Bunos pages requiere una dec kracion expresa de Inom bre y |k direccién. Sin em bargo, en caso de que se uti lce
una m arca en ¢ bve, habra de consignarse m uy cerca de e B Rk referencia a l“énvasador y/o expedidor®7(0o a ks sig bs correspondients).
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6.25 Marcadelnspeccion Oficia (facultativo)

7. CONTAMINANTES
7.1 M etales Pesados

Los longans no deberan exceder los limites maximos para metales pesados establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

7.2 Residuos de Plaguicidas

Los longans no deberan exceder los limites maximos para residuos establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y manipulen de
conformidad con las secciones apropiadas del Cédigo Internacional Recomendado de Précticas - Principios Generales de
Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex pertinentes, como los Codigos de
Practicas y Cadigos de Préacticas de Higiene.

Los productos deberan cumplir los requisitos microbiol dgicos establecidos de acuerdo con los Principios para €
Establecimiento y la Aplicacién de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TIQUISQUE (BLANCOY LILA)1
(En e Tramite 5/8)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica a los tubérculos de las variedades comerciales de tiquisques blancos y lilas obtenidas de
Xanthosoma violaceum Schott (lila) y Xanthosoma sagittifolium (L.) Schott (blanco) de lafamilia de las Araceae, que
habran de suministrarse frescos a consumidor, después de su acondicionamiento y envasado. Se excluyen los
tiquisques destinados a la elaboraci6n industrial 2.

2. DISPOSICIONES CONCERNIENTESA LA CALIDAD
21 Requisitos Minimos

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoriay las tolerancias
permitidas, 10s tiquisques deberan ser:

- enteros, Sin cortes que expongan la pul pa;

- decongstenciafirme;

- sanes, y excentos de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptos parael consumo;

- limpios y précticamente exentos de cualquier materia extrafia visible, excepto aguellas sustancias
permitidas que prolonguen su vida Util;

- précticamente exentos de dafios mecanicos y magulladuras;

- précticamente exentos de plagas que afecten la aparienciagenera del producto;

- précticamente exentos de dafios causados por plagas;

- exentos de humedad externa anormal, savo la condensacién consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica;

- exentosde cualquier olor y/o sabor extrafios’.

211 Los tiquisques deben haberse cosechados cuidadosamente y haber alcanzado un grado adecuado de desarrollo
fisiolégico, de acuerdo con los criterios apropiados parala variedad y/o tipo comercia y de lazonaen que se producen.

El desarrollo y condicidon de los tiquisques deberén ser tales que les permitan:

- soportar € transporte y lamanipulacion; y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

2.2 Clasificacion
Lostiquisques se clasifican en tres categorias, seglin se define a continuacion:
221 Categoria“ Extra”
Los tiquisques de esta categoria deberan ser de calidad superior y ser caracteristicos de la variedad.

No deberdn tener defectos, sdvo defectos superficidles muy leves, siempre y cuando no afecten a aspecto
general del producto, asu calidad y estado de conservacidn 'y a su presentacion en €l envase.

Com (nm ent conocido en ciertas regiones com o Yautia, M aknga, Cocoyam , Tannia.

Los gobiernos, alindicar su aceptacion de |k Norm a de BCodex para el Tiquisque (B knco y LiR), deberan notificar a |k Com ision cua ks
disposiciones de | norm a seran aceptadas para ap Icar ks en e Bpunto de im portacion y cuals para ap Icar ks en e Ipunt de exportacion.

Esta disposicion adm i€ e lo br causado por bs conservants utiBzados de conform idad con e Ireg Bm ento correspondient.
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222 Categorial
Los tiquisques de esta categoria deberan ser de buena calidad y caracteristicos de la variedad.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten a aspecto genera
del producto, a su calidad y estado de conservacion y a su presentacion en el envase:

- defectoslevesde forma;
- cicatrizcion: siempre que no supere € 20% de la superficie del producto;
- zonas raspadas. siempre que no supere e 20% de la superficie del producto.
L os defectos no deberan afectar en ningin caso ala pulpade producto.
223 Categoriall

Esta categoria comprende | os tiquisques que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen
los requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando los tiquisques mantengan sus car acteristicas
esenciales en lo que respectaasu calidad y estado de conservacién y su presentacion en el envase:

- defectosdeforma;
- cicatrizcion: siempre que no supere € 30% de la superficie del producto;
- zonas rapasdas. siempre que no supere e 30% de la superficie del producto.

L os defectos no deberén afectar en ningln caso ala pulpadel producto.

3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRE

El calibre se determina por €l peso, conforme alasiguiente tabla:

Cddigo decalibre Peso (gramos)
A 150-249
B 250-349
C 350-450

En los tres cdlibres, los tiquisques deberén tener una longitud de 100 a 300 mm y un diametro de 45 a 70 mm
en su corte transversal mas angosto
4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase, se permitirdn tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de |a categoriaindicada.

41 Tolerancias de Calidad

411 Caegoria“ Extra”

El cinco por ciento en nimero o en peso de los tiquisques que no satisfagan |os requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categorial o, excepciona mente, que no superen las tolerancias establ ecidas para esta Ultima.
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412 Categorial

El diez por ciento en nimero o en peso de los tiquisques que no satisfagan |os requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoriall o, excepciona mente, que no superen las tolerancias establecidas para esta Gltima.

413 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de los tiquisgues que no satisfagan |os requisitos de esta Categoria ni
los requisitos minimos, a excepcion de los frutos af ectados por podredumbre o cualquier otra ateracion que haga que no
sean aptos parael consumo humano.

4.2 Toleranciasde Calibre

Para todas las categorias, € diez por ciento en nimero o en peso de los tiquisques que correspondan al calibre
inmediatamente inferior o superior a indicado en e envase.

5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por tiquisques del mismo
origen, variedad y/o tipo comercial, cdidad y calibre. La parte visible dd contenido del envase deberd ser
representativa de todo €l contenido.

5.2 Envasado

Los tiquisques deberan envasarse de manera que € producto quede debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el interior de los envases deberé ser nuevo®, estar limpio y ser de calidad tal que
impida que se provoguen dafios externos o internos a producto. Se permite € uso de materiaes, en particular papd y

sdllos con indicaciones comerciaes, siemprey cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico.

Los tiquisques deberan comercidizarse en envases que se gusten a Caédigo Internacional de Précticas
Recomendado para € Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion delos Envases

Los envases deberdn satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia necesarias para
asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los tiquisgues. Los envases deberan estar exentos
de cualquier materia u olor extrafios.

6. MARCADOY ETIQUETADO

6.1 Envases destinados al Consumidor

Ademés de los requisitos especificados en la Norma General del Codex para € Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985; Rev.1-1991), se aplican |as siguientes disposi ciones especificas:

Paralos fines de estaNorma, esto incluye el material recuperado de calidad aimentaria.
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6.1.1 Naturaezade Producto

Si e producto no es visible desde € exterior, cada envase deberd etiquetarse con € nombre del producto vy,
facultativamente, con e de lavariedad.

6.2 Envases no destinados a la Venta al Por M enor

Cada envase debera llevar lainformacidn que se indica a continuacion, agrupada en € mismo lado, marcada de
formalegible eindeleble y visible desde e exterior, o bien en los documentos que acomparien e envio’.

6.2.1 Identificacion
Nombre'y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo)®.

6.2.2 Naturaezade Producto

Nombre del producto si el contenido no es visible desde € exterior. Nombre de la variedad y/o tipo comercial
(facultativo).

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccién.

6.2.4 ldentificacion Comercial

- Tipo (blanco 6 lila)

- Categoria

- Cadlibre (codigo de calibre 0 peso minimo y maximo en gramos)
- Peso neto (facultativo)

6.25 Marcadelnspeccion Oficia (facultativo)

7. CONTAMINANTES
7.1 M etales pesados

Los longans no deberdn exceder los limites maximos para metales pesados establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

7.2 Residuos de Plaguicidas

Los longans no deberan exceder los limites méximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

Los gobiernos, alindicar su aceptacion de esta Norm a de BCodex, deberan notificar a |k Com isién cualls disposiciones de esta seccion se
ap Icaran.

La Rgis kcion nacionallde a ljunos pages requiere una dec Bracion expresa de Inom bre y h direccion. Sin em bargo, en caso de que se utillce
una m arca en ¢ kw, habra de consignarse m uy cerca de e B h referencia al“énvasador y/o expedidor”(o a ks sig ks correspondients).
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8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que |os productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y manipulen
de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional Recomendado de Précticas - Principios
Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex pertinentes, como
los Cédigos de Précticas y Codigos de Practicas de Higiene.

Los productos deberan cumplir los requisitos microbiol 6gicos establecidos de acuerdo con los Principios para el
Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA PITAHAYA AMARILLA
(En e Tramite 5/8)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades comerciales de pitahayas amarillas obtenidas de Selenicereus
megalanthus, de la familia de las Cactaceae, que habrén de suministrarse frescas a consumidor, después de su
acondicionamiento y envasado. Se excluyen |as pitahayas amarillas destinadas a la elaboracion industrial. *

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
21 Requisitos Minimos

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, |as pitahayas amarillas deberén ser:

- enteras;

- deconsstenciafirme;

- deaspecto fresco;

- sanasy exentas de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptas para el consumo

- limpiasy précticamente exentas de cual quier materia extrafia visible, sobre todo en € extremo abierto;

- sinespinas,

- exentas de humedad externa anormal derivada de una manipulacion inadecuada durante €l proceso
posterior ala cosecha;

- exentade cualquier olor y/o sabor extrafios2;

- dotadas de un pedunculo o talo con unalongitud comprendida entre los 15y 25 mm;

- précticamente exentas de plagas que afecten a aspecto genera del producto;

- précticamente exentas de dafios causados por plagas.

El contenido minimo de pulpa debera ser del 31%.
211 Las pitahayas amarillas deberdn haberse recolectado cuidadosamente y haber acanzado un grado
apropriado de desarrollo y madurez®, de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona en que se
producen.

El desarrollo y condicion delas pitahayas amarillas deberan ser tales que les permitan:

- soportar € transportey lamanipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

2.2 Clasificacion
Las pitahayas amarillas se clasifican en tres categorias, segin se definen a continuacion:

221 Categoria“ Extra”

Las pitahayas amarillas de esta categoria deberan ser de calidad superior y caracteristicas de la variedad
y/o tipo comercial.

Cuando bs gobiernos indiquen su aceptacion de |k Norm a de BCodex para ks Pitahayas Am ari s, deberan notificar a k Conm ision cualls
disposiciones de |k Norm a seran aceptadas para su ap Icacion en e Bpunto de im portacion y cualls para su ap lcacion en e Bpunto de
exportacion.

Esta disposicion adm it e lo br causado por bs conservants uti Bzados de conform idad con e lreg Bm ento correspondient.

Lamadurez de s pitahayas am ai s puede medirse Visua b ent a partir de su co bracién extna y confirm ada alexam inar e Icontnido
de pu ba, asicom o por medio de k prueba de yodo.
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No deberan tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves que no afecten al aspecto genera del
producto, asu caidad y estado de conservacidn y a su presentacion en €l envase.

222 Categorial

Las pitahayas amarillas de esta categoria deberén ser de buena calidad y caracteristicos de la variedad y/o
tipo comercial.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten a aspecto
general del producto, a su calidad y estado de conservacidn y su presentacion en €l envase:

- defectosleves de forma, tales como un ligero alargamiento del pice;
- cicatrices que no excedan de 1 cnm? de la superficie total del fruto;

L os defectos no deberén afectar en ninglin caso ala pulpadel fruto.

223 Categoriall

Esta categoria comprende las pitahayas amarillas que no pueden clasificarse en las categorias superiores,
pero satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccidn 2.1.

Podran permitirse los defectos, siempre y cuando no afecten a aspecto general del producto, a su calidad y
estado de conservacion y asu presentacion en el envase:

- defectosde forma;
- magulladuras y/o cicatrices que no cubran mas de 2 cm? de la superficie total del fruto;

L os defectos no deberén afectar en ninglin caso ala pulpadel fruto.

3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES
El calibre se determina en base d peso del fruto, con un peso minimo de 110 g, conforme a la siguiente
tabla
Cddigo decalibre Peso por unidad (en gramos)
8 E >361
9 D 360 a261
12 C 260 a201
14 B 200 a151
16 A 150a111
4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase se permitirén tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de |la categoriaindicada.

41 Tolerancias de Calidad

411 Caegoria“ Extra”

El cinco por ciento en nimero o en peso de pitahayas amarillas que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan los de la Categoria | 0, excepcionamente, que no superen las tolerancias establecidas
paraesta Ultima.



ALINORM 99/35A 59
APENDICE VI Anteproyecto de Normadel Codex parala Pitahaya Amarilla

412 Categorial
El diez por ciento en nimero o en peso de pitahayas amarillas que no satisfagan los requisitos de esta

categoria, pero satisfagan los de la Categoria Il 0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas
para ésta Ultima.

413 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de pitahayas amarillas que no satisfagan los requisitos de esta
categoria ni los requisitos minimos, a excepcion de los frutos afectados por podredumbre o cualquier otra alteracion
gue haga que no sean aptos parael consumo.

4.2 Tolerancias de Cdlibre

Para todas las categorias, e diez por ciento en niimero o en peso de pitahayas amarillas que correspondan
al cdlibre inmediatamente inferior o superior a indicado en e envase.
5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por pitahayas amarillas
del mismo origen, variedad y/o tipo comercia, calidad, color y calibre. La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo € contenido.
5.2 Envasado

Las pitahayas amarillas deberén envasarse de manera que €l producto quede debidamente protegido.

El materia utilizado en  interior de los envases deberd ser nuevo®, estar limpio y ser de calidad tal que
impida que se provoquen dafios externos o internos a producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel
y sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no

toxicos.

Las pitahayas amarillas deberdn comercidizarse en envases que se gusten a Caédigo Internaciona de
Précticas Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion delos Envases

Los envases deberdn satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las pitahayas amarillas. Los envases
deberan estar exentos de cualquier materia u olor extrafios.

6. MARCADOY ETIQUETADO

6.1 Envases destinados al Consumida

Ademés de | os requisitos especificados en laNorma General del Codex parael Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

Paralos fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad ali mentaria
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6.1.1 Naturaezade Producto

Si d producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con € nombredel productoy,
facultativamente, con el de lavariedad y/o tipo comercial.

6.2 Envases no destinados a la Venta al Por Menor

Cada envase debera llevar la informacion que se indica a continuacién, agrupada en e mismo lado,
marcada de forma legible e indeleble y visible desde e exterior, o bien la informacion debera figurar en los
documentos que acompafian € envio.”
6.2.1 Identificacion

Nombre'y direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo)

6.2.2 Naturaezade Producto

Nombre del producto, s el contenido no esvisible desde el exterior.

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccién.

6.2.4 ldentificacion Comercial

- Categorig;

- Calibre (codigo de calibre 0 peso maximo en gramos);
- Numero de unidades (facultativo);

- Peso neto (facultativo).

6.25 Marcadelnspeccion Oficia (facultativo)

7. CONTAMINANTES
7.1 M etales Pesados

Las pitahayas amarillas no deberén exceder los limites méximos para metales pesados establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 Residuos de Plaguicidas

Las pitahayas amarillas no deberdn exceder los limites méximos para residuos establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cadigo Internacional Recomendado de Précticas -
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex
pertinentes, como los Codigos de Précticas y Codigos de Précticas de Higiene.

5 Los gobiernos, a lindicar su aceptacion de esta Norm a de ICodex, deberan notificar a b Com isién cua lls disposiciones de esta seccion se

ap Rcaréan.

La HRgis keién nacionalde a Bunos pafes exige una dec hracion expresa de Inom bre y |k direccion. Sin em bargo, en caso de que se
utilice una marca en chw, habrd de consignarse muy cerca de el h referencia all “énvesador y/o expedidor®”(o a ks sighs
correspondients).

6
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Los productos deberdn cumplir los requisitos microbiol6gicos establecidos de acuerdo con los Principios
parael Establecimiento y la Aplicacién de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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ANEXO
(informativo)

Cuadro de Coloracion para las Pitahayas Amarillas

Las siguientes descripciones se refieren alos cambios de coloracion que se verifican a medida que @ fruto
madura (véase laFigura 1):

COLOR 0: Fruto bien desarrollado de color verde con pel usa prominente sobre |0s pezones.
COLOR 1: Fruto de color verde con un lustre amarillo en labase. La pelusa mantiene su forma.
COLOR 2: Fruto de color verde con un lustre amarillo en toda la superficie.

COLOR 3: Fruto de color amarillo verdoso. L os pezones empiezan ahincharsey separarse.
COLOR 4: Fruto de color amarillo. Los pezones tienen las extremidades verdes y mas separadas.
COLOR 5: Fruto de color amarillo. Las extremidades de |0s pezones son ligeramente verdes.
COLOR 6: Fruto totalmente amarillo.

Figura 1. Cuadrorelativo ala Coloracion delas Pitahayas Amarillasy Prueba del Yodo
Pruebadel Yodo

La finalidad de la prueba consiste en confirmar el estado de madurez de las pitahayas y detectar la
presencia de amidon y/o azlicar en lafruta mediante reaccion con la solucién de yodo. Esto confiere una coloracion
oscura a la superficie de la pulpa que indica la transformacion gradual del almidédn en azlcar. La reaccion puede
verse claramente en la Figura 1. La fruta sometida a ensayo que se describe en la Seccion 9.2 para controlar su
madurez mostrarala coloracién oscuraque seindicaen laFigura 1.

Contenido de Pulpa

A continuacion seindica e contenido minimo de pulpa en cada una de las fases identificadas en € cuadro
relativo alacoloracién:

Contenido Minimo de Pulpa

COLOR 0 1 2 3 4 5 6
% (min.) 28 31 33 38 40 44 48
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ANTEPROYECTO DE NORMA REVISADA DEL CODEX PARA LA PAPAYA
CODEX STAN 183-1993
(En e Tramite 5/8)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica a los frutos de variedades comerciales de papaya obtenidos de Carica papaya L., de
lafamiliade las Caricaceae, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado. Se excluyen |as papayas destinadas a elaboracion industrial *

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
21 Requisitos Minimos

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, las papayas deberan ser:

- enteras;

- deaspecto fresco;

- deconsstenciafirme;

- sanasy exentas de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptas para el consumo;

- limpiasy précticamente exentas de cual quier materia extrafiavisible;

- précticamente exentas de enfermedades provenientes de la cosechay manipulacion;

- précticamente exentas de plagas que afecten el aspecto genera del producto;

- précticamente exentas de dafios causados por plagas,

- exentas de dafios causados por atas y/o bajas temperaturas,

- exentas de humedad externa anorma, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica;

- exentas de cualquier olor y/o sabor extrafios;?

- cuando tengan pedinculo, su longitud no deberd ser superior al cm.

211 Las papayas deberan haberse recolectado cuidadosamente, y haber alcanzado un grado apropiado de
desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y/o el tipo comercia y de lazona en que
se producen.

El desarrolloy condicién de |as papayas deben ser tales que les permitan:

- soportar € transportey lamanipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

2.2 Clasificacion
L as papayas se clasifican en tres categorias, seglin se definen a continuacién:

221 Categoria“ Extra”

Las papayas de esta categoria deberan ser de caidad superior y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercidl.

No deberan tener defectos, salvo defectos superficialesmuy leves en lapiel, siemprey cuando no afecten a
aspecto genera del producto, asu caidad y estado de conservacidn y a su presentacion en € envase.

! Los gobiernos, a indicar su aceptacion de la Normadel Codex parala Papaya, deberan notificar ala Comisi 6n cudes disposiciones de la norma

seran aceptadas para aplicarlas en € punto deimportacion y cudes para aplicarlas en € punto de exportacion.
Esta disposicion admite el olor causado por los conservantes utilizados de conformidad con el reglamento correspondiente.
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222 Categorial

Las papayas de esta categoria deberan ser de buena cdidad y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten a aspecto
general del producto, asu calidad y estado de conservacidn y a su presentacion en €l envase:

- defectoslevesde forma;
- defectos leves delapiel (como magulladuras mecénicas, manchas causadas por el sol y quemaduras de
latex);

La superficie total afectada no debera exceder del diez por ciento. Los defectos deberan afectar en ninglin
caso alapulpade fruto.

2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende las papayas que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen | os requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando las papayas conserven sus caracteristicas
esenciales en lo que respectaasu calidad y estado de conservacion y a su presentacion:

- defectos deforma, siemprey cuando € producto tenga las caracteristicas propias de la papaya;

- defectos de la piel (como magulladuras mecanicas, manchas producidas por € sol y quemaduras de
latex);

- ligeras marcas causadas por parasitos.

La superficie total afectada no debera exceder del quince por ciento. Los defectos deberan afectar en
ningun caso alapulpade fruto.
3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por € peso del fruto, que deberd ser como minimo de 200 gramos, conforme a la
siguiente tabla:

Cdédigo de calibre Peso (g)
200 — 300
301 — 400
401 — 500
501 — 600
601 — 700
701 — 800

801 — 1100
1101 — 1500
1501 — 2000

3 2001

ul—|Z|O(Mm|OlO|w|>

4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase (0 en cada lote para los productos presentados a granel), se permitirdn tolerancias de
calidad y cdibre paralos productos que no satisfagan los requisitos de la categoriaindicada.
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41 Tolerancias de Calidad

411 Caegoria“ Extra”

El cinco por ciento, en nimero o en peso, de las papayas que no satisfagan |os requisitos de esta categoria,
pero satisfagan los de la categoria | o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
Ultima.

412 Categorial

El diez por ciento, en nlmero o en peso, de las papayas que ho satisfagan |os requisitos de esta categoria,
pero satisfagan los de la categoriall o, en casos excepcionales, que no superen |as tolerancias establ ecidas para esta
Ultima.

413 Categoriall
El diez por ciento en nimero o en peso de las papayas que no satisfagan |os requisitos de esta categoria ni

los requisitos minimos, con excepciodn de los frutos af ectados por podredumbre o cualquier otra ateracidn que haga
que no sean aptos para el consumo.

4.2 Toleranciasde Calibre

Para todas las categorias, € diez por ciento en nimero 0 en peso de las papayas que correspondan a
calibreinmediatamente inferior o superior a indicado en el envase.
5. DISPOSICIONESRELATIVASA LA PRESENTACION
51 Homogeneidad

El contenido de cada envase (0 en cada lote para productos presentados a granel) deberd ser homogéneo y
estar congtituido Unicamente por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercid, calidad y caibre. Parala
categoria “ Extra’, también deberdn ser homogéneos € color y la madurez. La parte visible del contenido del
envase (0 del lote paralos productos presentados a granel) deberé ser representativa de todo € contenido.
5.2 Envasado

Las papayas deberdn envasarse de manera que e producto quede debidamente protegido.

El materia utilizado en  interior de los envases deberd ser nuevo?, estar limpio y ser de calidad tal que
impida que se provoquen dafios externos o internos a producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel
o sellos, con indicaciones comerciaes, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no

toxicos.

Las papayas deberan comercidizarse en envases que se gjusten a Caédigo Internacional de Précticas
Recomendado para € Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion delos Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las papayas. Los envases (0 lote para
productos presentados a granel) deberan estar exentos de cualquier materia u olor extrafio.

8 Paralos fines de estaNorma, esto incluye el material recuperado de calidad aimentaria.
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6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 Envases destinados al Consumidor

Ademés de los requisitos especificados en la Norma General del Codex para e Etiquetado de Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplican las siguientes disposiciones especificas.

6.1.1 Naturaezade Producto

Si e producto no es visible desde el exterior, cada envase deberd etiquetarse con € hombre del producto y,
facultativamente, con el de lavariedad y/o tipo comercial.

6.2 Envases no destinados a la Venta al por Menor

Cada envase debera llevar la informacion que se indica a continuacién, agrupada en e mismo lado,
marcada de formalegible eindeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentos que acomparien a envio.*

Cuando se trate de productos transportados a granel, dicha informacién debera indicarse en e documento
gue acompafie alamercancia.

6.2.1 Identificacion
Nombre'y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo)’

6.2.2 Naturaezade Producto

Nombre del producto, si € contenido no es visible desde € exterior. Nombre de la variedad y/o del tipo
comercidl.

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito, o region de produccion.

6.2.4 ldentificacion Comercial

- Categoria

- Cadlibre (letra de referencia o gama de pesos)
- Numero de unidades (facultativo)

- Peso neto (facultativo)

6.25 MarcaOficia de Inspeccidn (facultativo)

7. CONTAMINANTES
7.1 M etales Pesados

Las papayas no deberan exceder los niveles maximos para metales pesados establecidos por la Comision
del Codex Alimentarius para este producto.

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de esta Norma del Codex, deberdn notificar a la Comision cudles disposiciones de esta seccion se
aplicaran.

Lalegislacion nacional de algunos paises exige una declaracion expresa del nombrey ladireccion. Sin embargo, en caso de que se utilice una
marcaen clave, habra de consignarse muy cercade ellalareferenciaa “ envasador y/o expedidor (0 alas siglas correspondientes)” .
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7.2 Residuos de Plaguicidas

Las papayas no deberdn exceder los limites méximos para residuos de plaguicidas establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cadigo Internacional Recomendado de Précticas -
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex
pertinentes, como los Codigos de Précticas y Codigos de Précticas de Higiene.

Los productos deberdn cumplir los requisitos microbiol égicos establecidos de acuerdo con los Principios
parael Establecimiento y la Aplicacién de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL CITRUSPARADISI
(En e Tramite 6)
3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por e didmetro maximo de la seccién ecuatorial del fruto, conforme a la siguiente
tabla:

Cédigo del Calibre Didmetro (mm)

109-139

100-119

93-110

88-102

86-99

84-97

81-93

77-89

73-85

BSlo|o|~N|o|u|s|w|Nf-

70-80

Quedan excluidos los frutos de un diametro inferior a 70 mm.

En € caso de los frutos transportados a granel, la diferenciamaxima en calibre entre e fruto més pequefio y
el mas grande, dentro del mismo envase, no debera exceder del margen de variacion establecido mediante la
agrupacion de tres calibres consecutivos en la escala de calibres.
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOSESPARRAGOS
(En e Tramiteb)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica a los turiones de las variedades obtenidas de Asparagus officinalis L., que habran de
suministrarse frescos a consumidor, después de su acondicionamiento y envasado. Se excluyen los esparragos
destinados a la elaboracién industrial *.

Los turiones de esparragos se clasifican en cuatro grupos segun € color:

- esparragos blancos,

- esparragos violetas, que tienen puntas de un color entre rosado y violeta o plrpuray una parte del turidn
blanca;

- esparragos violetas/verdes, parte de los cuales es de color violetay verde;

- esparragos verdes quetienen la puntay lamayor parte del turion de color verde.

Estanormano se aplicaalos esparragos de color verde y violetalverde con un didmetro inferior a3 mm ni alos
esparragos blancos y violetas con un didmetro inferior a 8 mm, presentados en manojos uniformes o en envases
unitarios.

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
21 Requisitos Minimos

En todas las categorias, de conformidad con |as disposiciones especial es establecidas para cada categoriay las
tolerancias permitidas, los espérragos deberén ser:

- enteros,

- deaspectoy olor frescos;

- sanosy exentos de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptos parael consumo;

- exentos de dafios causados por un lavado inadecuado (los turiones podrén haberse lavado pero no
“remojado”);

- limpiosy précticamente exentos de cualquier materia extrafiavisible;

- précticamente exentos de plagas que af ecten a aspecto general del producto;

- précticamente exentos de dafios causados por plagas

- précticamente exentos de magulladuras;

- exentos de humedad externa anormal, es decir, suficientemente “ secados’ s se han lavado o refrigerado
con aguafria;

- exentos de cuaquier olor y/o sabor extrafios.

El corte en labase de los turiones debera ser [o més neto posible.
Ademés, los turiones no deberdn estar huecos, partidos, pelados ni quebrados. Se permiten, sin embargo,
pequefias grietas que hayan aparecido después de la recoleccion, siempre que no superen los limites que se establecen

enla Seccion 4.1 Tolerancias de Calidad.

211 El desarrolloy condicion delos esparragos deberan ser tales que les permitan:

Los gobiernos, a indicar su aceptacion delaNormade Codex paralos Esparragos, deberan notificar ala Comisién cuales disposiciones de lanorma
seran aceptadas para aplicarlas en € punto deimportacion y cudes para aplicarlas en € punto de exportacion.
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- soportar € transporte y lamanipulacion; y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

2.2 Clasificacion

Los espéarragos se clasifican en tres categorias, seglin se definen a continuacion:
221 Categoria“ Extra”

Los turiones de esta categoria deberdn ser de calidad superior, muy bien formados y précticamente rectos.
Teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupo a que pertenecen, sus puntas deberdn ser muy compactas.

Paralos espéarragos verdes cultivados bajo condiciones que estimulen crecimiento répido, la punta deber& ser compacta.

S6lo se permitiran unos pocos indicios muy leves de manchas de color herrumbre causadas por agentes no
patégenos en | os turiones, que puedan ser eliminados por e consumidor mediante un pelado normal.

En lo que respecta a grupo de los espéarragos blancos, las puntasy turiones deberan ser de color blanco; solo se
permite un matiz ligeramente rosado en los turiones.

L os espérragos verdes deberan ser completamente verdes.
No se permiten indicios de fibrosidad en los turiones de esta categoria
El corte en la base de los turiones deberd ser lo més perpendicular posible. No obstante, para megjorar la

presentacion cuando los esparragos se envasan en manojos, 10s que se encuentran en la parte externa podran ser
ligeramente biselados, siempre que €l biselado no supere 1 cm.

222 Categorial

Los turiones de esta categoria deberdn ser de buen calidad y estar bien formados. Podran ser ligeramente
curvados. Teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupo a que pertenecen, sus puntas deberdn ser
compactas. Para los espéarragos verdes cultivados bajo condiciones que estimulen un crecimiento rpido, la punta
debera ser ligeramente abierta.

Se permiten ligeros indicios de manchas de color herrumbre causadas por agentes no patégenos que puedan ser
eliminados por & consumidor mediante un pelado normal.

En lo que respecta a grupo de los esparragos blancos, podran presentar un matiz ligeramente rosado en las
puntasy los turiones.

L os espérragos verdes deberén ser de ese color por lo menosen e 80 por ciento de su longitud.
En el grupo de los espérragos blancos no se permitirén turiones fibrosos. Por [o que respecta a otros grupos, es
admisible unaleve fibrosidad en la parte inferior siempre que tal fibrosidad desaparezca mediante un pelado normal por

& consumidor.

El corte en la base de los turiones deberd ser 1o més perpendicular posible.
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223 Categoriall

Esta categoria comprende los turiones que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero satisfacen
los requisitos minimos especificados en la Seccidén 2.1. Para los esparragos verdes cultivados bgjo condiciones que
estimulen un crecimiento rapido, la punta debera ser moderadamente abierta.

En comparacién con la Categorial, puede que los turiones no estén tan bien formados y sean mas curvosy que,
teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupo a que pertenecen, sus puntas estén ligeramente abiertas.

Se permiten indicios de manchas de color herrumbre causadas por agentes no patégenos que puedan ser
eliminados por & consumidor mediante un pelado normal.

Las puntas de |os esparragos blancos podréan tener una coloracion que incluyaun matiz verde.
Las puntas de |os espérragos viol etas podrén tener un tinte ligeramente verde.

L os espérragos verdes deberan ser de ese color a menos en e 60 por ciento de su longitud.
Los turiones podran ser ligeramente fibrosos.

El corte en la base de los turiones podra ser ligeramente oblicuo.

3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES
El calibre se determina por lalongitud y el diametro de los turiones.
31 Determinacion del Calibrepor laLongitud
Lalongitud de los turiones deberd ser:
- superior al17 cm paralos esparragos largos,
- del2al7cm paralos espérragos cortos;
- paralos espérragos de la Categoriall dispuestos ordenadamente, pero no presentados en manojos:
a) blancosy violetas: de 12 a22 cm:
b) violetas/verdesy verdes. de 12 a27 cm;

- inferior a12 cm. paralas puntas de esparragos.

La longitud méxima permitida para los esparragos blancos y violetas es de 22 cm, y para los esparragos
violetas/verdesy verdes de 27 cm.

Ladiferenciaméxima de longitud de |os turiones presentados en manojos firmemente sujetos no debera ser
superior a5cm.

3.2 Determinacion del Calibre por el Diametro
El diametro de los turiones se medirden € punto medio de su longitud.

Para los esparragos verdes de espesor uniforme (inferior a8 mm de didmetro), la medicion podré hacerse en €
extremo del corte.

El diametro minimo y el calibre serén los sigui entes:
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Categoria Grupo deColor Didmetro Minimo Disposiciones de Homogeneidad
decalidad

“ Extrd’ Blancoy violeta 12 mm 12a16 16 mm o més con una
variacion méximade 8 mm
en un solo envase 0 manojo.

Violetalverde 3mm Variacién maximade 8 mm en un solo envase 0
y verde manojo sencillo
[ Blancoy violeta 10 mm 10a16 16 mm o més con una
variacion méximade 10 mm
en un solo envase 0 manojo.
violetalverde 3mm Variacién maximade 8 mm en un solo envase 0
y verde manojo sencillo
I Blancoy violet 8 mm No existen disposiciones en cuanto ala
homogeneidad.
violetalverde 3mm No existen disposiciones en cuanto ala
y verde homogeneidad
4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre paralos prod uctos que no satisfagan los requisitos
de la categoriaindicada.

41 Tolerancias de Calidad

411 Caegoria“ Extra”

El cinco por ciento en nimero o en peso de los turiones que no satisfagan |os requisitos de esta categoria, pero
que satisfaga los de la Categoria | 0, excepcionamente, que no superen |as tolerancias establecidas para esta Ultima, o
gue tengan ligeras grietas no cicatrizadas posteriores a la recoleccion.

412 Categorial

El diez por ciento en nimero o en peso de los turiones que no satisfagan los requisitos de esta categoria, pero
que satisfagan los de la categoria ll o, excepcionalmente, que no superen |as tolerancias establ ecidas para esta Gltima, 0
gue tengan ligeras grietas no cicatrizadas posteriores a la recoleccion.

413 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de los turiones que no satisfagan 1os requisitos de esta categoria ni 1os
requisitos minimos, a excepcion de los turiones afectados por podredumbre o cualquier otra ateracion que haga que no
sean aptos para el consumo.

Ademés, podra permitirse el diez por ciento en nimero o0 en peso de turiones huecos o turiones que presenten
grietas muy ligeras debidas a lavado. En ningln caso podra haber mas del 15 por ciento de turiones huecos en cada
envase 0 manojo.
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4.2 Toleranciasde Calibre

Paratodas las categorias; el diez por ciento en nimero o en peso de |os turiones que no correspondan d calibre
indicado ni a los limites de longitud especificados, con una desviacion méaxima de 1 cm de longitud y de 2 mm de
didmetro.
5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION

51 Homogeneidad

El contenido de cada envase o de cada manojo de un mismo envase deberd ser homogéneo y estar constituido
Unicamente por esparragos del mismo origen, calidad, grupo de color y cdibre ( s estan clasificados por calibre).

No obstante, por lo que respecta a color, podrén permitirse turiones de un grupo de color diferente dentro de
loslimites siguientes:

a) esparragos blancos: 10 por ciento en nimero 0 en peso de esparragos violetas en las categorias “ Extra’ y |,
y 15 por ciento en la Categoriall;

b) espérragos violeta, violetas/verdesy verdes: 10 por ciento en nimero o en peso de esparragos de otro grupo
decolor.

En & caso de la Categoria |l se permite una mezcla de esparragos blancos y violetas, siempre que se indique
adecuadamente.

Laparte visible del contenido del envase 0 manojo deberd ser representativa de todo € contenido.
5.2 Envasado

L os esparragos deberan envasarse de maneraque €l producto quede debidamente protegido.

El material utilizado en el interior de los envases debera ser nuevo?, estar limpio y ser de calidad tal que impida
gue se provoguen dafios internos o externos a producto. Se permite € uso de materiaes, en particular papel y sellos
con indicaciones comerciales, semprey cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no toxicos.

L os envases deberan estar exentos de toda materia extraia.

Los esparragos deberan comercializarse en envases que se gusten al Codigo Internacional de Précticas
Recomendado para € Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

53 Formas de Presentacion
L os espéarragos podran presentarse:

i) En manojos firmemente sujetos.
Los turiones de la parte externa de cada manojo deberén corresponder, en cuanto a aspecto y didmetro, a
promedio de todo € manojo.
En la categoria “ Extrd’, los turiones de espérragos presentados en manojos deberdn ser de la misma
longitud.

Paralos fines de estaNorma, esto incluye el material recuperado de calidad aimentaria.
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Los manojos deberan disponerse uniformemente en el envase, y cada manojo podra estar protegido por un

papel.
L os manojos de un mismo envase deberdn ser del mismo peso.

ii) Dispuestos ordenadamente, pero no presentados en manojos en el envase.
6. MARCADOY ETIQUETADO
6.1 Envases destinados al Consumidor Final

Ademés de los requisitos especificados en la Norma General del Codex para € Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicaran |as siguientes disposi ciones especificas:

6.1.1 Naturaezade Producto

Si d producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con e nombre del producto v,
facultativamente, con e de lavariedad.

6.2 Envases no destinados a la Venta al por Menor

Cada envase deberd llevar lainformacion que se indica a continuacion, agrupada en e m ismo lado, marcada de
formalegible eindelebley visible desde e exterior, o bien en los documentos que acompafien a envio® .

6.2.1 Identificacion
Nombre'y direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo)

6.2.2 Naturaezade Producto

El término “ Esparragos’, seguido de la indicacion “ blancos’, “ violetas’, “ violetas/verdes’ o “verdes’ s €
contenido del envase no es visible desde el exterior y, cuando proceda, laindicacion “ cortos’ o “ puntas’ o “ mezcla de
blancosy violetas’.

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccién.

6.2.4 Descripcion Comercial

- Categoria
- Cdibre
a) expresado en didmetros minimo y maximo para los esparragos sujetos a normas de e
homogeneidad;
b) expresado en diametro minimo, seguido ddl didmetro maximo o de la expresion “ o més’ paralos
esparragos no sujetos a normas de homogenei dad.
- Para los espérragos presentados en manojos 0 en envase unitarios, nimero de manojos o de envases
unitarios.

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de esta Normadel Codex, deberan notificar ala Comisidn cuales disposiciones de esta seccion se aplicaran.
Lalegislacion naciona de agunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin embargo, en caso de que se utilice una
marcaen clave, habra de consignarse muy cercade ellalareferenciaa “ envasador y/o expedidor” (o alas siglas correspondientes).
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6.25 Marcadelnspeccion Oficia (facultativo)

7. CONTAMINANTES
7.1 M etales Pesados

L os espérragos no deberan exceder os niveles méximos para metales pesados establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

7.2 Residuos de Plaguicidas

Los esparragos no deberan exceder los limites maximos para residuos de plaguicidas establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.
8. HIGIENE
8.1 Se recomienda que |os productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y manipulen
de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional Recomendado de Précticas - Principios
Generaes de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex pertinentes, como

los Cédigos de Précticas y Codigos de Practicas de Higiene.

Los productos deberan cumplir los requisitos microbiol 6gicos establecidos de acuerdo con los Principios para el
Establecimiento y la Aplicacién de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LASNARANJAS
(En e Tramiteb)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades comerciales de naranjas obtenidas de Citrus sinensis Osbeck, de la
familia de las Rutaceae, que habrén de suministrarse frescas a consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado. Se excluyen |as naranjas destinadas a la elaboracion industrial. *

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
21 Requisitos Minimos

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, las naranjas deberan ser:

- enteras;

- deconsstenciafirme;

- sanasy exentas de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptas para el consumo;

- limpiasy précticamente exentas de cual quier materia extrafiavisible;

- précticamente exentas de magulladuras, sefiales de marchitez interna o cortes extensos cicatrizados;

- précticamente exentas de plagas que afectan a aspecto genera del producto

- précticamente exentas de dafios causados por plagas,

- exentas de dafios causados por atas y/o bajas temperaturas y congelacion;

- exentas de humedad externa anorma, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica;

- exentas de cualquier olor y/o sabor extrafio®.

211 Las naranjas deberan haberse recolectado cuidadosamente y haber acanzado un grado aprorpiado de
desarrollo y madurez teniendo en cuenta los criterios apropriados para la variedad, el tiempo de recoleccidon y la
zona en que se producen.

El desarrollo y condicién de |as naranjas deberdn ser tales que les permitan:

- soportar € transportey lamanipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino

2.1.2 El grado de coloracion deberd ser tal que, tras € desarrollo normal, las naranjas acancen la coloracién
normal de la variedad (se aplican condiciones especiales a cada categoria) en su punto de destino, teniendo en
cuenta el tiempo de recoleccion, la zona de producciény laduracion del transporte.

2.1.3 El contenido minimo de zumo (jugo) se cacula con relacidn al peso total del fruto — extraccion por presion
manua

- Thomson Navelsy Tarocco 30%

- Washington Navel 33%

- Oftrasvariedades 35%

214 Coloracion:

La coloracion debera ser la tipica de la variedad; teniendo en cuenta la variedad y € periodo de
recoleccior?.

Los gobiernos, a lindicar su aceptacion de b Norm a de ICodex para ks Naranjas, deberan notificar a b Com isién cuals disposiciones de
R norm a seran aceptadas para ap lcar bs en e Bpunto de im portacion y cuals para ap Bcar bs en e Bpunto de exportacion.
2 Esta disposicion admite e olor causado por |os conservantes utilizados de conformidad con € reglamento correspondiente.
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2.2 Clasificacion
Las naranjas se clasifican en tres categorias, segun se definen a continuacion:

221 Categoria“ Extra”

Las naranjas de esta categoria deberan ser de calidad superior. Su forma, aspecto exterior, desarrollo y
coloracion deberén ser caracteristicos de la variedad y/o tipo comercial.

No deberan tener defectos, salvo que sean defectos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten a
aspecto genera del producto, asu calidad y estado de de conservacion y a su presentacion en el envase.

222 Categorial

Las naranjas de esta categoria deberan ser de buena calidad y presentar las caracteristicas de la variedad
y/o tipo comercial, teniendo en cuenta el periodo de recoleccién y la zona de produccion.

Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten a aspecto
general del producto, asu calidad y estado de conservacidn 'y a su presentacion en €l envase:

- defectoslevesde forma;

- defectosleves de coloracion;

- defectoslevesdelapiel producidos durante laformacion del fruto;

- defectos leves ya sanados de origen mecénico, tales como dafios producidos por € granizo, rozaduras,
dafios ocasionados por la manipulacidn, etc.

L os defectos no deberén afectar en ningiin caso ala pul padel fruto.

223 Categoriall

Esta categoria comprende las naranjas que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen | os requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando las naranjas mantengan sus caracteristicas
esenciales en lo que respectaasu calidad y estado de conservacién y su presentacion en el envase:

- defectosdeforma

- defectos de coloracion;

- pie rugosa;

- defectosdelapiel producidos durante laformacion del fruto;

- defectos ya sanados de origen mecanico, tales como dafios producidos por € granizo, rozaduras, dafios
ocas onados por lamanipulacion, etc.;

- dteraciones superficiales de lapid ya sanadas,

- separacion ligeray parcid del pericarpio.

L os defectos no deberan afectar en ningun caso alapulpadel fruto.

[3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por € didmetro maximo de la parte central 0 mediana (ecuatoria), conforme a la
tablasiguiente:

Las naranjas producidas en bs tropicos pueden ser de co br \erde, siem pre que e IHruto haya akanzado e lestado de m adurez requerido por
R Norm a.
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NUumero dereferencia Escala de diametros (de la parte mediana)
(en mm)
87-100
84 - 96
8l-92
77-88
73-84
70- 80
67-76
64-73
62 - 70
60 - 68
58 - 66
56 - 63
53 - 60

OO |N[(o|O|R[W|IN|F

=
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Se excluyen las naranjas de dimensién minima inferior a53 mm.

Cuando los frutos se coloquen en capas regulares, la diferencia entre la més pequefia y la més grande
dentro del mismo envase no deberd superar 10s siguientes limites maximos:

Calibres1y 2 11 mm
Cdibres3 a6 9mm
Cdlibres3al3 7 mm

En cuanto a las naranjas que no estén colocadas en capas regulares, la diferencia entre la mas pequefiay la
més grande dentro del mismo envase no debera superar los limites de calibre pertinentes.

En el caso delas frutas agranel dispuestas en un vehiculo de transporte, todas las frutas deberan satisfacer
los requisitos minimos de calibre, o bien la diferencia méxima de calibres no deberd exceder de la escala obtenida al

agrupar tres calibres consecutivos en la escala de cali bres.]

4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase (0 en cadalote paralos productos presentados a granel) se permitiran tolerancias de calidad
y calibre paralos productos que no satisfagan |os requisitos de la categoria indicada.

41 Tolerancias de Calidad

411 Caegoria“ Extra”

El cinco por ciento en niimero o en peso de las naranjas que no satisfagan 10s requisitos de esta categoria,
pero satisfagan los de la Categoria | 0, excepcionadmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
Ultima.

412 Categorial
El diez por ciento en nimero o en peso de las naranjas que no satisfagan los requisitos de esta categoria,

pero satisfagan los de la Categoria Il 0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias establecidas para esta
Ultima.
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413 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de las naranjas que no satisfagan 10s requisitos de esta categoria ni
los requisitos minimos, a excepcidn de los frutos afectados por podredumbre o cuaquier otra ateracion que haga
gue no sean aptos para e consumo. Dentro de esta tolerancia, se permite un cinco por ciento como maximo de
frutos que presenten dafios superficiales no sanados, cortes secos o frutos blandos y marchitos.

4.2 Toleranciasde Calibre

Para todas las categorias, el diez por ciento en nimero o en peso de las naranjas que correspondan a
calibreinmediato inferior o superior d indicado en e envase.

En e caso de las naranjas transportadas a granel, la tolerancia del diez por ciento solo se aplica a frutos
cuyo didmetro no seainferior a50 mm.

5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 Homogeneidad

El contenido de cada envase (0 en cada lote paralos productos presentados a granel) deberd ser homogeneo
y estar congtituido Unicamente por naranjas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y cdibre. y
visiblemente del mismo grado de madurez y desarrollo. La parte visible del contenido del envase (o lote, paralos
productos presentados a granel) debera ser representativa de todo e contenido.

Ademés, parala Categoria Extra se requiere homogeneidad de coloracion.
5.2 Envasado
Las naranjas deberdn envasarse de manera que e producto quede debidamente protegido.

El materia utilizado en  interior de los envases deberd ser nuevo®, estar limpio y ser de calidad tal que
impida que se provoquen dafios externos o internos a producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel
y sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no
toxicos.

Las naranjas deberan comercidizarse en envases que se gusten a Codigo Internaciona de Précticas
Recomendado para € Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

Las naranjas podrén presentarse de la siguiente forma:

a) Dispuestas en capas regulares, en e envase. Esta forma de presentacién es obligatoria para la
Categoria Extray facultativa partalas Categorias| y Il.

b) No dispuestas en envases, de acuerdo con las escalas de calibres 0 agranel, con una diferencia maxima
entre frutos correspondiente a la agrupacién de tres calibres consecutivos de la escala de calibres.
Estas formas de presentacion sélo se permiten paralas Categorias| y 1.

¢) Enenvasesunitarios paralaventadirectaa consumidor con un peso maximo de 5 kg constituidos bien
seapor € nimero o € peso de los frutos

i)  Cuando dichos envases estén constituidos por € nimero de frutos, la aplicacion de las
escalas de calibres serd obligatoria para todas | as categorias.

ii)  Cuando dichos envases estén constituidos por € peso de frutos, no serd obligatoria la
aplicacion de las escalas de calibres, s bien la diferencia méxima entre frutos no deberd
exceder de la escala obtenida agrupando tres calibres consecutivos de la escala de calibres.

Paralosfines de estaNorma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.
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5.2.1 Descripcion delos Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados de las naranjas. Los envases (o lotes, si los
productos se presentan a granel) deberan estar exentos de cualquier materia u olor extrafios.

6. MARCADOY ETIQUETADO

6.1 Envases destinados al Consumidor Final

Ademés de | os requisitos especificados en la Norma General del Codex parael Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplican las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaezade Producto

Si @ producto no es visible desde €l exterior, cada envase (o cada lote, para los productos presentados a
granel) debera etiquetarse con el nombre del producto y, facultativamente con €l de lavariedad y/o tipo comercial.

6.2 Envases no destinados a la Venta al Por M enor

Cada envase debera llevar la informacion que se indica a continuacién, agrupada en e mismo lado,
marcada de formalegible eindeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentos que acomparien a envio.

Cuando se trate de productos transportados a granel, dicha informacién deberd indicarse en € documento
gue acompafie lamercancia.

6.2.1 Identificacion
Nombrey direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de Identificacion. (facultativo)®

6.2.2 Naturaezade Producto

Nombre del producto s e contenido no es visible desde e exterior. Nombre de la variedad y/o tipo
comercia (facultativo).

6.2.3 Origen del Producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccién.

6.2.4 ldentificacion Comercial

- Categorig;

- Codigo de calibre para los frutos presentados conforme a la escala de calibres o el codigo de calibre
superior o inferior en €l caso de tres calibres consecutivos de la escala de cdlibres.

- Codigo de calibre y nimero de frutos, en € caso de los frutos dispuestos en capas en €l envase;

- Cuando proceda, laindicacion del uso de conservantes;

- Peso neto (facultativo).

6.25 Marcadelnspeccion Oficia (facultativo)

Los gobiernos, alindicar su aceptacion de esta Norm a de BCodex, deberan notificar a h Com ision cud s disposiciones de esta seccion se
ap Rcaréan.

La Rgis kecion naciona lde a Bunos pafes exige una dec hracion expresa de Inom bre y k direccién. Sin em bargo, en caso de que se utilce
una m arca en ¢ bve, habra de consignarse m uy cerca de ¢ B h referencia alenvasador y/o expedidor”(o a ks sig ks correspondien®s).
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7. CONTAMINANTES
7.1 M etales Pesados

Las naranjas no deberén exceder los limites maximos para metales pesados establecidos por la Comision
del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 Residuos de Plaguicidas

Las naranjas no deberén exceder los limites maximos para residuos establecidos por la Comisién del Codex
Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cadigo Internacional Recomendado de Précticas -
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex
pertinentes, como los Codigos de Précticas y Codigos de Précticas de Higiene.

Los productos deberdn cumplir los requisitos microbiolgicos establecidos de acuerdo con los Principios
parael Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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GUIA PARA DETERMINAR LOS DANOS POR CONGELACION
(Propuesta presentada por |os Estados Unidos de América)

Sobrante

/ ada: 6,4 mm

unda rebanada: 6,4 mm

Pri mer7-reba'mﬁ' 6,4 mm

Rebanada preliminar (alaparte exterior de la pulpa) J
Rebanada preliminar Remocion de la cascara debajo del boton extremo hasta
lapulpa
Primerarebanada: 6,4 mm (%2 de pulgada) Se permite cualquier cantidad de sequedad u hongos en

esta zona, 0 su equivaente en volumen en otras partes
delafruta. TODASLASCATEGORIAS.

Segunda rebanada: 6,4 mm (Y4 de pulgada) S la primera rebanada (0 su egquivaente) esta
totalmente afectada, cualquier cantidad de sequedad u
hongos en la segunda rebanada se considera DANO.
Calificacion negativa para la Categoria Extra y la
Categorial. Sepermite cuaquier cantidad en la primera
y segunda rebanadas parala Categoriall

Tercerarebanada: 6,4 mm (¥ de pulgada) Si la primera y segunda rebanadas (0 equivalente) se
encuentran totalmente afectadas, cualquier cantidad en
esta zona se puede cdificar negativamente para la
Categoriall.
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA UCHUVA!
(En e Tramiteb)

1 DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica a las variedades comerciales de uchuvas obtenidas de Physalis peruviana (L.) de la
familiade las Solanaceae, que habrén de suministrarse frescas d consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado. Se excluyen las uchuvas destinadas ala elaboracion industrial 2.

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
21 Requisitos Minimos

En todas las categorias, de conformidad con las disposiciones especiales para cada categoria y las
tolerancias permitidas, las uchuvas deberan ser:

- enteras, conosin cdiz;

- deconsistenciafirme;

- deaspecto fresco;

- sanas, y exentas de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptas parael consumo;

- depid suavey brillante;

- exentas de humedad externa anorma, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica

- exentasde cualquier olor y/o sabor extrafio®;

- limpiasy précticamente exentas de cualquier materia extrafiavisible en e producto o en € envase;

- précticamente exentas de plagas que afecten el a aspecto general del producto;

- précticamente exentas de dafios causados por plagas,

- tener un peddnculo que no excedalos 25 mm.

211 Las uchuvas deberan haberse recolectado cuidadosamente y haber acanzado un grado apropiado de
desarrollo y madurez, de acuerdo con los criterios peculiares de lavariedad y de lazona en que se producen.

El desarrollo y condicion de las uchuvas deberdn ser tales que les permitan:

- soportar € transportey lamanipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

2.1.3 Requisitos de Madurez

Lamadurez de las uchuvas puede eva uarse visua mente segiin su coloracion externa, que varia de verde a
naranja a medida que madura & fruto. Su condicion puede confirmarse determinando e contenido total de solidos
solubles.

Lavariacion de lacoloracion del cdiz no indicalamadurez del fruto.

El contenido total de solidos solubles deberd ser por o menos de 14,1 ° Brix.

Comunmente conocido en ciertas regiones como physalis, capuli, etc.

Los gobiernos, alindicar su aceptacion de | Norm a de ICodex para k Uchuwa, deberan notificar a |k Com isién cualls disposiciones de
R norm a seran aceptadas para ap lcar bs en e Bpunto de im portacion y cuals para ap Bcar bs en e Bpunto de exportacion.

Esta disposicion adm it e lo br causado por bs conservants uti Bzados de conform idad con e llreg Bm ento correspondient.
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2.2 Clasificaciéon

Las uchuvas se clasifican en tres categorias, seglin se definen a continuacion, independientemente de su
tamafio y color:

221 Categoria“ Extra”

Las uchuvas de esta categoria deberdn ser de calidad superior y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercidl.

No deberan carecer de defectos, savo defectos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten a
aspecto genera del producto, asu caidad y estado de conservacidn y a su presentacion en € envase.

222 Categorial

Las uchuvas de esta categoria deberan ser de buena calidad y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten a aspecto
general del producto, a su calidad y estado de conservacion y a su su presentacion en €l envase:

L os defectos no deberén en ningin caso afectar ala pulpadel fruto.

2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende las uchuvas que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen |os requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

Podran permitirse los siguientes defectos siempre y cuando las uchuvas conserven sus caracteristicas
esenciaes en lo que respecta a su calidad y estado de conservacion, a aspecto generd y a su presentacion en
envase:

- piel agrietada (rotura superficid de la epidermis) que no represente mas del 5 por ciento de la
superficie total del fruto;

L os defectos no deberén afectar en ninglin caso ala pulpadel fruto.

3. DISPOSICIONES SOBRE LA CLASIFICACION POR CALIBRES

El calibre se determina por e didmetro maximo de la seccion ecuatorial de cada fruto, conforme a la
siguiente tabla:

El didmetro minimo paralauchuva seréa de 15 mm

Tabla 1: Calibredelasuchuvas

Cédigo decalibre Didmetro (mm)
A 15,1-18,0
B 18,1-20,0
C 20,1-22,0
D 3221
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4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase se permitirén tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de |a categoria indicada.

41 Tolerancias de Calidad

411 Caegoria“ Extra”

El cinco por ciento en nimero o en peso de las uchuvas, con cdiz o sin é, que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de la categoria | o, excepcionalmente, que no superen las tolerancias
establecidas para esta tltima.

412 Categorial

El diez por ciento en nimero o en peso de las uchuvas, con cdliz o sin él, que no satisfagan los requisitos de
esta categoria, pero satisfagan los de la Categoria Il 0, excepcionalmente, que no superen las tolerancias
establecidas para esta tltima.

413 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de las uchuvas, con cdliz o sin él, que no satisfagan los requisitos de
esta categoria ni los requisitos minimos, a excepcion de los productos afectados por magulladuras, podredumbre o
cualquier otro deterioro grave que hagan que no sean aptas para €l consumo. En esta categoria podra aceptarse
como maximo un 20 por ciento en nimero o en peso de los productos con piel agrietada que represente més del 5
por ciento de lasuperficie del fruto.

4.2 Toleranciasde Calibre

Para todas las categorias, € diez por ciento en nimero o en peso de las uchuvas que correspondan a
calibreinmediatamente inferior o superior a indicado en el envase.
5. DISPOSICIONES SOBRE LA PRESENTACION
51 Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por uchuvas del mismo
origen, variedad, calidad, coloracién, calibre_y tipo de presentacién (con o sin cdliz). La parte visible del contenido
del envase debera ser representativa de todo e contenido.
5.2 Envasado

Las uchuvas deberan envasarse de manera que € producto quede debidamente protegido.

El materia utilizado en  interior de los envases deberd ser nuevo?, estar limpio y ser de calidad tal que
impida que se provoquen dafios externos o internos a producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel
y sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no

toxicos.

Las uchuvas deberdn comerciadizarse en envases que se gusten al Cédigo Internacional de Précticas
Recomendado para € Envasado y Transporte de Frutasy Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

Paralos fines de estaNorma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.
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5.2.1 Descripcion delos Envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia necesarias
para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiadas de las uchuvas. Los envases deberan estar
exentos de cualquier materiau olor extrafios.

6. MARCADOY ETIQUETADO

6.1 Envases destinados al Consumidor

Ademés de | os requisitos especificados en la Norma General del Codex parael Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicarén las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaezade Producto

Si e producto no es visible desde el exterior, cada envase deberd etiquetarse con € hombre del producto y,
facultativamente, con el de lavariedad y/o tipo comercial.

6.2 Envases no destinados a la Venta al Por M enor

Cada envase debera llevar la informacion que se indica a continuacion, agrupada en e mismo lado,
marcada de formalegible eindelebley visible desde el exterior, o bien en los documentos que acompafien a envio”.

6.2.1 Identificacion
Nombre'y direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo)™.

6.2.2 Naturaezade Producto

Nombre del producto s €l contenido no es visible desde €l exterior. Nombre de lavariedad (facultativo).

6.2.3 Origen ddl producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccién.

6.2.4 Descripcion Comercial

- Categoria

Calibre (codigo de calibre o peso medio en gramos)
NUmero de unidades (facultativo)

- Peso neto (facultativo)

6.25 Marcadelnspeccion Oficia (facultativo)

7. CONTAMINANTES
7.1 M etales Pesados

Las uchuvas no deberén-exceder los niveles maximos para metales pesados establecidos por la Comision
del Codex Alimentarius para este producto.

Los gobiernos, a lindicar su aceptacion de esta Norm a de ICodex, deberan notificar a b Com isién cua lls disposiciones de esta seccion se
ap Rcaréan.

La Rgis kecion naciona lde a Bunos pafes exige una dec hracion expresa de Inom bre y R direccién. Sin em bargo, en caso de que se utilce
una m arca en ¢ bve, habra de consignarse m uy cerca de e B k referencia a l“énvasador y/o expedidor®7(0 a ks sig bs correspondients).
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7.2 Residuos de Plaguicidas

Las uchuvas deberdn exceder los limites maximos para residuos establecidos por la Comision del Codex
Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cadigo Internacional Recomendado de Précticas -
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos del Codex
pertinentes, como los Codigos de Précticas y Codigos de Précticas de Higiene.

Los productos deberdn cumplir los requisitos microbiol6gicos establecidos de acuerdo con los Principios
parael Establecimiento y la Aplicacion de Criterios Microbiol 6gicos alos Alimentos (CAC/GL 21-1997).
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ANEXO
(informativo)
TABLA DE COLORACION DE LASUCHUVAS

En la descripcion que figura a continuacion se asocia la variacion de la coloracion con la fase de madurez (véase
Fig. 1).

COLORO: fruto fisiol 6gicamente desarrollado, de color verde oscuro

COLOR 1: fruto de color verde ligeramente mas claro

COLOR 2 el fruto mantiene la coloracion verde cerca del cdliz y aparecen tonalidades de color
naranjahaciael centro

COLOR 3: fruto de color naranja claro con tonalidad verdosa cerca del cdliz

COLOR 4: fruto de color naranjaclaro

COLORES: fruto de color naranja

COLORE6: fruto de color naranjaintenso

Figura 1: Tabla de coloracién de las uchuvas
Lavariacion delacoloracion del caliz no indica el estado de madurez del fruto.
Total de sdlidos solubles

Los siguientes valores minimos del total de solidos solubles, calculados por € refractometro, representan cada una
de las etapas identificadas en la tabla de color

Tabla?2

Contenido minimo del total de solidos solubles correspondientes a la tabla de coloracién expresado en
grados Brix (°Brix)

Color 0 1 2 3 4 5 6

°Brix 94 114 13.2 14.1 145 14.8 151
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APENDICE XII

LISTA DE PRIORIDADES PARA LA NORMALIZACION
DE LASFRUTASY HORTALIZASFRESCAS

FRUTAS

Granadilla

Manzanas®
Peras

Kiwi

Fresa

Uvas de Mesd’

Rambutan (Nepheliun lappaceum L.)

Anteproyecto asignado a Uruguay
Anteproyecto asignado a México
Anteproyecto asignado a Chiley Lalndia

HORTALIZAS

Chiles
Name
Tomate?
Cebolla
Ajo
Pimientos

Cantarelos
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ListadePrioridades



