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PARTE A: CUESTIONES QUE SE SOMETEN A LA APROBACION DEL 24° PERIODO DE
SESIONES DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS

Proyectos de Normas en € Tramite 8 del Procedimiento

1. Proyecto de Norma para el Tiquisque (parr. 23y Apéndice Il)

2. Proyecto de Norma Revisada del Codex para la Papaya (parr. 33y Apéndice I11)

3. Proyecto de Norma del Codex para el Esparrago (parr. 45y Apéndice 1V)

4, Proyecto de Norma del Codex para la Uchuva (péarr. 74 y Apéndice V)

5. Proyecto de disposicion sobre contenido minimo de zumo (jugo) en la Norma del Codex parala

Lima-Limén (parr. 61y Apéndice VI)

Los gobiernos y organismos internacionales que deseen formular enmiendas u observaciones sobre
los proyectos de normas mencionados deberén hacerlo por escrito, de conformidad con la Guia para €l
examen de las hormas en el Tramite 8 del Procedimiento para la elaboracion de normas del Codex, incluido
el examen de declaraciones relativas a consecuencias econdémicas (Manua de Procedimiento del Codex
Alimentarius, 112 edicion, péags. 26-27) y enviarlas a la Secretaria de la Comision del Codex Alimentarius,
ANTESDEL 15 DE MARZO DE 2001.

Anteproyectos de normas en e Tramite 5 del Procedimiento

6. Anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca (mandioca) (parr. 92 y Apéndice VII). Se
solicitan observaciones especificas sobre la inclusion de variedades amargas de yuca (mandioca) en la
Norma, asi como cifras sobre el comercio internacional de esas variedades (parrs. 82-85).

Los gobiernos y organismos internacionales que deseen formular observaciones sobre las
repercusiones que los anteproyectos de normas o cualquiera de sus disposiciones pudieran tener para sus
intereses econdmicos, deberdn enviarlas por escrito, de conformidad con € Procedimiento uniforme para la
elaboracion de normas del Codex y textos afines (en el Tramite 5) (Manual de Procedimiento del Codex
Alimentarius, 112 edicion, pags. 21-23) y enviarlas a la Secretaria de la Comision del Codex Alimentarius,
ANTESDEL 15 DE MARZO DE 2001.

PARTE B: PETICION DE OBSERVACIONES E INFORMACION

7. Propuestas de enmiendas a la Lista prioritaria para la normalizacién de frutas y hortalizas
frescas (parr. 112 'y Apéndice VIII)

Se invita a los gobiernos y organismos internacionales interesados que deseen enviar observaciones
sobre la antedicha cuestion a hacerlo por escrito, de conformidad con los Criterios para el establecimiento de
prioridades de trabajo (Manual de Procedimiento del Codex Alimentarius, 112 edicién, pags. 66-67) y
enviarlas a la Secretaria de la Comision del Codex Alimentarius, ANTES DEL 31 DE OCTUBRE DE 2001.
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

El Comité del Codex sobre Frutasy Hortdizas Frescas llegd en su novena reunién alas siguientes conclusiones:

CUESTIONES PARA SU EXAMEN POR LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUSEN SU 24° PERIODO DE SESIONES
El Comité

Acordd transmitir los Proyectos de normas del Codex para d tiquisgue, la papaya (revisado), € esparragoy la
uchuva a 24° periodo de sesiones de la Comisién del Codex Alimentarius para su aprobacion en € Tramite 8
(parrs. 23, 33,45y 74);

Acordd transmitir la disposicion sobre contenido minimo de zumo (jugo) de laNorma del Codex para la Lima-
Limén a 24° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius para su aprobacion en € Tramite 8
(pérr. 61);

Acordo transmitir e Anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca (Mandioca) a 24° periodo de sesiones de
la Comisién del Codex Alimentarius para su aprobacion en € Tramite 5 (parr. 92). Ademas, se pidieron
observaciones especificas sobre la inclusién de variedades amargas de yuca (mandioca) en la Norma, asi como
cifras sobre el comercio internacional de esas variedades, a fin de asegurar que & consumo de las mismas no
presente amenaza parael consumidor (parrs. 82-85).

Acordé mantener €l valor actual de 12°Brix como indicador de la madurez en la Norma Revisada del Codex
para la Pifia (Ananas), ya que € Comité considerd que este valor era d minimo necesario para asegurar la
madurez de lafruta (parr. 11);

OTRAS CUESTIONES DE INTERES PARA LA COMISION
El Comité

Tomé nota de la decisién del Consgo de la OCDE C(99)/10/FINAL en relacion con la Creacién de un Unico
Organo internacional para € establecimiento de normas de calidad promovido por la Reunién Plenaria del
Programa de la OCDE para la aplicacion de normas internacionales para las frutas y hortalizas y reconocié el
mandato de la Secretaria de dicho Programa para iniciar contactos oficiosos con € Codex Alimentarius con
respecto alas actuaciones parareducir a minimo la duplicacion de trabajos en este sector (parr. 15);

Acordé devolver € Proyecto de Norma del Codex para la Pitahaya Amarilla a Tramite 6 para su hueva

redaccion de suerte que se incluyan otras variedades de pitahayas que se comercidizan internaciondmente, y se

distribuya a los paises para recibir observaciones y someter luego a nuevo examen del Comité en su 107 reunion

(pérr. 25);

Acordd devolver a Tramite 6 e Proyecto de Norma del Codex para las Naranjas, incluida la Guia para la

Determinacion de Dafios por Congelacion al Tramite § para distribuir a los paises, recabar observaciones y

someter a nuevo examen del Comité en su 107 reunion. Ademés, decidi6 crear dos grupos de redaccion que

trabag aran por correspondencia, a saber (parr. 57):

Grupo _de Redaccién sobre Requisitos de Madurez, dirigido por Cuba, asistida por Brasil, India,
Indonesia, México y la Comunidad Europea con lafinaidad de revisar e contenido minimo de zumo (jugo)
y otros requisitos de madurez en relacion con las naranjas y sus variedades verdes, que se incorporarian
luego a proyecto de norma antes de su distribucion para recibir observaciones en @ Tramite 6;

- Grupo de Redaccion sobre Determinacion del Calibre, dirigido por los Estados Unidos de América,
asistido por la Comunidad Europea, con la finaidad de revisar las disposiciones sobre determinacion del
calibre de las naranjas, para su posterior incorporacion a proyecto de norma antes de distribuirlo, a fin de
recibir observaciones en @ Tramite 6. Este Grupo de Redaccidén se encargaria también de revisar las
disposiciones sobre determinacion del cdibre en las normas del Codex para limas, toronjas y pomelos
(véase parrafoinfra.)

Acordd devolver la Seccién 3 - Disposiciones sobre calibre de las normas del Codex para lima, toronjas 'y los

Pomelos a Tramite 6 para distribuir a los paises, recabar observaciones y someter a nuevo examen del Comité

en su 107 reunion (parrs. 59, 62 'y 64);

Acordd suspender € examen de la parte principal del Proyecto de Cédigo de Précticas para la Inspeccion y

Certificacion de la Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas, pues esta materia estaba ya regulada por otros

textos elaborados por € Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de Importaciones y

Exportaciones de Alimentos, e informar consecuentemente a Comité Ejecutivo y ala Comision. Los anexos del

Cddigo fueron devueltos a Tramite 2 para su nueva redaccion como Anteproyecto de Guia para € Control de

la Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas por su especificidad para la inspeccion y certificacion de

productos frescos. El Anteproyecto de Guia se distribuird para recabar observaciones en € Tramite 3 y serd

examinado por € Comité en su 102 reunion (parrs. 77-78);
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Acordd devolver a Tramite 2 e Anteproyecto de Norma del Codex para Manzanas, Uvas de Mesa y Tomates
a Tramite 2, para su nueva redaccion, y para distribuirlo luego a los paises, recabar observaciones en € Tramite
3y someter a nuevo examen del Comité en su 102 reunion (parrs. 98, 101y 104);

Acordd suspender € examen de las tolerancias de calibre en vista del establecimiento de un Grupo de
Redaccion sobre Determinacion del Calibre (parr. 107);

Acordd distribuir las Definiciones de términos empleados en las normas del Codex a fin de recabar
observaciones y someterlas luego a nuevo examen del Comité en su 102 reunion (parr. 109);

Acordd seguir pidiendo observaciones sobre las propuestas de enmiendas a la Lista de prioridades para la
normalizacion de frutasy Hortalizas frescas (parr. 112).
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INFORME DE LA NOVENA REUNION DEL COMITE DEL CODEX
SOBRE FRUTASY HORTALIZAS FRESCAS

INTRODUCCION

1. La novena reunion del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas tuvo lugar en Ciudad de
México del 9 a 13 de octubre por amable invitacién del Gobierno de México. La reunién fue presidida por €
Lic. Marcia Murfin, Director de Asuntos Internacionales de la Secretaria de Comercio y Fomento Industrial.
Asistieron 76 participantes de 33 Estados Miembros y ocho organizaciones internacionales. En el Apéndice |
de este informe figura la lista de participantes.

APERTURA DE LA REUNION

2. Pronunci6 la alocucion de apertura en nombre del Gobierno de México la Lic. Carmen Quintanilla
Madero, Directora General de Normas, Secretaria de Comercio y Fomento Industrial. La oradora reconocio
la importancia de la produccion de frutas y hortalizas para México y a este respecto e€logié la labor
desarrollada por e Comité para establecer normas internacionales con objeto de fomentar el comercio
agricola mundial. La Lic. Quintanilla resalté la importancia de los temas tratados por € Comité e insistié en
su papel como 6rgano mundia de referencia por 1o que se refiere a la elaboracion de normas a fin de evitar
las consecuencias negativas de |os obstacul os técnicos al comercio internacional. La Lic. Quintanilla desed a
los participantes el mayor éxito posible en sus deliberaciones asi como una estancia agradable y placentera
en México.

3. El Sr. Augusto Simoes Lopes Neto, Representante de la FAO en México, se dirigio al Comité en
nombre de la Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura 'y la Alimentacién (FAO). Recalco la
importancia del enfoque internacional de las normas del Codex en el marco de la normalizacion de los
alimentos por cuanto los acuerdos de la Organizacion Mundial del Comercio sobre Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias (MSF) y Sobre Obstaculos Técnicos a Comercio reguerian la aplicacion de normas
internacionales, y expresamente de normas del Codex, en virtud de los acuerdos sobre M SF.

APROBACION DEL PROGRAMA (Tema 1 del programa)*

4, El Comité aprobd el Programa provisional propuesto. Acordd atender la peticion de la Comision del
Codex Alimentarius de examinar en el marco del tema 2 a) del programa la disposicion relativa al nivel Brix
en la Norma Revisada del Codex para la Pifia recientemente aprobada. EI Comité convino asimismo en
debatir la necesidad de elaborar disposiciones de etiquetado especificas para las frutas y hortalizas frescas al
tratar el tema 7 del programa: Otros asuntosy trabajos futuros.

ASUNTOS DE INTERES PARA EL COMITE PLANTEADOS POR LA COMISION DEL CODEX
ALIMENTARIUSY OTROS COMITES DEL CODEX (Tema 2a) del programa)?

5. El Comité tomd nota de que el documento respectivo se habia presentado fundamentalmente a fines de
informacion s6lo y que luego se debatirian dentro de los temas pertinentes del programa cuestiones
especificas en é contenidas.

6. El Comité queddé informado de que, en su 23° periodo de sesiones, la Comision del Codex
Alimentarius habia aprobado proyectos de Normas del Codex para las Guayabas, los Chayotes, € Longéan, la
Pifia (Norma revisada), la Lima-Limon, el Pomelo (Citrus grandis) y la Toronja (Citrus paradisi), todos
ellos en e Tramite 8. Ademas, se aprobaron en & Tramite 8, omitiéndose los Tramites 6 y 7, anteproyectos
de Normas del Codex paralaLimaMexicanay el Gengibre.

7. El Comité tomd nota de que €l Anteproyecto de Normas del Codex para el Tiquisque (Blanco y Lila),
la Pitahaya Amarilla 'y la Papaya se habian transmitido al 23° periodo de sesiones de la Comision del Codex
Alimentarius para su aprobacion en e Tramite 5/8, con la omision de los tramites 6 y 7. Sin embargo, la
Comisién decidié no omitir los tramites 6 y 7 y aprobd sdlo esas Normas en € tramite 5, pues a ser los

! CX/FFV 00/1 y observaciones presentadas por laIndia (CRD 2).
2 CX/FFV 00/2 y observaciones presentadas por la CE (CRD 1); Filipinas (CRD 7); y CostaRica (CRD 8).
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productos relativamente nuevos para algunos paises de regiones templadas, se necesitaria tiempo para
examinar a fondo todos los aspectos de las Normas y porque no habia especial urgencia para su finalizacion.

8. Se le inform6 a Comité de que, en su 23° periodo de sesiones, la Comision del Codex Alimentarius
habia aprobado Anteproyectos de Normas del Codex para los Esparragos, la Uchuvay las Naranjas (incluida
la Guia para la Determinacion de Darios por Congelacion) en el Tramite 5 para su distribuirla y recabar
observaciones en €l trdmite 6.

9. El Comité tomé nota de que la Comision habia aprobado la elaboracion de Anteproyectos de Normas
del Codex para las Manzanas, las Uvas de Mesa y los Tomates como tarea hueva, y animd al CCFFV a
realizarla en colaboracion estrecha con la CEPE, pues ésta habia ya elaborado normas para dichos productos.

NORMA REVISADA DEL CODEX PARA LA PINA

10. Enlo que respecta ala pifia (ananas), e Comité tomo nota de la decision de la Comision de aprobar el
Proyecto de Norma Revisada en el Tramite 8 en el entendimiento de que el contenido de sustancias sdlidas
solubles se analizaria méas a fondo en la actual reunion del CCFFV. La Comisién adopté esta decision para
gue el CCFFV pudiera examinar las propuestas formuladas por algunas delegaciones, en particular las de la
Indiay Malasia, en el seno de la Comision para reducir € nivel Brix de 12 a 10 grados.

11. Habidacuenta del extenso debate y del consenso alcanzado sobre esta cuestion en reuniones anteriores
del CCFFV, y en vista del hecho de que ninguna delegacion apoyaba la modificacion del nivel Brix en la
sesion actual, el Comité decidio mantener € valor actual de 12 grados Brix en la norma revisada al ser €l
nivel minimo necesario para asegurar la madurez de la fruta.

ASUNTOS DE INTERES EN RELACION CON LA NORMALIZACION DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS PLANTEADOS POR OTRAS ORGANIZACIONES
INTERNACIONALES (Tema 2b) del programa)®

COMISION ECONOMICA DE LAS NACIONES UNIDAS PARA EUROPA (CEPE)

12.  El representante de la CEPE inform6 al Comité sobre |os debates sostenidos en las 452 y 462 reuniones
de la Seccién Especializada en Coordinacion de la Normalizacion de las Frutas y Hortalizas Frescas y la 552
reunion del Grupo de Trabajo sobre Normalizacién de Productos Perecederos y Fomento de la Calidad.

13. El representante de la CEPE insistié en que la Seccién Especializada no estaba en desacuerdo con la
decision del CCFFV de comenzar a trabgjar en la normalizacion de las manzanas, las uvas de mesa 'y los
tomates, pero que algunos miembros informaron a la Seccién Especializada de que lamentaban esa decision
dado que no se habian terminado |os trabajos sobre esos productos en la CEPE. Ademés, en la 462 reunién de
la Seccion Especializada se lamenté asimismo de que los anteproyectos de normas del Codex para esos
productos no estaban armonizados con las actuales normas de la CEPE aunque éstas se habian hecho llegar a
la Secretaria del Codex.

14.  Por lo que respecta a la elaboracion de una Norma de la CEPE para las Pifas, el representante de este
6rgano sefial 6 que deberian justificarse las discrepancias con las normas de la CEPE habida cuenta de que de
Suy0 suponian ya un consenso alcanzado entre un gran nimero de paises de la regién de la CEPE y fuera de
ella, dado que todos los Estados Miembros de las Naciones Unidas podrian participar en las reuniones de la
CEPE con idénticos derechos. Se dej6 claro ademas que la Seccion Especializada no especificd qué texto se
iba a adoptar como punto de partida de la nueva Norma de la CEPE para las Pifias pero que e Grupo de
Trabgjo tendria que justificar los cambios que se introdujeran en la actual Norma del Codex para las Pifias.

ORGANIZACION DE COOPERACION Y DESARROLLO ECONOMICOS (OCDE)

15. El Comité tomé nota de la informacién facilitada por € representante de la OCDE sobre los debates
que habian tenido lugar en las 572 58 y 592 Sesiones de la Reunion Plenaria del Programa de la OCDE para
la Aplicacion de Normas Internacionales a las Frutas y Hortalizas y sobre la decision del Consgjo de la
OCDE C(99)10/FINAL. El representante de la OCDE afirmé que el documento CX/FFV 00/3 no era
totalmente exacto por lo que se refiere a las actividades de la OCDE e hizo algunas aclaraciones, con

3 CX/FFV 00/3 y observaciones presentadas por la CE (CRD 10).
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especial atencién a la Promocién de la creacion de un Unico 6rgano internacional encargado de fijar
normas de calidad. El representante de la OCDE recalcd que e objetivo del Programa, segun figura en la
Decisién del Consegjo C(99)10/FINAL, era "promover" y no "crear" dicho érgano ni tampoco ser € unico
6rgano internacional de fijacién de normas. El representante de la OCDE insistié en que el término empleado
en la Decisiéon del Consgjo de la OCDE C(99)10/FINAL no era "organizacion internaciona" ni "organismo
internacional” sino "érgano internaciona de fijacion”, lo que tenia un sentido méas general. Por dltimo, la
Reunién Plenaria del Programa de la OCDE dio a Presidente y a la Secretaria del Programa el mandato de
iniciar contactos oficiosos con la CEPE y la Comision del Codex con objeto de obtener de dichas
Organizaciones su reconocimiento y su compromiso a los efectos siguientes:

Reconacimiento de la duplicacion de las aportaciones de trabajo que existe entre las tres
organizaciones que actualmente intervienen en la elaboracion de normas sobre calidad y,

determinar y acordar el orden de accion futura para reducir al minimo la duplicacién de dichas
aportaciones

NORMAS DE LA CEPE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (Tema 2c) de
programa)*

16. El Comité tomo nota de que las Normas NU/CEPE contenidas en e documento se habian facilitado
como referencias para la elaboracion de normas analogas del Codex segun lo ordenado por e Comité
Ejecutivo. EI Comité acordd que se tomarian en cuenta las normas NU/CEPE al tratar los temas pertinentes
del programa.

PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TIQUISQUE (Blanco y Lila) (Tema 3a) del
programa)®

17. Al examinar este proyecto de Norma en el Tramite 7, el Comité se mostré de acuerdo con el texto
propuesto, salvo por lo que se refiere a los cambios siguientes:

Titulo de la Norma

18. El Comité acordd suprimir la referencia a “(Blanco y Lila)” en € titulo de la Norma, a halarse
debidamente reguladas en la Seccién 1. Definicion del producto, las disposiciones relativas al color de los
tiquisgues.

19. El Comité acordd que los nombres comunes correctos para €l producto eran “Tannia’, “Chou
Caraibes’ y “Tiquisque” (es decir, en inglés, francés y espafiol, respectivamente), por lo que los titulos
guedaban enmendados en consecuencia. EI Comité convino también en agregar todos |os nombres comunes
en inglés, francés y espafiol del producto en una nota a pie de pagina sobre el nombre del producto para que
el texto resulte mas completo.

Seccidn 2.1 — Requisitos minimos

20. El Comité suprimié la frase “sin magulladuras que expongan la carne” en € primer parrafo de la
mencionada seccidn, pues € empleo del término “enteros’ de la seccidn, bastaba por si mismo y guardaba
coherencia con otras normas del Codex elaboradas para las frutas y hortalizas frescas.

Seccion 3 — Disposiciones relativas al calibre

21. El Comité trasladd €l texto relativo a las disposiciones sobre longitud y didmetro respecto de todas las
tres clases de calibre a dos nuevas columnas en e Cuadro de esta Seccién. También se aclard que la
disposicion relativa a didmetro se referia a la seccion transversal mas ancha del producto (es decir, no ala
seccion transversal mas angosta); y que lalongitud deberia medirse en el lado convexo de laraiz.

4 CX/FFV 00/4 y CX/FFV 00/4-Add.1.
° ALINORM 99/35A-Ap.V y observaciones presentadas por Cuba, Jamaica, Alemania (CX/FFV 00/5); Talandia
(CRD 3); y CostaRica (CRD 8).
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Seccion 7.1 — M etales pesados

22.  Qued6 informado e Comité de que € establecimiento de niveles maximos para los metales pesados
competia al Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos (CCFAC), y
que las tareas especificas en relacién con los proyectos de niveles maximos para € plomo en las hortalizas
elaborados por € CCFAC deberian transmitirse a la Comision del Codex Alimentarius como observaciones
escritas cuando ésta examine la aprobacién de los niveles en el Tramite 8.

ESTADO DE TRAMITACION DE LA NORMA DEL CODEX PARA EL TIQUISQUE

23. El Comité remitié e Proyecto de Norma del Codex para e Tiquisque a la Comisién del Codex
Alimentarius, en su 24° periodo de sesiones, para su aprobacion en el Tramite 8 (véase Apéndice II).

PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA PITAHAYA AMARILLAS (Tema 3b) de
programa)®

ESTADO DE TRAMITACION DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA PITAHAYA AMARILLA

24. El Comité observd que, no obstante el hecho de que las variedades rojas y blancas de pitahayas £
producian comercialmente y se comerciaban en todo €l mundo, el ambito de aplicacion de la normatal como
esté actualmente redactada se aplicaba solo alas pitahayas amarillas.

25. Por consiguiente y para la elaboracion de una sola norma del Codex que pueda aplicarse a todas las
variedades de pitahayas comercializadas internacionalmente, el Comité acordé que Colombia, con la ayuda
gue le presten Franciay México, volviera a redactar la Norma para distribuirla'y recabar observaciones en €
Tramite 6 y su ulterior examen en la 102 reunion del CCFFV. Al tomar esta decisién, el Comité acordd
asimismo que las observaciones que por escrito se presentasen en la reunién actual se tuviesen también en
cuenta en la nueva redaccion de la Norma.

PROYECTO DE NORMA REVISADA DEL CODEX PARA LA PAPAYA (Tema 3c) del programa)’

26. Al examinar € Proyecto de Norma Revisada en €l Tramite 7, el Comité se mostré de acuerdo con €l
texto propuesto, salvo por lo que se refiere alos cambios siguientes:

Seccion 2.1 — Requisitos minimos

27. El Comité suprimi6 el sexto inciso relativo a “ préacticamente exentas de enfermedades causadas por la
cosecha o por la manipulacion” dado que esta disposicion estaba ya debidamente regulada en otra parte.

28. Como se observo que €l tratamiento de las papayas a temperaturas elevadas era exigido en algunos
paises para € control de las plagas, €l Comité resolvié revisar € inciso noveno para que indique que las
papayas deberan estar “ practicamente exentas de dafios causados por las bajas y/o atas temperaturas’.

29. Serevisd € inciso 11 de forma que diga que las papayas deberan estar “exentas de cualquier olor y/o
sabor extrafios’.

Seccion 2.2.2 — Categorial

30. Como se observé que el 10 por ciento de tolerancia que figura en esta Seccién se aplicaba Unicamente
a los defectos de piel y no a los defectos de forma, €l texto genera en gque se afirma que la “ superficie total
afectada no debera exceder del 10 por ciento” se pasd al inciso relativo a los defectos ligeros de piel
Unicamente. Dada esta decision, el Comité acordd modificar en este mismo sentido la Seccion 2.2.3 -
Categoriall.

6 ALINORM 99/35A-Ap.V1 y observaciones presentadas por Cuba, Francia, Alemaniay Espafia (CX/FFV 00/6).
! ALINORM 99/35A-Ap.VII y observaciones presentadas por Jamaica, Alemania, México (CX/FFV 00/7); India
(CRD 2); Filipinas (CRD 7); y Sudéfrica (CRD 9).
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Seccion 2.2.3 — Categoriall

31. El Comité suprimi6 la referencia a los productos que poseen las caracteristicas comunes a las papayas
en e primer inciso de esta Seccion, toda vez que esta disposicion se encontraba debidamente estipulada en
otra parte del texto. El Comité agreg6 un nuevo inciso cuarto a la Seccidn, en el que se dice que los “ defectos
leves de coloracién” eran admisibles en el caso de la Categorialll.

Seccién 4.2 — Tolerancias de calibre

32. Dadalanecesidad de definir un calibre minimo absoluto para guardar coherencia con otras normas del
Codex para las frutas y hortalizas frescas, € Comité acordd agregar al final del texto actual la frase “con un
peso minimo de 190 gramos para |as papayas envasadas en la categoria del calibre mas pequefio”.

ESTADO DE TRAMITACION DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA PAPAYA

33. El Comité remitié el proyecto de Norma del Codex para las Papayas a la Comision del Codex
Alimentarius, en su 24° periodo de sesiones, para su aprobacion en el Tramite 8 (véase Apéndice I11).
PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOS ESPARRAGOS (Tema 3d) del programa)®

34. En e examen del proyecto de Norma en el Tramite 7, el Comité se mostré de acuerdo mn el texto
propuesto, salvo los cambios siguientes:

Seccion 1 - Definicién del producto

35. El Comité acordd indicar que la Norma se aplicaba a variedades “comerciales’ del producto para
guardar la coherencia con otras normas elaboradas para frutas y hortalizas frescas. EI Comité convino
también en agregar para mayor precision “de lafamiliade las lilaceas”.

Seccion 2.1 - Requisitos minimos

36. No obstante la opinion de algunas delegaciones, en particular de la delegacion de Francia en nombre
de los Estados Miembros de la Unién Europea presentes en la reunién, en el sentido de que el remojado
excesivo de los espérragos pudiera dar lugar a su adulteracion econdmicay cambios de calidad alo largo de
toda la absorcion del agua sobrante, el Comité acordd eliminar la frase “(los turiones pueden haber sido
lavados pero no enjuagados)” en el inciso cuarto. Se estimaba que esta decision estaba justificada porque la
prevencién de esas précticas estaban ya reguladas dentro de los requisitos minimos relativos a la exclusién
de productos deteriorados o podridos (tercer inciso) y libre de aromas o sabores extrafios (inciso décimo).

37. El Comité decidi6 modificar el inciso noveno para indicar que €l producto debe estar exento de
humedad externa anormal “excluyendo la condensacion que se genera cuando se retira del frigorifico”, para
guardar coherencia con otras normas elaboradas para frutas y hortalizas frescas.

Seccion 2.2.1 - Categoria “ Extra”

38. Dadas las dificultades de identificar los tipos de esparragos verdes cultivados en condiciones que
aceleran su rgpido crecimiento, e Comité acord6 eliminar la Ultima frase del primer parrafo de la Seccion
que dice asi: "Para esparragos verdes cultivados bajo condiciones que aceleran su crecimiento, sus puntas
deberdn ser compactas’. Como resultado de esta decision, se hicieron las consiguientes supresiones en
disposiciones similares de las Secciones 2.2.2: Categorial y 2.2.3: Categoriall.

39. Como el Comité observo que la Seccién 1: Definicion del producto, permitia la comercializacion de
“esparragos verdes que tienen la punta y la mayor parte del turion de color verde’, e Comité acordd
modificar el parrafo cuarto de la Seccién 2.2.1: Categoria Extra, de suerte que diga “Los esparragos verdes
deberan ser verdes, por 1o menos en el 95 por ciento de su longitud” .

8 ALINORM 99/35-Ap.IX y observaciones presentadas por Cuba, Alemania, México, Espafia y la Comunidad

Europea (CX/FFV 00/8); CE (CRD 1); Filipinas (CRD 7); Sudéfrica (CRD 9); y Perti (CRD 11).
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Seccion 3.2 - Determinacion del calibre por € diametro

40. Dado que los esparragos verdes generalmente son de forma conica, e Comité acordd que la medida
para los esparragos verdes podra tomarse a 2.5 cma partir de la base del corte y no del mismo corte.

41. El Comité acordd reformar completamente la tabla de medidas de la Seccion a efectos de
simplificacion y claridad.

Seccién 4.2 - Tolerancias de calibre

42. El Comité acordd modificar la Seccién en dos pérrafos relacionados con las tolerancias de tamafio
para €l diametro y medidas de tolerancia para la longitud de suerte que la disposicion sobre didmetro diga
gue “para todas las categorias, el 10 por ciento en nimero o en peso de los turiones que no correspondan a
calibre indicado ni a los limites de longitud especificados, con una desviacién de 2 mm en el diametro. En
ningin caso, € didmetro debe ser menor a 3 mm." Esta decisién fue tomada para prevenir la
comercializacién de esparragos con un diametro inferior a3 mm.

Seccion 5.1 - Homogeneidad

43. El Comité acord6 agregar la frase “cada envase unitario” a primer y dltimo pérrafo de esta Seccion
parareflgjar précticas mercantiles actuales.

Seccion 5.3 - Presentacion

44. El Comité acord6 madificar el inciso iii) de esta Seccidn para que diga “en unidades preenvasadas
colocadas en otro envase” para asi reflgjar précticas comerciales actuales.

ESTADO DE TRAMITACION DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOS ESPARRAGOS

45.  El Comité remiti6 el Proyecto de Norma del Codex para los Espérragos a 24° periodo de sesiones de
la Comision del Codex Alimentarius para su aprobacion en el Trémite 8 (véase Apéndice V).

PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS NARANJAS, INCLUIDA LA GUIA PARA LA
DETERMINACION DE DANOS POR CONGELACION (Tema 3e) del programa)®

Seccidn 2.1 - Requisitos minimos

46. Para més claridad y precision, e Comité acordd separar la disposicion referente a exentos de dafios
causados por altas y/o bajas temperaturas y congelacion, quedando asi en dos puntos separados; es decir,
“exentas practicamente de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas’ y “libres de dafios causados por
congelacion”.

47. El Comité mantuvo un amplio debate sobre los requisitos minimos relativos a magulladuras,
resequedad interna y amplias cicatrizaciones por cortes en la cascara. Como primer paso, €l Comité decidio
introducir un inciso separado que diga que las naranjas deberan estar “practicamente libres de magulladuras
y/o amplias cicatrizaciones por cortes en la cascara’.

48. Por lo que se refiere ala resequedad interna, varias delegaciones eran de la opinidn de que las naranjas
deberén estar totalmente libres de este defecto principa pues tiene graves consecuencias para la calidad de la
fruta. Se sefial6 que una gran resequedad interna se detectaba por un examen externo de la naranja dado que
lapiel en el extremo del tallo mostraria evidencias de encogimiento o sequedad.

49. En cambio, otras delegaciones fueron de la opinion de que la resequedad interna no siempre se podia
detectar facilmente con un examen externo de la fruta y que, por lo tanto, la aplicacién de una disposicion
gue exija que la fruta esté exenta de resequedad interna exigiria una evaluacion extensa de la fruta.

9 ALINORM 99/35A-Ap.X y observaciones presentadas por Cuba, Alemania, México, Espafia, Uruguay y la

Comunidad Europea (CX/FFV 00/9); CE (CRD 1); Filipinas (CRD 7); Sudafrica (CRD 9); Indonesia (CRD 13);
y C.L.A.M (CRD 14).
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50. Como soluciédn conciliatoriay visto €l hecho de que la evaluacién de la fruta podria ser necesaria para
determinar la resequedad interna cuando no sean muy manifiestos los signos externos de dafios, el Comité
acordd crear dos incisos separados para salvar estos defectos, es decir: “exenta de indicios externos de
resequedad interna’ y “exenta practicamente de resequedad interna’.

51. Enla Seccién 2.1.1, e Comité acordd gue los controles relativos a que € producto alcance un grado
apropiado de desarrollo y madurez deberan tener en cuenta “las caracteristicas de”, en oposicion a “criterio
propio de”, la variedad. Se sefidd que esta aclaracidn se aplicaria como enmienda consiguiente a todas las
normas para frutas y hortalizas frescas que esta examinando e Comité.

52. El Comité tomé una decisién general en e sentido de que todas las disposiciones de la Norma
relativas a grado de coloracion de las naranjas deberian refundirse en la Seccion 2.2.1. Como consecuencia
de esta decision, se suprimié por completo la Seccion 2.1.4: Coloracion, dado que esta disposicion estaba ya
suficientemente comprendida en la Seccién 2.1.2. Ademas, se agreg6 un nuevo segundo parrafo para indicar
gue “la coloracion debe ser caracteristica de la variedad. Se permiten las frutas con un ligero color verde
siempre que no supere una quinta parte de la superficie total de la fruta”. En este sentido, se agregé un
nuevo parrafo cuatro a la Seccién 2.1.2 para estipular disposiciones sobre naranjas “desverdizadas’ segin
sigue: “Las naranjas que cumplan los requisitos de madurez de la Seccion 2.1.1 podran ser
“desverdizadas’. Se permitira sdlo este tratamiento s no se modifican las otras caracteristicas
organolépticas naturales. Dicha operacién debera realizarse de la forma prescrita por las autoridades
administrativas de cada paisy bajo su supervisién, de ser necesario” .

53. Ademés, € Comité acordd desplazar y revisar la nota original de pie de pégina a la Seccién 2.1.4
sobre naranjas verdes como nuevo parrafo tercero ala Seccion 2.1.2 de suerte que diga “Las naranjas podran
ser de color verde, siempre que cumplan los requisitos de madurez establecidos para ese tipo de fruta en la
Seccion 2.1.3”

54, En la Seccién 2.1.3, el Comité agregd las variedades Nagpur, Coorg, Khas y Garut a la categoria
relativa a un contenido minimo de zumo (jugo) del 33 por ciento. EI Comité agregé también unos requisitos
provisionales referentes a contenido minimo de zumo (jugo) y la proporcién de azlcar/acidez (8:1), y otros
criterios (a reserva de un examen ulterior) para las naranjas verdes en la Seccion 2.1.3 y colocd estos
requisitos entre corchetes.

Seccion 2.2.2 - Categorial

55. Como los defectos indicados en e cuarto inciso de esta seccién no eran exclusivamente de origen
mecanico, el Comité acordo revisar dicho inciso con arreglo a tenor siguiente: “ligeros defectos sanados de
origen fisico o mecanico como dafios ocasionados por €l granizo, rozaduras o durante la manipulacion, etc.”
guedaban permitidos.

Seccion 3 - Disposiciones sobre calibre

56. No obstante los extensos debates sostenidos sobre propuestas examinadas para introducir revisiones en
esta Seccidn, € Comité decididé mantener el texto original entre corchetes.

ESTADO DE TRAMITACION DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS NARANJAS, INCLUIDA LA
GUIA PARA LA DETERMINACION DE DANOS POR CONGELACION

57. El Comité llegd alas siguientes conclusiones por 1o que respecta a examen de la Norma en el futuro:

Un grupo de redaccién encabezado por Cuba, con la ayuda que le presten Brasil, India, Indonesia,
México y la Comunidad Europea, |levaria a cabo € examen y revision de la Seccién 2.1.3 en su
totalidad, especialmente por lo que se refiere a la distincién entre naranjas maduras verdes de
naranjas verdes no maduradas (contenido minimo de zumo (jugo) y otros requisitos de madurez
relacionados con las variedades de color naranjay verde) para el 1° de julio del afio 2001.

Un grupo de redaccion encabezado por los Estados Unidos de América con la ayuda que le preste
la Comunidad Europea, llevaria a cabo € examen y la revisién de la Seccién 3: Disposiciones
relativas a calibre, para e 1° de julio de 2001.
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Los resultados de los debates de los grupos de redaccion, asi como las decisiones generales a que
llegue el Comité serian incorporadas como revisiones en el texto actual por la Secretaria del
Codex. El texto revisado seria distribuido por la Secretaria del Codex para las observaciones en el
Trémite 6 y para su ulterior examen en la décima reunion del CCFFV.

DISPOSICIONES DESTACADAS DE LAS NORMAS DEL CODEX PARA FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS (Tema 3f) del programa)

i) Seccién 3 - Disposicionesrelativas al calibre (Norma del Codex para la Toronja (Citrus paradisi)) *°

58. La Comisidn, en su 23° periodo de sesiones, aprobd el Proyecto de Norma del Codex para la Toronja
(Citrus paradisi) en el Tramite 8, en el entendimiento de que se debatiria ulteriormente en la actual reunion
del CCFFV la Seccién 3: Disposiciones relativas al calibre.

59. El Comité decidié que € grupo de redaccion que examinara las disposiciones sobre calibre de las
naranjas también elaboraria disposiciones de calibre para la toronja (Citrus paradisi) en las mismas
condiciones estipuladas en €l parrafo 57 supra para su distribucion, observaciones en el tramite 6 y ulterior
examen por e CCFFV en su 102 reunién.

ii) Seccion 2.1.2 - Contenido minimo de zumo (jugo) y Secciéon 3: Disposiciones relativas al calibre
(Norma del Codex paralaLima-Limén)*

60. La Comision, en su 23° periodo de sesiones, aprobd e proyecto de Norma del Codex para la Lima-
Limén en € Tramite 8, en el entendimiento de que la Seccion 2.1.2; Contenido minimo de zumo (jugo) y
Seccion 3: Disposiciones relativas a calibre, se devolverian a Tramite 6 para recibir observaciones y su
ulterior examen en la actual reunién del CCFFV.

61. Con € fin de armonizar las disposiciones del Codex sobre contenido minimo de zumo (jugo) para la
lima-limén con su disposicién andloga para la lima en la Norma de la CEPE para Frutos Citricos (FFV-14),
el Comité acordd una disposicion sobre contenido minimo de zumo (jugo) del 42 por ciento. Se remitio esta
disposiciéon a la Comision del Codex Alimentarius para que la aprobara en su 24° periodo de sesiones como
revision ala Norma del Codex parala Lima-Limén (véase Apéndice V1).

62. El Comité decididé asimismo que el grupo de redaccion que examinara las disposiciones sobre calibre
para las naranjas elaborase también disposiciones sobre calibre para la lima-limén en las mismas condiciones
estipuladas en € pérrafo 57 supra para su distribucién, observaciones en el Tramite 6 y ulterior examen por
la 102 reunién del CCFFV.

iii) Seccién 3 - Disposiciones relativas al calibre (Norma del Codex para el Pomelo (Citrus grandis) )*2

63. LaComision aprobo, en su 23° periodo de sesiones, el proyecto de Norma del Codex para €l Pomelo
(Citrus grandis) en el Tramite 8, en el entendimiento de que la Seccién 3: Disposiciones sobre calibre, se
devolvieraal Tramite 6 para recibir observacionesy para su ulterior examen en la actual reunion del CCFFV.

64. El Comité decidié que el grupo de redaccion que examinard las disposiciones sobre el caibre de las
naranjas elabore también las correspondientes a calibre del pomelo (Citrus grandis) en las mismas
condiciones estipuladas en €l péarrafo 57 supra para su distribucién, observaciones en e Tramite 6 y ulterior
examen por el CCFFV en su 10% reunion.

10 ALINORM 99/35A-Ap.VIII y observaciones presentadas por Cuba, Alemaniay Espafia (CX/FFV 00/10); CE
(CRD 1); y Sudé&frica (CRD 9).

1 ALINORM 99/35-Ap.Il y observaciones presentadas por Cuba, Alemania y Espafia (CX/FFV 00/10); CE
(CRD 1); y Sudéafrica(CRD 9).

12 ALINORM 99/35-Ap.Ill y observaciones presentadas por Cuba, Alemania y Espafia (CX/FFV 00/10); CE
(CRD 1); Filipinas (CRD 7); y Sudafrica(CRD 9).
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA UCHUVA (Tema 3g) del programa)®’®

65. Al examinar este Proyecto de Norma en el Trémite 7, el Comité se mostr6 de acuerdo con el texto
propuesto, salvo los siguientes cambios:

Seccidn 2.1 - Requisitos minimos

66. Para guardar coherencia con otras normas del Codex para las frutas y hortalizas frescas, € Comité
suprimié lafrase "en el producto o en el envase" del inciso octavo, de suerte que el texto revisado diga que la
uchuva debe estar "limpiay practicamente exenta de cualquier materia extrafia visible".

67. El Comité decidié crear unafrase aparte del Gltimo inciso y colocarlaal final de la Seccién. Lafrase se
volvié a redactar de forma que diga "si esta presente € cdliz, el peddnculo no debe superar los 25 mm de
longitud".

Seccién 2.1.2 - Requisitos de madur ez

68. El Comité reviso el parrafo tercero con arreglo al tenor siguiente: "El contenido de sustancias solubles
deber& ser por lo menos de 14,0° Brix”.

Seccién 2.2.2 - Categorial

69. Paraguardar coherencia con otras normas del Codex elaboradas para las frutas y hortalizas frescas, €
Comité agregd tres incisos a segundo parrafo de la Seccidn, es decir "defectos leves de la forma', "defectos
leves en la coloracion” y "defectos leves de la piel”.

Seccion 2.2.3 - Categoriall

70. El Comité modifico el texto sangrado del segundo parrafo de la Seccion (y en la Seccién 4.1.3) de
"cascararota' a"pequefias grietas cicatrizadas' para reflgjar con mas precision los defectos encontrados en €l
comercio. EI Comité agreg6 asimismo cuatro nuevos incisos a la Seccidn, es decir: "defectos de la forma",

"defectos de la coloracion”, "defectos de la piel" y "pequefias grietas cicatrizadas'.

Seccion 3 - Disposiciones sobre calibre

71. El Comité combino el requisito de diametro minimo de 15 mm con la primera frase de la Seccién.

Seccion 6.2.4 - Descripcion comercial

72. El Comité revisd la descripcion de "calibre (cédigo de calibre o diametro minimo y méximo en mm)"
parareflgjar 1as tolerancias previstas en la Seccion 3. Disposiciones sobre calibre.

Anexo: Tabla de coloracién de la uchuva

73. El Comité elimin6 el Anexo en su totalidad, ya que no se estimaba necesario para facilitar el comercio
del producto.

ESTADO DE TRAMITACION DEL PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA UCHUVA

74. El Comité remiti6 e Proyecto de Norma del Codex para la Uchuva a la Comision del Codex
Alimentarius para que |o aprobara en su 24° periodo de sesiones en e Tramite 8 (véase Apéndice V).

13 ALINORM 99/35A-Ap.X1 y observaciones presentadas por Cuba y Alemania (CX/FFV 00/11); e India
(CRD 2).
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PROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS PARA LA INSPECCION Y CERTIFICACION DE LA
CALIDAD DE LASFRUTASY HORTALIZAS FRESCAS (Tema 3h) del programa)*

75. En su 72 reunion, e CCFFV habia devuelto el Proyecto de Codigo de Précticas para la Inspeccion y
Certificacion de la Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas y €l Anteproyecto de Anexo Il: Requisitos para
€l sitio de inspeccion, a efectos de observaciones en los Tramites 6 y 3, respectivamente, y para su ulterior
examen en su reunion actual.

76.  Aun reconociendo la importancia de elaborar un codigo especifico de précticas para la inspeccién y
certificacion de las frutas y hortalizas frescas, € Comité observé también que la mayoria de los aspectos
contenidos en el cuerpo principal del Codex ya estaban regulados por textos elaborados por € Comité del
Codex sobre Sistemas de Inspeccién y Certificacion de las Importaciones y Exportaciones de Alimentos. Sin
embargo, se observd que otros elementos del Cédigo, es decir, la Guia para € Control de la Calidad de las
Frutas y Hortalizas Frescas (Anexo |), Requisitos para € sitio de inspeccion (Anexo 1), Certificado de
calidad para frutas y hortalizas frescas (Anexo Il1) y Certificado de reconocimiento de notificacion para las
frutas y hortalizas frescas (Anexo 1V) eran de decisiva importancia en materia de inspeccion y certificacion
especificas de frutas y hortalizas frescas.

ESTADO DE TRAMITACION DEL PROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS PARA LA INSPECCION Y
CERTIFICACION DE LA CALIDAD DE LAS FRUTASY HORTALIZAS FRESCAS

77. En vista ded debate precedente, el Comité decidié suspender €l examen del cuerpo principal del
proyecto de codigo de préacticas para la inspeccién y certificacion de la calidad de las frutas y hortalizas
frescas, y acordd informar en ese sentido a Comité Ejecutivo y ala Comision.

78. El Comité decidi6é también devolver las partes restantes (es decir, Anexo | - 1V) del Cddigo a
Tramite 2 para su nueva redacciéon por El Canadd, en el entendimiento de que € documento revisado se
distribuiria para observaciones en €l Tramite 3 y para su ulterior examen por el CCFFV en su 10° reunion. Al
tomar esta decisidn, se decidid que el anteproyecto de Guia para el Control de la Calidad de las Frutas y
Hortalizas Frescas en su nueva redaccién tendria en cuenta las observaciones presentadas por escrito en la
actual reunién asi como los textos elaborados por el Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccién y
Certificacion para la Importacion y Exportacion de Alimentos y por las organizaciones internacionales
interesadas en la elaboracion de textos relativos a la inspeccién y certificacion de la calidad de las frutas y
hortalizas frescas (es decir, CEPE, OCDE, 1S0).

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA YUCA (MANDIOCA) (Tema 4a) de
programa)®®

79. En su 8 reunion, el CCFFV acordd devolver el anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca
(mandioca) a Tramite 2 para su hueva redaccion por Costa Rica a la vista de los cambios introducidos en la
reunion y de las observaciones presentadas por escrito con vistas a su distribucién para recibir observaciones
adicionales en el Tramite 3y su ulterior examen por el CCFFV en su 9% reunion.

80. Al examinar € Proyecto de Norma en € Tramite 4, el Comité se mostré de acuerdo con el texto
propuesto, salvo los cambios siguientes:

Seccion 1 - Definicion del producto

81. El Comité aclar6 la Seccidn para indicar que esta Norma se aplicaba a las variedades comerciales de
raices de yuca (mandioca) cultivadas de Manihot esculenta Crantz de la familia de las euforbiaceas, y
suprimié la frase: "Es una planta cuya parte comestible es la raiz tuberosa’, que resulta redundante en €l
texto.

14 CX/FFV 12 y observaciones presentadas por Cuba, Replblica Checa, Alemania, México y € Reino Unido

(CX/FFV 12-Add.1); India (CRD 2); Tailandia (CRD 3); Espafia (CRD 5); Sudafrica (CRD 9); e Indonesia
(CRD 13).

15 CX/FFV 00/13 y observaciones presentadas por Alemania, Poloniay Tanzania (CX/FFV 00/13-Add.1); Jamaica
(CRD 4); y CostaRica (CRD 8).



ALINORM 01/35 11

82. El Comité quedd informado de que ambas variedades de yuca (mandioca), tanto la dulce como la
amarga, se comercializaban en todo el mundo y por lo tanto se decidié suprimir las referencias a "raices
dulces' en dicha Seccidn. A este respecto, se sefiadl ¢ que las variedades amargas de yuca (mandioca) podrian
contener niveles elevados de glicosidos ciandgenos tdxicos que se dan en la naturaleza y, por lo tanto, se
propuso la inclusién de una disposicion en la Norma que indigue que la yuca (mandioca) no debe contener
niveles del compuesto que pudiesen ser nocivos para la salud humana.

83. La Secretaria del Codex informé a Comité de que s se incorporase a la Norma un nivel méximo
especifico de glicésido ciandgeno, éste requeriria el respaldo del Comité del Codex sobre Aditivos
Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos. Sin embargo, varias delegaciones sefiadlaron que la yuca
(mandioca) solo se consumia después de pelar y cocida, por lo que no ofrecia amenaza alguna para €
consumidor los niveles de glicésidos ciandgenos que quedan en e producto consumido. En cambio, otras
delegaciones sefialaron que este producto no les era familiar a los consumidores de muchas partes del mundo
y que por lo tanto los niveles toxicos de la sustancia podrian consumirse sin darse cuenta cuando € producto
no estuviera preparado debidamente.

84. El Comité observé que habia varias opciones disponibles para abordar esta cuestion, a saber:

limitar la Seccion de la definicion del producto a las raices dulces de la yuca (mandioca)
anicamente;

establecer un nivel méximo para el compuesto;
establecer una declaracién especifica de precaucion en la etiqueta; o,

establecer en la etiqueta instrucciones especificas de preparacién indicando que el producto debe
ser pelado y cocinado debidamente antes de consumirlo.

85. Como el Comité no pudo llegar a un consenso acerca de esta cuestion, se decidié recabar
observaciones especificas sobre las opciones mencionadas anteriormente para su ulterior debate y examen
por e CCFFV en su décima reunién. Se acordd asimismo pedir informacién sobre esta materia al Comité de
Coordinacion del Codex para Africa (CCAFRICA) y también a Comité de Enlace Europa-
Africa/Caribe/Pacifico (COLEACP).

Seccidn 2.1 - Requisitos minimos

86. El Comité decidid eliminar la frase "sin cortes que expongan la pulpa' para que € texto guarde
coherencia con otras normas del Codex para las frutas y hortalizas frescas. Sin embargo, a este respecto el
Comité acordo agregar al final de la Seccidn las dos frases siguientes para cubrir los dafios en la pul pa:

El corte en la parte distal (angosta) de la yuca (mandioca) no debera exceder los 2 cm de
didmetro.

El extremo de laraiz en la seccion vasal debera tener un corte limpio, entre 1y 1,25 cm de
longitud

Subseccion 2.2.1 - " Categoria Extra”

87. El Comité agreg6 la frase "y/o tipo comercial" a la frase sobre caracteristicas de |la variedad, tanto en
esta Subseccion como en la 2.2.2: Categorial.

Subseccion 2.2.2 - Categoria |

88. El Comité suprimi6 del primer inciso de la Subseccion la frase "siempre y cuando éstos no afecten a
aspecto caracteristico del producto” ya que el concepto estaba contemplado en el primer parrafo. EIl Comité
acordo hacer lamisma revision en la Subseccion 2.2.3: Categoriall.

Seccion 3 - Disposiciones sobre calibre

89. El Comité revisd la primera frase de la Seccion de suerte que diga "El calibre se determina por el
didmetro en la seccidn transversal més gruesa de laraiz, en oposicion a producto. Ademas, el Comité acordd
estipular que "en todos los casos, la yuca (mandioca) no deberd pesar menos de 300 gramos ni medir 20 cm™.
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Seccion 5.1 - Homogeneidad

90. El Comité acordd estipular que "€l contenido de cada envase debera ser homogéneo en cuanto a la
forma y estar constituido Unicamente yuca (mandioca) del mismo origen, variedad y/o tipo comercial,
calidad y calibre".

Subseccion 6.2.4 - | dentificacion comercial

91. El Comité acordd agregar un nuevo segundo inciso que diga "Calibre, expresado como cddigo de
calibre o diametro minimo y maximo en centimetros' segun lo dispuesto en la Seccion 3: Disposiciones
sobre calibre.

ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA YUCA (MANDIOCA)

92. El Comité remitio el Anteproyecto de Norma del Codex para la Yuca (mandioca) a la Comision del
Codex Alimentarius en su 24° periodo de sesiones para su aprobacion en e Tramite 5 (véase Apéndice VII).

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS MANZANAS (Tema 4b) del programa)®®

93. El CCFFV, en su octava reunion, acord6 que Uruguay, con la colaboracion de Argentina y los Estados
Unidos de América, elaborase un anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas, todo ello supeditado
a que la Comision del Codex Alimentarius lo aprobase como una nueva tarea. La Comision aprob6 la
elaboracion de un anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas como nueva labor, y animé a
CCFFV allevarla a cabo en estrecha colaboracion con la CEPE, pues ésta ha elaborado ya una norma para el
producto

94. A esterespecto, el Comité observéd que en su mandato se estimulaba la colaboracion con la CEPE, por
cuanto ésta 'podia preparar anteproyectos de normas para las frutas y hortalizas frescas a solicitud del
Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas o de la Comision, para su distribucion por la Secretaria
del Codex en el Tramite 3 del Procedimiento del Codex, y para su ulterior actuacion por e Comité del Codex
sobre Frutas y Hortalizas Frescas".

95. El Comité tomé nota también de que en virtud de su mandato se permite a la CEPE “examinar
anteproyectos de normas y proyectos de normas para las frutas y hortalizas frescas y tradadar sus
observaciones sobre ellos a Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas en los Tramites 3 y 6 del
Procedimiento del Codex”.

96. A la vista ddd mandato del CCFFV arriba expresado, el representante de la Comunidad Europea
sugirié que este Comité tal vez quiera encomendar la elaboracién del anteproyecto de Norma del Codex para
las Manzanas a la CEPE, especialmente dado €l hecho de que la Norma CEPE para las Manzanas y |as Peras
(FFV-01) habia sido verificada y aplicada satisfactoriay ampliamente en el comercio internacional alo largo
de un periodo de varios afios.

97. Sin embargo, varias delegaciones opinaron que la elaboracién del anteproyecto de Norma del Codex
para las Manzanas deberia seguir bajo la responsabilidad del CCFFV, sobre todo porgue el mandato de éste
alentaba a la CEPE a presentar observaciones a CCFFV en los Tramites 3 'y 6 del Procedimiento del Codex.
Se observé asimismo que en cualquier caso € mandato del CCFFV también establecia que “los
anteproyectos de normas y proyectos de normas del Codex para las frutas y hortalizas frescas en los
Trémites 3y 6 del Procedimiento del Codex deberian presentarse a la Secretaria de la CEPE para recabar sus
observaciones’.

ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS MANZANAS

98. El Comité decidi6 devolver el anteproyecto de Norma del Codex para las Manzanas al Tramite 2 para
su nueva redaccion por los Estados Unidos de América, con la ayuda de Chile, India, México, Nueva
Zelandia, Sudéfrica y la Comunidad Europea, para distribuirla y recabar observaciones en el Tramite 3 y

16 CX/FFV 00/14 y observaciones presentadas por Alemania, Nueva Zelandia, Polonia, Espafia, € Reino Unido y

Uruguay (CX/FFV 00/14-Add.1); CE (CRD 1); India (CRD 2y CRD 12); Talandia (CRD 3); Jamaica (CRD 4);
EE.UU. (CRD 6); Sudéfrica (CRD 9); e Indonesia (CRD 13).
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posterior examen por el CCFFV en su décima reunion. EI Comité insistié en que la Norma de la CEPE para
las Manzanas y las Peras, asi como las observaciones que por escrito se presentasen en la actual reunion,
serian examinadas por €l grupo de redaccion al elaborarse la Norma.

99. El Comité, al tomar esta decision, reafirmé la tomada por el Comité Ejecutivo en su 432 reunion en el
sentido de que “por lo gque respecta a la cooperacién entre la CEPE y el Codex para la eaboracion de las
normas sobre frutas y hortalizas frescas, se reiteraba la necesidad de que hubiera una estrecha cooperacion
para evitar duplicaciones de esfuerzos y se formul6 la sugerencia de que las hormas CEPE deberian utilizarse
como punto de partida para los proyectos de normas del Codex cuando asi procediese’.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS UVAS DE MESA (Tema 4c) dd
programa)®’

100. ElI CCFFV, en su octava reunion, acordd que Chile, ayudado por la India y los Estados Unidos de
América, elaborara un anteproyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa, a reserva de que la
Comision del Codex Alimentarius lo aprobara como nueva tarea. Esta aprobd la elaboracion de un
anteproyecto de Norma del Codex para las Uvas de Mesa como nueva labor, y anim6 a CCFFV aredizarla
en estrecha colaboracién con la CEPE, pues ésta ya habia elaborado una norma para dicho producto.

ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LAS UVASDE MESA

101. ElI Comité decidié devolver el Anteproyecto de Norma para las Uvas de Mesa a Tramite 2 para su
nueva redaccién por Chile, con la asistencia que le prestasen la Indiay los Estados Unidos de América, para
distribuirlay recabar observaciones en el Tramite 3 y su ulterior examen por el CCFFV en su 102 reunion. El
Comité insistio en que la Norma de la CEPE para las Uvas de Mesa, asi como las observaciones que por
escrito presentasen en la actual reunion, serian examinadas por el grupo de redaccion cuando se elaborase la
Norma.

102. Al tomar esta decision, e Comité reafirmé la decision adoptada por € Comité Ejecutivo en su 43?2
reunién en el sentido de que “por lo que respecta a la cooperacion entre la CEPE y e Codex para la
elaboracion de normas sobre frutas y hortalizas frescas, se reiteraba la necesidad de que hubiera una estrecha
cooperacion para evitar duplicaciones de esfuerzos y se formulé la sugerencia de que las normas de la CEPE
deberian utilizarse como punto de partida para los proyectos de normas del Codex, cuando asi procediese”.

ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOS TOMATES (Tema 4d) del programa)™®

103. El CCFFV, en su octava reunion, acordd que México, ayudado por los Estados Unidos de América,
elaborase un anteproyecto de Norma del Codex para los Tomates, a reserva de su aprobacién como nueva
tarea por la Comision del Codex Alimentarius. Esta aprobd la elaboracion de un anteproyecto de Norma del
Codex para los Tomates como nueva labor, y anim6é a CCFFV a llevar a cabo la misma en estrecha
colaboracién con la CEPE, que habia ya elaborado una norma para dicho producto.

ESTADO DE TRAMITACION DEL ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOS TOMATES

104. El Comité decidi6 devolver € anteproyecto de Norma del Codex para los Tomates al Tramite 2 para
su nueva redaccién por México, con la asistencia que le prestarian Brasil y los Estados Unidos de América,
para su distribuirla y recabar observaciones en el Tramite 3 y su ulterior examen por e CCFFV en su 107
reunion. EI Comité insistié en que la Norma CEPE para los Tomates, asi como las observaciones escritas
presentadas a la actual reunidn, serian examinadas por el grupo de redaccion a elaborarse la norma.

1 CX/FFV 00/15 y observaciones presentadas por Argentina, Alemaniay e Reino Unido (CX/FFV 00/15-Add.1);
EC (CRD 1); India(CRD 2); Tailandia (CRD 3); Jamaica (CRD 4); Sudéfrica (CRD 9); e Indonesia (CRD 13).
CX/FFV 00/16 y observaciones presentadas por Argentina, Alemania, Maasia, Espafia, e Reino Unido y
Uruguay (CX/FFV 00/16-Add.1); CE (CRD 1); India (CRD 2); Tailandia (CRD 3); los EE.UU. (CRD 6);
Sudéfrica (CRD 9); e Indonesia (CRD 13).

18
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105. Al tomar esta decisiéon, e Comité reafirm6 la decision del 43° periodo de sesiones del Comité
Ejecutivo en e sentido de que “por lo que respecta a la cooperacién entre la CEPE y el Codex para la
elaboracion de normas sobre frutas y hortalizas frescas, se reiteraba la necesidad de que hubiera una estrecha
colaboracién para evitar duplicaciones de esfuerzos y se formulé la sugerencia de que las normas CEPE
deberian servir de punto de partida para |los proyectos de normas del Codex cuando asi procediese”.

DOCUMENTO DE EXAMEN SOBRE EL ESTABLECIMIENTO DE TOLERANCIAS DE
CALIBRE (Tema 5a) del programa)®®

106. ElI CCFFV, en su octava reunion, acordé que se distribuyese para recabar observaciones el documento
sobre establecimiento de tolerancias en materia de calibre a fin de poder examinar luego este tema en su
siguiente reunion.

107. Dada la decisién del Comité de que un grupo de redaccion encabezado por los Estados Unidos de
América, con ayuda prestada por la Comunidad Europea, llevase a cabo €l examen y la revision de las
disposiciones relativas al calibre en €l Proyecto de Norma del Codex para las Naranjas y en los Proyectos del
Codex para la Toronja (Citrus paradisi), la Lima-Limén y el Pomelo (Citrus grandis) (véanse parrs. 57, 59,
62 y 64) para € 1° de julio de 2001 a més tardar, el Comité suspendio el examen del establecimiento de
tolerancias generales por calibre.

DOCUMENTO DE EXAMEN SOBRE DEFINICIONES DE TERMINOS UTILIZADOS EN LAS
NORMAS DEL CODEX (Tema 5b) del programa)®

108. ElI CCFFV, en su octava reunion, decidid invitar a que se presentasen observaciones a fin de dar
definiciones relativas a los términos sefialados en el documento de examen sobre definiciones para los
términos utilizados en las normas del Codex para su ulterior examen en su actual reunién.

109. Dada la importancia de la armonizacion de los términos cualitativos empleados en las normas del
Codex para las frutas y hortalizas frescas, el Comité aceptdé e ofrecimiento de los Estados Unidos de
América de aportar las definiciones propuestas para dichos términos a efectos de distribucion, observaciones
y ulterior examen en la décima reunion del CCFFV.

PROPUESTAS DE ENMIENDAS A LA LISTA DE PRIORIDADES PARA LA NORMALIZACION
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS (Tema 6) del programa)®

110. ElI Comité quedd informado de la observacién general del Comité Ejecutivo en a1 472 reunion (junio
de 2000) en el sentido de que las razones para llevar a cabo un nuevo trabajo en cuanto alos Criterios para €
establecimiento de prioridades de trabajo® deberia estar bien documentada cuando se formulen esas
propuestas.

111. El Comité examind las propuestas presentadas por Brasil (melones) e India (frijoles, palillos de rédbano
picante, combo (quimbombd), granadas) para su inclusién en la lista de prioridades. No obstante, el Comité
decidié no incluir por e momento estos productos en la lista de prioridades, quedando entendido que los
paises que los proponen proporcionarian informacion al CCFFV en su siguiente reunion sobre la base de los
Criterios para el Establecimiento de Prioridades de Trabajo y segun lo estipulado por el Comité Ejecutivo. El
Comité acordé examinar en su siguiente reunion la informacién proporcionada de suerte que se pueda tomar
una decision paralainclusion de dichos productos en la Lista de prioridades.

SITUACION RESPECTO DE LA LISTA DE PRIORIDADES PARA LA NORMALIZACION DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS

112. EI Comité acordd que se pedirian observaciones con carécter permanente sobre propuestas de
enmiendas a su Lista de prioridades para la normalizacion de las frutas y hortalizas frescas (véase Apéndice
VIII).

19 CX/FFV 00/17 (no publicado).

2 CX/FFV 00/18 (no publicado). Observaciones presentadas por laIndia (CRD 2).

2 ALINORM 99/35A-Ap. X1 y observaciones presentadas por laCE (CRD 1); e India(CRD 2).
22 Manua de Procedimiento del Codex Alimentarius, 112" edicién, pags. 66-67.
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OTROS ASUNTOS Y TRABAJOS FUTUROS (Tema 7 del programa)®
OTROSASUNTOS

ANTEPROYECTO DE CODIGO DE PRACTICAS PARA LA PRODUCCION PRIMARIA, RECOLECCION Y
ENVASADO DE PRODUCTOS FRESCOS

113. El Comité quedd informado de que el Comité Ejecutivo, en su 452 reunion, asignd al Comité del codex
sobre Higiene de los Alimentos la tarea de elaboracién de un anteproyecto de Codigo de Practicas para la
Produccién Primaria, Recoleccion y Envasado de Productos Frescos. A este respecto, se sefidd que €
Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos examinaria en su siguiente 30% reunion, el anteproyecto de
Cadigo en el Tramite 4 basdndose en un documento elaborado por un grupo de redaccion encabezado por €l
Canada.

114. Se sefial6 que todos los Estados Miembros del Codex tenian la oportunidad de formular observaciones
y participar en la elaboracion del anteproyecto de Cadigo a través del Comité del Codex sobre Higiene de los
Alimentos. No obstante, dada la virtual importancia del Cédigo de Practicas para la labor del CCFFV, la
Secretaria del Codex acordd proporcionar al CCFFV en su décima reuniéon un informe detallado sobre €l
estado de las deliberaciones del CCFH.

DISPOSICIONES DE ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS ESPECIFICAS PARA LAS NORMAS DEL CODEX
SOBRE FRUTASY HORTALIZAS FRESCAS

115. Ante la opinién de una delegacion en €l sentido de que las Normas del Codex para el Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados tal vez no fueran aplicables en todos los casos a etiquetado de las frutas y
hortalizas frescas, e Comité acordd pedir observaciones sobre la necesidad potencia de elaborar
disposiciones genéricas de etiquetado propias para las frutas y hortalizas frescas, para su examen en su
décima reunién.

ACEPTACION DE LAS NORMAS DEL CODEX PARA PRODUCTOS

116. En respuesta alasolicitud del CCFFV en su octava reunién de ofrecer informacion sobre la aceptacion
de normas del Codex para productos por parte de los gobiernos de los Estados Miembros, la Secretaria del
Codex informé a Comité de que no se habia notificado ninguna aceptacion relativa a las normas del Codex
para frutas y hortalizas frescas. Se sefiadd ademas que el actual Procedimiento de Aceptacién del Codex
podria dejar de ser pertinente en virtud de los Acuerdos de la OMC y en este sentido se estaba examinando
mas detenidamente la cuestion por el Comité del Codex sobre Principios Generales.

DOCUMENTACION DEL CODEX

117. Al Comité se le informé de que todos los textos del Codex aprobados a todo lo largo del 23° periodo
de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius estarian disponibles en breve en un CD-ROM revisado y
en textos impresos de los volimenes del Codex. También se hizo notar que todos los volumenes del Codex
se hallaban en vias de ser descargados en la pagina web del Codex?, y que los documentos de trabajo, asf
como los informes de las reuniones del Codex, se distribuirian através de la Lista L del Codex.

TRABAJOS FUTUROS

118. En vista de su gran carga de trabajo, el Comité decidio no examinar en su siguiente reunion otros
trabajos nuevos. EI Comité tomé nota del estado actual de sus trabajos seguin se resumen en €l Anexo a este
informe.

FECHA Y LUGAR DE LA SIGUIENTE REUNION (Tema 8 del programa)

119. EI Comité tomd nota de que su siguiente reunion, la décima, estaba programada provisionalmente para
su celebracion en Ciudad de México en la primera mitad de 2002, a reserva de ulteriores conversaciones
entre las Secretarias de México y del Codex.

23 Observaciones presentadas por la CE(CRD 1).

www.codexalimentarius.net
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ESTADO DE LOSTRABAJOS
Asunto Tramite Encomendado a: Documento de
referencia
(ALINORM 01/35)
Tiquisque 8 24° periodo de sesiones parr. 23
(p.s.) delaComisién Apéndicell
Papaya (revisada) parr. 33
Apéndice lll
Espéarragos parr. 45
Apéndice IV
Uchuva parr. 74
Apéndice V
Seccidn 2.1.2: Contenido minimo de parr. 61
zumo (jugo) (Norma del Codex parala Apéndice VI
Lima-Limén)
Pitahaya amarilla 6 Colombia (con ayuda de parr. 25
Franciay México)
Gobiernos
10° reunion del CCFFV
Naranjas, con inclusion de la Guia parala Gobiernos parr. 57
Determinacion de Dafios por Congelacién 10° CCFFV
Seccion 3: Disposiciones sobre Grupo de Redaccién sobre | parrs. 57, 59, 62 'y 64
determinacion del calibre (Norma del Cdlibre (EE.UU. con ayuda
Codex paralaLimaLimon, laToronjay de la Comunidad Europea)
el Pomelo) Gobiernos
10° CCFFV
Y uca (Mandioca) 5 24° p.s. de la Comision parr. 92
Apéndice VII
Manzanas 2/3 EE.UU. (con ayuda de parr. 98
Chile, India, México,
Nueva Zelandia, Sudafrica
y la Comunidad Europea)
Gobiernos
10° CCFFV
Uvade mesa Chile (con ayuda de la parr. 101
Indiay los EE.UU.)
Gobiernos
10° CCFFV
Tomates México (con ayuda de los parr. 104
EE.UU.)
Gobiernos
10° CCFFV
Guia para el Control de la Calidad de las Canada parr. 78
Frutas y Hortalizas Frescas Gobiernos
10° CCFFV
Documento de examen sobre definicion - EE.UU. parr. 109
de términos Gobiernos
10° CCFFV
Lista de prioridades Gobiernos parr. 112
10° CCFFV Apéndice VIII
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA EL TIQUISQUE*
(En el Tréamite 8)

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a los tubérculos de las variedades comerciales de tiquisque obtenidas de
Xanthosoma violaceum Schott y Xanthosoma sagittifolium (L.) Schott de la familia de las aréceas, que
habran de suministrarse frescos a consumidor, después de su preparacion y envasado. Se excluyen los
tiquisques destinados a |a elaboracion industrial®.

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
2.1 Requisitos minimos

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, los tiquisques deberan ser:

- enteros;

- deconsistenciafirme;

- sanos; y exentos de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptos para el consumo;

- limpiosy précticamente exentos de cualquier materia extrafia visible, excepto aguellas sustancias
permitidas que prolonguen su vida Util;

- practicamente exentos de dafios mecanicos y magulladuras;

- précticamente exentos de plagas que afecten al aspecto general del producto;

- practicamente exentos de dafios causados por plagas;

- exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacién consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica;

- exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios®,

2.1.1 Lostiquisques deberan haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado adecuado de
desarrollo fisiolégico, teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad y/o tipo comercia y la zona en
gue se cultivan.

El desarrollo y condicidn de los tiquisques deberan ser tales que les permitan:;

- soportar €l transporte y la manipulacion; y
- llegar en estado satisfactorio a lugar de destino.

2.2 Clasificacion
L os tiquisgues se clasifican en tres categorias, segln se define a continuacién:
2.2.1 Categoria“Extra’

L os tiquisques de esta categoria deberan ser de calidad superior y ser caracteristicos de la variedad.
No deberan tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten a aspecto
general del producto, asu calidad y estado de conservacion y a su presentacion en € envase.

2.2.2 Categorial

L os tiquisgues de esta categoria deberan ser de buena calidad y caracteristicos de la variedad. Podran
permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten a aspecto general del
producto, a su calidad y estado de conservacién y a su presentacion en el envase:

! Comunmente conocido en algunas regiones como tania, yautia, malanga, macal, quiscamote, tiquisque, oto,
okumo, uncucha, gualuza, malangay; en portugués: taioba, mangareto, magarito, mangaras ; francés: chou
caraibe; otros idiomas: queiquexque, tannia, taniera, macabo.

Los gobiernos, al indicar su aceptacion de la Norma del Codex para el Tiquisque, deberan notificar a la
Comision cudles disposiciones de la Norma seran aceptadas para aplicarlas en el punto de importacién y
cudles para aplicarlas en el punto de exportacidn.

Esta disposicion admite el olor causado por los conservantes utilizados de conformidad con el reglamento
correspondiente.
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- defectos leves de forma;
- cicatrizacién: siempre que no superen el 20 por ciento de la superficie del producto;
- raspaduras. siempre gque no supere e 20 por ciento de la superficie del producto.

L os defectos no deberén afectar en ninguin caso a la pulpa del producto.
2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende los tiquisgues que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1. Podran permitirse los siguientes defectos,
siempre y cuando los tiquisques mantengan sus caracteristicas esenciales en 1o que respecta a su calidad y
estado de conservacion y su presentacion:

- defectos de forma;
- cicatrizacion: siempre gque no supere €l 30 por ciento de la superficie del producto;
- raspaduras. siempre gue no superen el 30 por ciento de la superficie del producto.

L os defectos no deberan afectar en ningin caso ala pulpadel producto.
3. DISPOSICIONES RELATIVAS AL CALIBRE

El calibre se determina por el peso, conforme alatabla siguiente:

Cddigo de calibre Peso en gramos Longitud Diametro
A 150-249 Entre 100 y 300 mm Ded5a70 mmenla
B 250-349 (medidas en d lado seccion t;r(‘i’:rsa' mas
o 350-450 convexo de laraiz)
4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 Tolerancias de calidad
4.1.1 Categoria“Extra”

El cinco por ciento en nimero 0 en peso de los tiquisques que no satisfagan los requisitos de esta
categoria pero si los de la Categoria | 0, excepcionalmente, que se gjusten a las tolerancias establecidas para
esta Ultima.

4.1.2 Categorial

El diez por ciento en nimero o en peso de los tiquisques que no stisfagan los requisitos de esta
categoria pero si los de la Categoria |l 0, excepcionamente, que se gjusten a las tolerancias establecidas para
esta Ultima.

4.1.3 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de los tiquisques que no satisfagan los requisitos de esta
Categoria ni los requisitos minimos, a excepcion de los frutos afectados por podredumbre o cualquier otra
alteracién que haga que no sean aptos para €l consumo humano.

4.2 Tolerancias de calibre

Paratodas las categorias, €l diez por ciento en nimero o en peso de los tiquisgues que correspondan
al calibre inmediatamente inferior o superior a indicado en el envase.
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DISPOSICIONES RELATIVASA LA PRESENTACION
5.1 Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por tiquisques del
mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo su contenido.

5.2 Envasado

Los tiquisques deberdn envasarse de manera que €l producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior de los envases deberan ser nuevos®, estar limpios y ser de calidad tal que
impida que se provoquen dafios externos o internos al producto. Se permite € uso de materiales, en
particular papel y sellos con especificaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados
con tinta o pegamento no toxico.

Los tiquisques deberan comerciaizarse en envases que se gjusten al Cadigo Internacional de Précticas
Recomendado para €l Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Tropicales Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion de los envases

Los envases deberén satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los tiquisques. Los
envases deberan estar exentos de cualquier materia u olor extrafios.

6. MARCADO Y ETIQUETADO
6.1 Envases destinados al consumidor

Ademas de los requisitos especificados en la Norma General del Codex para el Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-1985; Rev.1-1991), se aplican las siguientes disposiciones
especificas.

6.1.1 Naturaleza del producto

Si e producto no es visible desde e exterior, cada envase deberd etiquetarse con € nombre del
producto y, facultativamente, con € de la variedad y/o tipo comercial.

6.2 Envases no destinados a la venta al por menor

Cada envase debera llevar la siguiente informacion detallada, agrupada en el mismo lado, marcada
de formalegible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentos que acompafien a envio.®

6.2.1 Ildentificacion
Nombre y direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo).®
6.2.2 Naturaleza del producto

Nombre del producto si €l contenido no es visible desde el exterior. Nombre de la variedad y/o tipo
comercial (facultativo).

6.2.3 Origen del producto

Pais de origen vy, facultativamente, e nombre de la comarca o del pais, region o lugar donde se
cultivo e producto.

Paralosfines de esta Norma, esto incluye €l material recuperado de calidad alimentaria.

s Los gobiernos, al indicar su aceptacion de esta Norma del Codex, deberan notificar a la Comision cuales
disposiciones de esta seccion se aplicaran.

La legislaciéon nacional de algunos paises requiere una declaracién expresa del nombre y la direccién. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habra de indicarse muy cerca de ella la referencia al
“envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).
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6.2.4 |dentificacion comercial

Tipo (blanco 6 lila)

- Categoria

Calibre (cédigo de calibre o0 peso minimo y méximo en gramos)
- Peso neto (facultativo)

6.2.5 Marcadeinspeccion oficial (facultativo)
7. CONTAMINANTES
7.1 METALES PESADOS

Los tiquisques no deberan superar los niveles maximos para metales pesados establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los tiquisques no deberdn superar los limites méximos para residuos establecidos por la Comisién del
Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional Recomendado de Practicas
- Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 11969, Rev. 3-1997), y otros textos del
Codex pertinentes, como los Codigos de Practicas y Cadigos de Précticas de Higiene.

Los productos deberédn cumplir los requisitos microbiolégicos establecidos de acuerdo con los
Principios para e Establecimiento de Criterios Microbiologicos y su Aplicaciéon alos Alimentos (CAC/GL 21-
1997).
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PROYECTO DE NORMA REVISADA DEL CODEX PARA LA PAPAYA
(En el Tréamite 8)

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a los frutos de variedades comerciales de papaya obtenidos de Carica papaya L.,
de lafamiliade las caricaceas. Se excluyen |as papayas destinadas a elaboracion industrial*

2. DISPOSICIONES RELATIVASA LA CALIDAD
2.1 REQUISITOSMINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, |las papayas deberan ser:

- enteras,

- de aspecto fresco;

- deconsistenciafirme;

- sanasy exentas de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptas para €l consumo;

- limpiasy précticamente exentas de cualquier materia extrafia visible;

- préacticamente exentas de plagas que afecten al aspecto genera del producto;

- précticamente exentas de dafios causados por plagas;

- précticamente exentas de dafios causados por las bajas y/o atas temperaturas;

- exentas de humedad externa anormal, savo la condensacién consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica;

- exentas de cualquier olor y/o sabor extrafios.?

Cuando tengan pediinculo, su longitud no debera ser superior a1 cm.

2.1.1 Las papayas deberdn haberse recolectado cuidadosamente, y haber alcanzado un grado apropiado de
desarrollo y madurez, teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad y/o €l tipo comercial y la zona en que
se cultivan.

El desarrollo y condicion de las papayas deberan ser tales que les permitan:

- soportar € transporte y la manipulacion, y
- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

2.2 CLASIFICACION
Las papayas se clasifican en tres categorias, seguin se definen a continuacion:;
2.2.1 Categoria“Extra’

Las papayas de esta categoria deberdn ser de calidad superior y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial. No deberan tener defectos, salvo agquellos superficiales muy leves en la piel, sempre y cuando no
afecten a aspecto general del producto, a su calidad, estado de conservacién y presentacion en € envase.

2.2.2 Categorial

Las papayas de esta categoria deberdn ser de buena calidad y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial. Podrdn permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten a
aspecto general del producto, a su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

- defectos leves de forma;
- defectos leves de la piel (como magulladuras mecénicas, quemaduras de sol y/o manchas de
l&tex); la superficie total afectada no debera superar € 10 por ciento.

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de la Norma del Codex para la Papaya, deberan notificar ala Comision
cuales disposiciones de la Norma seran aceptadas para aplicarlas en € punto de importacion y cudles para
aplicarlasen €l punto de exportacion.

Esta disposicion admite el olor causado por los conservadores utilizados de conformidad con € reglamento
correspondiente.
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L os defectos en ningln caso deberdn afectar ala pulpa del fruto.
2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende las papayas que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccidn 2.1.

Podran permitirse los siguientes defectos, siempre y cuando las papayas conserven sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a su calidad, estado de conservacion y a su presentacion:

- defectos deforma;

- defectos de coloracion;

- defectos de la piel (como magulladuras mecanicas, quemaduras de sol y manchas de laex); la
superficie total afectada no debera superar € 10 por ciento;

- ligeras marcas causadas por plagas.

L os defectos en ninglin caso deberan afectar a la pulpa del fruto.
3. DISPOSICIONES RELATIVAS AL CALIBRE

El calibre se determina por el peso del fruto, que debera ser como minimo de 200 gramos, conforme a
latabla siguiente:

Cédigo de calibre Peso ()
A 200 — 300
B 301 — 400
C 401 - 500
D 501 — 600
E 601 — 700
F 701 — 800
G 801 — 1100
H 1101 — 1500
[ 1501 — 2000
J 3 2001

4. DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase (0 en cada lote para los productos presentados a granel), se permitiran tolerancias de
calidad y calibre paralos productos que no satisfagan los requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria“Extra’

El cinco por ciento, en nlmero o en peso, de las papayas que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero si los de la Categoria | 6, excepcionalmente, que se gusten a las tolerancias establecidas para
esta Ultima.

4.1.2 Categorial

El diez por ciento, en nlmero o en peso, de las papayas que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero si los de la Categoria |l 0, en casos excepcionaes, que se gusten a las tolerancias establecidas
para esta Ultima.

4.1.3 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de las papayas que no satisfagan 1os requisitos de esta categoria
ni los requisitos minimos, con excepcién de los frutos afectados por podredumbre o cualquier otra alteracion
gue haga que no sean aptos para e consumo.
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4.2 TOLERANCIASDE CALIBRE

Para todas las categorias, € diez por ciento en nimero 0 en peso de las papayas que correspondan al
calibre inmediatamente inferior o superior a indicado en el envase, con un peso minimo de 190 gramos paralas
papayas envasadas en la categoria del calibre mas pequefio.

5. DISPOSICIONES RELATIVASA LA PRESENTACION
51 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase (0 en cada lote para productos presentados a granel) debera ser
homogéneo y estar constituido Unicamente por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad
y calibre. Parala categoria “Extra’, también deberdn ser homogéneos €l color y la madurez. La parte visible
del contenido del envase (0 ddl lote para los productos presentados a granel) deberd ser representativa de todo
el contenido.

5.2 ENVASADO

Las papayas deberan envasarse de manera que €l producto quede debidamente protegido. El material
utilizado en d interior de los envases debera ser nuevc®, estar limpio y ser de calidad tal que impida que se
provoquen dafios externos o internos a producto. Se permite € uso de materiaes, en particular papel o sdllos,
con especificaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no
toxicos.

Las papayas deberdn comerciaizarse en envases que se gjusten a Codigo Internacional de Précticas
Recomendado para €l Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion de los envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las papayas. Los envases
(o lote para productos presentados a granel) deberan estar exentos de cualquier materia u olor extrafio.

6. MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos especificados en la Norma General del Codex para € Etiquetado de
Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplican las siguientes disposiciones
especificas.

6.1.1 Naturaleza del producto

S d producto no es visible desde € exterior, cada envase debera etiquetarse con € nombre del
producto y, opcionalmente, con € de la variedad y/o tipo comercial.

6.2 ENVASES NO DESTINADOSA LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar la informacién detallada que se indica a continuacion, en letras agrupadas en
el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde € exterior, 0 bien en los documentos que
acompafien al envio.* Cuando se trate de productos transportados a granel, dicha informacion deberd indicarse
en € documento que acompafie a la mercancia

6.2.1 ldentificacién
Nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Codigo de identificacion (facultativo),

Paralos fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria.

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de esta Norma del Codex, deberan natificar a la Comision cudes
disposiciones de esta seccion se aplicaran.

Lalegidacion nacional de algunos paises exige una declaracion expresadel nombrey ladireccion. Sin embargo,
en caso de que se utilice unamarca en clave, habra de indicarse muy cercade ellalareferenciad “envasador y/o
expedidor (0 alas siglas correspondientes)”.
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6.2.2 Naturaleza del producto

Nombre del producto, si € contenido no es visible desde € exterior. Nombre de la variedad y/o del
tipo comercial.

6.2.3 Origen de producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre de la comarca o del pais, region o lugar donde se cultivé €
producto.

6.2.4 I|dentificacion comercial

- Categoria

- Cdlibre (Codigo de calibre o peso medio en gramos)
NUmero de unidades (facultativo)

- Peso neto (facultativo)

6.2.5 Marca oficial deinspeccion (facultativo)
7. CONTAMINANTES
7.1 METALESPESADOS

Las papayas no deberan superar los niveles maximos para metales pesados establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Las papayas no deberan superar los limites maximos para residuos de plaguicidas establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cédigo Internacional de Précticas Recomendado —
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos pertinentes
ddl Codex, tales como cadigos de précticas y codigos de précticas de higiene.

Los productos deberdn gjustarse a los criterios microbiol6gicos establecidos de conformidad con los
Principios para € establecimiento de criterios microbiolégicos y su aplicacion a los alimentos (CAC/GL 21-
1997).
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LOS ESPARRAGOS
(En el Tréamite 8)

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a los turiones de las variedades comerciales abtenidas de Asparagus officinalis
L., de las familia de las lilaceas, que habran de suministrarse frescos a consumidor, después de su
preparacion y envasado. Se excluyen |os espérragos destinados a |a elaboracion industrial™.

L os turiones de esparragos se clasifican en cuatro grupos segun el color:

- esparragos blancos;

- esparragos violetas, que tienen puntas de un color entre rosado y violeta o plrpura y una parte
del turion blanca;

- espérragos violetas/verdes, parte de los cuales es de color violetay verde;

- esparragos verdes que tienen la punta 'y la mayor parte del turién de color verde.

Esta Norma no se aplica a los esparragos de color verde y violeta/verde con un diametro inferior a 3
mm ni a los esparragos blancos y violetas con un diametro inferior a 8 mm, presentados en manojos
uniformes 0 en envases unitarios.

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
2.1 REQUISITOSMINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales establecidas para cada categoria y
las tolerancias permitidas, |os espérragos deberan ser:

- enteros;

- deaspectoy olor frescos;

- sanosy exentos de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptos para el consumo;

- exentos de dafios causados por un lavado inadecuado;

- limpiosy préacticamente exentos de cualquier materia extrafia visible;

- précticamente exentos de plagas que afecten al aspecto general del producto;

- practicamente exentos de dafios causados por plagas

- précticamente exentos de magulladuras;

- exentos de humedad externa anormal, excluyendo la condensacion que se genera cuando se retira
del frigorifico;

- exentos de cualquier olor y/o sabor extrafios.

El corte en la base de los turiones debera ser [0 més neto posible.

Ademés, los turiones no deberan estar huecos, partidos, pelados ni quebrados. Se permiten, sin
embargo, pequefias grietas que hayan aparecido después de la recoleccion, siempre que no superen los
[imites que se establecen en la Seccion 4.1 Tolerancias de calidad.

2.1.1 El desarrollo y condicion de los esparragos deberan ser tales que les permitan;

- soportar €l transporte y la manipulacion; y
- llegar en estado satisfactorio a lugar de destino.

2.2 CLASIFICACION

L os espérragos se clasifican en tres categorias, seguin se definen a continuacion:

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de la Norma del Codex para los Esparragos, deberan notificar a la
Comisién cuales disposiciones de la Norma seran aceptadas para aplicarlas en € punto de importacion y cuaes
paraaplicarlas en € punto de exportacion.
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2.2.1 Categoria“Extra”

Los turiones de esta categoria deberan ser de calidad superior, muy bien formados y précticamente
rectos. Teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupo a que pertenecen, sus puntas deberan ser
muy compactas.

Se permitiran solo pocos indicios muy leves de manchas de soya causadas por agentes no patégenos
en los turiones que puedan ser eliminadas por €l consumidor mediante un pelado normal.

En lo que respecta a grupo de los esparragos blancos, las puntas y turiones deberan ser de color
blanco; solo se permite un matiz ligeramente rosado en los turiones.

L os espérragos verdes deberan ser verdes, por 10 menos en un 95 por ciento de su longitud.
No se permiten indicios de fibrosidad en los turiones de esta categoria.

El corte en la base de los turiones debera ser o més escuadrado posible. No obstante, para mejorar
la presentaciéon cuando los espérragos se envasan en manojos, |os que se encuentran en la parte externa
podran ser ligeramente biselados, siempre que € biselado no supere 1 cm.

2.2.2 Categorial

Los turiones de esta categoria deberan ser de buena calidad y estar bien formados. Podran ser
ligeramente curvos. Teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupo a que pertenecen, sus puntas
deberan ser compactas.

Se permiten ligeros indicios de manchas de soya causadas por agentes no patdgenos que puedan ser
eliminados por el consumidor mediante un pelado normal.

En lo que respecta al grupo de los esparragos blancos, podran presentar un matiz ligeramente rosado
en las puntasy en los turiones.

Los esparragos verdes deberan ser de ese color por o menos en e 80 por ciento de su longitud.

En el grupo de los espérragos blancos no se permitiran turiones fibrosos. Por 10 que respecta a otros
grupos, es admisible una leve fibrosidad en la parte inferior siempre que tal fibrosidad desaparezca mediante
un pelado normal por el consumidor.

El corte en la base de |os turiones debera ser 10 méas escuadrado posible.
2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende los turiones que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1.

En comparacion con la Categoria |, puede que los turiones no estén tan bien formados y sean mas
curvos y que, teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupo a que pertenecen, sus puntas estén
ligeramente abiertas.

Se permiten indicios de manchas de soya causadas por agentes no patdgenos que puedan ser
eliminados por el consumidor mediante un pelado normal.

Las puntas de |os esparragos blancos podran tener una coloracién que incluya un matiz verde.
Las puntas de los esparragos violetas podran tener un matiz ligeramente verde.

Los esparragos verdes deberan ser de ese color a menos en €l 60 por ciento de su longitud.

L os turiones podran ser ligeramente fibrosos.

El corte en la base de los turiones podra ser ligeramente oblicuo.

3. DISPOSICIONES RELATIVAS AL CALIBRE

El calibre se determina por lalongitud y € didmetro de los turiones.
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3.1 DETERMINACION DEL CALIBRE POR LA LONGITUD
Lalongitud de los turiones debera ser:

- superior al17 cm paralos esparragos largos,

- del2al7 cm paralos esparragos cortos,

- para los esparragos de la Categoria Il dispuestos ordenadamente, pero no presentados en
manojos;
a) blancosy violetas. de 12 a 22 cm:
b) violetas/verdesy verdes. de 12 a27 cm;

- inferior a12 cm. paralas puntas de esparragos.

La longitud méxima permitida para los esparragos blancos y violetas es de 22 cm, y para los
esparragos violetas/verdes y verdes de 27 cm.

La diferencia maxima de longitud de los turiones presentados en manojos firmemente sujetos no
deberd ser superior a 5cm.

3.2 DETERMINACION DEL CALIBRE POR EL DIAMETRO
El diametro de los turiones blancos se medira en €l punto medio de su longitud.
Para |os espérragos verdes la medida podré tomarse a 2,5 cm a partir de la base del corte.
El didmetro minimo y € calibre serén los siguientes:

Blancosy violetas:

Categoria Diametro minimo Calibre

Extra 12 mm Diferencia méxima de 8 mm entre el turion
mas grueso y el més delgado en el mismo
paguete 0 manojo.

I 10 mm Diferencia méxima de 10 mm entre €l turion
maés grueso y &l més delgado en el mismo
paguete 0 manojo.

I 8 mm No hay disposiciones relativas ala
homogeneidad
Violetas/verdes y verdes:
Categoria Diametro minimo Calibre
Extray | 3mm Diferencia méxima de 8mm entre el turién

més grueso y €l més delgado en el mismo
paguete 0 manojo.

I 3 mm No hay disposiciones relativas ala
homogeneidad

4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
411 Categoria“Extra”

El cinco por ciento en nimero o en peso de los turiones que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero si los de la Categoria | 0, excepcionalmente, que se gjusten a las tolerancias establecidas para
esta Ultima, o que tengan ligeras grietas no cicatrizadas posteriores a la recoleccion.
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4,12 Categorial

El diez por ciento en nimero o en peso de los turiones que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero si los de la categoria |l 0, excepcionalmente, que se gjusten a las tolerancias establecidas para
esta Ultima, o que tengan ligeras grietas no cicatrizadas posteriores a la recoleccion.

4.1.3 Categoriall

El diez por ciento en nimero 0 en peso de los turiones que no satisfagan los requisitos de esta
categoria ni los requisitos minimos, a excepcion de los turiones afectados por podredumbre o cualquier otra
alteracion que haga gue no sean aptos para el consumo.

Ademés, podra permitirse €l diez por ciento en nimero o en peso de turiones huecos o turiones que
presenten grietas muy ligeras debidas al lavado. En ningln caso podra haber mas del 15 por ciento de
turiones huecos en cada envase 0 manojo.

4.2 TOLERANCIASDE CALIBRE

Paratodas las categorias, €l diez por ciento en nimero o en peso de los turiones que no correspondan
al calibre indicado ni alos limites de longitud especificados, con una desviacién maxima de 1 cm de longitud
y de 2 mm de diametro.

Para todas las categorias, el diez por ciento en nimero o en peso de los turiones que no correspondan al
calibre indicado ni a los limites de longitud especificados, con una desviacion de 2mm en el didmetro. En
ningun caso, el didmetro debera ser inferior a 3mm.

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
51 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase unitario o de cada manojo de un mismo envase deberd ser homogéneo y
estar constituido Unicamente por espéarragos del mismo origen, calidad, grupo de color y calibre (si estan
clasificados por calibre).

No obstante, por 1o que respecta a color, podran permitirse turiones de un grupo de color diferente
dentro de los limites siguientes:

a) esparragos blancos: 10 por ciento en nimero o en peso de esparragos violetas en las categorias
“Extra’ y I, y 15 por ciento en la Categorialll;

b) espérragos violeta, violetas/verdes y verdes: 10 por ciento en nimero o en peso de esparragos de
otro grupo de color.

En € caso de la Categoria |l se permite una mezcla de esparragos blancos y violetas, siempre que se
indique adecuadamente.

La parte visible del contenido del envase, envase unitario 0 manojo debera ser representativa de todo
el contenido.

52 ENVASADO

Los esparragos deberan envasarse de manera que e producto quede debidamente protegido. El
material utilizado en el interior de los envases debera ser nuevo?, estar limpio y ser de calidad tal que impida
gue se provoquen dafios internos o externos a producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel
y sellos con especificaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o
pegamento no toxicos.

Los envases deberan estar exentos de toda materia extrana.

L os esparragos deberdn comercializarse en envases que se gjusten a Codigo Internacional de Précticas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

Paralosfines de esta Norma, esto incluye € material recuperado de calidad alimentaria.
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5.3 PRESENTACION
L os esparragos podran presentarse:
i)  En manojos firmemente sujetos.

Los turiones de la parte externa de cada manojo deberan corresponder, en cuanto a aspecto y
didmetro, a promedio de todo el manojo.

En la categoria “Extra’, los turiones de esparragos presentados en manojos deberan ser de la
misma longitud.

Los manojos deberdn disponerse uniformemente en e envase, y cada manojo podra estar
protegido por un papel.

L os manojos de un mismo envase deberan ser del mismo peso y longitud.

i) Dispuestos ordenadamente, pero no presentados en manojos en el envase.
iii)  En unidades preenvasadas colocadas en otro envase.

6. MARCADO Y ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR FINAL

Ademés de los requisitos especificados en la Norma General del Codex para € Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicardn las siguientes disposiciones
especificas.

6.1.1 Naturaleza del producto

Si e producto no es visible desde el exterior, @da envase debera etiquetarse con € nombre del
producto y, facultativamente, con el de la variedad.

6.2 ENVASESNO DESTINADOSA LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar la informacion detallada que se indica a continuacion, agrupada en el
mismo lado, marcada de forma legible e indeleble y visible desde €l exterior, 0 bien en los documentos que
acompafien al envio® .

6.2.1 Identificacion

Nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor. Cddigo de identificacion
(facultativo).*

6.2.2 Naturaleza del producto

“Esparragos’, seguido de la indicacion “blancos’, “violetas’, “violetasiverdes’ o “verdes’ s el
contenido del envase no es visible desde el exterior y, cuando proceda, la indicacion “cortos’ o “puntas’ o
“mezcla de blancos y violetas’.

6.2.3 Origen del producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre de la comarca o del pais, regién o lugar donde se cultivd
el producto.

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de esta Norma del Codex, deberan natificar a la Comision cudes
disposiciones de esta seccion se aplicaran.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habra de indicarse muy cerca de €ella la referencia a
“envasador y/o expedidor” (o alas siglas correspondientes).
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6.2.4 Descripcion comercial
- Categoria
- Cdibre
a) expresado en didmetros minimo y maximo para los esparragos sujetos a normas de
homogeneidad,;
b) expresado en diametro minimo, seguido del diametro maximo o de la expresion “o mas”
para los esparragos no sujetos a normas de homogeneidad.
- NUmero de manojos o de envases unitarios para esparragos envasados en cgjas.

6.2.5 Marcadeinspeccion oficial (facultativo)
7. CONTAMINANTES
7.1 METALES PESADOS

Los esparragos no deberan superar 1os niveles maximos para metales pesados establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Los esparragos no deberan superar los limites maximos para residuos de plaguicidas establecidos por
la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda gque los productos regulados por las disposiciones de |a presente Norma s preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional Recomendado de Practicas
- Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 11969, Rev. 3-1997), y otros textos del
Codex pertinentes, como los Codigos de Practicas y Cadigos de Practicas de Higiene.

Los productos deberdn cumplir los requisitos microbiolGgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para e Establecimiento de Criterios Microbioldgicos y su Aplicaciéon alos Alimentos (CAC/GL 21-
1997).
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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA UCHUVA®
(En el Tréamite 8)

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta Norma se aplica a las variedades comerciales de uchuvas obtenidas de Physalis peruviana (L.)
de la familia de las solanaceas, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después de su
preparacion y envasado. Se excluyen las uchuvas destinadas a la elaboracion industrial®.

2. DISPOSICIONESRELATIVASA LA CALIDAD
2.1 REQUISITOSMINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, las uchuvas deberan ser:

- enteras, con o sin céliz;

- deconsistenciafirme;

- de aspecto fresco;

- sanas, y exentas de podredumbre o deterioro que haga que no sean aptas para el consumo;

- con pid suavey brillante;

- exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica

- limpiasy précticamente exentas de cualquier materia extrafia visible;

- practicamente exentas de plagas que afecten a aspecto general del producto;

- préacticamente exentas de dafios causados por plagas;

- exentas de cualquier olor y/o sabor extrafic®;

Si est4 presente el caliz, el pedinculo no debe superar los 25 mm de longitud.

2.1.1 Las uchuvas deberan haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado apropiado de
desarrollo y madurez, teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad y de la zona en que se producen.

El desarrollo y condicién de las uchuvas deberan ser tales que les permitan:

- soportar € transporte y la manipulacién, y
- llegar en estado satisfactorio a lugar de destino.

2.1.2 Requisitos de madurez

La madurez de las uchuvas puede evaluarse visualmente segiin su coloracién externa, que varia de
verde a naranja a medida que madura el fruto. Su condicion puede confirmarse determinando el contenido
total de sdlidos solubles.

La variacion en la coloracion del cdliz no indica la madurez del fruto.
El contenido de sustancias solubles debera ser por 1o menos de 14,0° Brix.
2.2 CLASIFICACION

Las uchuvas se clasifican en tres categorias, segiin se definen a continuacién, independientemente de
su tamafo y color:

Comlnmente conocido en ciertas regiones como physalis, capuli, groseilles du Cap, Amour en cage,
baguenaude, Lanterne japonaise, alquequenje, &tc.

Los gobiernos, al indicar su aceptacién de la Norma del Codex para la uchuva, deberan notificar a la
Comision cudles disposiciones de la Norma seran aceptadas para aplicarlas en el punto de importacién y
cudles para aplicarlas en el punto de exportacidn.

Esta disposicion admite el olor causado por los conservantes utilizados de conformidad con el reglamento
correspondiente.
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2.2.1 Categoria“Extra”

Las uchuvas de esta categoria deberan ser de calidad superior y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial. Deberédn carecer de defectos, salvo aquellos superficiales muy leves, siempre y cuando no afecten
al aspecto genera del producto, a su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

2.2.2 Categorial

Las uchuvas de esta categoria deberan ser de buena calidad. Deberan ser caracteristicas de la
variedad y/o tipo comercial. Podrén permitirse, sin embargo, 10s siguientes defectos leves, siempre y cuando
no afecten a aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase:

defectos leves de la forma;
defectos leves en la coloracion;
defectos leves de la pid.

L os defectos en ningln caso deberan afectar ala pulpa del fruto.
2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende las uchuvas que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccion 2.1. Podran permitirse los siguientes defectos
siempre y cuando las uchuvas conserven sus caracteristicas esenciales en lo gque respecta a su calidad y
estado de conservacion, a aspecto general y a su presentacion en el envase:

defectos de la forma;

defectos de la coloracion;

defectos de la pidl.

pequefias grietas cicatrizadas que no representen més del 5 por ciento de la superficie total del
fruto;

L os defectos en ninglin caso deberan afectar ala pulpa del fruto.
3. DISPOSICIONES RELATIVASAL CALIBRE

El calibre se determina por € diametro méximo de la seccién ecuatorial del fruto, con un diametro
minimo de 15 mm, conforme a la tabla siguiente:

Cddigo de calibre Didmetro (mm)
A 15,0-18,0
B 18,1 -20,0
C 20,1 -22,0
D 3221
4. DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada.

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria*“Extra”

El cinco por ciento en nimero 0 en peso de las uchuvas, con céliz o sin él, que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero si los de la categoria | 0, excepcionalmente, que se gjusten a las tolerancias
establ ecidas para esta Ultima.
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4.1.2 Categorial

El diez por ciento en nimero o en peso de las uchuvas, con cdliz o sin é, que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero si los de la Categoria Il 0, excepcionamente, que se gusten a las
tolerancias establecidas para esta Ultima.

4.1.3 Categoriall

El diez por ciento en nimero o en peso de las uchuvas, con cdliz o sin é, que no satisfagan los
requisitos de la Categoria | ni los requisitos minimos, a excepcion de los productos afectados por
magulladuras graves, podredumbre o cualquier otro deterioro grave que hagan que no sean aptas para €l
consumo. En esta categoria podra aceptarse como méaximo un 20 por ciento en nimero o en peso de los
productos con grietas pequefias que no abargque una superficie superior a 5 por ciento.

4.2 TOLERANCIASDE CALIBRE

Para todas las categorias, €l diez por ciento en nimero o en peso de las uchuvas que correspondan al
calibre inmediatamente inferior o superior a indicado en e envase.

5. DISPOSICIONES RELATIVASA LA PRESENTACION
51 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar constituido Unicamente por uchuvas del
mismo origen, variedad, calidad, coloracién, calibre y tipo de presentacion (con o sin céliz). La parte visible
del contenido del envase deberd ser representativa de todo € contenido.

52 ENVASADO

Las uchuvas deberan envasarse de manera que el producto quede debidamente protegido. El material
utilizado en € interior de los envases debera ser nuevo®, estar limpio y ser de calidad tal que impida que se
provoguen dafios externos o internos a producto. Se permite el uso de materiales, en particular papeles y
sellos con especificaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o
pegamento no toxicos.

Las uchuvas deberan comercializarse en envases que se gjusten a Caédigo Internacional de Précticas
Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcion de los envases

Los envases deberén satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiadas de las uchuvas. Los
envases deberan estar exentos de cualquier materia u olor extrafios.

6. MARCADO Y ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos especificados en la Norma General del Codex para el Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991), se aplicardn las siguientes disposiciones
especificas:

6.1.1 Naturaleza del producto

Si e producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con el nombre del
producto y, facultativamente, con € de la variedad y/o tipo comercial.

Paralos fines de esta Norma, esto incluye el material recuperado de calidad alimentaria
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6.2 ENVASESNO DESTINADOSA LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar la informacion detallada que se indica a continuacién, agrupada en el
mismo lado, marcada de forma legible e indeleble y visible desde €l exterior, 0 bien en los documentos que
acompafien al envic’.

6.2.1 Identificacion

Nombre y direccién del exportador, envasador y/o expedidor. Cdodigo de identificacion
(facultativo)®.

6.2.2 Naturaleza del producto

Nombre del producto si € contenido no es visible desde e exterior. Nombre de la variedad
(facultativo).

6.2.3 Origen del producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre de la comarca o del pais, regién o lugar donde se cultivo
el producto.

6.2.4 Descripcion comercial

- Categoria

- Calibre (codigo de calibre o diametro minimo y maximo en milimetros)
- Numero de unidades (facultativo)

- Peso neto (facultativo)

6.2.5 Marcadeinspeccion oficial (facultativo)
7. CONTAMINANTES
7.1 METALES PESADOS

Las uchuvas no deberan exceder los niveles méximos para metales pesados establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

Las uchuvas no deberan exceder los limites maximos para residuos establecidos por la Comision del
Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Codigo Internacional Recomendado de Practicas
- Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 11969, Rev. 3-1997), y otros textos del
Codex pertinentes, como los Codigos de Practicas y Cadigos de Practicas de Higiene.

Los productos deberdn cumplir los requisitos microbiolGgicos establecidos de acuerdo con los
Principios para e Establecimiento de Criterios Microbioldgicos y su Aplicaciéon alos Alimentos (CAC/GL 21-
1997).

Los gobiernos, al indicar su aceptacion de esta Norma del Codex, deberan notificar a la Comision cuéles
disposiciones de esta seccién se aplicaran.

La legislacion nacional de algunos paises exige una declaracion expresa del nombre y la direccién. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habra de indicarse muy cerca de ella la referencia al
“envasador y/o expedidor” (o a las siglas correspondientes).
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PROYECTO DE DISPOSICION SOBRE CONTENIDO MiNIMO DE ZUMO (JUGO)
NORMA DEL CODEX PARA LA LIMA-LIMON

(En € Trémite 8)
2.1.2 CONTENIDO MINIMO DE ZUMO (JUGO) Y COLORACION
Contenido minimo de zumo (jugo): 42 por ciento
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ANTEPROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA LA YUCA (MANDIOCA)l
(En e Tramite 5 del Procedimiento)

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

Esta norma se aplica a las variedades comerciaes de raices de yuca (mandioca) obtenidas de Manihot
esculenta Crantz, de lafamilia de las euforbiaceas, que habran de suministrarse frescas al consumidor, después
de su preparacion y envasado. Se excluye la yuca (mandioca) destinada a |a elaboracion industrial. 2

2. DISPOSICIONES RELATIVASA LA CALIDAD
2.1 REQUISITOSMINIMOS

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada categoria y las tolerancias
permitidas, la yuca (mandioca) debera ser:

- enterg

- deconsistenciafirme;

- sana, deberan excluirse los productos afectados por podredumbre, moho o deterioro que haga que
No sean aptos para el consumo;

- précticamente exentos de dafios mecanicos y magulladuras;

- limpiay précticamente exenta de cualquier materia extrafia visible, excepto aquellas sustancias
permitidas que prolonguen su duracion en almaceén;

- préacticamente exenta de plagas que afecten a aspecto general ddl producto;

- précticamente exenta de dafios causados por plagas,

- exenta de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica;

- exenta de pérdida de color en la pulpg;

- exenta de cualquier olor y/o sabor extrafio

El corte en la parte distal (angosta) de la yuca no deberd superar los 2 cm de didmetro.
El extremo del pedinculo deberd tener un corte limpio, entre 1y 1,25 cm de longitud.

2.1.1 Layuca(mandioca) debera haberse recolectado con cuidado, y haber alcanzado un grado apropiado de
desarrollo fisiol6gico, teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad y de la zona en que se producen.

El desarrollo y condicion de la yuca (mandioca) deberan ser tales que le permitan:

- soportar € transporte y la manipulacion, y

- llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.
2.2 CLASIFICACION

Layuca (mandioca) se clasifica en tres categorias, seglin se definen a continuacién:
2.2.1 Categoria“Extra”

Layuca (mandioca) de esta categoria debera ser de calidad superior y caracteristica de la variedad y/o
tipo comercial. No debera tener defectos, salvo defectos superficiades muy leves, siempre y cuando no afecten
al aspecto genera del producto, su calidad, estado de conservacidn y presentacion en el envase.

Cominmente conocida en ciertas regiones como casava, manioc, mandioca, tapioca, aipim, etc.

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de la Norma del Codex para la Y uca, deberan notificar ala Comision
cuales disposiciones de la Norma serén aceptadas para aplicarlas en e punto de importacion y cudles para
aplicarlasen €l punto de exportacion.

Esta disposicion permite € olor causado por conservantes utilizados de conformidad con € reglamento
correspondiente.
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2.2.2 Categorial

La yuca (mandioca) de esta categoria deberd ser de buena calidad y caracteristica de la variedad y/o
tipo comercial. Podrén permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten a
aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en € envase:

- defectos leves en laforma;
- cicatrices, siemprey cuando no superen el 10 por ciento de la superficie del producto;
- raspaduras, siempre y cuando no superen el 20 por ciento de la superficie del producto.

En ninglin caso |os defectos deberan afectar ala pulpa del producto.
2.2.3 Categoriall

Esta categoria comprende la yuca (mandioca) que no puede clasificarse en las categorias superiores,
pero satisface los requisitos minimos especificados en la Seccién 2.1. Podran permitirse los siguientes
defectos, siempre y cuando la yuca (mandioca) conserve sus caracteristicas esenciales en 1o que respecta a su
calidad, estado de conservacion y presentacién:

- defectos en laforma;
- cicatrices, siemprey cuando no superen el 20 por ciento de la superficie del producto;
- raspaduras, siempre y cuando no superen el 30 por ciento de la superficie del producto.

En ninglin caso los defectos deberan afectar ala pulpa del producto.
3. DISPOSICIONES RELATIVASAL CALIBRE

El calibre se determina por el didmetro en la seccion transversal més gruesa de la raiz conforme a la
siguiente tabla:

Cddigo de calibre Diametro
(en centimetr 09
A 4,0-6,0
B 6,1-8,0
C > 8,0

En todos los casos, la yuca no debera pesar menos de 300g ni medir menos de 20 cm.
4, DISPOSICIONES SOBRE TOLERANCIAS

En cada envase se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los
requisitos de la categoria indicada

4.1 TOLERANCIAS DE CALIDAD
4.1.1 Categoria“Extra”

El cinco por ciento, en nimero o en peso, de yuca (mandioca) que no satisfaga los requisitos de esta
categoria, pero si los de la Categoria | o, excepcionamente, que se gjusten a las tolerancias establecidas para
esta Ultima.

4.1.2 Categorial

El diez por ciento, en nimero o en peso, de yuca (mandioca) que no satisfaga los requisitos de esta
categoria, pero si los de la Categoria Il o, excepcionalmente, que se gjusten a las tolerancias establecidas para
esta Ultima.

4.1.3 Categoriall

El diez por ciento, en nimero o en peso, de yuca (mandioca) que no satisfaga los requisitos de esta
categoria ni los requisitos minimos, con excepcion del producto afectado por podredumbre o cualquier otro tipo
de deterioro que haga que no sea apto para € consumo.
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4.2 TOLERANCIASDE CALIBRE

Para todas las categorias, 10 por ciento en nimero o en peso de las yucas (mandiocas) que
correspondan a calibre inmediatamente superior y/o inferior a indicado en € envase.

5. DISPOSICIONES RELATIVASA LA PRESENTACION
51 HOMOGENEIDAD

El contenido de cada envase debera ser homogéneo en cuanto alaformay estar constituido Unicamente
por yuca (mandioca) del mismo origen, variedad y/o tipo comercia, caidad, y calibre. La parte visible del
contenido del envase debera ser representativa de todo e contenido.

52 ENVASADO

La yuca (mandioca) deberd envasarse de tal manera que € producto quede debidamente protegido.
Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos', estar limpios y ser de calidad tal que
evite cualquier dafio externo o interno a producto. Se permite el uso de materiaes, en particular papel o sellos
con especificaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no
toxico.

La yucas (mandiocas) deberan disponerse en envases que se gjusten a Cdédigo Internaciona de
Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995).

5.2.1 Descripcién de los envases

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacién apropiados de la yuca (mandioca). Los
envases deberdn estar exentos de cualquier materiay olor extrafios.

6. DISPOSICIONES SOBRE MARCADO O ETIQUETADO
6.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR

Ademas de los requisitos de la Norma Genera dd Codex para € Etiquetado de Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985, Rev. 2-1999), se aplican las siguientes disposiciones especificas:

6.1.1 Naturaleza del producto

Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase deberd etiquetarse con e nombre del
producto, y podrd etiquetarse con €l de la variedad.

6.2 ENVASESNO DESTINADOSA LA VENTA AL POR MENOR

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones detalladas en letras agrupadas en € mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visibles desde € exterior, o bien en los documentos que acomparian al
embarque’®

6.2.1 ldentificacion
Nombre y direccién del Exportador, Envasador y/o Expedidor. Cédigo de identificacion (facultativo).®
6.2.2 Naturaleza del producto

Nombre del producto s & contenido no es visible desde € exterior. Nombre de la variedad
(facultativo).

6.2.3 Origen del producto

Pais de origen y, facultativamente, nombre de la comarca de cultivo o de su lugar nacional, regiona o
local.

Paralos fines de esta Norma, esto incluye € material recuperado de calidad alimentaria.

Los gobiernos, a indicar su aceptacion de esta Norma, deberan notificar ala Comision cudes disposiciones de
esta Seccion se aplicardn.

La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin
embargo, en caso de que se utilice una marca en clave, habra de indicarse muy cerca de ella la referencia a
“envasador y/o expedidor” (o alas siglas correspondientes).
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6.2.4 |dentificacion comercial

- Categoria;
- Cdlibre, expresado como cédigo de calibre o didmetro minimo y maximo en cm;
- Peso neto.

6.2.5 Marcadeinspeccion oficial (facultativo)

7. CONTAMINANTES

7.1 METALESPESADOS

La yuca (mandioca) deberd gjustarse a los niveles maximos para metales pesados establecidos por la
Comision del Codex Alimentarius para este producto.

7.2 RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

La yuca (mandioca) debera gjustarse a los limites maximos para residuos establecidos por la Comision
del Codex Alimentarius para este producto.

8. HIGIENE

8.1 Se recomienda que los productos regulados por |as disposiciones de la presente norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones apropiadas del Cadigo Internacional Recomendado de Préacticas
- Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 11969, Rev. 3-1997), y otros textos del
Codex pertinentes, como los Cédigos de Précticas y Cédigos de Précticas de Higiene.

8.2 Los productos deberan cumplir los requisitos microbiolégicos establecidos de acuerdo con los
Principios para el Establecimiento de Criterios Microbioldgicos y su Aplicacién a los Alimentos (CAC/GL
21-1997).
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LISTA DE PRIORIDADES PARA LA NORMALIZACION
DE FRUTASY HORTALIZAS FRESCAS (CODEX STAN 213-1999)

FRUTAS HORTALIZAS
Kiwi Rebozuel os (Cantarel 0s)
Granadilla (Maracuya) Pimientos de Chile (Grindillas)
Peras Ajo
Rambutan (Nepheliun lappaceum L.) Ceballa
Fresa Pimientos

Name



