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 ) الفاو( معايير الأغذية المشترك بين منظمة الأغذية والزراعة برنامج
  الدستور الغذائيهيئة ومنظمة الصحة العالمية

  الحادية والثلاثونالدورة

 2008يوليه / تموز4 –يونيه / حزيران30، )سويسرا( الدولي للمؤتمرات، جنيف المرآز

  بشأن أنشطة الوآالة الدوليةتقرير
 1ذات الصلة بأعمال الهيئة) الوآالة ( الذريةللطاقة

ذ -1 ام من ة        1964 ع ال الأغذي ي مج ة ف ات النووي تخدام التقني ة لاس او والوآال ين الف ترآة ب عبة المش ل الش ، تحت
الم من                               ى تخليص الع ة إل ا الرامي ة والزراعة، في جهوده ة الأغذي ام منظم رويج لمه ا الت والزراعة موقعًا فريدًا يتيح له

ة          الجوع والفقر    ة للطاق ة الدولي ام الوآال ذائي، ومه ان الغ ة والأم تدامة وتحسين التغذي من خلال ضمان تنمية زراعية مس
ة في مجال                          ات النووي ل وتوسيع مساهمات التكنولوجي ة تعجي ة بغي ة الذري الذرية، من خلال الاستخدامات السلمية للطاق

 .الصحة والازدهار في العالم أجمع

 المشترك بين الفاو والوآالة لاستخدام التقنيات النووية في مجال الأغذية والزراعة في               مهمة البرنامج  وتتلخّص -2
ات                 ذه التقني تدام، ونشر ه ذائي المس تقوية القدرات على استخدام الأساليب النووية من أجل تحسين تكنولوجيات الأمن الغ

دول الأعضاء   ي ال دريب والتواصل ف ال البحث والت ي مج ة ف طة دولي ر أنش م .عب او  وينقس ين الف ترك ب امج المش  البرن
والوآالة إلى أربعة برامج فرعية رئيسية تتناول التكثيف المستدام لنظم إنتاج المحاصيل، والتكثيف المستدام لنظم الإنتاج                

ي       ذائي والبيئ ان الغ توى الأم ين مس رية، وتحس ات الحش م الآف تدامة لأه ة المس واني، والمكافح طلع .الحي ر ويض  مختب
ة  الزراع او والوآال ين الف ترك ب ة المش ا البيولوجي دورف(ة والتكنولوجي ة  ) زايبرس ابع للوآال ة الت ة البحري ر البيئ ومختب

 .بدور رئيسي في دعم البرنامج المشترك بين الفاو والوآالة) موناآو(

يميائية الزراعية التابعة    حماية الأغذية والبيئة التابع للشعبة المشترآة بين الفاو والوآالة، ووحدة المواد الك            وقسم -3
ان                           امج الفرعي الخاص بالأم ذ البرن ا ينف ة، آلاهم او والوآال ين الف ة المشترك ب ا البيولوجي لمختبر الزراعة والتكنولوجي
ة         ديم خدمات تقني ا، وتق ية هي تنسيق البحوث ودعمه ة مجالات رئيس ي أربع وفّر مساعدات ف ذي ي ي، ال ذائي والبيئ الغ

وفير ال  ي المجالات واستشارية، وت ى ف ا ونشرها، بالدرجة الأول ات وتحليله ع المعلوم رات، وجم دريب للمختب دعم والت
 .المرتبطة باستخدام الإشعاعات المؤيِّنة، وبقايا المبيدات الحشرية والعقاقير البيطرية، والتلوّث الإشعاعي للمواد الغذائية

 : يلي لمحة عن بعض أنشطة البرامج الفرعيةوفيما

                                                 
 . من تحضير الوآالة وتحت مسؤوليتهاوثيقة  1
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ل المخاطر                   بحثي مشروع ى تحلي ات الإشعاعية والقياس الإشعاعي عل  منسق عن عمليات تطبيق تكنولوجيات المقتفي
 التي تكتنف أمان الأغذية البحرية

ي    حضر -4 ات ف ة بالملوّث ذائي المعني تور الغ ة الدس ؤخراً لجن دتها م ي عق ة الت دورة الثاني ة ال ن الوآال ون ع  ممثل
طة      أن الأنش ر بش ديم تقري ة لتق ة        الأغذي ي الوآال ة ف ات النووي وم والتطبيق ا إدارة العل طلع به ي تض ة الت  .ذات الأهمي

ات الإشعاعية                  وبالأخص، ات المقتفي ق تكنولوجي ات تطبي قاً عن عملي  تم الإبلاغ عن استهلال الوآالة مشروعاً بحثياً منسّ
ان الأغذي ف أم ي تكتن اطر الت ل المخ ى تحلي عاعي عل اس الإش ـوالقي ـة البحريـــ ـيرج(ة ـــ لاع عــ لى ـى الإط

 المتوخى أن هذا البحث ربما سيؤدي إلى إمكانية تحديد المستويات القصوى،   ومن ).Add–3 /2/08CF /CX  .1ةــــالوثيق
المواد المضافة           من  ) الرصاص والكادميوم (في الأغذية البحرية، للملوّثات التي سبق تقييمها         ة ب راء المعني ة الخب قبل لجن

ا              تم تقييمه م ي ي ل ات الت ة، فضلاً عن الملوّث إلى الأغذية المشترآة بين منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمي
ى تاريخه  امة الأخرى(حت واد الس ة والم ات العضوية الثابت اثر الطحالب الضارة والملوّث تور ) تك ة الدس من خلال هيئ

 .لغذائي المشترآة بين الفاو ومنظمة الصحة العالميةا

ة                     ولاحظ -5 درات المطلوب ك الق رات بحوث تمل ين مختب ع ب  المسؤولون المبلِّـغون أن المشروع البحثي المنسّق جم
ة                        ات الأغذي ة في آائن ات ذات الأولوي ات بشأن الملوّث ى استحداث بيان وتسعى، بصفتها أعضاء في مجموعات أوسع، إل

ذه                   البحر ية، وذلك فيما يخص الاستهلاك البشري لهذه الأغذية وبيعها وتصديرها، آما تسعى إلى تقويم تطبيق وجدوى ه
ة                            ة البحري ات في الأغذي ذه الملوّث ة في مجال إدارة ه ى البحوث الميداني ة عل اً والقائم د  .البيانات المستقاة تجريبي  والفوائ

ى   الفورية بالنسبة إلى مجموعات فردية تشمل الا      ستفادة من مساعدة الوآالة في مجال تحسين آفاءة المختبرات بالنسبة إل
ة في ظل                          ى مشاآل مماثل ة عل ة العامل المتطلبات الخاصة للمشروع، آما تشمل الاستفادة من فرصة التفاعل مع الأفرق

يلي، والصين، وغانا،  شارك في المشروع البحثي المنسّق آل من باآستان، وبولينيزيا الفرنسية، وش     وقد. ظروف مختلفة 
 .وفرنسا، والفلبين، وفييت نام، وآنـــدا، واليابان، بالإضافة إلى ممثل عن منظمة الصحة العالمية

 : لجنة الدستور الغذائي المعنية بالملوثات في الأغذية أن البحوث الخاصة سوف تضطلع بما يليوأبلغت -6

ز • ادي وال الترآي ار الع ي المح ادميوم ف ات الك ى آمي مل   عل ا يش ل، بم ية الأرج ات الرأس ار الصدفي والكائن مح
 .التلوث الخلفي الطبيعي ومع مراعاة نسب التعرض المرتبطة بأنسجة معيّنة صالحة للأآل

 على تسمم االقشريات المسبِّب للشلل نتيجة تكاثر الطحالب الضارة والتسمم بالسيغاتوآسين، بما يشمل               والترآيز •
 . ات المقتفيات الإشعاعيةتطبيق برامج الرصد وتكنولوجي

 تقنيات المقتفيات الإشعاعية والقياس الإشعاعي واستخدام المواد المرجعية البحرية الصادرة عن الوآالة وتطبيق •
 .لأغراض توآيد الجودة، بما يشمل تحديد البيانات الأساسية

ا يشمل أخذ          عمليات تقويم المخاطر استناداً إلى أنواع معيّنة من أسماك التربية أو           وإجراء •  الأسماك البحرية، بم
 .موقعها الجغرافي في الاعتبار ومراعاة خصائص التراآم البيولوجي لدى مختلف الأنواع والموائل

ة           ( عمليات تقويم المخاطر بشأن التنوع الخليوي والتوافر البيولوجي          وإجراء • ام الحي ك خارج الأجس ا في ذل ) بم
ة ا        دّة                  للملوّثات في أنسجة معيّنة من الأغذي ة والمع ى صعيد التجارة الدولي ة عل ة الصالحة للأآل المتداول لبحري

 .للاستهلاك الآدمي

ا                         وإجراء • اه، بم ة والترسبات والمي ى الأغذي ة عل ة متنوّعة قائم  عمليات تقويم المخاطر من خلال واجهات بيني
 .يشمل مراعاة نسب ترآيز الملوّثات في هذه المصادر
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أن                       مناقشة اقتراح المش   وخلال -7 تنتاج ب ى الاس ا أن توصلت إل ه سبق له ة بأن روع البحثي المنسق، تم تذآير اللجن
اهمتها الضعيفة في             ر ضروري نتيجة لمس ة والصدفية غي تحديد المستويات القصوى للكادميوم في أنواع المحار العادي

ق،     أنه لوحظ أنه يمكن مراعاة البيانات الجديدة المستحدثة          بيد .التعرض البشري الشامل   ي المنسّ بواسطة المشروع البحث
 .لدى توافرها، عند التحديد المحتمل لمستويات الكادميوم القصوى في هذه السلع

ذي وسيستضيف -8 اني ال يقي للبحوث الث اع التنس ا، الاجتم ي ترييست، إيطالي ة ف اء النظري دولي للفيزي  المرآز ال
 .2008ديسمبر / آانون الأول12 إلى 8تدة من سيعقد في إطار المشروع البحثي المنسّق، في الفترة المم

  تحليل مخلفات مبيدات الآفات وأخذ عيّناتهاأساليب

رأس                             شارك -9 ات وت دات الآف ّـفات مبي ذائي بشأن مخل ة الدستور الغ ين للجن دورة الأربع ة في ال ل عن الوآال  ممث
ات ال               ل وأخذ العيّن ائل التحلي ذآورة     الفريق العامل ذا الغرض المحدد المعني بوس ة الم ابع للجن دّم       ومن  .ت ة قضايا، ق  جمل

ّـفات                              د نسب مخل ائج تحدي ّـن في نت دير معدلات عدم التيق ة بشأن تق رتها الوآال الممثل المذآور أوراق النقاش التي حضّ
PR /CXالوثيقة (وبشأن إجراءات فصل دسم الحليب عن الحليب الكامل الدسم ) 5/40/08PR /CXالوثيقة (مبيدات الآفات 

6/40/08.( 

ي -10 ائج     وف ي النت ّـن ف دم التيق دلات ع دير مع ة الخاصة بتق ادئ التوجيهي يح المب ة تنق ذا الصدد، اقترحت اللجن  ه
لاعتماد هذا التنقيح بصفته نشاطاً جديداً تضطلع به الدورة الحادية والثلاثين لهيئة الدستور             ) CAC/GL 59-2006الوثيقة  (

راح مشروع                             ووافقت .الغذائي ة بتحضير اقت ي منسّق من جانب الوآال ق عامل إلكترون وم فري ى أن يق  اللجنة أيضاً عل
يقّن            تنقيح المبادئ التوجيهية بغية توفير توصيات موجّهة نحو الجا         نب العملي، بما يشمل أمثلة عن تقدير معدلات عدم الت

دير معدلات             ات تق م عملي ة تيسير فه في القياسات وتطبيق مفهوم تحليل مخلفات مبيدات الآفات، وذلك بغية تحسين عملي
   .عدم التيقن في القياسات التي تقوم بها مختبرات اختبار مخلفات مبيدات الآفات

ى مواصلة النظر في القضايا المرتبطة بوسائل تحليل مخلفات مبيدات الآفات وأخذ عيناتها من  الوآالة إلوتتطلع -11
خلال لجنة الدستور الغذائي المعنية بمخلفات مبيدات الآفات، بما يشمل رئاسة الفريق العامل ذي الغرض المحدد المعني                 

 .بوسائل التحليل وأخذ العيّنات

 مراقبة الجودة في مختبرات تحليل مخلفات مبيدات الآفات/داث تدابير لضمان العملية التدريبية عن استحالحلقة

ة                               قد -12 ى إقام ى إلحاق الضرر بالصحة البشرية وإل ة إل ة والبيئ ات في الأغذي دات الآف ات مبي ؤدي وجود مخلف  ي
دة   التحكم بمخلفات مبيدات الآفات من خلال تطبيق مماويتم .العوائق في وجه تجارة السلع الزراعية ة جي  .رسات زراعي

لعة                         وتؤدي ة مدخلات الس ق التحقق من نوعي يس عن طري  مختبرات التحليل دوراً أساسياً في تطبيق هذه الممارسات، ل
ا أيضاً      ة نواتجه ل ومن نوعي زارعين       ويجوز  .الزراعية فحسب، ب وفر المعلومات والمشورة للم رات أيضاً أن ت  للمختب

ة أن    وتتطلب  .خدمات الأجهزة المختصة بالتوسع الزراعي والمنتجين، إمّا مباشرة أو من خلال  ة الحالي ات الدولي  الاتفاق
رات                            ة من جانب مختب ة ضمن إطار التجارة الدولي يتم التصديق على محتوى مخلفات مبيدات الآفات في السلع المنقول

د الجودة ة الجودة وتوآي ة لمراقب اً ملائم ق نظم ي .تطبّ ائج مقبووف ى نت بيل التوصل إل وظفي  س ى م اً، يجب عل ة دولي ل
م                           د القياسي رق ة للتوحي ة الدولي ار المنظم ا معي ي ينص عليه ادئ الت ق بالمب م وثي  17025المختبرات أن يكونوا على عل

  . ذلك تدريبات عملية ونظرية مكثّـفةويستلزم .والممارسة المختبرية الجيدة

د     وتلبية -13 إن المرآز الت ذه، ف ة        لاحتياجات الدول الأعضاء ه ة الدولي او والوآال ين الف ريبي والمرجعي المشترك ب
مراقبة الجودة في    /للطاقة الذرية لمراقبة الأغذية ومبيدات الآفات سيعقد حلقة عملية تدريبية عن استحداث تدابير لضمان             

ين ال           ة   مختبرات تحليل مخلفات مبيدات الآفات، وذلك في مختبر الزراعة والتكنولوجيا البيولوجية المشترك ب او والوآال ف
 .2008أآتوبر / تشرين الأول31 إلى 6في زايبرسدورف، النمسا، في الفترة الممتدة من 
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د الجودة          وتتضمن -14 ات       / أهداف الحلقة العملية تقديم وصياغة مبادئ توآي ل مخلف ة الجودة ذات الصلة بتحلي مراقب
دة، ومناقشة مختلف      17025مبيدات الآفات وفقاً لمعيار المنظمة الدولية للتوحيد القياسي رقم            والممارسة المختبرية الجي

 .الأدوار التي يمكن أن تؤديها المختبرات ذات الجودة المؤآدة في تطبيق ورصد فعالية الممارسات المختبرية الجيدة

ة  وباب -15 او أو الوآال ين أن   للمحلوينبغي  . المشارآة في الدورة مفتوح أمام المحلّـلين من البلدان الأعضاء في الف ل
ات في السلع                   دات الآف ات مبي ة الرسمية لمخلف ل المراقب ام بتحالي ل الحكومات للقي يأتوا من مختبرات مرخّص بها من قب

وطني          ى الصعيد ال ة عل ة مأمون دادات غذائي وفير إم ة وت ل تيسير التجارة الدولي ا يكف ة، بم ات وستوضع  .الغذائي  معلوم
 .html.index/fep/nafa/org.iaea.naweb-www://httpلغذاء والبيئة إضافية على الموقع الشبكي الخاص بحماية ا

  بحثي منسق عن استخدام التشعيع لضمان أمان وجودة الوجبات المجهّزةمشروع

ان -16 تخدام اآ ي المنسق عن اس امل من وراء المشروع البحث ات  الهدف الش ان وجودة الوجب عيع لضمان أم لتش
ة في                      زة المخزون ات المجهّ د عمر الوجب المجهّزة هو تقييم فعالية التشعيع آوسيلة لضمان الأمان الميكروبيولوجي وتمدي

ان   أمّا .ظروف حرارية محيطة أو باردة أو مجمّدة، إلى جانب تقييم النوعية الحسية للمنتجات المعالجة    دّد فك  الهدف المح
تخد ويم   اس ا لتق ائل المصادق عليه تخدام الوس عيع، واس ة بالتش راءات المعالج ة إج ا لمراقب راءات المصادق عليه ام الإج

 .الأمان والجودة الميكروبيولوجيين، فضلاً عن التقييم الحسّي للوجبات المجهّزة، ولا سيما تلك ذات الأصول الإثنية

ر               المشروع البحثي المنسّق أن معالجة الوجب         وأظهر -17 ة أآث ى أطعم زة بالإشعاعات أتاحت التوصل إل ات المجهّ
ات                    ق تخفيض عدد الكائن ات عن طري د عمر الوجب أماناً عن طريق القضاء على الكائنات الممرضة، آما أدّت إلى تمدي

جراء  إثبات أمان المنتجات المعالجة بالأشعة عن طريق إوتم .المفسدة من دون المخاطرة بشكل ملموس بالنوعية الشاملة
ة                   /اختبارات التحدي  ات البديل ببة للأمراض أو الكائن ة المس ات الاختباري دراسات التغليف الملقّـح باستخدام عدد من الكائن

ة تشعيع              وأتاح .عنها وفير المعلومات بشأن طبيع أن ت ادت ب ي أف ائج الدراسات الاستهلاآية الت د نت  المشروع أيضاً تأآي
 .كين به واستعدادهم لدفع آلفة إضافية مقابل ضمان تحسين أمان المنتجات ونوعيتها           الأغذية يحسّن مستوى قبول المستهل    

د     وبالتالي ا يشمل العدي  فإن المعالجة بالأشعة توفّـر فرصة لتوسيع استخدام وتسويق هذه الوجبات ذات الجودة العالية، بم
 .من المنتجات الغذائية ذات الأصول الإثنية

ر           الرغم من أن المشرو وعلى -18 ى منتجات أآث ر التوصل إل د تيسّ ع البحثي المنسّق أظهر أن المعالجة بالأشعة ق
ى            ي تترتّب عل ة الت د والتحديات التكنولوجي ى مدى التعقي ليط الضوء عل اح العمل أيضاً تس د أت راً، فق اً وأطول عم أمان

زة استخدام المعالجة بالأشعة لمعالجة نظم غذائية متعددة المكوّنات مثل الوجبات ال           ى  .مجهّ اهيم المكتسبة       وعل  ضوء المف
د من أنشطة                         إجراء المزي د صدرت التوصية ب فيما يخص التغيّرات النوعية الناتجة في الأغذية المشععة المستقصاة، فق

 .البحوث

ة          2008 نتائج المشروع البحثي المنسّق في عام        وستُـنشَـر -19  . ضمن منشور داخلي غير مسلسل صادر عن الوآال
ع ة  معوستوض ذاء والبيئ ة الغ اص بحماي بكي الخ ع الش ى الموق افية عل ات إض www://http-لوم

html.index/fep/nafa/org.iaea.naweb. 

 :ي على المزيد من المعلومات، يرجى الاتصال بعنوان الوآالة الدولية للطاقة الذرية التالللحصول
  المشترآة بين الفاو والوآالة لاستخدام التقنيات النووية في مجال الأغذية والزراعةالشعبة

  حماية الأغذية والبيئة، قسم
 Official.Mail@iaea.org : عنوان البريد الإلكتروني
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