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CANADA
Observaciones gener ales

Canada tiene reservas con respecto a criterio general de este proyecto de norma porque se desvia de las
normas existentes del Codex para productos, y opina que es necesario enmendarlo.

Ademés de lo indicado en € pérrafo 75 del informe de la 232 reunion del CCFFP!, donde la delegacion
de Alemania sefial 6 que faltaban varias secciones (definicidn de unidades defectuosas, referenciaa olor
y el sabor y ala evaluacion sensorial) que normalmente se encontraban en las normas para €l pescado, ,
Canada deseariaincluir las siguientes secciones para que se elaboren en esta norma.

l. Es necesario elaborar |os criterios que han de utilizarse para determinar la aceptacion de un lote
con arreglo a esta norma. Se recomienda que se considere €l criterio que utilizan las normas
existentes del Codex sobre productos y que se afiada una seccion sobre “ Aceptacion del lote”.

1. Paraayudar areforzar la Seccién 2 — Descripcion, se recomienda elaborar los requisitos para la
presentacion comercial del producto. Se sugiere que se tenga en cuenta e criterio que utilizan las
normas existentes del Codex sobre productos y que se afiada una seccion de “ Presentacion”.

[1l.  Es necesario que se elabore una seccion de “Aditivos Alimentarios’. Esta deberia seguir un
formato parecido alas normas existentes del Codex sobre productos.

La ubicacién de la Seccion 3.3 - Pescado quebrado y la Seccion 3.5 — Clasificacion por tamafios en el
texto, asi como el requisito de etiquetado estipulado en la Seccion 6.2 — Calidad y tamafio del producto,
no se gustan enteramente a la decisiéon del Comité que figura en € parrafo 70 de ALINORM 99/18.
Canada también record6 que los requisitos optativos de las normas existentes y en curso de elaboracion
se incorporan como Apéndice al Codigo de Précticas revisado para pescado y productos pesqueros (en
curso de elaboracion).

El CCFFP esta revisando €l Codigo de Précticas para pescado y productos pesqueros, gque tiene en
cuenta el Cadigo internacional recomendado de Précticas para pescado fresco (CAC/RCP 9-1976) vy €
Cadigo internacional recomendado de Précticas para pescado salado (CAC/RCP 26-1979); Canada
opina que en €l futuro seré necesario actualizar lareferenciaa Cddigo de Précticas revisado.

L ALINORM 99/18
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Obser vaciones especificas:

Seccion 1 - Ambito de aplicacion

Canada desearia que se aclarara a qué uso se destina € producto, si se ofrece para consumo directo y/o
para una elaboracion ulterior. La especificacion del uso previsto en e ambito de aplicacion de la norma
podria ayudar a aumentar su claridad.

Seccidn 2.2 — Definicion del proceso

Canada desearia que se aclarara la definicion del proceso de “lavado”, ya que a parecer € resultado de
este proceso influird directamente en la conformidad del producto a los criterios que figuran en la
Seccidn 3.2.2, Cuadro 1: Requisitos para las anchoas secas saladas. Canada seria partidario de elaborar
una definicion mas detallada del proceso de “lavado”, que tenga en cuenta la concentracion del “agua
salada’ y el tiempo de contacto del “agua salada” con el pescado.

Canada desearia que se aclarara la definicion de “agua salada’. Apoyaria la elaboracion de una
definicién que describiera sus requisitos higiénicos, ya que podria haber preocupaciones especificas
relativas al uso de agua marina O de una solucién salina resultante de la mezcla de sal con agua dulce,
puesto que ambas podrian contener sustancias que representen un peligro parala salud.

Seccidn 3.2.1 — Producto final

El criterio genera de esta seccién es distinto del que observan las normas existentes del Codex para
productos donde se describen los criterios y las referencias a los métodos de andlisis, la definicion de
defectuosos y la aceptacion del lote.

Seccidon 4 — Higiene

A fin de que sea consecuente con las normas existentes del Codex para productos y reflgje las précticas
de manipulacion adecuadas descritas en la subseccion 4.1, se recomienda enmendar € titulo de la
Seccion 4 de modo que diga « Higiene y manipulacion ».

Seccién 4.2

El término « materias objetables » podria significar un material exterior que sea desagradable desde el
punto de vista estético y no necesariamente de alguna trascendencia para la salud publica. Puesto que la
cuestion de las « materias objetables » se abordod en la seccion de higiene de este proyecto de norma, se
recomienda que se califigue adecuadamente. Un texto, extraido de las normas existentes del Codex para
productos, podria ser el siguiente : « En la medida de lo posible de acuerdo con las buenas practicas de
fabricacion, €l producto final deberaestar exento de cualquier material extrafio que represente un
peligro paralasalud ».

Seccién 4.3

Canada opina que en e contexto de una norma del Codex, |os métodos de andlisis que la Comisién del
Codex Alimentarius autoriza deben constituir el método normalizado que se utiliza para los andlisis. El
texto propuesto podria ser parecido a las normas existentes del Codex para productos, por eemplo:
“Cuando se someta a los métodos apropiados de muestreo y examen prescritos por la Comision del
Codex Alimentarius (CAC), el producto :

Se deberia hacer hincapié en los requisitos higiénicos para sustancias presentes en este producto que no
deriven de microorganismos y que puedan representar un peligro para la salud. Se podria afiadir a esta
seccion un requisito parecido al de las normas existentes del Codex para productos: « No contendré
sustancia alguna en cantidades que puedan representar un peligro para la salud de acuerdo con
las normas establecidas por la CAC ».

Seccién 4.3 (a) y (c)

En algunos casos, la Comision del Codex Alimentarius ha establecido normas para microorganismos y
sustancias derivadas de microorganismos (p.€j. histamina), que deben identificarse en esta subseccion.
El texto que se sugiere podria ser parecido al de las normas del Codex para productos basi cos existentes,
COmo sigue: «no estara ... en cantidades que puedan representar un peligro para la salud de acuerdo
con las normas establecidas por la CAC ».




Seccidn 6.3 - Nombres cientificos y comunes

Canada apoya firmemente €l etiquetado obligatorio con el nombre comin del pescado solamente.
Seccidn 6.4 — Requisitos adicionales

Canada opina que las instrucciones de amacenamiento y coccién se refieren a dos aspectos distintos, y
para mayor claridad deberian tratarse en subsecciones separadas.

Seccidn 7.1 — Muestreo

Se deberia afiadir una referencia numérica a los « Planes de muestreo del Codex para Alimentos
Preenvasados », como sigue : « Planes de muestreo del Codex para Alimentos Preenvasados (NCA—-
6,5)(CAC/RM 42-1969)».

Seccidn 7.4 — Determinacion de la cenizainsoluble en acido

Canada desearia que se aclarara por qué la determinacion de la ceniza insoluble en acido es necesaria
para este producto.

MALASIA
2. DESCRIPCION
2.2 DEFINICION DEL PROCESO

En vista de la preocupacion de Malasia acerca del peligro para la salud asociado con el pescado de
longitud superior a 6,5 cm no eviscerado antes de su elaboracion, este pais desearia proponer una
enmienda de la definicion del proceso que figura en la Seccidn 2.2 a fin de incluir la evisceracion del
pescado. Por consiguiente, la Seccion 2.2 deberia decir:

“ El producto se preparara ya sea lavando e pescado fresco en agua salada y luego secandolo, o bien
lavandolo y luego cociéndolo en agua salada y secandolo. Puede ser necesaria la evisceracion para
pescado de longitud superior a 6,5 cm. El proceso de secado podré consistir en secado al sol o por
medios artificiales’ .

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORESDE CALIDAD

Malasia esta de acuerdo con la decision que se tomo en la 23?2 reunion del Comité del Codex sobre
Pescado y Productos Pesqueros de trasladar al Anexo A las secciones 3.3, 3.4 y 3.5 relativas a pescado
quebrado, clasificacion por tamafiosy calidad.

3.5 CLASIFICACION POR TAMANOS

Malasia opina que la declaracion del tamafio deberia incluir tanto su designacion (peguefio, mediano,
grande) como la longitud del pescado. La designacion del tamario constituye una directriz de calidad y,
por consiguiente, esimportante para proteger los intereses del consumidor y parafacilitar el comercio.

5. ENVASADO

En respuesta a la pregunta de la delegacion de Tailandia sobre la necesidad de utilizar material de
envasado transparente, Maasia opina que € uso de tal material permitiria a los consumidores observar
la calidad del producto en & momento de adquirirlo. Considerando el efecto del material de envasado
transparente sobre la calidad del producto como resultado de las reacciones de oxidacion de los lipidos
determinadas por laluz, Malasia propone que la Seccion 5.1 se enmiende como sigue:

“5.1 El producto debera envasarse con un material de envasado adecuado que no deje penetrar a la
humedad, € gas ni la luz. El envase deberd presentar un recuadro transparente de tamafio
adecuado en la parte posterior”

Lainclusion de un recuadro transparente permitira a los consumidores observar la calidad del producto
(roturas, color y cualquier otro atributo de calidad visible) en el momento de adquirirlo. Cuando los
envases se apilen en estanterias para su venta, € recuadro transparente quedara en la parte posterior del
envasey, por consiguiente, el producto no estard expuesto alaluz.



6. ETIQUETADO

Malasia propone gque se enmiende el preambulo de esta seccién para sustituir “CODEX STAN 1-1985”
por “CODEX STAN 1-1985 (Rev. 1-1991)".

Por lo tanto, ladisposicion relativaa pais de origen se incluye parala proteccién del consumidor.
6.3 NOMBRESCIENTIFICO Y COMUNES

Malasia desearia mantener la declaracion actual parainformacion del consumidor, es decir:
“Deberan indicarse los nombres cientificos y comunes del pescado”.

7.MUESTREO Y ANALISIS

7.4 DETERMINACION DE LA CENIZA INSOLUBLE EN ACIDO

Malasia desearia enmendar esta seccion seguin 1o aconsejado por el Comité sobre Métodos de Andlisis y
Toma de Muestras. Por consiguiente, la Seccion 7.4 deberia decir:

“De conformidad con AOAC 938.08"
75 DETERMINACION DE LA HISTAMINA

Malasia propone la inclusion de una nueva seccion, la Seccion 7.5 Determinacion de la histamina,
considerando que en la 232 reuniéon del Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros los
niveles de histamina se incluyeron en la Seccion 3.4 y la Seccion 4.3(d). Por consiguiente, la Seccion
7.5 deberia decir:

“75DETERMINACION DE LA HISTAMINA

De conformidad con AOAC 954.04 (162 edicion, 1995).”

POLONIA

ApéndicelV del Proyecto de Norma para las Anchoas Secas Saladas

Proponemos fijar limites para los contaminantes quimicos, especialmente para los metales pesados que
son perjudiciales paralasalud.



