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 النطاق -1
يُسففدخد   الذي  المخم ر فاكهة النوني عصففرعلى  ،أدناه 2في القسفف   دمحد  ما هو على نحو  ،ةتنطبق هذه المواصفف 

اكهة ف أو مندجات المخم رغر  فاكهة النوني عصفففففففففففففرلا تنطبق هذه المواصففففففففففففف ة على و ن غذائي. أو مكو   كغذاء
خصففففصففففة الم فاكهة النونيأو مندجات  ،ال اكهة أو الأوراق أو اللحاء أو الزهورثمار من المسففففدمد  الأخرى  النوني

 للأغراض الطبية.
 الوصف -2
 تعريف المنتج 2-1

 i،لنونيفففاكهففة ا نبففا تلالطففاة ففة الثمففار هو مندج العصففففففففففففففر الم ففففففففففففففدق من  مر  المخم ر فففاكهففة النوني عصففففففففففففففر
 .Rubiaceae فصيلة الذي يندمي إلى citrifoliaii من الصنف Morinda citrifolia L.أي 

 النوني فاكهة 2-2
والناضففجة، تات اللون الأصفف ر المخلىففر إلى الأغيل، وغسففلها دماكففكة الطاة ة والم النوني فاكهةثمار يد  حصففاد 

 وينبغيذور(. لب )باكفففففففدثناء الب إلىوتحويلها ال اكهة ثمار كفففففففحق  غ فففففففكر اخدياري،وة، يجو وتركها حتى تجف. 
 تحدوي على أو التي  ففديد  النلىففج أو المدسففا طة أو األىففراء أو المصففاغة بالكدمات وةأو الدال ةالثمار ال اكففدبعاد

 اكهةفمواد غريبة مثر العصففففففي والسففففففيقان والأوراق واللحاء والمواد ااذرية، وعد  اكففففففدخدامها في إ دا  عصففففففر 
 .المخم ر النوني

 فاكهة النونيتخمير عصير  2-3
يد  و   .المخم ر  العصففففر من المندجات ويُسففففدخر . تبادئاباكففففدخدا  تلقائيًا أو  هابأو لُ  الكاملةال اكهة ثمار  ُ مر

 أو معااده غطريقة أخرى للقلىففففففاء على مسففففففببات الأمراضالناتج عن تلك  المخم ر النوني فاكهة غسفففففف   عصففففففر
 صحة العامة.بالنسبة إلى التات الأهمية 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 ناتالمكوّ  3-1

 .2في القس   على النحو الوارد المخم ر فاكهة النوني عصريحدد 

                                                 
i  هي:   اكهة النونيلالأسماء ال ائعةgreat morinda ،وbeach mulberry ،وIndian mulberry ،وach، وmengkudu  ،وnono، وnonu ، فاكهة و

 .(cheesefruit) وفاكهة اابن، النوني

ii  ال اكهة الكبر  تات الأوراق البيلىاوية وال اكهة الصغر  تات الأوراق الطويلة ثمار  وعان منThe (Wagner, Herbst and Sohmer, 1990, “

Manual of the Flowering Plants of Hawaii” (Copyright 1990, Bishop Museum, Honolulu). 
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 المخمّر فاكهة النوني عصير 3-2
 در ة كحد أدنى 5.5  يمة البريكس )المواد الصلبة القاغلة للذوبان(  (أ)
 3.9-3.5 در ة الحموضة  (ب)
 في المفففففففائفففففففة مففن 0.5أ فففففففر مففن  الإيثا ول  ( )

 حج ةحج 
 مو ود Deacetylasperulosidiحمل   (د)
 iiiمو ود السكوغوليدين  (ه)

 تعريف العيوب 3-3
لبذور، وشظايا وأ زاء ا ،فاكهة النوني ثمار)مثر أوراق  المرفوضةخاليًا من المواد  المخم ر فاكهة النونييكون عصر 

وفقًا لمماركفففففات الدصفففففني  تلك ، والسفففففيقان، والح فففففرات، وما إلى تلك( إلى أ صفففففى حد  كن، و ال اكهة  فففففر  
 اايد .

 المواد المضافة -4
 النطاق. هدديح حسبما المندجإلى  ي موادأبإضافة لا يُسمح 

 الملوثات -5
لمواصففففف ة العامة اهذه المواصففففف ة للمسفففففدويات القصفففففوى للملو ت ا دد  للمندج في  فففففملها التي ت المندجاتتمدثر 

والحدود القصفففوى لمخل ات مبيدات اتفات  1(،CXS 193-5919) للملو ت والسفففمو  في الأغذية والأع  
 التي حد دتها هيئة الدكدور الغذائي.

 الصحية النظافة -6
لمبادئ العامة اوفقًا للأ سا  تات الصلة من  اأحكا  هذه المواص ة ومناولده ا ت ملهتيال اتبإعداد المندجيوصى 

من  صفو  الدكفدور الغذائي تات الصفلة، مثر مدونات  اركفات  هاوغر ، CXC 1)2-1969( لنظافة الأغذية
 .الأخرى النظافة ومدونات المماركات

ا لأي معاير ميكروغيولو ية  يمدثرأن  وينبغي يهية لوضففففففف  المعاير للمبادئ واأطوط الدو وفقًا  محد د المندج أيلىفففففففً
 .3(CXG 21- 1997) الميكروغيولو ية وتطبيقها في مجال الأغذية

                                                 
iii ينبغي أن تظر عليهو  المخمر. و د أظهرت غعل الدقارير سمية محدملة للسفففففففففكوغوليدين.فاكهة النوني السفففففففففكوغوليدين غ فففففففففكر  بيعي في عصفففففففففر  يو د ،

كة غين منظمة الأغذية انة اأبراء الم     ا بمسدويات السكوغوليدين منخ لىة  در الإمكان من الناحية الدكنولو ية حتى يد  تحديد مسدوى آمن من 
 لى الأغذية.إوالزراعة ومنظمة الصحة العالمية والمعنية بالمواد الملىافة 
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 التعبئة -7
يجب أن و . يةالصفففففففحية والحسففففففف  في حاويات تحافظ على ااود   المخم ر فاكهة النوني عصفففففففريجب تعبئة مندجات 

لتي تكون ا ديد  )لأغراض هذه المواصفففففففف ة، ي ففففففففمر تلك المواد المعاد تدويرها  للدعبئةتكون المواد المسففففففففدخدمة 
 الدحم رو تسففدوفي الحاويات اأصففائت المدعلقة بااود  والنظافة الصففحية والدهوية و  .الغذائي( ل كففدخدا صففالحة 

خالية من  العبواتويجب أن تكون . ظه غ ففكر مناكففبوشففحنه وح  المخم ر فاكهة النوني عصففرلىففمان مناولة ل
 أي مواد أو روائح غريبة.

 الأوزان والمقاييس -8
 الحاوية سعة 8-1
 السعة الدنيا 8-1-1

 لحاوية.المائية لسفففففففعة الفي المائة من  90ما لا يقر عن المندج يجب أن ي فففففففغر ، و ا بالمندجينبغي مرء الحاوية  يدً 
 در ة مئوية الذي كدسدوعبه الحاوية غعد ملئها بالكامر. 20هي حج  المياه المقط ر  عند  لحاويةالمائية لسعة الو 

 التوسيم -9
 امسفففففبقً  للمواصففففف ة العامة لدوكفففففي  الأغذية المعب  ا أحكا  هذه المواصففففف ة وفقً  ا ت فففففملهتيال اتتوكفففففي  المندجد  ي
)1985-1 CXS)4. 

 اسم المنتَج 9-1
  اكهة النونيفعصففر مصففطلح  عاضففة عن كففدلايمكن او   .المخم ر فاكهة النوني عصففريكون اكفف  المندج الغذائي  

  nonu  ال،  عصففرفيه )على كففبير المثالمندج سففدخد  عادً  لوصففف المندج في البلد الذي يعُدز  غي  يبمصففطلح 
  (.nonoأو  عصر 

 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 9-2
المخصففصففة  اويات غرلحاللمواصفف ة العامة لدوكففي  للبي  بالدجزئة ينبغي أن يمدثر توكففي  الحاويات غر المخصففصففة 

 .5(CXS 346-2021) للبي  بالدجزئة
 أساليب التحليل وأخذ العينات -10

وأخذ  ب الدحليرأكففاليق من الامدثال لهذه المواصفف ة، تسففدخد  أكففاليب الدحلير وأخذ العينات الوارد  في للدحق  
  تات الصلة بالأحكا  الوارد  في هذه المواص ة. CXS 234)6-1999( العينات الموصى بها



5  CXS 356R-2023 

 

 م حظات
  ر  كدور الغذائيالد مواص ة .المواص ة العامة للملو ت والسمو  في الأغذية والأع  . 1985منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  1

CXS 193-1985.  الغذائي. روماهيئة الدكدور. 
هيئة . CXC 1-1969. مدو ة  اركات الدكدور الغذائي ر   لأغذيةاالمبادئ العامة لنظافة . 1969منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  2

 .الدكدور الغذائي. روما
اأطوط  .لوض  المعاير الميكروغيولو ية وتطبيقها في مجال الأغذيةواأطوط الدو يهية المبادئ . 1997منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  3

 .روما . هيئة الدكدور الغذائي.CXG 21-1997الدو يهية للدكدور الغذائي ر   
 الدكدور الغذائي  مواص ة .المعب   مسبقاً دوكي  الأغذيةاأاصة غالمواص ة العامة . 1985منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  4

 .هيئة الدكدور الغذائي. روما. CXS 1-1985 ر  
 ر الغذائي الدكدو  مواص ة. غر المخصصة للبي  بالدجزئةالحاويات واص ة العامة لدوكي  الم. 2021منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  5

 .هيئة الدكدور الغذائي. روما. CXS 346-2021ر   
. CXS 234-1999الدكدور الغذائي ر    . مواص ةأكاليب الدحلير وأخذ العينات الموصى بها. 1999منظمة الأغذية والزراعة ومنظمة الصحة العالمية.  6

 .هيئة الدكدور الغذائي. روما
 
 
 
ى المو   علإ لي  أمريكا ال ففففففففففمالية و نوب غرب ا ي  الهادئ من أعلىففففففففففاء هيئة الدكففففففففففدور الغذائي كن الا    على يم

who-https://www.fao.org/fao- :الإلففففففففكفففففففف وني لففففففففلففففففففدكفففففففففففففففففففففدففففففففور الففففففففغففففففففذائففففففففي عففففففففلففففففففى الففففففففعففففففففنففففففففوان الففففففففدففففففففاي

codexalimentarius/home/ar. 

https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/home/ar/
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/home/ar/
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