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INFORME DE LA

CONFERENCIA CONJUNTA FAQ/OMS SOBRE NORMAS ALIMENTARIAS

‘Ginebra, 1-5 de octubre 1962

Mesa y Programa de la Conferencia

a) . La Conferencia Conjunta FAO/OMS sobre Normas Alimentarias se
reunié en el Palais des Nations, Ginebra, del 1 al 5 de octubre de
1962, con asistencia de los representantes de 44 Estados Miembros
de la FAO o de la OMS y de los observadores enviados por 24 organiza-
ciones internacionales, segln la lista reproducida en el Apéndice 1
del presente informe,

b) La Conferencia Conjunta se habia convocado por recomendacién de
la Conferencia de la FAO en su 11° perfodo de sesiones (véase la Re~
solucién No, 12/61 en el Apéndice 2) y del Consejo Bjecutivo de 1la OMS
en su 29%9a reunidn (véase la Resolucién EB29,R23 de 19 de enero, 1962,
que figura en el Apéndice 3). : ' :

) La Conferencia eligié Presidente al Ministro Dr. B. Feisst (Suiza)j
 Vicepresidentes a los Sres., J.DL. Harvey (Bstados Unidos de América) y
T, N'Doyé (Senegal), y relatores a los Sres. J.H.V, Davies (Reino Unido)
y P Weill (Franciaso ‘

a) La Conferencia eiaminé los siguientes asuntos principales:

(1) Propuesias de la Conferencia de la FAQ referentes a un o=
grama conjunto FAO/OMS sobre normas alimentarias, cuyo érgano
principal es la Comisidén del Codex Alimentarius establecida por
la Conferencia de la FAO en su precitada Resolucién No. 12/61,

(41) ©Preparacién de unas orientaciones para la actuacién de la
Comigién del Codex Alimentariusg

(111) Fijacién de la fecha del primer periodo de sesiones de la
Comisién del Codex Alimentarius. .

(iv) Financiamiento del Programa conjunto FAO/OMS sobre normas
alimentarias,

A continuacibn se examinan por separado cada uno de esos asuntos.
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Programa Conjunto FAOLQMS gobre Normag Alimentariag

La Conferencia examiné y reconocidé plenamente la necesidad de extender
y simplificer las actividades sobre normas alimentarias internacionales,
tanto en el plano mundial como en el regional., Jsos trabajos revisten la
misma trascendencia para los paises ya desarrollados como para los paises
on desarrollo.

La Conferencia llamé la atencién acerca de los muchos problsmas que
entrana la implantacién de esas normas e hizo hincapié en la nscesidad de
estudiarlos en sus aspectos sanitarios, cientificos, técnicos, econdémicos y
administrativog. La Gnica posibilidad de hacer log tan deseados progresos
en la materia estriba en llever adelante los itrabajos segiin ese miltiple
planteamiento.

La Conferencila, por tanto, hizo suyss las propuesias de la Conferencia
de la TAO aprobadas en el 11° perfodo de sesionss fvéase la Resolucidén No.
12/61 en ol Apéndice 2) para un Programa conjunto FAO/OMS gobre Normas
alimentarias, cuyo 6rgano principal serd la Comisidén del Codex Alimentarius,
De ese modo geria posible digponer de los medios de la FAO y de la OMS para
abordar los problemas plantesados en sug miliiples aspectos, Asimismo, se
aceplié que todos los gastos en que se lncurriera para ello, fuesen sufragados
con el Fondo Piduciario instituido especialmente a tal objeto por lo menos
hesta 1964% /véanse los pdrrafoe (1) - (o) 7

Lo Conferencia pididé al Director General de la OMS gue comunique esta
aprobecidén del Programa conjunio propuesto a los Srganos competentes de
dicha Organizacidn, ‘

Orientaciones para la actuacidn de la Comisién del Codex Alimentariug

La Conferencia examind a fondo lag sugestiones que sobre el trabajo
de la Comisidén del Codex Alimentarius le fueron gometidas conjuntamente
por log Directores Generales de la FAO y de la OMS y, despuds de haberlas
discutido detenidamente, hizo suyas las orientaciones expuestas en las
péginasg del presente informe.

La Conferencia estimé que, siguiendo dichas orientaciones, la Comisién
podréd consgolidar las tradiciones y hacer mis accesibles los objetivos con
tanta previsidn establecidos en los trabajos del Consejo Buropeo del
Codex Alimentariusg, fundado por el Ministro Hans Frenzel de Austria, y
el Cédigo Latinoamericano de Alimentos que se redactéd bajo la direccién
del Dr., Carlos C. Graun de la Repliblica Argentina, y proseguir y desenvolver
eficazmente esas labores en heneficio de todos los paises interesados en
la adopcién de normas alimentarias internacionales,

#* Notas La delegacibn de Francia reiterd las reservas que ya habis for-
mulado al adopiarse la resolucidn creando la Comisidén del Codex Ali-
mentarius en el 11° periodo de sesiones de la Conferencia de la PAOj
regarvas concernientes en lo fundamental a la forma de financlier estas
actividades y a las consecuencias a que darfa lugar en lo tocante a
m8todos de trabajo.



1)

Pagina 3

Fecha del primer periodo de segiones de la Comigidn del Codex Alimentarius

A reserva de la aceptacién de los.érganos competentes de la OMS, la
Conferencia propuso que los Directores Generaleg de la FAO y de la OMS con-
voguen el primer periodo de sesiones de la Comigidn del Codex Alimentariusg
en la sede de la FAO en Roma, el lunes, 24 de junio, 1963. La Conferencia
estimd que ese primer periodo de sesiones requerird una duracidén de nueve
o diez dias, teniendo en cuenta que se celebrard en conjuncién con la ya
prevista de la Conferencia conjunta FAO/OMS sobre Aditivos Alimentarlos.

Financiamiento del programs conjunto FﬂO/OMS gobre Normas Alimentarias

La Conferencia examiné en lfneas generales el financiamiento del Pro—
grama conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias, tomando nota de que, en
virtud de la resolucién No. 12/61 de la Conferencia de la FAO, se habfa ing-
tituido para ese objeto un Pondo Fiduciario especial y se pedia a los gobier—
nog que aportaran contribuciones voluntarias de acuerdo con lo dispusgto en
log articulos 8 y 9 de los Hstatutos de la Comisidén del Codex Alimentarius
(véase Apéndice 2). Las aportaciones al Fondo Fiduciario serdn asignadas
exclusivamente al Programg Conjunto, y las sumas que no hubleran gido utili=-
zadas al finalizar cada ano pasardn al siguiente o se reintegrardn a quienes
las aportaron.

La Conferencia expresdé su aprobacién al saber que nueve gobiernos, en
total, habian ya entregado o consignado para el ano 1962 mis de 50.000 délaresg
durante los seis primeros meges transcurridos desde la creacién del Fondo
Piduciario. Para el ano de 1963, diez gobiernos habian ya entregado o pro-
metido una suma de alrededor de 55.000 ddélares. De esta forma y habida cuentas
del remanente de 1962, que a los efectos del Programa no ha sildo un ano ente-
ro, se dispone ya, seguin log cdlculos, de unog 90,000 dbélares para 1963,

Otros goblernos, seguin se tiene entendido, estudian atentamente la posibili-
dad de aportar mds contribuclones. ILos gastos estimados para 1963 suman
unog 75.000 ddlares, de acuerdo con log datos comumnicados a la Conferencia
de la T'AO al ser aprobada la precitada resolucidén. BEn congecuencia, el por—
venir del Programa, en todo el ano de 1963, parece ser muy prometedor.

La Conferencia reconocio que de momento, en esta etapa inicial del
Programa, no es posible eatablecer ninguna pauta exactas de los gastos ni tam-
poco una escala de cuotas. Todo esto, sin embargo, gord realizado en cuanto
sea practicable, con objeto de que la situacidn quede clarificada en henefi-
clo de log gobiernos contribuyentesg.

Tocante al método de financiamiento, la Conferencis tomé nots de que,
al parecer, varios gobiernos preferian que log gastos fuegen sufragados de log
presupuestos ordinarios de ambas organizaciones, antes que hacerlo con un fon-
do fiduciario especial de la FAO. También se advirtid que este asunto gerfa
reexaminado en el /12° perfodo de sesiones (noviembre de 1963) de la Conferen~
cia de la FAO. BSi esta 1ltima resolviera modificar el método de financiacidn,
el Director General de la FAQ entablaria consultas con el Director General de
la OMS, el cual estudiaria las nuevas propuestas y las presentaria a estudio
y decisgidn de los Srganos competentes de la OMS. De momento, segin se advir—
ti6, el Director General de la OMS no se hallaba en condiclones de contraer
compromigo alguno a ese respecto. .



ORIENTACIONES PARA LA COMISION DBL CODEX ALIMENTARIUS

Primera Parte

Objetivos y alcance del Codex Alimentariug

Objetivog

Te Bl Codex Alimentarius eg una coleccidn de normag alimentarias interna-
cionalmente aceptadas, presentada de modo uniforme. IEsas normas alimenta-
rias tienen por objetoe proteger la salud del consumidor y asegurar la apli-
caolbn de reglas equitativas en el comercio de alimentos. Su publicacidn
estd destinada a feavorecer la normalizacién de los productos alimenticiog
en lag diferentes partes del mundo, a facilitar la armonizascién de lag nor-
mag alimentarias y, con ello, s fomentar el comercio internacional de alimentos.

2 La prosecucidn de esog objetivos simplificard la adopcidn de normag
alimentarias internacionales y evitard la duplicacidén de los esfuerzos.

Alcance,

3 La Conferencia recomenddé que el Codex abargue en su dia todog log ali-
mentos principaleg,; ya sean elaborados, semielaborados o en bruto, para su
venta directs al consumidor o, en su cago, a lag indusirias de elaboracidn.
Bl Codex debersd comprender en particular a todos los aditivos y sustancias
contaminadoras de los alimentog, pues este problema, bastante complicado,
conclerne practicamente a todos los alimentos elaborados agi como s un ntmero
cada vez mayor de log alimentos en crudo.

4o Muchog cbédigos alimentarios (el espaﬁol, el suizo y el Latinoamericano
de Alimentos, entre otrogs) comprenden también low cosméticos y otros objetos
de ugo dlario, cuyos componentes pueden ser ingeridog por el organismo humano.
Por el momento no ge extendersd el Codex a esog productos.

He Los reglamentos de higiene de los alimentos son aplicados en muchos
palzes independientemente de las normas alimentarias basadas en ellos. In
cambio, un programa internacional de normas alimentariag, uno de cuyos obje~
tivos principales es la asistencia en este sector a log palses en degarrollo,
no puede dar por supuesta la existencia de tales reglamentos: quizds un pro-—
ducto se cina a normas estrictas de composicidn y rotulado pero no sea acep-
table por haber sido fabricado en condiclones antihigiénicas. Ademds, lag
actividades que actualmente se llevan a cabo para establecer normas aliments—
rias internacionaleg revelan continuamente la necegidad de que se reglamente
la higiene de los alimentos bdsgicos. Tal reglamentacidén debersd ser incluids
en el Codex. ’

6. Teniendo en cuenta esta amplitud de propdsitos, la cusstidn de las prio—
ridades (véase la Cuarta Parte) adquiere evidentemente gran importancia.
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Segunda Parte

Indole v tipo de las normas que se incluirdn en el Codex

Indole

Antes de oxaminar la Indole de las normasg que la Comigidn ha de csta—
blecer conviene tener presente a inlcio de la Conferencia wa congideraocidn
do cardecter general y de importancia bdsica: la norma alimentaria tiene por
objeto consegulr que el producto ofrecido en el mercado ges gano, auténtico
y estéd debidamente rotulado y presentado. No ge trata con ello de influir
de ningin modo en la preferencia del consumidor gino de procurar que éste
conogoa blen lo que compra. Beta observacidn cobra todavia mds valides tra-
tdndosge de una norma slimentaria internscional.

La Conferencls ha considerado dos hipos de normas: la noxrma minima hi-
sica y la norma "“comercial', mds severa aiun. - Bl goblerno que acepte una
norma, minima basica se compromote simplemente a asegurar que en su pais lag
normas naclonales correspondiontes no serdn menoe rigurosas que agquéllasg.
Bgto no excluye su empleo«(con respecto a los requigdlos higlenicos y de
otro tipo) para fines comercisles, pero quedando entendido giempre que no
habrin de servir de soporte para decigioneg de precio acerca de un producto
que g6 ajuste a normas superiores. Las normas nacionaleg pueden muy bilen
ser y con frecuencia gon -mas exlgentes y, por supuesto, gon splicables a to-
dag lag importaciones. Cuando asi sucede, se dice que las normas naclonalos
gon '"'mim meveras" que lag normas internacionales minimas.

Dontro del actual programa de la FAO sobre el "Cédige de principios
referentes a la leche y a log productos licteos", yao se han esgtablecido en
forma satisfactoria normas internacionsles minimas. Beas normag biglcag ~
es declr, el propio "Cédigo de Prinoiplos" - han sido ya acepladas por no
menog de 50 gobiernos.

Ing normas minimas basicas pueden ser de utilidad efectiva tanto pars
log pafses desarrollados, cuyas normap nacionales son, por lo general,
rigurosas, comoé para los palses en desarrollo. [jemplo notable de esto Lo
constituyen las normas minimas para la leche en polvo, ineluidas on el CGédigo
de Principlos y aceptadas actuslmente por todog log paises productores prin-
cipaleg.  Cuando dichas normas entren en vigor, despuds del periodo trangi-
torio convenido, eg de esperar que tengan influencia congiderable gobre el
comercio internacional de la leche en polvo.

Lo dceptacién de una norma comercisl por un gobierno entrans, gque log
productos que gse ajugten a ella podrin ser importados y vendidos en . el Lerri—
torio gometido a su jurisdiccoidén. Lag normas comerciales pusden formularge
a titulo de recomendacibn, para su aceptacidn voluntaria, o, trotindose de
comunidades muy integradss, pueden gser objeto directo de una legislacidn in-
teresgtatal, previos los trdmites adecuadog; este dltimo método es el que ob-
servan los paises de la Comnidad Boonémica Buropes (Mercado Comin Buropeo)
sirviéndoge de su Secretaria de Bruselasg.
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La Conferencia, por tanto, recomendé que la Comigidn se ocupe de esta~
blecer para cada producto una norms minima bisica, de aceptacién lo mas
amplia posible (entendiéndose que esa aceptacidén de la norma minima no limi-
ta en modo slguno la perduracién, o el establecimiento, de normas nacionales
mis severas") y, al migmo tiempo, de ultimar, alempre que se estime conve~
niente, otras normas internacionales realistas "mds severas', que sean apro-
piadas a las distintes regiones. Ias normas del dUltimo grupo se emplearian’
como normas "comercialeg" reales (se recordars que todag las normas publica-
dag en el Codex iran acompanadas de una lista de los.paises que las han acep-
tado). Varios paises en desarrollo han estableoido ya normasg dobles de ege
tipos minimag, que se aplicarsn en el pals provigionalmente, y "mids severag"
que sorviran para la exportacién. Las normas minimas que publicarid el Codex
serdn de utilidad primordial para tales paises.

A este respecto egtimé conveniente la Conferencis el aclarar el signi-
ficado de la expresidn "mds severa'. Frecuentemente se afirma que uns norma
debe mer tan "severa' como posible, pero el significado de este adjetivo suele
ger muy vago. Bn general ge usa correctamente en relacidn con las normag de
higiene y pureza. Resulta ambiguo, en cambio, tratindose de componentes no
nutritivos: una norma que prohibe el uso de clerto aditivo no eg necesariamen=
teo mas gevera que otra que lo permite. Puede ser enganogo en el caso de log
componentes nutritivos: se dice que una norma para la leche en polvo que eg—
tipula un contenido mayor de grasa es '"mis severa' gue otra que egtipula un
contenido menor. Xsto es correcto gi por "mas severa" se entiende "mds rica"s
pero serla incorrecto gi se pretendiese que la norma "mds severa' es mis con-
veniente en si y, por lo tanto, superior en todos losg aspectos a otra 'menos
severa'". De hecho, siempre que se fije un nivel minime y se exija una rotu-
lacidn adecuada que evite confuglones en el consumidor, la "riqueza' la juz—-
gard en general el consumidor, segin gus preferencias, y no entranard nece-
seriamente la superioridad del producto ni tampoco la de la norma correspon~
dientes

Tipo

La Conierencia recomendd que el Codex abarque, en su dia, todos log
alimentos principales, con susg ingredientes, que sean objeto de comercio
internacional (véase ol pirrafo 3). Las normas de todo tipo que en &L ge
incluyan, con ega misma pergpectiva s largo plazo, trabardin de abarcar +todas
lag facetas del problema, a zabers

definicién, composicidén, calidad, degignacidn, rotulacidn, toma
de muestrag, andligis e higiene.

Bsas Tacotas deberan egtudiarse en sus agpectos cientificos, técnicos,
econdmicos, administrativos y juridicos, para asegurar que en todosg'los res—
pectos los productos a que ge apliquen las normas son adecuados para el con—
sume degde el doble punto de vista de la higlene y del comercio y que su
degoripcidén es correcta.
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La Conferencis recomends que siempre que la cuegtidn de las
normas de identidad plantee dificultades especiales, deberd la Comisidn,
una vez determinados los requisitos minimos que ha de satisfacer un pro-
ducto para poder ser incluido en una designacidén de grupo ("queso" o
"aceites vegetales", por ejemplo) establecer subcategorias sirviéndose
de algin término (esto es, un término que no encierre preferencias de
calidad cuando sélo se trate de diferencias de composicidn). Ia Comisidn
deberd considerar de importancis secundaria toda designacidn descripbiva
de tales subcategorfas (por ejemplo, '"queso con toda su grasa', "queso
de leche descremada', "aceites refinados de mani"), Si la Comisidn se
puslera de acuerdo sobre las normas asi degignadas, se habria adelantado
mucho, Tales designaciones deberdn acompanar slempre, por supuesto, a
toda designacidn descriptiva que se utilice en las normas nacionales o
que emplee el comercio,

En cuanto a los métodos de andlisis, la Conferencia recomendd que
en el Codex se incluyan sélo los métodos de referencia, y no los de uso
corriente.
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Tercora Parte

Wétodos de drabajo de la Comigidns
elaboracidn v acepntacion de las norwmas

Los métodos de trabajo de la Comisidn, segin fueron aprobados en

fvéase el Apéndice H° 2)
los dictaban los objetivos mismos que persigue la Comisgidn, es decir,
simplificar y concerdar la labor de establecimiento de normas alimentba~
rias internacionales, senalando prioridades, coordinando y complementando
los trebajos de otros organismos dedicados a esas cuestiones, y ocupdndos
de ultimar los proyectos de normas en el plano gubernamental y de publi-—
carlos en un Codex Alimenbarius refundido.

Lo labor de la Comisidn dependerd de los proyectos de normas que
preparen grupos especiales de expertos y organlsmos ajenos a la Comlsidn
como, por ejemplo, clertas organizaciones internacionales no gubernamens
tales, cuyas actividedes hay que alentar plenamente, por tanto, en el
interds comin del Programa Conjunto. "fn lo esencial, la funcldn de la
Comigidn, excepto en las feses de ultimacldn y publicacidn de una noria,
consglate en digtribuir y coordinar los trabajos correspondientes, De
esa Forme serd posible encargar de la preparacién de los proyectos de
normag a los expertos de la adminigtracidn piblice, a los institutos de
investigacidén y a la industria, en relacidn cotidiana con los problemas,
despachando asi, simultdneamente, una gran variedad de normas alimentarias,

La Conferencia considerd la doble necesidad de unas normas de ale
cance mundial y de aguellas otras normas que gean de primordial interés
para una region determinads o pars determinados grupos de paises, llamando
la atencidn sobre los siguientes factores:

a) Lag normas alimentarias internacionales estdn muy condicionadas
por la gimilitud de los hdbitos alimentarios. Bn congecuencia, el comercio
internacional de productos alimenticlos suele quedar circunscrito a cada
una de las regiones; pero sin dejar de extenderse también de un grupo re—
gional a otro, Asi, pues, en clertos casos se requerird una norms para
una regidn determinada, pero en otros habrd que aplicar la norma a varios
paises pertencclentes a mds de wna regidn, o incluso hacerls extendida a
todo el mundo. Los aspectos sanitarios, por su amplisimo interdés, deberdn
ger  tratados por lo comin sobre una base mundial,

b) Log Hstatutos del actual Consejo Buropeo del Codex Alimentarius,
cuya labor proseguird la Comisidn del Codex Alimenterius, dentro del
nuevo sistema creado por la FAOQ, y la CGMS¥*, estipulan expresamente gue el
Codex Buropeoc previsto por el Consejo se aplicarsd tambidn "a todos los
paises no europeos cuyas exigencias en materis de alimentos sean andlogas",

*Note editorials vdase el Apéndice 2, pdrrafo 258, y el Apéndice 3,
parrafo de introduccidn,
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¢)  Suscitd gran interds la promulgacidn de las normes minimas
bdsicas de uso internacional, sobre todo las degtinadas a beneficlar a
los paises en desarrollo; en ciertos casos podrfen elaborarse esas normas
minimas al ir estableciendo otras superiores que requieren urgenhemente
cliertas regiones o grupos de paises,

La Conferencia recomendd en consecuencis unos métodos de trabajo
s la, Comisidn del Codex Alimentarius que le permitan desarrollar sin
entorpecimiento las normas para las regiones u otros grupos de paises
que, al mismo tiempo, tengan en cuenta los intereses deo los paises ya
demarrollados o en desarrollo que estuvieran sgltusdos fuers de tales
zonas, Gon ege fin la Conferencie formuld las siguientes recomendaciones
detalladas sobre la aplicacidn de las disposiciones generales de los
Bstatutos de la Comisidn que fueron instituidas en la Conferencia de la
FAO (véage Apdndice 2).

La Conferencis entendid que la Comisidn debe qued&r en libertad para
decidir en cada caslb sl una norma, ocuya elaboracidn estd en proyecto, ha
de prepararse sobre una base mundial o de menor amplitud. Cuando la
Comigidn delermine que la mayorfa de los paises de une regidn requiere
una norma para toda esa regidn, se procederd a preparar la norma, sin
perjulcio de elaborar también al mismo tiempo o ulteriocrmente, normas
gseme jantes para otrasg veglones o grupos de palses, o sobre una base
mundial,

Con objeto de favorecer la preparacién de nuevas normas alimentarias
entre paises que bengan necesidades similares en la materia, la Conferen—
cig recomendd ademdis quo la. Comisidn esté facultada para designar, de entre
gug mienmbrog, a uno o mds coordinadores para las reglones o grupos de
pafses, siempre que la experiencia asl lo aconseje. ILa Conferencia sugirid
asimismo que esos funcionarios tuvieran por misidn la de asistir ¥y co-
ordinar activamenbte las labores de los diferentes Srgencs dedicados a
preparar normas aplicables en la regidn o grupo do paises y que informaran
puntualmente a la Comisgidn de esas actividades y de los deseos dé los
palses interesados en materia de prioridades.

De esa manera estimd posible la Conferencia que se llegara a eiaborar
normas sobre una base mundiel o sobre ura base de menor amplitud, segin
la noturaleza y la necesidad de cada una de cllas entre log paises ine
toresados. Se conseguird asi en particulaer la participacidn de paises
ajenos a una regidn o grupo de paises cuando a aquéellos les interese
alguna norme fundamentalmente prevista para esa regidn o grupo de paises,
sin entorpecer en nada la naturaleza ni los métodos de preparacidn propios
de la norma reglonal en cuestidn.

La. Conferencia recomendd, por tanto, que los trabajos de la Comisidn
sean los sigulentes:

= determinacidén del plan general del Codex;

- Tijacidn en detalle del orden.de prioridadess

=~ aslgnacidn a organismos externos de las labores preparatorias;

-~ discusidn por la Comisgidn de los proyectos ya ultimados;

= aceptacidn por los gobiernos.de las normas aprobadas poxr la Comisi
~ publicacidn de las normas en el Codex;

= revisidn y modificacidn de las normas publicadas.

A continuacidn; se hace una resena de las distintas fases de las
labores. '

o
iong
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Doterminacldn del plan general del Codex (divisidén en capitulos acerca
de lag disposiciones generasles, los distinlos productos, etc.). Aunque
evidentemente sujeto a modiflcaciones posteriores como congsecuencia de la
experiencia adquirida, un primer acuerdo de la Comisidn sobre el plan
general esquemdtico serviria de pauta pars unificar todas sus labores.
Asimigmo simplificard la cuestidn de las prioridades y la asignacion de
los trabajos preparatorios., Lo Conferencia recomendd s la Comisidn que
tomara plenamente cn consideracidn las sigulentes subdivisiones propuestas
para ol Codex por el actual Consejo Buropeo del Codex Alimentarius:

~Seceidn X, Digpoziciones generales

Definiciones bdsicas, rotulacidn, muestreo, listas especificas de
aditivos, etc,

Jecelidn II, Productos

Requisitos detallados para cada prdduoto (véase el pdrrafo 14).

Seceidn LTI, Métodos de andlisis (véase el pdrrafo 16).

Betog métodos deberdn inclulrsge. en el Codex directamente o pox
referencia.

Mijacidn en detalle del orden de prioridades bomando por base lasg
propucstas aprobadas por la Confevencia (véase la Cusrta Parie). Se
tendrd en cuenta que el emplear métodos descentraliszados de trabajo en la
redaccidn de losg proyectos de norwas, permitird. la preparacidn simultdnea
de una gran variedad de las mlesmas. Segun la experiencia adquiride, algunas
de estas normas puede que exljapvarios anos de trabajo, en tanto que otras
estarfan listas mucho antes. Se £ijard como mejor convenga el nimero y
duracidn de las reundones de lo Comisidn en que serdn estudiadas lag normas
que hayan llegado a las fases posireras de su elaboracidn.

Y

Asignaclidn de las labores preparatorias

De lag labores preparatorias deberdn ser encargados grupos egpeclales
de expertos y orgenismos externos, btomindose plenamente en considesracidn
los trabajos que éstos tengan en vias de realizacidn. A este fin, puede
consultarse la Resena de las ovganilzaciones internacionales gue trabajan
en normas gobre alimentos, cuya tercers edicidn se reproduce en el Apéne
dice 4, . ~

Bn mds de un caso estd ya realizando o puede convenientemente realizar
esas labores alguna de las organizaciones intergubernamentales regionales
o subregionales, que poseen sug propios métodos de preparacidn y ultimacidn
de normas de cardcter oficial, o serd posible encomendarse tales labores
a una de esas organizaciones como son, por ejemplo, la Comisidn Permancnte
del Cdédigo Latinoamericano de Alimentos, la Organizacidén de Cooperacidn y
Desarrollo Beondmico (ORCD), que trabaja en colaboracidn con le Comisidn
Beonémica para Buropa, y la Comunidad Zcondmice Buropes (el Mercado Comin
Buropeo). In tales circunsbancias, la Gonferencia recomendd que la Comisidn
aproveche al mdximo el trabajo efectuado por esas organizaciones,
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In. la agignacidén de las labores preparatorias de las normas deberdn
aprovecharse al miximo los conocimientos tdécnicos y los medios ofrecidos
por las organizaciones especializadas no_ gubernamentales y por la Organiza-—
cidén Internacional de Normalizacidn (OIN). BIn acuerdo con esas organiza~

" clones, la Comisidn podrd disponer de los proyectos de normas preparados

por ellas, para ultimarlos en contacto con los gobiernos segin lo previsto
en los pérrafos 32 a 38, ‘

Cuando la Comisidn juzgue que no existe el organismo internacional
externo apropiado y que tampoco conviene crear uno, por ejemplo, pars
ocuparse en la Parte General del Codex (rotulacidn, etc., vdase ol pirrafo
25) podrd realizor lag labores preparatorias un grupo tdenico especial
formado por representanies de los Comitds Nacionales para el Codex Ali-
mentarius, bajo la presidencia de uno de sus miembros designado al propdsito
por la Comisidn. DBstos comités funcionan ya en varios Bstados Miembros del
actual Consejo Buropeo del Codex Alimentarius, y la Conferencia recomendd
que los establecerdn todos los paises que intervengan activamente ea la
Comisidn del Codex Alimentarius que sucederd a dicho Consejo. Varios de
aquéllos grupos tdenicos especiales actdan ya a las Srdencd del Consejo
Buropeo (véame la Cuarta Parte). Para cstablecer una norma en une Togidn
o de un grupo de palscs, el grupo tdenico especial correspondiente deberd
estan constituido por represcntantes nacionales de toda la regidn o grupo
de paises en cuestidn, y admitir a sus deliberaciones a los observadores
de otros paises intercsados.

Lo coordinacidén de las labores sobre normas alimentarias de estos
organismos ajonos es una de lag tareas principales que incumbe a la Comisidn.
Habrd que prestar atencidn particular a los casos en que diferentes orgae
nizaciones regionales o subreglonales sge ocupan en normas relatives o los
mismos productcs. Lo Comisidn dard todo su apoyo para adelantar esas tareas
a cada una de esas organizaciones que lo deseen.

Discugidn por la Comisidn de los proyechos va ultimsdos

Un proyecto completado mediante los métodos antes expuestos, serd
sometido en Tiempo oporiuno’a los gobicrnos para que la Comisidn lo examine,
junto con las estimaciones que éstos juzguen oportuno formular, en ol
sigulente perfodo de sesiones, Cuando el proyecto de norma, ya sea on ol
texto original o en una versidn modificada, obtenga el consenso de la Co-
migidn, la cual habrd tenido debidomente en cuenita la opinidn de los paises
principalmente interesados en dicha norma, se renmitirsd dsta de nuevo o los
gobiernos para su gcepltacidn, Cuando se someta a examen de la Comisidn un
proyecto de norma regional, bastard, como requisito necesario y suficiente
para su aprobacidn, con que haya acuerdo gencral al respecto enitrse los
paises pertenecientes a esa regién. Lo que haya de entenderse por consenso
en ‘cada caso determinado, dependerd de la Indole de la norvima en discusidn
(por ejemplo, podria tratarse de un alimento materia de comercio principale
mente en una sols regidun, o en todo el mundo), aal como de la extensidn
geogrdfica que se pretenda dar a la norma. JBn ningin caso podrd una norma
deseada por una regidn ger rechazada en lo que o los paises comprendidos en
ella respecta, por otros no pertenecientes a dicha regidn, Cuando surja
tal diversidad de opiniones, podrdn proponerse dos o mds normas, cada una
con su ambito de aplicacidn propio, claramente especificado en el Codex,
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Para que la Comisidén esté en condiciones de discutir simultincamente,
en comitde plenarios diversos, los proyectos téonicos correspondientos a
campos muy diferentes, convendria sobremanera que eon las delegaciones de
todos los pafses que aszistan a las reuniones de la Comisidn figure un

‘experto en cada una de las distintas egpecialldades que abarque el programs

de lo reunidn. In el reglamento propio que apruebe la Comisidn en su
primera reunidn, se tendrd en cuenta esta necesidad.

Aceptacidn por los gobliernos de las normas
aprobadas por ls Comigiodn

Una, vez aprobadas por la Comisidn, lag normasg serdn comunleadas o
gobiernos de los lstados Miembros, de la FAO o de la OMS, por conducto
de estas organizaciones, Cualquiera que gea la exbtensidn geogrdfica que
la Comigidn pretenda dar a una norme determinada, se enviardn todas las
normag aprobadas a los gobliernos de todos los Bstados Miembros, pidiéndo-
seles que indiquen si las encusuntran aceptables y qué medidas se proponen
adoptar para aplicar en la prdctica tales acepitacionesg. Bn caso de una
porma elaborada pare una regidn determinada o un determinado grupo de
pafses, la aceptacidn por una mayoris de esos pafses que la Comisidn juzgue
adecuads (véase ol pdrrafo. 32), sord una condicidn necesaria y suficiente
para incluirla en el Codex.

Se observard que la Conferencia de la TAO, al aprobar los Dstatubos
de la Comisién (vdase el Apéndice 2) anadid al articulo 1 (¢) una dispo-
glcidn con arreglo a la cual durante los primeros custro anos, la aceptacidn
de una norma por los goblernos ecuropeos serd condicidn necesaria y sufie
ciente para su publicacidn en el Codex. Bata cldusula tiene por objeto el
poner de relieve la necesidad urgente de normas alimeniarias aplicables al
mercado europeo y el hacer posible la publicacidn de normas europeas, in-
cluso cuando, en delerminados casos, no resulte hacedero un acuerdo mds
amplio. Al recomonder ahora la Conferencia que se incluyan en el Codex
tanto.las normas regionales como las universales, se pone en la practica
tal cldusula y ge hacen, al miswmo tiempo, extensivos sus beneficios a
todas las demds roegiones, ‘

Como en el caso de las normas establecidas con arreglo al Cdédigo
de Principios referentes a la leche y los productos ldcteos, la mencidn
de cada una de las aceptaciones hechas por los goblernos debe ir acompa-
nada de una indicacidén de todos los requisitos nacionales mds rigurosos que
se apliquen en los pafses respectivos. Hste método es Util para indicar el
valor prdctico de toda aceplacidn de las normas minimas bdsicas y debers
sor observado siempre que ge incluyan en el Codex normas de esa Indole
(véanse los pdrrafos 8 a 12),

Publicacidn de las normag en el Codex. Cuando, en.opinidn de la
Comigidn, una norma ha sido aprobada por un minero suficiente de gobiernos,
habida cuenta de la Indole de ésta y del producto de que se trate, como en
en el caso de la discusién previa en la Comisidn del proyecto definitivo, se
publicard la norma en el Codex Juntamente con una lista de los paises que
la hubiesen aceptado. - Se recomienda publicar el Codex en hojas sueltas y
en ediclones aparte para cada ldioma,
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380 Revisibn y modificecién de las normas ya publicadas. Aunque a

~menudo Se emples la expresién norma "definitiva®" pars indicar un proyecto
ye aprobado, el texto de una norma no es nunce "definitivo" ¥y se requiere
s adaptecién constante a la rhpida modificaocién de las condiciones t8cni—
cag y econfmicas. Por esta razén, la Comisibén revisarf y modificarf a
intervalos apropiados las normas publicadas. Se pedirs a todo organismo
externo encargado de preparar un proyecto de norma, que revise su texto
continuamente y presente a la Comisibn, siempre que ello esté justificado,
propuestas de versiones revisadas,

39, Situaeibn del C6digo de Principios referentes a la leche y los
productos lhcteos preparado por la FAO., Al aprobar las propuestas pars
el actual programa, la Conferencia de la FAO consideré que la presents
aotividad de la FAO sobre normas alimentarias irfa quedando integrade
vaulatinamente en dicho programe, entendiéndose que, al hacerlo asf, se
tendria buen cuidado "de no irrogar perjuicio alguno ni a los métodos ni
al progreso del (6digo de Principios referentes a la leche y a los pro-
duotos l8cteos" (véase el Apéndice 2). La Conferencia conjunta aprobd 1a
la ejecucibn de tales recomendaciones, y pars elloy, en primer lugaw,
propuesta de que desde ahors se considere el actual Comité de la FAO, de
Expertos gubernamentales sobre el Cédigo de Prinocipios, como 6rgeno de
la Comislbn del Codex Alimentarius, espeoializado en todas las ocuestiones
relativas a los productos lécteos, y que, en consecuencia, se amplie su
composicién para que puedan formar parte del mismo todos los Estados
Miembros de la FAD y de la OMS,
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Cuarta Parte

Orden de priovridadesn

Dada la amplia serie de normas que se piensa incluir em el Codex,
tiene gran importancia establecer el orden de prioridades. La labor,
gin embargo, no es sencilla, puesto que puede enfocarse desde puntos de
vigta muy diferentes, sobre todo en el caso de lag normes de composicilbn,
¥y porgue son muchos los factores gque han de tenerse emn ocuenta antes de
tomar una decisibén. La Conferencia entendid que seris de la incumbencia
de la Comigién, en su primer perfiodo de sesiones, el establecer ese orden
de prioridsdes. A titulo de orientacibn para ello, la Conferencia formulé
las recomendaciones que van expuestas a continuacién, En todo caso, antes
de proceder a la preparacidén de una norma para un determinado producto,
sea ella de Indole mundial o regional, la necesidad misma de su promul-
gaoibn debers ser comprobada previamente por la Comisibn,

Aditivos alimentarios

La Conferencia estimdé que deber§ darse la mis altae prioridad a los
aditivos alimentarios (coloresg sugtancias protectoras, emulsificantes,
etco)o Los aditivos de este tipo entran précticamente en todos los ali~
mentos elaborados y, en consecuencia, la falta de acuerdo entre los distinios
pafses acerca de adltivos utilizables puede hacer que muchas normas de -
compomicibn y rotulacibn, convenidas trag laboriosas gestiones, resulten
de escaso valor prfictico para proteger la salud del counsumidor y fomentaxr
el ocomercio intemacional. A este respecto la Conferencia considerl como
suplementarie de la labor aqui esbozada para la Comisién, la que se viene
degarrollando dentro del Programa gobre Aditivos Alimentarios, y, por lo
tanto estimd que dehe ser prosegulda, a reserva de lo que decida al
regpecto la Segunda Conferencia Mixta FﬂO/OMS sobre Aditivos Alimentarios
(véase el phrrafo siguiente).

La Conferencia propuso, por lo tanto, que en el programe de la primera
reunién de la Comigibn figure como teme principal el examen del problema de
log aditivos alimenterios, con miras a la pronta inclugibn en el Codex de
normas de pureza y listas de aditivos permitidos. De esbte modo, la Comisibn
incluirs entre sus labores las de la segunda Conforencie Mixta FAO/OMS
sobre Aditivos Alimenterios, proyectada también pars 1963, La Comisibn podré

aprovechar pars sus trabajos de los informes y los manuales publi-

cados, & partir de 1955, como resultedo de la primera Conferencis Mixta
Intexrnacional sobre Aditivos Alimentarios, asl como también las listas de
aditivos permitidos establecidas por el Consejo de Burope y la Comunidad
Econémica Buropea (véase el Apéndice 4), Igualmente le proporcionarfn
material losgs grupos especiales que ha establecido para encargarse de estos
problemas el actual Consejo Buropeo del Codex Alimentarius. Se servird
adembs, de los valiosos conooimientos obtenidos por diverscs gobiernos
que ya han efectuado estudios especiales sobre estas cuestiones, de la
experiencia adquirida en los gimposios celebrados por ls Comisién Inter—
nacional de Industrias Agrfcolas (CIIA) 'y de los trabajos sobre méitodos
de anéligis realizados por la Unién Internacional de Quimica Pure y
Aplicada (UIQPA).
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Los aditivos o substancla@ oontamlnadOfae no empleados adr@ée (e@w
pecialmente los componentes de los materisles de envase y los residuos de
plaguicidas y de otros tratamientos) susciten también problemas de jmpo&m
tancia capital pars los trabajos de la Comigibn. Han iniciado ya el estudio
de un aspecto de esta cuestibn, el de los antibibticos en los Pl@nﬂoﬂg tanto
®) actual Consejo Europeo del Codex Alimentarius, como la OMS., Lae labores
sobre residuos de plaguicidas han gido iniciadas ya conjuntamente por lp FAO
¥y la OMS y la Conferencia Bepecial sobre el Empleo de Productos Flcosanltarlogg
convooada para el ano en @urgeg formulars seguramentse nuevas propuestas,

Disposiciones de carbcter generalb La Conferencia recomendd que se
ohborgue también gran prioridad a las disposiciones de carfoter general re-—
lativas a las normas alimentarias que se publicarfin en el Codex, especiale
mente las concernientes a la rotulacifn., Un pronto acuerdo sobre estos
principios fundamentales facilitars grandemente la labor relativa a cada
normg y contribuirs a impedir las repeticiones., Nl actual Consejo Europeo
del Codex Alimentariug bha aprobado reocientemente el texito de la parite general
del Codex. DRgte texto debe ser sometldo a los_gobiernos a fin de que lo
estudien entes del primer pexrlodo de sesiones de la Comisibn. Una labox
andloga de largo aliento es ls preparacibn de uwn glosario internacional de
terninologfa de los alimentos, segin ha previsito ya el actual Consejo Europeo
del Codex Alimentarius.

Los métodos de muestreo y andlisis son tambibn de grandfsima importancis.
Capi siempre, los acuerdos sobre las normas de composicibn carscerén de Hodo
sentido, en la préctica, sin un método de an8blisis convenido. De ahi que,
a menudo, sea necesario escoger el mbitodo de anflisis antes de tratar de
llegar a un acuerdo sobre lapg normas de composiciln pertinentes. BL aetual
Gongejo Buropeo del Codex Alimenterius ha dnicisdo la recopilacién inter=
nacional de los mbtodog de anflisis. Los de muestreo serfn tanbibn objeto
de estudio,

La reglamentaciéh de ls hipiene de los alimentos bleicom es muy impoi-
tante para todos los paises mituados en gonas de clima tropicel y espeoial-
mente para los que estén en vias de desarrollo,

Normas de ocompopicidn en general. Se ha sugeride como orientacién

‘general, que entre los productos elaborados y los productos crudos, ae 46

proferencia a los primeros, salvo en el caso de ciertos productos crudos
destinados a la elaboracién (por ejemplo, el caceo en grano y el trige) parza
los cvales se tiene necesidad apremiante de una clasificacifn uvniforme.

Programe Mundial de Alimentos NU/FAO., Este progrems, que acsba de
iniciarse, tal vez requiera que se establezcan normas, por intermedio de
la Comigién del Codex Alimentarius, para algunos de los slimentos excedentes
que abaros., Da Comisifn deberf, pnes, cooperar esgitrechamente con el Director
Ejeoutivo del Programa Mundial de Alimentos y conceder prelacién a toda de-
manda de esa indole . que le sea hecha,

De acuerdo con lo recomendado por la Conferencia de la FAO (véase 61
Apéndice 2) so elaborarfn normas pars los principales alimentos objeto de
comerclo internacional y, especlialmente, para los que acuden al mercado
europeo. A& fin de aplicar esta recomendacibn, se propone que la Comigidn
ge ocupe primero en los productos que se meucionan en los pSrrafos siguientess.
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Grasas v aceltess Uh grupo especial, creado por el actual Consejo
Buropeo del Codex Alimentarius, estd estudiando un proyecto de normas para

estos productos.

Congervas de frutas, inclufdas confituras, frutas en lata, gelatinas
v mermeladas. Proyectos de normas para las confituras, bastante semejantes

entre sl, gon objeto de estudio por la Comunidad Eoonbémica Buropea ¥y por
un grupo especial creado por el actual Gonsejo Buropeo del Codex Alimenta~

riusg,

Zumos de frutag. La Pederacibn Intemacional de Productores de Jugos
de Frutes y la Junta de Enlace de la Agrumicultura Mediterrfnea se ocupan
en elaborar diversos proyectos de normas,y un Grupo de Trabajo de la FAQ,
perteneciente al Comité de Problemas de Productos Bhaiocos, ha iniciado
trabajos an8logos en relsocibn con los jugos de agrios., La Comisibn
Boonémica para Furopea ha iniciado ya diversas actividades en este campo.

Cacao_en grano, cacao y chocolate. Un Grupo de la FAO, dependiente
dol Comité de Problemas de Productos Bisicos (CPPB), ests examinando un
proyecto de normas pars el cacao en grano, en tanto que en la Comumidad
Feonbmica FBuropes y en un grupo especial creade por el actual Consejo Tu=
ropeo del Codex Alimentarius, se estudlian las propuestas para el cacao ¥y
el chocolate.

Miel y azlcares. BL actual Consejo'Europeo del Codex Alimentarius
prepara ol establecimiento de normas para la miels

Pronto habrf que prestar atencibn también o los productos para los
cuales ya existen proyectos de normes internacionsles (véase el Apéndice
4), Un ejemplo interesante son las normas referentes a los hongos comesti-
bles, aprobadas recientemente por el actual Consejo Buropeo del Codex
Alimentarius. Aunque los hongos comestibles no son un producto de gran
importancia en ol comercio internacional, dichas normas han sido elaboradas
por los palses més interesados y podrian dtilmente ser propuestas para
inclusibn en el Codex.

Lag giguientes normas 1nternac¢onales, sobre las que ge ha deliberado

'ya con varios gobiernos, serin también sin tardanze objeto de atencién

particular por parte de la Comigibng y con ese fin la Conferencia recomendd
que la Secretaris lasg distribuyese con la documentacibn de referencia que

‘pea aproplada a todos los goblernos en btiempo Gtil antes del primer perfodo

de gesiones de la Comisifng

a) Disposiciones generales y normas para los productos liocteos y
log métodos de toma de muestras y anblisis establecidom en el
Cédigo de Principios de la FAO y referentes & la leche y los pro—
ductos lécteoss¥

b) Normas GEE/OCDE pare las frutas y hortalizas froscas;

¢) Normas para lag variedades principales de queso, materin de oo-
mercio internacional, establecidas en los apéndices A y B de 1la
Convencidn sobre Designaciones del Qusso ("Gonveneién de Stresa"),
1951 3%

-

% A veserva de los progedimientos mencionados en el pirrafo 39,



oTe

58,

Pdgina 17

d) Normas para el aceite de oliva estableoidas por el Convenio
Internacional del Aceite de Oliva, 19563 ‘

) Lista de colores y sustancias protecforas cuyo empleo me
ermite en los alimentos, publicadas por el Consejo de Europa
Convenio parcial). '

Lp, Conferencia sugirié que se tomaran asimigmo en consideracidn el

trigo, el pescado y los productos pesqueros, la carne y los productos
cdrnicos ~y las legumbres elaboradas.

Lista resumida de prioridadés

Aditivos alimentarios

Disposiciones generales (rotulaoién, etc.)

Métodos de muestreo y de andlisis

Reglamentacién bdsica de la higiene de los alimentos

Grasas y aceltes
Conservag de frutas, inclufda la fruta enlatada,
gelatinas y mermeladas

Zumos de frutas

Cacao en grano, .cacao y chocolate
Miel y azdcares

Leche y productos ldcteos

Fruta y legumbres fresocas

Acelte de oliva

Trigo

Pescado y productos pesqueros
Carne y productos cdrnicos
LLegumbres elaboradas

Bsta lista se ofrece a tftulo de orientacidn, sin que tenga en modo
alguno por objeto 11m1tar la libertad de la Comisidn en la determinacidn

de prioridades.
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Apéndice 2

FRAGMIVTO DEL INFORME DEL 11° PERIODO DE SESIONES DE LA CONFERENCIA DE LA F40

Progrome. Conjunto FAO gobre normas alimentariag

(Codex Alimentarius)

257 Bl Programs Qonjunto FAO/OMS sobre normas alimentarias se propone simplificar e
integrar la labor que sobre tales normas realizan en la aotualidad muchos organismos
internacionales y, ademds, constitulr un mecanismo eficaz para recabar de losg gohier-
nos la aceptacidén de estas normag, asl como para publicarlas en un Codex Alimentarius,

258, La Conferencila juzgb que la mejor manera de conseguir esos fines consistia en
establecer una Comisién del Codex Alimentarius en la gque pudiesen partlicipar todos los
Bgtados Miembros interesados de la PAO y la OMS, sustituyendo e incorporando al actual
Consejo Europeo del Codex Alimentarius. Dicha Comisidn tendrd como tareas fundamen—
tales decidir las prioridades y asignar el trabajo preparatorio sobre cada norma al
mejor calificado entre los organismos téonicos externog como, nor ejemplo, la Comisidn
Internacional do lag Industrias Agricolas, la Organizacidn Internacional de Normali-
zacidn, los organismos especializados no gubernamentales, etc. Bl organismo designado
presentaria o la Comisidén un anteproyecto al que se daria la forma definitiva en ol
pleno intergubernamental, siguiendo la pauta de los ya muy experimentados métodos
adoptados en ocasidn del Cddigo de Principios referentes a la leche y los productos
l4cteos.

259, De esta forma, a julcio de la Conferencia, podrfa evitarse con economians con-
giderables de tiempo, trabajo y dinero, la actual duplicacidn de esfuerzos y la pu-~
blicacidén de normas conitradictorissg. Al mismo tiempo, el programs seriz un instru-
mento apropiado para hacer frente a las demandas, cada vez mayores, de actividad en
este campo.

260, No obstante, 1a'Confer9ncia, percatada de lag difiocultades que supone la formu- ’
laocidén de normas alimentariss internacionales, senald a la ateoncidn de la Comisidn
del Codex Alimentariusg, que era preciso considerar las necesidades especiales de cada
regidn. : ' ' :

261, Lo Conferencia observé que la actual agotividad de la FAC mobre normas alimentarias
guedaria integrada paulatinamente -en el nuevo programs conjunto, entendiéndose que, al

hacerlo asfy se tendrfa buen cuidado de irrogar perjuicioc alguno ni a los métodos ni

al progreso del C6digo de Principios referentes a la leche y los preoductos licteos,

Lay labores sobre problemas de los residuas de pesticidas que.se realizaran con arreglo
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al Programs: Conjunto sobre normas alimentariss, dependerfan de las recomendaciones
especiales que hiciera la Conferencis lispecial sobre el Empleo de Productos Pitosa-
nitarios a que se rofiere el pdrrafo 161 de este informe.

262. Por consiguiente, la Conferencia adoptd la siguiente Resoluciéns

Resolucién No. 12/61

LA CONFERENCIA

Considerando le importancia, en rédpido aumento, de disponer de normas alimentarias
internacionalmente aceptadas, como medio pars proteger al consumidor y al producior
on todos los pafses, cuslquiera que sea el grado de su desarrollo, y para reducir
eficazmente las barreras comercialess

Reconociendo la necesidad de simplificar o integrar la labor internmcional sobre
normas allmentarias a fin de evitar la dupliocacidn y contradiccién de lag normas y.
efectuar eoonomifas en esfuerzos y gagtoss

Degeando alcangar dichos fines y armonizar los requisitos espeoiales de los mercados
regionales con log del comercio internacional de alimentos en generalj

Congciente de la importanoia de la labor de la Organigzacidén Mundial de la Salud en
todos los aspoctos sanitarios de las tareas relaclionadas con las normas alimentariagg

Haco suyas las. propuestas presentadas por el Dirsctor Generel a petiocidn de la Pri-
mera Conferencia Reglonal para Euiopa de la FAO y referentes a un programa oongunto
FAO/OHS sobre normas alimentarias’

Declde establecer, de aouerdo con el Artfculo VI de la Constitucidn, una Comisidn
del Codex Alimentarius, ouyos estetutos, verse mds adelante.

Insta a todos los Egtados Miembros interesados a que contribuyan al Fondo Fidueciario
especial mediente el cual, a veserva de las veformas que decida el 12° Perfodo de
Semiones de la Conferencla, habrd de ser finenciado el programa y que consulten con
ol Dirvector General en cuanto al imporie de su contribucidng

Soliclita del Director General:s

a) Haocer notar al Director General de la OMS la importancie atribufda a una
aprobacién pronta por parté de dicha Orgenizacién a la pregsente propuesta
de un programa conjunto. PAQ/OHS hohre nornae alimentariss;

b) que ponga en ejecucidn el programa tan pronio como se hayen recibido fondos
suficientes y, en consulta oon el Director General de la OMS, convoque el
primner perfodo de sesiones de la Comisién del Codex Allmentarlus,a ger
posible, hacia junlo de 1962,

1 Dooumento € 61/53
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Estatutos de la Comisidn del Codex Alimentariusg

1. Corresponderd a la Comisgidn del Codex Alimentarius, gon arreglo:al articulo 5 que viene &
oontinuacidn, formular propuestag al é;'log/* Directoz, q§7'Generalé;§7 de la FAO l; de la OMS)

y ser consultada por éste ést0§7, en todas lag disposiciones gque se adopten sobre las cuestiones
que se indican a continuacidn:

a) Promover la coordinacién de toda la labor sobre normaes alimentarias emprendida por or-
ganizaciones internacionales gubernamentales y né gubernamentaless

b) -determinar el orden de prioridades, a iniclar y dirigir la preparacidén de proyectos de
normas a través de las organizaciones apropiadas y con ayuda de éstasg

6) dar forma final a las normas elaboradas a que se refiere el pérrafo anterior y, después
de su aceptacidén por los goblernos, publicarlas en un Codex Alimentariug*¥ junto oon las
normes internacionales ya finalizadas por otros organismos ocon arreglo al pdrrafo (a)
anterior, siempre que ello sea factibles

d) modificar las normas publicadas, después del estudio oportuno, a la luz de las circunsian-—
ciase. )

2, Podrdn formar parte de la Comisidén todos los Estados Miembros y Hiembros Ascociados de la Orga-
nizacién para la Agricultura y le Alimentecién (FAO) [y de la Organizecién lMundial de la Salud
(OMS)_7 interesados en normas alimentarias. Para poder ser considerados miembros serd preciso que
§stos notifiquen tal deseo al Diveotor General de la FAO /o de la OM§72

3. Todo Estado Miembro o Hiembro hAsociado de la FAO L; de la OM§7 que no pertenezca a la Comisidn
y tenga especial interés en la labor de la misma, podrd, soliciténdolo del Director General de la
FAO [o de la OUS segdn los casog/, asistir como Observador a las sesiones de la Comisidn y de sus
drganos euxiliares, ¥y a las reunicnes especiales.

4.  los Emtados que, aun no .siendo Miembros o Miembros Asociados de la FAO Z;'de le OMZ/, soan

liiembros de las Naciocnes Unidas, podrdn ser invitedos, si lo solicitan, a asistir en_calidad de

observadores a las reuniones de la Comisidn, de acuerdo con las disposiciones de la/g/ Organiza~
Qiéﬂé;§7 referentes a la concesidn de la calidad de observador a los Estados.

5o Lo Comisidn presentard sus informes y formulard sus recomendaciones & la Conferencia de la
A0 a los Srganog oompetentes de la Ou§7for intermedio del Zﬁé 1057 Directo:ébé?@eneral[Eé7 de
la/s Organizacidnlgé respectiva§7, quedando entendido que copias de sus informes, incluyendo

. todas las conclusiones y recomendaciones; serdn distribufdas a los Estados Miembros y Orgenizacio-
nes Internacioneles interesados, para su conccimiento, tan pronto estén disponibles.

6o Lo Comisgidn podrd crear log drgenos suxiliares que considere pertinentes para el complimiento
de su labor, a reserva de la disponibilidad de los fondos necesarios.

7. La Conisidén podrd formular ¥y reformar su propio reglamento, el cual entrard en vigor al apro~
barlo el [los/ Director/es/Ceneral/es/ de la FAO [y de la OMS/ y a weserva de la confirmecién que
pneda establecerse en el procedimiento a seguir por esta/s/ Organizaoidn[§é7.

8. Los_gastos pars la actuacidén de la Conisidn y de log miembros de la secretaria de 1aaF%0,L§
de la OlS/que trabajen directamente en dicha Comisidn, serdn sufragados por un Fondo de Depdsito
especial administrado por la FAO é;h nombre de las dos OrganiZaoione§7 de acuerdo con el Reglamento
Pinanciero de la FPAO. Las aportaciones de los palses participantes al Fondo de Depdsito se acep=
tardn solamente vor intermedio o con la aprobacidn del goblerno interesado. Al finalizar cada ano,
las sumas que no se bhubieran utilizado se reintegrardn a gquienes las aporiaron o se pasardn al

ano siguiente, '

9. Todos los gastos relacionados con el trabajo preparatorio de proyectos de normas realizados
por los gobiernos participantes, ya sea independientemente de la Comisién o por peticidn de ésta,
serdn sufragados por dichos gobiernos,

*  Todas las disposiciones que aparecen entre corchetes AT;7'qpedan sujetas a aprobacién del
Programe conjunto propuesto, por parte de la Organizacién Mundial de la Salud.

#% Para acelerar el ritmo del trabajo y tener en cuente la situaocidn especial del mercado euro-
peo en rdpids integracién, la aceptacidn por:los gobiernos europeos de oualquier norma serd,
durente un perfodo inicial de cuiatro snos, condicidn necesaria y suficiente para su publica-
cidén en el Codex Alimentariusg. :
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Agéhdioe 3.

FRAGMENTO DEL INFORME DEL 11° PERiODO DE SESIONES DE LA CONFERENCIA DE LA FAO

Programa Conjunto FAO/OMS sobre normas alimentarias

(Codex Alimentarius)

El Consejo Ejecutivo,

Visto el informe del Director General1 sobre el establecimiento. de
un programa conjunto de la FAO y la OMS en relacién ‘con las normas alimen-—
tarias, y sobre el trapaso a las dos organlzaoiones de las funciones del
Consejo Buropeo del Codex Alimentarius,

l. TOMA NOTA con aprobacidn de la propuesta de convocar en 1962 un
comité mixto FAO/OMS de expertos designados por los gobiernos, que se
encarguen de examinar el proyecto de programa de las dos organizaciones
en relacién con las normas alimentarias y de formular recomendaciones
acerca de las actividades que a ese respecto puedan desarrollarse
ulteriormentes; y

2. PIDE al Director General qﬁe ponga-en conocimiento de la FAO la

presente resolucién y las_observaciones formuladas sobre el particular
por el Consejo Ejeoutlvo.

72 sesidn, 19 de enero de 1962

N :
Documento EB29/52

2 Documento EB29/MIN.8/Rev.l
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Apéndice 4

RESENA D LAS ORGANIZACIONES INTERNACIONALES QUE TRABAJAN
EN_NORMAS ALINENTARTAS

(Tercera edicidn)
Introduooién

Esta resena presenta, en la forms més sucinta posible, informacidén scerca de la labor
sobre normas alimentarias internacionales efectuada, o en vias de efectiarse, por las variag
orgenizaciones que se dedican a estos problemas. Ya se sabe que la informaoidn es incompleta,
pero se presenta fnlcamente como guia del esgtado actual de las actividades de normalizaoidn
lnternacionsl de los alimentos. La Secvetarfa (Subdireceidén de Enlace con Organismos Internacio-
nales, FAO, Roma) recibird con agrado todas las indicaciones que se le hagan sobre. adiclones y
correcclones. Dirigléndose a dichs Secretaria o a la organizacién correspondiente, podrén
obtenerse més detalles respecto de cualquier norma mencionada. Ista rTesena, revisada y reeditada
periddicamente, quiere constituir un elenco permanenie de las labores que se llevan a cabo en el
campo de las normas alimentarias. :

Iin el Cuadro I figuran las organizsaciones incluidas en la regena por saberse o considerarse
que se dediocan a la normalizaoidn internacional de los alimentos y problemas afines. Fn esta
tercera edicién Piguran 135 organizaciones.t

El Cuedro II contiene un andlisis, por organizaciones, de la informacidn dlsponible aceroca
de los trabajos relacionados con las normas alimentarias emprendidos por cade una de las orgeniza-
olones. Trente al nombre de la orgenizacidn se indican su compo de interés y las normas que he
proparado o tlene en preparaoidn. Siempre que ha szido posible, se ha procurado ofrecer referenoiss
oruzadas. Pare evitar repeticiones, cuando una labor es efectuada conjuntamente por dos o mée
orgenizaciones se la mencionsa mola en ol renglén de la primera que se oite en el ouadwo.

Fl Cuadro IIT contiens un andlisis, por grupos de producitos, de la informsoidn expuesta,
en el Cuadro IX. En el grupo "cuestiones generales" se inoluyen todas las actividades sobre
normas apliocables de modo universal a todo el campo de los alimentos o & gran parte de éste.
Los aditivos alimentarios y los wesiduos de pesticidas figuran en un grupo aparte, lo mismo que
los alimentos oongelados. Las normas relativas a piensos s6 inoluyen slempre que puedan influir
en el alimento humano resultante. In la presente edicidén se han utilizado los 14 grupos sigulentess

I Cusgtiones generales

IX. Aditivos y residuos de pestiocidas

I1I. Bebidas

v, Carbehldratos (edulcorantes y espesadoros)
Ve Cerosles y legumbres

VI. (rasas y asceites

VIT. . Pescado y productos pesqueros

VILI. Alimentos congelados y refrigeracidén

IX, Frutas y verduras

Xo | Carne y productos cdrnicos

XX, : Leche y productos licteos

XIT. Semillas y frutas oleaginosas (inclufdos los piensos)
XIIT. Especias, condiméntos y estimulantes

XIV. Productos diversos

(#) La primeva edicién se publicS el 18 de septiembre 1961, ref. G 61/535 1la segunda edicién el
5 de julio 1962, ref, ALINORM 62/5.



Cada grupo se divide,en seis peooioness

'
Be
Ce
De
B
e

Normas de oalided, ocomposioién y olasifiosoidén
Toma de muestras

Métodos de andlisis y de ensayo

Envese, almacenemiento y transporte
Texrminologie

"Varios

En ol Cuadro III, las normas ya preparades figuran con un asterisco (%)
se entlende que la norma estd en preparacidn.
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Cuadro I

ORGANIZACIONES INCLUIDAS BN LA RESENA

Explicacién de los simbolos: No se habfa recibido respuesta ocuando se

preparaba esta publicacién
- Respondid que no dispone de normag
* Respondid que dispone de normas
#% Fn la FAO existe informacidn

A, _ Organigmos especializados de las Naoclones Unidas

FAO

*#0rganizaoidén de las Naciones Unidas para la Agrioultura ¥ la Alimentacidn

oMs *¥0rganizaocién Mundial de la Salud
CEAENU;' Comigién Toonémica de lag Naciones Unidag para Afrioca
CEE(NU) **Comisidn Eoondmica de las Naciones Unidas para BEurops
B. Otras organizaciones gubernamentales internacionales
ce ~Comisidn del Caribe '
CCTA ~Comigidén de Coopersoidn Técnloa eén Africa al Sur del Saharas
OB *#Consejo de Burops (Convenio parcisl)
(CEAA) #Comité Escandinavo de Andlisis de Alimentos
CIA =Conse jo Internacional del Azlcar
CIIA *Comigién Internacional de las Industrias Agrioolas
CITg ~Comité Internacional del T8
cIT CongeJo Internacional del Trigo
CN) ~Conge jo Wérdico
CODEX  *#*Consejo Nuropeo del "Codex Alimentarius"
Cox #%Consejo Internacional de Olevicultura
(csp) ~Comigidén del Sur del Pacifico
IICA ~Ingtituto Interamericano de Cienclag Agrioolas
Iy #Ingtituto Internacional del Frio
0CDB #0rganizacién de Cooperacidn y Desarrollo Econdmico
OZA ~Opganizacién de log Esltados Americanos
ORPR #tOrganizacidn Europea de DProteccidn Fitosanitaria
(OIPQA) #0ficina Internacional Permanente de Quimioca Anali%ica para los Alimentoa
Humanos y Animales ,
oIV #0ficina Internacional de la Vina y del Vino s
(5] Organlza01on Panamericana de la Salud
ORAWA Organizacidn Regional Africana pars la Nutricidn ¥y la Alimentaoién
Tlan de Congejo de Cooperacidn Téenica en o1 Sur y ol Sudeste
Colombo de Asia:
(uAR) #%Unidn Aduanera HBouatorial
Ce Convenios gubernamentales internacionaleg especialeg
#**Conveneidn Internacional sobre el mercado de huevos en el Comeroio
Internacional {Bruselas, 1931)
#*Convencién Internacional pars la Uniformaoidén de los métodos de anélisis
del queso (Roma, 1934) ‘
(CPCS)  *%Convencidn sobre el uso de las "Appellations d*Origine” y las denominaoiones
del queso (Stresa, 1951)
oIV #*Convencidn pare la Unificacidn de los Métodos de Andlisis y Evaluaoién del
Vino (Parfs, 1954)
Do Organizaciones internacionales no subernanentales
ABTA Asocinoidn Egscandinava de Investigaciones Agricolas
ATMC Asociacibn Iuropea de Hayoristas de Carne -
ATCS Asooisoidén de Fabricauntes de Café Soluble (CEE)
ATNP)" Asoolacién .de Pederaciones Nacionales de Panaderfa (CEE)
ATA) -Asociacién de Investigacidén Apicola
ATAD) Agociacién de las Industrias Alimentarias Dietéticas (CEE)
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(a10) Asociacién de la Industria de la Confiterf{a (CEE)

AIDA Agoolacién Internacional de Digtribucién de Produoctos Alimentioios

AIFAg #*Agociacién Internacional de Fabricantes de Aceite '

ATPD *Agooiaonidn Internacional de FPabricantes de Dulces

AIFFHE)  Apooiacién Internacional de Fabricantes de Frutag y Hortalizas Enourtides (CER)
AIICS% Asooiscidén Internacional de le Industria de Caldog y Sopas

AITMA Asociacién Internacional de Importadores y Mayoristas de Alimentos
ATL) Asociacién de la Industria de la Leche (CIR)

ATME) Asociacién Intercontinental del Mafz Hibrido

ATIP) #lsociacién de la Industria de la Pesca (CEE)

ATPT) Asociaoidn Internacional de Panaderos Industriales

AIQC *Asociacidén Internacional de Quimioca de log Cereales

ALC) Apociacién Londinese de la Carme

ALCC% *Asoolacibn Londinenss de Comerciantes de Cereales
Agoolaoidn de Negociantes en Aceites y Grasas (CEB)

APH) Asocinoldén de Produotores de Margerina (CEE)

AQACA. ¥Asooiaoién de Quimicos Agrfcolas Oficiales Ameriocanos

ASPALEC #Amooiasoidén de FPabricentes de Leche Condensada (CEE)

AUAC —Agociaocidn Universal de Avioultura Cientifioca

AUCA) Agocisocién de Uniones de Comerciantes de Azdoar (CEE)

AVIHA) *Asociacién Veterinaris Internacional de Higiene de la Alimentaocidn
CAA) Comité de Asocieciones Agricolas (CER)

CAATH) Comité de Amoclaoiones Agrioolass Seccién Frutas y Hortalizes (CEE)
CAAL) Comité de Asociaciones Agricolass Seccidén Ieche y Produotos Lfctecs (CEE)
CAV) Comité de Asociaciones de Vitiocultores (CER)

CCAPP  ##Comité Colaborativo para el Anilisis de Produotos Fitobterapbuticos
(cce) Comité del Comercio de Cereales (CLE)

CcCT Cémars de Comeroio Internacional

{cop) Comité del Comeroio de Pabatas (CEE)

CEA Confederacidn Furopea de Agriculitura

CEG; Comité Buropeo del Cernero

CEC ~Convencidén Buropea de Cerveceros

CRCL) ~Comité Buropeo del Culbivo del Idpulo

CECLM ~Comité Buropeo de Control Lechero—mantequero .
CEDA§ Centro de Estudios y Dooumentacidén gobre Utllizaoién del Azdoax

CEEF Confederacidén Buropes de Batudios Fitosanitarios

CEFA Comité Buropeo de Fabricentes de Azdcar

CEICC) Centro de Fnlace de las Industrias de Carne en Conserva (CEE)

CET) ~Comité Europeo del Té

CPCVDL) Comité de Tabriocantes y Comerciantes de Vinos, Espunantes y Licores (ODE)
CFLP; Comité de Fabricantes de Levadurs pare Panaderfia (CEE)

CICM Centro Internacional para el Comercio al por Mayor

(IEMAAR) Comisién -Internacional para el Estudio de los Métodos da Anéligis de los
Alooholes Etilicos

(CIMUAA) ##Comité Internacional de Mtodos Uniformes de Andlisis del Azdoar

cIpC #Comité Internacional Permenente de la Conserva

CIREg ~Confederacién Internacional de Remolacheros Duropeos

CITA #%*Comisién Internacional para la Teenologia del Azlicar

CIZFH) *#Comisidn de la Industria de Zumos de Frutas y Hortalizas (CEER)

¢oc) Comité de las Ovgenizaciones de Carniceros (CEE)

CODIG0 **Comisidn Permanente del C8digo Latinoamericano de Alimentos

owpmg Comité de Trabajo de los Fabricantes de Malta (CEE)

LIOE Exposioién Internacional de Consexrvas y Imbalaje

PATICS)  Pederacién de las Asooisoiones Internacionales de la Industrie de Caldos ¥y
, Sopas (CER)

PEZ #Federaoidén Furopea de Zooteonia

FIA) Federacidn de Pabriocantes de Aceite (CEE)

FIAA Pederasién Internacional de Asociaciones de Aploulture

TTAM #Pedoraocién Internacional de Asociaociones de la Margarina

FIED Federaoidn Internacional de Economfa Doméstioca

PIFMVEAL) Federacién Internacional de Fabriocantes y Mayoristas de Vinos, Bebldas
Bapiritosas, Aguardientes y Licores

PIJU #Tederacién Internacional de Productores de Jugos de Frutas

FIL #tFoderacién Internacional de Lecheria

(F10) FPederaoién Internacional de Oleioulturs ‘

FIPA ~Federaoién Internaclonal de Productores Agrfcolas



Paginse 37

(oTre) #Grupo de Trabajo de los Fabricantes de Cerveza (CEE)
JCAITI Inatituto Centroamericano de Investigaoidn y Teonologfa Industrial

IIIR ~Institute Internacional de Investigaciones sobre la Remolacha
T0SA ~ZJemillas Oleaginosas S.A.
JEAM #%Junts de Bnlace de la Agrumioultura Mediterrénea

JEFHA Junta de Enlace de los Fabricantes de Harina de Arvosm §CEE;
JETAM Junta de Enlace de las Industrias del Almidén de Mafz (CER
OLC) Oficina Buropea del Café
ORCC) «Organizacién Buropes del Control de la Calidad
OBPCH) #Organizaecibn Buropes de Productores de Conservas de Howrtalizaes

“(OEPMOT)  Organizacidn Buropea de Productores de Mermeladas y Conservas de Prutas

01¢) Organizacidn Internacional del Cafd

oIcC #0ficina Internacional del Cacao y del Chooolate

0IN) #0rganizacién Internacional de Normslizacidn

OT1UuC Oficina Internacional de las Uniones de Consumidores

SIAT Secretaria de lag Industrias del Almidén de Trigo (CEE)
SICH Sociedad Internacional de la Cienocia Hortfeola

SITG . =Sociedad Internacicnal para la Investigacién de las Grasas

SIINSV) Sociedad Internacional de Investigaciones sobre la Nubrieidn y las
Sustanciss Vitales

STL) -Sociedad Internacional de Lecher{a

UABC) Unidn de Asociaciones de Bebidas Carbénicas (CEE)

UACIAP) Unidn de Asociaciones Comercisles de la Industria del Almidén de Patata

UAPPA) Unién de Asooiaciones de Fabricentes de Pagtas Alimenticias (0UER)

UEBEAL) Unién Europes de Bebidas BEspirltosas,-Aguardientes y Liocores

UECG) - Unién Buropea del Comercio de Ganado (Comisién de la CRE)
UECL Unién Puropea dol Comeroio de la Leche

UECHFH) Unidn Buropea del Comersio al por Mayor de Frutas y Hortalivas
UECP) Unién DBuropes del Comercio de Patatas

UECLPL) Unidn Buropea del Comercio de Leche y Produotos Léoteos

UEMHA; *Unidn Buropea de Mayoristas de Huevos y Aves

UICER Unién de las Industrias de la CEEs Comisién de las Industrias A@rioolas
y Alimentarlas

UICcN ~Unidn Internacional de Clenciss de la Nutricién

UMPH Unién de Mayoristas de Frutas y Hortalizas (CEE)

UITA Unidn Internacional de Industrias de la Alimentacién

Notes Ims piglas encerradas entre paréntesis no son oficiales y ee emplean solamente para
facilitar el presente trabajo.



Organizacidén

Campo de interés

Cuadro IT

Andlisis por organizaciones

Formas preparadas

Tormas en preparacién

FAO

oMS

Todo el sector ali-
mentario {aspectos
nutricionales y
téenicog)

Todo el sector alimen-—
tario (aspectos
sanitarios)

C8digo de Principios referentes 2 la lechs
y los productos léctsos

Clases de arroz

Sistema modglo de clasificacién del arroz

Métodos de inspeccidn del arroz

Terminologia del arroz -

Con la OMSs

Principics generales que regulan el empleo
de aditivos alimentarios

Hétodos de ensayo toxicoldgico de los adl—
tivos alimentarios

Normas ds identidad y de pureza para los
aditivos alimentarios-

{Sustancias conservadoras’ antlmlcroblanas
v antioxidantes)

Wormas de identidad y de pureza para los
aditivos alimentarios
(colorantes alimentarios)

Evaluacidn de los peligros de carcinogéne~
sis que entranan  los aditivos alimen-—
$arios

Evaluacidn de la toxicidad de diversos
antimicrobiancs y antiocxidantes

Principios que regulan la seguridad del
consumidor en materla de residuos de
pesticidas

Determinacidn de la comestibilidad de los
alimentos irradiados

Con la FIL:

Denominaciones de la lechs y lcs productos
1icteos v

Composicidén de la mantequilla

Composicidn de la grasa butiroméirica

Composicidn de la leche en polvo

Composicidén de la leche evaporada

Composicidén de la leche condensada
azucarada '

[ﬁ?asé bajo FAO/

Clases de cacao
Método de andlisis del cacac
Harina de pescado

Con la OMS:
Otras normas de identidad y de pureza
sobre aditivos alimentarios
Tolerancias de residuos de pesticidas
y otros

Con la CEE (NU)
Agrios

Con la JEAM:
Composicidn de los zumos de agrios
Métodos de andlisis de los zumos de
agrios

Con la FIL:
Composicidn del queso
Composicidn del queso fundido

Con la FIL v la OIN:
Toma de muesiras de productos ldcteos
Determinacidn de la grasa contenida
.en la leche en polvo
Determinacién de la grasa contenida
en el quesc
Determinacidn de la acidez de la
materia grasa de la mantequilla
- Determinacidn del indice de refraccidn
de la materia grasa de la mantequilla
Determinacidn del Indice de yode de
la materia grasa de la mantequilla

Zﬁgase ba jo F4g7

g€ euTIpd



CEE(NT)

CE

(General~
ments en
colabo-
racién
con la
OCIE)

(Convenio
pareial)

Alimentos putresci-
bles (normas de
calidad, envase)

Armonizacibn de los
reglamentos de
sanidad

Protocolo de Ginebra sobre normalizacidn de frutas y hortalizass

Manzanas

Albaricoques
Alcachofas

Frijoles

Zanshorias

Coliflores

Cerezas

Lechuga y escarola
Cebollas

Helocotones

Peras

Ciruelas

Patatas tempranas
Guisantes a desgranar
Egpinacas

Fresas

Uvas de mesa (con la OIV)
Tomates

Achicoria blanca

Interprétacidn de normass

Maﬁzanas
Peras

Envase: dimensiones de la base
1) Ds_carténe

Manzanzsg Huevos
Albaricoques Melones

- Alcachofas lelocotones
Espérragos Peras
Cerezas Aves de corral
Agrios- Tomates
Pepinosg Achicoria blanca

2) De maderas i
Toda clase de frutas y hortalizas

Tarimas

Lista provisional de sustancias protectoras

Ligta provisional de colorantes alimentarios

Legislacidén sobre el empleo de colorantes
alimentazrios en la fruta

Proporciones de ciertos antibidticos

Regiduos en alimentos importantes para el
mercado internacional (cersales

Pulpa de albaricoque

Bspirragos

Aréndanos

Coles de huerta

Pepinos

Pulpa de fruta

Avellanas, sin pelar y peladas
Helones '
Otros frijoles

Patatas, para consume y de siembra
Ciruelas desecadas

Frijoles wverdes

Almendras dulces. sin pelar y peladas
Kueces, sin pelar y peladas
Sandias .
Frijoles blancos a desgranar

Interpretacidn de normas:

Albaricogues Melocotones
Coliflores Ciruelas
Cerezas Fresas
Achicorias Uvas de mesa
Lechuga Tomates

Productos supercongeladog: definiciones
vy contrel de la calidad

Marcado: colores para etiquetas

Envase: dimensiones de la altura .

Con la FIJU:

Zumos de frutas

Con la FIJU v la JEAM:
Zumog de agrios

[Véase también bajo FAO/

Aceptabilidad de los emulsificantes
Aceptabilidad de los condimentos naturales
¥ sintéticos .
Porcentajes de residuos admisibles de 16
rlaguicidas i

Retulacidn de pesticidas

Emples de antibidticos y hormonas para
estimular el desarrollo de los animales

6¢ vurdyd



Organizacidn

Campo de interds

Normas preparadas

Normas en preparacidn

CE
" (Convenio
parcial)
(cont.)

CEAA

Métodos de andlisis

Orientaciones para los fabricantes. de plagui-
cidas que deseen lanzar al mercado un
producto nueve (informacidn sobre métodos
de andlisis, toxicidad y residuosi hoja
informativa modelo) o

Hojas informativas sobre 12 pestzcldas

Efectos cancerigenos de los aditivos ali--
mentarios ¥ los pesticidas

Determinacidn del &Acido bdrico.

Determinacidn del 4cido benzoico

Determinacidn del &cido salieilico

¥étodos quimicos para establecer si se ha
limpiado bien la vajilla

HMétodos bacterioldgicos para estaalecer si
se han limpiado bien los utensilios emplea~
dos para comer ¥ beber

Determinacidn del nitrdgeno por el metodo
de Kjeldahl

Método normalizado pare ‘determinar el poOT—
centaje de cenizas en cersales y harinas

Determinacidn del dcide £érmico

Ensayos de reduccidn de la leche

Determinacidn gravimétrica de la grasa con-
tenida en la lsche, la crema, la leche
condensada y la leche en polvo

Determinacidn de sdlidos totales, cenizas,
cloruros y acidez en laz leche, la crema,
la leche condensada -y la leche en polvo

Determinacidn del peso especifico, el punto
de congelacidn y el Indice de refraccidn
de la leche y la crema

Determinacién de la humedad en los cersales
¥y algunos de sus productos de molineris

Determinacidn de la humedsd en el pan

Métodos de anmilisis quimico de la cerveza

Determinacidn del fésforo contenido en losz
cersales :

Determinacidn del &cido fitico contenide
en los cerezlss

Determinacidn del decido sulfuroso ]

Determinacidn del fluor contenido en los.
compuestos de calcio y en los cereales a
los que se han anadido compuestos de caleio

Métodos de examen bacterioldgico de la man-
tequilla

Determinacidn del calcio contenido en los
cereales

OF eupded



CEsA {Cont.)

Determinacidn del hierrc contenido sn los
cereales :

¥étodos de andlisis quimico de la carne ¥y
log productos cirnicos

¥étodos de camprobar la exigtencia de esgtrep-
4oca¢os hemolifticos patbgenos en la leche
v loz productog licteos

Determinacidn de los fluoruros contenidos en
el agna potabls

Metcdos de andlisis pars fiscalizar la pas~
“terizesifn de la leche, la trema ¥ el suero

Teterminacidn del ndmeroc total de bacierias
en la leche, 1z crema ¥y los heladoz median-
te sl-método del recusnio en platina

Andlisis gravimdirico de los sdlides totales
contenidos en el puré de tomate

Determinacidn del peso de frutas y hortali~
ZasS en CUNServa, que se pueden separar in-
mediatamente del liquido gue las coniisnsg

Determinacidn del aobre centenido en los
elimentos

Aislamiento e idsntiflcacion de materigs COw

lorantes mintéticas hidresolubles

Aislamiento ¢ identificzcidn de maierias
colorantes sintéiicas oleosclubles

Tdentificacidn de azicares por cromatografis
sobre papel

¥étodon de toma de muesiras de cersales y
de sus productos de molineris

Determinacidn del arsénico contenido en los
alimentos y en las sustancias anadidas a
‘éstos , _

Hanera de preparar ol anilisis de muesiras
ds cereales y de sus productes de moline-
ria

Ensayo de fermentaclon para comprobar, cuali-
tativa y especificasente, la presencia de
sugtancias protectivas en los alimentos

Doterminacidn de 1z acidez de las grasas

Determinacidn del indice de yodo de las
grasas

Determinacidn del contenide Tutirométrico
de lz leche por el método de Gerbsr

Determinacidén de los hallgencs en ocombina~
ciones orginicas contenidos en las bebidas,
los zumos de fruizs ¥ las mermeladas

Daterminacidn del ciclamato i

Determinacidn de mono- y disacdrides en solue
ciones agcuosas puras (segin Potterat y
Eschmann ) -

iy eursyd



Organizacidn

Campo de interés

Yormas preparzdas

Wormas en preparacidn

CEAL (Cont.)

CITA/CIEMALR

CITA/ (0IPQA)

CODEX

COIT

CPCsS

IF

Alcoholes et{licos

Agpectos industriales
del sector alimen-
tarie

Todo el sector ali-
nentario

Aceite de olivae

Quesgs

Almacenamiento y
trangporie de arti-
culos putrescibles

Determinacidn del nimsro de bacterias coli-
formes en los alimentos -

Determinacién del indice de perdxido de las

gragas puras, la mantequills y lz marge-
rina
Determinacidn del plome en los alimentos

Convenic Internacional sobre la presentacidn
de log resulitados de andlisis de los
alimshtos ’ .

Lgimposios sobre aditivos_alimentariqé7

Legislacidn general sobre alimentos

Hongos comestibles

Toma de muestras

Calidades

"Appellations dlorigine®, designaciones y
normas para los principales quesos
euUropecs

Normas recomendadas paraz ¢l almacenamiente
refrigerado de articulos putrescibles’

Recomendacionss para el transperte de articu-~
los putresgcibles en Europs

Con 1a OCDE:

Pescado supercongelado

Métodos de andlisis

Humedad de los cerealss
Medicidn del grado alcohdlico

[Estudio sistemdtico de la definicidn de

zlimentos aceptables y de los métodos
de control y andlisis
Simposios sobre métodos de andlisig/

Grasas 7 aceites
Hermeladas
Conservas de frutas y hortalizas
Wiel
Alimentos dietéticos
Aditivoss
Sustancias protecioras
Colorantes
Antibidticos en los piemsos
Terminologia

Caracteristicas fisicas y gquimicas
Métodos de andlisis

Recomendaciocnes para la congelacidn zépida

de los alimentos

Con la OCIE:

Cédigo de prinoipios para la preparacidn
v distribucidn de alimentos congelades
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OCDE (Véase
también
bajo
CEE(NT)

OEPF

OIPGA
(Véase -
bajo CITA)

oIV

Frutasy hortalizas

Pescado '

Alimentos congelados

Carne fresca y carne
en canal

Pestieidas

Uvas y vino

Envases para pescado
Clasificacidn de la carne en canal
Buey
Ternera
Cerdo
Texminologia de las frutas y las hortalizas
Reglamentacidn sanitaria del comercio in-
ternacional de pescade y productos pes—
querocs

Con el CIPC:

Pescado en conserva

Definicidn del wvino y de 1los vinos especiales
Definicidn de las uvas de mesa
Presidn de los vinos espumantes

Métodos de andlisis de vinos
Alcohol
Alcalinidad de las cenigas
Cenizas
Cloruros
Densidad
Hierro
Halvina
‘Fosfatos
Potasio
Azicares reductores
Sacarosa
Acido sérbico
Peso especifico
Sulfatos
Acido succinico
Anh{drido sulfuroso
Acido tartérico
Acidez total
Hateria seca total
Acidos vol&tiles

Reglamentacidn sanitaria y administrativa

del comercio internacional de ganado ¥y

carne

Zﬁ%aée también bajo. IIE/

Determinacién de residuos de pesticidas
en los cultivos -

Otros métodos de andlisis

Boletines internacionales de andlisis

Elementos contenidos en el vino: otras
cantidades méximas permitidas

Procesos y productos permitidos y prohi-
bidos en la fabricaecidn dsl vino

Aditivos en la viticultura y en los |
vinos
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Crganizacidn

Normas preparadas

Normas en preparacidn

0Iv (Cont.)

TAE

ATFA

Campo_ds_interés

Clasificacidn y en-

vase de los produc~
tos para exportacidn

Semilles cleaginosas
¥ aceites vegetales

Hétodos de anidlismis
de los alimentos
azucarados

Elementos contenidos en el vinos cantidades
méximas permitidas

Boro
Fluor
Plomo
Bromo orgénice
Sozrbitol
Bromo total
-Acidos volédtiles
Cacao
Mand
Pimienta

Toma de muestras de copra

Tamsno del grano del azfcar réfinads

Tendenciz del agicar refinads a formar
‘espulna

PH del azdcar invertids

Tendencia de la glucoses a formar espuna

PE de la glucoss

Acidez de lz glucosa

Punto de solidificacidn de las grasas para
confiteria

Indice de perdxido de las grasas parz con-
fiteria .

Grado de gelificacién de la pectina

Viscosidad de la goma tragacanto

- Levulosa y azlcar invertida en los productes

de confiteria

Grasa contenida en los productos de confite-
ria gin considerar el cacac ni el chocolate

Grasa butirica contenida on losg productos
acabados de confiteria

Conizas contenidas en los producios acabados
de confiteriz

Fitrdgeno total contenido en los productos
acabados de confiteria

Goma aribiga contenida em los productos
acabados de confiteria

Aceites minerales contenidos en los pro&uc—
tos acabados de confiteria

Toma de muestras y analisis

[Otros trabajos en vias de ejecucidn/
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ATFD (Comt.) |

ATQC

ALCC

AQAC

Producios pssqueros

Cersales y sus pro-
ductos

Cereales ¥
leguminosas

Métodos de anflisis
de toda clase de
alimentos

Toma de mmestras de glucosa o de azfear
liquids .

Toma de muestras de aceites y grasas en
barriles

[H-a -adoptado otras normas de la A0AC

de le OIN, de la UIQPA, etc./

Determinacidn de la humedad
Determinacidn ds las cenizas
Determinacidén de las proteinas
Determinacidén de “besatz®
Determinacidn del gluten himedo
Métodos de toma de muestras

‘Hormas de calidad

Métodos oficizles de andlisis
de la AQAO (9% edicidn, 1960, y ocambios
introducidos en las asambleas T4 (1960)

v 75 (1961))

Cepftulos pertinentess

4—&
?o

8.

Se
10.

11,
12.
13,
140
15.
15&
17.
18,
19.
200
a.

Peogticidas

Levaduras en polvo y otras levadurzs
quinicas

Bebidas: no alcohdlicas y concenirados

Bebidass licores desiilados

Beobidas: Tbebidas malteadas, jarabes y
exiractos y susiancias empleadas en
la fabdricacidn de la cervesza

Behidas: vinos

Cacac su grano y sus productos

Alimentos a base de cereales

Cafd y té

Productos licteos

HEusves -y productos de huevo

Enzimas

Pezcadc y otros productos marinos

Extractos saporifercs

Frutas y producios de fruias

Celatina, preparadocs y mezclas pars
postres

Productos marinos conservados, semi-
conservados, congelados, ahumados
¥ salados

Determinacidn del peso especifico

Determinacidn de las vitamines

Ensayo de la massa

Poder diastésico del irigec germinade

Métodos especiales de analisiz del trigo
dure

Bgtado fisico de lozs cereales

Ensayos de cochura en horne

Documentacidn y clasificacidn
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Organizacidn

Campo de interés

Nozmas preparadas

AQA0 (Cont.)

ASFPALEC

AVIHA

CCAPF

CIEMNAAE
(Véase

bajo
CcIIA)

CIMUAA/CITA

Zeche enlatada y
leche en polvo

Carne

Pesticidas

Andlisis del azdcar

Nermes en preparscidn

Capitulos pertinentes: {Cont.)

22. Granos y piensos

23, Carne y productos cirnicos

24, Metales, oitros elementos y residucs
en los azlimentos '

" 25, Nueces y productos de las mismas’

26, Aceites, grasas y ceras

27.  Sustancias de conservacidén y edulco—
rantes artificiales

28. Egpecias y otros condimentos

29. Azicares y productos de azicar

30. Productos vegeteles, slaborados

31. Aguas minerales y sal

33. Drogas en loza alimentos

35. Aditivos colorantes

36, Impurezas: separacidn

37. UMétodos microdbiocllgicos

39. Aditamentos nutriciocnales

. 40. Radioactividad

Determinacidn de la humedad del asziicar
refinada ’

Determinacidn de amicar invertida contenida
en ol azicar refinada

Determinacidn del anh{drido sulfuroso conte-
nido en el azmicar refinada

Determinacidn del poder amortiguador reduci-
do del azficar refinada

Determinacidn del color del azicar refinada
en solucidén .

Formacidn de color por calentamiento del
azicar refinada ’

Determinacién de la humedad en azfcares de
clage inferior ’

Determinacidn del color de azdcarss de clase
inferior en solucién

Definiciones, denominaciones y normas

Inspeccidn

Métodos de andlisis y valoracidn

Peso,tara y toma de muestras de azficares

Determinacién de las cenizas.en los
azicares '

Azicares reductores

Carbdén de huesos y oiros absorbentes

Sacarosa en melazas (por métodos quimicos)

Indice de refraccidén de los azicares

Compensadores de cuarzo 7

Cualidades de refinacidn de los azicares
de remolacha

Cualidades de refinacifn de los aszdcares
de cana ‘

Especificaciones y tolerancia para
sacarosza pura y reactivos

Cualidades de cristalizacidn de los
jarabes de azicar
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CTHUAL/CTTA
{Cont.)

CIFC .
(Belacio-
nes con el
IR, la
UIGPA 7 12
AQACA)
{Véase tam-
bién bajo
la OCDE y
la OIF
c1/52)

Alimentos en
conserva

Determinacidn de la sustancia seca en el

agdcar invertida

Determinacidn del anhidrido sulfurosc en
la glucosa

Determinacidn del color de l= glucosa en
solucidn

Formacibn de color por calentamiento de la
glucosa

Toma de muestras de azdcar

Grupo It General
Muestreo
Preparacidn de lz muesira para el znidlidis
Determinacién del nltrogeno
Determinacidn del anhidrido sulfurcse
Determinacidn del estano
Grupo'IIa Aditivos y Residuos de Pesgticidas
Determinacidén de los preservanies quimicos
Crupo VII: Pegcado ¥y Productos Pesqueros

Definicidn del atin
Definicién del atin blanco

[Véase también bajo OCDE/

Color, turbiedad y reflectancia de los
jarabes de amicar

Sacarosa en todos los productos ds azdcar
(por polarimetro)

Sustancia seca en los productos de azicar

Dsterminacidn del pH

Constituyenies del azicar refinado
diferentes de la sacarosa, ol azicar
invertido, las cenizas, el agna y sl
color

Aparatos de laboratorio

Viscosidad y tensidn superficisl de los
jarabes de agicar

Punto 100°S de la escala sacarlmeﬁrlca
¥ polarimetris automitica

Polarizacidn del azdcar brutoe

Rafinosa, otros oligosacédridos y
glicdsidos

Sacarosa en la remoclacha azucarera

Deterioracidn del azucar

Sustancias inorgdnicas no zzdcares

Productos de la hidrdlisis del almiddm
(todos los corstituyentes y propiedades)

Sustancias orgdnigas no azucares

Azdcares en la cama de azdcar

Ensayos microbioldgicos

Crupo Iz Ceneral

Determinacidn de la acidez titulabls
Determinacidn de grazsas brutas
Determinacidn de los cloruros
Determinacidn de los azdcares reductores

Grupo VIIt Pescado y Productos Pesqueros

Definicidén del escombro

Determinacidén del peso neto del pescade
en conserva

Marcado y rotulacidn de las letas . de
pescado
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Organizacidn Campo de interés Normas preparadas Normas en preparacidn

GxupovIX3 Frutas y Hortalizas Grupo IX: TFrutas y Hortalizas

Zanshcrias snlatadas

Cuisantes enlatados

Frijoles verdes enlatados

Determinacidn del pesc meto de hortalizas
enlatadas desaguadas

Determinacidn del peso de fruia emlatads
desaguada

Medida del color de la pasta de fomate

Yedida de la densidad del Jarabs en las
Trutazs enlatadas .

Convenic Internmacional sobre la produc—
cién y el comercio de tomates pelados,
zumo de tomate y tomate en pelwe

Albaricegues enlatados
Tomates enlatados
Purd de tomate

Grupe X: Carns v Productos Cérnicos Grupe X: Carne y Productos Cédrnicos

Definicidn de la carne preservada durable Definicidn de carne enlatada

CITA
(Véaze baje
CIMUAL)

CIzZrE

CODIGO

FEZ

Zumos de frutas ¥

hortalizas

Todo el sector
alimentario

Piensos

Definicidn de la carne semi-preservadsa
Definicidén del peso neic de la carne
snlatada

Marcade de la carne enlatada

C3digo latincamericenc de alimentos

Definieidn de alimentos cdrmicos enla-
tados

Determinacidn del peso neto de la carme
enlatada

Determinacidn del 2lmiddn en los. prodic—

tos 2 base de carme enlatados
Tétodos de inspeceidén de la carnme enla-
tada -

Zumog de frutas

Determinacidén de la humedad
Determinacidn -de las cenizas
Determinacidn de las protefnas
Determinacidn de las grasas
Determinacidn de la celulosa
Determinacibn de la lignina
Doterminzcidn ds las sustancias minerales
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FEZ (Con'b o )

FLAM
FI1JT

FIL

Margarina

Zumos ds frutas

Leche ¥ pro,duc'tos‘

léctecs

Definiciones

1Con 12 0IH:

Toma de muesitras

Determinacidn de la grasa contenida en la .
leche liquids ‘ . , i

Determinacidn de la grasa contenida en el
queso - ' ;

Determinasidn de la grasa contenida en la
leche en polvo

Determinacibn de la materia seca contenida
en sl queso ‘

Determinacidn de la acidez de la grasa de
la menteguilla :

Determinacidn del Imdice de¢ refraceidn de
lz grasa ¢ 12 nantequilla

Determinacidén del indice de yodo de la
grasa de la mantequilla

Bécuen'ho bacterianc de la leche

- [Féase también bajo FAG)

Tnificacidn de las legislaciones relstivas
a produccidn, transporie y venta

[ﬁn proyectot Determinacién de las vitami-

nag, amiticoccidiostdticosm, a.ntibiatioos
y entioxidantes/

Definiciones y normas

Control- de la calidad
Envase ,
Métodos estadistices
Métodos de endlisis

ﬁéase también bajo CEE(U.N_)Y

-Aecidn bactericida ds los desinfectantes

empleadoz en lz industris lechera
Enszayo de la auspsnslon ¥ la capaeidad
Utensilios asept1cos para el manejo de la
leche
Latas para lechs
Almacenamiento
Trangporte
Aditivos en cisrtos productos licisos

"Con la OIN:

Detorminacidn de la materia grasa de la
leche dsascremada

Detorminacidn de la mai:erla gz-asa de 1la
nata

Determinacidn de la materia grasa del
aceite de la mantesquilla

Determinacidn de la materia grasa de la
-leche evaporada y condensada’ azucarada.-

Determinacidn de los sdlidos no grasos
contenidos en la maniequills

Detorminzcidn de la materia seca ds la
leche evaporada y condensada agucarada

Determinacidn de la huaedad en la ma.nte-
quille

Deteminacion de la humeded en el aceim
de la mantequilla

Deternminacién de la sal contenida en la
mantequilla

Determinacién de la sal contenida en el
quesoe

Determinacidn del contenido protemico de
1z leche

[Véase también bajo FAGS
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Organizacién

Campo de interés

Hormas preparadas

CTFC.

JEAYM

OEPCE

QICC

OIN CT/34

Cerveza

Agrios

Conservas vegetales

Cacao y chocolate

Productos alimenti-
cios agropecuarios

Terminologia de los zumos de agrios

Definiciones de los preductos de cacac

Métodos de anflisigs
Determinacidn de lz humedad
Determinacidn de las cenizas
Determinacidn de Alcalis en laz cenizas
Determinacidn de la materia grasa
Determinacidn de amicares -
Determinacidn de sacarcsa
Determinacidn de lactosa ;
Determinacidn de sacarosa y lactosa
Determinacidn del punto de fusidn
Tama de muestras

[Téase tembién bajo FI}?

Normas en preparacidn

Armonizacidén de las reglamentaciones sobre
fébricas de cervesza

Clasificacidn de los agrios
[Véase también bajo FAO/

Cuisantes en conserva
Fr{joles en conserva
Espérragos en conserva
Hongos en conserva

Métodos de andlisis:
Acido butirice
Indices totales y regiduales

cr/ 34' Terminologia de la toma de muestras

' SC/2: Semillss y frutos oleaginosos
: Toma de musstras
Determinacidn de la humedad
Determinacién del aceite (con
la UIQPA)
Determinacién de las impurezas
Determinacidén de la acides

S¢/3: Frutas y hortalizas
T Terminologia
. Toma de musstrasg
con la CEE(W)/
Engayo, frescast Zona templada
Engayo, elaboradass Zons templada
Ensayo, frescas y elaboradass
Zona tropical
Ensayo, frescas y elaboradas:
Zona del Hediterrineo
Determinacidn de sustancias inso-
lubles en el agua
Determinacidn de la acidez total
Determinacibn de impurezas inor-

génicas

[Para: coordinarse.
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oIV C1/34
(Cont ° )

Determinacidn de la vitemina €
Almacenamiento y transporte

SC/4s Cersales ¥ leguminosas

Toma de muestras

Ensayo de las leguminosas

Determinacidn de la humedad en
los cereales.

Determinacién de las cenizas
contenidag en log cersales

Detorminacién del pesc experimen~
tal en los cerecales B

Determinacidn -del peso especifico
de los cereales

'SC/58 Leche y productos licteos L;bn arro-
glo_al Cédigo de Principios de la
Fao/
Terminologis
[ﬁ%&se también bajo PAC y FIQ?

SC/6t Carne y productos cirnicos
Terminologia del ganado para la
matanza
Toma de muestras y ensayo de la
carne y los productos cdrnicos
Toma de muestras y ensayo de las
grasas animales Z;bn.la UIRE:

SQ/T: Especias y condimentos

Yomenclatura :
Toma de muestTas y ensayo
Cardamomo )
Apio

Ajfes

Canela

Clavo

Coriandro

Comino

Jengibre )
Hostaza en polvo
Pimienta
Pimentdén pdprika
Azafrén

Cércunma

SC/8: Estimulantes
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Organizacidn

Sampo_de interés

Normas preparadas

Normas en preparacidnm

OTH CT/52
con el
crg/

OIF CT/81

0IF ¢7/93

TUECP

UIgph

Recipientes metdlicos
herméticamente ce-
Tradcs, pars ali-~
mentos

Nombres vulgares ds
pesticidas

Almidén (incluidoes
gug derivados y
su’bprodgctoe)

Patatas

Huevos y aves de
corral

Métodos de andlisis

Tnformacidn general
Capacidad y difmetro internmo de las latas
cilindricas -

Tres listas de nombres vulgares de pesticidas

Reglamentacidn y procedinientos del comezcio
intereuropec de patatas )

clases
marcado
envase
rotulacidn

Huevos de gallina con ciscara:

Determinacidn del comitenido de cobrs de los
alimentos

Ensayc de los aceites que contiensn vitami-
na A

Potenciz en vitaminz & del del beta-carotenc

Bioemsaye de las vitaminas contenidas en
aceites y concentrados

Hétodos normaligados para el anilisis de
aceites y grasas [Ei Tevisidn/

Didmetros ds las latas
Latas rectangulares y ovales

Buevas listas de nombres valgares de pesti-
cidas

Determinacién del 2lmiddn

Humedad del almiddn

Contenido de proteinas del almidén

Reologia del 2imiddn

Sustanoia seca en log productos de la
hidrdlisis del alwiddn

ZEquivalents en gluccsa de los productos
de lapidrdlisis del almidén

Golor, decclorecibn y turbiedsd de los
Jarabes de gluceossa

Engayos de garapinacidn de los Jarzbes
de glucosa

Teminolcgia‘
Wétodos de toma de muesires

Formas de calidad

Aves para carme
Productos de husvo

Determinacidn del plome contenide ez los
alimentos : )

Determinacidn del mercurio contenide en
log alimentos

Procedimientos de andlisis de los aditives
“alinentarios

Determinacidn de los aceites de fusel con~
tenidos en los productos fermentados

Caracterizacidn de la levadura ssca como
sustanciaz alimentiocis -

Métodos analitiocos pare detsrminaxr la pre-
sencis de sustancias tdxicas en el aire
Eplicaciones a la fumigacidn de ali-

menfos ‘

[Féase tanbibn bajo la OIN CT/34/
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A)

B)

D)

E)

F)

Pégina 53

CUADRO ITT

Grupo Is Cuegtlones generales

Normas de ealidad, composicidn v clasifiocacidn

C1TA
Huney

Toa de muestras

CODEX
CIPC

Egtudio sistemdtico de la definicidn de alimentos acsptabler
#08digo latinoamericano de alimentos

#Toma de muestras
Toma de musstras de alimentos enlatados

Métodos de anflimis y de ensayo

CIPC
CITA/OIPQA

CITA/OIPQA
OTA

CEAA
CEAA
CEAA
CEAA
CEAA
CEAA
CEAA

CEAA
CRAA
CEAA

OBAA-
CEAA
CIPC
CIPC
CIPC
CIPC
CIPC
CIPC
CIPC
AQAOA

Preparacidn de las muestras de alimentos enlatados para ol andlisis
#Convencién internacional sobre la presentacidén de los resultados
de endlimis de los alimentos
*Bgtudio sistembltico de los métodos de control y andlisis
#*Determinacidn del doido bérico
#Determinacidén del doido benzoiso
#*Determinacidén del 4ecidu malieflico
¥Determinacidn del dcido férmico
¥Doterminacidn del dcido sulfuroso -
#Determinacidn del ciclsmato’
#*Determinacién del cobre contenido en los alimentos
#Dotermingoidn del arsénico contenido en loe alimentos y en las
sugtanclasg anadidas a éstos
#*Doterminacidn del nitrdgeno por el méiodo de KJeldahl
*¥Mbtodos quimicos pera esteblecer sl se ha limpiado bien la vajilla
*Métodos bactorioldgloos para egtablecer si se han limpiado bien los
utensilios empleados para comer y beber
#Doterminacién del mimero de bacterias coliformes en los alimentos
#*Datorminacidén del plomo en los alimentos
#*Detorminacibn del nitrdgeno en los alimentos enlatados
#*Detorninaoibn del anhigrido sulfuroso on los slimentos snlatados
#Determinacidn del estano en los alimentos enlatados
Determinacibn de la acidez titulable en los alimentos enlatados
Doterminacidn de grasas brutas en los alimentos enlatados
Doterminacién’'de log oloruros en 1os alimentos enlatados
Doterminacién de los azmiicares reductores en los alimentos enlatados
*Métodos ofioclales (9% edioibn, 1960)
Capitulo 17. Fnzimas
Capitulo 24. Meiales, otros elementos y residuos en los alimentos
Capftulo 36, Impurezass separacidn
Oapitule 37. Métodos miorebiolégicos
Capitulo 39. Aditementos nutricionales
CUapitulo 40. = Badiactividad

Invage, almagenamiento y . transporie

OIN CT/52

OIN CT/52
OIN 0T/52
0BE(NU)/0CDE
Toxminologis

CODEX
OIN CT/34

Vozrlos
CODEX

#Recipientes metdlicos, herméticamente cerrados, para alimentosg
informaocibn general .
#Capaoidad y didmetro interno de las latas ollindricas
Didmetros de las latas
#Tarimas

Terminologia de todo el sector alimentaxrio
Terminologla de la toma de muestras

#Leglalaoidn goneral sobre alimentos



A}

B)

0)

D)

E)

Phgina 54

Grupo II82 Aditivos y residuom de pestloidas

"Hormas de oalédadl_composioién ¥ alasificaoiéng Uso

F%O/OMB #Principios génerales que vegulan el empleo de aditivos alimentarios

FAO/OMS *Normas de identided y de pureza para 1lés aditivos alimentarios
(sustancias conservadorss entimioroblenas y antiexidantes)

FA0/OMS *Normas de ldentidad y de pureza pera los aditivos alimentarios
(colores alimentarios

PIL Aditivos en ciertos productos léoteos

CE (Convenio parolal) #*Lista provisional de colorentes slimentarios

CODEX Colorantes alimentarios

() sconvenio paroialg*Legislaoi6n sobre el empleo de colorantes alimentarios en la fruts

OB (Convenlo parclel) *Lista provisional de sustanolas protectoras

GODEX ¢ Sugtanociasg protectoras

CE (Convenio paroisl)*Proporoiones de clertos antibidtiocos

CODEX Antibidticos en los plensos

¢E (Convenio varcial) Dmpleo de antibiéticos y hormonas pars estimular el desarrollo de
los animales

CE (Convenio pareial) Aceptablilided de los emulgifiocantes

CE (Convenio parcisl) Aceptabilidad de los condimentos naturales y sintéticos

CE (Convenio parcial)*Hojas informativas sobre 12 plaguicidas

OB (Convenio parcial)*Residuos en slimentos importentes para el mewrcado internacional

cereales
CE (Convenio paroial) Porcentajes de residucs admisibles de 16 plaguioidas
oIV Aditivos en la vitloulture y en los vinos

Toma de muestras

Métodos de andlisls y de ensayo’

UTQPA Procedimientos de andlisls de los aditivos slimenterlos

OEAA : #Aiglamiento e identificaoidn de.materias colorantes sintéticas
hidrosolubles

CEAA #Aiglamiento @ 1dentificaclén de materias colorantes sintéticas
oleogolubles

VIQPA #Potenola en wvitamina A del bete~ocaroteno

UIQPA Determinacidn de la presencils de sustanolies tdxlcas en el aire
Aﬁblioaoiones a la fumlgaoién de alimentq§7

OBAA #*Ensayo de fermentacién para comprobar ouslitativa, y no espsoifioca-
mente; la presencia de sustancias protectoras en los alimentos

CIPC #*Dotorminacidn de los preservantes quimicos

AQAOA #Métodos oficiales (92 edioidn, 1960)

Oapftulo 4. Pestiocldas
Capf{tulo 24. Metanles, otros elementos y reslduos en los alimentes
Capfitulo 27. Sustancias de oonaervaoién ¥y eduloorantes artlifi-
clales
Capftulo 33. Droges en los alimentos
‘ Cap{tulo 35. Aditivos colorantes
FAO/ OMB #Métodos de ensayo toxioolégioo ‘de los aditivos aliméntarios

Envase, almacenamiento

OB (Convenio parcial) Rotulacldn de los plaguloidas

- OIN CT/81 #*Nombres vulgaresg de los plaguioidaa'£me prosiguen los trabajos gobyre

esta ouestidn
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Grupo IIt Aditivos y residuos de pesticidas (cont.)

Variog

CIIA/OIPQA *Simposios

CE (Convenio parcial) #Orientaciones para lod fabricantes de plagulioides que deseen lanzax
al mercado un nuevo producto (inférmaoién sobre métodos de andlis
toxiocidad y residuosy hoja informativa modelo)

CE }Convenio parcisl) *Efectos cancerigenos de los aditivos alimentarios y los plaguicidas

TAO/ OMS #*Bvaluaoién de los peligros de carcinogénesis que entranan los adi-
' tivos alimentarios :
FAO/OMS ; *hvaluacidn da la toxloidad de diversos antimiorobianos y antioxidantes
F%O/OMS *Prinoiplos que regulan la seguridad del oconsumidor en materia de
residuos de pesticidas
FmO/OMS , #Determinaocibn de la comestibilidad de los alimentos irradiados

Grupo IIT: Bebidss

Normas de calldad, ocomposicidn y clagificaocidén

1) No alcohdlicas

CEE(NU)/FIJU ~  Zumos de frutes

CIZFH . Zumos de frutes

rIJu #Definiciones de los zumos de frutas

FLJU Control de la calidad de los zumos de frutes
CER(NU)/PIJU/JEAM  Zumos de agrios

FAQ/ TEMM Compogiclidn.de los zumosg de agrios
CEE(XNU)/0CDE Pasta de albaricoque

2) Alocohélicas

orv #Dofinicidn del vino y de los vinos especiales

o1V *Presidn de los vinos egpumantes

o1V Procesos y productos permitidos y prohibidos en la fabricaocidn del
vino

o1V *Blementos oontenidog en el vinot cantldades méximas permitidas
Boro Sorbitol
Fluor Bromo total
Plomo - Acidos volédtiles

Bromo orgénico
Se preparsn nuevos lfmites méximos/

Tomg, _de muestras

Métodos de anélieis v de ensayo

PIJU Zumos de frutas

FAO/JEAM Zumos de agrios

oIV *Determinaocidn del slocohol en el vino

o1V *Daterminacidén de le aloalinidad de las cenizasg en el vino
o1V #Doterminacidn de las cenizas en el vino

oIV #Determinacién de los cloruros en el vino

o1V #Dotorminacién de la densidad del vino

-0IV #Determinacién del hierro en ol vino

oIV *Determinacidn de la malvina en el vino

oxv #*Determinacidn de los fosfatos en el vino

o1V *Determinacidén del potasio en el vino

orIv - *Doterminacién de los azicares reductores en el vino
oIV *Doterminacidén de la sacarosa en el wvino

orv #*Determinacidén del Acido sérbico en el vino

o1V #Detorminacidn del pemo especifico del vino
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Grupe ITIs Bebidas (cont.)

Métodos de sndlisie y de ensayo (cont.)

oIV #Doterminacién del Acido suoofnico en el vino

oIV #*Determinacién de los sulfatos en el wvino

oIV #Determinacidn del anhfdrido sulfuroso en el vino

oIV #Detorminacidn del &cido tartdrico en el wvino

o1V #Determinaocién de la acidez total del wino

o1Iv #Detorminacidén de la materis seoa total en el vino
o1V ' *Determinaocidén de los 4cidos voldtiles en el vino

Otros métodos en preparacidn
Boletines internacionales de andlisis del wino
AQAOA *M&todos oficlales (9% edicién, 1960)
Capftulo 8. Bebidast No alcohdlicas y oonocentrados
Cap{tulo 9. Bebidass Liocores destilados
Capitulo 10. Bebides: Bebidas malteades, Jarabes y extractos
' ¥y sustanclas empleadas en la fabricaolén
e de la ocexrvesza

Capitulo 11. Bebidas: Vinos
Capitulo 31. Aguss minerales y sal

OFAA *Andlisis qufmico de la cervesza

CIIA/OIPQA Medioién del grado alcoh§lico

UIQPA Determinacidén de los aceites de fusel contenidos en los productos
fermentados

CEAA #Daterminacidn de los fluoruros contenidos en el agua potlable

CEAA #Dotorminacidén de los haldgenos en combinaciones orgdnicas contenidas
en las bebidas y los zumos de frutas

CIIA/CIEMAAR Alooholes etflicos

Invasge, almpcenamiento y transporte

PIJU Envage de los zumos de frutas

Torminologfs

Variog
PLJU Zumos de frutass Métodos estadistiocos
GTFC Arvmonizaoidn de las reglamentaclones sobre fébricas de cervesza

Grupo IVs Carbohidratos (edulcorantes y espesadores)

Normag de calidad, oomposioiéﬂ y elasificacién

CODEX Miel

Toma, de muegtras

CINUAA *Azdoar

AIFD #(Qlucosa o amiocar liquids

OIN ©T/93 Almidén

CIMUAA Popo, tara y toma de muestras de azicares
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Oarbohidratos (edulcorantes y espesadores) (cont.)

Métodog de andlisis y

de enssyo

CEAA
CEAL

CINUAA
CIMUAA
CIMUAA
CINUAA
CIMUAA
CIMUAA
ATFD
ATFD
CIMUAA
CIMUAA
ATFD
CIMUAA
CTUAA
CIMUAA
CIMUAA
ATIFD
AIFD
ATFD
ATIFD

ATFD
AIFD
ATFD
ATFD

AIFD
ATFD
ATFD
ATFD
AIFD
ATFD

AQAOA

CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CINUAA
CIMUAA
CIMUAA
CTMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA

#Tdentifiocaclidn de azmicares poz cromatografia sobre papel

#*Doterminacidén de mono y dimacdridos en'soluciones acuoseas puras
(segin Potterat y Eschmann)

#Doterminacidn de la humedad del azicar raflnada

#Detorminacidn del azlcar inveritida en el azicar refinsda

#Determinacidn del enhidrido sulfuroso conbtenido en el azdoar refinada

#Determinaocidn del poder amortiguador reduoido del azicar vefinads

#Dotorminacidn del color del azicsr refinada en soluecién

#Tormaclidn de coloxw por_ocalentamiento del azuoar refinada

%*Determinacidn del tamano del grano del azdoar refinada

#Determinacidén de la tendencis del azlicar refinada a formar espuma

#Doterminaoidn do la humedad en azlicares de clase inferioxr

#Doterminacidén del color de amicares de clase inferlor en solucién

#Doterminacién del pH del amlicar inveriida

#Doterminacién de la sustancia sece en el azdcar invertida

#Dotarminaocién del anhidrido sulfurosgo en la glucosa

*Determinacidn. del color de la glucosa en moluoidéan

#*Tormaoidn de color por oalentamiento de la glucoss

#Determinanibn de la tendenoia de la glucosa & formar espuma

#Doterminacidén del pH de la glucosa

#Determinacidn de la aclidesz de la gluooga

%Datorminacidn del punto de solidificacidn de las grasas pars
eonfiterfs

#Doterminacidén del fndice de perdxido de las grasss pars conflterfs

*Determinacién del grado de gelifiocacidn de la peoctina

#Determinacidn de la viscosidad de la goma tragacanto

#Determinacidén de levulosa y azdocar invertida en los productos de
confiterfia

#Determinacién de la grasa contenida en los productos de oonflieria,
sin considerar el cacac ni el chocolate '

#Datorminacidén de la grasa butfrioca contenida en los productos aca-
bados de confilieria

#Determinacidén de las cenizas contenidas en los productos acabados

do confiteria
#Datoerminacién del nitrdgeno total contenido en los productos aoaba=
dos de confiterfa
#Detorminacidén de la goms ardbiga contenida en los productos acabados
de confiteria
#Doterminacién de los aceites minerales contenidos en los produstos
socabados de confiteria
#Métodon oficiales (9% edioldn, 1960) ‘
Capitulo 21. Gelatina, preparaciones y mezolas para postres
Capftulo 27. Sustancias de conservacidn y edulcorantes ariti-
: ficlales
Capitulo 29, Agzicares y productos de azdocar
Determinacién de las cenizas en los aszicares
Azcares redustores
Carbén de huesos y otros adsorbentes
Secarose en melazas (por métodos quimicos)
Indice de refraccién de los asmicares
Compensadoras de cuarzo
Cualidades de refinacidn de los azuoares de remolacha
Cualidades de refinacién de los azmicares de oana
Egspeocificaciones y tolerancis para sscaross pura y reactivos
Cualidaden de cristalizacidn de los Jarabes de azuoar
Color, turbiedad y reflechancia de los jarabes de azmioar
Sacarosa en todos los produotos de asioar (por polarfmetro)
Sustanocia geca en.los productos de aziocar
Determinaoidn del pH
Constituyentes del azmicar refinado diferentes de le sacarosa,
el azicar invertido, las oenizas, el agua y el color
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Carbohidratos (edulcorantes y espesadores) (oont.)

Métodos de anflisis ¥y

de_ensayo (ocont.)

| OTMUAA

CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA -
CIMUAA
CIMUAA
CIMUAA

CINUAA
CIMUAA

CTMUAA

OIF CT/93
OIN CT/93
0IN ¢T/93
OIN CT/93
oI C7/93
OIN CT/93

OIN CT/93
0IN CT/93

Aparatos de laboratorio .

Visoconpldad y tensién superfiocial de los Jarabes de azmioar

Punto 100°S de ls esoale sacarimétrioa y polarimetrfs automitioca

Polarizacidn del amicar bruto

Rafinosa, otros oligosacéridos y glicbsidos

Sacarosa en la remolacha agucarers

Doterioracidén del azioar

Sustencias inorgdnicas no azidoares

Productos de la hidrélisis del almidén (todos los oonstituyentes
¥ propiedadas)

Sustanoias organioas no azuoares

Azflcares en la cana de azicar

Bnsayos microbioldgicos

Determinacién del almiddn

Humedad del almiddn

Contenido de protefnas del almidén

Reologia del almidén

Materia seca en los productos de la hidrdlisis del almiddén

Bquivalenocia en glucosa de los productos de 1a hidrélisis del
almidén

Color, decoloracién y turbiedad de los jarabes de slwidén

Engsyo de los Jarabes de gluoosa en bombones

Envase, almacenamiento y transpoxte

Terminologia
OIN C1/93

Varion

Almidén

Grupo Vs Coreales v legumbres

ALCC
AIQC
FAO
PAO
AO

Toma de muestras
CEAA

AIQC
OIN CT/34 SEC/4

Métodos de sndlisis y

*¥Normas de calldad de los cereales y 1e§uminosas
Coreales - Dooumentacién y clasificaoién

#Clages de arroz

¥Sigtema modelo de claslficacidn del arrog

*Mé+odos de inspecoién del arroz ‘

*Tome, de muestras de ocersales y de gus pfoduotos de molinerfe
*Toma de muestras de cereales
Toma de muestras de cereales y leguminosas

de ensayo

CEAA

ATQC
CIIA/OIPQA
OIN CT/34 SEC/4

#Determinacién de la humedad en los oereales ¥y algunos de sus
productos de molineris
#Determinacidn de la humedad en los cereales
Determinacién de ls humedad en los ceresales
Doterminaoién de la humedad en los cersales
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Ceroales y lepumbres (oont.)

de ensayo (cont.)

Métodos de anéligis ¥

CEAA
CTAA

ATQC
0T CT/34 SEC/4
AIQC
ATQC
ATQC
ATQC

OIN CT/34 SEC/4
OIN CT/34 SEC/4
ATQC

"CEAA

CEAA

CEAA
CEAA
CEAA
CBAA

AIQC

ATQC

ATQC

ATQC

ATQC

OIN C7/34 SEC/4
AQAOA

#Doterminacidn
*Detorminacidn
*Determinacidén
Determinacidn
*Doeterminacidn
*Determinacidn
#Determinacidn
#Doterminacién
Determinacidn
Determinacidn
Determinacién
#Determinacidn
#Determinacidn

de la humedad en el pan

do las cenizas en los cereales y las harines
de las cenlzas en los ocereales

de las cenizas en los cereales

de las protefnas en los cereales

del "begatz" en los cereales

dol gluten himedo en los cereales

del peso especifico de los cereales

del peso especifico de los cereales

del peso experimental en los ceveales

de las vitaminas en los cereales

del caloio en los cereales

del fluor en los compuestos de oalclo y en los cexeales

a log que se han anadido compuestos de calcio

#Determinacién
#Detorminacién
#Determinacidn

del hiexrro en los cereales
del fésforo en los ocereales
del 4dcido fftico en los. cereales

#lanera de preparar el andlisis de cersales y de sus productos de

molineria
Trigo duros
Bstado fisico

Métodos especiales

de los cereales

Poder diagtdsico del trigo gemrinado

Engayo fisico

de la masa

Ensayos de cochura en horno

Ensayo de las

leguminosas

#Métodos oficiales (9% edicién, 1960)

Capitulo 13.
Capitulo 17.
Cap{tulo 22.

Pnvase, slmacenamiento y transporte

Torminologia
FAO

Varion

Alimentos a bage de cereales
Fnzinap
Granos y plensovs

*Arroz
Grupo VIs Grasas y asceltes

Normas de calidad, composiocidn y clasificacidn

CODEX
€10
CIO
CI0
FIAM

Toma,_de muestras

ATFA

Gragas y asoceites

#Calidades del

acelte de oliva

Caracteristicas fisicas del aceite de oliva
Caracteristices quimicas del aceite deo oliva

Margarina

AIFD - ¥#Aceites y grasas en barriles
OIN CT/34 SEC/6/UIQPA Grasas snimales
Aceites vogotales
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Grupo VI8 GQrasas y aceites (oont.)

~ Métodos do andlisis y de ensayo

CI0
UIQPA

ATPA
OIN CT/34 SEC/6
CEAA

CEAA
CRAA
UIQPA
UIQFA
AIFD
ATFD
AQAOA

Acelte de oliva
#Métodos normalizados para el anélisis de aceites y grasas
[En revisibn/
Aceites vegetales
Engayo de las grasas animales
*#Déterminacidn del {ndice de perdxido de las grasas puras, la
mantequilla y la margarina
*Dotorminacién de la aoidez do las grasas
#Determinacidén del Indice de yodo de las grasas
*Insayo de los aceites que contienen vitamina A
*Bioensayo de las vitaminas contenidas en aceites y conocentrados
*Punto de solidificacidn de las grasas para confiteria
#Indice de perdxido de las grasas para confiteria
*Métodos oficiales (9% ediecidn, 1960)
Capitulo 26. Aceites, grasas y ceras

Envase, almacenamiento y {ransporte

Terminologis
FIAM

Variog

Nargarine

Grupo VII: Pescado y productos pesgueros

Normas de calidad, composicidn y clagificacldn

TIT/OCDE
0CDE/ CIPC
FAQ
ATP

CIPG
CIrG

Toma_de muestras

#Pegcado supercongelado

#Pegsocado en conserva
Horina de pescado
Produotos marinos conservados, semioonsgexrvados, congeladoa,
ahumados y salados
“#Dafinicidn del atin y del atin blanco
Dofinicidn del escombre

Métodos de andlisls y de enaavo

AQAOA
CIrc

#*Métodos oficiales (92 edioién, 1960)
Capftulo 18. Pescado y otwos productos marinos
Determinacidn del peso neto del pescado en congerva

Invage, almascenamiento y trangporte

OCDE
CIPC

Terminologia

Varios
OCDE

*Envases para pescado
Marcado y rotulaoidn de las latas de pesocado

#Reglamentacién sanitaria del comercio internacional
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Grupo VIITs Alimentos congelados y refrigeracién

Normas de ealidad, composicidn y elasificseién

IIF/OCDE 08digo de principios para la preparacifn y distribucién
CEE(NU)/0CDE/ 1P Definiciones y control de la ocelidad

CEB(NU) Productos supercongelados

IIp Recomendacicnes pare la congelacidén rdpide de los elimentos
To

Métodos de sndlisis y de ensayo

Invase, almagenamiento y trangporte

e #Normas roecomendadas pars el almacenamiento refrigerado de articulos
pusresgcibles

Iip #Recomendaolones para el trangporte de artfoulos putresoidles en
Lurops )

Terminologia

Voriosn

Grupo I&s Prutag y verduras

Normos de calided, composioidn y clagificacidn

1) Froseas

(EE(NT)/0CDE «#Menzanas

(EE(NU)/00DE #Albaricoques

CEB(NU)/0CDE *Aloachofes

CEEéNU /OCDE Bapérragos

CEE(NU)/00DE *Tvd jolen

GER(NU)/0CDE Frljoles blancos a desgranay
CER(NG)/O0DE- Otros frdjoles

CEE(NU)/ OCDE Aréndanos

CEE(NU)/0CDE Coles de huerta
CEE(NU)/0CDE % Zanahorias

CEE(NU)/OCDE #Coliflores

CEE(NU)/OCDE *Cavezan

PAO/CER(NU)/OCDE  Agrios

JEAM Clagificaclén de los agrios
CEE(NTU)/0CDE Pepinos

CODEX *Hongos oomestibles
CEE§NU‘/OCDE Nueces, sin pelar y peladas
CEE(NU)/OCDE #Lechugs y escarola
CEE(NU)/OCDE Molones

CEE(NT)/OCDE #Gobollas

CEE(NU )/ OCDE #*Melocotones

CEB(NU)/00DE #Porasg

CEE(NU)/0CTE #(uigantes a desgranap
CEE(NU)/ OCDE *#Cirvelas

UECP

Patatas
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Grupo IXs Trutas y verduras (oont.)

Normes de oalidad, composiocién y olssifiocacién {oont.)

1) Fresoas (cont.)

CER(NU)/0CDE
CEE(NU)/OCDE
CEE(NU)/OCDE
CEE(NU)/OCDE
CEE(NU)/OCDE
CEE{NU)/OCDE
CER(NU)/ 0IV/ 0CDE
o1V
CEE(fU)/OCDE
OEE(¥U)/OCDE
CEE(NU)/0CDE
CEE(NU)/OCDE

2) BElaboradas

CODEX

CODEX

OEPCH

OEPCH

OEPCH

OEPGH
cmm(nug/ocnm
CEE(NU)/0CDR
CIPC

CIPC

CIPC

CIPC

CIPC

CIPC

Tome, de nuestras

OIN/CT/34 SEC/3/CER

Métodos de andlisis vy

#*Patatas tempranasg
Patatas, para consumo y de siembra
Bapingoss
*Fresasg
#Ppi joles verdes
Almendras dulces, sin pelar y peladas
*Uvag de mesa
#Dofinicidén de las uvas de mesa
#Tomates
Nueces, sin pelar y peladas
Sandfas .
#Achicoria blanca

Yermeladas
Conservas de frutas y hortalizas
Espérragos en conserva
Prijoles en conserve
Hongos en:- consexrva
Guisantes en consgexrva
Pulpa de albariecoque
- Pulypa de fruta
#*Albaricoques enlatados
*Tomgtes enlatadosg
#Puré de tomate
Zanshories enlatadas
Guipantes enlatados
Frijoles verdes enlatados

Toma, de muestres de frutas y hortalizas

de ensgayo

CEAA
OIN CT/34 SEC/3
OIN C7/34 SEC/3
OIN CT/34 SEC/3
OIN CT/34 SEC/3
CEAA

CEAA

OIN CT/34 SEG/3
OIN CT/34 SEC/3
OIN CT/34 SEC/3
OIN CT/34 SEC/3
AIFD

ATIFD

CIPC

CIPC

CIPC

CIPC

AQAOH

#Doterminacidén del peso sin el liquido
Determinacidn de sustanociaes insolubles en el agua
Determineoidn de la acidez total -
Determinacidén de impurezmas inorgénicas
Determinacidn de la vitamina C
#Mndlisis gravimdtrico de los gdlidos totales contenidos en el purd
de tomagtbe
#Dotorminacidn de los haldgenos en combinaoiones orgdénicas oontenildas
en las mermeladas . '
Ensayo, frescast Zona templada
Ensayo, elaboradas: Zona templada
Tnsayo, frescas y elaboradas: Zona tropical
Insayo, frescas y elaboradass Zona del Mediterréneo
#Grado de gelificacidén de la pectina
#Vigocosidad de la goma tragacanto
Doterminacion del peso neto de hortalizas enlatadas desaguadas
Determinacién del peso de la fruta enlatada desaghada
Medida del color de la pasta de tomate
Modida de la densidad del jarabe en las frutas enlatadas
#Métodos ofioiales (92 edicién, 1960)
Capitulo 20, Trutas y productos de frutas
Capitulo 25. Nueces y productos de las mismas
Capitulo 30. Produotos vegetales, elaborados



D)

E)

F)

4)

B)

Pdgina 63

Grupo IXs  Prutas y verduras (cont.)

Envage, slmacenamiento y trensporie

CBE (NU)/OCDE

OBE (NU
CEE (NU
OIN CT/34 SEC/3

OCDE
0IN CT/34 smc/3
JEAE

Varios

CEE NUg OCDE
CEE (NU)/0CDE

UBcP

CIPC

#Envaros Dimenslones de la base

1) Do _carténs '
Melocotones

Manzapasg Cerezas
Albaricogues Agrioa Poras
Aleachofan Poepinos Tomates
EBepdrragos Melones

Achicorla blanca

2) De mademas

Toda clase de frutas y hortalizas
Enveses Dimensliones de la altura
Marcado: CGolores para etiquetas
Almsocensmiento y transporte

#loxminologia
Torxminologla
#Torminologla de los agrios

#Ppotocolo de Ginebra sobre normalizacién de frutas ¥y hortalizas
Interpretacidn de normass

Albaricoques Ciruelan Uves de mesa
Cerozan Fresas Tomeates
Manzanag Achicorie blanca Melpcotonas
Coliflores Lechuga Poras

*¥Reglamentacién y procedimientos del comexcio intereuiopeo de
patatas

Convenio inbernseional sobre la producoién y el comerclo de tomates

peladog, zumo de tomate y tomate en polvo

Grupo Xs  Carne y productos odrnicos

Noxmen de oalided, composicidén y clasificacidn

OCDE

UEMHA
UEMHA

. CIPC

¢cIpC
CIPC

CIPC

Toms de muestrag

OIN ¢1/34 SEC/6

#Clapificacidn de la caxrne en ocanal

Vacs,

Ternera

Cerdo
#(1lases de huevos de gallina
Aves para carne
#Definicibn de la carne preservads durable
#Definicidn de 1la carne semi-=preservada
Dofinicidn de la carne enlatadas
Dafinicidn de alimentos cérnicos enlatados

Tome deo muestrss
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D)

E)
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G;ugo X3 Carne y productos cfrnicos (oont.,)

Métodos de anéiisis;x de ensayo

CEAA
OIN ¢T/34 SE¢/6
AVIHA
AQAOA
CIPC

CIPC
cIp¢

#Andlisia quimicos
Ensayo
Inspeccidn de la carne
#Métodos oficiales (98 edicidn, 1960)
Capftulo 16 — Huevos y productos de huevo
Capftule 23 = Catne y productos cdrnlcos
#Definloién del peso neto de la carne enlatada
Determinaoién del peso neto de la carne enlatada
Determinacién del almiddén en los productos a bage de carne
enlatada

y_trangpoxrte

Envage, almacenasumiento

CEE

UEMHA
UEMHA
UEMHA
CIPC

Torminologls
OIN CT/34 SEC/6

Varios
QCDH
¢IPC

#Envases Dimenslones derla base

Do cartbne

Huevos

Aven de corral
#Envase de los huevos de gallina
#Marcado de los huevos de gallina
#Rotulacidén de los husvos de gallina
#arcado de 1la oarne enlatada

Texminologfe del gavado para 1la matanse

Raglamentaoclidn sanitaris y adminisitrative del comercio internsolo-
nal de ganado y carne
Métodos de inspeccién de la carne enlatads
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Grupo ¥I: Doeche y productos lécteocs

A) Wormas de calldad, composicibn y vlasificacién

B)

¢)

FAO/FIL
FAO/FIL
FAO/FIL
FAQ/FIL
FAO/FIL
FAO/FIL
FAO/FIL
FAO/FIL
CPCS

ASFALRC

Toma de muestras

PAO/FIL/OIN CT/34 SEC/S

#Denominaciones
#Composicién de la mantequilla
*Compoasicién de la grasa .de la mantequilla
*¥Composiclibn de la leche en polvo
*Composicibn de la lechs evapoxrads
*Composicidn de la leche condensada azucarada
Compogicibn del queso
Composicidn del queso fundide
#Appellations d'origine’, designaciones y normas para los
principales quesos europeos
Definiciones, denominaciones y normag para la leche enlatada
y la leche en polvo

© Toma de muestras

Métodos de anflisls y de ensayo

CEAA

FIL/OIN CT/34 SEC/5
CEAA

FIL/OIN CT/34 SEC/S
FAO/FIL/OIN CT/34 SEC/S
FIL/OIN CT/34 SEC/S

FIL/OIN CT/34 SRC/S
FIL/OIN C7/34 SEG/S
FAO/FIL/OIN CT/34 SEC/5
CEAA

FIL/OIN CT/34 SEC/S

FIL/OIN CT/34 SEC/S
FIL/OIN CT/34 SEC/5
FIL/OIN CT/34 SEC/5
PIL/OIN CT/34 SEC/5
FAO/PIL/OIN CT/34 SEC/S
FIL/OIN CT/34 SEC/S
PIL/OIN ¢T/34 SEC/S
FIL/OIN CT/34 SEC/S
CEAA

FAO/FIL/OIN CT/34 SEC/S
'PAO/PIL/OIN CT/34 SEC/S5

CEAA
CEAA
CEAA
FIL/OIN CT/34 SEC/5
CEAA
CEAA

CEAA
AQAOA

#Doterminacidn gravimétrica de la grasa contenida en la lacse,
la crema, la leche condensada y la leche en polvo
¥Determinacidn de la grasa contenida en la leche liqulida
Detorminacibn de grasa da la leche por el método de Gerber
Determinacién de la materia grasa de la leche descremada
Determinacidn de la grasa conbtenida en la leche en polvo
Debemminacidén de la materla grasa de la leche evaporada y
condensade azucarada ' :
Determinacibn de la materiz grasa de la nata
Determinacidn de la materia grasa del aceite de la mantequilla
Determinacibn de la grasa contenida en el queso
*Detoyminacién de gélidos totales, cenizas, cloruros y acidez en
la leche, la ocrema, la leche condensada y la leche en polvo
Determinacién de la materia seca de la leche evaporada y conden-
sada azucarada
Detorminacibn de
*Determinacidn deo la
Detorminacidn de la
Determinacibn de la
Determinacidén de 1la

los sélidos no grasos conbtenidos en la mantequilla
materlia seca contenida en el queso
sal contenida en la mantequilla
gal contenida en el queso
acider de la grasa de la mantequilla
Detemminacién de le humedad en la mantequilla
Determinacién de la humedad en el aceite de la mantequilla
‘Determinacidn: del contenido proteinico de la leche
¥Doterminacidén del peso especifice, el punto de congelaoién y el
“dindice de refraccién de la leche y la crema
Doterminacibn del iIndice de wrefraccién de la grasa de la mantequilla
Determinacibn del indice de yodo de la materia grasa de la mante-
guilla :
#Determinacidén del fndice de perSxido de las grasas puras, la mante-
quilla y la margarina ' :
#Doterminacibn del mimero total de bacterias en la leche, la orema
¥y los helados mediante el método del recuento en platina
*Ensayos de reduccibn de ls leche
*Recuento bacteriano de la leche
#Ixamen bacterioldbgico de la mantequilla
#Mdtodos de comprobar la existencia de estreptococos hemolitico
. patbgenos en la leche y los productos lécteos
*Control de 1la pasterizacidén de la leche, la crema y el suero
#Mdtodos oficiales (92 edicibn, 1960)
Capitulo 15. Productos licteos
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Grupo XI: Leche y productos lfcteos (cont.)

Envase, almacenamiento y transporte

FIL Lataa'para leche

PIL Almacenamiento

FIL Transporte

Terminologia

OIN C1/34 SEC/5 Terminologia

Varlos

FAO ®(6digo de Prinociplos referentes a la leche y los productos lécteos

FIL Accibn bactericlda de los desinfectantes empleados en la industria
. lechera

FIL Utensillios asépticos para el manejo de la leche

Grupo XITs Semillas y frutas oleaginosas (inelufdos los piensos)

A)

B)

¢)

Noxmas de calidad, composicién y clasificacidén

UAE #Mani

oMS/ CODEX

Toma de muestras

OIN €1/34 SEC/2
ATR

Antibibéticos contenidos en los plensos

Semlllas y frutas oleaginosas

A Semillas oleaginosas

ATPA *Copra

Métodos de anllisis y -de ensayo

Capitulo 22,
Capitulo 26,
Capftulo 33.

ATFA » Semillas oleaginosas

OIN C€1/34 SEC/2 . Doterminacién de la humedad

OIN CT/34 SEC/2/UIQPA Determinacién del aceite

OIN CT/34 SEG/2 Determinacién de las impurezas

OIN €1/34 SEC/2 Detorminacifn de la acides

a7 Determinacién de la humedad en los plensos

31071 Determinacién de las ocenizas en los plensos

TEZ Doterminacién de las proteinas en los plensos

YEZ Determinacién de las grasas en los plensos

TBZ Determinacién de la celulosa en los plensos

- FEZ Determinacién de la lignina en log piensos

TBZ Determinacibén de las sustenclias minerales en los plensos
FEZ Determinacibn de las vitaminas en los plensos

FEZ Determinacidn de los antibidticos en los piensos

TRz Determinacién de los antioxidantes en los plensos

FRZ Determinacidén de los anticoccidiostiticos en los plensos
QAOA #Métodos oficlales (92 edicién, 1960)

Granos y plensos
Aceltes, grasas y ceras
‘Drogas en los alimentos
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Grupo XII: Semillas y frutas oleaginosas (inclufdos los piensos)(cont.)

Envase, almacenamiento y transporte

FEZ

Terminologga

Unificacién de las legislacliones relativas a produceién, trans-
porte y venta de plensos :

Bapecias, condlmentos y estimulantes

Varios
Grupo XITI:
Normss de oaslidad, composicidn y clasificacién

OIN CT/34 SEC/7
OIN ¢T/34 SEC/7
OIN C7/34 SEC/T
OIN ¢T/34 SEC/T
OIN CT/34 SEC/T
UAE

FAO
0ICC

OIN CT/34 SEC/T
OIN CT/34 SEG/T
OIN CT/34 SEC/7
OIN CT/34 SEC/T
0IN CT/34 SEC/T
UAE

OIN 017/34 SEC/7
OIN CT/34 SEC/T
OIN €17/34 SEC/T
OIN CT/34 SEC/T

Toma de muestras

OIN CT/34 SEC/T
0ICC

Caxrdamomo
Apio
Ajles
Canela
Clavo
*#Cacao

#*(Olases de cacao
#Definiciones de los productos de cacao

Coriandro
CGomino
Curry
Jenglibre

Mostaza en polve

*Pimienta
Pimienta

Pimentdn péprika

Azafrén
Cirouma

Bspeclas y condimentos
*Productos de cacao

Métodos de anflisis y de ensayo

OIN CT/34 SEC/T
AQAOA

FAO
01CC
0ICC
0ICC
0ICC
0ICC
0ICC
0ICC
0ICC
01CC
01CC
0ICC

Ensayo de especlas y condimentos
#M§todos oficiales (92 ediclén, 1960)

© Cagpltulo 12.
Capitulo 14.
Capitulo 28.
Capitulo 31,

Cacao
*Determinacibn
*Deteorminacién
#Deoterminacibn
#Determinaolbn
*Doterminacibn
#Doterminacidn
*Determinacibdn
*Dotorminacidn
#Peterminacibn

Determinacidn

Determinacibn

Cacao en grano y sus productos
Café y té

Bspecias y otros condimentos
Aguas minerales y sal

de la humedad en los productos de cacao

de las conizas en los productos de ocacao

de 8lcalis en las cenizas de productos de eacso
de la materia grasa en los productos de osoao
de. azticares en los productos de cacao

de ‘sacarosa en los productos de cacao

de lactosa en los productos de cacao

de sacarosa y laotoss en los productos de cacao
del punto de fusidn de los productos de cacao
del Acido butirico en los productos de cacao

de los Indloces totales y residuales de los produc-

tos de cacao .
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Grupo XIITs Bspeclas, oondimentos y estimulantes (cont.)

Envase, almacenamiento y transporte

Toerminologia
OIN CT/34 SEO/? Nomenclatura para especias y.oondimentos

Varlos

Grupo XIVs Productos diversos

Normas de ocalidad, composicidn y clésifidacién-

CODEX Minmentos dletéticos .
IUPAC Caractorizacibén de la levadura seca como sustancia alimentiocis

Toma de mueatras

Mdtodos de anéilisis y de ensayo

AQAOEU *M§todos oficiales (9% edicidn, 1960)
Capitulo 7. Levaduras en polvo y productos quimicos empleados
en su fabricacién ;
Capitulo 19. Exiractos saporiferos

Envese, almacenamiento y transporte

Terminologia

Varios
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ADDENDUM

La siguiente informaciln concernients a las labores de la Comunidad Boondmica Buropea
(Mercado Comin Furopeo) fue recibida demasiado tarde para su incorporacién en la presente edi-

¢ifn de los Cuadros en el Apéndice 4.

Homeas preparadas

Colorantes alimentarios (lista de
aolorantes permitidos y normas de
pureza)

Trigo (noymas y métodos de anblizis)

Wormas de incpeceidn de la carne
{carne en canal)

Vinos (designaciones y definiciones)
Fruta fresea‘y hortalizas {considerable-

mente iguales a las normas correspon—
dientes de la CEE (NU))

Woxmas en preparasibn

Pressrvantes (ligta de preservantes permi-
tido8 y nomas de pureza)

Antiozidantes (lista de entioxidantes per-
mitidos y normas de pursza)

Enulsificadores y estabilizadores (lista
de emulsificadores y estabilizadores psr-
mitidos y nommas de pureza)

Gelatinas y mermeladas

Cacao y chocolate

“Woxmas de inspeccién avicols

'Guiﬁantee elaborados

Wormas para la elaboracién de la fruta

Ademés, préximesmente se iniciarén lss labores sobres

Pesticidas (incl. residucs); aceite de olivas zumos de fruta; fruta elaborada;s hortalizas ela-
boradass pescade y productos pesqueros; inspeccibn de carnes {cortes); productos cérnicos
{incl. salohichas, salame, jembn eleborado); leche en polve; leche condensada; mantequillay que-

sos {tipos principales). .



