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Production

Huile: 2.000 tonnes ﬂ Olives : 16.200 t
J L 2

Essentiel production
% 16 :Rendement Pour produire huile 1T bour

+——4

2T irrigué

1000 traditionnelles; »
2 semi-tradit. » 84 arbres/ha bour »

8 unités modernes » TR AR 100 arbres/ha irrigué »

45 dh le litre Sap— 98% Picholine
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Trophées

1 et 3 Prix
OLEA 2006

3eme Prix SIAM
2007
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“huile d'bﬂv;%' Pourquoi AO Huile d’Olive
o crifess Tyout-Chiadma

> Qualité gustative
Existence d’organisation : Usagers d’eau
d’irrigation
Site géographique particulier

Site facilitant le suivi technique

Demande et disponibilité des agriculteurs
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Premiéres Etudes <@ 2003-2002 Etape 1 0

Choix dusite <@ 2004-2003 Etape2 )

Préparation du cahier
des charges < 2008 - 2005 :Etape 3|

Dépot de demande de %5553 5 Eape A
Reconnaissance de AO -
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Controle interne Juridique

l l

Agriculteurs
et jeunes Coopérative Tyoyte
CT Hanchane & SRF d’Essaouirac
INRA-Marrakeche

Soutien CT et Coopérative Tyout=
INRA CT Hanchane SPA et SPV d’Essaouira =
INRA Marrakech=
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-5 comités
J
Comité technique

Inscriptions des agriculteurs =

Délimitation de la zone =

Mise en place du controle interne =

Validation du cahier des charges
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Comités

Comité technique

sensibilisation sur les techniques de production =
Fixation de la date de récolte =

Organisation de récolte, transport et stockage =
Formation sur les critéres de qualité =
Encadrement de I’opération extraction d’huile =
Formulation cahier des charges =
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Controle interne

Entretien des arbres déclarées par les agriculteurs adhérents =
Suivi de I'opération de récolte =
Controdle de la qualité des olives a I’entrée des Maasras =

Controéle opération extraction =

Controle qualité huile (Acidité et dégustation) =
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Eifh?:;g Organisation de défense et de !
g gestion de AO Huile d’Olive

N Qui ? B

Coopérative de production
et commercialisation de I’'HO

I Roles ]

Formulation cahier des charges (CdC)
Inciter les agriculteurs a respecter le CdC

Mise en place d’un plan de controdle et de suivi

Actualisation de la liste des adhérents au projet

Défense et protection des produits de terroir
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| 100 ha :Superficie

;

12.000 pieds :Arbres
120 :agriculteurs

500 T d’olive :Production

%18 :Rendement
: Capacité trituration

(15 h de travail) 2,5 T par jour
1 mois a 45 jours :Campagne

20 T huile extra vierge par an :Production
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Site Tyout

Géographique

Au sud: Tribu des Haha

Au Nord: Tribu des Chiadma

S
[l Tsaome |
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Irrigation a partir de la Source « Ain Sidi Rabbi »
Altitude: 360 m U
Sol a texture limono sablonneuse U
Arbres oliviers sur les deux rives U
de I’Oued Tyout sur 5 km
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Toutes les opérations sont réalisées dans la zone Q1

Meécanisme de contréle interne et de suiviQ
Registres de I'ensemble des activitées 1
Déclarations de vergers en question U

Examens analytique et organoleptiquell
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1-Entretien des arbres
| g

p Travail du sol -1

Au moins 2 fois par an .
Une fois en hiver et une fois au Printemps =

Fertilisation -2

30 a 40 kg de fumier. Engrais minéral apres analyse du soln
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| 1-Entretien des arbres
k t

Irrigation -3

Source: Ain Sidi Rabie

Suivi parasites et maladies -4

Pieges delta et/ou des gobes mouches

Taille -5
Une fois par an sinon progressive pour arbres
agés




gt

Maturité olives -1

Au début de chaque campagne.

Indice de maturité entre 2,5 et 3,5
la méthode (UCEDA et
FRIAS ,1975)
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2- Récolte

J
Mise en place des filets ou baches sous les arbres

3- Transport des

Utilisation obligatoire des caisses en plastique

4- Réception des

. i olives
Autocontrole des olives

5- Stockage des olives

N QY | Y QG

Période entre récolte et trituration = 48 heures
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3- Trituration des olives

g

* Trituration avec moulin +
traditionnel  respectant| « &
_ normes d’hygiene et
. principe de la marche en
avant des opérations LY

o
- .

1- Qualité des olives

Contréle qualité avant trituration par cellule contréle interne
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3- Trituration des olives

k il

)

2- Extraction

a- Broyage et malaxage-=

b- Pression de la pate d’oliver
c- Décantation de I’huile=

d- Autocontrole=

e- Mise en bouteille=
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L Spéecificités organoleptiques
! |

J

Couleur: Jaune doré avec teinte verte
Profil sensoriel: Fruité moyen et équilibreé

Aréme: Prononcé de tomate et d’artichaut
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Caracteristiques chimiques
S

;
) Une acidité libre inférieur ou égale a 0,5 % -
L’acide linoléigue C18:2de 14 a18% -

Les acides gras saturés 11 a 14% -

Les acides gras mono insaturés 67 a 72% -

Les acides gras poly insaturés 15 a 18% -

Humidité au plus 0,2% -
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Registre entretien
arbres

Registre recolte,
transport et stockage

Registre suivi
extraction

Registre suivi qualité
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