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Estructura de la presentación

GHP (PRP) y HACCP se basan en un estándar internacional genérico.

Puede ser un desafío aplicar las recomendaciones.

Varios países solicitaron a la FAO apoyo para la aplicación de los Principios 

Generales de Higiene de los Alimentos del Codex.

Estos materiales de orientación están disponibles en línea para todos.

Hablaremos sobre la estructura del kit de herramientas y cómo encontrar los 

contenidos.

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations
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Los estándares internacionales de inocuidad 
alimentaria incluyen aportes de los países y del 
sector privado.

• Codex Alimentarius

• No solo la legislación nacional, sino también los estándares privados, hacen 

referencia a los textos del Codex Alimentarius.

• La Secretaria les explicará más sobre el Codex Alimentarius mañana.

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations



La norma básica sobre BPH y HACCP

• Los Principios Generales de Higiene 
de los Alimentos del Codex (CXC 1-
1969)

• El texto ha pasado por varias 
iteraciones y se adapta 
constantemente para reflejar el 
cuerpo de conocimientos y la 
experiencia en evolución en materia 
de inocuidad y calidad alimentaria.

https://doi.org/10.4060/cc6125en

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations
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Los principios generales son útiles como texto 
básico, pero aplicarlos puede ser un desafío

• El lenguaje refleja su carácter general, diseñado para 
diversos sectores y tipos de empresas alimentarias.

• Comprender cómo aplicar el texto del Codex puede 
resultar un desafío.

• Los países han solicitado a la FAO desarrollar una guía 
sobre la aplicación de estos principios generales.

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations



La FAO ha liderado numerosos proyectos en los 
países sobre la aplicación de BPH y HACCP

• Esta imagen es de un 
programa multianual en 
Tanzania.

• Expertos nacionales de 
diferentes sectores 
recibieron formación en 
gestión de la inocuidad 
alimentaria según los 
estándares 
internacionales 
reconocidos.

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations



https://www.fao.org/good-hygiene-practices-haccp-toolbox/es
FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations
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• Aquellos con un conocimiento 
básico sobre procesado e 
inocuidad alimentaria etc.

• El público en general podría estar 
interesado (¿quién sabe?)

A quién va dirigido

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations

Autoridades 
competentes

Operadores de 
empresas 

alimentarias

instituciones de 
formación y 
enseñanza



Los materiales están 
organizados en secciones

• Los materiales están 
organizados en dos 
secciones

• cada una bajo los 
encabezados de «BPH» y 
«HACCP».

• Al hacer click, se abre un 
menú de sub-secciones.

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations



Materiales del kit de herramientas

• No es necesario 
registrarse

• No es una formación 
certificada

• Siempre disponibles para 
quien esté intgeresado en 
BPH y HACCP 

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations



FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations

Este kit de herramientas se ha diseñado para 
dispositivos portátiles 



Cada sección incluye 
enlaces a lecturas 
adicionales

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations



Se han incluido 
documentos de 
apoyo

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations



La guía 
detallada se 
encuentra en 
documentos 
PDF 
descargables.

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations



Materiales diseñados 
para hacer que el lector 
reflexione
• Académicos de la Universidad 

de Guelph, Canadá, para 
garantizar una excelente 
experiencia de aprendizaje

• Énfasis en las 
responsabilidades del negocio 
alimentario.

• Reta al lector a comprender 
mejor su propio sistema.

https://doi.org/10.4060/cc6260en 

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations

https://doi.org/10.4060/cc6260en


Vídeos disponibles online sobre el Kit de 
Herramientas BPH y HACCP.

Acceso al video en inglés Acceso al video en espanol

https://www.fao.org/good-hygiene-practices-
haccp-toolbox/video-detail/how-to-navigate-the-
ghp-and-haccp-toolbox-for-food-safety-test/en 

https://www.fao.org/good-hygiene-practices-
haccp-toolbox/video-detail/how-to-navigate-the-
ghp-and-haccp-toolbox-for-food-safety-test/es 

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations
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Queremos interactuar con los 
usuarios
• Siempre pendientes de la 

bandeja de entrada para poder 
responder a sus solicitudes

• Muy interesados en recibir 
comentarios para mejorar

• Mejorar el kit de herramientas 
requiere participación y 
comentarios de los usuarios

FAO – Food and Agriculture Organization of the United Nations
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