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Fiche de bonne pratique

Le modèle suivant sert à documenter des exemples d'études de cas ou de bonnes pratiques en matière de projets, de programmes ou Initiatives visant à mieux intégrer la sécurité alimentaire et la nutrition (en termes d'analyse de la situation, analyse de la réponse, la conception du projet, le suivi et évaluation, l'évaluation de l'impact, la coordination, etc.) avec un accent particulier sur les leçons apprises. A renvoyer au point focal Nutrition de la FAO de votre pays et à christophe.breyne@fao.org. Des fiches sont disponibles sur le site : http://www.fao.org/in-action/renforcement-des-capacites-pour-la-securite-alimentaire/volets-du-projet/nutrition/best-practices/fr/.
SECTION 1: APERÇU GLOBAL
	Nom de la bonne pratique ou du pack de bonnes pratiques
	

	Titre du projet/programme/initiative
	

	Organisation/structure de mise en œuvre et bailleur
	

	Couverture géographique (pays, région, localité, village)
	

	Durée du projet/programme/initiative: 

Date de début:                                                     date de fin:                                                                   En cours: 

	Personne à contacter (nom, Tel, e-mail):
	

	Contexte de l’action : Humanitaire (Urgence, Réhabilitation, autres), développement,   Résilience.
	

	Type de contexte (urbain, rural agricole, agro-pastoral, pastoral, mixte, camp de réfugiés)
	

	Phases de cycle de projet humanitaire. S'il vous plaît, cocher les cases dans la liste ci-dessous (plusieurs choix possibles)

	 Analyse de la situation 

 Analyse de la réponse 
 Conception de projet
	 Suivi de projet 

 Evaluation
 Etude d’impact du projet

	Nombre de ménages :
Activités et Groupes Ciblés/ (nombre de Femmes, enfants de ≤ 5 ans)
	

	Le thème principal (s). S'il vous plaît, cocher les cases dans la liste ci-dessous (plusieurs choix possibles)

	 Elevage et Nutrition 

 Cash Transfer et Nutrition

 Education/conseils nutritionnelle
 Diversification de la production locale 

 Assistance aux moyens d’existence locaux
 Les chaînes de valeur nutrition-sensible (y compris les bio / fortification)

 Spéculations et aliments riches en micronutriments
 AGR et  nutrition

 Aide alimentaire et  nutrition 
	 Zone urbaine et  nutrition 

 Etude conjointe Sécurité alimentaire et nutrition 
 Planification multisectorielle pour la nutrition
 Mise en œuvre conjointe
 Autres, spécifiez SVP:
_____________________________

_____________________________
_____________________________




SECTION 2: DESCRIPTION PROJET/PROGRAMME/INITIATIVE 
	Les objectifs principaux du projet, y compris des objectifs nutritionnels (s'il vous plaît précisez si ces objectifs sont inclus dans le cadre logique)
	 

	Les  principales questions de sécurité alimentaire et de nutrition abordées par le projet (y compris les questions de groupes cibles, les causes de l'insécurité alimentaire et la malnutrition).
	

	Etapes de mises en œuvre et activités principales
	

	Acteurs/mécanismes de coordination impliquée
	

	Comment le genre et la redevabilité sont il prit en compte
	 

	Outils  spécifiques/méthodologies (développés ou utilisés)
	


SECTION 3: LEÇONS APPRISES
	Comment les résultats / impacts ont été mesurés (processus et les indicateurs; évaluation de base / fin)
	

	Résultats principaux/Impacts
	

	Qu’est ce qui a fonctionné et qu’est ce qui  n'a pas fonctionné ou difficultés et pourquoi?
	

	Principaux facteurs de succès et d’échecs
	

	Messages clés
	

	Recommandations pour la mise à l’échelle de la bonne pratique
	


SECTION 4: RÉFÉRENCES/ILLUSTRATIONS

	Veuillez fournir des références pour la documentation (rapports, enquêtes, etc.).
	


Si certaines images ou des graphiques ou des schémas ont été réalisés pour illustrer le projet / programme / initiative, s'il vous plaît joindre les illustrations les plus représentatifs.
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