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 19-كوفيد زمنسلامة الأغذية في 

 عامة لمحة
 

 تنقله الحيوانات الراهنة 19-كوفيد على أن الفيروس المسؤول عن جائحة احالي   دليل أي لا يوجد
 وأمال لج  ا وأالماشية  وأالخنازير  وأالدواجن الأخرى  وأالبط أو المنتجة للغذاء، مثل الدجاج  الأليفة

الحيوانات  وبما أنأو الأسماك.  خنازير البحر الهندي أوالأرانب  وأالماعز  وأالأغنام  وأالخيول 
ا  أنواع الطعام من تتلوث جميع  ، فمن المحتمل أنللعوامل الممرضةالحية يمكن أن تكون مصدر 

 التنظيف السليم والوقاية من التلوث يعد  وثة. خلال ملامستها للمعدات أو الأسطح أو البيئات الملو  
ا بالغ الأهمية في السيطرة على الأمراض المنقولة عن طريق الأغذية.  باللمس تطبيق  ومن شأنأمر 

سلامة الأغذية لالراسخة ممارسات الو لإصحاح البيئي والنظافة الشخصيةالمتعلقة باالمبادئ السليمة 
الضارة سلامة الإمدادات الغذائية، بغض النظر العوامل الممرضة من احتمال أن تهدد  أن يقلص

 .البرية الحيواناتعما إذا كان مصدر الغذاء هو الزراعة المكثفة أو أصحاب المصلحة الصغار أو 

 

 الرسائل الرئيسية

 فيروس قادرة على نقلمن أصل حيواني  الأغذيةدليل على أن الحيوانات أو  أي لا يوجد 

 .إلى البشر 19-كوفيد

  كذلك والأمراض التي تنقلها الأغذية  يقلصأن تلوث في السلسلة الغذائية حدوث منع من شأن
 .19-كوفيد على غرار احتمال ظهور أمراض جديدة

 ممارسات  ما اتبعتة قانون ا آمنة للاستهلاك إذا يمكن أن تكون منتجات الحياة البرية المتداول
 .الأغذية وإعدادهالمناولة آمنة 

 
 ة المصدرالحيواني عبر الأغذية 19-كوفيدأن يصاب بـللإنسان  لا يمكن

 تنقله الحيوانات الراهنة 19-كوفيد ةعلى أن الفيروس المسؤول عن جائح أي دليلحالي ا لا يوجد 
الدجاج أو البط أو الدواجن الأخرى أو الخنازير أو الماشية أو الجمال أو  مثلالمنتجة للغذاء  يفةلالأ

 .خنازير البحر الهندي أو الأسماك الخيول أو الأغنام أو الماعز أو الأرانب أو

 الأكثر احتمالا   الحاضنالخفافيش  تكون بناء  على تحليل تسلسل الحمض النووي، يفُترض أنو
الفيروس  وهو ، (SARS-CoV-2)بالمتلازمة التنفسية الحادة الشديدةالمرتبط  2لفيروس كورونا 

 ةلانتقال الفيروس مباشر، لا توجد حالات موثقة . وحتى يومنا هذا19-كوفيد  المسؤول عن
وسيط بين  كحاضنالبرية الأخرى  الحيواناتالخفافيش إلى الإنسان، وبالتالي قد تشارك أنواع  من

البرية  الحيوانات مشاركة للتثبت مندليل حتى الآن  أي لا يوجدذلك،  ومع .الخفافيش والبشر
إلى البرية الأخرى  الحيواناتأنواع  من انتقالهمسارات  التحقق منأو  في نقل الفيروس الأخرى
فقط نتيجة انتقال العدوى من إنسان إلى آخر،  كان انتقال المرض وإذا كان من المعلوم أنالبشر. 

حيوان إلى الانتقال الفيروس من الأصل في البرية التي ساهمت في  اناتالحيوفإن معرفة أنواع 
ا لمنع  يظل سؤالا   الإنسان  .حاليةال السيطرة على الجائحةمجدد ا بعد الفيروس ظهور مهم 

( والبيض والحليب وسيلة للإصابة المصدر لا يعتبر استهلاك اللحوم المطبوخة )المحلية أو البريةو
السالمونيلا  ، مثلبعوامل ممرضة أخرىتلوث الإمدادات الغذائية  فإنبالمرض. ومع ذلك، 
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(Salmonella spp.) ( والعطيفةCampylobacter spp.) و( الإشريكية القولونيةEscherichia coli) 
مثل مصدر قلق كبير لسلامة الأغذية في جميع ي ،(Listeria monocytogenesاللستيرية المستوحدة )و

ا للإنسان من مصادر  الأغذية تتلوث قدوأنحاء العالم.  بالكائنات الدقيقة التي يمكن أن تسبب أمراض 
ا من العدوى   وصولا  الحيوانات الحية  التي تصيبمتعددة على طول السلسلة الغذائية بأكملها، بدء 

هذا التلوث من الأمراض التي تنقلها الأغذية حدوث  منع وسيقلص. ةالنهائي الاستهلاك إلى مرحلة
 اعتمادعلى الرغم من وجديدة في السلسلة الغذائية. عوامل ممرضة احتمال ظهور كذلك من و

، فإن ضمان سلامة الأغذية ئهمغذاعلى اللحوم البرية في  المناطق الريفيةالملايين من سكان 
طول سلسلة قيمة اللحوم البرية أمر صعب لأن نسبة كبيرة من المنتج تنتقل عبر الأسواق غير  على
 .قانونية إن لم تكن غير -رسمية ال

 عوامل ممرضة خطيرةبصمت  تحضنأن  سليمةيمكن للحيوانات الحية التي تبدو 

 Brucellaالبروسيلة )) بعوامل ممرضةأم برية،  أليفةيمكن أن تصاب الحيوانات الحية، سواء أكانت 

spp.) و( السالمونيلاSalmonella spp )وفيروس الإيبولا( التي  الحلزونيةالشعرينة والمتفطرة السلية و
ا للإنسان.  ا أمراض  من المحتمل أن ولكنها  أن هذه الأمراض غير مرئية معويمكن أن تسبب أيض 

لمزارعين والصيادين والجزارين وغيرهم من العاملين في مجال الأغذية. االمهنيين ك تصيب
تكون هذه الكائنات موجودة في جميع أنسجة الحيوانات ومنتجاتها مثل العضلات والحليب  قدو

في بعض الحالات، قد تقتصر على الجهاز الهضمي ولن و. ةغير آمن الأغذيةوالبيض، مما يجعل 
 مناولةوال التجهيزالممارسات الجيدة في  ترُاعتلوث الأنسجة والمنتجات الحيوانية إلا إذا لم 

صحة الحيوان أداة قيمة لتحديد العلامات السريرية التي تسببها  مراقبةعمليات  وتتيحير. والتحض
 .هذه الكائنات الدقيقة واستبعاد الحيوانات المصابة من السلسلة الغذائية

ا علامات خارجية للمرض أو العدوى في الر العوامل ظه  لسوء الحظ، لا تُ و حيوانية المصدر دائم 
صحية على  مراقبةعمليات على ذلك، ليس من المجدي إجراء  علاوةو. الحاضنةالحيوانات 

البرية التي يتم  الحيوانات ستثنى من ذلكتُ مع احتمال أن ، لتأمين الغذاءالمصطادة الحيوانات الحية 
الممكن  من غيرأعراض، ف لا تظهر عليهاقد  الحاملة لعوامل ممرضةبعض الحيوانات كون و. أسرها

ا استبعادها من السلسلة الغذائية.   للبحثمباشرة  نفوقهاجيف الحيوانات بعد  مراقبة يتيحيمكن أن ودائم 
ا على سلامة  ومع  الحيوانات البرية والحيوانات الأليفة. جيفعن علامات مرضية واضحة مؤشر 

يد معظم المخاطر في قدرته على تحد اقاصر  سلامة الأغذية حفاظ على للهذا النهج  يظلذلك، 
يساعد ولحيوان. لفي القناة الهضمية ولا تسبب أمراض  تقبع فقطالميكروبيولوجية، خاصة تلك التي 
، بناء  على والسيطرة عليها الجرثومية الأمراضتقييم لأغراض تطبيق نهج منظم قائم على المخاطر 

قبل  المجردة المراقبة بالعينعبر السلسلة الغذائية، في التغلب على قيود عمليات تمر  يالتالمخاطر 
تقنيات الذبح المناسبة، إلى النهج يتضمن ذلك وتعزيز سلامة الأغذية. بغية  هبعدنفوق الحيوان و

 السلسلة الغذائية بأكملها. مراحل لى امتدادعوالنظافة الشخصية  الملائمة الإصحاحإجراءات  جانب

 قدر المستطاع سلامة الأغذيةعلى مخاطر ال لتقليصقنيات الذبح المناسبة ضرورية ت

ل  . بالعوامل الممرضةتلوث الحيوانات المصابة بالتهابات الجهاز الهضمي بيئتها بالبراز المحم 
تحُتجز فيه الحيوانات قبل الذبح بالبراز والإفرازات الأخرى التي  يمكن أن يتلوث الموقع الذيو

وتلوث  السليمة حيواناتى اللإلعدوى ا ا لانتقالمصدر  فقط  لثتمولا  العوامل الممرضةتحتوي على 
ا الأقفاص أو الحظائر التي قد  العوامل من خلالها  تنشرجلودها وريشها، ولكنها قد تلوث أيض 

ل فضلات الحيوانات والحوافر والجلود والريش . وبناء  على ذلك، تشك  عبر الهباء الجوي الممرضة
وتلوث اللحوم والمنتجات الحيوانية الأخرى. وبالتالي، يمكن  ين للعدوىمصادر مهمة لتعرض المهني

 .الحيوانات المصابةبدون اتصال مباشر من حيوانية المصدر الأن يحدث انتقال العوامل 

ا فيها يتم  التية، بالأسواق الرطتشكل و ا خاص  الاحتفاظ بالحيوانات الحية وذبحها وتجهيزها، خطر 
المخاطر، يجب  ولتقليصكل من العمال والعملاء على حد سواء. إلى لانتقال العوامل الممرضة 
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يجب توخي الحذر خلال مراحل وبانتظام لتقليل مخاطر انتقال العوامل الممرضة.  الحظائرتنظيف 
الصعق وإزالة الريش وإزالة الشعر وإزالة الجلد ونزع الأحشاء لتقليل تلوث الأجزاء الأساسية 

 .والداخلية الصالحة للأكل من الحيوان

وجميع المعدات والأدوات والأسطح أمرًا بالغ الأهمية لسلامة  المحيطالحفاظ على نظافة  يعد  
 الأغذية

ا الحيوانات الحية يمكن أن تكون مصد بما أن  الأغذية يمكنن جميع أنواع فإ، للعامل الممرضةر 
يعتبر التنظيف السليم وملوث.  محيطمن خلال ملامستها لأي معدات أو أسطح أو  تتعرض للتلوث
ا بالغ الأهمية فيالمتبادل التلوث والوقاية من  السيطرة على الأمراض التي تنقلها الأغذية.  أمر 

(، المتبادلالتلوث على الأسطح عن طريق منتج ملوث سابق ا ) العوامل الممرضةبمجرد أن تترسب و
الأيدي أو الملابس الملوثة، يمكنها البقاء على قيد الحياة على الأشياء بأو الهباء الجوي أو اللمس 

دن والبلاستيك اغير الحية مثل السكاكين والمناشير وحاويات النقل وأحزمة النقل المصنوعة من المع
 .فيروسات كورونا تظل معدية لمدة تصل إلى تسعة أيام على هذه الأسطح أن ثبتووالخشب. 

والمطهرات  المعقمات، بما في ذلك فيروسات كورونا، باستخدام العوامل الممرضةمعظم وتختفي 
في المائة، أي ما يعادل  0.05بنسبة هيبو كلوريد يعتبر محلول والأغذية.  تجهيزفي  استعمالاالأكثر 

 العوامل الممرضةمن المبيض المنزلي، فعالا  في قتل معظم  1:100 تصل نسبته إلىالذي تخفيف ال
عة بشأن توصيات الشركات المصن   اتباعمن المهم وويمكن استخدامه لتطهير الأسطح بعد التنظيف. 

استخدام المطهرات، ولا سيما الحاجة أولا  إلى إزالة المواد العضوية التي يمكن أن تمنع التلامس 
تكون فعالة. كي ل على الأسطحة المطلوبالاستخدام  ومدة ؛تخفيف المطهرويد فعالية المطهرات؛ وتحي

لا و .في المائة 85و 60نهائي بين ها التركيزيتراوح الكحول كمطهر، يجب أن  في حال استخدامو
على تركيز كافٍ  المعروضة في السوق والموجهة للاستهلاكتحتوي معظم المشروبات الروحية 

 .المحيطكمطهر لليدين أو  فعالةكون كي تمن الكحول ل

 مناولة الأغذيةويجب على المرضى تجنب  الأغذيةالنظافة الشخصية ضرورية لسلامة 

ظهر الأفراد البشرية في البراز أثناء الإصابة وحتى عندما لا يُ  العوامل الممرضةالعديد من  تفُرز
 عارضأن الإسهال يظهر فقط ك مع، لعلى سبيل المثاو الشفاء الواضح.لامات سريرية بعد أي ع

، فإن الفيروس موجود في البراز في نصف الحالات تقريب ا. 19-كوفيد في جزء صغير من مرضى
 العديدة من الحمام مسؤولا  عن تفشي الذهاب إلىبعد  بشكل كافٍ يعتبر عدم غسل اليدين و

 التيفويدالمصابة ب ماريحالة ، وأشهر مثال على ذلك هو الأغذيةعن طريق الأمراض المنقولة 
ا  50أكثر من  يها نقل العدوى إلى)ماري مالون( التي نسُب إل كطاهية  تعمل عندما كانتشخص 

تعتبر وأعراض.  أن تظهر عليها دون( من Salmonella Typhi)السلمونيلة التيفية من  تخلصهاأثناء 
النظافة الشخصية الصارمة، بما في ذلك غسل اليدين بشكل فعال واستخدام الملابس الواقية 

 .الأغذيةمنع تلوث لالنظيفة، ضرورية 

ا بيئتهم ومحيطهم عن طريق العطس أو السعال. و  ويشكل هذا فيقد يلوث الأفراد المرضى أيض 
ا بالأغذية،  تجهيزبيئات  المجاورة، وتلوث الطعام بشكل مباشر  اطالأوستلوث أي معدات في خطر 

يجب ألا يشارك و. الأغذيةأيدي العمال إلى  الأسطح أومن خلال  باللمسالتلوث  أو من خلال
العاملون في مجال الأغذية الذين يعانون من أعراض سريرية في الجهاز الهضمي أو أمراض الجهاز 

 .التنفسي في تجهيز الطعام أو تحضيره
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 نيئة الطازجة التي ستستهلك الأغذيةمناولة بممارسات النظافة الجيدة عند  لتزامالا

نيئة  تسُتهلكالطازجة التي قد  الأغذية مناولةتعتبر ممارسات النظافة الجيدة مهمة بشكل خاص عند 
الجاهزة  والأغذيةتشمل الأمثلة الفواكه والخضروات الطازجة وإضافي.  تجهيزدون أي من و/أو 

عرضة بشكل خاص للتلوث من البيئة  تلكتكون  يمكن أنو. من التسخيندون مزيد من للاستهلاك 
، من خلال الأغذيةمخاطر التعرض لأي بكتيريا أو فيروسات منقولة  ولتقليصالأغذية. مناولي و

الممارسات  واتباع ،البيئات الملامسة للأغذية، والمعدات والأدواتنظافة فمن المهم الحفاظ على 
 النيئة والمطبوخة واستخدام المياه النظيفة. الأغذيةسل اليدين، وفصل الجيدة لغ

 امجددً  بشكل مناسب وحمايتها من التلوث ة المصدرحيوانيال تسخين الأغذيةيجب 

النيئة وغير المطبوخة  الأغذيةعن طريق الأغذية، فإن تجنب  19-كوفيد رغم عدم الإبلاغ عن انتقال
من التعرض لجميع الفيروسات  سيقلص)اللحوم والبيض ومنتجات الألبان(  ة المصدرحيوانيالجيد ا 

ر الفيروس المسؤول عن لا يظُه  و. عن طريق الأغذيةالمنقولة  العوامل الممرضةوغيرها من 
درجة مئوية(  70بلوغ درجة حرارة داخلية ) ويكفيالمرض مقاومة فريدة للحرارة والطهي الكافي. 

لا يمكن للفيروسات أن تتكاثر وتزداد وأخرى في اللحوم.  عوامل ممرضةأي على و للقضاء عليها
ا تخزين اللحوم بطريقة تضمن عده. ومع ذلك، قبل الطهي وبالأغذيةكبيرة في أعداد ب ، يجب دائم 

بعد الطهي. وتجدر الإشارة إلى أن الفيروسات  وكيلا تتلوث من جديدالأخرى  الأغذيةعدم تلوث 
تصل  درجة حرارة لىالمجمدة لمدة تصل إلى عامين ع الأغذيةالعثور عليها في تقاوم التجمد ويمكن 

ا  بد لاتحت الصفر؛ لذلك،  درجة مئوية 20إلى   على نحو مناسب. المجمدة الأغذية طهي منأيض 

 الاستنتاجات

، يمكن التنبؤ كشحيحة؛ ومع ذل 19-كوفيد حول الفيروس المسؤول عن الخاصةالمعلومات ما تزال 
من فيروسات مماثلة مثل تلك المسؤولة عن  البيانات المستمدةبناء  على  هوخصائصالفيروس بسلوك 

على الرغم و)سارس( ومتلازمة الشرق الأوسط التنفسية )ميرس(.  الشديدةالحادة  ةمتلازمة التنفسيال
غذاء، لا كوان ا آخر يستخدم في الخفافيش وأصاب حيربما من الفرضية القائلة بأن الفيروس قد نشأ 

ومن شأن يوجد دليل على استمرار انتقال الفيروس من الحيوانات إلى البشر عبر السلسلة الغذائية. 
سلامة ل المعتمدةممارسات التطبيق المبادئ السليمة المتعلقة بالإصحاح البيئي والنظافة الشخصية و

الضارة سلامة الإمدادات الغذائية، بغض  ةالعوامل الممرضالأغذية أن يقلص من احتمال أن تهدد 
أصحاب المصلحة أو الحيوانات  صغار النظر عما إذا كان مصدر الغذاء هو الزراعة المكثفة أو

 .البرية
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العملية حول كيفية تطبيق وتنفيذ  الخطوط التوجيهيةمن  عدد ا 1اعتمدت هيئة الدستور الغذائيقد و
-CXC 1، مبادئ الدستور الغذائي العامة لنظافة الأغذيةالأغذية ) نظافةأفضل الممارسات لضمان 

 3(CXC 58-2005 لحومل الدستور الغذائي للممارسات الصحية  مدونةاللحوم )مناولة و 2،(1969
بشأن تطبيق المبادئ العامة لنظافة لخطوط التوجيهية ا )والسيطرة على الفيروسات في الأغذية 
ممارسات سلامة من شأن تحسين و CAC/GL 79).4-2012 الأغذية لمكافحة الفيروسات في الأغذية

تلوث ، ستحد  من احتمال وثائق الدستور الغذائي ، مثل تلك الموصى بها فيالحاليالأغذية في الوقت 
الصحة العامة الناجم عن العدوى  على عبءال تخفيفتساعد على بالعوامل الممرضة وس الأغذية

.أصلا   المرهقالضغط على نظام الصحة العامة  يقلصالمنقولة عن طريق الأغذية، مما 

                                                           
1   codexalimentarius/home/ar-who-http://www.fao.org/fao 
2  -codexalimentarius/sh-who-http://www.fao.org/fao

-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1

 1969%252FCXC_001e.pdf 
3   -tarius/shcodexalimen-who-http://www.fao.org/fao

-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B58

 2005%252FCXP_058a.pdf 
4   -codexalimentarius/sh-who-http://www.fao.org/fao
-codex%252FStandards%252FCXG%2B79proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252F
 2012%252FCXG_079a.pdf 

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B58-2005%252FCXP_058a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXG%2B79-2012%252FCXG_079a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/home/ar
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/home/ar
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001e.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B58-2005%252FCXP_058a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B58-2005%252FCXP_058a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B58-2005%252FCXP_058a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B58-2005%252FCXP_058a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXG%2B79-2012%252FCXG_079a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXG%2B79-2012%252FCXG_079a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXG%2B79-2012%252FCXG_079a.pdf
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXG%2B79-2012%252FCXG_079a.pdf


 19-سلامة الأغذية في زمن كوفيد

 

 
 

 شكر وتقدير 

 .، الموظف المعني بسلامة الأغذية وجودتهاJeffrey Lejeuneالمؤلف الرئيسي: 

، Eleonora Dupouyومعايير الأغذية؛ ب موظفة رفيعة المستوى معنية، Sarah Cahillالمساهمون: ٍ
، Hilde Kruseو؛ الغذائيالدستور  أمين، Tom Heilandtو؛ وجودتهاسلامة الأغذية ب موظفة معنية

وحدة سلامة الأغذية وجودتها  ، رئيسMarkus Lippو معايير الأغذية؛ب موظفة رفيعة المستوى معنية
 ، مستشار خاص؛David Masseyو(؛ مسؤول بالنيابة)
 ، أخصائية برامج.Mia Rowanو 

 

 

 

 

 

 



19-سلامة الأغذية في زمن كوفيد

، لوكالة الأمريكية للتنمية الدوليةل التابع مكتب المساعدة الإنسانيةبدعم من هذا المنشور  أُصدر
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