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Estabelecimento de normas e
outras actividades normativas

Factos relevantes

O comércio mundial de produtos
agricolas, da pesca e silvicolas
atinge anualmente 552 bilhées
de US ddlares.

Nos paises industrializados, um
terco da populacio sofre de
doencas de origem alimentar

em cada ano. Os riscos incluem
a Salmonela e a Campylobacter,
que contaminam os alimentos de
origem animal, e a Listeria, que
aparece na carne crua, no leite e
nas verduras.

As diarreias de origem alimentar
e hidrica sdo as principais causas
de doenca e morte nos paises
menos desenvolvidos. Elas
contribuem substancialmente
para a subnutricio e matam
aproximadamente 1.8 milhées
de pessoas anualmente a maior
parte das quais sdo criancas.

Em 2002, foram estabelecidas
normas para as embalagens

de madeira que sido usadas

em mais de 70 por cento da
carga expedida, para impedir a
disseminacdo dos parasitas da
madeira. Estas directivas estdo a
ser revistas em 2009.

A comissido do Cédex
Alimentarius tem 179 membros
que representam mais de 99 por
cento da popula¢do mundial.

A comissdo do Cédex
Alimentarius estabelece centenas
de normas, directivas e cédigos
de uso alimentar abrangendo
todas as fases da cadeia
alimentar global, do produtor ao
consumidor. Estabeleceu também
mais de 1 000 limites maximos
para aditivos alimentares e

mais de 3 000 limites maximos
para residuos de pesticidas e
medicamentos veterindrias.

A favor de uma alimentacao segura para todos

A medida que a globalizagao aumenta o comércio de produtos alimentares e
agricolas, assegurar a sua inocuidade tornou-se uma tarefa mais complicada.
A seguranca dos alimentos diz respeito a todos, agricultores, processadores,
retalhistas, consumidores e governos. Quando aplicados ao longo de toda a
cadeia alimentar, as normas harmonizadas a escala internacional e baseadas
sobre principios cientificos, protegem os consumidores. A FAO contribui para o

estabelecimento dessas normas.

Normas internacionais para

a alimentagao e a agricultura

A FAO trabalha na fixagdo de normas interna-
cionais em muitas areas ligadas a alimentacao
e a agricultura. Desenvolve cédigos, normas
e convencoes e ajuda os paises a po-los

em pratica. Trabalha com os seus parceiros

internacionais e com os Estados membro para:

B Assegurar a seguranca e a qualidade dos
alimentos;
® Facilitar o comércio internacional;
B manter a saude dos animais e das
plantas; e
B Assegurar o futuro dos preciosos
recursos naturais.
A FAO desempenha um papel importante
como férum internacional e depositaria de
conhecimentos e experiéncia

A FAO incentiva a cooperacao internacional
para requzir oS perigos dos pesticiaas.
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Um técnico executa testes de qualidade e
seguranca alimentar em derivados de carne.

Normas para o
mercado global

As normas de seguranca actualmente em
vigor no mercado global séo as seguintes :
® O Coédex Alimentarius para a alimentacéao;
® A Convencao Internacional para a
Proteccao vegetal, para a flora ; e
B A Organizagdo Mundial da Saude Animal
para a fauna.
Estas trés organizacdes ajudam os paises
a cumprir o Acordo da OMC - Organizacao
Mundial do Comércio, sobre a aplicacao das
medidas sanitérias e fitossanitarias, também
conhecido como Acordo SPS. Este acordo
reconhece o direito de um pals de restringir
0 comércio internacional para proteger a saude
humana, das plantas e dos animais. Mas os
regulamentos devem basear-se em principios
cientificos e sobre os acordos internacionais e
nao servir simplesmente para limitar as trocas.



Como funciona
o Cddex Alimentarius

A Comissao do Cédex Alimentarius,
estabelecida conjuntamente pela FAO e pela
Organizacao Mundial de Saude (OMS), fixa
as normas alimentares desde 1963. Essas
normas internacionais servem de base

para as normas nacionais. A sua aplicacao a
escala internacional vela pela inocuidade dos
alimentos para os consumidores e garante
praticas equitativas no comércio global dos
produtos alimentares em beneficios tanto
dos produtores como dos consumidores.

A Comissao tem 179 membros que
representam mais de 99 por cento da
populacao do mundial. A FAO e a OMS
organizam reunidées com peritos e efectuam
avaliagoes internacionais dos riscos, o que
permite a Comisséao estabelecer e actualizar
as suas normas com base nos ultimos
conhecimentos cientificos em matéria de
seguranca dos alimentos.

® A Comissao estabeleceu mais de

1000 limites maximos para centenas
de aditivos alimentares e mais de

3000 limites maximos de residuos de
pesticidas e medicamentos veterinarios
encontrados nos alimentos.

® A Comissao estabeleceu centenas de

normas, directivas e cédigos de uso
que abrangem toda a cadeia alimentar,
incluindo importantes produtos
alimentares de base exportados no
mundo inteiro, normas de seguranca
para reduzir a contaminacao e assegurar
a higiene dos alimentos durante a
producdo, a manutencgao e o transporte,
directivas sobre a inspeccéo € a
certificacdo dos alimentos, e normas de
etiguetagem que garantam a informacéao
aos consumidores.

® A Comissao criou uma norma para avaliar

a seguranca dos alimentos genetica-
mente modificados.

As autoridades governamentais reguladoras
da seguranca dos alimentos, os profissionais
de saude, e os representantes das
associacoes de consumidores e da industria
alimentar, colaboram no seio dos comités

especializados que ajudam a Comissao a levar

a cabo a sua tarefa.

A FAO e a OMS ajudam os paises em
desenvolvimento a participar no processo
de fixacao das normas e, posteriormente,
uma vez que essas normas sdo adoptadas,
assistem-nos na implementacédo dessas
normas a escala nacional.
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Organizagdo das Nagdes Unidas
para a Alimentagdo e a Agricultura
Viale delle Terme di Caracalla

Seguranca da producgéo alimentar em 12 etapas
Sistema de Andlise de Perigos e Controlo de Pontos Criticos (HACCP)
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O HACCP controla os pontos criticos na cadeia alimentar para identificar os problemas potencials
e tomar as mediaas de precaucgdo para evitar qualquer contaminagdo. A Comissdo do Codex
Alimentarius recomenda este sisterma desde meados dos anos 1990.

Fonte: FAO

Normas internacionais em areas multiplas

Devem ser estabelecidas em todas as areas
normas internacionais — cédigos, normas

e convencoes — relativas a alimentacéo e a
agricultura, como por exemplo os aditivos
alimentares e poluentes, saude animal, a
gestao responsavel dos recursos naturais,
como as pescas e as florestas.

® O Cédigo de conduta para uma pesca
responsdvel visa garantir uma boa gestao
das pescas.

B O Tratado Internacional sobre recursos
fitogenéticos recentemente adoptado, as-
segura 0 acesso aos recursos genéticos
as geracoes futuras e a partilha dos seus
beneficios por todo o mundo.

® A FAO promove a Convencéo de Roterdao

sobre o procedimento de consentimento
prévio para certos produtos quimicos e
pesticidas perigosos que sao objecto de
Comércio Internacional, e também o
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Caodigo internacional de conduta para a
distribuicdo e o uso de pesticidas,

a fim de reduzir os efeitos perigosos

dos pesticidas.

O Cadigo internacional de conduta para
a distribuicéo e o uso de pesticidas ajuda
0s paises a regulamentar esses produtos,
sobretudo na auséncia de legislagado
nacional.

A Convencéo internacional de proteccao
das plantas regulamenta os movimentos
dos materiais vegetais, protegendo
assim contra a difusao dos organismos
perigosos, pragas e doengas.
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