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PREFACIO

El sistema de Analisis de Peligros y de Puntos Criticos de Control (APPCC) se establecié hace
aproximadamente 20 afios como medio de controlar los peligros relativos a los alimentos. Su
importancia se ha incrementado tanto a nivel nacional como internacional. Estd ampliamente
aceptado que las buenas practicas de higiene (BPH) son la base o una parte fundamental del
sistema de APPCC. Con los afios, los gobiernos y las empresas alimentarias han adquirido una
gran experiencia en la aplicacion de las BPH vy el sistema de APPCC, y han aprendido muchas
lecciones.

Los sistemas de APPCC o basados en el APPCC (incluidas las BPH) son importantes para todas
las empresas alimentarias a lo largo de la cadena alimentaria. Sin embargo, en algunos paises el
sistema de APPCC se ha implantado con mas éxito en grandes empresas alimentarias que
producen para los mercados de exportacion, quiza porque la adopcién de sistemas de APPCC es
a veces una exigencia basica en los principales mercados internacionales de alimentos. No
obstante, los gobiernos admiten cada vez en mayor medida que las empresas pequefias y/o
menos desarrolladas constituyen una importante fuente de alimentos y contribuyen a la economia
nacional, y la importancia de la protecciéon de los consumidores es la misma para todas las
empresas alimentarias.

La Organizaciéon de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentaciéon (FAO) y la
Organizacion Mundial de la Salud (OMS) apoyan la elaboracién constante de politicas nacionales
para mejorar la inocuidad y calidad de los alimentos con el objetivo general de proteger la salud
de los consumidores y fomentar el desarrollo econémico. El presente documento proporciona
orientaciéon para los gobiernos y las partes interesadas y propone la elaboracion de estrategias
nacionales para incluir la aplicacién de sistemas de APPCC en las empresas pequefias y/o menos
desarrolladas.

En todo el mundo, las empresas pequefias y/o menos desatrolladas se enfrentan a desafios
diferentes y a veces muy complejos para garantizar la inocuidad de los alimentos. El idioma, el
analfabetismo y las diferencias culturales pueden ser mas dificiles de superar en un pais que en
otro. Por otra parte, muchos de los desafios son similares para las pequefias y medianas empresas
con independencia de su situacion geografica: carencia de recursos (de tiempo, de mano de obra y
financieros) y de conocimientos técnicos.

El presente documento tiene por objeto prestar asistencia a las autoridades nacionales de
inocuidad de los alimentos en la elaboraciéon de una estrategia de APPCC para las empresas
pequefias y/o menos desarrolladas en el marco de una politica nacional de inocuidad de los
alimentos. Es el resultado de la experiencia colectiva, nacional e internacional. Siempre que
resulta posible, se facilitan ejemplos de enfoques nacionales. Aun reconociendo los obstaculos a
los que se enfrentan las empresas pequefias y/o menos desarrolladas en sus esfuerzos por aplicar
sistemas de APPCC, se presentan enfoques para abordar dichos obstaculos que se han probado y
analizado en todo el mundo. El objetivo es ofrecer a los Estados Miembros de la FAO y la OMS
y a las partes interesadas soluciones practicas para la aplicacion del sistema de APPCC en
empresas pequefias y/o menos desarrolladas.
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