
  



 



 
         ت والمعداتزايجهتصمبم، التال: تئاشالمن 

            
 المُقدمة

 عية التى يتم فيها ذبح وتجهيزهذا الفصل مهتم بطبيعة البيئة الطبي
التوصيات . حيوانات اللحم ومساهمتها فى مخاطر تلوث اللحوم 

 طىغت
 حتى الذبح ، من سحب الحيوانات الحية ،آل مراحل العملية 

  إلى،
تجهيز حيوانات / ومعظم التجهيزات لذبح . تقطيع اللحوم والتعبئة 

 اللحم
رى ليضمن أن  والتخطيط المعتنى به ضرو،ستكون مستديمة 

 التصميم
  التجهيزات والمعدات مؤدى إلى التقليل إلى الحد،وطراز المبانى 

فى (تيار الموقع خهذا التخطيط يتضمن إ. الأدنى لمخاطرالتلوث
 منطقة

 انتشار الأوبئة ،خالية من الملوثات الموجودة فى الهواء 
 وإحتمالات
. ت المرآبة  المخطط العام والمواد المستخدمة والمعدا،)الفيضان

 هو
ل إمدادات المياه ث م، يهتم بتوفر الخدمات المناسبةاًأيض

  ممرات الخدمة،
المسلخ هو مصنع لإنتاج . اًوالوسائل الطبيعية لنقل اللحوم صحي

 الطعام
 فى نطاق هذا. والعناصر الضرورية فى الصحة العامة للغذاء تطبق

ة فى البناء  هذا يتعلق بتدفق المنتج، المواد المستخدم،الفصل 
 التجهيزات

حيوان اللحم . لتنظيفلفصل المنتجات المأآولة وغير المأآولة، وا
 هو

 ،مستودع للكائنات الدقيقة موجودة فى الجلد وفى القناة الهضمية 
 حيث

. اً يعتبر بصفة عامة معقم فعليًاللحم من حيوان سليم صحيا
 وهذا يعطى

 في "النظيفة" و"القذرة" لمفهوم المناطق اًوجود
 المسلخ والهدف فصلهم

 هناك منطقة اًيكون دائمس ،ومع ذلك . آأحسن مايمكن
  حيث"رمادية "

 آول للتلوث فى وجود مكونات قذرة، وهنا يمكنلمأيتعرض اللحم ا
ات سل الممارلا الأدنى من الخطورة من خدتحقيق الح

  هذه؛ئمةاالمل
 .يمكن تجنبها في التصميم لاالأخطار 

يدة قد يسبب نقص التجهيزات المناسبة للذبح ول نامية عددفى  
 اليبسوأ

 الذبح غير

  فى المخلفات ذاتاالمرضية خسائر غير ضرورية فى اللحوم وأيض
 . وربما تكون عقبة في تحسين الإنتاج الحيواني،القيمة

 ومحتويات ،الحيوانات تذبح فى أماآن متكررة التلوث بالدماء
 الأمعاء

 المحمية ضد الحشرات ، القوارض والقذارات المتدفقة، وغير
 .ب اوالكل

يتدهور بسرعة بسبب الحمل ساللحم المنتج تحت ظروف آهذه 
 البكتيرى

ش، اللحم يفي غياب التفت. اً غذائياًويمكن أن يسبب تسمم
 من حيوانات

 لنشر الأمراض التي اًمريضة أو مصابة بالطفيليات سيكون مصدر
 تؤثر

على ذلك جودة اللحم تتأثر وة لاع. على الإنسان والحيوان 
 اًعكسي

بالتداول المهمل تحت ظروف غير صحية في سوق اللحوم أو 
 تلامح

–(products فإن النواتج الثانوية ،بالإضافة إلى ذلك . البيع 
(by 

 من أن تضيف قيمة لاً بد،بة و سلاتستخدم بطريقة منا
 .تعتبر أذى،

يط وغير  ولكنه بس-س تجهيزات المسلخ بمستوى عالي يتأس 
 –مكلف 

 آل قطر أو ،يس المسالخ سعند تأ. يمكن آن يحس الوضع 
 حتى آل

 . يقوم أساسأ على ظروف محلية محددة لاًمنطقة يجب أن تختار ح
 وفرت نماذج تصميمات)  FAO,1988(منظمة الأغذية والزراعة  

ير الحجم ويتعامل مع نشاط معين غآل نموذج ص. لمسالخ صغيرة 
 هناك. 

 النماذج المختلفة خلالد من الخيارات متاحة  عدأًأيض
 ل مواد البناءثم(

 به يمكنآل نموذج له حجم الأعمال الخاصة ). وطرق معالجة المخلفات
  .لاًتقدير تكاليفه منفص

 لذبح الماشية اًالمكون القاعدى هو أرضية المسلخ، المجهزة تقني 
 غناملأ ا،

 ضاف لهذه الأرضيةمكونات أخرى يمكن أن ت.  والخنازير،الماعز
 ، حفظ اللحوم ، المخلفات لالل استغثيل مغللتش

 .التصنيع والجزارة 



            اللحومة لصناعةدي جتممارسا 
    

 المشروعات التي تختص بكل مكونات السلسلة الإنتاجية تكون أآثر
لذلك فإن التصميمات . احد  من تلك التي ترآز على نشاط واًنجاح
 تشمل

 . التصنيع والتسويق ، لتسهل تكامل الإنتاج ،سوق اللحم  
 ولكن هذه ربما ،يل للمرافق غهذا الفصل يشمل أساليب التش 

 يتم تعديلها
حالة في هذه النقطة هي . لتستوعب الظروف المحلية والعادات 

 مستوى
 عتمد على عدد طاقمحدود المذبوحات في اليوم ت. أعداد المذبوحات 

 .اعات العمل التى قد تختلف عن تلك المعطاة سالذبح وعدد 
 ولكنها ،المسالخ عنصر مفتاحي فيساسلة إنتاج وتوزيع اللحوم  

 أساسية
لتوفير طاقم ذى تدريب مناسب لتحسين صحة الذبح وجودة اللحوم 

  يقلل،
 ، المخلفات ستغلال يزيد إ،ائر في المواد الخام سالخ
 حةيم يزيدالربومن ث

 .والعوائد المالية لمنتجي الحيوان 
 ،يمكن توفير تصميمات أساسية لمسالخ لكل الأنواع وبالتحديد  

 الماشية
 ومع ذلك ؛ الماعز والخنازير، الأغنام،)أو الجاموس ( 
 الذبح المتزامن،

  طاقة المسلخ ستعتمد على خليط من• لأنواع مختلفة غير ممكن 
الإنتاج اليومي لحوالي خمسة حيوانات . تذبح  التي س الحيوانات

 آبيرة
 ماعز ،أغنام (  صغير نأو خمسون حيوا) ل الماشية ثم(

 )أو خنازير
 لنموذج اًل الحد الأقصى عمليث تم،أو توليفة منها 

 المسالخ صغيرة الحجم
 :ةادئ عامبم 

تسمى ( انات قبل الذبح يو يجب توفير منطقة لإحتواء الح•
 المحجر"

Lairage". ( 

يعي لإحتواء البنود التي يطلق ب يتحتم أن يكون هناك فصل ط• 
عليها

)الحيوانات الحية ، المنتوجات غير المأآولة ( "قذرة" 

  .)اللحم المأآول(" نظيفة  "وتلك المسماة
 يجب تصميمها وتنفيذها لتسمحالترآيبات والمعدات   ، غرف العمل• 

 .الة الصحية بالتنظيف الفعال ومراقبة الح
 ،بس ايير الملغ مرافق العاملين يجب أن تشمل غرف ت• 

 مراحيض
ستحمام إ دش لل،ت غسل الأيدى وتجفيفهاامزودة بتسهيل
 وغرفة منفصلة

 .آل والشرب أل
 .الظروف المناسبة لتجهيز وتخزين اللحوم يتحتم توفيرها  •
 ات على يتحتم إتباع برنامج صيانة للتأآد من أن المرافق والمعد• 

 .المستوى المطلوب 
 Lairagesالمحاجر  

المحجر يوفر مأوى مؤقت للحيوانات قبل الذبح وتصميمه يجب أن  
 يأخذ

 :ثة الآتية افى الإعتبار توفير الإحتياجات الثل
 وفصل الحيوانات المريضة ؛ إدامة النظافة ؛حقوق الحيوانات  
 أو

 سمح بالأنشطةإنها يجب أن تصمم وتنفذ لت. المشتبه فى مرضها 
 :الطبيعية الآتية 

        
شطة آدميةن أ                        • أنشطة حيوانية • 

 قبل الذبح الفحص                                       الأآل
لقيادة والفرزالشرب                                        

 نظيفالإضطباع والراحة  حرآة الراحة           الت
         

 :العناصر المفتاحية فى تصميم المحجر هى
 ؛ة الكافية لفحص مرضى قبل الذبحء الإضا• 
 الأرضيات التى تصرف بسهولة ولا تعرض نظافة جلود •  

 الحيوانات
 ؛لأي شبهة   



التصميم ، التجهيزات والمعدات: المنشئات  

،،أجسام حادة  لا توجد  .السريع للحيوان المذبوح للوفاء بمعايير حقوق الحيوان•  إلخ التي يمكن أن  أرآان للحوائط 
 منطقة الإدماء يجب أن تحتوى على منطقة تصريف الدم أو يتم •  تجرح

الحيوانات ؛ تجميع
يرة للعزل متوفرة لإحتواء الحيوانات المريضة غ الحظائر الص•  . ويجب حفظ الأرضية نظيفة على قدر المستطاع

 أو
 ؛ مع نظام صرف منفصل،المشتبه في مرضها

 عن المنطقة  "القذرة"المنطقة ( فصل طبيعي في المحجر • 
 حيث تنتج

حقوق الحيوان في ). "فةالنظي"المنطقة (المنتوجات المأآولة 
 المحجر لها
هامة على صحة الذبيحة لأن ) مضاعفات أو عواقب(تأثيرات 
 الحيوانات

 .المجهدة تحتوى بكتريا أآثر شاملة مسببات الأمراض

   
 ماءدح والإذب القةطنم  
ارسة فضل ممبأ يتحتم توفر تقييد الحيوان بالكفاية التي تسمح • 

 للذبح
)7جزء(

؛ الدم في إناء 
اً  عن منطقة التصفية  معزولة طبيعي هذه المنطقة يجب أن تكون• 

 لخفض
.مخاطر التلوث المتبادل للحم المعرض

 التصميم يتحتم أن يسمح بالذبح والإدماء.   
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 .يجب أن لا تعبر الخط الذي يحمل الذبائح المجهزة 

 منطقة التصفية
 ونزع الأحشاء ومراحل ، لنزع الجلد تستخدم منطقة التصفية

 التجهيز
 وإزالة ، ولمراحل سمط ،شية والأغنام للماالنهائي للذبيحة 

 ،الشعر
هذه منطقة حيث ينتج .  والتلميع لذبائح الخنازير،وإزالة الأحشاء 

 ،اللحم
 الأبواب ؛ط الخارجي يتحتم منعه يولهذا فإن التلوث من المح

 الخارجية
 اشرة على المنطقة ويجب أن تتوفر إجراءات لمنعيجب أن لا تفتح مب

العناصر المفتاحية في تصميم . دخول الحشرات والكائنات الفقارية 
 هذه

 :المنطقة هي
الحوائط والأسطح يتحتم أن تكون ملساء وغير منفذة لتسهيل  • 

 .التنظيف 
الأرضيات يتحتم أن تكون مائلة بالكفاية التي تسمح بالصرف  • 

 المستمر
 .مصارف المغطاة لل
لتلوث المتبادل حيث خط سير االتخطيط يتحتم أن يمنع  •

 المنتوجات غير
 ) المخلفات غير المأآولة ،الجلد  ( " القذرة"المأآولة 

 • ،  حيث يمكن أن تتراآم  الزوايا بين الحوائط والأرضية 
 ،القاذورات
 .قعر يجب أن ت

ا مس مباشرة اللحوم المأآولة يتحتم  الترآيبات والمعدات التى تل• 
 أن

 .تصمم لتسمح بالتنظيف والتطهير المتقن 
  يتحتم أن تتوفر حجرات منفصلة للتجهيز المتزامن للخنازير وأنواع• 

 .المجترات 
  يتحتم أن تتوفر حجرة منفصلة لتفريغ وتنظيف القنوات الهضمية إذا• 

 .ز آمنتج ذات قيمة مضافة آانت تجه
 يتحتم أن تتوفر حاويات منفصلة للمخلفات غير المأآولة وهذه يجب • 
 أن

 .تخزن فى غرفة منفصلة 

 
   التبريد

 إذا لم يحفظ. أهمية توفر تجهيزات للتبريد الجيد لايمكن التأآيد عليه  
،  التحكم فى درجة لذبح اللحم بأى وسيلة أخرى بسرعة بعد ا

 الحرارة
اً  فى حياة ونمو آل من آائنات الفساد ومسببات الأمراض حيوي جد

. 
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 وتخزين) أو التجميد ( التجهيزات المناسبة يتحتم أن تتوفر للتبريد 
 التخزين يجب أن يتوافق مع المواصفات المكتوبة. واللحم الذبائح 

 ممرات التبريد. ودرجة حرارة الهواء الجوى واللحم يجب أن تراقب 
 يجب أن تتمتع بإضاءة إصطناعية لتسمح بالحرآة الآمنة للمنتوجات

 .ولتيسر التعرف على الذبائح وغير ذلك من الأنشطة النوعية 
 غرف التقطيع 
 إزالة العظام والتقطيع هى تعريض أسطح قطعيات نتيجة عمليات 

 عديدة
 ولهذا فإنه من المسلم به. يمكن أن تصبح ملوثة بالكائنات الحية الدقيقة 

 ، وآل أدوات التقطيع شاملة السكاآين ،أن آل الموائد والأسطح 
ولتحقيق . بس العمال يجب أن تنظف وتحفظ نظيفة اوالأيدى ومل

 ،ذلك
يتحتم ) للسكاآين والأدوات ( ل المناسب والتعقيم فإن تجهيزات الغسي

 أن
 .تتوفر

 :مح التصميم المهمة فى غرفة التقطيع هى امل 

 حرارة مضبوطة لتقليل نمو الكائنات الحية الدقيقة إلى الحد •
 ؛الأدنى

  أسطح القطع من مادة يمكن تنظيفها بإتقان ولا تأوى بقايا أنسجة أو• 
 ؛سوائل اللحوم 

ات منفصلة لتخزين مواد التعبئة والتغليف وعزل منطقة  تجهيز• 
 الجزارة

  .والتغليف عن منطقة التعبئة
 تالمعدا 
 الأجهزة الحديثة لصناعة اللحوم تصمم لتستوعب الحاجة إلى أن تنظف 

 آثير منها يصنع من صلب لا يصدأ أو من خليط معادن ؛وتعقم
 أخرى لا
ومن المعقمات يجب أن المياه من محطات غسيل المعدات . تصدأ 
 تصب

 معدات منفصلة ومعروفة بوضوح يتحتم أن. مباشرة فى المصارف
. تستخدم لأجزاء وأنسجة الحيوان غير المأآولة أو المعدومة
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