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EXAMEN CRITICO - PARTE I

1. Antecedentes sobre el procedimiento del examen critico

1.1 De conformidad con la Parte 2 del Manual de procedimiento del Codex (Examen critico del Procedimiento
para la elaboracién de normas del Codex y textos afines), “un examen critico permanente garantiza que los
proyectos de normas sometidos a la Comision [del Codex Alimentarius] para su adopcion se sigan
conformando a las prioridades estratégicas de la Comisién y se pueden elaborar en un lapso de tiempo
razonable, teniendo en cuenta las necesidades y disponibilidad de asesoramiento cientifico de expertos”.
Ademas, “la Comision, teniendo en cuenta los resultados del examen critico efectuado por el Comité Ejecutivo
[de la Comisién del Codex Alimentarius], decide que se elabore una norma y también qué 6rgano auxiliar u
otro 6rgano debe encargarse de este trabajo”.

1.2 En consonancia con esto, se invita al Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius (Comité
Ejecutivo) a realizar el examen critico de los trabajos de los comités, teniendo en cuenta las recomendaciones
de la Secretaria y los comentarios de los presidentes, con miras a:

e examinar las normas y textos afines presentados a la Comisién del Codex Alimentarius para su
aprobacion;

e sequir los progresos realizados en la elaboraciéon de normas;
e examinar las propuestas de nuevos trabajos o de revision de normas.

2. Examen de las propuestas de normas antes de presentarlas ante la Comisién para su
aprobacion

2.1 El proceso de examen critico debe garantizar que los proyectos de normas presentados a la Comision a
efectos de su aprobacién se han examinado como es debido en el Comité. El Comité Ejecutivo examina los
proyectos de normas procedentes de los comités del Codex, antes de que se presenten a la Comisién para
su aprobacion, a fin de apreciar:

e su coherencia con el mandato del Codex, las decisiones de la Comision y los textos existentes del
Codex;

¢ el cumplimiento de las exigencias del procedimiento de ratificacion, si fuera necesario;
e suU esquemay presentacion;
e su coherencia linguistica.

3. Seguimiento de los progresos realizados en la elaboracion de normas

1 En el presente documento se abordan las reuniones de los comités del Codex celebradas durante el periodo de enero
a marzo de 2024.
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3.1 El Comité Ejecutivo examina el estado de elaboracién de los proyectos de normas en relacién con el
calendario acordado por la Comisién y presentara a esta sus conclusiones. EI Comité Ejecutivo puede
proponer la prolongacién del plazo, la cancelacién del trabajo o su prosecucion a cargo de un comité distinto
del que se encarg6 de efectuarlo en un principio, incluso mediante el establecimiento de un nimero limitado
de 6rganos auxiliares, segun proceda.

3.2 Criterios para facilitar los progresos en el seguimiento de la elaboracién de las normas?

3.2.1 Cuando se demoren los progresos respecto de una norma debido a la necesidad de asesoramiento
cientifico, el Comité Ejecutivo podra alentar a la Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentacion y
la Agricultura (FAO) y la Organizacion Mundial de la Salud (OMS) a programar una consulta de expertos que
presten dicho asesoramiento en tiempo oportuno y recomendar la suspension de los trabajos hasta que se
disponga del mismo.

3.2.2 Cuando se haya proporcionado asesoramiento cientifico y una norma haya sido objeto de examen
durante mas de cinco afos, el Comité Ejecutivo debera instar al comité pertinente a adoptar medidas en un
plazo especificado.

3.2.3 Cuando un tema haya sido examinado durante varias reuniones sin que se hayan realizado progresos
ni existan perspectivas de alcanzar un consenso, el Comité Ejecutivo podra proponer la suspension de los
trabajos en un tramite determinado del procedimiento de elaboracién durante un periodo de tiempo
especificado, el abandono de los trabajos o la adopcion de medidas correctivas a fin de obtener progresos,
tomando plenamente en consideracién la informacion proporcionada por el 6rgano auxiliar interesado.

3.3 Documentos de debate3

Los documentos de debate se suman a la carga de trabajo de un comité y son importantes herramientas para
el debate en el seno de los comités antes de que estos soliciten nuevos trabajos. Se incluye una lista de
documentos de debate con fines informativos Unicamente, con objeto de presentar una vision completa de la
carga de trabajo de cada comité, pero la lista en si no se examinara.

4, Propuestas de emprender nuevos trabajos o larevisién de una norma

4.1 Antes de ser aprobada para su elaboracién, cada norma o revision de norma es objeto de un documento
de proyecto preparado por el comité o por el miembro que propone emprender nuevos trabajos o la revision
de una norma. La decisién de iniciar un nuevo trabajo o de revisar una norma la adopta la Comisién sobre la
base de un examen critico efectuado por el Comité Ejecutivo.

4.2 Ese examen critico comprende:

e el examen de las propuestas de elaboracion o revisiéon de normas, teniendo en cuenta los Criterios
para el establecimiento de las prioridades de los trabajos, el plan estratégico de la Comisién y las
actividades de apoyo necesarias para una evaluacion de riesgos independiente;

e la identificacién de las necesidades de los paises en desarrollo en materia de establecimiento de
normas;

e el asesoramiento sobre la necesidad de coordinar los trabajos entre los érganos auxiliares
competentes del Codex;

e un dictamen sobre la creacion y disolucion de los comités y grupos de accion, comprendidos los
grupos de accion especiales compuestos por miembros de distintos comités (en aquellos ambitos en
gue los trabajos entran en la esfera del mandato de varios comités);

e laevaluacion preliminar de la necesidad de un asesoramiento cientifico de expertos y la disponibilidad
de este tipo de asesoramiento por parte de la FAO, la OMS u otros érganos de expertos pertinentes,
asi como la concesién de prioridad a tal asesoramiento.

4.3 La decision de emprender nuevos trabajos o la revision de limites individuales maximos de residuos de
plaguicidas o medicamentos veterinarios, o la actualizacion de la Norma general para los aditivos alimentarios
(incluidos los métodos de analisis y muestreo), la Norma general para los contaminantes y las toxinas
presentes en los alimentos y piensos (incluidos los métodos de analisis y muestreo), el Sistema de
Clasificacion de Alimentos y el Sistema Internacional de Numeracion debe ajustarse a los procedimientos
establecidos por los comités interesados y ser refrendada por la Comision.

2 58.2 reunion del Comité Ejecutivo (2006).
3 63.2 reunion del Comité Ejecutivo (2009).
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5. Perfeccionamiento del examen critico

5.1 El Comité Ejecutivo, en su 72.2 reunién®, acogié con agrado la nueva estructura del examen critico, que
fundia tres documentos en uno solo, y también convino en que la informacion se entregara por partes para
asegurar su disponibilidad de manera oportuna. Asimismo, en su 72.2 reunién, el Comité Ejecutivo sefial6 que
seria (til disponer de mas informacion y de las impresiones de los presidentes sobre la labor de los comités,
y que la Secretaria brindara mas orientacién a los presidentes sobre las aportaciones necesarias para que el
Comité Ejecutivo pudiera ser mas eficaz en el examen critico. También se destaco la importancia de mantener
una vision horizontal de la labor de los comités y de las posibles interacciones entre ellos.

5.2 Se probd una estructura ligeramente revisada del examen critico de la labor de los comités del Codex
para que se tuviera en cuenta en el examen que realizaria el Comité Ejecutivo en su 77.2 reunion, celebrada
en 2019. El objetivo de esta estructura revisada consistia en mejorar la facilidad de lectura y otorgar mas
importancia y énfasis a la informacion y las impresiones de los presidentes. Puesto que las observaciones
sobre la estructura revisada han sido positivas, dicha estructura se mantendra.

5.3 La Secretaria del Codex también considerd el examen critico como parte del examen periddico de la
gestién del trabajo del Codex presentado al Comité Ejecutivo en su 77.2 reunion, celebrada en 2019, y su
78.2 reunién, celebrada en 2020°.

6. Estructura de los apéndices
6.1 Los trabajos de los distintos comités se tratan en apéndices independientes.

6.2 La estructura de los apéndices para cada comité es la siguiente:

1. Informacién general sobre el Comité y la reunién.

2 Observaciones generales (Secretaria y Presidente/a).

3. Estado de los temas de trabajo (vision general).

4 Observaciones especificas sobre temas individuales de trabajo (Secretaria y Presidente/a).

7. Lista de apéndices
Apéndice 1: Séptima reunién del Comité del Codex sobre Especias y Hierbas Culinarias (CCSCH)
Apéndice 2: 28.2 reunion del Comité del Codex sobre Grasas y Aceites (CCFO)

Apéndice 3: 54.2 reunion del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH)

4 72.2 reunion del Comité Ejecutivo (2016), REP17/EXECL, parrs. 7-14
5 CX/EXEC 19/77/5; CX/EXEC 20/78/4.
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Apéndice 1

1. Informacion general

Comité Comité del Codex sobre Especias y Hierbas Culinarias (CCSCH)

Pais anfitrion India Presidente Sr. Sudharshan

Reunién sobre la CCSCHY7 29 de enero — 2 de febrero de 2024

gue se informa

Préxima reunion CCSCHS8 Por confirmar

Informe REP24/SCH

2. Observaciones generales

Observaciones de la Secretaria:

La séptima reunion del Comité del Codex sobre Especias y Hierbas Culinarias (CCSCH) se desarrolld
satisfactoriamente de forma presencial, por primera vez desde que comenz0 la pandemia de la enfermedad
por coronavirus (COVID-19). La reunién contd con una nutrida asistencia y con la presencia activa de
31 miembros que contribuyeron a la celebracibn de debates fructiferos y la toma de decisiones
constructivas. Asimismo, se retransmitio a los efectos de aumentar la accesibilidad.

La reunién resulté muy productiva. EI CCSCH acord6 por consenso remitir a la Comision, en su 47.° periodo
de sesiones, tres normas, de las que una es una norma de grupo, integrada por tres productos basicos
bajo la categoria general de bayas y frutos secos o deshidratados, con miras a su adopcién definitiva; una
norma para su adopcion en el tramite 5, y cuatro propuestas de nuevos trabajos para su aprobacion. Cabe
observar que los paises que elaboraron las propuestas de nuevos trabajos presentaban una distribucién
adecuada y que siete paises y tres regiones estaran representados como presidentes y copresidentes de
los grupos de trabajo por medios electrénicos (GTe) propuestos.

El CCSCH respondi6 a las preguntas del Comité sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras (CCMAS)
y el Comité sobre Etiquetado de los Alimentos (CCFL) con respecto a la ratificacion pendiente de algunas
normas anteriores ya adoptadas.

Los Estados Unidos de América acordaron preparar un documento de debate para la octava reunion del
CCSCH sobre la disponibilidad de datos relativos al comercio de especias y hierbas culinarias, lo que
plantea desafios en cuanto a la formulacién de propuestas de nuevos trabajos.

El CCSCH seguira trabajando en la plantilla para las normas sobre especias y hierbas culinarias. El Comité
aplazé el examen de este asunto para su octava reunién y alentdé a los miembros y observadores a que
participaran de manera activa.

Observaciones de la Presidencia:

La séptima reunién del CCSCH se desarroll6 satisfactoriamente de forma presencial tras la celebracién de
dos reuniones consecutivas en modalidad virtual debido a la pandemia de la COVID-19. La reunién conté
con una nutrida asistencia y los miembros contribuyeron a la celebracién de debates fructiferos y la toma
de decisiones constructivas. La participacion de numerosas delegaciones de la regién de América Latina 'y
el Caribe ha sido lo mas destacado de esta reunién, que se transmitio a través de Internet por vez primera
a los efectos de aumentar la accesibilidad.

La reunioén resultd muy productiva. EI CCSCH acordé por consenso remitir a la Comision, en su 47.° periodo
de sesiones, tres normas, una de las cuales es una norma de grupo, integrada por tres productos basicos
bajo la categoria general de bayas y frutos secos o deshidratados, con miras a su adopcién definitiva. Se
trata de la primera vez que el Comité elabora una norma de grupo. Ademas, se recomendd una norma para
su adopcion en el tramite 5 y cuatro propuestas de nuevos trabajos con miras a su aprobacién. Las
propuestas de nuevos trabajos han sido formuladas por miembros de diferentes regiones del mundo y siete
paises y tres regiones estaran representados como presidentes y copresidentes de los GTe propuestos, lo
gue esta en consonancia con los principios de inclusion del Codex.

EI CCMAS y el CCFL habian planteado algunas preguntas en relacion con la ratificacién de algunas normas
anteriores ya adoptadas. El CCSCH preparé las respuestas con la participacion activa de los miembros.

La disponibilidad de datos relativos al comercio de algunas especias y hierbas culinarias es incompleta,
escasa 0, en ocasiones, nula, o que presenta desafios para la elaboracién de propuestas de nuevos
trabajos. EI CCSCH debatié este asunto y los Estados Unidos de América acordaron preparar un
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documento de debate para la octava reunion del Comité en relacion con esta cuestion a fin de facilitar
nuevos debates y encontrar una solucién. El CCSCH seguira trabajando en la plantilla para normas sobre
especias y hierbas culinarias. EIl CCSCH aplazé el examen de este asunto para su octava reunidn y alent6
a los miembros y observadores a que participaran de manera activa.

La participacién de miembros y observadores en los GTe sigue siendo motivo de preocupacién, pues muy
pocos miembros participan activamente. Las reuniones virtuales de los GTe han resultado mas productivas.
El CCSCH se cre6 hace un decenio y celebré su primera reunién en febrero de 2014. Los logros generales
del Comité en el ultimo decenio (siete reuniones) son muy satisfactorios. El CCSCH ha ido aprendiendo en
cada reunion y tiene capacidad para resolver problemas y alcanzar compromisos. EI Comité es pertinente
y colabora con los comités de asuntos generales en consonancia con el Manual de procedimiento.

3. Estado de los temas de trabajo

Tema NUumero Afio Recomendacion
de trabajo fijado del Comité
Para decision de la Comisioén

1. Norma para especias derivadas de bayas y frutos | N01-2021 | CCSCH8 | Adopcién en el
secos o deshidratados: cardamomo pequefio tramite 8

2. Norma para especias derivadas de bayas y frutos | N03-2021 | CCSCH8 | Adopcién en el
secos o0 deshidratados: pimienta de Jamaica, tramite 5/8
baya de enebro y anis estrellado

3. Norma para especias derivadas de raices, | N02-2021 | CCSCH8 | Adopcién en el
rizomas y bulbos desecados o deshidratados: tramite 5/8
clrcuma

4. Norma para especias derivadas de bayas y frutos | N03-2021 | CCSCH8 | Adopcién en el
secos o deshidratados: vainilla trdmite 5

5. Nuevo trabajo sobre una norma para la mejorana - CCSCH10 | Aprobacion
dulce

6. Nuevo trabajo sobre una norma para semillas - CCSCH10 | Aprobacion
secas: cilantro

7. Nuevo trabajo sobre una norma para el - CCSCH10 | Aprobacion
cardamomo grande

8. Nuevo trabajo sobre una norma para la canela - CCSCH10 | Aprobacion

A titulo informativo

etiquetado relativas al pais de origen y pais de
cosecha en la Norma para partes florales secas:
azafran, parrafos 10-11, Parte A del Apéndice I

9. Disponibilidad de datos relativos al comercio de | Para su examen por el CCSCH en su
especias y hierbas culinarias octava reunion

10. Actualizacién de la plantilla para las normas | Para su examen por el CCSCH en su
sobre especias y hierbas culinarias octava reunion

11. Ratificacion por el CCFL de las disposiciones de | Para su examen por el CCFL en su

48.2 reunion




CX/EXEC 24/86/2

4. Observaciones especificas

1. Norma para especias derivadas de bayas y frutos secos o deshidratados: cardamomo
pequefio, parrafo 30 i), Apéndice llI

Estado y observaciones de la Secretaria:

La Comision aprobd el proyecto de norma en el trdmite 5 en su 44.° periodo de sesiones (2022). E| CCSCH
centré los debates en las cuestiones pendientes y actualizé el proyecto de norma en consecuencia. Dado
gue en el concepto de agrupacion para especias y hierbas culinarias el cardamomo se clasifica en el grupo
de bayas y frutos secos, el titulo de la norma se modificé a: “Proyecto de norma para especias en la forma
de bayas y frutos secos o deshidratados: cardamomo pequefo”.

Las disposiciones relativas a aditivos alimentarios y el etiquetado de los alimentos habian sido ratificadas
por el Comité sobre Aditivos Alimentarios (CCFA), en su 53.2 reunion, y el CCFL, en su 47.2 reunion,
respectivamente. El CCMAS, en su 42.2 reunion, habia solicitado més informacion al CCSCH en relacion
con los métodos de analisis. Los métodos de analisis actualizados, junto con las respuestas al CCMAS, se
han presentado con miras a su ratificacion.

Tras un debate constructivo, el CCSCH acordé por consenso remitir el proyecto de norma a la Comision,
en su 47.° periodo de sesiones, para su adopcién definitiva en el tramite 8.

El trabajo se ajusta al calendario previsto y el formato y la presentacién, asi como el texto, se ajustan al
estilo del Codex.

Observaciones de la Presidencia:

El CCSCH esta dejando de elaborar normas individuales para elaborar normas de grupo y, por
consiguiente, se esta aplicando el formato para las normas de grupo también a la norma para el cardamomo
pequefio. Esta labor estd dentro del plazo establecido y no ha habido impedimentos importantes o
problemas de consenso.

La participacién de miembros y observadores en los GTe sigue siendo motivo de preocupacion, pues muy
pocos miembros participan activamente. Las reuniones virtuales de los GTe han resultado productivas. La
participacion activa de miembros de paises en desarrollo en la séptima reunion del CCSCH fue lo mas
destacado de la labor de establecimiento de normas para esta norma.

Tras un debate constructivo, el CCSCH acordé por consenso remitir el proyecto de norma a la Comision,
en su 47.° periodo de sesiones, para su adopcién definitiva en el tramite 8.

2. Norma para especias derivadas de bayas y frutos secos o deshidratados: pimienta de
Jamaica, baya de enebro y anis estrellado, parrafo 48 i), Apéndice IV

Estado y observaciones de la Secretaria:

La Comision habia adoptado el proyecto de norma de grupo en el tramite 5 en su 44.° periodo de sesiones
(2022). ElI CCSCH centré los debates en las cuestiones pendientes y actualizé el proyecto de norma en
consecuencia.

Las disposiciones relativas a aditivos alimentarios y el etiquetado de los alimentos habian sido ratificadas
por el CCFA, en su 53.2reunién, y el CCFL, en su 47.2 reunién, respectivamente. El CCMAS, en su
42 .2 reunién, habia solicitado mas informacién al CCSCH en relacion con los métodos de analisis. Los
métodos de andlisis actualizados, junto con las respuestas al CCMAS, se han presentado con miras a su
ratificacion.

Tras un debate constructivo, el CCSCH acord6é por consenso remitir el proyecto de norma de grupo a la
Comision, en su 47.° periodo de sesiones, para su adopcioén definitiva en el tramite 8.

El trabajo se ajusta al plazo previsto y el formato y la presentacion, asi como el texto, se ajustan al estilo
del Codex.

Observaciones de la Presidencia:

El CCSCH esté pasando de elaborar normas individuales a elaborar normas de grupo y esta es la primera
norma de grupo que elabora el Comité. Esta labor est4 dentro del plazo establecido y no ha habido
impedimentos importantes o problemas de consenso.

La participacién de miembros y observadores en los GTe sigue siendo motivo de preocupacion, pues muy
pocos miembros participan activamente. Las reuniones virtuales de los GTe han resultado productivas.

Tras un debate constructivo, el CCSCH, en su séptima reunion, acordd por consenso remitir el proyecto de
norma de grupo a la Comisién, en su 47.° periodo de sesiones, para su adopcion definitiva en el tramite 8.
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3. Norma para especias derivadas de raices, rizomas y bulbos desecados o deshidratados:
curcuma, parrafo 851i), Apéndice VI

Estado y observaciones de la Secretaria:

El CCSCH, en su sexta reunién (2022), habia devuelto el proyecto de norma para la cdrcuma al tramite 2/3
para que se redactara de nuevo. El GTe habia llevado a cabo tres rondas de consultas y durante la séptima
reunién del CCSCH se celebré una reunién de los grupos de trabajo organizados durante la reuniéon para
examinar todas las observaciones recibidas. EI CCSCH ratificé la mayoria de las revisiones propuestas y
resolvié las cuestiones que quedaban pendientes.

Tras un debate constructivo, el CCSCH acord6 por consenso remitir el proyecto de norma a la Comision,
en su 47.° periodo de sesiones, para su adopcién definitiva en el tramite 5/8.

El trabajo se ajusta al plazo previsto y el formato y la presentacion, asi como el texto, se ajustan al estilo
del Codex.

Observaciones de la Presidencia:

El proyecto de norma para la circuma se reviso dos veces y las reuniones de los GTe y grupos de trabajo
organizados durante la reunién sirvieron para resolver todas las cuestiones pendientes. El CCSCH, en su
séptima reunidn, acordd por consenso remitir el proyecto de norma para la carcuma a la Comision, en su
47.° periodo de sesiones, con miras a su adopcion definitiva en el tramite 5/8.

El CCSCH esta pasando de elaborar normas individuales a elaborar normas de grupo y, por consiguiente,
se esta aplicando el formato para las normas de grupo también a esta norma. Esta labor esta dentro del
plazo establecido y no ha habido impedimentos importantes o problemas de consenso.

4. Norma para especias derivadas de bayas y frutos secos o deshidratados: vainilla, parrafo
701i), Apéndice V

Estado y observaciones de la Secretaria:

El CCSCH, en su sexta reunién (2022), habia devuelto el proyecto de norma al tramite 2/3 para que se
redactara de nuevo y se separara de la norma de grupo® para especias derivadas de bayas y frutos secos
o deshidratados: pimienta de Jamaica, baya de enebro y anis estrellado, que se habia remitido a la
Comisién, en su 46.° periodo de sesiones, con miras a su adopcion en el tramite 5.

Tras un prolongado debate en el que se resolvieron la mayoria de asuntos pendientes, en su séptima
reunién el CCSCH convino en remitir el proyecto de norma relativo a las especias derivadas de bayas y
frutos secos o deshidratados: vainilla a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, para su adopcion en
el tramite 5.

Asimismo, acordé establecer un GTe para examinar los temas pendientes, entre ellos, el término alternativo
para caviar de vainilla; las disposiciones relativas a los aditivos alimentarios; los requisitos del etiquetado
con relacién al pais de cosecha; y cual de las opciones deberia utilizarse para el cuadro de caracteristicas
guimicas del Anexo I.

En vista de la complejidad de este tema, el CCSCH reconocio la posibilidad de organizar una reunion virtual
del grupo de trabajo antes de la octava reunion del CCSCH para facilitar una amplia comunicacion sobre
las cuestiones pendientes.

Se prevé que los trabajos estén concluidos a tiempo (para la octava reunién del CCSCH).

Observaciones de la Presidencia:

Esto forma parte de los esfuerzos del CCSCH por elaborar normas de grupo. El CCSCH, en su sexta
reunion (2022), habia devuelto el proyecto de norma al trdmite 2/3 para que se redactara de nuevo y se
separara de la norma de grupo para especias derivadas de bayas y frutos secos o deshidratados: pimienta
de Jamaica, baya de enebro y anis estrellado, que se habia remitido a la Comision, en su 46.° periodo de
sesiones, para su adopcioén en el tramite 5.

Tras un prolongado debate en el que se resolvieron la mayoria de asuntos pendientes, el CCSCH, en su
séptima reunidn, convino en remitir el proyecto de norma relativo a las especias derivadas de bayas y

6 EI CCSCH, en su quinta reunion (2021), acordé remitir a la Comision, en su 44.° periodo de sesiones, para su
aprobacion la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma de grupo para especias derivadas de bayas y frutos secos o
deshidratados centrada en las siguientes especias: pimienta de Jamaica, enebro, anis estrellado y vainilla. Esta
propuesta fue aprobada por la Comision, en su 44.° periodo de sesiones (2021).
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frutos secos o deshidratados: vainilla a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, para su adopcién en
el tramite 5.

Las disposiciones de etiquetado relativas al pais de cosecha siguen siendo una cuestion pendiente; no
obstante, la participacion activa de los miembros de paises en desarrollo en la reunién presencial fue lo
mas destacado de la labor de establecimiento de normas para esta norma.

La participacién de miembros y observadores en los GTe sigue siendo motivo de preocupacion, pues muy
pocos miembros participan activamente. Las reuniones virtuales de los GTe han resultado productivas.

En vista de la complejidad de este tema, el CCSCH, en su séptima reunion, reconocio la posibilidad de
organizar una reunion virtual del grupo de trabajo antes de la octava reunidn del Comité para propiciar un
amplio debate y resolver las cuestiones pendientes.

5. Propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para la mejorana dulce, parrafo 931),
Apéndice VIl

Estado y observaciones de la Secretaria:

La propuesta de nuevo trabajo que habia elaborado Egipto se debatié y se modificd ligeramente en un
grupo de trabajo durante la reunion. EIl CCSCH, en su séptima reunién, se mostré de acuerdo en que la
propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para la mejorana dulce se remitiera a la Comision, en su
47.° periodo de sesiones, con miras a su aprobacion. Un GTe, presidido por Egipto, se ocupara del nuevo
trabajo.

El documento de proyecto se ajusta a los procedimientos y criterios establecidos en el Manual de
procedimiento, a saber, Procedimientos para la elaboracion de normas del Codex y textos afines,
parrafo 12; Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos, y Directrices sobre la
aplicacién de los criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos (criterios aplicables a
los productos béasicos).

Observaciones de la Presidencia:

Un grupo de trabajo organizado durante la reunién evalu6 el documento de proyecto sobre la mejorana
dulce con respecto a los procedimientos y los criterios de establecimiento de prioridades establecidos en
el Manual de procedimiento del Codex y, después de realizar modificaciones menores, el CCSCH, en su
séptima reunién, convino en que la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para la mejorana dulce
se remitiera a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su aprobacion. Un GTe, presidido
por Egipto, asumira el nuevo trabajo.

6. Propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para semillas secas: cilantro, péarrafo 93 ii),
Apéndice VIII

Observaciones de la Secretaria:

La propuesta de nuevo trabajo que habia elaborado la India se debatié y se modificd ligeramente en un
grupo de trabajo organizado durante la reunién. En su séptima reunién, el CCSCH se mostré de acuerdo
en que la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para semillas secas: cilantro se remitiera a la
Comisién, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su aprobaciéon. Un GTe, presidido por la India y
copresidido por la Republica Isldmica del Irdn, asumira el nuevo trabajo.

El documento de proyecto se ajusta a los procedimientos y criterios establecidos en el Manual de
procedimiento, a saber, Procedimientos para la elaboracion de normas del Codex y textos afines,
péarrafo 12; Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos, y Directrices sobre la
aplicacién de los criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos (criterios aplicables a
los productos basicos).

Observaciones de la Presidencia:

Un grupo de trabajo organizado durante la reunion evalué el documento de proyecto sobre el cilantro con
respecto a los procedimientos y los criterios de establecimiento de prioridades establecidos en el Manual
de procedimiento del Codex y, después de realizar modificaciones menores, el CCSCH, en su séptima
reunion, convino en que la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para el cilantro se remitiera a la
Comisién, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su aprobaciéon. Un GTe, presidido por la India y
copresidido por la Republica Islamica del Irdn, asumira el nuevo trabajo.
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7. Propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para el cardamomo grande, parrafo 93 iii),
Apéndice IX

Estado y observaciones de la Secretaria:

La propuesta de nuevo trabajo que habian elaborado conjuntamente Bhutan y Nepal se debati6 y se
modificd ligeramente en un grupo de trabajo organizado durante la reunién. EIl CCSCH, en su séptima
reunién, se mostr6 de acuerdo en que la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para el cardamomo
grande se remitiera a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su aprobacion. Un GTe,
presidido por Bhutan y copresidido por la India y Nepal, asumira el nuevo trabajo.

El documento de proyecto se ajusta a los procedimientos y criterios establecidos en el Manual de
procedimiento, a saber, Procedimientos para la elaboracion de normas del Codex y textos afines,
parrafo 12; Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos, y Directrices sobre la
aplicacion de los criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos (criterios aplicables a
los productos basicos).

Observaciones de la Presidencia:

Un grupo de trabajo organizado durante la reunién evalu6 el documento de proyecto sobre el cardamomo
grande con respecto a los procedimientos y los criterios de establecimiento de prioridades establecidos en
el Manual de procedimiento del Codex y, después de realizar modificaciones menores, el CCSCH, en su
séptima reunidn, convino en que la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para el cardamomo grande
se remitiera a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su aprobacion. Un GTe, presidido
por Bhutan y copresidido por la India y Nepal, asumira el nuevo trabajo.

8. Propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para la canela, parrafo 93 iv), Apéndice X

Estado y observaciones de la Secretaria:

La propuesta de nuevo trabajo que habia elaborado el Brasil se debatié y se modifico ligeramente en un
grupo de trabajo organizado durante la reunién. El CCSCH, en su séptima reunion, se mostré de acuerdo
en que la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para la canela se remitiera a la Comisién, en su
47.° periodo de sesiones, con miras a su aprobacién. Un GTe, presidido por el Brasil y copresidido por
Indonesia, la Republica Isldmica del IrAn y México, asumira el nuevo trabajo.

El documento de proyecto se ajusta a los procedimientos y criterios establecidos en el Manual de
procedimiento, a saber, Procedimientos para la elaboracion de normas del Codex y textos afines,
parrafo 12; Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos, y Directrices sobre la
aplicacién de los criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos (criterios aplicables a
los productos basicos).

Observaciones de la Presidencia:

Un grupo de trabajo organizado durante la reunién evalué el documento de proyecto con respecto a los
procedimientos y los criterios de establecimiento de prioridades establecidos en el Manual de procedimiento
del Codex y, después de realizar modificaciones menores, el CCSCH, en su séptima reunidn, convino en
qgue la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para la canela se remitiera a la Comision, en su
47.° periodo de sesiones, para su aprobacion. Un GTe, presidido por el Brasil y copresidido por Indonesia,
la Republica Islamica del Iran y México, asumiré el nuevo trabajo.

9. Disponibilidad de datos comerciales sobre especias y hierbas culinarias, parrafo 92

Estado y observaciones de la Secretaria:

Reconociendo la dificultad de obtener suficientes datos comerciales desglosados sobre especias y hierbas
culinarias para apoyar las propuestas de nuevos trabajos en este ambito, el CCSCH, en su séptima reunién,
acordo debatir esta cuestion mas ampliamente en su octava reunion. Los Estados Unidos de América se
ofrecieron para preparar un documento de debate sobre este tema.

Observaciones de la Presidencia:

El CCSCH ha recopilado una lista no exhaustiva de 130 especias y hierbas culinarias y la disponibilidad
de datos sobre el comercio de algunas de las especias y hierbas culinarias resulta incompleta, escasa o,
en ocasiones, nula, lo que plantea desafios en la elaboracion de propuestas de nuevos trabajos. El
CCSCH, en su séptima reunién, debatid esta cuestion y los Estados Unidos de América acordaron
preparar un documento de debate para la octava reunién del Comité en relacion con este asunto a fin de
facilitar posteriores debates y encontrar una solucién.
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10. Actualizacién de la plantilla para las normas sobre especias y hierbas culinarias,
parrafo 101 ii)

Estado y observaciones de la Secretaria:

Por falta de tiempo, en su séptima reunion el CCSCH aplazé las deliberaciones sobre la plantilla hasta su
octava reunion. Se reconocié que la plantilla servia de documento orientativo para su utilizacién por los
GTe, que era un documento dinamico y que podian introducirse modificaciones basandose en el caracter
singular de las caracteristicas de las distintas especias y hierbas culinarias. EI CCSCH, en su séptima
reunién, animo a participar activamente en todos los debates sobre la plantilla e inst6 a que se presentaran
las observaciones a tiempo.

Observaciones de la Presidencia:

La plantilla para las normas sobre especias y hierbas culinarias sirve de documento orientativo para su
utilizacion por los GTe. Se trata de un documento dinamico y podrian introducirse modificaciones
basandose en el caracter singular de las caracteristicas de las distintas especias y hierbas culinarias. La
elaboracion de este documento es importante para la uniformidad de la presentacion de informes de normas
elaborados por el CCSCH.

11. Ratificacién por el CCFL de las disposiciones de etiquetado relativas al pais de origen y pais
de cosecha en la Norma para partes florales secas: azafran, parrafos 10-11, Parte A del
Apéndice

Estado y observaciones de la Secretaria:

El CCFL, en su 47.2 reunion (2023), acordd ratificar todas las disposiciones sobre etiquetado en la Norma
para partes florales secas: azafran, salvo las relativas el pais de origen (8.3.1) y el pais de cosecha (8.3.2),
y remitir al CCSCH las dos disposiciones anteriores para que las volviera a examinar, ademas de solicitar
a dicho comité que aclarara la diferencia entre pais de origen y pais de cosecha y que justificara por qué
la disposicion relativa al pais de cosecha debia ser obligatoria y como beneficiaria dicha declaracion a la
prevencion del fraude. En su 84.2 reunién, celebrada en 2023, el Comité Ejecutivo alent6 a que el CCSCH,
en su séptima reunion, ofreciese, tal como habia solicitado el CCFL, una justificacién clara y sélida sobre
el motivo por el cual la disposicion relativa al pais de cosecha debia ser obligatoria, ya que esta aclaracién
era importante en relacion con la aplicaciéon de la Norma general para el etiquetado de los alimentos
preenvasados (CXS 1-1985) y debia debatirse posteriormente en la 48.2 reunién del CCFL.

El CCSCH, en su séptima reunién, tomd nota de que la definicion de “pais de origen” que figuraba en la
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-1985) era generalmente amplia
y, por tanto, era aplicable a todos los alimentos. Sefial6 ademas que en el Codex no existia una definicion
de “pais de cosecha”. Sin embargo, en el glosario de términos que el CCSCH habia elaborado para facilitar
su labor, la “cosecha” se definia como el acto o proceso de recoleccién de cultivos agricolas. Basandose
en esto, el “pais de cosecha” es el pais en que tiene lugar la recoleccién de los cultivos. Aunque el “pais
de origen” y el “pais de cosecha” pueden ser el mismo para muchas hierbas y especias, se trata de dos
términos diferentes. El CCSCH, en su séptima reunion, acordo remitir la respuesta que figura en la Parte A
del Apéndice Il al CCFL.

Observaciones de la Presidencia:

Las especias y hierbas culinarias son un grupo distinto de productos vegetales que son sumamente
heterogéneos y se cultivan en condiciones agrocliméticas diversas en todo el mundo. Algunas se cultivan
en condiciones agroclimaticas muy concretas, lo que tiene un papel fundamental en las caracteristicas
guimicas particulares de estas especias, por lo que el pais de cosecha adquiere importancia para algunos
de estos productos. Tal vez sea necesario considerar algunas de estas especias de forma distinta a otras.

Aunque el “pais de origen” y el “pais de cosecha” pueden ser el mismo para muchas hierbas y especias,
se trata de dos términos diferentes. El CCSCH, en su séptima reunion, tomo nota de que la definicion de
“pais de origen” que figuraba en la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados
(CXS 1-1985) era generalmente amplia y, por tanto, era aplicable a todos los alimentos. Sefialé ademas
gue en el Codex no existia una definicién de pais de cosecha. Después de un debate detallado, el
CCSCH acordé remitir la respuesta que figura en la Parte A del Apéndice Il al CCFL.




CX/EXEC 24/86/2 11

Apéndice 2

1. Informacion general

Comité Comité del Codex sobre Grasas y Aceites (CCFO)

Pais anfitrion Malasia Presidenta Sra. Norrani Eksan

Reunién sobre la CCFO28 19-23 de febrero de 2024

gue se informa

Préxima reunion CCFO29 Febrero de 2026

Informe REP24/FO

2. Observaciones generales

Observaciones de la Secretaria:

La 28.2 reunion del Comité del Codex sobre Grasas y Aceites (CCFO) se desarrollo satisfactoriamente de
forma presencial, por primera vez desde que comenz0 la pandemia de la COVID-19. La reunién cont6 con
una nutrida asistencia y con la presencia activa de 37 miembros y 10 organizaciones observadoras que
contribuyeron a la celebracién de debates fructiferos y la toma de decisiones constructivas. Se retransmitio
a través de Internet a los efectos de aumentar la accesibilidad.

La reunion resulté muy productiva. EI CCFO acordé por consenso remitir a la Comisién, en su 47.° periodo
de sesiones, la revision de tres normas, que incluian cinco aceites nuevos (aceite de aguacate, aceite de
semilla de camelia, aceite de sacha inchi y aceite de soja de alto contenido de acido oleico en la Norma
para aceites vegetales especificados [CXS 210-1999] y aceite de calano en la Norma para aceites de
pescado [CXS 329-2017], asi como el dilatado trabajo sobre la revision de la Norma para los aceites de
oliva y aceites de orujo de oliva (CXS 33-1981), con miras a su adopcién definitiva. EI CCFO convino
asimismo en presentar a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, las enmiendas/revision del Cédigo
de practicas para el almacenamiento y transporte de aceites y grasas comestibles a granel (CXC 36-1987)
con miras a su adopcion. Ademas, el CCFO acordé remitir a la Comisién, en su 47.° periodo de sesiones,
dos propuestas de nuevos trabajos con miras a su aprobacion, a saber, una propuesta para abordar formas
de reducir los acidos grasos trans (AGT) de produccion industrial y de eliminar los aceites parcialmente
hidrogenados (APH) de los alimentos, respectivamente, que son sustancias que pueden contribuir a
enfermedades no transmisibles (ENT), y una segunda propuesta para elaborar una norma para los aceites
omega 3 microbianos, que supone la primera vez que se toma en consideracion un aceite de origen
microbiano y contribuye a las deliberaciones de la Comision sobre fuentes de alimentos y sistemas de
produccion nuevos.

Observaciones de la Presidencia:

La 28.2 reunion del CCFO se celebré 28 meses después de su reunién anterior y presentaba un denso
programa en el que figuraban, entre otros, tres trabajos, a saber, la inclusion del aceite de aguacate vy el
aceite de soja de alto contenido de acido oleico en la norma CXS 210-1999 y la revisién de la Norma para
los aceites de oliva y aceites de orujo de oliva (CXS 33-1981), los cuales se preveia finalizar y que llevaban
en curso desde 2017. Mientras que el trabajo relativo al aceite de soja de alto contenido de &cido oleico
era nuevo, los otros dos eran trabajos cuyo plazo se habia prorrogado y sobre los que se habian mantenido
amplios debates, lo que apremiaba a concluirlos.

La Presidencia, la Secretaria del Codex, la Secretaria del CCFO y los presidentes de los GTe han realizado
enormes esfuerzos en el intervalo entre sesiones para asegurar avances significativos y que se pudiera
avanzar en los trabajos en la 28.2 reunién del CCFO.

La 28.2reunién del CCFO fue una de las mas productivas, ya que se concluyeron seis trabajos y se
remitieron a la Comisién, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su adopcion definitiva, a saber, la
inclusién de nuevos aceites o la revision del aceite de aguacate, el aceite de soja de alto contenido de acido
oleico, el aceite de semilla de camelia (que se incluirdn en la Norma para aceites vegetales
especificados [CXS 210-1999]), el aceite de calano (que se incluird en la Norma para aceites de
pescado (CXS 329-2017) y los aceites de oliva y aceites de orujo de oliva (Norma para los aceites de oliva
y aceites de orujo de oliva [CXS 33-1981]) en sus respectivas normas. Se acordaron dos propuestas para
nuevos trabajos y se remitieron a la Comision con miras a su aprobacion en su 47.° periodo de sesiones.

Creo que celebrar la 28.2 reunidn del CCFO nuevamente en modalidad presencial fue un importante factor
que posibilitd la celebracion de debates activos y continuos entre miembros y observadores, ademas de
permitir a los asistentes destacados analizar la situacién en tiempo real. Personalmente agradeci los
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esfuerzos realizados por miembros y observadores al debatir una y otra vez cuestiones de interés y emplear
todos los medios posibles para alentar la basqueda de consenso durante la reunién. Al mismo tiempo, la
opcién de seguir la transmision por Internet (solo en modo escucha) permitié a las partes interesadas
escuchar la sesion plenaria. La aceptacion de que los miembros puedan proponer revisiones para su
consideracion en reuniones futuras del CCFO a medida que se va disponiendo de datos nuevos ha hecho
posible que en la 28.2 reunién del CCFO se finalizaran trabajos sobre la base de aquello de lo que se
disponia en el momento.

Por primera vez, el CCFO, en su 28.2 reunion, pudo aplicar plenamente su enfoque de mejora de la gestion
de propuestas de nuevos trabajos, para lo que se cre6 un grupo de trabajo durante la reunién a fin de
examinar las propuestas de nuevos trabajos recibidas. Esta tarea del grupo fue llevada a cabo por la
Secretaria del CCFO en la 27.2 reunion dado que esta se celebré en modalidad virtual.

3. Estado de los temas de trabajo

Tema N.°de Afio Recomendacion del
trabajo fijado Comité

Para decisién de la Comisiéon

1. Revision de la Norma para aceites vegetales | N12-2017 | CCFO28 | Adopcion en el
especificados (CXS 210-1999): inclusién del aceite tramite 8
de aguacate

2. Enmienda/revision de la Norma para aceites Adopcion en el
vegetales especificados (CXS 210-1999): tramite 5/8
Inclusion del aceite de semillas de NO01-2022 | CCFO29
camelia N02-2022 | CCFO29
— Inclusién del aceite de sacha inchi N03-2022 | CCFO29

— Inclusién del aceite de soja con alto
contenido de acido oleico

3. Revision de la Norma para los aceites de oliva y | N11-2022 | CCFO28 | Adopcién en el
aceites de orujo de oliva (CXS 33-1981): revisién tramite 5/8
de las secciones 3y 8 y del apéndice

4. Enmienda/revision de la Norma para los aceites de | N04-2022 | CCFO29 | Adopcién en el

pescado (CXS 329-2017): inclusion del aceite de tramite 5/8
calano
5. Enmiendas a las disposiciones de etiquetado para - - Adopcion

los envases no destinados a la venta al por menor
en las seis normas existentes sobre grasas y
aceites (CXS 19-1981; CXS 33-1981; CXS 210-
1999; CXS 211-1999; CXS 256-1999 y CXS 329-
2017)

6. Enmiendas/revision del CAdigo de préacticas para - - Adopcion
el almacenamiento y transporte de aceites y
grasas comestibles a granel (CXC 36-1987) y
necesidades de datos conexas

7. Nuevo trabajo sobre la propuesta de revision de las - - Aprobacién
normas del Codex sobre grasas y aceites para
reducir la ingesta de acidos grasos trans

8. Nuevo trabajo sobre una norma para los aceites - - Aprobacién
omega 3 de origen microbiano
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4. Observaciones especificas

1. Revision de la Norma para aceites vegetales especificados (CXS 210-1999): inclusién del aceite
de aguacate, parrafo 44, Apéndice V

Estado y observaciones de la Secretaria:

La Comision, en su 45.° periodo de sesiones (2022), adopto el proyecto de norma en el tramite 5 y aprobé
prorrogar el plazo del trabajo hasta la 28.2 reunion del CCFO. En su 28.2 reunion, el CCFO centré los
debates en las cuestiones pendientes y actualizé el proyecto de norma en consecuencia.

Varios miembros sefialaron que estaban surgiendo nuevos datos con lo cual se necesitaria hacer otros
cambios a algunas disposiciones en futuras reuniones del CCFO a fin de reflejar mejor la composicion del
aceite de aguacate auténtico proveniente de nuevas regiones de produccion.

Tras un debate constructivo, el CCFO acordd por consenso remitir el proyecto de norma a la Comision, en
su 47.° periodo de sesiones, para su adopcion definitiva en el tramite 8.

El trabajo se completo en el plazo previsto y el formato y la presentacion, asi como el texto, se ajustan al
estilo del Codex.

Observaciones de la Presidencia:

En la 28.2 reunién del CCFO se resolvieron todas las cuestiones pendientes y se concluyé con éxito el
proyecto de norma para el aceite de aguacate. Teniendo en cuenta que se dispondra periédicamente de
nuevos datos sobre el aceite de aguacate asi como un potencial parametro (nico que se podria utilizar
para autenticar el aceite de aguacate, el CCFO convino en que los miembros debian continuar recopilando
datos y podian proponer revisiones para su consideracion en futuras reuniones del CCFO.

2. Enmiendal/revisién de la Norma para aceites vegetales especificados (CXS 210-1999): inclusién
del aceite de semilla de camelia, el aceite de sacha inchi y el aceite de soja de alto contenido
de acido oleico, parrafos 51, 55y 62, Apéndices VI, Vil 'y VIII

Estado y observaciones de la Secretaria:

La inclusién de estos tres aceites en la norma CXS:210-1999 se aprob6 como nuevo trabajo en el
45.° periodo de sesiones de la Comisién, celebrado en 2022. Se establecieron GTe para preparar las
disposiciones del anteproyecto a fin de recabar observaciones y someterlas a la consideracion del CCFO
en su 28.2 reunion. EI CCFO, en su 28.2 reunion, ratificé la mayoria de las propuestas formuladas por los
respectivos GTe y realiz6 una ligera modificacion para incluir C. japonica en la definicién del aceite de
semillas de camelia como se planted durante la sesion plenaria.

Después de mantener un constructivo debate, el CCFO acordd por consenso remitir las disposiciones del
anteproyecto relativas a los tres aceites a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su
adopcién definitiva en el tramite 5/8.

El trabajo se complet6 en el plazo previsto y el formato y la presentacion, asi como el texto, se ajustan al
estilo del Codex.

Observaciones de la Presidencia:

Estos tres aceites vegetales se producen en un nimero limitado de paises. Sin embargo, los datos han
demostrado que se comercializan a nivel internacional. Una serie de debates mantenidos con los
presidentes de los GTe de los tres trabajos permitié intercambiar con la Presidenta inquietudes o
propuestas planteadas por los miembros y consideraciones sobre cémo podria avanzarse el trabajo. Los
presidentes de los GTe tomaron en consideracion las aportaciones de los miembros durante los debates
de los GTe asi como las observaciones por escrito, en su caso.

En relacidn con el aceite de semillas de camelia, el CCFO, en su 28.2 reunion, acordd agregar C. japonica
como una de las fuentes de aceite de semillas de camelia y sefialé que podrian proporcionarse en el futuro
datos sobre factores esenciales relativos a la composicion y la calidad de dicha fuente.

El CCFO logro concluir estos tres trabajos en una reunion y remitir la enmienda/revision a la Comisién para
su adopcion definitiva en su 47.° periodo de sesiones.




CX/EXEC 24/86/2 14

3. Revisién de la Norma para los aceites de oliva y aceites de orujo de oliva (CXS 33-1981):
Revision de las secciones 3y 8y del Apéndice |, parrafo 85 i), Apéndice IX

Estado y observaciones de la Secretaria:

En su 27.2 reunién (2021), el CCFO habia mantenido todas las disposiciones de las secciones 3y 8y el
Apéndice | en el tramite 4, respecto de las cuales el CCFO y el GTe habian llegado a un consenso para
someterlas a consideracion en la 28.2 reunién del CCFO.

Se trataba de un tema complejo que suscité un amplio debate. Se analizaron varias cuestiones pendientes,
gue se resolvieron con el consenso alcanzado por avenencia. El CCFO, en su 28.2 reunion, acordd remitir
la Norma para los aceites de oliva y aceites de orujo de oliva (CXS 33-1981) con las revisiones de las
secciones 3y 8 y el Apéndice | a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su adopcion en
el tramite 5/8 y buscar la ratificacion del CCMAS, en su 43.2 reunion, sobre los métodos revisados de
andlisis para el aceite de oliva y el aceite de orujo de oliva.

Sin embargo, no hubo consenso sobre las disposiciones relativas a los diglicéridos 1, 2 y la pirofeofitina
“a”, que se habia propuesto incluir como secciones 1.5 y 1.6 adicionales en la Seccién 1 (Caracteristicas
de calidad) del Apéndice | “Otros factores de composicién y calidad”. Por consiguiente, el CCFO se acordé
suprimir estas disposiciones del Apéndice revisado y establecer un GTe para recopilar y evaluar datos e
informacion cientificos de ambito mundial relativos al aceite de oliva en muestras individuales y presentar
recomendaciones al CCFO, en su 29.2 reunién, sobre la necesidad de un proceso de analisis mas a fondo
de los datos. No obstante, los métodos de analisis para los diglicéridos y la pirofeofitina se mantuvieron en
la Seccion 8 y en el Apéndice, tras sefialar que contribuirian a la generacién de datos para el aceite de
oliva y el aceite de orujo de oliva producidos en diferentes regiones geograficas y climéticas que servirian
de apoyo a la consideracion de estos parametros en mayor profundidad durante la 30.2 reunion del CCFO.
Si bien el CCFO reconoci6 que los métodos solo deberian remitirse al CCMAS cuando estuvieran asociados
a una disposicién, los miembros recomendaron encarecidamente que estos métodos se incluyeran en la
norma para promover el uso de estos métodos especificos con miras a la generacion de datos
comparativos.

Ante la necesidad de elaborar una norma que abarque el aceite de oliva y el aceite de orujo de oliva
producidos en las diferentes zonas geograficas y teniendo en cuenta el efecto del cambio climatico en la
composicién del aceite de oliva producido en diferentes regiones geograficas, el CCFO acord6 solicitar una
prérroga del plazo del proyecto hasta su 30.2 reuniéon a fin de concluir el trabajo adicional relativo a los
aceites de oliva corrientes, como se habia convenido en la 27.2 reunién, y los diglicéridos y la pirofeofitina,
convenido en la 28.2 reunion.

Observaciones de la Presidencia:

Se tratd de uno de los temas mas arduos de la 28.2 reunion del CCFO. La revisién se aprobé como nuevo
trabajo en 2017 y estaba previsto concluirlo para la 27.2 reunion del CCFO, en 2021. Sin embargo, debido
a su complejidad y los puntos de vista manifestados sobre este importante trabajo, como por ejemplo el
hecho de que se consideren las diferencias en la composicion del aceite de oliva procedente de diferentes
regiones geogréficas y producido en condiciones climaticas distintas, sin comprometer al mismo tiempo su
autenticidad y velando por que la norma refleje adecuadamente todos los aceites de oliva genuinos, la
Comision, en su 44.° periodo de sesiones (2021), convino en la propuesta formulada por el CCFO en su
27.2 reunién para ampliar el plazo hasta otra reunion del Comité, a saber, la 28.2 reunién.

Se habia establecido un GTe, presidido por Espafia y copresidido por la Argentina, para examinar y revisar
los temas pendientes en la Seccion 3, la Seccioén 8 y el Apéndice. Dado que no se alcanzd un consenso
en el GTe respecto de varios temas, se cred un grupo de trabajo en la 28.2 reunion del CCFO para tratar
de tomar una decision sobre estos temas. Sin embargo, no se realizaron muchos avances en el grupo. Los
paises interesados mostraron su voluntad de concluir el trabajo al celebrarse reuniones oficiosas de paises
interesados después del grupo de trabajo organizado en la reunién con el fin de seguir negociando y lograr
un compromiso. EI CCFO dedicé tiempo suficiente al debate sobre este tema del programa, incluidos
debates al margen del plenario, y estos esfuerzos culminaron finalmente en un acuerdo durante la sesion
plenaria.

Tengo el honor de haber presenciado el proceso y su éxito, como resultado de los compromisos
demostrados por los miembros del Codex. Sin embargo, un Estado miembro expresé su reserva a la
decisién adoptada sobre el arbol decisorio (de la nota al pie c) relativa al nivel de delta-7-estigmastenol y
podria presentar esta preocupacion en el 47.° periodo de sesiones de la Comision.

ElI CCFO, en su 28.2 reunion, determino asimismo la necesidad de recabar y analizar datos que permitieran
evaluar la idoneidad de algunos parametros en la norma CXS 33-1981 vy, por tanto, se solicitd al Comité
Ejecutivo que prorrogase el plazo del proyecto hasta la 30.2 reunion del CCFO. EI CCFO seguird
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considerando la propuesta de inclusion de los diglicéridos y la pirofeofitina, asi como el estado del aceite
de oliva virgen corriente, lo cual se decidira en la 30.2 reunion del CCFO. La referencia al aceite de oliva
corriente se mantiene en la norma hasta que se debata posteriormente en la 30.2 reunion del CCFO y sea
claramente identificable con las notas a pie de pagina correspondientes.

4. Enmienda/revision de la Norma para los aceites de pescado (CXS 329-2017): inclusién del
aceite de calano, péarrafo 103, Apéndice X

Estado y observaciones de la Secretaria:

La inclusion del aceite de calano en la norma se aprob6 como nuevo trabajo en el 45.° periodo de sesiones
de la Comision (2022). Se creé un GTe para preparar el proyecto de revision de la norma con miras a
recabar observaciones y someterlo a la consideracion del CCFO en su 28.2 reunion.

El CCFO, en su 28.2 reunién, respaldé la mayoria de anteproyectos de revisién, afiadiendo disposiciones
relativas a la inocuidad y disposiciones de etiquetado relativas a la astaxantina. Tras un constructivo debate,
el CCFO acordd por consenso remitir la norma revisada a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, con
miras a su adopcion definitiva en el tramite 5/8 y remitir los métodos de analisis (para la determinacion del
contenido de cera en el aceite de calano) y la disposicion de etiquetado relativa a la astaxantina al CCMAS
y al CCFL, respectivamente, para su ratificacion.

El trabajo se complet6 en el plazo previsto y el formato y la presentacion, asi como el texto, se ajustan al
estilo del Codex.

El debate sobre este tema del programa, asi como el relativo al nuevo trabajo, dio lugar a que un miembro
destacara la necesidad de que el Codex estableciera un proceso para la realizaciéon de una evaluacion de
la inocuidad de alimentos nuevos (véase el tema 8 mas adelante).

Observaciones de la Presidencia:

El aceite de calano es un aceite nuevo en muchos paises y, por tanto, el nUmero de Estados miembros que
proporcionaron datos fue limitado. En la sesién plenaria se plantearon inquietudes y propuestas relativas a
la inclusion de disposiciones relacionadas con la inocuidad sobre la astaxantina y disposiciones de
etiquetado conexas cuando se utilizan como complementos. EI CCFO, en su 28.2 reunién, sefialé que la
norma se aplicaba a los aceites de pescado que se utilizaban en alimentos y complementos alimenticios
cuando estaban regulados como alimentos, y no se aplicaba a los alimentos o complementos alimenticios
propiamente dichos.

No obstante, a fin de avanzar después de mantener un constructivo debate sobre el ambito de aplicacion
de la norma, el CCFO acordd la inclusién de las disposiciones conexas, en las que las disposiciones sobre
el nivel maximo y el etiquetado en relacion con la astaxantina cumplian la normativa del pais de venta al
por menor.

5. Enmiendas a las disposiciones de etiquetado para los envases no destinados a la venta al por
menor en las seis normas existentes sobre grasas y aceites (CXS 19-1981; CXS 33-1981;
CXS 210-1999; CXS 211-1999; CXS 256-1999 y CXS 329-2017), parrafo 15 i), Apéndice Il

Estado y observaciones de la Secretaria:

La Comision, en su 44.° periodo de sesiones (2021), aprobé la Norma general para el etiquetado de
envases de alimentos no destinados a la venta al por menor (CXS 346-2021) y la consiguiente enmienda
al Manual de procedimiento. Ademas, se solicité a los comités de productos que examinaran las
disposiciones de etiquetado para envases no destinados a la venta al por menor en las normas existentes.

El CCFO, en su 28.2 reunidn, considerd la solicitud y convino en remitir las enmiendas a las disposiciones
sobre etiquetado de envases no destinados a la venta al por menor en las seis normas existentes sobre
grasas y aceites a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su adopcion, e informar al
CCFL en consecuencia.

Observaciones de la Presidencia:

Como consecuencia de la adopcion de la norma CXS 346-2021 y con el fin de armonizar las disposiciones
sobre envases no destinados a la venta al por menor en las nhormas para productos con esta hueva norma
pertinente y la correspondiente enmienda al Manual de procedimiento, el CCFO, en su 28.2 reunion,
convino en la adopcién del proyecto de texto enmendado para las disposiciones de etiquetado de envases
no destinados a la venta al por menor en las seis hormas existentes del CCFO, manteniendo al mismo
tiempo algunas disposiciones especificas para envases no destinados a la venta al por menor para aceites
de pescado crudos y aceites de higado de pescado crudos en la norma.
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6. Enmiendas/revisién del CAddigo de préacticas para el almacenamiento y transporte de aceites y
grasas comestibles a granel (CXC 36-1987) y necesidades de datos conexas, parrafos 33 vi),
33 vii) y 118, Apéndice lll (partes Ay B)

Observaciones de la Secretaria:

En los debates mantenidos en la 28.2 reunion del CCFO se abarcaron dos aspectos: i) la consideracién del
resultado de las evaluaciones del Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA)
en sus reuniones 90.2 y 91.2 de 23 sustancias presentadas por el CCFO al JECFA para su evaluacién en
2015 y ii) la labor del GTe en relacion con el examen del Apéndice 2 del codigo de practicas CXC 36-1987
(Lista de cargas anteriores aceptables).

Tras mantener un debate constructivo, el CCFO adopto las decisiones siguientes:
i) El resultado de las reuniones 90.2 y 91.2 del JECFA

Como parte de los resultados de las evaluaciones del JECFA, el CCFO acordé mantener 21 sustancias,
suprimir una (cera montana) y afiadir una nueva sustancia de la lista; reviso el criterio 2, que se utiliza para
determinar si una sustancia puede aceptarse como carga anterior inmediata, y confirmé que el
lignosulfonato calcico de calidad no alimentaria constituia la maxima prioridad para que el JECFA la volviera
a evaluar.

ii) Examen del Apéndice 2 del cédigo de practicas CXC 36-1987 (Lista de cargas anteriores aceptables)

En su 28.2 reunion, el CCFO:
- convino en que no era necesario incluir los alimentos en la Lista de cargas anteriores aceptables;
- asigndé nameros CAS a tres sustancias: a) la fructosa: 57-48-7; b) el peréxido de hidrégeno:
7722-84-1; c) la solucién de nitrato amonico de urea: 15978- 77-5;
- enmendd el codigo de practicas CXC 36-1987 a fin de mejorar la comprensién y la aplicaciéon de
los apéndices 2 y 3.

El CCFO acorddé remitir el proyecto de enmiendas al Cddigo de practicas para el almacenamiento y
transporte de aceites y grasas comestibles a granel (CXC 36-1987) a la Comisién, en su 47.° periodo de
sesiones, con miras a su adopcién y solicitar al JECFA que llevara a cabo una revaluacién de la
aceptabilidad del lignosulfonato de calcio de calidad no alimentaria como carga anterior habida cuenta de
gue ya se disponia de los datos necesarios.

Asimismo, el CCFO alent6 a los miembros y observadores a que recopilaran datos sobre impurezas
asociadas con el anhidrido acético y el ciclohexano para la evaluacion del JECFA a fin de facilitar el examen
de la lista de prioridades, asi como sobre la solucion de sulfato de amonio, yodo del vino y urea para su
futura consideracién como cargas anteriores.

Observaciones de la Presidencia:

Dado que el CCFO no siempre aborda las evaluaciones del JECFA, se agradecié sumamente el apoyo
de la Secretaria del JECFA, asi como del Representante de la FAO en la 28.2 reunién del CCFO para
ofrecer aclaraciones sobre el resultado de la evaluacion del JECFA durante dicha reunién.

De las cuatro sustancias que no cumplian los criterios de aceptabilidad como cargas anteriores, el CCFO
acordé solicitar al JECFA que llevara a cabo una revaluacion de la aceptabilidad del lignosulfonato de calcio
de calidad no alimentaria como carga anterior (prioridad maxima) y sefialé el compromiso de los miembros
en cuanto a la disponibilidad inmediata de datos. Se exhorté asimismo a los miembros a que recabaran los
datos indicados por el JECFA como necesarios para completar la evaluacion del anhidrido acético y el
ciclohexano y proporcionaran informacién actualizada en las futuras reuniones del CCFO con miras a
facilitar la revision de la lista de prioridades. En relacién con las enmiendas/revisién del Cédigo de practicas
para el almacenamiento y transporte de aceites y grasas comestibles a granel (CXC 36-1987), la
disponibilidad de los datos necesarios reviste especial importancia para que el CCFO o el JECFA puedan
evaluar si una sustancia es aceptable como carga anterior. Por tanto, en lo que respecta al otro trabajo
relativo a las propuestas de incorporar o suprimir sustancias en el Apéndice 2 “Lista de cargas anteriores
aceptables”, el CCFO convino en que la propuesta para incorporar nuevas sustancias solo se consideraria
después de que los miembros hubieran aportado informacién adecuada y pertinente. En consecuencia, el
CCFO alent6 a los miembros a que comenzaran a recabar los datos indicados como necesarios sobre
impurezas en el anhidrido acético y el ciclohexano y proporcionaran datos e informacion actualizados en
futuras reuniones del CCFO con miras a facilitar la revision de la lista de prioridades. El JECFA no podia
llegar a una conclusién sobre la inocuidad de transportar estas sustancias como cargas anteriores hasta
gue se aclarase la naturaleza y la cantidad de impurezas.
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Se realizaron enmiendas al CXC 36-1987 para entender mejor que los apéndices 2 y 3 siempre debian
leerse conjuntamente como parte de este cédigo de practicas cuando se considerasen cargas anteriores
para el almacenamiento y transporte de aceites y grasas comestibles a granel.

7. Nuevo trabajo sobre la propuesta de revision de las normas del Codex sobre grasas y aceites
para reducir la ingesta de acidos grasos trans, parrafo 124 i), Apéndice Xl

Estado y observaciones de la Secretaria:

El grupo de trabajo organizado en la reunién analiz6 y actualizé la propuesta de nuevo trabajo, que habia
preparado el Canada, antes de someterla a la consideracién del CCFO. ElI CCFO, en su 28.2 reunién,
convino en que la propuesta de nuevo trabajo en relacion con la propuesta de revision de normas del Codex
sobre grasas y aceites para reducir la ingesta de acidos grasos trans se remitiera a la Comisién, en su
47.° periodo de sesiones, con miras a su aprobacion. Un GTe presidido por el Canada y copresidido por la
Arabia Saudita asumira el nuevo trabajo.

El documento de proyecto se ajusta a los procedimientos y criterios establecidos en el Manual de
procedimiento, a saber, Procedimientos para la elaboracion de normas del Codex y textos afines,
parrafo 12; Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos, y Directrices sobre la
aplicacién de los criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos (criterios aplicables a
los productos basicos).

Observaciones de la Presidencia:

El CCFO, en su 28.2 reunion, pudo aplicar plenamente su enfoque de mejora de la gestion del trabajo para
propuestas de nuevos trabajos aprobado por el Comité en su 26.2 reunion la primera vez en que se
establecio un grupo de trabajo organizado durante la reunion, presidido por el Reino Unido, para examinar
las propuestas de nuevos trabajos.

Habida cuenta de la recomendacion del grupo de trabajo organizado durante la reunién respecto de que la
propuesta era completa y adecuada para someterla a posterior consideracion en la sesion plenaria y
reconociendo la importancia de reducir la ingesta de &cidos grasos trans producidos industrialmente, el
CCFO, en su 28.2 reunion, acord6 remitir a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, la propuesta de
nuevo trabajo revisada por el Comité con miras a su aprobacion a fin de que el nuevo trabajo pudiera
considerar posibles enfoques para reducir los 4cidos grasos trans producidos industrialmente, refiriéndose
a la prohibicion de los aceites parcialmente hidrogenados (APH) o a los limites de los AGT, o bien a ambos.

8. Nuevo trabajo sobre una norma para los aceites omega 3 microbianos, parrafo 1321),
Apéndice XII

Estado y observaciones de la Secretaria:

La propuesta de nuevo trabajo que habia elaborado la Organizacion Mundial para omega 3 EPA y DHA
(GOED) se debatié y se modificé ligeramente en un grupo de trabajo organizado durante la reunién. El
CCFO, en su 28.2 reunion, convino en que la propuesta de nuevo trabajo sobre una norma para los aceites
omega 3 de origen microbiano se remitiera a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, con miras a su
aprobacion. Un GTe, presidido por los Estados Unidos de América y copresidido por China, asumira el
nuevo trabajo. No obstante, se suscitd cierta preocupacion en cuanto a la necesidad de que el Codex
estableciera un mecanismo para atender las solicitudes de nuevos trabajos relacionados con nuevos
alimentos y sistemas de produccién que abordaran aspectos de inocuidad e incluyeran la evaluacién de
riesgos necesaria.

El documento de proyecto se ajusta a los procedimientos y criterios establecidos en el Manual de
procedimiento, a saber, Procedimientos para la elaboracion de normas del Codex y textos afines,
parrafo 12; Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos, y Directrices sobre la
aplicacion de los criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos (criterios aplicables a
los productos basicos).

Observaciones de la Presidencia:

El Grupo de trabajo organizado durante la reunidn concluyd que la propuesta era completa y adecuada
para someterla a posterior consideracion en la sesién plenaria e incluyé una nota para sefialar que la
cuestion relativa a una evaluaciéon de la inocuidad de los aceites omega 3 de origen microbiano planteada
en el Grupo de trabajo durante la reunion se remitia al plenario al no corresponder al mandato de dicho

grupo.
El CCFO, en su 28.2 reunion, sefialé que el aceite de origen microbiano se consideraba un producto nuevo

o alimento novedoso en algunos paises y que los distintos paises tenian diferentes procesos de
autorizacién para estos aceites. Dado que algunos miembros expresaron cierta inquietud en relacién con
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los aspectos de inocuidad de este nuevo producto, el CCFO acord6 que en caso de que se necesitara
asesoramiento cientifico sobre aspectos de inocuidad, podria determinarse a lo largo de la elaboracién de
la norma. Esto se recoge en la Seccién 1 “Objetivo y ambito de aplicacién de la norma”, asi como la
inclusién de la posible necesidad de asesoramiento de expertos en la Seccién 7 del documento de proyecto

acordado.
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Apéndice 3
1. Informacion general
Comité Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH)
Pais anfitrion Estados Unidos | Presidenta Sra. Evelyne Mbandi
de América
Copatrocinio Kenya Copresidente Sr. George Ooko Abong
Reunién sobre la CCFH54 11-15 de marzo de 2024
gue se informa
Préxima reunion CCFH55 8-12 de diciembre de 2025
Informe REP24/FH54

2. Observaciones generales

Estado y observaciones de la Secretaria:

La 54.2reunion del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH) se desarroll6 de forma
presencial, con transmision web, en Nairobi (Kenya), con los Estados Unidos de América como pais anfitrién
y con el copatrocinio de Kenya. Asistieron a la reunién 56 Estados miembros, una organizacién miembro y
observadores de 11 organizaciones observadoras. A fin de facilitar la labor en la sesién plenaria, se
celebraron tres reuniones de grupos de trabajo basados en la presencia fisica (GTp) (con transmision web)
en conjunto con la 54.2 reunion del CCFH. También se habia organizado una reunién virtual del grupo de
trabajo en relaciéon con uno de los temas del programa varias semanas antes de la reunion.

El CCFH, en su 54.2 reunién, acordé remitir a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, para su adopciéon
final, lo siguiente: el Anexo Il, sobre las hortalizas de hoja frescas, y el Anexo IV, sobre las semillas
germinadas, de las Directrices para el control de la Escherichia Coli productora de toxina Shiga (ECTS) en la
carne de bovino cruda, las hortalizas de hoja frescas, la leche cruda y los quesos a base de leche cruday las
semillas germinadas (CXG 99-2023); el Anexo lll, sobre la leche y los productos lacteos, de las Directrices
para el uso y la reutilizacion inocuos del agua en la produccién y la elaboracion de alimentos (CXG 100-2023);
y el anteproyecto de directrices para las medidas de control de la higiene de los alimentos en los mercados
tradicionales de alimentos. EI CCFH, en su 54.2 reunién, también acordd remitir a la Comisién, en su
47.° periodo de sesiones, la revisién de las Directrices sobre la aplicacion de los principios generales de
higiene de los alimentos para el control de las especies patégenas de Vibrio en los alimentos de origen marino
(CXG 73-2010) para su adopcion en el tramite 5. El Anexo Il sobre el pescado y los productos pesqueros de
las directrices CXG 100-2023 se devolvid al tramite 2/3.

El CCFH acordé dar prioridad al trabajo sobre armonizacién e integrarlo en su plan de trabajo teniendo en
cuenta el enfoque acordado por el CCFH, en su 53.2 reunion, de iniciar la armonizacion de los textos sobre
higiene de los alimentos con la versién revisada de los Principios generales de higiene de los alimentos
(CXC 1-1969) basandose en la recomendacion formulada por la Comisién en su 45.° periodo de sesiones
(2022). EI CCFH, en su 54.2 reunién, también propuso como un nuevo trabajo la revisién de tres directrices
existentes a fin de garantizar que estén actualizadas con arreglo al asesoramiento mas reciente de las
JEMRA, asi como armonizadas con los principios CXC 1-1969.

La 54.2 reuniéon del CCFH tenia un programa muy amplio, dado que la Comision, en su 46.° periodo de
sesiones, habia aprobado dos temas de nuevos trabajos, y el Comité habia continuado su labor en relacion
con algunos anexos pendientes de directrices que habia elaborado en su 53.2 reunidon y habian sido
adoptadas por la Comision en su 46.° periodo de sesiones. Como resultado, fue una reunién intensa, pero
productiva, en la que se aprovecharon las ventajas tanto de los grupos de trabajo virtuales y presenciales
organizados con antelacién a la reunién como de las oportunidades para mantener debates informales que
ofrece una reunién presencial.

Esta reunién fue copatrocinada por Kenya y, por lo tanto, se organizé en Nairobi. La reunién también tuvo
una nueva Presidenta, la Sra. Evelyne Mbandi, que en esta ocasion conté con el apoyo del Copresidente, el
Sr. George Ooko Abong. Estos cambios aportaron nuevos brios al CCFH, que siguié manteniendo su enfoque
colaborativo y productivo. También cabe destacar que hubo numerosos delegados nuevos, entre ellos jefes
de delegacion, y algunos delegados veteranos que indicaron que probablemente esta fuera su Ultima reunion.
Esto pone de relieve la importancia de que tanto los miembros como la Secretaria del Codex sigan
esforzdndose por garantizar gue los nuevos delegados estén bien informados y se encuentren en condiciones
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de participar activamente y apoyar la labor del CCFH. Cabe destacar que algunos miembros que no habian
dirigido GTe anteriormente se ofrecieron a copresidir los nuevos grupos de trabajo que se crearon.

En su conjunto, los trabajos del CCFH avanzan segun lo previsto, pero se requerird una ampliacion del
plazo para completar los anexos de las Directrices para el uso y la reutilizacion inocuos del agua en la
produccion y la elaboracion de alimentos (CXG 100-2023). EI CCFH sigue gestionando su carga de trabajo
mediante su plan de trabajo futuro. Las propuestas de nuevos trabajos presentadas por el CCFH en su
54.2 reunién se centraron en la revision de los textos existentes sobre la base del asesoramiento brindado
por las JEMRA. Esto es importante para garantizar que los textos del Codex sigan siendo pertinentes en
relacion con los problemas actuales de higiene de los alimentos.

Observaciones de la Presidencia:

En la 54.2 reunion del CCFH se lograron grandes progresos para hacer avanzar los documentos para su
adopcion final por la Comisién en su 47.° periodo de sesiones. El compromiso y la colaboracién de los
delegados se pusieron de manifiesto en el resultado de la reunién, como se ha mencionado, y son dignos
de elogio. Se aprecian profundamente la ayuda brindada por la Secretaria del Codex y la Secretaria del
CCFH, el liderazgo de los presidentes de los grupos de trabajo, la colaboracion de los delegados y el apoyo
cientifico de las JEMRA para llevar adelante los trabajos del Comité.

Me resulta especialmente satisfactorio que el Anexo Il, sobre las hortalizas de hoja verde frescas, y el
Anexo IV, sobre las semillas germinadas, de las Directrices para el control de la Escherichia coli productora
de la toxina Shiga (ECTS) en la carne de bovino cruda, las hortalizas de hoja verde frescas, la leche cruda
y los quesos a base de leche cruda y las semillas germinadas (CXG 99-2023), se remitan para su adopcion
final, con lo que se completaré la labor en relacion con la ECTS.

Me complace también que el CCFH, en su 54.2 reunién, haya recomendado asimismo el Anexo Il sobre la
leche y los productos lacteos de las Directrices para el uso y la reutilizacion inocuos del agua en la
produccion y la elaboracién de alimentos (CXG 100-2023) para su adopcion final. Aunque el CCFH, en su
54.2 reunién, solicité una ampliacion del plazo para completar el Anexo Il sobre el pescado y los productos
pesqueros y el Anexo IV relativo a la evaluacién de la idoneidad del agua de las Directrices CXG 100-2023,
confio en que el Comité continuara su labor en un GTe a fin de abordar las preocupaciones planteadas por
los miembros del CCFH en su 54.2 reunién, con el objetivo de hacer avanzar los documentos para su
adopcioén final en la 55.2 reunion del Comité.

También cabe sefalar especialmente el Anteproyecto de directrices para las medidas de control de la
higiene alimentaria en los mercados tradicionales de alimentos, que se recomenddé para su adopcion en el
trdmite 5/8. El trabajo realizado por el GTe es encomiable, ya que era la primera vez que el Comité
examinaba y trataba en sesion plenaria el anteproyecto de directrices. Estas Directrices son de gran
importancia para las comunidades locales y regionales y la comunidad internacional.

También se lograron progresos considerables en la armonizacién del texto de las Directrices sobre la
aplicacién de los principios generales de higiene de los alimentos para el control de las especies patdégenas
de Vibrio en los alimentos de origen marino (CXG 73-2010) con la versién revisada de los Principios
generales de higiene de los alimentos (CXC 1-1969).

Fue positivo ver que mas miembros se ofrecieron voluntariamente para presidir o copresidir los grupos de
trabajo. Espero que su dedicacion facilite la finalizacion de los trabajos en curso y la elaboracién de
propuestas de nuevos trabajos para actualizar las directrices existentes. Aunque el Comité necesitara una
ampliacion del plazo para completar los anexos de las Directrices para el uso y la reutilizacion inocuos del
agua en la produccién y la elaboraciéon de alimentos (CXG 100-2023), el CCFH se encuentra bien
encaminado para abordar todos los nuevos trabajos que se proponen.
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3. Estado de los temas de trabajo

Tema

Ao
fijado

Recomendacion del
Comité

NUmero de
trabajo

Para decisién de la Comisién

1.

Anexo Il sobre las hortalizas de hoja frescas y
Anexo IV sobre las semillas germinadas de las
Directrices para el control de la Escherichia Coli
productora de toxina Shiga (ECTS) en la carne
de bovino cruda, las hortalizas de hoja frescas,
la leche cruda y los quesos a base de leche
cruday las semillas germinadas (CXG 99-2023)

N02-2019 2024 Adopcioén en el

tramite 5/8

Anexo Il sobre la leche y los productos lacteos
de las Directrices para el uso y la reutilizacién
inocuos del agua en la produccion y la
elaboracidn de alimentos (CXG 100-2023)

N05-2020 2024 Adopcién en el

tramite 5/8

Anteproyecto de directrices para las medidas de
control de la higiene de los alimentos en los
mercados tradicionales de alimentos

N01-2023 2026 Adopcién en el

tramite 5/8

Revision de las Directrices sobre la aplicacién de
los principios generales de higiene de los
alimentos para el control de las especies
patdégenas de Vibrio en los alimentos de origen
marino (CXG 73-2010)

N02-2023 2025 Adopcioén en el

tramite 5

Propuesta de nuevos trabajos sobre la revision
de las Directrices sobre la aplicaciéon de
principios generales de higiene de los alimentos
para el control de virus en los alimentos
(CXG 79-2012)

Aprobacién

Propuesta de nuevos trabajos sobre la revisién
de las Directrices para el control de
Campylobacter y Salmonella en la carne de pollo
(CXG 78-2011)

Aprobacion

Propuesta de nuevos trabajos sobre la revision
de las Directrices sobre la aplicacién de
principios generales de higiene de los alimentos
para el control de Listeria monocytogenes en los
alimentos (CXG 61-2007)

Aprobacién

Para fines de seguimiento

8.

Anexo Il sobre el pescado y los productos
pesqueros y Anexo IV relativo a la evaluacion de
la idoneidad del agua para su finalidad, la
gestién de la inocuidad y las tecnologias de
recuperacion y tratamiento del agua para su
reutilizacion de las Directrices para el uso y la
reutilizacion inocuos del agua en la produccion y
la elaboracion de alimentos (CXG 100-2023)

Tramite 2/3

Para informacion

9.

Armonizacion de los textos del Codex con la
version revisada de los Principios generales de
higiene de los alimentos (CXC 1-1969)

Para su examen por el CCFH en su 55.2 reunion
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4. Observaciones especificas

1. Anexo ll, sobre las hortalizas de hoja verde frescas, y Anexo IV, sobre las semillas germinadas,
parasuinclusién en las Directrices para el control de la Escherichia coli productora de latoxina
Shiga (ECTS) en la carne de bovino cruda, las hortalizas de hoja verde frescas, la leche cruda
y los quesos a base de leche cruda y las semillas germinadas (CXG 99-2023), parrafo 52,
Apéndices Il y lll

Estado y observaciones de la Secretaria:

Los trabajos relativos a las Directrices para el control de la Escherichia coli productora de la toxina Shiga
(ECTS) en la carne de bovino cruda, las hortalizas de hoja verde frescas, la leche cruda y los quesos a
base de leche cruda y las semillas germinadas, aprobados por la Comision en su 42.° periodo de sesiones
(2019), avanzan conforme a lo previsto y la seccion general, el Anexo | (carne de bovino cruda) y Anexo I
(leche cruda y quesos a base de leche cruda) ya se han concluido y fueron adoptados por la Comision en
su 46.° periodo de sesiones (2023). EI CCFH, en su 53.2 reunion (2022), acordé volver a redactar los
anexos sobre las hortalizas de hoja verde frescas (Anexo Il) y sobre las semillas germinadas (Anexo V) y
continuar los trabajos en un GTe.

Un GTp que se reunié antes de la sesion plenaria de la 54.2 reunion del CCFH examind todas las
observaciones recibidas sobre los anteproyectos de los anexos Il y IV e introdujo otras revisiones.

Después de mantener un debate constructivo, el CCFH, en su 54.2 reunién, finalizé la redaccion de los
anexos y acordé por consenso remitir el anteproyecto de Anexo Il, sobre hortalizas de hoja verde frescas,
y el anteproyecto de Anexo IV, sobre semillas germinadas, a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones,
para su adopcién en el tramite 5/8 y su posterior inclusion en las directrices CXG 99-2023.

Con esto se completa un trabajo exhaustivo y extenso del CCFH, y se agradece en particular al Presidente
y los copresidentes del grupo de trabajo.

El trabajo en su conjunto se ha completado dentro del plazo previsto y el formato y la presentacion, asi
como el texto, se ajustan al estilo del Codex.

Observaciones de la Presidencia:

Me resulta especialmente satisfactorio que el Anexo Il, sobre las hortalizas de hoja verde frescas, y el
Anexo |V, sobre las semillas germinadas, de las Directrices para el control de la Escherichia coli productora
de la toxina Shiga (ECTS) en la carne de bovino cruda, las hortalizas de hoja verde frescas, la leche cruda
y los quesos a base de leche cruday las semillas germinadas (CXG 99-2023), se remitan para su adopcién
final por la Comision en su 47.° periodo de sesiones. En las reuniones anteriores del CCFH y en el GTp
previo a la 54.2 reunion del CCFH se dedicé mucho tiempo a tratar las cuestiones transversales y la
armonizacién con diversos documentos del Codex, lo que finamente condujo a lograr un sélido consenso
y grandes avances de este documento con miras a su conclusion.

2.y 8. En lo que respecta a las Directrices para el uso y la reutilizacion inocuos del agua en la
produccién y la elaboracion de alimentos (CXG 100-2023): Anexo lll sobre la leche y los
productos lacteos, parrafo 89 i), Apéndice IV; Anexo Il sobre el pescado y los productos
pesqueros, parrafo 89 ii); y Anexo IV relativo a la evaluaciéon de laidoneidad del agua para
su finalidad, la gestion de lainocuidad y las tecnologias de recuperacion y tratamiento del
agua para su reutilizacion, parrafos 88y 89 iii b)

Estado y observaciones de la Secretaria:

Los trabajos relativos a la seccién general y el Anexo | de las Directrices para el uso y la reutilizacién
inocuos del agua en la produccién y la elaboracién de alimentos, aprobados por la Comisién en su
43.° periodo de sesiones (2020), se completaron y fueron adoptados por la Comisién en su 46.° periodo de
sesiones (2023). El CCFH, en su 53.2 reunion (2022), acordd redactar nuevamente los anexos sobre el
pescado y los productos pesqueros (Anexo Il) y sobre la leche y los productos lacteos (Anexo Ill). EI CCFH
también acordd en esa reunion que la Federacion Internacional de la Lecheria (FIL) copresidiria el GTe
relativo al Anexo lll.

En el transcurso de los trabajos de elaboracion del Anexo Il en particular, se reconocié que muchos
aspectos de este, especialmente aquellos relacionados con las tecnologias, eran pertinentes para todos
los sectores y no solo para el sector lacteo. Por lo tanto, se propuso separar esa informacion y colocarla en
un Anexo IV separado. Esto se acord6 en el GTe y se presenté como propuesta a la 54.2 reunion del CCFH.

Un GTp que se reuni6 antes de la sesion plenaria de la 54.2 reunion del CCFH revis6 todas las
observaciones recibidas sobre los borradores de los anexos II, Il y IV.
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Anexo Il sobre la leche y los productos lacteos:

Tras un debate constructivo, el CCFH, en su 54.2 reunién, acord6 por consenso remitir el anteproyecto de
Anexo Ill a la Comision, en su 47.° periodo de sesiones, para su adopcion en el tramite 5/8 y su posterior
inclusion en las directrices CXG 100-2023.

El formato y la presentacion del Anexo lll, asi como el texto, se ajustan al estilo del Codex.
Anexo Il sobre el pescado y los productos pesqueros:

Aungue se lograron progresos adecuados en relacion con el Anexo I, sobre todo en lo que respecta a los
instrumentos de apoyo a la toma de decisiones, que se revisaron ampliamente en el transcurso de la
reunién con el apoyo de la Secretaria de las JEMRA, los miembros necesitaron mas tiempo para examinar,
en particular, los instrumentos revisados. Por consiguiente, el CCFH acord6 devolver el Anexo Il al tramite
2/3.

Anexo IV relativo a la evaluacion de la idoneidad del agua para su finalidad:

El CCFH, en su 54.2 reunién, estuvo de acuerdo con la propuesta de elaborar un cuarto anexo para incluir
informacion general sobre las nuevas tecnologias (incluida anteriormente en el Anexo Ill), asi como
informacion relativa a la evaluacién de la idoneidad del agua para su finalidad y la gestion de la inocuidad
del agua, que resultaba pertinente para todos los anexos sobre productos y para las directrices generales.

Dado que hay trabajo pendiente en relacion con los anexos Il y IV, como solicité el CCFH en su 54.2 reunién,
se requerira una ampliacion del plazo original para completar el trabajo. Considerando el nivel de
compromiso con el trabajo y los progresos realizados en la 54.2 reunién del CCFH, la Secretaria del Codex
considera que una ampliacion del plazo hasta la 55.2 reunion deberia considerarse positiva, ya que
permitira lograr directrices méas completas y de facil utilizacion.

El CCFH, en su 54.2 reunion, acordd establecer un GTe presidido por la Unién Europea y copresidido por
Honduras, la India, Mauritania y la FIL con el mandato de revisar el Anexo Il y continuar la redaccion del
Anexo IV relativo a la evaluacion de la idoneidad del agua para su finalidad, la gestion de la inocuidad y las
tecnologias de recuperacion y tratamiento del agua para su reutilizacion.

Observaciones de la Presidencia:

Me complace que el CCFH, en su 54.2 reunién, haya recomendado el Anexo lll sobre la leche y los
productos lacteos de las Directrices para el uso y la reutilizacion inocuos del agua en la produccion y la
elaboracion de alimentos (CXG 100-2023) para su adopcién final. La colaboracion de la FIL en la
copresidencia del Anexo Il sobre la leche y los productos lacteos resulto fundamental para completar el
trabajo y se aprecia enormemente.

Los presidentes de los grupos de trabajo trabajaron incansablemente con el apoyo de la Secretaria de las
JEMRA durante la reunién para mejorar los arboles de decision del Anexo Il sobre el pescado y los
productos pesqueros, que en general fueron bien recibidos por el CCFH en su 54.2 reunién pero cuyo
examen por el Comité, comprensiblemente, llevé més tiempo. Aunque el Anexo Il sobre el pescado y los
productos pesqueros se devolvio al trdmite 2/3 para continuar su redaccién, confio en que el Comité
mantendrd el impulso en un GTe a fin de abordar las preocupaciones planteadas por los miembros del
CCFH en su 54.2 reunion, con el objetivo de hacer avanzar estos anexos para su examen y alcanzar un
acuerdo definitivo en la 55.2 reunién del Comité.

El acuerdo alcanzado en la 54.2 reunion del CCFH de elaborar un Anexo IV relativo a la evaluacion de la
idoneidad del agua para su finalidad como un nuevo anexo es una decision productiva que garantizara que
la informacioén relacionada con la evaluacién de la idoneidad del agua para su finalidad pueda aplicarse
ampliamente en todos los demés anexos y en las directrices. Apoyo plenamente la decision del Comité y
considero que una ampliacién del plazo para completar los anexos Il y IV es adecuada para garantizar la
utilidad éptima del texto.

La colaboracion de otros miembros para copresidir el GTe a fin de revisar y seguir elaborando los anexos
deberia facilitar los progresos para hacer avanzar los anexos hasta su conclusion.

3. Anteproyecto de directrices para las medidas de control de la higiene alimentaria en los
mercados tradicionales de alimentos, parrafos 169-170, Apéndice VI

Estado y observaciones de la Secretaria:

La Comision, en su 46.° periodo de sesiones (2023) habia aprobado la propuesta de nuevos trabajos
formulada por el CCFH en su 53.2 reunion (2023) en relacion con la elaboracion de directrices para las
medidas de control de higiene de los alimentos en los mercados tradicionales de alimentos.




CX/EXEC 24/86/2 24

Tras un debate constructivo, en el que se manifesto un fuerte apoyo a la necesidad de esas orientaciones
considerando el importante papel de los mercados tradicionales para proporcionar acceso a alimentos a
miles de millones de consumidores de todo el mundo, el CCFH, en su 54.2 reunién, acordd remitir el
anteproyecto de directrices para las medidas de control de la higiene alimentaria en los mercados
tradicionales de alimentos a la Comisién con miras a su adopcién en el tramite 5/8 en su 47.° periodo de
sesiones.

De este modo, el trabajo se complet6 en una sola reunion, dentro del plazo previsto. El formato y la
presentacion, asi como el texto, se ajustan al estilo del Codex.

La Comisién, en su 46.° periodo de sesiones, habia solicitado al CCFH que considerara detenidamente la
relacion entre los principios CXC 1-1969, los textos regionales sobre los alimentos de venta callejera y las
nuevas directrices. Las opiniones de los miembros sugieren que todos estos textos han de considerarse
complementarios. Por consiguiente, el CCFH, en su 54.2 reunién pidié que, tras la adopcion de las
directrices por la Comision en su 47.° periodo de sesiones, y teniendo en cuenta la reciente revisién de los
principios CXC 1-1969, los comités coordinadores FAO/OMS pertinentes revisaran sus respectivos textos
sobre alimentos vendidos en la via publica para asegurar su coherencia con los principios CXC 1-1969 y
con las directrices sobre las medidas de control de la higiene de los alimentos en los mercados tradicionales
de alimentos, y que estudiasen las medidas que resultaran ser necesarias (por ejemplo, revision).

Observaciones de la Presidencia:

Se trata de una primicia histérica para el CCFH, ya que en una reunién del Comité estas directrices se
propusieron y acordaron como un nuevo trabajo en la 53.2 reuniéon del CCFH (2022) y se finalizaron y
recomendaron en la 54.2 reunion del CCFH para su avance al tramite 5/8 con miras a su adopcion final en
la 472 reunién de la Comision. Deben agradecerse a Kenya, como presidencia del GTe, los esfuerzos que
permitieron alcanzar este resultado. Es posible que sea necesario seguir trabajando en el futuro, una vez
gue los comités regionales hayan tenido oportunidad de revisar sus respectivos textos regionales para
garantizar la coherencia con los Principios generales de higiene de los alimentos (CXC 1-1969)
recientemente revisados.

4. Revision de las Directrices sobre la aplicacion de los principios generales de higiene de los
alimentos para el control de las especies patdgenas de Vibrio en los alimentos de origen marino
(CXG 73-2010), parrafos 131y 132, Apéndice V

Estado y observaciones de la Secretaria:

El CCFH, en su 53.2 reunion (2023), propuso la revision, posteriormente aprobada por la Comisién, en su
46.° periodo de sesiones (2023), de las Directrices sobre la aplicacion de los principios generales de higiene
de los alimentos para el control de las especies patdgenas de Vibrio en los alimentos de origen marino
(CXG 73-2010) y establecié un GTe. El GTe realizé una ronda de consultas, seguida de una reunién virtual
del grupo de trabajo.

El CCFH, en su 54.2 reunion, tras un debate exhaustivo, se mostré de acuerdo con todos los aspectos de
la revision, excepto las referencias a los tipos de agua utilizados en las distintas etapas de elaboracion. El
CCFH, en su 54.2 reunion, sefialé asimismo que aln se estaba trabajando en relacién con el uso y la
reutilizacion del agua en el sector del pescado y los productos pesqueros (véase mas arriba) y que, por lo
tanto, seria prudente esperar a que esos trabajos se hubieran completado para garantizar que los textos
estuvieran armonizados. En este contexto, el CCFH, en su 54.2 reunion, acordd remitir el proyecto de
revisién de las Directrices sobre la aplicacion de los principios generales de higiene de los alimentos para
el control de las especies patdgenas de Vibrio en los alimentos de origen marino (CXG 73-2010) a la
Comisién, en su 47.° periodo de sesiones para su adopcién en el tramite 5, observando que todas las
referencias al agua permanecian entre corchetes y que el CCFH revisaria ese texto tan pronto como se
concluyese el Anexo Il sobre el pescado y los productos pesqueros de las Directrices para el uso y la
reutilizacion inocuos del agua en la produccién y elaboracién de alimentos (CXG 100-2023).

El texto revisado también se ha armonizado con los principios CXC 1-1969.

Los trabajos siguen en curso conforme al calendario convenido, pero cabe sefialar que su conclusion esta
ahora también vinculada a la finalizacion del Anexo Il sobre el pescado y los productos pesqueros de las
Directrices para el uso y la reutilizaciéon inocuos del agua en la elaboracion de alimentos (CXG 100-2023)
(véase més arriba).
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Observaciones de la Presidencia:

En la 54.2 reunién del CCFH se mantuvo un intenso debate acerca de los tipos de agua utilizados en las
diferentes etapas de la elaboracion y, finalmente, se acord6 que armonizar la terminologia relacionada con
el agua con el texto empleado en el Anexo Il sobre el pescado y los productos pesqueros de las Directrices
para el uso y la reutilizacién inocuos del agua en la produccion y la elaboracion de alimentos (CXG 100-
2023) seria la manera mas adecuada de avanzar. En este sentido, el CCFH, en su 54.2 reunién, acordé
remitir la revisién al tramite 5 para su adopcion provisional por la Comision, en su 47.° periodo de sesiones,
y esperar a que se concluyese el Anexo Il antes de finalizar la redaccion de este documento.

5. Propuesta de nuevos trabajos sobre la revision de las Directrices sobre la aplicacién de
principios generales de higiene de los alimentos para el control de virus en los alimentos
(CXG 79-2012), parrafo 1851i), Apéndice VIlI

Observaciones de la Secretaria:

La propuesta de nuevos trabajos sobre la revision de las Directrices sobre la aplicaciéon de principios
generales de higiene de los alimentos para el control de virus en los alimentos (CXG 79-2012) se tratd en
un GTp que se reunid en conjunto con la sesion plenaria, y el documento de proyecto se volvié a revisar,
entre otras cosas para ampliar su alcance y alinearlo con el asesoramiento cientifico mas reciente de las
JEMRA.

El CCFH, en su 54.2 reunion, apoyo6 los nuevos trabajos y acord6 remitir el documento de proyecto revisado
a la Comisién con miras a su aprobacion en su 47.° periodo de sesiones como nuevo trabajo. En ese
momento no habia mas solicitudes de asesoramiento cientifico.

El CCFH, en su 54.2 reunién, también acordo crear un GTe, presidido por el Canada y copresidido por los
Paises Bajos, supeditado a la aprobacién de la Comision, a fin de que preparase el anteproyecto de revision
para distribuirlo con objeto de recabar observaciones en el tramite 3 y someterlo a la consideracion por
parte del CCFH en su 55.2 reunidn, asi como se ocupase de armonizar totalmente el texto con los principios
CXC 1-1969.

Observaciones de la Presidencia:

Esta revision es oportuna, dado que las JEMRA han proporcionado recientemente asesoramiento cientifico,
por lo que es necesario actualizar las Directrices sobre la aplicacién de principios generales de higiene de
los alimentos para el control de virus en los alimentos (CXG 79-2012) para abordar las cuestiones
relacionadas con los virus a nivel mundial. El texto revisado también debe armonizarse con la version
revisada de los principios CXC 1-1969.

6. Propuesta de nuevos trabajos sobre la revisiobn de las Directrices para el control de
Campylobacter y Salmonella en la carne de pollo (CXG 78-2011), parrafo 188 i), Apéndice IX

Estado y observaciones de la Secretaria:

La propuesta de nuevos trabajos sobre la revisién de las Directrices para el control de Campylobacter y
Salmonella en la carne de pollo (CXG 78-2011) se traté en un GTp que se reunid en conjunto con la sesion
plenaria, y el documento de proyecto se volvi6 a revisar.

El CCFH, en su 54.2 reunion, apoy6 los nuevos trabajos y acordé remitir el documento de proyecto revisado
a la Comision con miras a su aprobacion en su 47.° periodo de sesiones como nuevo trabajo. Se sefialé
gue ya se habia recibido el asesoramiento cientifico de las JEMRA que contribuiria a la realizacién de ese
trabajo y que en ese momento no habia mas solicitudes de asesoramiento cientifico.

El CCFH, en su 54.2 reunion, acordé ademas crear un GTe, presidido por los Estados Unidos de América
y copresidido por Australia, el Brasil, Dinamarca, Honduras y la India, supeditado a la aprobacion de la
Comision, a fin de que preparase el anteproyecto de revision para distribuirlo con objeto de recabar
observaciones en el tramite 3 y someterlo a la consideracion por parte del CCFH en su 55.2 reunion, asi
como se ocupase de armonizar totalmente el texto con los principios CXC 1-1969.

Observaciones de la Presidencia:

Esta revision también es oportuna, dado que ya estan disponibles los dos documentos de las JEMRA
necesarios para que el CCFH comience los trabajos relativos a este tema. Es necesario actualizar las
Directrices para el control de Campylobacter y Salmonella en la carne de pollo (CXG 78-2011) en vista del
interés mundial en el control de las enfermedades transmitidas por alimentos asociada con estos
dos patogenos. El texto revisado también debe armonizarse con la version revisada de los principios
CXC 1-1969.
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7. Propuesta de nuevos trabajos sobre la revision de las Directrices sobre la aplicacién de
principios generales de higiene de los alimentos para el control de Listeria monocytogenes en
los alimentos (CXG 61-2007), parrafo 192 i), Apéndice X

Estado y observaciones de la Secretaria:

La propuesta de nuevos trabajos sobre la revision de las Directrices sobre la aplicaciéon de principios
generales de higiene de los alimentos para el control de Listeria monocytogenes en los alimentos
(CXG 61-2007) se tratd en un GTp que se reunié en conjunto con la sesion plenaria, y el documento de
proyecto se volvid a revisar.

El CCFH, en su 54.2 reunién, apoyo los nuevos trabajos y acordé remitir el documento de proyecto revisado
a la Comision con miras a su aprobacion en su 47.° periodo de sesiones como nuevo trabajo. Se sefiald
gue ya se habia recibido el asesoramiento cientifico de las JEMRA que contribuiria a la realizacion de ese
trabajo y que en ese momento no habia mas solicitudes de asesoramiento cientifico.

El CCFH, en su 54.2 reunién, acordé ademas crear un GTe, presidido por los Estados Unidos de América
y copresidido por el Canada, China y Francia, supeditado a la aprobacién de la Comision, a fin de que
preparase el anteproyecto de revisién para distribuirlo con objeto de recabar observaciones en el tramite 3
y someterlo a la consideracién por parte del CCFH en su 55.2 reunién, asi como se ocupase de armonizar
totalmente el texto con los principios CXC 1-19609.

Observaciones de la Presidencia:

Esta revision es oportuna dado que las JEMRA han proporcionado recientemente asesoramiento cientifico
gue permitira al Comité actualizar las Directrices sobre la aplicacién de principios generales de higiene de
los alimentos para el control de Listeria monocytogenes en los alimentos (CXG 61-2007). Se trata de un
trabajo importante para el CCFH, considerando los nuevos productos a los que se atribuye listeriosis y las
modalidades del comercio internacional. El texto revisado también debe armonizarse con la versién
revisada de los principios CXC 1-1969. Descuento que esto garantizara la coherencia y la exhaustividad
del proyecto resultante. En general, me complace que el CCFH, en su 54.2 reunidn haya acordado remitir
las tres propuestas de nuevos trabajos a la Comisién en su 47.° periodo de sesiones para su aprobacion,
y considero que esto demuestra que el Comité sigue realizando un trabajo oportuno y significativo de la
maxima importancia para la inocuidad alimentaria, que facilita a la vez practicas justas en el comercio
alimentario.

9. Armonizacién de los textos del Codex con la versidn revisada de los Principios generales de
higiene de los alimentos (CXC 1-1969), péarrafo 177

Estado y observaciones de la Secretaria:

El CCFH, en su 53.2 reunidn, solicité que se preparara un documento para la 54.2 reunién con el fin de
iniciar los trabajos y proponer opciones para armonizar los textos del Codex sobre higiene de los alimentos
con la version revisada de los Principios generales de higiene de los alimentos (CXC 1-1969).

El CCFH, en su 54.2 reunion, acordd dar prioridad al trabajo sobre armonizacion e integrarlo en su plan de
trabajo, asi como adoptar un enfoque hibrido de la armonizacion. El CCFH, en su 54.2 reunion, acordd
ademas establecer un GTe sobre armonizacion, presidido por China y copresidido por el Reino Unido y la
Unién Europea.

Observaciones de la Presidencia:

Se mantuvo un amplio debate sobre la armonizacién de los textos elaborados por el CCFH con la version
revisada de los Principios generales de higiene de los alimentos (CXC 1-1969). El enfoque hibrido
propuesto y convenido por el CCFH, en su 54.2reunién, es la forma mas adecuada de avanzar,
considerando el gran nimero de documentos que deben armonizarse con la version més reciente de los
principios CXC 1-1969 y la necesidad de equilibrar el considerable trabajo requerido para armonizar los
documentos con la capacidad del Comité de asumir nuevos trabajos destinados a abordar cuestiones de
inocuidad alimentaria que ocasionan crecientes problemas de salud publica.
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