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INTRODUCTION

1. Le Comité du Codex sur 1'etiquetage des denrees alimentaires a tenu sa dix-
huitiéme session a Ottawa (Canada), du 11 au 18 mars 1985, a 1'aimable invitation du Gou-
vernement canadien. La reunion a eté présidee par M. R.H. McKay, Directeur du Service

des produits de consommation, Ministere de la consommation et des corporations du Gouver-
nement du Canada. Etaient préesents les delegues et observateurs des 32 pays suivants:
Argentine, Australie, Autriche, Brésil, Birmanie, Canada, Chili, Chine, Colombie, Cuba,
Danemark, Finlande, France, Gabon, République fedérale d'Allemagne, Inde, Irlande, Israel,
Japon, Mexique, Pays—Bas, Nouvelle-Zelande, Norvege, Espagne, Suede, Suisse, Thailande,

la Trinite.et~Tobago, Turquie, Royaume-Uni, Etats-Unis, Zimbabwe.

Etaient egalement presents des observateurs des organisations internationales ci-apres:

- Agence internationale pour l'energie atomique (AIEA)

- Organisation mondiale de la sante (OMS)

- Communaute économique européenne (CEE)

- Federation internationale de laiterie (FIL)

- Institut international des sciences de la vie (IISV)

- Organisation internationale des unions de consommateurs (ICOU)

—- Union internationale des sciences de la nutrition (UISN)

- Association internationale des denrces congelees (IFFA)

- Confederation des industries agro-alimentaires de la CEE (CIAA)

- Association europeenne d'agences de publicite (EAAA)

~ Federation internationale des industries et du commerce en gros des vins (FICGUS)
- Federation internationale des associations de fabricants de produits d'épicerie (IFGMA)
- Federation mondiale des annonceurs (WFA).

La liste des participants, y compris le Secretariat et les représentants de la FAO et de
1'0MS, figure a 1'Annexe I au présent rapport.

2. La session a ete inauguréee par le Dr A.J. Liston, Sous-ministre adjoint,
Direction geénerale de la protection de la santé, Ministére de la santé nationale et du
bien-etre social du Canada. Apres avoir souhaité la bienvenue aux participants et en par-

ticulier aux delégations de la Chine et du Zimbabwe qui prenaient part pour la premiére fois

aux travaux du Comité depuis leur adhésion a la Commission du Codex Alimentarius, le

Dr Liston a rappelé que la premiére réunion du Comité a eu lieu il y a vingt ans; il a
souligné 1'importance que les pays membres accordent aux travaux de ce Comité qui se
traduit par une participation toujours croissante a ses sessions. Le texte integral de
1'allocution du Dr Liston figure a 1'Annexe II au présent rapport.

3. Le President a rappele au Comité que 1l'on prévoit de soumettre les versions
definitives de la Norme generale réevisee pour 1'eétiquetage des denrées alimentaires pre-
emballées et des Directives concernant 1'etiquetage nutritionnel a la Commission 3 sa
prochaine session. I! a souligne que le Comite devrait faire tout son possible pour
que ces deux textes puissent etre avancés a l'eétape 8 de la Procedure.

W/M8579



POINT 2
ADOPTION DE L'ORDRE DU JOUR

4, Le Comité s'est rallie a 1l'opinion du President selon laquelle la nature
technique complexe de certains points a l'ordre du jour nécessitait leur examen par des
groupes de travail qui seraient chargés de faire rapport au Comité et de formuler des
recommandations. Les trois groupes de travail suivants ont &té constitues

a) Groupe de travail I sur le datage

Mandat

- Revoir les dispositions relatives au datage pour les produits stables
a la temperature ambiante transmises par les Comites Codex s'occupant
de produits.

~ Examiner les dispositions concernant le datage contenues dans les
~ Directives sur le datage et dans la Norme geénerale pour l'etiquetage
des denrées alimentaires preemballees, compte tenu des observations. N

- Examiner les observations concernant les derogations aux dispositions
relatives au datage et dresser une liste des denrees alimentaires
faisant 1'objet de telles derogations.

~ Formuler des recommandations en vue de la confirmation des dispositions-
relatives au datage citees dans les normes de produits.

b) Groupe de travail II sur certaines dispositions des Directives
concernant 1'etiquetage nutritionnel

Mandat

~ Examiner des methodes d'analyse devant accompagner les Directives con-
cernant l'etiquetage nutritionnel.

- Revoir les definitions figurant a la section 2 de 1'Annexe II du
document ALINORM 85/22,

- Examiner les coefficients utilises pour convertir la teneur en azote
en contenu proteique.

- Revoir la section 4 du Projet de directives sur 1l'etiquetage nutrition-
nel (ALINORM 85/22, Annexe VI) a la lumiére des observations formulees
par les gouvernements.

c) Groupe de travail III a) sur les Directives concernant les dispositions
relatives a l'etiquetage des normes Codex et b) sur 1'etiquetage des
recipients non destines a la vente au detail

Mandat

- Revoir les Directives precitees figurant dans le document CX/FL 85/6,
Partie I, et les rendre conformes au texte révise de la Norme geénérale
pour l'etiquetage des denrées alimentaires préemballees.

- Etablir des criteéres de priorité et recommander un plan de travail a
1'intention des Comites du Codex au sujet de la révision des disposi-
tions d'etiquetage figurant dans les normes Codex, lorsque la Norme
genérale pour l'etiquetage des denrées alimentaires aura éte adoptée.

- Examiner 1'etude des dispositions d'&tiquetage des récipients non desti-
nes a la vente au détail figurant dans les normes Codex (CX/FL 85/8)
et les paragraphes 9 a 18 du document ALINORM 85/22, et

i) examiner la necessité d'etablir des directives concernant
1'etiquetage des recipients non destinés a la vente au detail;

ii) examiner la necessitée d'ajouter aux Directives concernant les
dispositions des normes Codex relatives a 1'etiquetage, des conseils
pour les recipients non destinés a la vente au detail, et d'élaborer
un texte approprie.




5. Le Comite est convenu que les rapports de ces Groupes de travail seraient
examines aux points pertinents de 1'ordre du jour.

6. Le Comité a noté que le Groupe de travail III examinerait des questions relevant
des points 6a) et 8 de 1'ordre du jour; il est convenu d'aborder ces points 1'un aprés
1'autre. De 1l'avis de plusieurs delegations, les confirmations etant un elément impor-
tant du mandat du Comlte, suffisamment de temps devrait etre prevu pour en discuter. On

est convenu d'examiner le p01nt 10 de 1'ordre du jour apres le point 7. Le Comité a

adopté l'ordre du jour provisoire de la session tel qu'amende (CX/FL 85/1).

POINT 3
QUESTIONS INTERESSANT LE COMITE
7. Le Comite a eté saisi du document de travail CX/FL 85/2 contenant les questions

1'intéressant, découlant des travaux d'autres comités du Codex. 1Tl a &té informe que ce
document ne contenait des renseignements que sur les comites qui s'etaient reunis depuis
la dix-septieme session du CCFL.

Comite exécutif — 3le session, ALINORM 85/3
Rapport sur le recours eventuel a un embleme Codex ou a des declarations pour
indiquer sur l'etiquette qu'un produit est conforme aux normes Codex (par.48-51)

8. Le Comité a note qu'il avait déja eétudie a sa session précédente la possibi-
lite d'utiliser une marque spéciale sur 1'étiquette pour indiquer qu'un produit était
conforme 3 la norme Codex pertinente. Ni le Comité executif ni la Commission n'avaient
alors approuve une telle marque.

9. Le Comite a été informé que le Comité exécutif de 1'OMS avait declaré, en

janvier 1982, qu'il existait un rapport entre la promotion des acceptations de normes

Codex et 1l'objectif de la santé pour tous d'ici 1'an 2000. Pour atteindre cet objectif, |
on avait notamment envisage 1'impression d'une marque ou d'un embleme Codex sur les l
étiquettes. Selon un document de travail preparé par un expert-conseil, la position |
adoptée par la Commission a ce propos est encore valable aujourd’'hui pour les raisons

suivantes:

a) Les noms et emblémes de 1'OMS et de la FAO ne devraient pas étre utilisés ou
inclus dans des marques figurant sur des etiquettes. L'expérience a démontré
que cela pouvait conduire a des abus.

b) Les difficultes pratiques lices a l'utilisation d'une marque de conformité en
géneral sont telles que l'on peut se demander si unme telle solution est encore
valable aujourd'hui, meme sur une petite échelle, car une fois introduite, une
telle marque pourrait difficilement etre retiree.

10. Le document mentionnait également 1'utilisation de systémes nationaux de cer-
tification et d'inspection et suggerait que la Commission poursuive des etudes dans ce
domaine afin d'encourager une uniformisation du processus de certification, et éventuel-
lement 1'introduction, dans le cadre du Programme, d'une procédure par etapes pour une
approche plusstructuree. Le Comite exécutif a decide de demander au Secrétariat de deli-
vrer une lettre circulaire aux gouvernements leur demandant s'ils jugeaient qu'un systeme
de certification &tait nécessaire et, le cas écheéant, s'il devait etre établi a 1'eéchelon
international ou national et quels elements devraient etre visés par les certificats
delivres.

Autres questions

11. Le Comité, ayant noté que les autres paragraphes du document CX/FL 85/2 se
rapportaient a d'autres points a 1'ordre du jour, a décide de les examiner au titre
des points pertinents.

POINT 4

EXAMEN DU PROJET DE DIRECTIVES CONCERNANT L'ETIQUETAGE NUTRITIONNEL
(SECTIONS 4 ET 5) A L'ETAPE 7

12. Le Comité a ete saisi du rapport (CX/FL 85/4) du Groupe de travail ad hoc
sur les definitions et la méthodclogie (Groupe de travail II) qui, en plus d' examiner
les definitions et les facteurs permettant de convertir la teneur en azote en contenu
proteique, avait etudié la version revisée de la section 4 du Projet de directives




concernant 1'etiquetage nutritonnel, fondée sur les Annexes II et VI du document

ALINORM 85/22 (voir egalement les paragraphes 106-108, 117-120 et 127-128) et sur les
observations des gouvernements contenues dans les addenda 1 et 2 du document CX/FL 85/3
(Egypte, Finlande, Republique federale d'Allemagne, Irlande, Italie, Pays-Bas, Nouvelle-
Zelande, Norvege, Suede, France, Suisse, Thailande et Fedération internationale de

laiterie) (voir le par.4). La version integrale du rapport du Groupe de travail consti-
tue 1'Annexe VII du present rapport. Le Groupe de travail est convenu de soumettre son
rapport sur les methodes d'analyse plus tard au cours de la session, en meme temps que

les Directives sur l'etiquetage nutritionnel (voir le par.55 et Appendice 1 a 1'Annexe VII).

13. Le Dr M. Cheney, Présidente du Groupe de travail II, en a présenté le rapport
au Comite.

Sections 2.6 et 2.7 - Definitions

14, Le Comite a observe que le Groupe de travail avait recommandé de modifier comme
suit la definition de "sucres": "on entend par sucres tous les monosaccharides et disac—
charides présents dans un aliment"., Cette modification de la definition de "sucres"

etait recommandee, de nombreux pays estimant que les methodes de mesure des oligosaccha-
rides contenant jusqu'a quatre unites d'hexose n'étaient pas tout a fait au point. En
outre, ces sucres ne sont présents qu'en trés petite quantité dans les denrées alimen-
taires de nombreux pays, sauf dans ceux ou des edulcorants a base de mais sont utilises.

Le Comité a accepte la definition révisée du terme "sucres" proposée par le Groupe de tra-
vail. Ce dernier n'a pas propose de modification de la definition de "fibres alimentaires"

Section 3.2.7.1 - Calcul de 1l'énergie

15. A la suite d'une observation de la Republique fedérale d'Allemagne, le Groupe
de travail avait accepte de préciser le sens d'"alcool" en inserant a la suite le mot
"ethanol" place entre parenthéses. En outre, étant d'avis que la détermination de facteurs
de conversion specifiques pour les éléments presents en quantité minime dans des aliments
entrainerait des complications inutiles sans comporter d'avantages, le Groupe de travail

a recommande la suppression des quatre dernieres lignes du paragraphe 3.2.7.1.

16. Le Comitée s'est rallié aux points de vue du Groupe de travail.

Section 3.2.7.2 - Facteur de conversion des proteines

17. Le Comite a note que le Groupe de travail avait accepté de réviser la section
3.2.7.2 afin de tenir compte de 1l'emploi, dans les normes Codex, de différents coefficients
pour convertir 1'azote en protéines. Reconnaissant que 1'emploi d'un facteur de conversion
autre que celui cite dans une norme Codex particuliere conduirait a des différences entre
la teneur en proteines des aliments et la quantite declarée sur 1'étiquette, le Groupe de
travail est convenu que le facteur de conversion cite dans la norme Codex devrait étre
utilise partout ou cela est possible et qu'un facteur de 6,25 serait employe dans tous les
autres cas. Par consequent, le Groupe de travail a- modlfle comme suit la section 3.2.7.2:

"La quantité de protéines devrait etre calculée a l'aide de la
formule suivante:

Protéeine = azote total (Kjeldahl) x 6,25 i moins qu'un autre
facteur ne soit donne pour cet aliment dans une norme ou une
methode d'analyse du Codex"

18. Le Comite a note que plusieurs pays et organisations internationales avaient
prepare, dans leurs observations ecrites, des coefficients de conversion speciaux pour

des proteines de diverses or1g1nes anlmales ou vegetaleS' pour le lait et les produits
laitiers, 6,38; pour les cereales et les proteines vegetales, 5,70 et pour les autres,
6,25. La Nouvelle Zelande a suggérée qu'un facteur de 5,6 soit utilisé pour la gelatine
et les produits derives.

19. La delegation de la Nouvelle-Zélande, appuyee par les delegations de 1'Australie
et des Etats-Unis, a declare qu'a son avis 1' emploi pour tous les aliments d'un meme facteur
de 6,25 pour la conversion de 1'azote en protelnes ne convenait pas. Le delégué des
Pays—-Bas a s1gnale que des problemes pouvaient decouler de 1'utilisation de coefficients

de conversion specifiques pour des prOdUItS melanges‘ il a donne comme exemple les denrees
alimentaires contenant differentes protelnes. A 1'heure actuelle, seuls deux comites

du Codex (le Comlte du Codex sur les protéines vegetales et le Comité du Codex sur les
produ1ts traités a base de viande et de chair de volaille) utilisent un facteur de conver-
sion specifique de 6,25 dans leurs normes et directives. Par ailleurs, le Comite sur le

-




lait a décide d'utiliser le coefficient de conversion de 6,38 dans les methodes d'analyse
elaborees par le Groupe de travail AOAC/ISO/FIL pour le lait et les produits laitiers.

20. Le délégue de la Suede a suggere de faire réference aux "Méthodes d'analyse
Codex" dans le texte propose par le Groupe de travail.

21. Le Comité a adopté le texte proposé par le Groupe de travail, amende afin de
comprendre un renvoi aux methodes Codex.

Section 3.2.3

22, Le Comite a fait sienne la deécision du Groupe de travail de ne pas modifier les
renseignements concernant les acides gras en exigeant la declaration des acides gras trans
et les acides gras a chaine courte, et de comserver la section 3.2.3 sous sa forme actuelle.

Rapport entre les sections 3.3.3 et 4

23, Le Président du Groupe de travail a signalé au Comité qu'un certain nombre de
pays avait estime que la section 4, "Renseignements nutritionnels de caractére instructif",
devra1t etre supprimée, le pr1nc1pe des renselgnements nutritionnels de caractére instruc-
tif n ayant pas encore ete completement prec1se. En outre, vu que toutes les exigences
en matiere d'etiquetage nutritionnel sont énoncées aux sections 1 a 3 des Directives,

des directives complémentaires sur les techniques d'information en matiére de nutrition
n'auraient une raison d'etre que si elles precisaient les avantages, les groupes c1b1es
dans la population, etc. Selon certains pays, cette section pourrait etre conservee, mais
sous une forme abrégee.

24, Le Comité a eté informé que le Groupe de travail avait prépare une nouvelle
version de la section 4 et qu'il avait suggere de remplacer 1'expression '"renseignements
nutritionnels de caracteére instructif" par '"renseignements nutritionnels supplémentaires"
etant donné que tous les renseignements nutritionnels figurant sur les etiquettes ont un
caractere instructif. Le Groupe de travail avait propose de ne conserver que les sections
4.1.1, 4.1.2 et 4.1.3 dans la nouvelle version, les autres alineas de la section 4 portant
sur l'expression de la teneur en elements nutritifs par rapport aux apports (rations)
Journallers recommandés pouvant remplacer les donnees numerlques sur les élements nutritifs
figurant a la section 3.3.3. L'expression de la teneur en eléments nutritifs en termes de
"densite", etc., a ete supprimee.

25. Le Groupe de travail avait observe que le texte actuel de la section 3.3.3 ne
permettait pas d'exprimer la teneur en eléments nutritifs en termes d'apports (rations)
journaliers recommandes (AJR/RJR) comme cela se fait dans de nombreux pays. Etant donne

sa decision de supprimer la section 4.2 sur le systeme d'expression de la teneur en &lements
nutritifs en termesd'apports (rations) journaliers recommandes, le Groupe de travail a
envisage de mentionner ce systéme dans la section 3.3.3

26. Le Comité a approuvé en principe la modification proposée par le Groupe de travail
et a accepte de reprendre les discussions des glineas pertinents de la section 3.3 qui
avaient ete mis au point a sa dix-septieme session.

Section 3.3.1

27. Le Comité a convenu qu'aucun changement ne devait &tre apporté a la section
3.3.1.

Section 3.3.2

28. Le Comite a accepté de préciser la deuxieme phrase en en modifiant la seconde
moitie pour qu'elle se lise comme suit: "...a condition que le nombre de portions contenues

dans 1'emballage soit indique".

29. La delegation du Royaume-Uni a fait observer au Comité que dans de nombreux
cas l'emballage constituait une seule portion, elle a suggeré de modifier le texte de
cette section de maniere a contenir une disposition a cet egard. Cette proposition a ete
acceptee.

Section 3.3.3

30. Le Comité a note que le Groupe de travail avait redige une nouvelle version de
la section 3.3.3 de 1'Annexe II du document ALINORM 85/22 en y incorporant le systEme
mentionne au paragraphe 25 c1-dessus et en y ajoutant les apports (ratlons) de reference
journaliers recommandes, cités initialement dans la section 4.2.4 de 1' Annexe VI. Le



Comite a été informe que dans certains pays ces valeurs de reference differaient des
apports journaliers recommandes; il est convenu que dans un but d'harmonisation a
1'echelle internationale, 1'emploi de ces valeurs devrait etre recommandé en general
aux fins de 1'eétiquetage.

31. La délegation du Danemark appuyée par la delégation de la Republique federale
d'Allemagne a signale au Comité que la nouvelle version contenait une disposition mention-
nant les rations qui n'avaient pas été acceptées par le Comite lors de sa derniere
session. A son avis, 1'ensemble de la section 3 des Directives avait été adopté par le
Comite lors de sa derniére session et le débat a ce sujet ne devrait pas etre repris.

32. La délegation de 1'Australie a souligné que la section 3.3.2 etait consacree
a2 la valeur énergetique, tandis que la section 3.3.3 traitait des macro- et des micro-
nutriments; 1la discussion serait beaucoup plus facile si ces derniers faisaient l'objet
de deux sections distinctes. La proposition de 1'Australie a eté appuyee par la delega-
tion du Royaume-Uni.

33. La délégation de la Nouvelle-Zelande a fait valoir que la nouvelle version de
la sectlon 3.3.3 prevoyalt que 1es données numériques sur les élements nutritifs pou-
vaient etre exprimees en unites metrlques, en RJR/AJR par 100 g, par ration et par
portion. Cette multiplicité de systemes pouvant etre source de confusion pour les consom-
mateurs, la delégation de la Nouvelle-Zélande a estimé qu'il serait préférable de n'avoir
recours qu'aux unités métriques par 100 g ou par 100 ml. Cette methode aurait l'avantage
de fournir au consommateur des renseignements permettant de comparer la valeur nutrition-
nelle de differents aliments. D'autres renseignements pourraient etre rajoutés de fagon
facultative. Les vues de la Nouvelle-Zelande ont été appuyees par la Suede, la Norvege,
1'Inde, le Danemark, la Finlande et la Republique federale d'Allemagne.

34, La delégation des Etats-Unis s'est declareée contraire a ce point de vue, étant
donné que 1l'etiquette n'offre qu'un espace limité et que des renseignements sur les ele-
ments nutritifs exprimes par 100 g ou par 100 ml ne sont pas compris des consommateurs
des Etats-Unis. A son avis, aucun pays ne devrait etre oblige d'exprimer ces donnees

de plus d'une facon.,

35. Le delegue du Royaume—Uni a precisé que la nouvelle version de la section
3.3.3 n'avait pas etée congue dans 1'intention d'exiger qu'une etiquette contienne les
mémes renseignements sous differentes formes. En effet, les differentes methodes d'eti-
quetage répondent aux besoins des divers pays, selon les lois de chacun d'entre eux.
Considerant ce texte satisfaisant, la delegation de la Suisse a noté qu'il ne permettait
pas d'exprimer 1'énergie et les protéines sous forme de AJR.

36. Etant donne les observations qui precedent, il a ete decide qu'une nouvelle
version des sections 3 3. 2 et 3.3.3 devait etre preparee en vue d'un examen ultérieur.
Le texte qui suit, prepare par le Royaume-Uni, a éte soumis a 1'étude du Comite:

"3.3.2 Les renseighements sur la valeur energetique devraient etre exprimes
en kJ et kcal par 100 g ou par 100 ml; et/ou par ration, telle que
quantifiee:sur 1'étiquette, ou pat portion, a condition que le nombre
de portions contenues dans 1'emballage soit indiqué; ou par emballage
si celui-ci constitue une seule portion"

"3,3.2A Les renseignements sur les quantités de proteines, de glucides et de
lipides contenues dans un aliment devraient étre exprimees en grammes
par 100 g ou par 100 ml; et/ou par ration, telle que quantifiée
sur l'etiquette, ou par portion, a condition que le nombre de portioms
contenues dans 1'emballage soit indiqué; ou par emballage si celui-ci
constitue une seule portion"

"3.3.3 Les donneées numeriques sur les vitamines et les minéraux devraient
etre exprimées en unités métriques et/ou en pourcentage des apports
journaliers recommandes de reference paz 100 g ou par 100 ml; et/ou
par ration, telle que quantifiée sur 1'étiquette, ou par portion, a
condition que le nombre de portions contenues dans.l'emballage soit
indique; ou par emballage si celui-ci constitue une seule portion.
En outre, les renseignements sur la valeur énergétique et la teneur
en protéines peuvent également etre exprimés en pourcentage des apports
journaliers recommandés de reférence. Lorsqu'on utilisera ces derniers,
ils devront,dans la mesure du possible, etre basés sur les apports




en elements nutrltlfs recommandés par la FAO et 1'OMS. Jusqu'a ce qu'elles
aient eté revisees, les valeurs suivantes devraient etre utilisees comme
apports journaliers recommandes de reference aux fins de l'etiquetage,

dans un but de normalisation et d'harmonisation a 1'échelle internationale:

Energie MJ (kcal) 9,5 (2 300)
Proteines g 50

Vitamine A ug 1000

Vitamine D amg 5

Vitamine E mg 10

Vitamine C mg 60

Thiamine mg 1,4
Riboflavine (mg) 1,6
Niacine mg 18

Vitamine B, mg : 2

Folacine ug 400

Vitamine By, ug 3

Calcium mg 800
Phosphore mg 800

Fer mg 14
Magnesium mg 300

Zinc mg 15

Tode g 150

37. Les Etats-Unis ont fait savoir au Comité que la nouvelle version proposée par

le Royaume-Uni constituait une solution de compromis qui tenait compte des diverses opi-
nions exprimées par les pays participants. La délégation des Etats-Unis a appuye cette
proposition qui permettrait a tous les pays d'informer efficacement les consommateurs

et d'assurer un etiquetage nutritionnel adequat.

38. Les delegatlons du Danemark et de la Suede n'ont pas approuve le texte; a
leur avis 1'energie et les macronutriments devraient etre exprimés uniquement par 100 g
ou par 100 ml, et il devrait etre possible, le cas echéant, de fournir ces renseignements
par ration ou par portion.

39. Se declarant vivement opposée aux vues exprimées par le Danemark et la Suede,
la delegation des Etats-Unis a fait savoir au Comité que dans le cas ou la version
proposée par ces pays serait approuvee, elle émettrait des réserves, comme celles
exprimees au paragraphe 105 du rapport de la derniere session (ALINORM 85/22).

40. L'opposition manifestée par la delégation des Etats-Unis a 1'encontre de la
proposition du Danemark et de la Suéde provenait du fait que le systéme metrique n'est

pas d'un emploi genéralisé dans le domaine de l'étiquetage aux Etats-Unis et que 1'expres-—
sion des renseignements par ration ou par portion constitue pour le consommateur ameri-
cain, le systeéme le plus courant et le mieux accepté. La proposition du Danemark et de

la Suede obligerait les Etats-Unis a une double declaration pour répondre aux besoins

des consommateurs, ce qui pourrait etre source de confusion pour ces derniers.

41. Le représentant de la IFGMA a informeé le Comité du point de vue de 1'indus-
trie en ce qui concerne la déclaration des &léments nutritifs. Les pays ont adopte
diverses fagons de declarer les Eléments nutritifs, certains les exprimant en fonction
de la densite, et d'autres par rapport a la quantite (par ration ou portion). Ces deux
methodes differentes peuvent avoir chacune leur utilite.

42. Le Secretariat du Codex s'est declaré, pour le moment, en faveur d'une décla-
ration selon les deux systemes afin d'eviter que plusieurs pays n'acceptent des méthodes
différentes, ce qui dresserait une barriere non tarifaire. L'application des Directives
actuelles conduira probablement a preferer l'une ou l'autre de ces méthodes.

43. Le Royaume—Un1 a estime que 1' ethuetage nutritionnel etait encore a un stade
experimental et qu'il n' y avait par consequent pour le moment pas_ lieu d'imposer une
méthode officielle aux consommateurs. Neanmoins, des valeurs numerlques par 100 g ou

100 ml sont préferables. La version revisée ayant 1°' avantage d'offrir la possibilite

dq’ utlllser differents systemes, le Royaume-Uni en a proposé 1'adoption, proposition qui a
ete appuyee par la deélegation du Zimbabwe.




b, Le Comite a conclu qu'il etait necessaire de parvenir a un compromis. La
délegation du Danemark a presente une _autre version revisee qui comporte une nouvelle
section proposant que dans les pays ou les informations sont habltuellement donnees _par
rapport a des portions, la déclaration des elements nutritifs ne pulsse etre exprlmee
qu'en fonction de cette quantité de reference. Le texte qui suit a ete adopté a 1'una-
nimite par le Comite.

3.3.2 Les renseignements sur la valeur energetique devraient etre exprimes
en kJ et en kcal par 100 g ou par 100 ml, ou par emballage si celui-ci
ne contient qu'une seule portion. En outre, ces renseignements peuvent
etre déclarés par ration, telle que quantifiée sur 1'etiquette, ou par
portion, a condition que le nombre de portions contenues dans 1'emballage
soit indiqueé.

3.3.3 Les renseignements sur les quantités de protéines, de glucides et de
lipides dans la denrée alimentaire devraient etre exprimes en g par 100 g
ou par 100 ml, ou par emballage si celui-ci ne contient qu’ 'une seule
portion. En outre, ces renselgnements peuvent etre exprimes par
ration, telle que quantifiee sur 1'étiquette, ou par portiom, a
condition que le nombre de portions contenues dans 1'emballage soit

indique.
3.3.4 Les données numeriques sur les vitamines et les minéraux devraient etre
exprimees. en unites metriques et/ou en pourcent des apports

journaliers recommandes de reference par 100 g ou par 100 ml, ou par
emballage si celui-ci ne contient qu'une seule portion. En outre,

ces renseignements peuvent etre déeclarées par ration, telle que
quantifiee sur 1'étiquette, ou par portion, a condition que le

nombre de portions contenues dans 1' emballage soit indiqué. De plus,
les renselgnements sur la valeur energethue et la quantitée de
protelnes peuvent aussi etre exprlmes en pourcentage des apports jour-
naliers recommandes de reference. Lorsqu'on utilise les apports
journaliers recommandés de reféerence, ces derniers devraient, dans

la mesure du possible, etre basés sur les apports en elements nutritifs
recommandés par la FAO et 1'OMS. Jusqu'a ce qu'elles aient &ate
révisées, les valeurs suivantes devraient etre utilisées comme apports
journaliers recommandés de reference aux fins de 1'eétiquetage, dans

un but de normalisation et d'harmonisation a l'échelle internationale:

Energie MJ (kcal) 9,5 ( 2 300)
Proteines g 50

Vitamines A mug 1 000

Vitamine D ag 5

Vitamine E mg 10

Vitamine C mg 60

Thiamine mg 1,4
Riboflavine (mg) 1,6

Niacine mg 18

Vitamine B, mg 2

Folacine pg 400

Vitamine By, ug 3

Calcium mg 800

Phosphore mg 800

Fer mg 14

Magnesium mg 300

Zinc mg 15

Tode mg 150

3.3.5 Dans les pays ou les données sont habituellement déclarées par rapport

a des rations, les renselgnements requis par les sectioms 3.3.2, 3.3.3 et
3.3.4 ne peuvent etre exprlmes que par ration, telle que quantlflee sur

1! ethuette, ou par portion, a condition que le nombre de portions contenues
dans 1l'emballage soit indique.

~~



45. Le Comité a noté que les valeurs proposées entre crochets pour les apports
journaliers recommandes (AJR) au paragraphe 4.2.4 de 1'Annexe VI du document ALINORM 85/22
avaient ete modifiees, en grande partie conformément aux propositions de la Suisse
(CX/FL 85/3, Add. I), et que les crochets encadrant ces valeurs avaient ete Supprlmes
(ces renselgnements figurent malntenant a 1la section 3.3.4. La délegation de la Repu-
blique feéderale d'Allemagne a exprlme des réserves au sujet des valeurs proposées pour
les AJR. Le Royaume-Un1 a exprimé le desir que 1l'on premne note que ni ces valeurs
ni le principe régissant leur choix n avalent fait 1'objet d' une discussion. La plupart
de ces apports, sauf celui concernant 1’ energie, s appllquent 3 un homme de 23 a 50 ans;
ils sont extraits des "Apports journaliers recommandés des Etats-Unis' qui sont
considerablement plus elevés que les apports etablis par la FAO et 1'OMS. Le Royaume-Uni
a fait valoir qu'il était illusoir d'esperer que les habitants des pays en developpement,
et peut— etre meme la majorité des populatlons vivant dans les pays développes parviennent
3 consommer de telles quantités d'élements nutritifs. Cela risque d'entrainer une perte
de confiance dans la valeur nutritionnelle de 1' approv181onnement alimentaire et a une
consommation 1nut11e de v1tam1nes et de sels mlneraux. Cela compliquerait encore la
. tache qui consiste a apprendre a ces populations a ameliorer leur alimentation en effec-—
¢ tuant des choix plus judicieux parmi les aliments transformé ou non transformes (c'est-—
a-dire sans etiquette). '

46. La Suisse a suggére d'inclure dans la liste des apports journaliers recommandes
les éléments suivante: la biotine (0,2 mg) et 1'acide pantothenique (60 mg). Le Comite
n'a pas approuve la proposition de la Suisse, qui avait déja fait 1'objet d'une discussion
lors de la dix-septieme session. Cependant, il est convenu de transmettre cette question
au Comité du Codex sur les aliments dietétiques ou de régime (CCFSDU) pour obtenir son
opinion sur le sujet.

47. La délégation de la République federale d'Allemagne a demande si les apports
journaliers recommandés figurant dans la nouvelle section 3.3.4 des Directives devaient
etre soumis au CCFSDU. Le Comite a fait remarquer que le nouveau mandat du CCFSDU comporte
des conseils sur des aspects nutritionnels, si la demande en est présentee par le Comite
compétent. Conformément aux observations formulees par le Royaume-Uni, le Comite est
convenu que la liste des apports journaliers recommandeés serait transmise au CCFSDU pour
observation, mais que cela ne devrait pas nuire a 1'avancement des travaux sur les Direc-
tives.

Section 4 - Renseignements nutritionnels supplementaires

Section 4.1.1

48. Le Groupe de travail a supprimé dans cette section toute référence aux diffe-
rentes facons de presenter les renseignements d'ordre nutritionnel. Un certain nombre

de pays ont en effet estime que ce genre de renseignements pouvait etre preésenté selon de
nombreuses autres methodes dont il n'est pas fait mention dans cette section. Il y a donc
lieu de mettre au point ces renseignements avant de les incorporer dans la Directive.

49, Le Comité a approuvé la version révisée de la section 4.1.1 proposée par le
Groupe de travail.

Section 4.1.2

50. Le Groupe de travail a juge essentiel de mettre au point une disposition pour
1'utilisation de symboles repréeentant des groupes d'aliments, ce qui serait sans doute
utile aux populatlons 3 taux eleve d'analphabétisme; il a donc modifie le texte de cette
section en Consequence.

51. Le Comité a accepté la version révisée de cette section proposée par le
Groupe de travail.

Section 4.1.3 - aucune modification

Section 5

52, Le Groupe de travail n'a apporté aucune modification au texte des sections
5.1 a 5.3.

53. Le-Comite est convenu qu'il était nécessaire de rev1ser les definitions

actuelles des termes "sucres'" et 'fibres alimentaires" de meme que la facon de déeclarer
la valeur énergetique. Par conséquent, la section 5.3 a ete modifiee comme suit:
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"Section 5.3

Les definitions actuelles de "sucres" et de "fibres alimentaires
figurant respectivement aux sectlons 2.6 et 2.7, de meme que les
dlsp051t10ns actuelles relatives a la declaration de la valeur
energetique présentée a la section 3.3.2 devraient eétre revisees
compte tenu des nouvelles connaissances dans ce domaine"

Etat d'avancement des Directives

54. Le Président du Comité a exprlme sa reconnaissance au Groupe de travail II et
aux groupes de rédaction pour leur precieux concours.

55. Le Comite a fait passer le Projet de directives sur l'etiquetage nutrition-

nel a 1’ etape 8 de la Procedure, son adoption a cette etape par la Commission etant

recommandée. La version revisée des Directives constitue 1'Annexe III du présent rapport.

Le Comite a ete saisi d'un rapport sur les methodes d'analyse présente par le Groupe de -
travail II, le document CX/FL 85/4 — Addendum 1 (voir par. 12) dont il a approuve les

conclusions. Le Comite a decidé que les methodes contenues dans ce document seront

dlstrlbuees aux gouvernements, aux organisations internationales competentes s 1nteressant »
a 1'élaboration de methodes et au CCFSDU, pour observation. Le Dr Cheney a confirme

qu 'elle desirait continuer a coordonner ces travaux. La delegation de 1'Australie a

déeclare qu'elle continuerait a participer aux travaux du Groupe de travail.

POINT 5

VERSION REVISEE DE LA NORME GENERALE POUR L'ETIQUETAGE DES DENREES
ALIMENTAIRES PREEMBALLEES A L'ETAPE 7

56. Le Comité etait saisi de la version révisée de la Norme générale susmentionnee
qui constituait 1'Annexe III du document ALINORM 85/22 et des observations formulees

par les gouvernements et les organlsatlons 1nternatlonales, reunies dans le document
CX/FL 85/5 et les addenda afférents. Le Comite etait egalement saisi du rapport (CX/FL
85/3, Addendum 3) du Groupe de travail sur le datage qui constitue 1'Annexe VI du present
rapport (voir également le paragraphe 4). Le Comité a en outre examiné les observations
formulées par d'autres comités (document CX/FL 85/2).

57. Le Président a rappelé@ au Comité que les dispositions désignées par trois
astérisques devaient etre etudiées lors de la presente session. Le Président a présente
un bref resume des observations du Chili, de 1'Egypte, de la Finlande, de 1'Irlande, de
1'Italie, de la Nouvelle-Zelande, de la Norvege, des Pays-Bas, de 1'Espagne, de la Suede,
de la Thailande, des Etats-Unis, de 1'Association europeenne des fabricants de glucose

et de la Federation internationale de laiterie.

Section 4.2.1.3

58. Avant d'aborder la section 4.2.2.1, le Comité a examine la question genérale
énoncée a la section 4.2.1.3 concernant 1'éventuelle inutilité de declarer les eléments
d'un ingrédient compose pour lequel un nom a ete etabli dans une norme Codex ou dans une
législation nationale lorsque cet ingredient compose entre pour moins de 25 % dans la com-
position du produit. Selon certaines delegations, on devrait fournir aux consommateurs les
renseignements les plus complets possible sur les ingredients presents dans les denrées
alimentaires, puisque cette question revet dans bien des cas une importance capitale pour
des motifs d'ordre sanitaire. D'autres délégations ont estimé que cette limite maximale
devrait etre baissee a 10 ou 15 7. On a fait valoir qu'en raison des variations saison-
Eieres et des fluctuations de 1'approvisionnement, les fabricants peuvent etre ameneés t
a modifier legerement la composition de plusieurs ingredients; on a donc proposé de con-

server la limite de 25 % pour assurer une certaine souplesse au niveau du marche. Le

Comite a approuve en general ces remarques et a décidé de conserver la section 4.2.1.3 sans
modification.

Section 4.2.2.1

59. Le Comité a ensuite examlne a la section 4.2.2.1, les groupes a’ 1ngred1ents
et les noms de categorie pertinents. Il a note que cette liste avait ete preparee par
un Groupe de travail lors de la derniere session et qu'elle avait éte distribuee aux
gouvernements pour obsezvation. Avant de discuter des nouvelles rubriques a ajouter

a cette liste, le gomite a examine les noms de categorie deja inclus - dans la Norme
ainsi que les denrees alimentaires visees.
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Huiles raffinees autres que 1'huile d'olive

60. Une proposition a éte déposee afin d'inclure les huiles d'origine marine
dans cette catégorie. Le Comité a note que cela poserait des difficulteés linguistiques
et a décide que la fagon actuelle de quallfler les huiles, soit de "vegetales', soit
d""animales'", etait adequate. Plusieurs delegatlons ont propose d' aJouter les huiles
hydrogenées et/ou partiellement hydrogénées a cette catégorie. Le Comité a convenu

de la formulation suivante:

"Huile", qualifice de '"végétale" ou d''"animale" et d'"hydrogénee"
ou "partiellement hydrogénee', selon le cas.

61. La delegatlon de la Suéde a souligne que 1' utlllsatlon de noms spec1f1ques
8tait exigee en Suede pour les huiles et les graisses; elle a emis des reserves quant
a 1'utilisation de seuls noms de categorie dans ces cas.

Matiéres grasses raffinees

) 62. Le Comité a approuve cette disposition sans modification.

¢ Amidons, autres que les amidons modifies chimiquement
63. Le Comité a aEprouve cette dlsp051t10n sans modification. Au cours de la
discussion qui a su1v1, le President a fait etat des observatlons formulées par
1'Association europeenne des fabricants d' amldon qui est opposée a la classification
des amidons allmentalres modifies chlmlquement a titre d'additifs alimentaires. Cette
Association a suggere que la reférence a ces substances soit retirée de la section 4.2.2.4
pour &tre insérée a la section 4.2.2.1. On a noté que cette question ferait 1'objet d un
examen détaillé lors de la prochaine session du Comité du Codex sur les additifs alimentaires.
Toutes les especes de poisson dans les cas ou...
64, Le Comité a approuve le nom de catégorie 'poisson' sans modification. I1
a eté note que les délegations du Canada, des Etats-Unis et de la Suede preconisaient
1'emploi de noms specifiques et ont éemis des réserves sur ce point.
Tous les types de chair de volaille dans les cas ou...
05, Le Comité a approuvé le nom de catégorie 'chair de volaille" sans modifica-
tion. On a note que le Canada, la Finlande et la Suede préeconisaient 1'emploi de noms
specifiques et ont emis des réserves sur ce point.
Tous les types de fromage...
66. Le Comité a approuvé le nom de catégorie '"fromage" sans modification.
Toutes epices et extraits d'epices...
67. Le Comité a accepté de modifier le texte de la fagon suivante, conformement

. R - .

aux observations formulees par le Chili:
(Groupe d'ingredients) (Nom de catégorie)
Toutes épices et tous extraits d'epices "Epice", "épices'", ou "melange

. n'excedant pas 2 % du poids du produit, d'epices", selon le cas.
seuls ou en combinaison dans la denree alimen-
taire.

) Toutes herbes ou parties d'herbes
68. Le Comité a acceptée de modifier comme suit le texte, conformément aux obser=-
vations presentees par le Chili:
(Groupe d'ingrédients) (Nom de catégorie)
Toutes herbes ou parties d'herbes ne "Herbes'" ou "mélange d'herbes",
depassant pas 2 7% du poids du produit, selon le cas.
seules ou en combinaison dans la denree alimen-
taire,

Tous les types de préparations a base de gomme...

69. Le Comité a note que les traductlons correctes en espagnol et en frangals
etaient respectivement "goma base" et "gomme base'". Aucune modification n'a ete
apportee au nom de catégorie comme tel.




Tous les types de saccharose

70. Le Comité a approuvée le nom de categorie "sucres' sans modification.

Dextrose anhydre et monohydrate de dextrose

71. Le Comite a approuve une proposition visant a changer le ncm de cette
categorie en: ''dextrose" ou "glucose".

Tous les types de caséinate

72. Aprés une discussion sur 1'opportunité d'ajouter les '"proteines" du lait
parmi les noms de catégorie, la delégation des Etats-Unis a souligne que les

"protéines du lait" telles que définies ne pouvaient pas constituer un nom de catégorie.
11 existe toutefois des normes Codex pour la caséine et les caseinates acides qui visent
toute une gamme de produits. Le Comité a décidé de ne pas inclure les 'proteines

du lait" parmi les noms de catégorie et de conserver tel quel le nom actuel de "casei-
nates'.

Tous les types de beurre de laiterie...

73. La delegation de la Suede a propose de limiter le champ d'application de cette
disposition au produit déerive du lait de vache et d'exiger la mention de la source animale
pour les beurres de toute autre origine. Le Secrétariat a signale que le Code de principe
concernant le lait et les produits laitiers prescrivait la declaration de l'origine du lait
sauf pour le lait de vache. Selon la delegation des Etats-Unis, il est inutile de definir
le beurre de fagon plus précise, ce terme ne pouvant etre utilisé comme nom de categorie
pour une gamme de produits. Le Comité a accepté ce point de vue et a supprime la dispo-
sition de la liste.

Beurre de cacao de pression, de torsion ou raffine

74 . Le Comité a noté un manque de concordance des noms de catégorie entre les
versions anglaise et espagnole. On est convenu que le Secrétariat serait chargé de faire
concorder les deux versions.

Touts les fruits confits ....

75. Aprés discussion, le Comite est convenu de conserver cette disposition

afin de garder une certaine souplesse dans la composition de ces produits sans qu'il
soit nécessaire d'en declarer les constituants. Les délegations des Etats-Unis, de la
Suede, de la Finlande et du Canada se sont opposées au maintien de cette proposition.

Tous les types de vinaigres de fermentation...

76. Plusieurs delegations ont souligné qu'en raison de 1l'existence de vinaigre
de differentes origines, possedant tous des qualites organoleptiques differentes,

il ne serait pas judicieux de classer tous les vinaigres dans une meme categorie.

Le Comité est convenu de supprimer la disposition. La delegation de la Suisse a emis
des reserves a 1'encontre de cette decision.

Additions proposées a la liste

77. La delegation de la Nouvelle-Zelande, se reportant aux observations deja
formulees, a rappelé sa proposition concernant 1'addition des noms de catégorie
suivants: ''matieres grasses du lait', "extraits secs de lait ecreme'" et "proteines

vegetales". Le Comite n'a pas donné suite a cette proposition.

Section 4.2.2.3 - Noms de categorie pour les additifs alimentaires

78. Le Comite a eté informé que le nom de catégorie "agent de traitement des
farines" avait fait 1'objet de discussions lors de la récente session du Comite du
Codex sur les cereales, les légumes secs et les légumineuses, qu'ayant étudié la fonc-
tion technologique de ces agents, les avait répartis en deux catégories, soit: "agents
d'amelioration des farines" et "agents de blanchiment", ces derniers étant consideres

comme des "auxiliaires technologiques". Ce comité souhaitait connaitre 1'opinion
du CCFL sur la possibilite de remplacer le terme "agent de traitement des farines" par
"agents d'amelioration des farines'". Le Comité a note que le Comité du Codex sur

les additifs alimentaires avait maintenant defini ce que l'on entend par "auxiliaires
technologiques', dont la déclaration sur 1'étiquette n'etait pas requise.La proposition
visant 1'adoption du terme proposé "agents d'amélioration des farines", a recueilli
1'approbation generale et le Comite a modifié la liste en conséquence. La delegation
de la Suisse a emis des reserves a l'encontre de cette modification.




79. Le Comité a appris que le Comité du Codex sur les additifs alimentaires avait,
lors de sa dix-huitiéme session, examiné la proposition du Comité sur les poissons et les
produits de la péeche visant a inclure dans la catégorie "agents de fixation de 1l'eau" tous
les phosphates mentionnés dans les dispositions relatives aux additifs alimentaires de la
norme pour les blocs surgelés de filets de poisson, de chair de poisson hachée et de me-
lange de filets et de chair de poisson hachée et de celle pour les batonnets et portions
de poisson surgelés - panés ou enrobés de pate a frire.

80. Le Comite du Codex sur les additifs alimentaires a etudié cette question lors
de sa dix-huitiéme session et son Groupe de travail ad hoc sur les noms de categorle

a emis 1' av1s que le terme "phosphates” informait les consommateurs de maniere adéquate
et qu'il n'etait par consequent pas utile d'ajouter un nouveau nom de categorie pour les
additifs alimentaires tel que "agents de fixation de 1'eau' ''a la liste actuelle.

81. Le Comitéd du Codex sur les additifs alimentaire n'a cependant pas approuve

la propos1t10n de son Groupe de travail et a transmis les questlons soulevees par le
Comite du Codex sur le poisson et les produ1ts de la peche au present Comite (CCFL).

Ce dernier a noté que la questlon de 1'utilisation du terme phosphates avait egalement
gte soulevee par le Comite du Codex sur les produits traites a base de viande et de chair
de volaille, qui considere que les phosphates agissent comme stabilisants.

82. La délégation du Danemark a souligné que les phosphates n'exercaient directe-
ment aucune action de fixation de l'eau dans les prodults de la peche ou les produits
carnés, mais qu'ils creaient des conditions permettant a la chair de retrouver sa capa-
cité naturelle de fixation de 1l'eau.

83. Le Danemark a egalement fait observer que certains autres comités pouvaient
avoir classe les phosphates dans d'autres catégories et qu'en falt ces additifs ne cons-
tltualent pas une categorle au sens propre, car ils ne sont lles a aucune fonction
exercee par les substances. Plusieurs déléegations ont approuve cette oplnlon et propose
de supprlmer les phosphates de la liste des noms de catégorie. Il n'a pas ate donne
suite a la proposition d'utiliser des dénominations chimiques des phosphates, l'usage de
cette nomenclature risquant de susciter une confusion chez les consommateurs.

84. Aprés un nouveau debat, le Comité est convenu que 1e terme "agent de fixation
de 1'eau" ne serait pas pour le moment ajouté a la liste et qu'en raison des multiples
usages fonctionnels des phosphates, cette rubrique serait supprimee dans la liste des noms
de catégorie. Le Comité est egalement convenu de renvoyer la question aux Comltes du
Codex sur le poisson et les produits de la peche et sur les produ1ts traités a base de
viande et de chair de volaille pour un nouvel examen. La delegatlon de 1'Espagne a 51gna—
le que la suppression des phosphates pourralt presenter des inconvenients pour les denrées
alimentaires faisant 1'objet d'allégations negatives a l'egard des phosphates; elle a
réservé sa position au sujet de cette suppressiom.

85. Le Comité a noté que le terme "enzymes' me fournissait aucune indication sur
le fonctionnement de ces substances, et que la majorite d'entre elles etaient en fait des
auxiliaires technologiques. Le Comité est convenu que les enzymes utiliseées comme
additifs alimentaires seraient couvertes par les autres noms de catégorie ou des noms
specifiques; il a décidé par consequent de supprimer le terme "enzyme' dans la liste des
noms de catégorie.

86. Le Comité a notée qu'une note en bas de page au titre de la section 4.2.2.3
renvoyait 3 sa décision de remplacer "peuvent' par "doivent" a propos de la permission
d'utiliser des noms de categorie répondant aux exigences de la legislation nationale
avec le nom specifique ou le numéro d'identification reconnu;  ce renvoi avait ete
aJoute au moment de 1'adoption du rapport de la dix- septieme se351on. De 1'avis du
Secretariat, le Groupe de travail ad hoc, constltue pendant la seizieme session du Comite,
avait etudieé la possibilite d' employer des noms generiques pour des 1ngred1ents et avait
recommandé 1'utilisation de noms de categorie con301ntement avec des noms spec1f1ques

ou les numeros d'identification reconnus, sans preciser si cet emploi devait etre obli-
gatoire ou facultatif. C'est le caractere facultatif et non obligatoire de la disposi-
tion qui ressort du paragraphe 204 du document ALINORM 85/22, alors que le texte de la
Norme a un caractére contraignant. Le Comité est convenu de 1'emploi du terme "doivent"
Les delégations des Etats-Unis et de la Thailande ont reserve leur position a 1'egard

de cette decision.

Section 4.7 — Datage et instructions d'entreposage

87. Le Comité etait saisi du rapport du Groupe de travail sur le datage (Groupe
de travail I) (voir par. 4) qui a été présenté par son President, M. P. Rossier (Suisse;.
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88. Le Comité a noté que le Groupe de travail I avait examiné la question du
datage dans les Directives a cet effet et dans la Norme generale pour 1' ethuetage des
denrees alimentaires preemballees. Ce groupe aurait noté que plusieurs comités ne
s'étaient pas conformés aux dispositions sur le datage contenues dans les Directives
afferentes actuelles et que les dispositions enoncées a cet egard a la section 4.7.1
du Projet revise de la norme générale ne concernaient que la date de durabilite
minimale.

89. Certaines suggestions ont eéte formulées en prévision des situations ou des
comités s'occupant de produits pourraient exiger d'autres dispositions sur le datage.
A cette fin, la délégation de 1'Espagne a proposé d'ajouter a la section la note en
bas de page suivante:

"Les normes Codex pour des prodults particuliers peuvent
exceptionnellement etablir une autre ou d'autres dates definies

dans la Norme generale pour remplacer ou pour figurer conjoin-—
tement avec la date de durabilité minimale. En outre, une exemption
de 1l'obligation de declarer la date de durabilité minimale peut
figurer dans ces normes lorsque cela se justifie pour le produit'

90. Le Comité a eté informé du fait que le Groupe de travail avait également
eétudié la section 4.7.1 vi) contenant une liste de produits pour lesquels la déclara-
tion de la date de durabilite minimale n'était pas exigee.

91. Le Groupe .de travail a accepte de recommander 1'adoption de la liste des
aliments exemptes des dispositions sur le datage, qui figure a 1'alinéa 4.7.1 vi)

au paragraphe 253 du document ALINORM 85/22, a condition que soient ajoutées a la liste
qui se trouve a la section 4.7.1 de 1'Annexe III du document ALINORM 85/22, les denrées
alimentaires qui ont ete ou qui pourraient etre exemptees de facon spec1f1que par les
comites du Codex s'occupant de produits. A cette fin,on est convenu d' ajouter, a la
section 4.7.1 vi), la rubrique suivante: 'Denrées particuliéres qui ont eté exemptées
par les comités du Codex s'occupant de produits'. On est egalement convenu d'ajouter

a cette liste une derogation concernant specifiquement la gomme a macher. (La liste
compléte des exemptions proposées par le Groupe de travail I constitue 1'Annexe IV).

La delegation de 1'Irlande a estimeé que les produits pouvant etre conservés plus de

18 mois a la temperature ambiante ne devraient pas etre soumis au datage.

92. La delegation de 1'Espagne a souligné qu'une erreur s'était glissée dans la
catégorie des vins dans la version espagnole du texte puisqu'on y mentionnait les liqueurs
plutot que les vins de liqueur. Le Secretariat a accepté .d'apporter les corrections
néecessaires.

93. La delegation de 1'Espagne a ete de 1'avis que d'autres formes de datage, outre
la mention de 1a date de durabilite minimale, devraient etre permises dans les cas oﬁ, de
1'avis des comites compétents, la situation l'exige. Cette opinion a regu 1'appui de 1la
delegatlon du Japon, les reglements de ce pays demandant que la date de fabrication soit
déclaree.

94, Au cours de la discussion consacree au rapport du Groupe de travail, le Comité
a observe que le Groupe de travail ITI qui procédait a la révision des Directives concer-
nant les dispositions d'etiquetage figurant dans les normes Codex qui comprennent des
instructions pour le datage, presenterait des recommandations trés detaillées sur des
points pris actuellement en consideration dans ces directives sur 1l'etiquetage, qui
pourraient indiquer qu'elles sont maintenant dépassées. En ce qui concerne les disposi-
tions sur le datage de la Norme generale, p1u31eurs delegations ont eté d'avis que

1' 1nterpretat10n de celles-ci pouvalt laisser croire que seule la date de durabilite
minimale-était prévue. Il a egalement été souligné toutefois que 1'introduction de la
section 4 de la Norme generale permettait aux comités s'occupant de produits de ne pas
respecter dans certaines conditions les mentions d'eétiquetage obligatoires etablies

dans cette section. Cette exemption etait egalement applicable au datage. Ces déefini-
tlons figurent egalement dans la liste des definitions de la section 2 pour reféerence et
a l'usage des comités du Codex. Le Comité a accepté de revenir sur la question au mo-
ment de la présentation du rapport du Groupe de travail III (voir Annexe VIII).

95. Le Comité a adopté le rapport du Groupe de travail sur le datage et a remercie
le Préesident et les membres pour leur précieux concours. On a noté que le Groupe de
travail avait egalement formulé des recommandations au sujet de la confirmation de dispo-
sitions sur le datage qui seront etudiées au titre des points de 1'ordre du jour
appropries.
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Section 5 — Mentions obligatoires supplementaires pour certaines denrees

96. La délegation des Pays—-Bas a demande s'il etait vraiment necessaire de parler
de "certaines denrees" dans cette section puisque l'@tiquetage obligatoire de tous les
aliments preemballés avait déja ete prevu a la section 4. On est convenu de supprimer
"certaines denrees' dans le titre de cette sectiom.

Section 5.1 -~ Etiquetage quantitatif des ingrédients

97. La délégation de la Nouvelle-Zélande a estimé que 1'expression "met spécialement
1'accent" n'etait pas assez claire; elle a proposé de supprimer complétement 1'alinea
5.1.1. Cette proposition a recu l'appui de la delegation des Etats-Unis. Celle des Pays-
Bas a suggéré de conserver les sections 5.1.1 et 5.1.2 puisqu'elles informaient le consom-
mateur de la présence ou de 1'absence d'un ingrédient caractéristique. Plusieurs deléga-
tions se sont ralliées a ce point de vue et le Comité a decide de conserver ces
dispositions. Il a eégalement decide que la section 5.1.3 pouvait étre supprimée puisque
les allegations annongant la presence de faibles quantltes da' 1ngred1ents ne doivent pas
necessairement avoir la meme importance sur une etiquette. Il a ete decide de conserver
la section 5.1.4 (devenue la nouvelle section 5.1.3) contenant des dispositions pour la
declaration sur l'etiquette d'ingrédients employes en petite quantité dans un aliment.

Section 5.2 - Aliments irradies

98. Le Comite a notée qu'a sa precédente session, une discussion approfondie avait

eu lieu sur la facon d'étiqueter les aliments irradiés (ALINORM 85/22, par.265 a 279).

Les vues exprlmees a ce moment avaient conduit le Comite a eéviter toute mention du terme
"irradiation" et a introduire la disposition 5.2.1 suivante: =

"5.2.1 Tout aliment qui a ete traite par des rayonnements ionisants/
de 1l'energie ionisante doit porter sur l'etiquette la mention "traite
par de 1'energie ionisante"

99. Le Comité etait eégalement convenu que les deux sections suivantes:

"5.2.2 Quand un produit irradié est utilisé comme ingrédient dans

un autre aliment, il faut en faire etat dans la liste des ingredients
en ajoutant la mention "traite par de 1'énergie ionisante/des
rayonnements ionisants" a cote du nom du produit ainsi traite"

"5.2.3 Quand un produit composé d'un seul ingredient est prépare

a partir d'une matiere premiere ayant été irradiee, l'etiquette du
produit doit porter la mention "fabriquée a partir de x traité par

de l'energie ionisante/des rayonnements ionisants"

devraient etre citees dans le corps du rapport, de facon a pouvoir en discuter de
nouveau lors de la presente session.

100. Le Comite etait saisi des observations écrites de la Finlande, de la France,
des Pays-Bas, de la Norvege, de 1'Espagne, de la Suede et de la Thailande. La delegation
de la Suede a déclare au Comité que le gouvernement de son pays examinait encore toute

la question des aliments irradies. La delegation a éte d'avis que pour le moment, le
segment de phrase "traite par de l'énergie ionisante' pouvait induire le consommateur

en erreur et que l'expression '"traite par irradiation ionisante'" pourrait a cet egard
etre plus acceptable. Cette opinion a ete partagee par plusieurs deélégations. La
delegation de la France a declare que sa position sur cette question n'était plus la
meme. Elle a exprimé des réserves au sujet du maintien des sections 5.2.2 et 5.2.3.

101. Les delegatlons du Royaume—Un1 et des Etats-Unis ont egalement fait savoir

que la questlon etait touJours al' etude des autorites de leur pays et qu'aucune pos1t10n
officielle n'avait encore ete adoptee a ce sujet. La delegation des Etats-Unis s'est
declaree contraire a la mention des produits de la "seconde'géneration sur 1'etiquette.
Au Royaume-Uni, la tendance generale est en faveur de la declaration des produits de la
"premiere" et de la "seconde" generation; 1'emploi de 1'expression "énergie ionisante"
est source de confusion. Les délegations de 1'Espagne, de 1'Inde,de la Trinité-et-Tobago

1/ L'observateur de 1'AIEA a fait remarquer que l'expression technique
appropriee etait la suivante: '"energie/radiation ionisante"
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ont appuye la partie de cette intervention concernant les produits de 'premiere" et de

"seconde" génération. Ces délégations, de meme que celle de la Colombie, ont ete
d'avis que le terme "irradiation' devait figurer dans la disposition. La délégation de
la France a declare pour sa _part qu 'une telle descrlptlon ne devrait se referer qu'aux
produ1ts de la "premiere" generatlon. De plus, les delegatlons de la Republlque
federale d'Allemagne et de 1'Inde ont déclare que les ex1gences enoncées a la section
5.2.2 devraient figurer a cote du nom du produit; elles ont ete de 1l'avis que tous

les ingrédients irradiés devraient etre declarés. :

102. L'observateur de 1'Agence internationale pour l'eénergie atomique (AIEA) a
signalé qu'en 1983 la Commission avait adopté une version revisee de la Norme générale
Codex pour les aliments irradiés ainsi que le Code d'usages qui s'y rapporte. Ces
documents ont malntenant eéte distribues aux gouvernements, dont certains ont déja pris
des mesures visant a reglementer 1'utilisation de l'energie ionisante dans les domaines
de l'alimentation et de la commercialisation des aliments irradies. Il existe cependant
un manque d'uniformité au niveau des mesures de reglementation prises par les divers
gouvernements. La FAO et 1'AIEA ont mis sur pied un Groupe consultatif sur les specifi-
cations techniques et la reglementation des autorisations d'irradier les denrées alimen-
taires.

103. L'observateur de 1'AIEA a souligné que le fait de traiter un aliment avec de
1'énergie ionisante prolongeait sa durée de conservation, le rendait conforme aux exigences
en matiere de quarantaine et contribuait a la prévention des maladies d'origine alimen-
taire, sans altérer la nature de cet aliment. La Norme generale Codex prévoit que les
aliments traites par irradiation d01vent, apres ce traitement, demeurer conformes aux
normes Codex existantes. En ce qu1 concerne l'etiquetage, le Groupe consultatif precite
a pris note de l'opinion exprimée par le Comite mixte FAO/OMS/AIEA d'experts de la salu-
brite des aliments irradiés, au sujet de 1'inutilite, du point de vue scientifique,
d'étiqueter les aliments irradiés. Cependant, le Groupe consultatif a admis qu'il
existait des motifs technologiques valables d'informer les fabricants du fait que des
matiéres premieres et d'autres ingrédients ont etée irradies.

104, Le Groupe consultatif a noté qu'il était possible que les gouvernements exigent
une declaration speciale sur 1'eétiquette des denrees alimentaires preemballées qui ont &te
irradiées, pour repondre soit aux besoins d'information des consommateurs, soit par analo-
gie avec les autres formes de transformation prevues a la section 4.1.2. Le Groupe
consultatif a éte d'avis que la présence de telles mentions sur l'etiquette ne devrait

pas etre de caractére contraignant et que les exigences en matiere d'etiquetage des ali-
ments irradies devraient relever de la compétence des autorites nationales. Le Groupe
consultatif a estimeé que des dispositions d' ethuetage pour les 1ngred1ents irradies ne
seraient guere utiles et que finalement il n'etait pas necessaire de déclarer sur 1'eti-
quette la presence d'ingredients alimentaires irradiés dans les aliments transformes, a
moins qu'ils n'y soient présents en quantité suffisante pour caracteriser le produit.

105. On a repris le debat sur l'opportunité de faire figurer sur les etiquettes des
aliments la mention "irradie" ou "traite avec de 1' énergie ionisante'". Les delegations
de la Thdilande et du Danemark ont déclaré qu 'a leur avis, 1' ethuetage devrait faire
directement reference a 1'"irradiation".

106. Le Président a noté que les délégations de la Colombie, de la Republique fede-
rale d'Allemagne, de 1'Inde, de 1'Espagne, de la Suede, le la Trinité-et-Tobago et du
Royaume-Uni étaient du meme avis. La deléegation de la République fédérale d'Allemagne

a propose d'ajouter les mots "ou une mention analogue" a 1'alinea 5.2.1, aprés les mots
"traite par de l'energie ionisante". .

107. L'observateur de 1'0IUC a informe le Comité qu'une enquete avait demontre

que les consommateurs desiraient que le traitement par irradiation soit mentionne sur les
etiquettes. Il a cependant declaré preférer au terme "irradie". 1'utilisation d'un terme
tel que "traite avec de 1l'enmergie ionisante'" ou d'un symbole, ou de pratiquement toute
autre désignation.

108. L'enquete a en effet réevele que le terme "irradiation" avait des connotations
extremement negatives dans 1'esprit du consommateur se rapportant a la santé et aux effets
de la radioactivite. Par conséquent il n'est pas indiqué de faire usage d'un tel terme

a 1'occasion de 1l'introduction d'un nouveau procede presentant des avantages favorables

a la sante. Dans le but de susciter une reaction pos1t1ve dans le public, 1'01UC avait,
dans le passe, propose l'utilisation d'un symbole agree a 1'échelon international,




conjointement avec 1'instauration de programmes d'information; ces mesures devraient
s'averer avantageuses et faciliter 1'identification des aliments traites avec de 1'éner-
gie ionisante. L'observateur de 1'AIEA a approuvée ce point de vue.

109. La delégation de la Thailande a avisé le Comite qu 'une enquete menee dans ce pays
avait demontre que 85 % d'un echantlllon de population avait manifesté une preference pour
le terme "irraliation ionisante'. La delégation des Etats-Unis a pour sa part 1nforme le
Comite qu'un sondage Gallup mene au proflt du Ministere des peches et des oceans du

Canada avait permls de conclure que parml un choix de cingq formules d'etiquetage, la moins
populaire aupres du grand public avait ate le terme "irradié" et "traite par des radiations
ionisantes" Les expressions ayant recueilli les faveurs du public etaient "maintenu frais
par irradiation" et "frais ionise". L'observateur de la IFGMA a déclaré que 1'expérience
acquise par cette organisation indiquait qu'il etait préférable de laisser aux differents
pays le soin d'elaborer des dispositions reglementaires sur 1'irradiation des aliments.
Cela permettrait de tenir compte des preoccupations propres aux consommateurs des divers
pays au sujet de l'irradiation des aliments.

110. Tenant compte des observations de 1'0OIUC et des resultats de 1'enquete, la
délegation a estimé qu'il était ni oppurtun ni approprié d'exiger la déclaration sur 1'éti-
quette de l'irradiation des aliments., 11 serait préferable de laisser pour le moment cette
questlon en suspens pour permettre aux gouvernements de décider quelle est la solutlon
preferee par les consommateurs. Entre- temps, la section 5.2.1 devrait etre conservee dans

sa forme actuelle.

111. La discussion a porte sur les dispositions des sections 5.2.2 et 5.2.3 visant
respectivement 1'étiquetage des produits irradiés utilisés comme ingrédients dans un autre
aliment et celui des produits irradiés composes d'un seul ingrédient (voir les paragraphes
98 et 99). Un certain nombre de delegatlons ont estimé que ces dlSpOSlthHS devraient
etre incluses dans la norme, mais qu'il &etait trop tot pour ex1ger 1' utlllsatlon de termes
précis en ce qui concerne 1l'irradiation puisque la questlon etait encore a 1'etude dans de
nombreux pays. La delegatlon du Royaume-Uni a propose un nouveau texte. La delegatlon

de la Republique féderale d' Allemagne a propose que la mentlon soit declaree "a cote

du nom du produit', tandis que les Etats-Unis ont suggére l'expression "a proximité
immédiate du nom du produit". Le texte modifié est le suivant:

"5.2, 1 Tout aliment qui a été traite par des rayonnements 1onlsants/
de 1' energle ionisante doit porter sur 1' ethuette une mention a cet
effet a proximité immédiate du nom du produit”

"5.2.2 Quand un produit irradie est utilisé comme ingrédient dans un
autre aliment, il faut en faire etat dans la liste des ingrédients"

"5.,2.3 Quand un prodult compose d'un seul 1ngred1ent est prepare a
partir d'une matiére premiére ayant eté irradiée, 1'etiquette du
produit doit porter une mention indiquant le traitement appliquée"

112. La délegation du Danemark a approuve en general cette proposition; elle n'a
pas accepte la section 5.2.2, car a son avis, si plus de 5 7 des 1ngred1ents d'un produit
ont eté irradiés, le traltement subi par les ingrédients devrait figurer a coté du nom
de 1'aliment.

113, La delegation de la République fedérale d'Allemagne a proposé que la section
5.2.2 soit redigée comme suit:

"Quand un aliment contient des ingredients qui ont &té traités par
des rayonnements ionisants, la déclaration "contient des composantes
traitées par de 1! energle ionisante" ou une declaration semblable
doit figurer a coté du nom de 1'aliment"

114. A la suite d'un nouveau debat, le Comite est convenu que le texte qui figure
au paragraphe 111 devrait etre inclus dans le rapport et, reconnaissant que de nombreux
gouvernements n 'ont pas encore pris p051t10n définitivement sur la fagon dont 1l'irradia-~
tion devrait etre declaree, a ajouté une note de bas de page pour 1nd1quer que ces
sections étaient encore a l'étude. La délegation de 1'Australie a estlme preoccupant

le fait que le libellée actuel permette aux autorités nationales d'exiger 1'utilisation
de nombreuses expressions differentes. Une telle multiplicité de formulations risque

de constituer des barriéres non tarifaires, allant a 1'encontre des buts fondamentaux
du Programme du Codex. Afin d'éviter que cette dlsposﬂlon soit employee comme barriere
non tarifaire, le Comite a note la proposition de la délégation de 1' Australle de prier
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instamment les autorités nationales d'adopter les dispositons dont il a ete convenu,

sans y ajouter des dispositions plus strictes sous forme de declarations obligatoires pre-
cises. Cela permettrait aux fabricants d'utiliser differentes formules , a la condition
qu'elles informent de maniére satisfaisante le consommateur du procede employé et qu'elles
ne soient ni trompeuses ni mensongéres.

115. Le Secretariat a souligné que le texte initial de la Norme generale pour 1'eti-
quetage des denrees alimentaires preemballées contenait la disposition suivante a la
section 5.2:

"Tout aliment qui a ete traite par des rayonnements ionisants doit
porter une declaration a cet effet"

Certalns ont deplore qu'il n'etait pas possible pour 1'instant de donner des
conseils plus précis.

Sectijon 6 - Derogations aux dispositions obligatoires d'etiquetage

116. Le President a resumé les observations ecrites des pays suivants: Thailande,
Etats-Unis, Chili, Italie, Nouvelle-Zelande, Norveége, Pays-Bas et Suéde. Il a noté

que cing pays avaient accepté de conserver la declaration du contenu net (section 4.3).
La délegation du Japon a fait remarquer que dans son pays, la superficie totale, maximale
faisant 1'objet d'une exemption etait fixee a 30 cm“ et que le chiffre de 50 em” semblait
par consequent excessif pour la plupart des produits. Apres avoir discuté longuement

si la disposition devait porter sur la superficie totale (25 ecm®) ou sur la superficie
maximale individuelle (10 cmz), le Comite a accepté que la section 6.1 soit révisée comme
suit:

"A 1l'exception des epices et des herbes aromatiques, les petites
unites dont la superficie totale maximale est inferieure a 10 cm®,

peuvent etre exemptees des dispositions stipulées aux paragraphes
4.2 et 4.6 a 4.8".

117. La délégation du Royaume—Uni, appuyee par celle de 1'Irlande, a été d'avis
que les emballages d'un poids ou d'un volume respectivement de 5 mg ou de 5 ml devraient
benéficier d'une dérogation.

118, La delegation de la Suéde s'est demande s'il etait necessalre de prévoir des
mentions d'etiquetage obligatoires pour les allments emballés destinés a la restaura-
tion collective, une telle disposition pouvant créer un probléme pratique pour 1'industrie
allmenralre. Les delegatlons du Danemark de 1'Irlande et du Royaume-Uni se sont ralliees
a ce point de vue. La Suéde a proposé d'ajouter une nouvelle section 6.2 redigee comme
suit:

"I1 n'est pas necessaire de declarer sur 1'etiquette des emballages
des denrees alimentaires destinées a la restauration collective
d'autres renselgnements que le nom du produit et, au besoin, des
instructions d'entreposage. Le cas écheant, les autres remseignements
requls par la presente norme devront etre fournls dans des documents
d'accompagnement"

119. Le Comite n'a pas accepté cette proposition et a 51gnale que la section 'champ

d'application" de la Norme englobait egalement les aliments destinés a la restauration
collective.

Section 7 - Mentions d'etiquetage facultatives

Section 7.1

120. Le President a résumé les observations ecrites de 1' Egypte, de 1la Thallande, de
la Suede, de la France et de 1'Ttalie. Apres une breve discussion, le Comite a accepte

de modifier la section 7.1 de la fagon proposee par les delegations de 1'Australie et de
la Nouvelle-Zelande, pour qu‘'elle se lise comme suit:

"Tout texte écrit ou imprimé (renseignements) ou toute représentation
graphique (image) peuvent figurer sur 1'etiquette a condition de ne

pas aller a l'encontre des dispositions obligatoires de 1la présente
norme n1 des dlsp031t10ns relatives aux allegatlons et aux declarations
mensongeres figurant a la section 3 - Principes generaux".
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Section 7.2 - Désignations de qualité

121. Le Comité a approuve la modification proposee par la France dans ses observa-
tions, a savoir de remplacer 'devraient" par 'doivent'. Le texte a par conséquent ete
modifié comme suit:

"Si des de31gnat10ns de quallte sont utilisees, elles d01vent etre
faciles a comprendre et ne jamais etre trompeuses ou mensongéeres"

Section 7.3 - Etiquetage nutritionnel

122, Le Comité a approuvée la proposition formulée par la délegation d'Australie qui
a réitere, se reférant aux motifs deja exprimés au paragraphe 260 du document ALINORM
85/22, sa recommandation visant a la suppression de cette section.

Section 8 — Présentation des mentions obligatoires

Section 8.1 - Géneralites

Section 8.1.1

123.- Le Président a passé en revue les observations écrites de 1'Egypte, de 1'Irlande,
de la Nouvelle-Zelande et de la France.

124, Dans le but de conserver une certaine souplesse pour ce qui a trait a 1'appo-
sition de nouvelles etiquettes, le Comité est convenu de réviser le texte de la section
de la fagon suivante:

"Les atiquettes des denraees preemballées doivent etre fixées de
~— - p - —
manisre 3 ce qu'elles ne puissent se detacher du recipient”

q P P

Section 8.1.2

125, Le Président a fait remarquer que la Suede avait propose, dans ses observations,
la suppre531on des alinéas ii) et iii), qui sont inutiles, et dont l'objet est deja cou-
vert par 1' alinea i).

126. Le Comlte a_approuvé cette suppression i condition que le mot "indelebiles"
soit incorporé a la sous-section i). Cet alinea a été modifie de la fagon suivante:

"Les mentions obligatoires en vertu de la présente norme ou de

toute autre norme Codex doivent etre claires, bien en vue, indelebiles
et facilement lisibles par le consommateur dans des conditions normales
d'achat et d'utilisation"

Section 8.1.3

127. Le Président a résumé les observations ecrites du Chili, de la France, de la
Suede et des Etats-Unis. Plusieurs délégations ont estimé que la version modlflee de la
section 8.1.2 couvrait le propos de la section 8.1.3 et ont par conséquent propose la
suppression de cette derniere, proposition qul a ete approuvee par 1e Comite. Les dele-
gations de 1l'Argentine et de 1'Espagne ont émis des reserves quant 3 cette decision.

Section 8.1.4

128. Le Comité a fait siennes les observations écrites de la Suede visant a rempla-
cer les mots "les information requises" par "toutes les mentions obligatoires'. Le
nouveau texte de cette section se lit donc comme suit:

"Lorsque le récipient est recouvert d'un emballage, toutes les
mentions obligatoires doivent figurer sur ce dernier, ou bien
1'étiquette du récipient doit etre facilement lisible en trans-
parence et ne pas etre masquee par 1'emballage"

Section 8.1.5

129. Le Preésident a passe en revue les observations écrites presentees par le Chili,
les Pays-Bas, la Norvege, la Suede, 1'Espagne, la France, les Etats-Unis et la Thdilande.

130. Le Comité a longuement examineé une proposition provenant des observations
ecrites des Etats-Unis et présentee comme suit:

"Le nom de la denree et la declaration du contenu net doivent tous
les deux flgurer bien en évidence sur la partie de 1' ethuette nor-
malement presentee au consommateur au moment de la vente"
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131. Un certain nombre de délegations ont exprimé leur désaccord a propos de la
notion de "la principale face exposée" mentionnee dans cette proposition, qui posait
des problemes importants lors de 1'etiquetage en plusieurs langues. Le Président a
rappelé que cette question avait déja fait l'objet de discussions approfondies.

132. Certaines delegations ont propose que _ les dispositions relatives au datage
soient incluses dans cette section. En réponse a cette proposition, la delégation de
la Suisse a suggere le texte suivant:

"Le nom de la denree, le contenu net, et, au besoin, 1'indication de la
date doivent figurer bien en evidence de fagon a pouvoir etre lus
simultanement"

133. Le Comité a ensuite considerée la suppression de cette section avant d'accepter
la proposition suivante, présentée par la delegation des Pays-—Bas:

"Le nom et le contenu net de la denrée alimentaire doivent
figurer bien en évidence et dans le meéme champ de vision"

134, La délégation de la Thailande a emis des réserves quant a cette decision car
ce texte ne préevoit pas l'indication de la date.

Section 8.2 - Langue

135. Le President a passé en revue les observations de la Norvege, de la Suede, de
1'Italie, de la Finlande, des Pays—-Bas, des Etats-Unis, de la France et de la Thdilande;
le Comite est convenu de supprimer le paragraphe non numéroté qui servait d'introduction
a cette section.

136. La delégation de la Thailande a fait remarquer que toutes les mentions obliga-—
toires doivent figurer en thai.

Section 8.2.1

137. Le Comité a approuve une proposition de la délégation du Royaume-Uni visant a
prevoir une certaine souplesse dans l'eétiquetage des aliments vendus a des minorités
linguistiques. Le texte de cette section a donc ete modifie comme suit:

"Si la langue employee sur l'etiquette originale n'est pas acceptable
par le consommateur auquel le produit est destineé, on peut, au lieu
de remplacer cette etiquette, en ajouter une seconde sur laquelle
figurent toutes les mentions obligatoires dans la langue requise"

Section 8.2.2

138. Le Comité a approuve la proposition écrite des Etats—-Unis visant a faire
modifier le texte de cette section dans le but d'eviter les problemes pouvant eventuel-
lement decouler de l'utilisation des mots 'traduites directement"

"Dans le cas ou l'etiquette est remplacee ou complétee par une
autre, les mentions obligatoires doivent rendre fidelement celles
qui apparaissent sur l'etiquette originale"

Statut de la Norme

139. Le Comité est convenu de porter a 1'etape 8 de la Procedure, la version révi-
see de la Norme generale qui figure a 1'Annexe IV du present rapport; il a recommandé
a la Commission de 1'adopter a 1'atape 8.

POINTS 6 a) ET 8

EXAMEN DU PROJET DE DIRECTIVES CONCERNANT LES DISPOSITIONS D'ETIQUETAGE
FIGURANT DANS LES NORMES CODEX ET ETUDE DES DISPOSITIONS DES NORMES CODEX
RELATIVES A L'ETIQUETAGE DES RECIPIENTS NON DESTINES A LA VENTE AU DETAIL

140. Comme indiqué au paragraphe 6, le Comite est convenu d'examiner ces points de
1'ordre du jour, de fagon consecutive. Il etait saisi d'une nouvelle version du Projet
de directives concernant les dlsp051t10ns d'etiquetage figurant dans les normes Codex
(CX/FL 85/6, Partie I) preparée par 1'Australie, du document ALINORM 85/22 par.288-293
et du rapport du Groupe de travail III, CX/FL 85/8 - Add. 1.

141. Le President du Groupe de travail, M. L. Erwin (Australie), a présenté le
rapport de son groupe en mettant l'accent sur le fait que le "Projet de directives
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concernant les d13posxt10ns d'etiquetage flgurant dans les normes Codex" avait éte )
rev1se afin d'y incorporer des dispositions d'etiquetage pour les recipients non destines
3 la vente au détail. Le rapport complet du Groupe de travail constitue 1'Annexe VIII

du present rapport.

142, Le Comité a approuve les mesures prises par le Groupe de travail au sujet des
dispositions d'etiquetage pour les récipients non destinés a la vente au detail. Il a fait
siennes les vues du Groupe de travail III concernant les Directives pour 1'étiquetage des
récipients non destinés a la vente au detail et decidé de recommander a la Commission de
ne pas poursuivre la mise au point de ces directives pour le moment (ALINORM 85/22

Annexe VII).

143, Le Comité a confirmé la recommandation ci-apres, présentée par le Groupe de
travall III, au sujet de l'etablissement de crlteres de priorité et d'un plan de travail

a l'intention des comites du Codex pour la revision des dlsp051t10ns da' ethuetage flgurant
dans les normes Codex, lorsque la version definitive de la Norme générale aura ete mise

au point: : -

i) 1es comites du Codex qui achévent leurs travaux et s 'appretent
a aJourner 1eurs travaux 51ne d1e devraient accorder une priorite
absolue a la revision des dlsp051t10ns d'etiquetage des normes
Codex qu'ils ont elaborées;

les comités du Codex qui sont en train d'elaborer des normes devraient
inscrire a leur ordre du jour la révision des dispositions d'etique~
tage figurant dans ces normes Codex;

P
.
'

et

iii) dans le cas des comités du Codex qui ont mene a bien leurs activités
et qui ont deja aJourne leurs travaux sine die, le secretariat de
ces comités devrait etre prle da’ entreprendre, con301ntement avec
le Secrétariat du Codex, la révision des dispositions d'étiquetage
des normes de leur competence, conformement a la procedure convenue
a la quinzieme session de la Commission.

144, Le Comité a ensuite entrepris un examen de chaque section du Projet de direc-— .
tives concernant les dispositions d'etiquetage figurant dans les normes Codex (telle que
revisee par le Groupe de travail III et qui figure a 1'Appendice I a 1'Annexe VIII).

Section 1 - Objet

145. Le Comite a accepté ce texte sans modification.

Section 2 - Confirmation des dispositions d'etiquetage figurant
dans les normes Codex

146. Le Comite a accepté ce texte sans modification.

Section 3 - Instructions a l'usage des comités du Codex

147. Le Comite a accepté ce texte sans modification.

Section 4 - Dispositions d'etiquetage pour les denrées alimentaires
preemballees
Alinea 4.1.1

148, Le Comité a accepté ce texte sans modification apres avoir soigneusement
etudie la possibilité d'inclure dans le préambule une réference aux sections 5 et 6 de la
Norme generale. On a noté qu'il ne serait pas suffisant d'ajouter un renvoi numerique
dans ce preambule. L'application de ces dispositions serait facilité si celles-~ci’
figuraient intégralement dans les Directives. Cela rendrait nécessaire de les citer
dans chaque norme de produit, par une reference a la Norme generale. On a fait observe
que les sections 5 et 6 de la Norme génerale ne permettait pas aux comites du Codex
d'interpreter ces dispositions.

149. En consequence de cette decision, le Comite a approuve la suppresion du titre
de la section 4.2.4.10, pour lui substituer "Mentions obligatoires supplémentaires". En
outre, une nouvelle section, 4.2.4.11, '"Dérogations aux dispositions obligatoires
d'etiquetage" serait ajoutee.

T e

|
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E-Allnea 4 1.2

150. : Le Comite a accepte ce texte sans modification.

';;Allnea 4,2 - Dispositions d' ethuetage specifiques et facultatives

_‘1151. ' Le Comité a accepté le texte sans modification, al’ exceptlon de la suppression
. de la référence aux sections 5 et 6 de la Norme génerale figurant a 1'alinea 4.2.2, confor-
 meément au paragraphe 149.

Alinéa-é,z,é.l - Nom du produit

'152.» Le Comite est convenu de garder les sections 4.2.4.1 ii) et iii) sans les modi-

: f1er et a acceptée d'apporter une legere modlflcatlon a la section 4.2.4.1 i), afin qu'elle
ose 11se comme suit:

"Le nom du produit a déclarer sur l'etiquette doit etre..."

{ flAiigéaﬂé.2.4.2 - Liste des ingredients

153, Le Comité a accepté ce texte sans modification.
"/Alihéa 4.2.4.3 - Contenu net

154, Le Comite a accepté ce texte sans modification.

‘fAAlinéa_4.2;4.4 - Poids egoutte

155. Le Comite a accegté ce texte.

"Al1nea 4.2.,4.5 - Nom ‘et adresse

"156. Le Comite a accegte ce texte.
' A11nea 4 2.4.6 - Pays d'origine

‘157. Le Comiteé a approuvé ce texte. La délegation de 1 'Argentine a exprime des

" réserves a l'égard de cette section, la déclaration du pays d'origine etant obligatoire
.dahs te pays.

':Aliﬁéa 4,2,4.7 - Identification du lot

°158., Le Comite a accepté ce texte.

W;»fAlinég“A;2,4.8 ~ Datage et instructions d'entreposage

159, Le Comité a accepte le texte des sections 4.2.4.8 i) et ii), sans modification.
i e - g g — T T~ o~ . -~ . v s .

"Il A decide d'apporter une legere modification a la sectiom 4.2.4.8 iii) et d'y ajouter
le segment de phrase "dans des circonstances exceptionnelles'; 1le nouveau texte est le
guivant:

"Si un comite du Codex détermine,en présence de circonstances
exceptionnelles, une ou d'autres formes de datage ne correspondant

pas a celui prescrit dans la Norme generale, pour remplacer ou pour
accompagner la date de durabilite ‘minimale, ou s'il juge qu'il n 'est
pas nécessaire de donner d' indication de date, il devrait fournir au
Comité du Codex sur l'atiquetage des denrées alimentaires une justifi-
cation déetaillée des mesures projetees".

- 160, En outre, le Comite a aBErouve une proposition de la delegatlon de la Suede
visant a introduire une modlflcatlon ne portant pas sur le fond a la section 4.7.1

o de la Norme generale, en vue de preciser que d'autres formes de datage, outre la date
- de durabilité minimale, seraient acceptables; cet amendement est le suivant:

"Sauf indication contraire dans une norme Codex individuelle,
la forme de datage suivante doit s'appliquer..."

161, Le Comité a accepte la.proposition présentée par les délégations de la Suisse
. . L = . . . . -~ .

et de. 1'Australie d'ajouter a la section 4.7.1 un renvoi aux Directives a 1l'aide de la
niote en bas de page ci-apres:

"Se reporter a la section 4.2.4.8 iii) des ''Directives concernant les
d1sp081t10ns d'etiquetage figurant dans les normes Codex et l'etiquetage
des recipients non destinés a la vente au detail".
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Alinea 4.2.4.9 - Mode d'emploi

162. Le Comité a acceptée ce texte sans modification.

Alinea 4.2.4.10 - Mentions obligatoires supplementaires (voir aussi
le paragraphe 149)

163. Conformement au paragraphe 149 le. Comlte a accepté des changements redaction“f:
nels et une révision de cette section qui se lit comme suit: :

"L'etiquetage quantitatif des ingredients et 1'étiquetage des aliments
irradies devraient figurer par voie de reférence respectivement aux
sections 5.1 et 5.2 de la Norme generale"

Alinea 4.2.4.11 - Dérogations aux dispositions obligatoires d'etiquetage
(voir egalement le paragraphe )

. 164. Conformément au paragraphe 149, le Comité a accepté des modifications redaction=
nels et 1l'inclusion de la nouvelle section ci-apres: RS

"Les derogations aux dispositions obligatoires d'eétiquetage devraient
: etre mentionnées par voie de reférence a la section 6.1 de la Norme
generale"

Alinea 4.2.4.12 - Autres dispositons obligatoires

165. Conformement au paragraphe 149, le Comite a décidé d'incorporer 1l'alinea
ci-apres:

"Selon la nature du produit, il peut s'averer nécessaire de mentionner
d'autres dispositions d étiquetage obligatoires, exigées par d'autres
normes generales Codex sur l'@tiquetage applicables a cet aliment.
(par ex. aux aliments dietetiques ou de regime)",

Section 5 - Dispositions d'etiquetage s'appliquant aux recipients
ncn destines a la vente au detail

Alinea 5.1

166. Le Comité a accepté cet alinéa sans modification.

Alinéa 5.2
167. Le Comité a accepté cet alinea sans modification.

Alinea 5.3

168. Le Comité a accepté les modifications apportées par le Groupe de travail III - - *.
au texte et aux notes de bas de page. Il a également accepte la proposition'du President =

du Groupe de travail visant a inclure 1l'expression "identification du lot" dans la der-

niere phrase. Il a egalement approuvé ‘une proposition de la delegatlon de la Nouvelle-:

Zélande visant a inclure une réeference a la section 5.2. Le texte réevise se lit comme ° L
suit: ) Ce .

5.3 - Les dispositions concernant l'étiquetage des recipients
. non destines a la vente au détail devraient, au besoin, etre Do ) o
ajoutees aux normes Codex individuelles de la facon suivante: : . T

"Etiquetage des recipients non destinés a la vente au detail

Outre les sections 2, 3 et 5.2 de la Norme genérale pour 1'eti-
quetage des denrees alimentaires preemballées (Codex STAN 1-1985),
les dispositions particuliéres suivantes sont applicables:

Les renseignements concernant..,l/devront figurer soit sur le
recipient, soit sur les documents d'accompagnement, exception faite
du nom du produit, de l'identification du lot et du nom et de

1! adresse du fabrl?ant ou de 1'emballeur, lesquels devront figurer
sur le recipient £/ Cependant, l'identification du lot, et le nom
et l'adresse du fabricant ou de 1'emballeur peuvent etre remplacés
par une marque d'identification, a condition que cette marque

puisse etre clairement identifiée a 1'aide des documents d'accom~
pagnement.’
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1/ Les comités Codex devront décider quelles dispositions inclure
en tenant compte de la section concernant l'etiquetage des
denrées alimentaires preéemballées figurant dans la meme norme
et des exigences s'appliquant particulierement a la denrée
alimentaire visee.

2/ Les comités du Codex peuvent decider s'il est nécessaire d'ajouter
des renseignements supplementaires sur le recipient. A cet egard,
on se souviendra particulierement de la nécessite d'ajouter des
instructions d'entreposage sur le récipient.

169. La délegation de 1'Espagne a exprimé ses réserves au sujet de cette déecision,
estimant que le remplacement par une marque d'identification ne devrait etre autorisé
que sur les recipients de fret.

170. Le President du Comite a exprime sa gratitude au President et aux membres du .
Groupe de travail III pour le travail accompli.

Etat d'avancement des Directives

171. Le Comité est convenu que les Directives concernant les dispositions
d'étiquetage figurant dans les normes Codex (voir Annexe V) devraient etre transmises
aux comités du Codex avec la Norme génerale revisée, qui a eté portee a l'etape 8.

I1 est de plus convenu que les Directives, qui de par leur caractéere ne pretent pas

a controverse, ne devraient pas etre assujetties a la Procédure par etapes, mais pre-
sentées directement a la seizieme session de la Commission pour adoption.

POINT 6 b)

EXAMEN D'UNE ETUDE SUCCINCTE DE LA QUESTION DE LA PRESENTATION DES
INFORMATIONS OBLIGATOIRES SUR L'ETIQUETTE

172, Le Comité etait saisi d'un document prépare par le Secrétariat canadien,

qui figurait dans la Partie II du document CX/FL 85/6, et des observations afférentes
dans 1'addendum I au document précité (les observations provenaient de la Nouvelle-
Zélande, de la Norvege, des Philippines et de la Thdilande). En présentant ce document,
le Secretariat canadien a souligné que le Comité avait deja examine la question de
1'harmonisation des mentions obligatoires sur 1'étiquette a cing reprises, au cours
d'une periode de dix ans. En outre, la Commission avait etudié cette question lors de
sa treizieme session, tenue du 3 au 14 decembre 1979.

173. Le Comité a examiné les problémes decoulant de 1'etablissement, par des
gouvernements, de’ dlsp031t10nb nationales plus strictes ou touchant des eléments non
vises par la Norme génerale pour 1'etiquetage des denrées alimentaires preemballees.
Ces dispositions supplementalres ne constituaient pas des derogatlons, telles que _
deflnles dans la procédure d'acceptation, et ne devaient donc pas necessairement etre
exposées en detail lors de l'acceptation officielle par un gouvernement. Au cours des
années, un certain nombre de propositions visant a régler ce probleme ont eté présen-
tées, mais aucune ne s'est averée satisfaisante ou applicable.

174, Le Comité a accepté la proposition du Secretariat canadien, de transmettre
. T A . . - - . .
cette question au Comite du Codex sur les principes generaux, en vue de la mise au polnt ‘

d'une procedure d'acceptation speciale pour l'étiquetage des denréees alimentaires.

Le Secretariat a assure au Comité qu'il existait un nombre suffisant de questions a

traiter pour justifier la convocation du Comité sur les principes généraux. Le Comité R
a exprimé le desir d'etre tenu au courant des débats qui seront ultérieurement consacres

a ce sujet.

POINT 7

EXAMEN DE CERTAINS ASPECTS DE LA PUBLICITE ET DES AVIS JURIDIQUES
DE LA FAO ET DE L'OMS

175. Le Comité etait saisi d'un document sur le probleme de la publicite
(CX/FL 85/7) contenant les opinions des services juridiques de la FAO et de 1'OMS
qui avaient ete invites a etablir si la publicité &tait du ressort de la Commission
du Codex Alimentarius, aux termes de son mandat,un document succinct sur les travaux
du CCFL concernant la publicité ainsi qu'un projet de code d'usages sur la pub11c1te
concernant les denrees alimentaires, ces deux derniers documents ayant ete prépares
par le Canada, et des observations dans les addenda 1 a 4 du document CX/FL 85/7.
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En‘préﬁentant ce document, la délégation du Canada a tenu a souligné que le fait de 1'avoir
prepare ne constituait pas une confirmation de son contenu par le Gouvernement canadien.

Au contraire, le Canada estime qu'il n'y a pas lieu d'eélaborer un Code d'usages sur la
publicité concernant les denrees alimentaires.

176. Un nombre important de délégations et d'observateurs se sont rallies au point
de vue du Canada, et ont estime inutile d'elaborer un tel code d'usages. En outre, le
fait que le mandat du Comité lui attribue cette fonction a éte mis en question. On a
souligné qu'il existait deéja, tant a 1'échelon national qu'international, un certain
nombre de codes sur la publicité et qu'il semblait inutile d'ajouter un document dans

un secteur déja encombre.

177. La délégation de la Suéde, appuyee par la Finlande, la Norvege et 1'Inde,

a été d'avis que la publicité concernant les denrées alimentaires prenait chaque jour
; un caracEere plus multinational et que 1'élaboration d'un Code Codex sur la publicite

des denrees alimentaires constituerait un travail qui se justifiait du point de vue de

1'intéret des consommateurs. Elle a propose de poursuivre les travaux dans ce domaine.

¢ 178. Selon la delegatlon de 1'Australie, la mise au point d'un tel code n'est pas
de la competence du Comlte, aux termes de son mandat. En outre, dans certains cas connus,
la publicite s'est revelee une cause de preoccupatlons. Il n'est peut-etre pas nécessaire
d'elaborer un tel code pour le moment, neanmmoins le Comité devrait conserver le droit
de le faire pour le jourou le besoin d'un tel document aura été demontreé.

179. Le Comité a décidé de recommander a la Commission qu'il n'était pas necessaire
pour le moment de poursuivre l'élaboration de ce Code d' 'usages. Les delégations de la
Suede, de la Norvége, de la Finlande et de 1'Inde ont reserver leur position quant a
cette decision.

180. Il est egalement convenu avec la delegatlon du Canada, appuyeée par l'Argentine
et 1'Australie, qu'il serait opportun de reviser les Directives concernant les allegations
et que ce travail ne devrait pas etre confondu avec 1'élaboration d'un Code d'usages sur
la publicité concernant les denrées alimentaires.

POINT 9

CONFIRMATION DES DISPOSTTIONS D'ETIQUETAGE DANS LES PROJETS DE NORMES
ET DE CODES D'USAGES

181. Le Comité était sa151 du document de travail CX/FL 85/9 et Add.l ou figu-
raient les sections relatives a 1' ethuetage des normes, des codes et des directives
aux etapes 5 et 8 qui avalent ete soumis pour confirmation.

182. Plusieurs delegatlons se sont declarees preoccupees par le fait de confirmer
maintenant des dispositions qui devront étre revisées dans un avenir trés rapproche.

183. Le Comité a reconnu _qu 'actuellement la confirmation des d15p051t10ns da’' ethue—
tage figurant dans des normes a 1' etape 8 présentait des difficultes, les ver51ons re-
visées de la Norme générale sur 1' et1quetage et des Directives y relatives a l'usage

des comités du Codex devant encore etre approuvées. Le Comite a en outre reconnu que le
texte initial de la Norme génerale et des Directives sur le datage etait touJours en
v1gueur et que toute confirmation devrait se référer a ce document, sous reserve d'une
révision 3 une date ulterieure.

Projets de normes a 1'étape 8

Comite du Codex sur les fruits et légumes traités, ALINORM 85/20
Dattes (Annexe II)

184, Se reférant a ses observations formulées au debut de la session (voir _par. 157),
la délégation de 1'Argentine a fait savoir que la déclaration du pays d'origine etait
obligatoire pour tous les produits en Argentine.

185. Le Comité a noté qu'il avait déja approuve, a sa seizieme sess1on, les dispo-
sitions d'étiquetage figurant dans cette norme. Cependant, la norme a gté amendee afin
d'y inclure des dispositions sur 1' enrobage au glucose et le datage. Le Comite a note
que le Comité du Codex sur les fruits et légumes traites (CCPFV) avait elabore, a sa
dix-septiéme session, des dlsp051t10ns sur le datage destinees a etre incorporées dans
toutes les normes de sa competence. Ces dispositions figurent a 1'Annexe V du document
ALINORM 85/20 et le CCPFV a demandé la confirmation des amendements corollaires apportes
a toutes les normes pour les fruits et légumes traitées. Le Comité a egalement note
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que le Groupe de travail I avait examiné le texte proposée et s'etait inquiété de ce que
ces dispositions s'écartaient du contenu de la section sur le datage proposée dans le
texte révisé de la Norme générale. Le Comité a également ete informé que le Groupe de
travail I avait examiné un autre texte presentant des divergences qui avait &té inclus
par inadvertance dans la Norme pour les dattes. La delegation des Etats-Unis a explique
que le texte proposé pour le datage avait fait 1'objet d'un examen approfondi dans le but
d'y faire figurer des dispositions particuliéres pour les produits ayant une longue durée
de conservation a la tempéerature ambiante. Le Comite a déclare que cette question ferait
1'objet d'un nouvel examen.

186. Le Comité est convenu de confirmer les dispositions relatives au datage qui
figurent a 1'Annexe V du document 85/20, etant entendu que ces dernieres devront peut-
etre etre examinees apres l'adoption de la Norme generale revisee.

187. L'observateur de la CEE a signalé que le texte actuel sur la fagon de declarer
le mois pouvait etre interprete comme signifiant le debut ou la fin du mois. Le Comite est
convenu que cette question pourrait faire l'objet d'un nouvel examen.

Disposition générale pour les modes de presentation (ALINORM 85/20.Annexe III)

188. Le Comité a &été avisé que la Commission avait demande au CCPFV d'introduire
au besoin une disposition generale pour les modes de presentation, dans les normes de
sa competence.

189. Le Comite a confirmé ces dispositioms.

Milieu de couverture, composition et etiquetage (ALINORM 85/20,Annexe IV)

190. Le Comité a éte informé que le CCPFV avait decide d'amender ses normes, lorsque
cela etait possible, pour y inclure la disposition revisee concernant le milieu de cou-
verture, adoptee pour les abricots en conserve.

191. Le Comité a confirmé ces dispositions.

Autres noms pour la macedoine de fruits tropicaux (ALINORM 85/20
paragraphes 82 a 86)

192. A la demande du Comité de coordination pour 1'Asie, le CCPFV a reexaminé

la section 7.1.1 de la Norme pour la macédoine de fruits tropicaux (CODEX STAN 99-1981),
dans l'intention d'y ajouter d'autres appellations au choix, telles que 'cocktail de
fruits tropicaux" et "melange de fruits tropicaux". Ces deésignations ont éte acceptees
par le Comite, qui est egalement convenu d'ajouter une note en bas de page pour demander
aux gouvernements de faire connaitre leur position au sujet du nom de cet aliment. Le
Comité a confirme ces dispositions.

Choux palmistes (coeurs de palmier) en conserve (ALINORM 85/20 Annexe VII)
Chataignes en conserve et puree de chataignes en conserve (ALINORM 85/20 Annexe VIII)

193. Le Comité a ete informeé que les dispositions d'eétiquetage figurant dans ces

deux normes etaient présentées pratiquement de la meme maniere que dans d'autres normes

pour des produits en conserve, elaborées par le CCPFV. La delégation de la Suisse a

signale une incohérence dans la version frangaise de la section portant sur le pays d'ori-

gine. Le Comité est convenu que ce texte devrait etre rendu conforme a celui de la :
disposition correspondante de la Norme geénérale.

194, Le Comite a confirmé les dispositions d'eétiquetage figurant dans les deux normes
precitees. '

Groupe mixte CEE/Codex Alimentarius d'experts de la normalisation des jus de fruits

Datage des produits stables a la temperature ambiante (ALINORM 85/14 par.76 et 77)

195. Le Comite a notée que le Groupe d'experts avait de nouveau examineé la question
du datage des produits stables a la température ambiante et qu'il avait décide de conser-
ver les dispositions sur cette question telles qu'elles avaient éte confirmees par le
CCFL a sa seizieme session.
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Produits pulpeux liquides a base de mangue conserves exclusivement par des
procedes physiques (ALINORM 85/14 Annexe ITT)

196. Le Comité a noté que le Groupe d' experts avait decide d'interrompre ses tra-
vaux sur la norme pour le jus de mangue et d'introduire une disposition dans la section
"nom du produit" de la norme pour le nectar de mangue, afin de permettre, dans certaines
circonstances, l'utilisation du terme "jus de mangue' pour les produ1ts contenant au moins
50 Z de pulpe de mangue et de l'eau. Le titre de la norme a ete modifié en conséquence,

197. Le Comité a confirmé la modification apportée au nom de ce produit.

Comité sur les additifs alimentaires
Sel de qualite alimentaire (Appendice I a 1'Annexe VIII, ALINORM 85/12)

198. Le Comité a noté que la section sur 1' etiquetage figurant dans la norme prec1—

tee avait ete modifiée par le Comite du Codex sur les addltlfs alimentaires (CCFA) a sa

dlx-septleme session, compte tenu des observations dont il s'est rendu compte aux par. 320
a 322 du document ALINORM 85/22.

199. Le Comité a proposé les modifications suivantes:

Section 7.1.2

200. Le Comité a noté une répéetition du mot "sel" et a proposé que cette phrase soit
remaniée comme suit: 'Cette designation sera accompagnee de la mention "de qualite

alimentaire", "de cuisine' ou''de table", placée a proximite immédiate ou faisant partie
du nom". Ces modificatiors sont de nature rédactionnelle.

Section 7.1.4

201. Le Comité a notée une repetition du mot "sel" et a proposé que la phrase soit
reformulee pour se lire comme suit: '"Lorsque le sel est utilisé comme support d'un ou de
plusieurs élements nutrltlfs et vendu comme tel pour des raisons concernant la sante pu—
b11que, le produit devra etre assorti d'un autre quallflcatlf tel que "fluore", "iode"

"enrichi avec du fer'", “enrichi avec des vitamines', etc., selon le cas. Ces modifications
sont d'ordre rédactionnel.

Section 7.6

202. Le Comité a proposé que 1'expression "et/ou 1'emballeur" soit supprimee afin de
rendre la formulation de cette section conforme a celle figurant dans les autres normes
qu'il a deja confirmées.

Section 7.7

203. Le Comlte a note que cette section comprenait des instructions d'entreposage
et a donc propose d'en modifier le titre de la facon suivante: "Datage et instructions
d'entreposage"

204, Le Comité a approuve la conc1u31on du Groupe de travall sur le datage selon
laquelle la disposition sur le datage n 'etait applicable qu au sel de qualité alimentaire
utilise comme support d'élements nutritifs. Il a donc proposé l'addition de la nouvelle
section 7.7.1 a) suivante: 'La d1spos1t10n sur le datage est applicable exclusivement

au sel utilisé comme support d'eléments nutritifs"

Section 7.8 - Conditionnement en grande quantite

205. " Le Comité a note que le sel se deplagalt dans le commerce 1nternat10na1 dans
des emballages contenant de grandes quant1tes’ il a propose d'ajouter a cette sectlon
le texte de la section 5.3 "Dispositions d' etiquetage des rec1p1ents non destinés a la
vente au detail' des "Directives concernant les dispositions d'etiquetage figurant dans
les normes Codex (Annexe V)'".

206. Le Comité a confirme la section sur 1'Gtiquetage telle que modifiee selon les
propositions.

Comite de coordination pour 1'Europe
Vinaigre (Norme regionale europenne, ALINORM 85/19 Annexe II)

207. Le Comiteé a rappele qu'il avait déja confirme les dlsp031t10ns d' ethuetage
figurant dans cette norme, mais que certaines questions avait été renvoyées au Comite
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de coordination pour 1'Europe. Le Comité a été informé que, conformément aux conseils
regus, la section 8.1.5 concernant les allegatlons negatives avait ete supprlmee et
qu'aucune dlsp051t10n w'avait ete aJournee pour le datage. Le Comite a rappele que
dans le texte revise de la Norme génerale, les vinaigres avaient ete exemptés du datage;
le Comite a reconfirme cette norme.

Comite sur les cereales, les legumes secs et les légumineuses
Farine de ble (ALINORM 85/29, Annexe II)

208. Les dispositions d' etiquetage de cette norme ont déj5 eté confirmées par le
Comite a sa dix-septieme sess10n, sauf celles relatives a la declaratlon des elements
nutritifs et au datage.

209. Le Comité a &té avisé que le Comité sur les céreales, les legumes secs et

les legumineuses (CCPL) avait supprimé de la section 8.3 '"Declaration de la valeur nutri-
tive" le segment de phrase: "a des fins autres que le remplacement des eléments nutritifs
perdus en cours de traitement", et confirme le texte modifié de cette section. Le Comité
a toutefois dec1de, afin de preCLSer la 31gn1f1cat10n de la partle -de la dlsp031t10n qu1
suit le mot "sel mineral", d'ajouter une virgule apres le mot "mineral" ainsi qu'apres
"section 3.4.2".

210. Le Comitée a confirme la section 8.8 portant sur le datage et les instructions
e . I3 3 :

d'entreposage, formulee conformement aux Directives sur le datage (voir par.187 pour la

déclaration du mois).

|

|

|

|
211. Le Comité a eté informé que le CCCPL avait incorpore dans toutes ses normes des
dispositions concernant les recipients non destines a la vente au détail semblables a
celles qui figurent dans les normes pour les jus de fruits, etant donné qu'une importante
proportion des produits visés par cette norme se déplace dans le commerce dans des reci-
pients non destinés a la vente au detail. On a noté que ces dispositions devront peut-—
eétre etre revisees apres 1'adoption des Directives concernant les dispositons d'etiquetage
figurant dans les normes Codex; il a cependant accepte de confirmer la disposition dans
sa forme actuelle.

|

\

Mais (ALINORM 85/29, Annexe III)
Farine complete de mals (Annexe IV)
Farine et gruau de mais degerme (Annexe V)

Le Comite a note que des dispositions a 1l'egard des recipients non destinés a la vente au
detail semblables a celles établies pour la farine de blé avaient été incorporees dans les
normes Codex. Le Comite a confirmé ces dispositions et a enteriné la confirmation des
dispositions sur le datage citées dans les normes pour la farine compléte de mais et la
farine et le gruau de mais dégerme.

Comite de coordination pour 1'Afrique
Gari — Norme regionale africaine (ALINORM 85/28, Annexe III)

212, Le Comité a notée qu'un certain nombre de dispositions citées dans cette Norme
ne concordaient pas avec les exigences de la Norme generale. Le Comite a egalement notée
que le Comité de coordination pour 1'Afrique n'aurait pas 1'occasion d'examiner tout
amendement qui pourrait etre proposé par le présent Comité, avant la seizieme session

de la Commission. Il est par consequent convenu de confirmer provisoirement ces disposi-
tions et de demander au Comite de coordination pour 1'Afrique d'etudier la possibilite
d'inclure des d1$p0$1t10ns pour l'identification des lots et de rendre les dispositions
sur le datage conformes a la Norme genérale pour 1' ethuetage des denrees alimentaires
preemballees. Il a egalement ete recommandé d'examiner 501gneusement les autres dis-
p031t10ns de la norme a la lumiére de la Norme génerale revisée, quand celle-ci sera
adoptee.

Comite du Codex sur les aliments dietetiques ou de regime (CCFSDU)
Norme generale pour les mentions d'etiquetage et les allegations concernant
les aliments dietetiques ou de regime preemballes (ALINORM 85/26, Annexe III)

213, Le Comite a rappele qu'a sa dix-septieme session, il avait décide que les pro-
| duits vises par les normes precitees relevaient aussi de la Norme generale.et que seules
| certaines sections pre01ses devaient etre etudlees par le CCFSDU. Les autres dispositions
devaient etre incorporees par voie de reféerence a la Norme genérale pour 1' ethuetage
des denrees alimentaires préemballées. Le Comité a noté que la Commission, a sa
quinzieme session, avait approuve ce point de vue et demande au CCFSDU de rapprocher les
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deux normes génerales. Le Comité a en outre noté que le CCFSDU avait suivi ces instruc-
tions et modifié la norme susmentionnée; la version amendee figure a 1'Annexe III du do-
cument ALINORM 85/26.

214. Le Comite a confirmé cette norme.

Avant-projets de normes et projets d'amendements a l'étape 5 de la Procedure

215. Le Comité a noté que les comités qui avaient soumis des dispositions d'eétique-
tage a 1l'etape 5 en vue de leur confirmation auraient de nouveau 1l'occasion de les examiner
lorsque la Commission aura adopte la Norme generale pour 1’ ethuetage des denrees alimen-
taires preemballees et les directives afférentes. Il est par consequent convenu de ne pas
etudier en détail les dispositions d'étiquetage des normes a l'etape 5, mais d'examiner
plutot certaines questions essentielles qui, de 1l'avis des membres du Comite, il serait
important de signaler aux comités s'occupant de produits et 2 la Commission.

216. Le Comité a examiné tres rapidement les dispositions d'etiquetage contenues
dans la Norme generale pour les nectars de fruits (ALINORM 85/14, Annexe IV) et dans
la norme pour certains legumes secs (ALINORM 85/29, Annexe VI), sans s'arreter a aucun
element en particulier.

Comité du Codex sur les fruits et légumes traités

. Miel (ALINORM 85/20 Annexe IX)
217. La délégation de 1'Australie a jugé la déclaration de la teneur en saccha-
rose apparent figurant a la section 6.1.5 extremement technique et pouvant etre mal
1nterpretee.

Comite du Codex sur les protéines vegetales (CCVP)
Norme generale pour les matieres proteiques vegetales (ALINORM 85/30, Annexe IV)

218. Le Comite a eté informé que le CCVP s'etait demande si la section sur 1' eti-
quetage s appllqualt egalement aux aliments conditionnés en vrac et destlnes a une trans-
formation ultérieure et qu'il etait convenu d'incorporer une disposition a cet egard a

la section 8.9.

219. Le Comité a noté que la question des dispositions sur 1'eétiquetage des reci-
pients non destines a la vente au detail avait ete examinée de fagon_ generale par le
Groupe de travail III et que des dispositions approprlees avaient eété incluses dans

le Projet de directives concernant les dispositions d'etiquetage figurant dans les
normes Codex. On est convenu que le CCVP examinerait les propositions du Groupe de
travail et non le texte de la section 8.9. Cette remarque valait également pour

les autres normes elaborées par le Comite. -

220. - Le Comité a aussi pr1e le CCVP de modlfler la section 8.1.2 afin que la
declaration de la teneur proteique soit exprimée en pourcentage du poids sec.

Matieéres proteiques a base de soja (ALINORM 85/30, AnnexeV)

221. On a signalée que, dans leur forme actuelle, la Norme générale pour les MPV et
la Norme visant specifiquement les matieres protéiques a base de soja portaient toutes
les deux sur les matieres protéiques a base de soja, la seule différence &tant la teneur
en protéines requise. Cette distinction pouvant exercer une influence sur le nom du
produit, le Comite a estimé qu'il convenait de demander au CCVP de préciser le rapport
qui existe entre ces deux normes.

Gluten de ble (ALINORM 85/30, Annexe VI)

222. Le Comite est convenu que les observations concernant les deux autres normes
. . - e ——————— - P
‘ s'appliquaient egalement a la norme precitce.

Olives de table (texte revise de Codex STAN 66-1981) (ALINORM 85/33, Annexe III)

223. Le Comité a noté la révision susmentionnée effectuée par le Conseil oléicole
international, conjointement avec les représentants des membres de la Commission du Codex
Alimentarius. La vers1on révisee de la norme comprenalt deJa certaines reférences a la
Norme génerale revisee sur 1' ethuetage. Le Comité a noté que cette Norme contenait des
dispositions sur le datage differentes de celles contenues dans les Directives et que la
section 9.8 sur les exemptlons et les dlspos1s1ons supplementaires contenait des
exigences plus detaillées que la Norme génerale.

224, La delegation de 1'Espagne a signalé que la section 9.8 etait reprise de 1la
norme commerciale du COI. Le Comité a estime qu'il convenait d'examiner si ces dispo-
sitions etaient nécessaires. On est egalement convenu que dans la version anglaise, le
terme "cover'" devrait etre remplace par "1id".
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Comite du Codex sur les aliments dietetiques ou de régime
Aliments de suite (ALINORM 85/26, Annexe IV)

225. Le Comité a ete informe que le CCFSDU avait ajouté dans la section sur 1'eti-
quetage une reférence au texte révise de la Norme générale pour 1'étiquetage. Le Comité
est convenu que ces références devraient etre examinées apres 1 'adoption par la Commission
de la Norme génerale pour 1'étiquetage. Il est eégalement convenu que le CCFSDU avait agi
correctement en faisant reférence a la Norme genérale d'etiquetage, 1a ou cela était pos-
sible.

Projetsd'amendements a la Norme Codex pour les préparations pour nourrissons

226. Le représentant de 1'OMS a informeé le Comité que le CCFSDU, a sa quatorzieme
session, avait étudié un document sur les incidences du Code international de commercia-
lisation des substituts du lait maternel de 1'OMS (CX/FSDU 84/9) pour les normes Codex.
Le CCFSDU a conclu que pour rapprocher la norme précitée et le Code international, il
convenait d'ajouter a la section 10.10 de la Norme pour les préparations pour nourrissons
la phrase suivante: "Dans ce cas, les dispositions de l'article 9 du Code international
de commercialisation des substituts du lait maternel de 1' Organlsatlon mondiale de la
sante devraient etre dument prises en consideration"

227. Le Comité a note que 1'adoption de cette disposition a 1°' etape 5 avait ete
recommandee a la Commission.

DIRECTIVES ET CODES D'USAGES

Comité sur les produits traités 3 base de viande et de chair de volaille
(ALINORM 85/16)

Projet de code d'usages en matiere d'hygieéne pour les produits traites a
base de viande et de chair de volaille a 1l'etape 8 (Annexe II)

228. Le Comite a notée que la definition d'"ingrédients" a la section 2.1.1

et de "lot" a la section 2.1.3, ainsi que le texte de la section 6.5.6 sur 1'identi-
fication des lots, etaient semblables a celles qui figurent dans d'autres directives;
il a confirmé ces différentes sectionms.

Avant-projet de directives concernant l'utilisation de matieres protéiques
vegetales (MPV) et de matieres proteiques laitieres (MPL) dans les produits
traites a base de viande et de chair de volaille a 1°' etape 5 (Annexe IV)

229. Le Comité a noté que le CCPMPP avait élaboré les Directives susmentionnées
. g

en suivant le plan de presentatlon adopte pour. les Directives generales concernant

1'utilisation de matieres proteiques vegetales (MPV) dans les aliments.

230. Le Comlte a ete informé qu'un long débat avait &té consacré au nom des
prodults traltes a base de viande et de chair de volaille dans lesquels des MPV etaient
employées a titre fonctionnel ou facultatif ou comme succédané partlel de la viande ou

de la chair de volallle, il a note que_ les autres textes proposes pour le nom du produ1t
dans les Directives etaient semblables 2 ceux qui flgurent dans les Directives generales
concernant l'utilisation des matieres proteiques vegetales.

231. Le Comite a s1gna1e que ses observations sur les Directives generales concer-
nant l'utilisation des matiéres proteiques veégetales etaient egalement valables pour les
directives susmentionneées .

Comité du Codex sur les prodults de protelnes vgggtales
Avant—prOJet de directives generales pour 1' utlllsatlon des matiéres proteiques
Eetales dans les aliments

Nom du produit

232, Le Comite a note _que le Comité du Codex sur les protéines vegetales (CCVP)
avait etudie le probleme trés 1mportant du remplacement partlel des proteines d'un
produit d'origine animale par des matieres proteiques végetales (MPV).

233. Le Comité n'a pas été en mesure de concilier deux positions divergentes sur
la fagon dont ces produits devraient etre etiquetés; il a donc transmis la question au
Comite exécutif,
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234, Le Président du CCVP, M. Norman Tape, a informé le Comite que la question de
principe transmise au Comité executif pour connaitre son opinion etait la suivante:

"Le nom d'un produit etabli par une norme Codex peut—-il faire partie de 1'appellation
d'un aliment dont une partie du contenu protéique a eté remplacée par des matieres
proteiques végetales?"

235, Le Comité executif, ayant examiné cette question a sa trente-et-unieme session
(ALINORM 85/3, par.139) "a approuvé le contenu du par.63 du rapport de la sixieme session

du Comité du Codex sur les principes generaux, qui revient en substance a autoriser l'utili-
sation d'une denomination énoncée dans une norme Codex dans le nom d'un autre produit simi-
. laire non couvert par la norme, a la condition i) que la dénomination soit correctement
qualifiée, ii) que la section intitulee "principes generaux'" de la Norme generale pour
1'étiquetage des denrées alimentaires preemballées soit respectee et iii) qu'il soit
entierement tenu compte du champ d'application de la Norme"

236. Le Royaume-Uni n'a pas eté en mesure d'approuver les vues du Comite executif,
qui semblent autoriser la substitution de matieres protéiques vegetales en proportion
pouvant aller jusqu'a 99 % dans un produit défini par une norme Codex. Le Royaume-Uni
a donc maintenu la position qu'il avait prise a la troisieme session du Comite sur les
protéines vegétales, affirmant que les noms des produits définis dans les normes Codex
devaient étre protegés dans 1'intéret des consommateurs. Le Royaume-Uni ne désire
nullement limiter 1'utilisation des matiéres proteiques végetales a titre de substances
de remplacement, mais il est important que le nom des aliments rendent correctement
compte de ce fait.

237. Les délegations de la France, des Pays-Bas, de la Norvege, de 1'Espagne et de
la Suede ont appuyée cette proposition.

238, La delégation du Danemark a fait savoir au Comité qu'un probléme analogue

avait ete soulevé a la treizieéme session du Comité du Codex sur les produits traités

a base de viande et de chair de vollaille, au cours des discussions consacrees a 1'utili-
sation des MPV pour remplacer partiellement la viande ou de la chair de volaille, dans

le cadre du Projet de directives concernant l'utilisation de matieres protéiques vegetales
(MPV) et de matieres protéiques laitieres (MPL) dans 1es produits traites a base de viande
et de chair de volallle. Le Royaume-Uni avait proposé un nouveau texte basé sur le meme
principe que celui énoncé plus haut. ’

239. La delegation des Etats-Unis a souligné qu'aux reunions du CCVP et du CCPMPP,
un certain nombre de délégations s'étaient deéclarees d'avis contraire, soutenant notam-
ment que le remplacement partiel des proteines des produits d'origine animale par des MPV
devrait etre autorisé dans certaines conditions.

240. L'observateur de la IFGMA a signalé que des succedanés de produits carnes et des
produits imitant la viande correctement &tiquetes étaient déjE offerts sur le marché depuis
un certain temps et qu 1ls etalent largement acceptes et meme parfois preféres, pour des
raisons de santé.

241, Le Comité a pris note que les opinions exprimeées sur la question pendant la
presente session demeuraient partageeS' il est convenu de transmettre cette question a
la seizieme session de la Commlss1on ‘pour un plus ample examen.

Groupe mixte CEE/Codex Alimentarius 4 experts de la normalisation des
jus de fruits (ALINORM 85/14) .

Projets de direetives concernant les melanges de jus de fruits
(Annexe VI) et les melanges des nectars de fruits (Annexe VIII)

242, A propos de ces deux projets de directives, la delegation de la Suisse a
signale au Comite une contradiction entre la derniére phrase de la section 2.1 -
Description et la section 4.1.1 - Nom du produit. La section 4.1.1 €tablit qu'un mélange
de jus (nectars) de fruits peut porter cette dénomination lorsqu'il contient au moins
quatre especes difféerentes de jus. Le Comité a noté cette observation.



DISPOSITIONS SPECIALES POUR LE DATAGE

Comité du Codex sur le poisson et les produits de la peche (CCFFP)

Projet de norme revisée pour le saumon du Pacifique en conserve (etape 8)
(ALINORM 85/18, Annexe I1I)

Avant-projet de norme pour les blocs surgeles de filets de poisson, de chair
de poisson hachee et de melange de filets et de chair de poisson hachee
(etape 3) (ALINORM 85/18 Annexe III)

243, Le Président du Groupe de travail I a informé le Comité que le CCFFP avait
décide de ne pas inclure de disposition sur le datage dans la Norme pour le saumon,
ce produit etant un aliment peu acide qui demeure stable pendant quelques annees.

244, Le CCFFP avait prls une decision analogue au sujet de la Norme pour les blocs
surgeles de poisson, conformement a une décision generale du Groupe mixte FAO/CEE
d'experts de la normalisation des aliments surgelés visant a ne pas exiger le datage
pour ce genre de produits.

245, Les delegatlons de la Nouvelle-Zelande et de la Suisse ont ete d'avis que
lorsque le datage n'etait pas requis, ce fait devrait etre declare dans la norme,
compte tenu du texte introductif de la section 4.7.1 de la Norme generale revisee.

246. La delégation de la Suisse a estime qu'une certaine forme de datage devrait
etre exigée, meéme pour certains produits stables a la température ambiante, a titre
d'information pour les consommateurs.

247, La delegation de 1' Australle, de la Republique federale d' Allemagne, de la
France, d'Israél, des Pays~Bas, de 1'Espagne, de la Thailande et du Zimbabwe ont ap-
prouve ce point de vue,

248. D'autres delégations, de ‘méme que 1'observateur de la IFGMA, ont estime que
les motifs technologiques invoques par le CCFFP justifiaient une exemption du datage;

en effet, dans le cas des produits stables a la température ambiante, de mauvaises
conditions d'entreposage créaient une situation ou les consommateurs ne tireraient aucun
profit d'une indication de la date, quelle qu'elle soit.

249, Aprés une discussion approfondie, le Comité a décide de ne pas confirmer ces
dispositions dans les normes precitees et de les renvoyer au CCFFP pour un nouvel examen.

Comité du Codex sur les produits traités a base de viande et de
chair de volaille (CCPMPP)

Corned beef en conserve (Codex STAN 8-1981)

250. Le Comité a noté que le CCPMPP avait egalement juge que ce produit etait stable
a la température ambiante et qu'il était par consequent inutile d'élaborer des disposi-
tions de datage a son sujet.

251. Le Comité, conformément a sa decision concernant le saumon du Pacifique en
conserve, a renvoye la norme pour le corned beef en conserve au CCPMPP pour plus ample
examen.

Produits non stables a la température ambiante

252, Le Comité a noté que le CCPMPP avait proposé des instructions générales sur le
datage et 1' entreposage des produits susmentlonnés, il les a confirmees, etant entendu
qu 'elles seraient reexamlnees, lorsque la Norme genérale et les directives connexes sur
1'etiquetage auront ete adoptees.

POINT 10 DE L'ORDRE DU JOUR

PROPOSITIONS VISANT A MODIFIER LES DIRECTIVES GENERALES PORTANT SUR LES
ALLEGATIONS AFIN DE PRENDRE EN CONSIDERATION LES ALLEGATIONS NEGATIVES

253. Le Comité a ete saisi du document CX/FL 85/10 prepare par la delegation de
1'Australie compte tenu des observations parvenues en reponse a la lettre circulaire

CL 1984/19 de 1' Australle, du Canada, de 1'Irlande,de la Finlande, de la Nouvelle-Zelande,
de la Norvege, de la Suede, de la Suisse, de la Thailande et des Etats-Unls. Le
President a fait observer que ce document traltalt de questions tres 1mportantes se
rapportant a certains types d' allégations et qu'il convenait par consequent de 1'etudier
de fagon approfondie. Par manque de temps, le Président a proposé au Comité de donner
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la priorité a cette quostlon a la prochaine session et de demander entre- temps aux gouver-—
nements de faire connaltre leurs observations sur ce document. Au nom du Comité, le Préa-
sident a remecrcié la d&légation de 1'Australie qui avait rédigé ce document.

POINT 11
TRAVAUX FUTURS

254, Le Comite est convenu que la tache la plus importante de sa prochaine reunion
serait la confirmation des dispositions d'Ctiquetage figuraut dans les normes Codex rovi-
sées conformément -a la version révisée de la Norme générale pour 1'Gtiquetage des denrées
alimentaires préemballees.

255. La delcgation des Pays-Bas a souligne qu'il sera important d'examiner encore une
fois les Dlrectlvea sur les allegatlonb, et que certaines allégations nquLLlonncllca nega-
tives devront etre redéfinies, en raison notamment du fait que le Comité a supprimé des
sections des Directives sur l'etiquetage nutritionnel portanL sur certaines allépations.

Le Comiteé est convenu de tenir compte expresscment de ces allcgations lorsqu'un débat sur
les allegations sera prévu.

256. Le Comité a conclu que l'ordre du jour de sa prochaine session devrait comporter
les points suivants:

1) Confirmation des dispositions d'étiquetage figurant dans les
projets de normes, et des dispositions d'eétiquetage revisces
figurant dans les normes Codex existantes.

2) Amendement des Directives genérales concernant les allégations,
compte tenu en particulier du document de travail sur les allé-
gations négatives (CX/FL 85/10), des observations formulees a ce
sujet, des points souleves en rapport avec le point 10 de 1'ordre
du jour (voir par.253) et des remarques de la deleégation des
Pays-Bas sur les allégations d'ordre nutritionnel.

3) Rapport intcrimaire du Groupe de travail ad hoc sur la méthodo-
logie pour les Directives concernant 1' equucLa'e nutritionnel.

4) Questions découlant des travaux des autres comiles et de la

Commission.
POINT 12
WTR 'S QUESTIONS
257. Aucune.
POINT 13

DATE ET LIEU DE LA PROCHAIN[E SESSION

258, Le Comité a cte informé qu'il avait &té proposé que la prochaine session soit
tenue a Ottawa, au milieu du mois d'avril 1987, la date exacte en sera conmmnlquee cn
temps utile, aprés consultation aveec le gouvernement du Canada et le Secrétariat du
Codex.
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Allocution d'ouverture de la dix-huitiéme session du
Comite du Codex sur l'eétiquetage des denrées alimentaires

Monsieur le Président,
Mesdames et Messieurs les délegues et observateurs,

Mesdames et Messieurs,

au nom du Gouvernement du Canada, je vous souhaite la bienvenue a la
dix-huitieme session du Comité du Codex sur 1l'étiquetage des denrées alimentaires.

En faisant un survol de 1'histoire du Comité sur 1'&tiquetage des
denrées alimentaires, j'ai remairqué que vous amorciez votre deuxiéme décennie
de délibérations. La premiére session du Comité, qui avait eu 1ieu ici-méme
a Ottawa, du 21 au 25 juin 1965, avait regroupé des dél1égués et observateurs
de dix pays. Le travail de ce Comité a, de toute évidence, suscité un intérdt
croissant au cours des années,puisque 32 pays et 12 organisations internationales
assistent a la présente séance.

Votre comité peut considérer avec fierté les réalisations des
dernigres années qui comprennent notamment :

- la Norme générale pour 1'€tiquetage des denrées alimentaires pré-
emballées, qui a €té adoptée par la Commission en 1969. Je cons-
tatg d'ailleurs que vous 8tes en train de terminer la révision de
cette importante norme;

- la confirmation de plus de 200 normes appliquées & 1'é&chelle
mondiale qui ont €té adoptées par la Commission du Codex Alimentarius;

- les Directives générales du Codex sur les allégations;

- les Directives pour le datage des denrées alimentaires préemballées
a 1'intention des comités du Codex; et

- les travaux en cours sur les Directives concernant 1'étiquetage
nutritionnel.

Le Canada est effectivement trés fier d'avdr dfert 1'hespitalité 3 ce Comité

au cours des vingt dernigres années et je tiens & remercier tous les Canadiens
qui ont contribué 3 cette tdche au cours des ans et qui ont €galement fourni

Teur apport personnel au succegs de cette entreprise. Je tiens également 2
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exprimer mes sincgres remerciements au Secrétariat du Programme mixte de la
FAQ et de 1'OMS Sur les normes alimentaires, & Rome, pour les efforts déployés
pour préparer et diriger les activités de ce Comité au fil des ans. Je veux
par-dessus tout vous remercier, vous les dé&légués. En effet, votre désir de
promouvoir la coopération internationale et les efforts que vous y avez con-
sacrés se sont avérés indispensables a 1'accomplissement des travaux de votre
groupe et des autres comités au sein du Programme du Codex.

La Commission a vécu une forte période de croissance puisqu'elle
regroupe maintenant 129 pays, par rapport aux 40 qui la constituaient lors de
sa formation en 1962. Je tiens tout particuliérement a‘souhaiter la bienvenue
aux délégations de la REpublique populaire de Chine et du Zimbébwe, qui sont
les membres les plus récents de 1a Commission. Nous vous souhaitons la bien-
venue & la Commission et nous attendons avec impatience les fruits de votre
participation a cette réunion.

Lors de sa quinziéme session, la Commission a souligné 1'im-
portance de votre travail sur le Projet de directives concernant 1'étiquetage
nutritionnel at sur la version révisée de la Norme générale pour 1'&tiquetage
des denrées alimentaires préemballées. La Commission a reconnu qu'il était néces—
saire de conclure vos délibérations sur ces deux importants points avant sa
prochaine session qui doit avoir lieu a Gengve plus tard cette année.

Je sais que vous avez devant vous une semaine bien remplie.

Je n'ai toutefois aucun doute que vous parviendrez aux termes de
vos travaux parce que je sais que les intérdts de la communauté internationale
vous tiennent 3 coeur. J'espgre que votre horaire chargé vous permettra

quand méme de profiter des nombreux attraits qu'offrent ]a.ville d'Ottawa

et la région environnante.

I1 ne me reste plus qu'a vous souhaiter tout le succés possible et
a déclarer que 1la dix-huitieme session du Comité du Codex sur 1'éEtiquetage

des denrées alimentaires est QUVERTE.
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PROJET DE DIRECTIVZS CONCERNANT L'ETIQUETAGE NUTRITIONNEL
(Avancé a 1'&tape 8 de la Procedure)

OBJET DES DIRECTIVES

- Faire en sorte que l'étiguetage nutritionnel réponde efficacement a son objet

a savoir:
i) fournir au consormateur des renseignements sur un aliment de maniére
qu'il puisse faire un choix éclairé;
ii) offrir la possibilité de faire figurer sur l'étiquette des renseigne-
ments relatifs 3 la teneur en éléments nutritifs d'un aliment;
1ii) encourager le respect de bons principes nutritionnels dans la formula-
tion d'aliments gui seront bénéfiques a la santé publique;
iv) offrir la possibilité de faire figurer sur l'étiquette des renseigne-

ments nutritionnels supplémentaires

Faire en sorte que l'étiquetage nutritionnel ne décrive pas un produit ou

ne présente pas des renseignements a son sujet de fagon inexacte, trompeuse
ou mensongeéere.

Faire en sorte que toute allégation d'ordre nutritionnel s'appuie sur une

déclaration de la teneur en é€léments nutritifs,

PRINCIPES REGISSANT L'ETIQUETAGE NUTRITIONNEL

Déclaration des éléments nutritifs

Les renseignements fournis devraient avoir pour but de donner aux con-
sommateurs un profil approprié des éléments nutritifs contenus dans
l1'aliment et jugés importants du point de vue nutritionnel. Ces ren-
seignements ne devraient pas porter le consommateur & croire que l'on
connait les quantités exactes que doit ingérer chaque individu pour se
maintenir en bonne santé, mais ils devraient plutdt donner un apergu
de la teneur en é€léments nutritifs du produit. Une indication plus
précise des quantités requises par personne est sans valeur, car il
est impossible d'utiliser efficacement les connaissances sur les
besoins individuels aux fins de 1l'étiquetage.

Renseignements nutritionnels supplémentaires

La teneur de ces renseignements variera d'un pays a l'autre et, dans un

méme pays, d'un groupe de population a l'autre, selon la politique

éducative du pays et les besoins des groupes visés.

Etiquetage nutritionnel

L'étiquetage nutritionnel ne devrait pas deliberement laisser enten-
dre qu'un aliment faisant 1'objet de telles allégations présente
nécessairement des avantages nutritionnels par rapport aux aliments
qui en sont depourvus.




1. CHAMP D'APPLICATION

1.9 Les présentes Directives recommardent les procédures a suivre pour 1' eti-
guetage nutritionnel des aliments.

1.2 Les présentes Directives s'appliquent & l'étiquetage nutritionnel de tous
les aliments. Dans le cas des aliments diététiques ou do régime, do- c.spositions
plus deéetaillées pourront etre élaborées.

2. DEFINITIONS

Aux fins des présentes Directives:

2.1 On entend par etiquetage nutritionnel une description des proprietés
nutritionnelles d'un aliment visant a informer le consommateur.

2.2 L'étiquetage nutritionnel comprend deux éléments:

a) 1a Adaclaration sur 1'étiquette des élérents nmutriti€s
b) les renseignements nutritionnels supplémentaires.

2.3 On entend par ddéclaration des éléments nutritifs un énoncé ou une liste
normalisée des €léments nutritifs contenus dans un aliment.

2.4 On entend par allegation nutritionnelle toute représentation qui énonce,
suggére ou implique qu'un aliment possede des proprietés nutritionnelles particu-
lieres; celles-ci comprennent notamment sa valeur eénergétique, sa teneur en protéi-
nes, en lipides eten glucides, ainsi que sa teneur en vitamines et en sels minéraux.
Les cas ci-apres ne constituent pas des allegations nutritionnelles:

a) la mention de substances dans la liste des ingredients;

b) la mention d'élements nutritifs en tant qu'eélements obligatoires de 1'étiquctage
nutritionnel;

c¢) la déclaration quantitative ou qualitative de certains éléments nutritifs ou
ingredients sur l'étiquette, conformément aux lois et reglements d'un pays.

2.5 On entend par €lément nutritif toute substance normalement consommée comme
constituant d'un aliment:

a) fournissant de 1'énergie ou

b) necessaire a la croissance et au developpement d'un individu et a la préserva-
tion de sa vie ou

c) dont le deficit entraine des alterations biochimiques ou physiologiques carac-
téristiques.

2.6 On entend par sucres tous les monosaccharides et disaccharides présents
dans un aliment.
2.7 On entend par fibre alimentaire, toute matiere végétale et animale comes-

tible qui n'est pas hydrolysee par les enzymes endogenes du tube digestif humain,
telle. que determinee selon une méthode connue.

2.8 On entend par acides gras polyinsatures les acides gras a interruption
cis-méthylinique.

3. DECLARATION DES ELEMENTS NUTRITIFS

3.1 Application de la déclaration des éléments nutritifs

3.1.1 La declaration des éléments nutritifs devrait étre obligatoire pour les
aliments faisant l'objet d'allégations nutritionnelles, selon la définition donnée
a la section 2 4,

3.1.2 La déclaration des éléments nutritifs devrait étre facultative pour tous
les autres aliments.

3.2 Enumération des éléments nutritifs

3.2.1 Si la teneur en éléments nutritifs est déclarée sur l1'étiquette, les
mentions ci-aprés devraient é+ ~bligatoires:




3.2.1.1 valeur énergétique;

3.2.1.2 quantités de protéines, de glucides assimilables (c'est-a-dire glucides a
l'exclusion des fibres alimentaires) et de lipides;

3.2.1.3 quantité de tout autre éléments nutritif faisant l'objet d'une allégation
nutritionnelle; et

3.2.1.4 quantité de tout autre élément nutritif jugé nécessaire au maintien d'un
bon état nutritionnel, conformément a la législation nationale.

3.2.2 Lorsqu'une allégation porte sur la quantité et/ou le type de glucides, la
quantité de sucres totaux devrait étre indiquée en plus des mentions exigées au
paragraphe 3.2.1. On peut également indiguer des quantités d'amidon et/ou d'alcools
de sucre. Lorsqu'une allégation porte sur la teneur en fibres alimentaires, 1la
guantité des fibres alimentaires devrait &tre indiquée.

3.2.3 Lorsqu’'une allidyation porte sur la quantité et/ou le type d'acides qras,
les quantités d'acides gras saturés et d'acides gras polyinsaturés devraient etre
declarees conformement a la section 3.3.7.

3.2.4 Outre les mentions obligatoires prévues aux alinéas 3.2.1, 3.2.2 et 3.2.3,
les vitamines et les sels minéraux peuvent étre énumérés conformément aux criteres
énoncés ci-apres:

3.2.4.1 Seuls les vitamines et les sels minéraux pour lesauelr des annorts recom-
mandes ont eteé établis et/ou qui présentent une importance nutritionnelle dans
le pays concerne peuvent également étre mentionnes.

3.2.5 Quand la teneur en éléments nutritifs est déclaree sur 1'étiquette, seuls
les vitamines et les sels minéraux présents en quantité notable devraient etre
enumeres . *

3.2.6 Lorsqu'un produit est soumis aux dispositions d'étiquetage d'une norme
Codex, les dispositions relatives a la declaration des éléments nutritifs figurant
dans cette norme ont la priorité sur les dispositions 3.2.1 a 3.2.5 des presentes
Directives mais ne doivent pas entrer en conflit avec celles—ci.

3.2.7 Calcul des é€léments nutritifs

3.2.7.1 Ccalcul de 1'énerqgie

La guantité d'énergie devrait étre calculée i 1'aide des coefficients de conversion
ci-apres:

glucides 4 kcal/g - 17 kJ
protéines 4 kcal/g - 17 kJ
lipides 9 kcal/g - 37 kJ
alcool (é&thanol) 7 kcal/g - 29 kJ
acides organiques 3 kcal/g - 13 kd

* En regle générale, il convient pour déterminer ce que 1'on entend par une
"quantité importante", de prendre en considération 5% de 1'apport recommandé
(pour la population en cause) fourni par une ration correspondant
a la quantité mentionnée sur 1'étiquette.
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3.2.7.2 Calcul des protéines

La quantité de protéines devrait &tre calculée a 1'aide de la formule
suivante:

Protéine = azote total (Kjeldahl) x 6,25
a moins qu'un autre facteur ne soit donné pour 1'aliment en cause dans une norme
ou dans une méthode d'analyse du Codex.

3.3 Présentation des données relatives & 1a teneur en éléments nutritifs
f

3.3.1 Les données relatives a la teneur en &léments nutritifs devraient

etre présentées sous forme numérique. I1 ne faudrait cependant pas exclure

1'emploi d'autres modes de présentation.

3.3.2 Les renseignements sur la valeur énergétique devraient @tre exprimés
en kJ et en kcal par 100 g ou par 100 ml, ou par emballage si celui-ci ne
contient qu'une seule portion. En outre, ces renseignements peuvent 8tre
déclarés par ration, telle que quantifiée sur 1'étiquette, ou par portion, a

la condition que le nombre de portions contenues dans 1'emballage soit indiqué.

3.3.3 Les renseignements sur les quantités de protéines, de glucides et de
lipides dans 1a denrée alimentaire devraient €tre exprimés en g par 100 g ou
par 100 ml ou par emballage si celui-ci ne contient qu'une seule portion.

En outre, ces renseignements peuvent &tre exprimés par ration, telle que
quantifiée sur 1'étiquette, ou par portion, a condition que le nombre de
portions contenues dans 1'emballage soit indiqué.

3.3.4 Les données numériques sur les vitamines et les minéraux devraient

étre exprimées en unités métriques et/ou en pourcent des apports journaliers
recommandés de référence par 100 g ou par 100 ml, ou par emballage si celui-ci

ne contient qu'une seule portion. En outre, ces renseignements peuvent €tre
déclarés par ration, telle que quantifi€e sur 1'étiquette, ou par portion a
condition que le nombre de portions e¢ontenues dans 1'emballage soit indiqué.

‘De plus, les renseignements sur la valeur énergétique et la quantité de proté€ines
pourraient aussi 8tre exprimés en pourcentage des apports journaliers recommandés
de référence. Lorsqu'on utilise les apports journaliers recommandés de réfé-
rence, ces derniers devraient, dans la mesure du possible, @tre basés sur les
apports en é&léments nutritifs recommandés par la FAO et 1'OMS. Jusqu'a ce
qu'elles aient 6té révisées, les valeurs suivantes devraient &tre utilisées

comme apports journaliers recommandés de référence aux fins de 1'é&tiquetage,

dans un but de normalisation et d'harmonisation a 1'échelle internationale :

Energie MJ (kcal) 9,5 (2 300)
Protéines g 50

Vitamine A ug 1 000

Vitamine D ug 5

Vitamine E mg 10

Vitamine C mg 60

Thiamine mg 1,4
Riboflavine mg 1,6
Niacine mg 18

Vitamine 86 mg 2




- 49 -

Folacine ug 400
Vitamine B]2 ug 3
Calcium mg - 800
Phosphore mg 800
Fer mg 14
Magnésium mg 300
Zinc mg 15
Iode ug 150

3.3.5 Dans les pays ol les données sont habituellement déclarées par rapport

a des rations, les renseignements requis par les sections 3.3.2, 3.3.3 et 3.3.4 ne
peuvent 8tre exprimés que par ration, telle que quantifiée sur 1'éti-
quette, ou par portion, a condition que le nombre de portions contenues dans

1'emballage soit indiqué.

3.3.6 La présence de glucides assimilables devrait &tre indiquée sur 1'éti-
quette par le mot "glucide". Lorsqu'il est fait mention du type de glucides,
cette mention devrait suivre immédiatement la mention de la quantité de glucides
totaux de la maniére suivante:

".... g de glucides, dont .... g de sucres"

et on peut également mentionner
".... gde "x", "x" représentant le nom spécifique de tout autre
constituant glucidique.

3.3.7 Lorsqu'il est fait mention de la quantité et/ou du type d'acides gras,
cette mention devrait suivre immédiatement la mention de la quantité de lipides
totaux, en conformité de la section 3.3.3.

La présentation ci-aprés devrait @tre adoptée:
. g de lipides dont .... g de polyinsaturés
et .... g de saturés

3.4 Tolérances et conformité du produit aux mentions d'étiquetage

3.4 Des tolérances devraient 8tre fixées pour ce qui est de la santé
publique, de la durée de conservation, de la précision des analyses, de la
variabilité du traitement et du caracteére labile et variable des &lé&ments
nutritifs dans Te produit, et selon que 1'€1&ment nutritif a 6té ajouté ou se
trouve natureilement dans le produit.

3.4.2 Les valeurs utilisées pour la déclaration des éléments nutritifs
devraient &tre des valeurs moyennes pondérées dérivées de données obtenues
expressément a 1'aide de 1'analyse de produits représentatifs de la denrée
faisant 1'objet de 1'étiquetage.

3.4.3 Quand un produit fait 1'objet d'une norme Codex, les tolérances
fixées par cette norme pour ce qui est de 1'étiquetage nutritionnel prévaudront
sur les présentes directives.
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4. Renseignements nutritionnels supplémentaires

4.1.1 Les renseignements nutritionnels supplémentaires ont pour but de
permettre au consommateur de mieux comprendre quelle est la valeur nutritionnelle
des aliments qu'il consomme et de 1'aider & interpréter la déclaration des
€léments nutritifs. On peut avoir recours 3 plusieurs méthodes pour présenter
ces renseignements sur 1'étiquette d'une denrée alimentaire.

4.1.2 La déclaration sur 1'étiquette de renseignements nutritionnels de
caractére instructif devrait &tre facultative; elle devrait compléter et non
remplacer la déclaration des &léments nutritifs, sauf dans le cas de populations
cibles qui ont un taux élevé d'analphabétisme et/ou relativement peu de connais-
sances en nutrition. Dans ces derniers cas, on peut employer des symboles, des
images ou des couleurs pour représenter les groupes d'aliments, sauf la décla-
ration des é1éments nutritifs.

4.1.3 La déclaration de renseignements nutritionnels supplémentaires sur les
étiquettes devrait &tre complété par des programmes d'é&ducation des consom-
mateurs visant & améliorer leur compréhension et leur utilisation de ces
renseignements.

5. Examen périodique de 1'étiquetage nutritionnel

5.1 L'étiquetage nutritionnel devrait faire 1'objet d'un examen périodique
de manigre & ce que la liste des éléments nutritifs & inclure dans les rensei-

gnements sur la composition du produit reste a jour et corresponde aux connais-
sances les plus récentes en matigre de nutrition.

5.2 Une révision des renseignements facultatifs concernant 1'éducation
nutritionnelle et notamment les groupes d'aliments sera nécessaire, 3 mesure
que 1'alphabétisation et les connaissances nutritionnelles des groupes cibles
augmentent.

5.3 Les définitions actuelles de "sucres" et de "fibres alimentaires"
figurant respectivement aux sections 2.6 et 2.7, de méme que les dispositions
actuelles relatives a la declaration de la valeur énergétique qui se trouvent
a la section 3.3.2.
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- ANNEXE IV

i PROJET DE NORME GENERALE POUR
L'ETIQUETAGE DES DENREES ALIMENTAIRES PREEMBALLEES
(avance a 1'etape 8 de la Procedure)

1. CHAMP D'APPLICATION

La présente norme s'applique a l'étiquetage de toutes les denrées alimentaires
preemballees offertes comme telles au consommateur ou destinees a la restaura-
tion collective, ainsi qu'a certains aspects tquchant a leur presentation.

2. DEFINITIONS
Aux fins de la présente norme:

On entend par "allégation" toute représentation qui énonce, suggére ou laisse enten-
dre qu'une denree possede des qualités particuliéres liées & son origine, ses pro-
priétés nutritives, sa nature, sa transformation, sa composition ou toute autre
qualité. .

On entend par "consommateur" les personnes et les familles qui achétent et regoivent
des aliments pour satisfaire leurs besoins personnels.

On entend par "récipient" tout emballage d'une denrée alimentaire destinée a etre

distribuee comme article individuel, que cet emballage la recouvre entiérement ou
partiellement; les feuilles utilisées pour l'emballage sont comprises dans cette
définition. Un reécipient peut contenir plusieurs uniteés ou types d'emballages

au moment ou il est offert au consommateur.

Aux fins du datage des denrées alimentaires préemballées:

On entend par “date de fabrication" la date a laquelle le produit devient conforme
a4 la description qui en est faite.

On entend par "date de conditionnement” la date & laquelle le produit est placé
dans le récipient immediat dans lequel il sera vendu en dernier ressort.

On entend par "date limite de vente" la derniére date a laquelle le produit peut
étre mis en vente aupreés du consommateur, aprés laquelle il reste encore une période
raisonnable d'entreposage a la maison.

On entend par "date de durabilité minimale” ("3 consommer de préférence avant") la
date d'expiration du delai, dans les conditions d'entreposage indiquées (s'il y a
lieu), durant lequel le produit reste pleinement commercialisable et conserve

toutes les qualités particuliéres qui lui sont implicitement ou explicitement attri-
buées. Le produit peut toutefois rester pleinement satisfaisant aprés cette date.

On entend par "date limite d'utilisation" (date limite de consommation recommandée)
(date de péremption) la date estimeée d'expiration du délai aprés lequel, dans les
conditions d'entreposage spécifiées, le produit n'aura probablement pas la qualit?z
que le consommateur est en droit d'attendre. Aprés cette date, le produit ne
devrait plus étre considéré comme commercialisable.

On entend par "denrée alimentaire” toute substance traitee, partiellement traitée
ou brute, destinee a l'alimentation humaine; ce terme englobe les boissons, le
chewing qum et toutes les substances utilisées dans la fabrication, la préparation
ou le traitement des aliments, a l'exclusion des cosmétiques ou du tabac ou des
substances employées unigquement comme médicaments.

On entend par "additif alimentaire" toute substance qui n'est pas normalement con-
sommée en tant que denree alimentaire en soi et n'est pas normalement utilisée

comme ingrédient caractéristique d'un aliment, qu'elle ait ou non une valeur nutri-
tive, et dont l1'addition intentionnelle a la denrée alimentaire dans un but techno-
logique ou organoleptique, 3 une quelconque étape de la fabrication, de la transfor-
mation, de la préparation, du traitement, du conditionnement, de l'emballage, du




transport ou du stockage de cette denrée, entraine ou peut entrainer (directement
ou indirectement) son incorporaticn o celle do ses dérivés a la denrée ou peut
affecter ée toute autre fagon les caractéristiques de cette denrée. L'expression
ne s'applique ni aux contaminants ni aux substances ajoutées aux denrées alimen-
taires dans le but d'en maintenir ou d'en améliorer les propriétés nutritives.

On entend par "ingrcdient" toute substance, y compris les additifs alimentaires,
utilisée dans la fabrication ou la préparation d'un aliment et présente dans le
produit fini bien que parfois sous une forme mod%fiée.

On entend par "étiguette" toute fiche, marque, image ou autre matiére descriptive,
écrite, imprimée, poncee, apposée, gravée ou appliquée sur l'emballage d'une denrée
alimentaire ou jointe a celui-ci.

On entend par "étiguetage" tout texte écrit ou imprimé ou toute représeqtation
graphique qui figure sur l'étiquette, accompagne le produit ou est placé a proxi-
mité de celui-ci pour en promouvoir la vente.

On entend par "lot" une quantité définie d'une denrée produite dans des conditions
pratiquement analogues.

On entend par "préemballé" emballé ou placé & l'avance dans un récipient pour etre
offert au consommateur ou a la restauration collective.

On entend par "auxiliaire technologique" une substance ou une matiére, a 1'exclu-
sion de tout appareil ou iInstrument, gqui n'est pas consommée comme ingrédient ali-
mentaire en soi mais qui est utilisée intentionnellement dans la transformation
des matiéres premiéres, des denrées alimentaires ou de leurs ingrédients, pour
remplir une fonction technologique donnée pendant le traitement ou la transforma-
tion et qui peut entrainer la présence involontaire et inévitable de résidus ou

de leurs derivés dans le produit fini.

On entend par "aliments destinés a la restauration collective" les aliments utilisés
dans les restaurants, les cantines, les ecoles, les hopitaux et d'agtres établisse-~
ments qul offrent de la nourriture en vue de sa consommation immédiate.

3. PRINCIPES GENERAUX

3.1 L'étiquette apposée sur les denrées préemballées ne devra pas décrire ou pré-
senter le produit de facon fausse, trompeuse, mensongére ou susceptible de créer
d'une facon guelconque une impression erronée au sujet de sa nature véritable. 1/

3.2 Les denrées préemballées ne devront pas étre décrites ou présentées sur 1l'éti-
quette ou dans l'étiquetage par des mots, des images, ou de toute autre facon se
référant ou faisant allusion directement ou indirectement & un autre produit avec
lequel elles pourraient €tre confondues, ou d'unc maniérc qui laisse a penser a
1'acquéreur ou au consommateur que l'aliment est apparenté avec cet autre produit.

4, MENTIONS D'ETIQUETAGE OBLIGATOIRES POUR LES DENREES ALIMENTAIRES PREEMBALLEES

Les renseignements ci-aprés (exigés aux alinéas 4.1 3 4.6 dc la présente section)
devront figurer sur l'étiquette de tous les aliments préemballés, dans la mesure ou
ils s'y appliquent, sauf disposition contraire prévue dans une norme Codex indivi-
duelle.

4.1 Nom du produit

4.1.1 Le nom doit indiquer la nature véritable du produit et il doit normalement
étre spécifique et non générique:

4.1.1.1 Lorsqu'une norme Codex a stipulé le ou les noms a donner a une denrée

1/ Des descriptions ou des présentations illustrant ces principes généraux sont
données en exemple d 1'Annexe I des Directives générales sur les allégations
(dans la version définitive).




alimentaire, il faut utiliser au moins 1'un de ces noms.

4.1.1.2 Dans les autres cas, on doit utiliser le nom prescrit par la legislation
nationale.

4.1.1.3 Lorsqu'il n'existe pas de tel nom, il faut employer un nom habituel ou
courant ou un terme descriptif appreopri¢ qui ne risque pas d'induire le consommateur
nn erreur.

4.1.1.4 Un nom inventé ou "fantaisie", un nom de “"marque” ou une "appellation com-
merciale” peuvent étre utilisés & condition qu'ilsrs'’accompagnent de 1‘'une des

désignations prévues aux alinéas 4.1.1.1 & 4.1.1.3.

4.1.2 L'étiquette devra porter en liaison avec le nom du produit, cu & prexirité
immédiate de celui-ci, les mots ou groupes de mots nécessaires pour eviter gque le
consommateur ne soit induit en erreur en ce gqui concerne la nature et les conditions
véritables de l'aliment, y compris son milieu de couverture, son mode de présenta-
tion, ainsi que l'état dans leguel il se trouve ou le type de traitement qu'il a
subi, par exemple: déshydraté, concentré, reconstitué, fumé.

4.2 Liste des ingrédients

4.2.1 A l'exception des aliments'composés d'ur seul ingredient, 1'étiquette doi..
comprendre une liste compléte des ingrédients.

4.2.1.1 La liste des ingrédientsdoit étre surmontée ou precedée d'un titre
approprie constitué du terme "ingrédient" ou le comprenant.

4.2.1.2 Tous les ingrédients doivent étre énumérés dans 1'ordre décroissant de
leur poids initial (m/m) au moment de la fabrication du produit.

4.2.1.3 Lorsqu'un ingrédient d'une denrée alimentaire est lui-meéme constitué de
deux ou plusieurs ingrédients, cet ingrédient composé peut etre déclaré dans la
liste des ingrédients, 2 condition d'atre immédiatement suivi d'une liste entre
parentheses de ses propres ingrédients énumérés dans 1'ordre décroissant de leur
proportion (m/m). Quand un ingrédient composé pour lequel un nom a été établi
dans une norme Codex ou dans une legislation nationale entre pour moins de 257
dans la composition du produit, il est inutile de déclarer les ingrédients dont

il est constitué, a moins qu'il ne s'agisse d'additifs alimentaires qui remplissent
une fonction technologique dans le produit fini.

4.2.1.4 L'eau d'ajout doit étre déclarée dans la liste des ingrédients sauf quand
elle fait partie elle-méme d'un ingrédient - par exemple saumure, sirop ou bouillon -
entrant dans la composition d'un aliment et déclaré comme tel dans la liste des
ingrédients. L'eau ou les autres ingrédients volatils évaporés en cours de
fabrication n'ont pas besoin d'étre déclarés.

4.2.1.5 Dans le cas des aliments déshydratés ou concentrés devant étre reconstitués
avec de l'eau uniquement, une autre formule peut étre utilisée 3 la place des dispo-
sitions générales de la présente section, a savoir: les ingrédients peuvent étre
énumérés selon leur ordre de proportion (m/m) dans le produit reconstitué & condi-
tions que figure une mention du type "ingrédients du produit préparé conformément

aux instructions données sur l‘étiquette®.

4.2.2 Un nom spécifique doit étre utilisé pour les ingrédients figurant dans la
liste des ingrédients conformément & la disposition de la Section 4.1 (Nom du pro-
duit), sauf dans les cas suivants:
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4.2.2.1 Les noms de catégorie ci-aprés peuvent &tre utilisés pour les ingrédients

appartenant aux groupes suivants:

Groupe d'ingrédients

Huiles raffinéecs auires que |'huile d'olive

Matiéfes grasses raffinées

Anidons, autres que les amidons modifiés
chimiquement

Toutes les especes de poisson dans les cas ol
le poisson constitue un ingrédient d'un autre
aliment, & la condition que 1'éEtiquetage et
la présentation de cet aliment ne fassent pas
mention d'une espece particulieére de poisson

Tous les types de chair de volaille dans les
cas ot celle-ci constitue un ingrédient d'un
autre aliment, & 1a condition que 1'étique-
tage et la présentation de cet aliment ne
fassent pas mention d'un type particulier de
chair de volaille

Tous les types de fromages lorsque le fromage
ou un mélange de fromages constituent un in-
grédient d'une autre denrée alimentaire, 3 la
condition que 1'étiquetage et la présentation
de cet aliment ne fassent pas mention d'un
type particulier de fromage

juule épice et extrait d'épice n'excédant
pas 2 % du poids du produit, seuls ou
en combinaison dans 1a denrée alimentaire

Toute herbe ou partie d'herbe ne dépassant
pas 2 % du poids du produit, seule ou

en combinaison dans la denrée alimentaire

Tous les types de préparation & base de gomme
utilisés dans la fabrication de la gomme de
base destinée au chewing gum

Tous les types de saccharose
Dextrose anhydre et monohydrate de dextrose
Tous les types de caséinates

Beurre de cacao de pression, de torsion ou
raffiné

Tous les fruits confits n'excé&dant pas 10 %
du poids du produit

Nom de catégorie

"Huile", qualifiée de "végétale"
ou d'"animale" et d' "hydrogénée"
ou "partiellement hyarogsénZc",
selon le cas.

"Matigres grasses", qualifiées
de "végétales" ou "animales"”,
selon le cas.

"Amidons".

"Ppisson".

"Chair de volaille"

"Fromage".

"Epice", "Gpices" ou "mélange
d'épices", selon le cas.

"Herbes" ou "mélange d'herbes",
selon le cas.

"Gomme de base".

"Sucres".
"Dextrose ou glucose".
"Caséinates"

“Beurre de cacao"

"Fruits confits"




4.2.2.2 Toutefois, la graisse de porc, le saindoux et la graisse de boeuf devront
toujours etre déclarés par leur nom specifique.

4.2.2.3 En ce qui concerne les additifs alimentaires appartenant a diverses cateé-

gories et figurant dans lus listes Codex d'additifs alimentaires dont 1l'emploi est
autorise dans les aliments, les noms de categorie ci-apres doivent figurer a cote

du rom specifique ou d'un numéro d'identificat®on reconnu, selon les exigences de

la législation nationale. 1/

Antiayglutinant(s)
ot Antioxygéne (s)
Colorant(s)
Emulsifiant(s)
Exaltateur(s) d'ardme
Agent (s} de glacage
Agent(s) de conservation
Stabilisant(s)
Epaississant(s)/gélifiant (s)
Antimougsant (s)_ . .
Agent(s? d'amélioration des farines

Edulcorant(s) artificiel(s)
Régulateur(s) de l'acidité

Agent (s) de propulsion

Agent (s) de levage/levure chimique
Sel(s) émulsifiant(s): p/

4.2.2.4 Les noms de catégorie ci-aprés peuvent étre utilisés pour les additifs
alimentaires appartenant a chacune d'entre elles et figurant dans les listes
d'additifs alimentaires dont l'emploi rest generalement autorise dans les aliments.
ardme (s)
amidon(s) modifié (s)

Le terme "aromes" peut etre suivi des qualificatifs suivants: "naturels", "identi-
ques aux substances naturelles", "artificiels" ou d'une combinaison de ces termes,
selon le cas.

4.2.3 Auxiliaires technologiques et transfert des additifs alimentaires

4.2.3.1 Tout additif alimentaire transféré dans un aliment en quantité importante
ou suffisante pour exercer une fonction technologique dans cet aliment & la suite
de l'emploi de matieéres premiéres ou d'autres ingrédients dans lesquels 1'additif a
€té utilisé doit étre déclaré dans la liste des ingrédients. ’

4.7.3.2 Les additifs alimentaires transférés dans les aliments a des niveaux infé-
rieurs a ceux requis pour exercer une fonction technologique, de méme que les

auxiliaires technologiques, n'ont pas besoin d'etre declarés dans la liste des
N ingredients. :

1/ Les gouvernements qui acceptent la norme doivent indiquer quelles sont les
dispositions applicables dans leur pays.

2/ Uniquement pour les fromages fondus et les produits apparentés.
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4.3 Contenu net et poids &goutté

4.3.1 Le contenu net moyen au moment (du conditionnement/de la vente) doit
8tre déclaré selon le systeme métrique (unités du "Systeme international"). 1/

4.3.2 Le contenu net moyen doit €tre déclaré de la maniére suivante:

i) en mesures de volume pour les aliments liquides;
ii) en mesures de poids pour les aliments solides;
iii) en poids ou en volume pour les denrées pateuses ou visqueuses.

4.3.3 Outre 1a déclaration du contenu net moyen, les denrées conditionnées
dans un milieu liquide doivent porter une déclaration exprimée en unités métriques
du poids égoutté du produit. Aux fins de 1a présente disposition, on entend par
milieu liquide 1'eau, les solutions agueuses de sucre et de sel, les jus de fruit
et de 1égume uniquement dans les fruits et 1&gumes en conserve, ou le vinaigre,
seuls ou en combinaison.

4.4 Nom et adresse

4.4.1 Le nom et 1'adresse du fabricant, de 1'emballeur, du distributeur, de
1'importateur, de 1'exportateur ou du vendeur de la denrée alimentaire doivent
etre déclarés.

4.5 Pays d'origine

4.5.1 Le pays d'origine du produit doit &tre déclaré au cas ou:son omission
serait susceptible de tromper le consommateur.

-4.5.2 Lorsqu'une denrée alimentaire subit dans un deuxiéme pays une trans-

formation qui en change la nature, le pays ol cette transformation est effectuée
doit &tre considéré comme &tant le pays d'origine aux fins de 1'étiquetage.

4.6 Identification des lots

4.6.1 Chaque récipient doit porter une inscription gravée ou une marque
indélébile, en code ou en clair, permettant d'identifier 1'usine de production
et le lot.

4.7 Datage et instructions d'entreposage

4.7.1 Sauf indication contraire dans une norme Codex individuelle, les
dispositions ci-aprés relatives au datage sont applicables: 2/

i) La "date de durabilité minimale" doit &tre déclarée.
ii) Cette déclaration doit comporter au minimum:
- le jour et le mois, pour les produits dont la durabilité n'excéde
pas trois mois
- le mois et 1'année pour les produits dont la durabilité est
supérieure 3 trois mois. Lorsque le mois est décembre, 1'indication
de 1'année suffit

1/ La déclaration du contenu net correspond 3 la quantité de produit au moment du
conditionnement; elle est applicable par référence & un systéme de contrdle de
la qualité fondé sur la moyenne. v

2 . L . . .

z/ Se reporter a la section 4.2.4.8 iii) des "Directives concernant les dispo-
sitions d'étiquetage figurant dans Tes normes Codex et 1'étiquetage des
récipients non destinés a la vente au détail"
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iii) Pour cette déclaration il faut utiliser la mention:
- "A consomner de préférence avant le ...", lorsque le jour est indiqué
- "A consommer de préférence avant fin ...", dans les autres cas.

iv) La mention exigée au point (iii) doit &tre complétée:

- soit nar la date elle-méme

- soit par une indicatior de 1'endroit ol elle figure.

v) Le jour, le mois et 1'année doivent &tre indiqués en clair dans 1'ordre
numérique, les mois pouvant 8tre déclarés en lettres dans les pays ol
cette formule ne préte pas a confusion pour le consommateur.

vi) Contrairement aux dispositions de 1'alinéa 4.7.1 (i), la déclaration

de la date de durabilité minimale n'est pas exigée pour:

- les fruits et 1égumes frais, y compris les pommes de terre qui n'ont
pas été pelées, coupées ou soumises & un traitement analogue;

- les vins, les vins de liqueur, les vins mousseux, les vins aromatisés,
les vins de fruits et les vins de fruits mousseux;

- les boissons contenant au minimum 10 % d'alcool, en volume;

- les produits de boulangerie ou de pdtisserie qui, du fait de la
nature de leur contenu, sont normalement consommés dans les 24 heures
suivant Jeur fabrication;

- le vinaigre;

- le sel de qualité alimentaire;

- e sucre solide;

- les produits de confiserie composés de sucres aromatisés et/ou
colorés;

- la gomme 3 mdcher;

- les denrées qui font 1'objet d'une exemption particuliére en vertu
de décisions des comités du Codex s'occupant de produits.

4.7.2 En plus de la date de durabilité minimale, toute condition particuligre
pour 1'entreposage de 1'aliment devra 8tre indiquée sur 1'étiquette si la validité
de la date en dépend.

4.8 Mode d'emploi

4.8.1 Le mode d'emploi, y compris des instructions pour la reconstitution
du produit le cas &chéant, devront figurer sur 1'étiquette, si cela est nécessaire
pour garantir une bonne utilisation.

5. MENTIONS OBLIGATOIRES SUPPLEMENTAIRES
5.1 Etiquetage quantitatif des ingrédients
5.1.1 Quand 1'étiquette ou la désignation d'un aliment met spécialement

1'accent sur un ou plusieurs ingrédients importants et/ou caractéristiques de
cet aliment, la quantité initiale de 1'ingrédient en pourcentage (m/m) au
moment de la fabrication doit &tre déclarée.

5.1.2 De méme, quand 1'étiquette d'une denrée alimentaire met spécialement
1'accent sur la faible teneur en un ou plusieurs ingrédients, le pourcentage de
cet ingrédient (m/m) dans le produit doit &tre déclaré.

5.1.3 Le fait de mentionner un ingrédient particulier dans le nom d‘'un
aliment ne doit pas signifier en lui-méme que 1‘'accent est spécialement mis
sur cet ingrédient. Le fait de mentionner sur 1'étiquette d'un aliment un
ingrédient utilisé en petite quantité et seulement comme aromatisant ne doit
pas signifier en Tui-méme que 1'accent est spécialement mis sur cet ingrédient.
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5.2.1 Tout aliment qui a €té traité par des raycnnements ionisants de
1'énergie ionisante doit porter sur 1'étiquette une mention a cet effet,

a proximité immédiate du nom de 1'aliment.

5.8.2 Quand un produit irradié est utilisé comme ingrédient dans un autre
aliment, i1 faut en faire état dans la Tiste des ingrédients.

5.2.3 Lorsqu'un produit composé d'un seul ingrédient est préparé a partir
d'une matiere premiére qui a été traitée par irradiation, 1'étiquette du pro-
duit doit porter une mention indiquant le traitement appliqué.

6. DEROGATIONS AUX DISPOSITIONS OBLIGATOIRES D'ETIQUETAGE

6.1 A 1'exception des épices et des herbes aromatiqyes, les petites
unités dont 1a superficie maximale est inférieure a 10 cm® peuvent 8tre exemptées
des dispositions stipulées aux paragraphes 4.2 et de 4.6 a 4.8.

7. MENTIONS D'ETIQUETAGE FACULTATIVES

7.1 Tout texte écrit ou imprimé (renseignements) ou toute représentation
graphique (image) peuvent figurer sur 1'8tiquette a condition de ne pas aller
a 1'encontre des dispositions obligatoires de la présente norme ni des dispo-
sitions relatives aux allégations et aux déclarations mensongéres figurant a
la section 3 - Principes généraux.

7.2 DEsignations de qualité

Si des désignations de qualité sont utilisées, elles doivent &tre faciles &
comprendre et ne jamais &tre trompeuses ou mensongeres.

8. PRESENTATION DES MENTIONS OBLIGATOIRES
8.1 Généralités
8.1.1 Les &tiquettes des denrées préemballées doivent 8tre fixées de

maniere a ce qu'e11es ne puissent se détacher du récipient.

8.1.2 Les mentions obligatoires en vertu de la présente norme ou de toute
autre norme Codex doivent &tre claires, bien en vue, indélébiles et facilement

lisibles par le consommateur dans des conditions normales d'achat et d'utilisation.

8.1.3 Lorsque le récipient est recouvert d'un emballage, toutes les
informations obligatoires doivent figurer sur ce dernier, ou bien 1'étiquette

du récipient doit e2tre facilement lisible en transparence et ne pas &tre masquée
par 1'emballage.

8.1.4 Le nom de 1la denrée alimentaire et le contenu net doivent figurer
bien en 8vidence dans le méme champ de vision.

8.2 Langue
8.2.1 Si la langue employée sur 1'étiquette originale n'est pas acceptable

par le consommateur auquel le produit est destiné, on peut, au lieu de remplacer
cette étiquette, en ajouter une seconde sur laquelle figurent toutes les
mentions obligatoires dans la langue requise.

8.2.2 Dans le cas ol 1'étiquette est remplacée ou complétée par une autre,

les mentions obligatoires doivent rendre fid2lement celles qui apparaissent sur
}'étiquette originale.

1/ Le libellé de cette section est encore a 1'étude
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ALINORM 85/22A
N * ANNEXE V

PROJET DE DIRECTIVES CONCERNANT LES DISPOSITIONS
D'ETIQUETAGE FIGURANT DANS LES NORMES CODEX

T. Objet

1.1 Les présentes directives ont pour objet d'aider les comités du Codex
a élaborer les dispositions d‘étiquetage dgs normes Codex de maniére & assurer:

i) une présentation uniforme de ces dispositions;

. ii) leur conformité avec la Norme générale pour 1'étiquetage des denrées
alimentaires préemballées (appelée ci-aprés "La Norme générale"),
chaque fois que celle-ci peut s'appliquer;

iii) une approche uniformisée et cohérente dans les cas ol certains
aliments exigent des dispositions complémentaires ou différentes
de celles de la Norme générale.

2. Confirmation des dispositions d'étiquetage figurant dans les normes Codex

2.1 Conformément aux procédures de travail de la Commission du Codex
Alimentarius, toutes les dispositions d'étiquetage des normes Codex doivent
8tre soumises en vue de leur confirmation au Comité du Codex sur 1'é€tiquetage
des denrées alimentaires (Manuel de Procédure, cinquiéme é&dition, pages 68-69).
A cette fin, toutes les normes devraient 8tre transmises au Comité sur 1'éti-
quetage aprés avoir atteint 1'étape 3 et de préférence aprés avoir atteint
1'6tape 5 mais avant d'@tre examinées par le comité compétent a 1'étape 7.
Toutefois, un tel examen ne devrait pas retarder le passage des normes aux
étapes suivantes de la Procédure.

2.2 Dans toutes les normes Codex en cours d'élaboration, la section
"Etiquetage" devrait s'accompagner d'une déclaration indiquant si les dispo-
sitions ont &té confirmées,

3. Instructions 3 1'usage des comités du Codex

3.1 Les comités du Codex devraient préparer, pour chaque projet de norme,
une section sur 1'étiquetage regroupant toutes les dispositions de la norme a

cet égard. Cette section devrait indiquer soit expressément, soit par voie de
référence, les paragraphes pertinents de Ta Norme générale pour 1'étiquetage

des denrées alimentaires préemballées. Elle pourrait €galement mentionner les
dispositions qui constituent une dérogation ou un complément a la Norme générale,
ou qui sont indispensables pour 1'interprétation de celle-ci dans le cas du
produit en cause (Manuel de Procédure, cinquieme €dition, page 54).

4. Dispositions d'étiquetage pour les denrées alimentaires préemballées

4.1 Dispositions d'é&tiquetage générales

4.1.1 Les dispositions d'étiquetage pour les denrées alimentaires pré-
emballées devraient figurer dans les normes Codex individuelles par voie de
référence 3 la Norme générale de la maniére suivante:




"ETIQUETAGE DES DENREES ALIMENTAIRES PREEMBALLEES

Outre les sections 2, 3, 7 et 8 de 1a Norme générale pour 1'étiquetage
des denrées alimentaires préemballées (CODEX STAN. 1-1985), les dispo-
sitions spécifiques ci-aprds sont applicables:"

4.1.2 Les sections précitées de 1a Norme générale sont applicables & toutes
les denrées alimentaires préemballées; elles doivent par conséquent figurer par
voie de référence dans toutes les normes Cqdex.

4.2 Dispositions d'étiquetage spécifiques et facultatives

4.2.1 Souvent, d'autres sections de la Norme générale peuvent &galement
@tre applicables a certains aliments particuliers, auquel cas elles doivent
aussi 8tre citées par voie de rétférence.

4.2.2 Selon le type et 1a nature du produit, certaines des exigences de

la section 4 de la Norme générale ne conviennent pas toujours a une simple
citation par voie de référence dans les normes Codex. Cependant, on devra
s'assurer que toute modification:

i) est compatible, sur le fond et 1a forme, avec l1a Norme générale;

ii) fournit au consommateur des renseignements ne risquant pas de
1'induire en erreur;

iii) est d'une forme qui se préte & son adoption généralisée par les
gouvernements en vue de faciliter le commerce international.

4.2.3 Quand un comité du Codex décide de déroger a une disposition spéci-
fique d'étiquetage ou s'écarte de la disposition prévue par la Norme générale,
i1 doit fournir une justification détaillée expliquant la raison d'une telle
décision au moment ol i1 soumet le projet de norme au Comité du Codex sur
1'étiquetage des denrées alimentaires pour confirmation.

4.2.4 Les directives ci-aprés s'appliquent a 1'&laboration des dispositions
spécifiques d'é&tiquetage:

4,2.4.1 Nom du produit

Le nom du produit doit &tre déterminé conformément @ la section
4.1.1 de 1a Norme générale et i1 doit figurer comme suit dans
les normes Codex individuelles:

"Nom du produit

i) Le nom du produit & déclarer sur 1'étiquette doit &tre ..."

ji) D'autres dispositions conformes & l1a section 4.1.2 de la Norme
générale pourront 8tre nécessaires en ce qui concerne le ou les
terme(s) descriptif(s) faisant partie du nom du produit ou
figurant 3 proximité immédiate de celui-ci.
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iii) La "dénomination et la description" du produit (i) et ii)
ci-dessus) devront &tre choisies avec soin, car elles influent
de fagon considérable sur 1'acceptation des normes Codex par
Tes gouvernements. En effet, 1'acceptation sans réserve exige
des gouvernements qu'ils autorisent 1a libre distribution sur leurs
territoires des produits conformes @ une norme sous "la dénomi-
nation et la description" fixées dans la norme (Manuel de Pro-
cédure, cinquieme &dition, page 22). Le Comité du Codex sur
les Principes généraux a décidé qu'aux fins de 1'acceptation
des normes Codex, on entend par "ia dénomination et la des-
cription" 1'ensemble de toutes les dispositions pertinentes
figurant dans la section "Nom du produit" d'une norme (ALINORM
79/35, par. 59). 11 faut également se rappeler que le Comité
du Codex sur les Principes généraux a décidé que "la dénomination
et la description" fixées dans la norme n'ont pas pour objet
d'empécher 1'utilisation justifiée, pour un produit non visé par
le champ d'application de la norme, de 1'une quelconque des
appellations prévues a la section "Nom du produit" accompagnée
d'un qualificatif approprié, a condition qu'elle soit compatibie
avec la section 3 (Principes généraux) de 1a Norme générale
(ALINORM 79/35, par. 63).

4.2.4.2 Liste des ingrédients

i) La liste des ingrédients doit 8tre conforme 3 la section 4.2
de Ta Norme générale. Dans la mesure du possible, les dispo-
sitions devront figurer dans les normes Codex individuelles de
la fagon suivante:

"Liste des ingrédients

L'étiquette doit comprendre une liste compléte des ingrédients,
conformément & la section 4.2 de la Norme générale."

4.2.4.3 Contenu net

i) Le Contenu net devrait 8tre déclaré conformément aux dispositions
des sections 4.3.1 et 4.3.2 de la Norme générale; cependant, en
ce qui concerne la nature de la denrée alimentaire, les comités
du Codex devraient décider de la fagon dont le contenu net devrait
8tre déclaré conformément aux dispositions de la section 4.3.2
de la Norme générale.

ii) I1 peut parfois Btre nécessaire d'ajouter des dispositions supplé-
mentaires pour définir sans ambiguité le contenu net d'un produit
(par exemple, contenu net & 1'exclusion du glagage).

4.2.4.4 Poids Eqgoutté

En ce qui concerne certains produits conditionnés dans un milieu
liquide, i1 faut également décider, compte tenu de la section 4.3.3
de l1a Norme générale, si une déclaration du poids E&goutté est né-
cessaire. Dans un tel cas, elle devrait tre rédigée comme suit:

"Poids égoutté

Le poids égoutté devra &tre déclaré d'aprés le systeme métrique
(unités du Syst”  international)".




4.2.4.5

4.2.4.6

4.2.4.7

4.2.4.8

4.2.4.9

4.2.4.10

4.2.4.11

4.2.4.12
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Nom et adresse

Le nom et 1'adresse du fabricant, de 1'emballeur, du distributeur,

de 1'importateur, de 1'exportateur ou du vendeur de la denrée ali-
mentaire devraient &tre inclus par voie de référence a la section 4.4
de la Norme générale.

Pays d'origine

Le pays d'origine du produit devrait &tre inclus par voie de référence
a la section 4.5 de la Norme générale.

Identification du lot

L'identification du 1ot devrait 8tre incluse par voie de référernce
a la section 4.6 de 1a Norme générale.

Datage et instructions d'entreposage

i) En fonction d'une étude de la nature de la denrée alimentaire,
les comités du Codex s'occupant de produits devraient déterminer
s'il y a lieu d'é&laborer des instructions de datage et d'entre-
posage. ‘

ii) Lorsqu'on juge qu'il est nécessaire d'indiquer une date de dura-
bilité minimale, les dispositions 2 cet effet doivent &tre con-
formes aux sections 4.7.1 et 4.7.2 de la Norme générale.

iii) Si un Comité du Codex détermine, en présence de circonstances excep-
tionnelles, une ou d'autres formes de datage ne correspondant pas a
celle préscrite dans la Norme générale, pour remplacer ou pour accom-—
pagner la date de durabilité minimale, ou s'il juge qu'il n'est pas
nécessaire de donner d'indication de date, il devrait fournir au
Comité du Codex sur 1'étiquetage des denrées alimentaires une justi-
fication détaillée des mesures projetées.

Modé d'emploi

En ce qui concerne l1a nature de la denrée alimentaire, Jorsqu'on
considere qu'il est nécessaire d'é€laborer un mode d'emploi, ce
dernier doit &tre conforme 3 la section 4.8.1 de la Norme générale.

Mentions obligatoires supplémentaires

L'&étiquetage quantitatif des ingrédients et 1'étiquetage des aliments
irradiés devraient figurer par voie de référence respectivement aux
sections 5.1 et 5.2 de la Norme genérale.

Dérogations aux dispositions obligatoires d'étiquetage

Les dérogations aux dispositions obligatoires d'étiquetage devraient
2tre mentionnées par voie de référence a la section 6.1 de la Norme

générale.

Selon la nature du produit il peut s'avérer nécessaire de mentionner
d'autres dispositions d'étiquetage obligatoires, exigées par d'autres
normes générales Codex sur 1'étiquetage applicables a cet aliment
(par. ex. aux aliments diététiques ou de régime).
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5. Dispositions d'étiquetage s'appliquant aux récipients non destinés & la
vente au détail

5.1 Lorsque le champ d'application d'une norme Codex ne se limite pas
aux denrées alimentaires préemballées, une disposition concernant 1'étiquetage
des récipients non destinés a la vente au dé&tail devrait y 8tre ajoutée.

5.2 L'expression "récipients non destinés a la vente au détail" est
définie comme suit:

"On entend par "récipient non destiné & la vente au détail" toute
forme d'emballage de denrées alimentaires non visée par la Norme générale pour
1'étiquetage des denrées alimentaires pré&emballées; ce terme comprend notamment
les récipients de denrées alimentaires destinées a une transformation indus-
trielle ultérieure, les récipients de denrées alimentaires destinées & 8tre
reconditionnées en emballages pour la vente au consommateur, les récipients
a contact indirect renfermant un certain nombre de denréec préemballées, les
récipients de matieres premiéres et les emballages de denrées alimentaires
vendues dans les distributeurs automatiques, ainsi que les récipients de fret
de fabrication durable, pouvant &tre réutilisés et servant 3 la manutention et
au transport d'importantes livraisons sans rechargement intermédiaire".

5.3 Des dispositions concernant 1'étiquetage des récipients non destinés
a la vente au détail devraient au besoin etre ajoutées a des normes Codex indi-
viduelles de la facon suivante:

"Etiquetage des récipients non destinés & la vente au détail

Outre les sections 2.3 et 5.2 de 1a Norme générale pour 1'étiquetage des denrées
alimentaires préemballées (Codex STAN 1-1985), les dispositions particuligres
suivantes sont applicables:

"Les renseignements concernant ...l/ devront figurer soit sur le
récipient, soit sur les documents A'accompagnement, exception faite du nom du
produit, de 1'identification du lot et du nom et de 1'adresse du fabricant ou
de 1'emballeur, lesquels devront figurer sur le récipient2/.

Cependant, 1'identification du Tot et le nom et 1'adresse du fabricant
ou de 1‘'emballeur peuvent &tre remplacés par une marque d'identificationa condition

que cette marque puisse &tre clairement identifiée & 1'aide des documents
d'accompagnement".

1/ Les comités du Codex devront décider quelles dispositions inclure
en tenant compte de la section concernant 1'étiquetage des denrées alimen-

taires préemballées figurant dans la m@me norme, et des exigences s'appliquant
particuliérement & la denrée alimentaire visée,

2/ Les comités du Codex peuvent décider s'il est nécessaire d'ajouter des
renseignements supplémentaires sur le récipient. A cet €gard, on se sou-
viendra particuliérement de la nécessité d'ajouter des instructions
d'entreposage sur le récipient.
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ALINORM 85/22A
ANNEXE VI

Groupe de travail sur le datage

1. Les pays et observateurs suivants ont participé aux travaux du
Groupe de travail: Argentine, Canada, Colombie, Cuba, République fédérale
d'Allemagne, Finlande, Israel, Japon, Mexique, Pays-Bas, Nouvelle-Zélande,
Norvege, Espagne, Sukde, Suisse, Thaflande, Royaume-Uni, Etats-Unis d'Arsrique,
Zimbabwe, CEE, IFFA, IFGMA.

2. Le mandat du Groupe de travail était le suivant:

1. Revoir les dispositions relatives au datage pour les produits stables &
la température ambiante formulées par les comités Codex s'occupant de
produits.

2. Examiner, 3 la lumigre des okservations formulées, les dispositions con-
cernant le datage contenues dans les Directives sur le datage de méme

que dans 1a Norme générale pour 1'6tiquetage des denrées alimentaires
préemballées.

3. Examiner les observations sur les dérogations aux exigences

concernant le datage et €tablir une liste de denrées alimentaires faisant
1'objet de telles exemptions.

4. Formuler des recommandations au sujet de la confirmation des dispositions
relatives au datage précisées dans les normes concernant des denrées ali-
mentaires.

I1 a été convenu que la discussion porterait tout d'abord sur le
point 2 du mandat.

3. Le Groupe de travail a débuté ses travaux par 1'é&tude du point 4.7.1 vi)

de la version révisée de la Norme générale, qui prévoit 1'insertion d'une liste
de denrées pour lesquelles la date de durabilité minimale n'est pas exigée.

Le Groupe de travail est convenu d'accepter la liste des denrées exemptées
figurant au point 4.7.1 vi) du paragraphe 253 du document ALINORM 85/22, en
tenant compte du fait que les comités du Codex s'occupant de produits pourront
y faire des ajouts tel que prévu a la section 4 de 1'Annexe I1II du document
ALINORM 85/22. Pour le moment, le Groupe de travail a décidé d'ajouter la
gomme & macher & cette liste, et d'y incorporer ultérieurement les denrées

qui auront fait ou pourront faire 1'objet d'une exemption particuliére en vertu
de décisions des comités du Codex s'occupant de produits.

4, I1 a été convenu d'ajouter, 3 la section 4.7.1 vi), 2 la suite de la
liste des denrées exemptées, la mention suivante: "Denrées particuliéres qui

ont &té exemptées par les comités du Codex s'occupant de produits (voir &galement
1'introduction 3 la section 4)" (se reporter 3 1'Annexe I).

5. Le Groupe de travail a fait observer que plusieurs pays ont dérogé
aux dispositions concernant le datage contenues dans les actuelles directives
sur Te datage et a celle précisée a 1a section 4.7.1 de la version révisée de
la Norme générale. (ALINORM 85/22, Annexe III). 11 a été reconnu que ce texte
révisé n'a pas encore 6té adopté par la Commission et que certaines suggestions
visant & modifier les dispositions sur le datage ont 6té apportées pour tenir
compte des produits dont la durée de conservation est supérieure a 18 mois.
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Aprés discussion, la délégation espagnole a proposé 1'addition, en bas de page,
du texte suivant a titre de note afférente au point 4.7.1:

"Les normes Codex relatives & des produits particuliers peuvent
exceptionnellement déterminer une autre ou d'autres dates définies
dans la Norme ygénérale en remplacement ou en accompagnement de la
date de durabilité minimale. Ces normes peuvent en outre dégager
de 1'obligation d'inscrire la date de durabilité minimale lorsque
le produit 1'exige de fagon justifiable."

La proposition a €té retenue aux fins de discussion lors de 1la
séance plénieére du Comité,

6. En ce qui concerne 1' approbat1on des dispositions relat1ves au
datage figurant dans les normes &tablies par les comités du Codex s occupant
do rroduits, la majorité des memhwrne di Rucomo e benad1 3 Gemandé que 1'on

exige une uniformisation des termes employés pour exprimer la date de durabilité
minimale et a exprimé sa préférence pour la formulation utilisée 3 la section
4.7.1 de 1'Annexe III du document ALINORM 85/22 ou pour celle employée dans la
noriie yénérale. 11 a été convenu que le Comité sur les fruits et 1égumes
traités, de méme que les autres comités avant prévu une période limite de 18
mois pour le datage annuel devraient respecter ce 1ibellé dans toutes les normes
qui comprennent des dispositions sur le datage, si la Commission approuve la
version révisée de la Norme générale pour 1'étiquetage des denrées alimentaires
préemballées.

CONFIRMATIONS

I. COMITE DU CODEX Si™ rec FUITS ET LEGUMES TRAITES - dix-septiéme
session, ALINORM 85/22

Dates \

\

Section 7.7 - Datage \

"7.7.1 La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "a con-
sommer de préférence avant") doit &tre indiquée en clair dans 1'ordre
ci-aprgs : jour, mois, année, a 1'aide de chiffres, sauf pour les
produits dont la durée de conservation est supérieure 3 trois mois,

pour lesquels 1a mention du mois et de 1'année suffira. Le mois

peut 2tre indiqué en lettres dans les pays ol cette formule ne préte pas
a confusion pour le consommateur. Dans le cas des produits pour les-
quels seule la déclaration du mois et de 1'année est exigée, et dont

la durée de conservation expire a la fin d'une année donnée, on peut
aussi faire figurer la mention : "fin (année déclarée)".

7.7.2 En plus de la date de durabilité minimale, toute condition
particuliére pour 1'entreposage de 1'aliment doit &tre indiquée si
la validité de la date en dépend.

7.7.3 Dans la mesure du possible, les instructions d'entreposage
doivent figurer & proximité immédiate de la date".

I1 a 6té observé que les dispositions €taient conformes aux Directives
sur le datage et leur confirmation a €té recommandée.
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e) Choux palmistes (coeurs de palmier) en conserve (Annexe VII)

7.8 Datage et instructions d'entreposage

7.8.1 La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "& con-
sommer de préférence avant") doit &tre indiquée en clair dans 1'ordre
ci-aprés : jour, mois, année, d 1'aide de chiffres, sauf pour les
produits dont la durée de conservation excéde trois mois, mais est
inférieure 3 18 mois, pour lesquels la mention du mois et de 1'année
suffiront. Pour ceux dont la durée de conservation est de 18 mois

ou davantage, la mention de 1'année suffira.

Le mois peut Etre indiqué en lettres dans les pays ol cette formule
ne préte pas a confusion pour le consommateur. Dans le cas des
produits pour lesquels seule la déclaration du mois et de 1'année
ou de 1'année seulement est exigée et dont la durée de conservation
expire & 1a fin d'une année donnée, on peut aussi faire figurer la
mention : "fin (année déclarée)".

7.8.2 En plus de la date de durabilité minimale, toute condition
particuliére pour 1'entreposage de 1'aliment doit &tre indiquée si
la validité de la date en dépend.

7.8.3 Dans la mesure du possible, les instructions d'entreposage
devraient figurer & proximité immédiate de 1'indication de la date.

Chataignes en conserve et purée de chataignes en conserve (Annexe VIII) :

7.6 Datage et instructions d'entreposage

7.6.1 La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "& con-
sommer de préférence avant") doit &tre indiquée en clair dans 1'ordre
ci-aprés : jour, mois, année, & 1'aide de chiffres, sauf pour les
produits dont la durée de conservation est supérieure & trois mois
sans toutefois dépasser 18 mois, pour lesquels la mention du mois

et de 1'année suffiront. Le mois peut &tre indiqué en lettres dans
les pays ol cette formule ne préte pas a confusion pour le consom-
mateur. Dans le cas des produits pour lesquels seule la déclaration
du mois et de 1'année ou de 1'année seulement est exigée, et dont la
durée de conservation expire a la fin d'une année donnée, on peut
aussi faire figurer la mention : "fin (année déclarée)".

7.6.2 En plus de la date de durabilité minimale, toute condition
particuliére pour 1'entreposage de 1'aliment doit &tre indiquée si
1a validité de la date en dépend.

7.6.3 Dans la mesure du possible, les instructions d'entreposage
doivent figurer & proximité immédiate de la date.

I1 a été observé que les dispositions n'étaient pas conforme
au texte proposé 3 la section 4.7.1 de la Normé générale, et la con-
firmation de ces dispositions n'a pas &té recommandée.
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IT. COMITE DU CODEX SUR LES ADDITIFS ALIMENTAIRES, dix-seplidme session
(ALINORM 85/22)

a) Sel de qualité alimentaire (Appendice I 3 1'Annexe VIII)

7.7 Datage

Lorsque le sel est utilisé comme support d'é1éments nutritifs et
vendu comme tel pour des raisons concernant la santé publique, le
datage est nécessaire chaque foid que la durée de conservation du
produit expire a la fin d'une période donnée.

7.7.1 La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "& con-
sommer de préférence avant") doit &tre indiquée en clair dans 1'ordre
ci-aprés : jour, mois, année, a 1'aide de chiffres. Le mois peut
8tre indiqué en lettres dans les pays ol cette formule ne préte pas

a confusion pour le consommateur. Dans le cas de produits pour les-
quels seule la déclaration du mois et de 1'année est exigée, et dont
la durée de conservation expire @ la fin de 1'année déclarée, on peut
aussi faire figurer la mention : "fin (année déclarée)"

I1 a été signalé que le sel utilisé comme support d'€léments nutritifs
constituait une catégorie spéciale de sel de qualité a11menta1re et la confir-
mation des dispositions proposées a &té recommandée.

V. COMITE SUR LES CEREALES, LES LEGUMES SECS ET LES LEGUMINEUSES -
quatrieme session (ALINORM 85/29)

a) Farine de blé (Annexe Il - par. 97 - 103)

b) Ma?s (Annexe IIl) - Farine compléte de mafs (Annexe IV) - Farine et gruau
de ma¥s dégermé (Annexe V)

2. En ce qu1 concerne la section 8.8 - Datage et instructions d'entre-
posage, le CCCPL n'a pas changé le texte qui était identique aux Directives du
Codex sur le datage.

Le Groupe a recommandé que les dispositions soient confirmées.

VI. COMITE DE COORDINATION POUR L'AFRIQUE - sixigme session - (ALINORM 85/28)

a) Gari (norme régionale africaine) (Annexe III)

7.5 Datage

La date de fabrication ou de conditionnement et 1a date de durabilité
minimale doivent @tre indiquées.

Le Groupe de travail a observé que les dispositions exigeaient, outre
la date de durabilité minimale, la date de fabrication ou de conditionnement.
I1 a &té convenu qu'il s'agissait d'un produit régional et que la méthode de
fabrication pouvait rendre les deux dispositions nécessaires. . Le Groupe de
travail a recommandé que la section soit confirmée et que les indications a
1'égard de la date de durabilité minimale soient rendues conformes & celles de
la section 4.7.1 de 1a Norme générale révisée.
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COMITE DU CODEX SUR LES FRUITS ET LEGUMES TRAITES - dix-septigme session

TALINORM 85/20)

a) Miel (Annexe IX)

le

II.

6.5 Datage et “ir.il-ucticns d'entreposage

a) La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "a consommer
de préférence avant") doit 8tre indiquée en clair dans 1'ordre
ci-aprés : jour, mois, année, @ 1'aide de chiffres, sauf pour
les produits dont la durée de conservation est supérieure a
trois mois, sans toutefois dépasser 18 mois, pour lesquels la
mention du mois et de 1'année suffiront. Le mois peut &tre indiqué
en lettres dans les pays ol cette formule ne préte pas & confusion
pour le consommateur. Dans le cas des produits pour lesquels
seule la déclaration du mois et de 1'année ou de 1'année seulement
est exigée, et dont la durée de conservation expire a la fin d'une
année donnée, on peut aussi faire figurer la mention : “fin (année
déclarée)".

b) En plus de la date de durabilité minimale, toute condition parti-
culiere pour 1'entreposage de 1'aliment doit &tre indiquée si la
validité de la date en dépend.

c) Dans la mesure du possible, les instructions d'entreposage doivent
figurer a proximité immédiate de la date.

La confirmation de cette disposition n'a pas &té recommandée. Voir
paragraphe (6) du présent rapport.

GROUPE MIXTE CEE/CODEX ALIMENTARIUS D'EXPERTS DE LA NORMAL ISATION
DES JUS DE FRUITS - seizieme session (ALINORM 85/14)

Norme générale pour les nectars de fruits conservés exclusivement par des
procédés physiques, non visés par Tes normes individuelles (Annexe 1V)

Produits pulpeux liquides & base de mangue conservés exclusivement par des
procédés physiques (Annexe )

Projet de directives concernant les mélanges de jus de fruits (texte révisé)

{Annexe VT)

Projet de directives pour Tes mé&langes de nectars de fruits (Annexe VII)

8.7 Datage

La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "a consommer

de préférence avant") doit etre indiquée en clair dans 1'ordre ci-
aprés : mois, année, & 1'aide de chiffres, sauf pour les produits

dont la durée de conservation excéde 18 mois, pour lesquels la mention
de 1'année suffira. Le mois peut &tre indiqué en lettres dans les
Pays ou cette formule ne préte pas & confusion pour le consommateur.
Dans le cas de produits pour lesquels seule la déclaration du mois

et de 1'année est exigée et dont 1a durée de conservation expire 2

la fin de 1'année déclarée, on peut aussi faire figurer la mention :
"fin (année déclarée)".
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COMITE DU CODEX SUR LES POISSONS ET LES PRODUITS DE LA PECHE - seizizme session
(ALINORM 85/18)

Projet de norme révisée pour le saumon du Pacifique en conserve (Etape 8)

79. I1 a 6té observé Tors de 1a dernidre session du Comité du Codex

sur les poissons et les produits de la péche, que le datage avait fait 1'objet
d'une discussion approfondie. I1 avait €té signalé que le saumon €tait un
aliment peu acide en conserve, de sorte qu'il ne devrait normalement pas y
avoir d'interaction entre la bofte et son contenu pendant une période de dix
ou quinze années. I1 a donc été convenu de fagon générale que le datage ne
pouvait pas fournir de renseignements utiles au consommateur et ne devait pas
etre inclus dans la présente Norme.

80. Le Comité a décidé de respecter la décision déja prise a la session
précédente, c'est-a-dire de ne pas inclure le datage, quelle qu'en soit la forme,
dans la norme actuelle.

Norme provisoire pour les blocs surgelés de filets de poisson, de chair de
poisson hachée et de mélange de filets et de chair de poisson hachée (Etape 3)

Datage

154. Le Comité a confirmé de nouveau sa discussion précédente (voir le
document ALINORM 83/18. par. 149) et sa décision de ne pas exiger le datage.
Le Groupe de travail a accepté de présenter ces décisions en pléniere.

8. COMITE DU CODEX SUR LES PRODUITS TRAITES A BASE DE VIANDE ET DE
CHATR DE VOLAILLE - treizieme session (ALINORM 85/16)

235. Le Comité a repris les décisions prises lors de sa dixiéme session
(ALINORM 79/16, par. 68-80). Premigérement, il avait &té décidé que les produits
stables a la température ambiante qui avaient une longue durée de conservation
n'exigeaient pas de datage et qu'une date de durabilité minimale constituerait
une contradiction et pourrait induire en erreur. Deuxigmement, il avait &té
décidé que pour les produits non stables & la température ambiante, i1 faudrait
inscrire 1a date de durabilité minimale.

238. La dél€égation du Danemark a souligné que le datage de produits stables
2 la température ambiante qui sont stériles commercialement pourrait poser des
difficultés au consommateur. A son avis, la déclaration d'une date de durabili-
té minimale pour les produits stables & la température ambiante constituerait
une contradiction et pourrait induire en erreur. Cet avis a €té appuyé par

un certain nombre de pays et a &té approuvé par Te Comité. De 1'avis du Comité,
les produits stables 3 la température ambiante pourraient &tre définis comme
ceux dont la durée de conservation est d'au moins 18 mois dans des conditions
normales d'entreposage.

239. Au cours de la discussion, on s'est demandé s'il €tait possible de
donner une portée générale au principe de datage positif des produits stables
a la température ambiante. I1 a été signalé qu'il existait des différences
fondamentales dans les propriétés des produits stériles commercialement en ce
qui concernait par exemple la corrosion de la boite et la dégradation de la
texture de sorte qu'aucune régle générale ne pouvait &tre appliquée et qu'il
€tait préférable d'examiner le probl2me en fonction de chaque denrée.
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La confirmation de cette disposition n'a pas été recommandée. Le
travail a recommandé que les dispositions soient réexaminées et

rendues conformes aux dispositions sur le datage contenues dans la Norme

générale.

IvV.

COMITE DU CODEX SUR LES PROTEINES VEGETALES - troisiéme session
TALINORM 85/30)

a) Norme générale pour les matidres protéiques végétales (Annexe IV)

8.7 Datage

La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "3 consommer

de préférence avant") doit &tre indiquée en clair dans 1'ordre ci-
aprés : jour, mois, année, a 1'aide de chiffres, sauf pour les pro-
duits dont 1a durée de conservation excéde trois mois, pour lesquels
la mention du mois et de -1'année suffiront. Le mois peut &tre indiqué
en lettres dans les pays ou cette formule ne risque pas d'induire le
consommateur en erreur. Dans le cas de produits pour lesquels seule
la déclaration du mois et de 1'année est exigée, et dont 1a durée de
conservation expire a la fin de 1'année déclarée, on peut aussi faire
figurer la mention : "fin (année déclarée)".

b) Matigres protéiques a base de soja (Annexe V)

c) Gluten

8.7 Datage

La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "3 consommer de
préférence avant") doit &tre indiquée en clair dans 1'ordre ci-aprés :
jour, mois, année, @ 1'aide de chiffres, sauf pour les produits dont
la durée de conservation excgde trois mois pour lesquels la mentinn

du mois et de 1'année suffiront. Le mois peut &tre indiqué en lettres
dans les pays ou cette formule ne risque pas d'induire le consommateur
en erreur. Dans le cas de produits pour lesquels seule la déclaration
du mois et de 1'année est exigée, et dont l1a durée de conservation
expire & la fin de 1'année déclarée, on peut aussi faire figurer la
mention : "fin (année déclarée)".

de b1é (Annexe VI)

8.7 Datage

La "date de durabilité minimale" (précédée des mots "a consommer de
préférence avant") doit &tre indiquée en clair dans 1'ordre ci-aprés :
jour, mois, année, 38 1'aide de chiffres, sauf pour les produits dont
la durée de conservation excéde trois mois pour lesquels la mention

du mois et de 1'année suffiront. Le mois peut &tre indiqué en lettres
dans les pays ol cette formule ne risque pas d'induire le consommateur
en erreur. Dans le cas de produits pour lesquels seule la déclaration
du mois et de 1'année est exigée, et dont 1a durée de conservation
expire & la fin de 1'année déclarée, on peut aussi faire figurer la
mention : "fin (année déclarée)".

La confirmation des dispositions & 1'égard du datage a €té

recommandée.
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Par conséquent, le boeuf salé en conserve fait partie de la catégorie

des produits stables @ la température ambiante et le Comité a convenu qu'aucune

disposition sur le datage ne devait &tre inclusedans Ta norme pour le boeuf

salé en conserve (CODEX STAN 8-198T1).

243.

Le Tibellé suivant concernant le datage sera inclus dans toutes les

normes pour les produits jugés non stables a la température ambiante :

6.6 Datage et instructions d'entreposage

6.6.1 Pour les produits qui ne sont pas stables & la température
ambiante, c'est-a-dire ceux pour lesquels on peut s'attendre qu‘iis
ne puissent pas &tre conservés pendant au moins 18 mois dans des con-
ditions normales d'entreposage et de vente, et qui sont conditionnés
dans un contenant pouvant &tre offert directement au consommateur ou
destiné 3 la restauration collective, le datage suivant s'appliquera:

i) La "date de durabilité minimale" sera indiquée.
Aii) Elle sera composée au moins des €léments suivants :

- le jour et le mois, pour les produits dont la durabilité
minimale n'excéde pas trois mois;

- le mois et 1'année, pour les produits dont la durabilité
minimale excéde trois mois. S'il s'agit du mois de décembre,
il suffira d'indiquer 1'année.

iii) La déclaration de la date contiendra les mots suivants :
- "A consommer de préférence avant ..." quand le jour est
indiqué.
- "A consommer de préférence avant la fin ..." dans les autres
cas.
iv) Les mots cités au paragraphe (iii) seront accompagnés soit :
- de la date elle-méme, soit

- d'un renvoi & 1'endroit ol la date est indiquée.

v) Le jour, le mois et 1'année seront indiqués en clair dans 1'ordre
ci-aprés : jour, mois, année, a 1'aide de chiffres, sauf dans les
pays ol le mois peut &tre indiqué en lettres sans que la formule
risque d'induire le consommateur en erreur.

6.6.2 On indiquera sur 1'étiquette, outre la date de durabilité
minimale, les conditions spéciales s'appliquant & 1'entreposage d'une
denrée alimentaire si la validité de la date en d&pend.

6.6.3 Pour les produits non stables & la température ambiante et
conditionnés dans un contenant qui n'est pas offert directement au
consommateur ou destiné & la restauration collective, i1 faudra dé-
clarer les instructions adéquates d'entreposage et de distribution.
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Le Groupe de travail a fait mention de ses discussions au paragraphe (5)
et n'a pas recommandé la confirmation des dispositions proposées pour les produits
jugés non stables a 1a température ambiante. I1 a &té observé que le Comité du
Codex sur les produits traités & base de viande et de chair de volaille avait
défini les produits stables & la température ambiante comme &tant ceux dont la
durée de conservation prévue étaitd'au moins 18 mois dans des conditions normales
d'entreposage et que, compte tenu de cette définition, i1 avait convenu qu'aucune
disposition sur le datage ne devait &tre incluse dans la norme pour le boeuf
salé en conserve.

Le Groupe de travail a convenu que la question devait faire 1'objet de
discussions supplémentaires en plénidre.
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ANNEXE I AU RAPPORT DU GROUPE DE TRAVAIL SUR LE DATAGE

vi) Contrairement aux dispositions de 1'alinéa 4.7.1 i), la déclaration de la
date de durabilité minimale n'est pas exigée pour :

- les fruits et 1égumes frais, y compr1s les pommes de terre qui n'ont
pas €té pe]ees, coupées ou soumises & un traitement analogue ;
]

- les vins, les vins de 11queur, les vins mousseux, les vins aromatisés,

les vins de fruits <@ 7.2 vi~s de fruits mousseux ;
- les boissons contenant au minimum 10 % d'alcool, en volume ;
- les produits de boulangerie ou de patisserie qui, du fait de 1a nature

> de leur contenu, sont normalement consommés dans les 24 heures suivant
leur fabrication ;

le vinaigre ;

le sel de qualité alimentaire ;

le sucre solide ;

1

les produits de confiserie composés de sucres aromatisés et/ou colorés ;

la gomme a macher ;

les denrées qui font 1'objet d'une exemption particuligre en vertu de
décisions des comités du Codex s'occupant de produits (voir également
1'introduction a la section 4).
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ANNEXE VII

Rapport du Groupe de travail ad hoc sur les d&finitions et 1a méthodologie,

gevait etre utilisé dans les Directives concernant 1'étiquetage nutritionnel

1.

Le Groupe de travail était composé de représentants des pays et organismes
internationaux suivants: Canada, Danemark, Pays-Bas, Norvége, Suéde,

Suisse, République fédérale d'Allemagne, Royaume-Uni, Etats-Unis d'Auérique,
FAO, OMS, OIucC, FIL.

Le D'M.C. Cheney, du Canada, a présidé la séance du Greupc de travail et

le D' D. Buss, du Royaume-Uni et Mlle p, Steele, du Canada, ont agi comme
rapporteurs.

Le Groupe de travail s'est réuni dans le but :

a) d'examiner des méthodes d'analyse devant accompagner le Projet de
directives concernant 1'étiquetage nutritionnel;

b) de revoir les définitions figurant 3 1'annexe IT, section 2 du docunent
ALINORM 85/22;

c) d'examiner les coefficients qui servent a convertir la teneur en azote
en contenu protéique;

d) de revoir la section 4 du Projet de directives sur 1'étiquetage
nutritionnel (ALINORM 85/22, annexe VI) a la lumiére des observations
formulées par les gouvernements.

Le Groupe de travail a convenu de se pencher sur les méthodes d'analyse
aprés avoir discuté des points b), c) et d)

Définitions

4.1 Les définitions figurant aux points de 2.1 a 2.5 et 2.8 n'ont fait 1'objet

d'aucune discussion.

4.2 La définition de "sucres" a &té changée pour se lire comme suit:

"On entend par sucres tous les monosaccharides et disaccharides présents
dans un aliment"”. '

I1 a également 6té& convenu que cette définition serait revue dans 5 ans,
lorsque les méthodes d'analyse auront 6t& améliorées.

4.3 La définition de "fibre alimentaire" est demeurée inchangée mais le
Groupe de travail a convenu de la ré&examiner dans 5 ans.

Coefficient de conversion des protéines

Le Groupe de travail a convenu de revoir la section 3.2.7.2 afin de prévoir
1'utilisation de différents facteurs de conversion de 1'azote en protéines
dans des normes Codex particuliéres. Le Groupe de travail a décidé de
formuler le paragraphe 3.2.7.2 de la fagon suivante:
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La quantité de protéines devrait &tre calculée a 1'aide de la formule
suivante:

Protéine = azote total (Kjeldahl) x 6,25

a moins qu'un autre facteur ne snit donré ponr cot aliment dans une
norme Codex.

6. Coefficients de conversion pour le caldul de 1'é€nergie

Le Groupe de travail a &galement convenu d'éclaircir la mention du mot
"alcool" en le faisant suivre du mot "éthanol", placé entre parenthéses,
et de supprimer les trois dernieres 1ignes du paragraphe 3.2.7.1.

7. Section 3.3.3

Le libellé suivant a recueilli 1'approbation des représentants de cing

des neuf pays qui ont participé aux travaux du Groupe de travail. Quatre
pays ont par ailleurs donné leur préférence a la formulation actuelle de la
section 3.3.3.

Formulation proposée

3.3.3 Les données numériques sur les €léments nutritifs devraient &tre
exprimées en unités métriques
et/ou en pourcentage des apports(rations ou quantités)journaliers
recommandés de référence, selon le cas, par 100 g ou par 100 ml;
et/ou par ration, telle que quantifiée sur 1'étiquette; ou par
portion, a la condition que le nombre de portions contenues dans
1'emballage soit déclaré. Lorsqu'on utilise les apports journa-
liers recommandés de référence, ces derniers devront dans la
mesure du possible &tre basés sur les apports en &léments nutritifs
recommandés par la FAO et 1'OMS. Jusqu'a ce qu'elles aient &té
révisées, les valeurs suivantes devraient &tre utilisées aux fins
de 1'étiquetage, dans un but de normalisation et d'harmonisation
a 1'échelle internationale :

Energie MJ (kcal) 9,5 (2 300)
Protéines g 50
Vitamine A g 1 000
Vitamine D ug 5
Vitamine E mg 10
Vitamine C mg 60
Thiamine mg 1,4
Riboflavine mg 1,6
Niacine mg 18
Vitamine B6 mg 2
Folacine ug ' 400
Vitamine B12 pg 3

Cal;ium mg ‘ 800




Phosphore mg
Fer mg
Magnésium mg
Zinc mg

Iode ug

800
14
300
15
150

. ' . .
Le Groupe de travail a convenu de 1a nouvelle version de la section 4

présentée ci-aprés.

L'expression “renseignements nutritionnels de caracteére

instructif" a €té remplacée par "renseignements nutritionnels supplémentaires",
attestant le fait que tous les renseignements nutritionnels figurant sur les
€tiquettes ont un caractére instructif.

4. Renseignements nutritionnels supplémentaires

4.1.1 Les renseignements nutritionnels supplémentaires ont pour but de
permettre au consommateur de mieux comprendre quelle est la valeur
nutritionnelle des aliments qu'il consomme et de 1'aider & interpréter
1a déclaration des &1éments nutritifs. On peut avoir recours a

plusieurs méthodes pour présenter ces renseignements sur 1'6tiquette
d'une denrée alimentaire.

4.1.2 L'utilisation sur 1'étiquette de renseignements nutritionnels de
caractéere instructif devrait 8tre facultative; elle devrait compléter
et non remplacer la déclaration des &léments nutritifs, sauf dans
le cas de populations cibles qui ont un taux élevé d'analphab&tisme
et/ou relativement peu de connaissances en nutrition. Dans ces
derniers cas, on peut employer des symboles, des images ou des couleurs
pour représenter les groupes d'aliments, sans la déclaration des
é1éments nutritifs.

4.1.3 L'emploi de renseignements nutritionnels supplémentaires sur les
€tiquettes devrait &tre complété par des programmes d'é&ducation des
consommateurs visant & améliorer leur compréhension et leur utili-
sation de ces renseignements.

Section 3.2.3

Le Groupe de travail n'a pas accepté une recommandation de la F.I.L. visant
a modifier les renseignements sur les acides gras afin qu'ils comprennent
une déclaration des acides gras trans et des acides gras a chatne courte.
Le Groupe a décidé que la section 3.2.3 existante resterait inchangée.
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METHODES D'ANALYSE

10. Pour ses discussions, le Groupe de travail s'est appuyé sur un
document intitulé "Guidelines Tor methods of analysis for nutrition labelling",
dont une version précédente a €té soumise aux membres du Groupe par le Secré-
tariat canadien le 14 décembre 1984. Des commentaires écrits ont &té regus et
des documents supplémentaires sur 1'analyse de la vitamine E et des fibres
alimentaires ont également été relevés,

t

1. Les méthodes d'analyse recommandées pour 1'&tiquetage nutritionnel
sont présentées a 1'ANNEXE I. On a tenu compte, pour 1'élaboration de ces
rernmmandations, des points suivants :

i) Que les restrictions qui sont imposées aux méthodes d'analyse
a des fins d'étiquetage sont différentes de celles s'appliquant
a la surveillance et a la réglementation. Par exemple, on peut
faire preuve de plus de souplesse quant aux limites de tolérance
acceptables aux fins de 1'étiquetage, et les quantités a déclarer
sur 1'étiquette peuvent aussi dépendre de 1'utilisation de
facteurs de conversion supplémentaires. Le Groupe de travail

- a recommandé que les coefficients servant a la conversion des

isoméres du rétinol et des caroténes en vitamine A, et des
tocophérols et des tocotriénols en vitamine E soient révisés
par le Comité du Codex sur les aliments diététiques ou de régime.

ii) Que le Comité du Codex sur les méthodes d'analyse et d'échan-
tillonnage a recommandé que toutes les mé&thodes fassent 1'objet
d'épreuves collectives. Toutes les méthodes citées a 1'ANNEXE I
sont celles de 1'AOAC, mais des méthodes semblables mises au
point par d'autres organisations, par exemple 1'ISO et 1'IUPAC,
peuvent également convenir; il a en outre &té convenu de demander
aux organisations internationales si d'autres méthodes devaient
8tre ajoutées a la liste,

ii1) Que certains instruments perfectionnés ne sont pas disponibles
dans les pays en voie de développement. Par conséquent, il
conviendrait d'ajouter & 1'ANNEXE I un certain nombre de
méthodes supplémentaires qui n'exigent pas 1'emploi de tels
instruments.

iv) Que des méthodes du Codex Alimentarius ont déja 6té recomman-
dées pour certains €l18&ments nutritifs contenus dans des denrées
particuliéres. L'utilisation des méthodes figurant a 1'ANNEXE I
n‘est recommandée que 13 ol 1'on n'a convenu d'aucune autre
méthode.

12. Le Groupe de travail a recommandé que les m&thodes figurant a
1'ANNEXE I soient soumises aux gouvernements, au Comité du Codex sur les
aliments diététiques ou de régime et aux organisations internationales
compétentes afin d'obtenir leurs observations.
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METHODES D'ANLAYSE RECOMMANDEES POUR L'ETIQUETAGE NUTRITIONNEL

Méthode = Type

Parameétre 3 analyser
Energie 1/ I
Alcool (éthanol) AOAC 1984, le; 9.020 - 9.037 (spiritueux), 10.023 - 10.033 (bizres) I11
et 11.005 - 11.006 (vins)
Acides organiques A &laborer
Glucides assimilables 2/ I
(par différence)
3/

Cendres AOAC 1984, XIv, 7.009 I
Pertes lors de la ~ AOAC 1984, XIV, 7.003 I

déshydratation ' :
Sucres totaux, amidon et A &laborer

autres glucides
Protéines AOAC 1984, XIV, 2.057 &/ o - I &Il
Lipides A &laborer
Graisses saturées et A &laborer

polyinsaturées
Fibres alimentaires A é&laborer
Vitamine A Méthode CLHP a é&laborer pour les isomeres du rétinol et pour les

caroteénes

Vitamine D AOAC 1984, XIV, 43,235 - 43.249 _ 111

AOAC 1984, XIV, 43.118 - 43.127

- 8L ~




APPENDICE 1

METHOD

ES D'ANALYSE RECOMMANDEES POUR L'ETIQUETAGE NUTRITIONNEL

Autre méthode a &laborer

Parametre a analyser Mé&thode Type

Vitamine E AOAC 1984, XIv, 43.129 - 43.137 ; 43.147 - 43.15] II1
Méthode CLHP a é&laborer

Vitamine C AOAC 1984, XIV, 43.076 - 43.081 ; 43.064 - 43.068 A 111

Thiamine AOAC 1984, XIV, 43.024 - 43.030 ; 43.031 - 43.034 ; 43.035 - 43.038 IT1]

Riboflavine AOAC 1984, XIV, 43.039 - 43.047 ; 43.209- 43.217 111

Niacine AOAC 1984, XIV, 43.048 - 43.059 ; 43.167 - 43.174 ; 43.191 - 43.199 I1I

Vitamine 86 AOAC 1984, XIV, 43.229 - 43.234 I11
Méthode CLHP & &laborer

Acide folique M&thode d'essai microbiologique & élaborer

Vitamine B]2 AOAC 1984, XIV, 43.175 - 43,182 III

Calcium, fer, zinc et Méthode d'absorption atomique II1

magnés jum AOAC, 1984, XIV, 7.096 - 7.100
Iodep AOAC, 1984, XIV, 57.633 - 49.808

1/ Par calcul a partir des quantités dé.protéines, de glucides, de lipides, d'alcool et d'acide organique, a 1'aide des

facteurs de conversion suivants:

a) protéines

b) glucides

c) lipides

d) alcool

e) acide(s) organique(s)

4 kcal/g ou 17 kJ/g
4 kcal/g ou 17 kd/g
"9 -kcal/g ou 37 kd/g
7 kcal/g ou 29 kJ/g
3 kcal/g ou 13 kd/g

- 6L =
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2/ Leé glucides assimilables sont déterminés par différence a partir des résultats de 1'analyse des lipides totaux,
des cendres, des protéines, des pertes lors de la déshydratation et, selon le cas, des fibres alimentaires.

3/ Une température moins &levée, soit de 550° C, est recommandée pour la calcination des produits 3 forte teneur
en calcium et en sodium. La méthode est semblable 3 celle recommandée pour la détermination des cendres dans
le lait concentré.

4/ La quantité de protéines est calculée a 1'aide de la formule suivante :
Protéine = azote total (Kjeldahl) x 6,25
a moins qu'un autre facteur ne soit indiqué dans une norme Codex ou une méthode d'analyse Codex pour cet
aliment particulier. :

I
@
o
i
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ALTINORM 85/22A
ANNEXE_VILT

GROUPE DE TRAVAIL SUR LES DIRECTIVES CONCERNANT LES DISPCSITIONS D'ETIQUETAGE
FIGURANT DANS LES NORMES CODEX ET LES DISPOSITIONS D'ETIQUETAGE DES RECIPIENTS
NON DESTINES A LA VENTE AU DETAIL

Pays participants et organisations internationales: Pays-Bas, Danemark,
Royaume-Uni, Irlande, Etats-Unis d'Amérique, Norvége, Sugde, Inde, Australie,
Canada, Thatlande, Espagne et FAO. Le Groupe cdec travail] était présidé par

M. L. Erwin, de 1'Australie, et le rapportedr &tait le D" C. Hudson, des Etats-
Unis.

1. Examen du projet de directives concernant les dispositions d'étiquetage
figurant dans les normes Codex

I1 a 6té convenu Que les directives ont pour objet d'aider les
comités du Codex a élaborer les dispositions d'étiquetage des normes Codex
de manigre 3 en assurer une approche cohérente et une présentation uniforme.

Le Groupe de travail a observé que les directives allaient dans le
méme sens que la version révisée de la Norme générale pour 1'étiquetage des
denrées alimentaires préemballées et a convenu que les premiéres devaient
8tre utilisées conjointement avec la seconde.

Le Groupe de travail a €galement observé que les dispositions d'éti-
quetage des récipients non destinés a la vente au détail figuraient déja dans
un grand nombre de normes Codex dont le champ d'application n'était pas limité
aux denrées préemballées. En outre, certaines normes s'appliquaient uniquement
aux produits destinés a la fabrication qui sont toujours contenus dans des ré-
cipients non destinés a la vente au détail.

I1 a été décidé, &tant donné 1'importance du commerce de récipients
non destinés a la vente au détail particuligrement 2 1'échelon international,
qu'il était hautement souhaitable de donner des indications sur 1'étiquetage
de tels récipients. I1 a &té convenu que des instructions adéquates pour 1'éti-
quetage de récipients non destinés a la vente au détail devraient figurer dans
les Directives.

Le Groupe de travail a examiné le document CX/FL 85/6 - partie I,
Annexe I, soit le "Projet de directives sur les dispositions d'é&tiquetage
figurant dans les normes Codex", préparé par la dél&gation de 1'Australie.
Une version révisée approuvée par le Groupe de travail en constitue .
1'Annexe 1.

2. Examen de 1'é&tude des dispositions d'é&tiquetage des récipients non destinés
d Ta vente au détail figurant dans Tes normes Codex (CX/FL 85/8 et para-
graphes de 9 a 18 du document ALINORM 85/22)

a) Examen de la nécessité d'établir des directives concernant 1'étiquetage
de récipients non destinés a la vente au détail.

b) Examen de la nécessité d'ajouter aux directives concernant les dispo-
sitions d'étiquetage figurant dans les normes Codex, des conseils sur
les récipients non destinés a la vente au détail et d'élaborer une
formulation appropriée.
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Le Groupe de travail a observé que le Comité du Codex sur 1'étiquetage
des denrées alimentaires avait conclu, lors de sa dix-septigme session, qu'il ne
serait pas sage d'incorporer en ce moment des dispositions pour les récipients
non destinés a la vente au détail dans la Norme générale pour 1'étiquetage
puisqu'il est plus urgent de s'entendre sur la version définitive de l1a Norme
générale. Il avait toutefois &€té décidé de déterminer s'il fallait &tablir
des directives pour les récipients non destinés @ la vente au détail une fois
que serait parachevée 1a Norme générale sur 1'étiquetage.

Le Groupe de travail a noté que Ta Commission du Codex avait demandé
une justification plus poussée du besoin de directives concernant 1'é&tiquetage
de récipients non destinés & la vente au détail.

IT a &té convenu qu'il serait souhaitable d'établir des dispositions
d'étiquetage des récipients non destinés & la vente au détail pour le commerce
international de certaines denrées et que de telles dispositions avaient &té
Jugées nécessaires dans bon nombre des normes Codex. I1 a &té décidé d'incor-
porer une section sur les dispositions d'étiquetage des récipients non destinés
a la vente au détail dans les directives concernant les dispositions d'é&tique-
tage plutdt que de continuer d'é&laborer en ce moment des directives séparées
comme cela avait &té fait dans le document CX/FL 85/8. '

Le Groupe de travail recommande par conséquent que 1'é&laboration des
directives (CX/FL 85/8, Annexe II) soit interrompue et que des instructions
adéquates pour les dispositions d'étiquetage de récipients non destinés 3 la
vente au détail soient incorporées aux directives concernant les dispositions
d'étiquetage.

3. Etablissement de criteéres de priorité et formulation de recommandations
pour un plan de travail pour lTes comités du Codex au sujet de la révision
des dispositions d &tiquetage figurant dans Tes normes Codex apreés 1'adoption

de 1a Norme générale pour T1'&tiquetage

Le Groupe de travail a observé que la section sur 1'étiquetage figurant
dans presque toutes les normes Codex devrait &tre modifiée pour &tre rendue
conforme & la version révisée de 1a Norme générale pour 1'étiquetage. Il a &té
convenu que le teips requis pour approuver les dispositions révisées d'étique-
tage pour toutes les normes en une seule fois serait sans doute plus long que la
durée de la session entiere du Comité du Codex sur 1'étiquetage des denrées
alimentaires. A cet égard, il est recommandé que 1a Commission avise les comités
du Codex des priorités suivantes en ce qui concerne la révision des dispositions
d'étiquetage une fois les travaux sur la Norme générale sur 1'Stiquetage terminés.

1) Les comités du Codex qui achévent leurs travaux et s'apprétent a lever la
séance sine die devraient accorder la priorité a la révision des dispo-
sitions d'étiquetage des normes Codex qu'ils ont &laborées.

2) Les comités du Codex qui sont en train de siéger et d'é&laborer des normes
devraient inscrire & leur ordre du jour la révision des dispositions d'éti-
quetage figurant dans ces normes Codex.

3) Dans le cas des comités du Codex qui ont terminé leur travail et qui ont déja
levé 1a séance sine die, les secrétariats de ces comités devraient 8tre priés
de commencer, conjointement avec le Secrétariat du Codex, a réviser les dis-
positions d'étiquetage des normes qui les intéressent, conformément a la
procédure dont i1 a &té convenu & la quinzieme session de la Commission.
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ANNEXE 1

PROJET DE DIRECTIVES CONCERNANT LES DISPOSITIONS D'ETIQUETAGE FIGURANT DANS
LES NORMES CODEX

1. Objet

1.1 Les présentes directives ont pour objet d'aider les comités du Codex
a élaborer les dispositions d'étiquetage des normes Codex de manidre 3 assurer:

i) une présentation uniforme de ces dispositions;

ii) leur conformité a la Norme générale pour 1'étiquetage des denrées
alimentaires préemballées (appelée ci-aprés "La Norme générale"),
chaque fois que celle-ci peut s'appliquer;

iii) une approche uniformisée et cohérente dans les cas oll certains
aliments exigent des dispositions complémentaires ou différentes
de celles de la Norme générale.

2. Confirmation des dispositions d'étiquetage figurant dans les normes Codex

2.1 Conformément aux procédures de travail de la Commission du Codex
Alimentarius, toutes les dispositions d'étiquetage des normes Codex doivent
étre soumises en vue de leur confirmation au Comité du Codex sur 1'étiquetage
des denrées alimentaires (Manuel de Procédure, cinquigme édition, pages 68-69).
A cette fin, toutes les normes devraient 2tre transmises au Comité sur 1'6ti-
quetage apr2s avoir atteint 1'étape 3 et de préférence aprds avoir atteint
1'étape 5 mais avant d'@tre examinées par le comité compétent 2 1'étape 7.
Toutefois, un tel examen ne devrait pas retarder le passage des normes aux
étares suivantes de la Procédure.

2.2 Dans toutes les normes Codex en cours d'&laboration, la section
"Etiquetage" devrait s'accompagner d'une déclaration indiquant si les dispo-
sitions ont &té confirmées.

3. Instructions a 1'usage des comités du Codex

3.1 Les comités du Codex devraient préparer, pour chaque projet de norme,
une section sur 1'étiquetage regroupant toutes les dispositions de la norme a

cet égard. Cette section devrait indiquer soit expressément, soit par voie de
référence, les paragraphes pertinents de la Norme générale pour 1'étiquetage

des denrées alimentaires préemballées. Elle pourrait également mentionner les
dispositions qui constituent une dérogation ou un complément 3 la Norme générale,
ou qui sont indispensables pour 1'interprétation de celle-ci dans le cas du
produit en cause (Manuel de Procédure, cinquieme &dition, page 54).

4. Dispositions d'étiquetage pour les denrées alimentaires préemballées

4.1 Dispositions d'étiquetage générales

4.1.1 Les dispositions d'étiquetage pour les denrées alimentaires pré-
emballées devraient figurer dans les normes Codex individuelles par voie de
référence 2 l1a Norme générale de 1a manigre suivante:
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"ETIQUETAGE DES DENREES ALIMENTAIRES PREEMBALLEES

Outre les sections 2, 3, 7 et 8 de la Norme générale pour 1'étiquetage
des denrées alimentaires préemballées (CODEX STAN. 1-1985), les dispo-
sitions spécifiques ci-ap=®s cont &p,iicables:"

4.1.2 Les sections précitées de la Norme générale sont applicables 3 toutes
les denrées alimentaires préemballées; elles doivent par conséquent figurer par
voie de référence dans toutes les normes quex.

4.2 Dispositions d'étiquetage spécifiques et facultatives

4.2.1 Souvent, d'autres sections de la Norme générale peuvent &galement
&tre applicables a certains aliments particuliers, auquel cas elles doivent
aussi Btre citées par voie de référence.

4,2.2 Selon le type et la nature du produit, certaines des exigences des
sections 4, 5 et 6 de 1a Norme générale ne conviennent pas toujours 2 une simple
citation par voie de référence dans les normes Codex. Cependant, on devra
s'assurer que toute modification:

i) est compatible, sur le fond et 1a forme, avec la Norme générale;

ii) fournit au consommateur des renseignements ne risquant pas de
1'induire en erreur;

iii) est d'une forme qui se pr2te & son adoption généralisée par les
gouvernements en vue de faciliter le commerce international.

4.2.3 Quand un comité du Codex décide de déroger 3 une disposition spéci-
fique d'étiquetage ou s'écarte de la disposition prévue par la Norme générale,
il doit fournir une justification détaillée expliquant la raison d'une telle
décision au moment ot il soumet le projet de norme au Comité du Codex sur
1'étiquetage des denrées alimentaires pour confirmation.

4.2.4 Les directives ci-aprés s'appliquent & 1'élaboration des dispositions
spécifiques d'étiquetage:

4.2.4.1 Nom du produit

Le nom du produit doit &tre déterminé conformément 3 la section
4.1.1 de la Norme générale et il doit figurer comme suit dans
les normes Codex individuelles:

"Nom du produit

Le nom du produit devrait &tre ..."

ii) D'autres dispositions conformes 2 la section 4.1.2 de la Norme
générale pourront @tre nécessaires en ce qui concerne le ou les
terme(s) descriptif(s) faisant partie du nom du produit ou
figurant a proximité immédiate de celui-ci.
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iii) La "dénomination et la description" du produit (i) et ii)
ci-dessus) devront 8tre choisies avec soin, car elles influent
de fagon considérable sur 1'acceptation des normes Codex par
les gouvernements. En effet, 1'acceptation sans récerve exige
des gouvernements qu'ils autorisent la libre distribution sur leurs
territoires des produits conformes & une norme sous “"1a dénomi-
nation et la description" fixées dans la norme (Manuel de Pro-
cédure, cinquieme &dition, page 22) Le Comité du Codex sur
les Principes généraux a déCidé qu'aux fins de 1'acceptation
des normes Codex, on entend’ par "la dénomination et la des-

~cription” 1'ensemble de toutes les dispositions pertinentes
figurant dans la section "Nom du produit” d'une norme (AL INORM
79/35, par. 59). 11 faut également se rappeler que le Comité
du Codex sur les Principes généraux a décidé que "la dénomination
et la description" fixées dans la norme n'ont pas pour objet
d'empécher 1'utilisation justifiée, pour un produit non visé par
le champ d'application de la norme, de 1'une guelconque des
appellations prévues a la section "Nom du produit" accompagnée
d'un qualificatif approprié, a condition qu'elle soit compatible
avec la section 3 (Principes généraux) de la Norme générale
(ALINORM 79/35, par. 63). '

4.2.4.2 Liste des ingrédients

i) La liste des ingrédients doit 8tre conforme 3 la section 4.2
de 1a Norme générale. Dans la mesure du possible, les dispo-
sitions devront figurer dans les normes Codex individuelles de
la fagon suivante:

"Liste des ingrédients

L'étiquette doit comprendre une liste compleéte des ingrédients,
conformément & la section 4.2 de la Norme générale."

4.2.4,3 Contenu net

i) Le Contenu net devrait etre déclaré conformément aux dispositions
des sections 4.3.1 et 4.3.2 de 1a Norme générale; cependant, en
ce qui concerne la nature de la denrée alimentaire, les comités
du Codex devraient décider de la fagon dont le contenu net devrait
gtre déclaré conformément aux dispositions de la section 4.3.2
de la Norme générale.

ii) 11 peut parfois 2tre nécessaire d'ajouter des dispositions supplé-
mentaires pour définir sans ambiguité le contenu net d'un produit
(par exemple, contenu net & 1'exclusion du glagage).

4.2.4.4 Poids €goutté

En ce qui concerne certains produits conditionnés dans un milieu
liquide, i1 faut également décider, compte tenu de la section 4.3.3
de 1a Norme générale, si une déclaration du poids égoutté est né-
cessaire. Dans un tel cas, elle devrait etre rédigée comme suit:

"Poids €goutté

Le poids &égoutté devra &tre déclaré d'apres le systdme métrique
(unités du Svsteme international)".




4.2.4.5

4.2.4.6
4.2.4.7

*4.2.4.8

*4.2.4.9

*4.2.4.10
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Nom et adresse

Le nom et 1'adresse du fabricant, de 1'emballeur, du distributeur,

-de 1'importateur, de 1'exportateur ou du vendeur de la denrée alij-

mentaire devraient 8tre inclus par voie de référence 3 la section 4.4
de la Norme générale.

Pays d'origine

Le péys d'origine du produit devyrait €tre inclus par voie de référence
3 la section 4.5 de la Norme générale.

Identification du lot

L'identification du lot devrait &tre incluse par voie de référence
d la section 4.6 de la Norme générale.

Datage et instructions d'entreposage

i) En fonction d'une &tude de la nature de la denrée alimentaire,
les comités du Codex s'occupant de produits devraient dé&terminer

s'il y a lieu d'élaborer des instructions de datage et d'entre-
posage.

ii) Lorsqu'on juge qu'il est nécessaire d'indiquer une date de dura-
bilité minimale, les dispositions 3 cet effet doivent &tre con-
formes aux sections 4.7.1 et 4.7.2 de la Norme générale.

iii) Si un comité du Codex s'occupant de. produits retient des modalités
de datage autres que 1'indication de la date de durabilité mini-
male, ou s'il juge qu'il n'est pas nécessaire de donner 1'indi-
cation de la date, il devrait fournir au Comité du Codex sur
1'étiquetage des denrées alimentaires une justification détaillée
expliquant les motifs qui sous-tendent les mesures projetées.

“Mode d'emploi

En ce qui concerne 1a nature de la denrée alimentaire, lorsqu'on
considére qu'il est nécessaire d'é€laborer un mode d'emploi, ce
dernier doit &tre conforme & la section 4.8.1 de 1a Norme asnérale.

Dispositions supplémentaires

En fonction d'une étude de l1a nature de la denrée alimentaire, 1'on
peut déterminer s'il est nécessaire d'ajouter des dispositions sup-
plémentaires prévues aux sections 5 et 6 de 1a Norme générale.

* 11 est possible que ces sections soient augmentées 3 la lumidre des décisions

qui seront prises en session pléni2re 3 propos des sections 4, 5 et 6 de la
Norme générale. ' :

]
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5. Dispositions d'étiquetage s'appliquant aux récipients non destinés 2 la
vente au détail

5.1 Lorsque le champ d'application d'une norme Codex ne se limite pas aux
denrées alimentaires préemballées, unc disposition concernant 1'étiquetage des
récipients non destinés a la vente au détail devrait y &tre ajoutée.

5.2 L'expression "récipients non destinés 2 la vente au détail" est
définie comme suit:

~ "On entend par "récipient non destiné a la vente au détail” toute
forme d'emballage de denrées alimentaires non visée par la Norme générale pour
1'étiquetage des denrées alimentaires préemballées; ce terme comprend notamment
Tes récipients de denrées alimentaires destinées 3 une transformation indus-
trielle ultérieure, les récipients de denrées alimentaires destinées a &tre
reconditionnées en emballages pour la vente au consommateur, les récipients
a contact indirect renfermant un certain nombre de denrées préemballées, les
récipients de matigres premigres et les emballages de denrées alimentaires
vendues dans les distributeurs automatiques, ainsi que les récipients de fret
de fabrication durable, pouvant &tre réutilisés et servant a la manutention et
au transport d'importantes livraisons sans rechargement intermédiaire".

5.3 Dans les cas ol des comités du Codex décident qu'il est nécessaire
d'ajouter des dispositions concernant 1'étiquetage des récipients non destinés
a la vente au détail, i1 est recommandé d'employer la formulation suivante:

"Les renseignements concernant ...1/ devraient figurer soit sur le
récipient, soit sur les documents d'accompagnement, exception faite du nom du
produit, de 1'identification du lot et du nom et de 1'adresse2du fabricant ou
de 1'emballeur, lesquels devraient figurer sur le récipient. ~/ Cependant, le
nom et 1'adresse du fabricant ou de 1'emballeur peuvent &tre remplacés par une
marque d'identification pourvu que cette marque puisse -8tre clairement iden-
tifiée 8 1'aide des documents d'accompagnement”. :

]/ Les comités du Codex devraient décider des dispositions qui seront incluses

"~ en tenant compte de la section concernant 1'étiquetage des denrées alimentaires
préemballées figurant dans la méme norme, et des exigences s'appliquant par-
ticuli2drement 3 la denrée alimentaire visée.

E/ Les comités du Codex peuvent décider qu'il est nécessaire d'ajouter des
renseignements supplémentaires sur le récipient.
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ANNEXE IX

DOCUMENT DE TRAVAIL SUR LES ALLEGATIONS NEGATIVES

1. HISTORIQUE

Depuis cinq ans, on s'est souvent inquiété, au sein du Comité du Codex sur 1'étiquetage
des denrées alimentaires, de 1'usage croissant d'allégations négatives. A sa seizifme
session (mai 1982), le Comité a estimé que les Directives générales sur les allégations
devaient etre examinées, notamment les allégations négatives (ALINORM 83/22, par. 204).
Cette question a ete de nouveau posée a la dix-septiéme session(dctobre 1983) et il a

ete decidé de 1'inscrire 4 1'ordre du jour de la prochaine reéunion du Comité (ALINORM
85/22, par. 330-332).

La delegation de 1'Australie a accepté de preparer un document de travail sur les allé-
gations négatives pour la dix-huitieme session du Comité. Afin de faciliter ce travail,
les pays membres ont été invités par la lettre circulaire CL 1984/19(FL) a faire con-
naitre leurs opinions sur la facon de réglementer les allegations négatives et a fournir
des informations sur les initiatives déja prises dans ce sens.

Les pays suivants ont envoyé une réponse: Canada, Irlande, Finlande, Nouvelle-Zélande,
Norvege, Suede, Thaflande, Etats-Unis d'Amerique et Australie. Ces réponses figurent

en Annexe I du prcsent document, ainsi que des observations faites précédemment par la
Suisse sur ce sujet.

2. NATURE DES ALLEGATIONS NEGATIVES

Une allegation négative est une déclaration qui souligne 1'absence de substances parti-
culieres ou d'un groupe de substances dans une denrée alimentaire ou leur non-adjonction
a cette denrée (les allégations qui precisent qu'une substance est présente mais que

la teneur en est reéduite - par exemple "Peu salé" - n'entrent pas dans cette catégorie
et il n'en sera pas question dans le présent document). En substance, il existe les
deux catégories d'allégations négatives d'emploi courant décrites ci-dessous:

i
2.1 ALLEGATIONS INDIQUANT UNE ABSENCE COMPLETE

Exemples: "aucun ........ ", "ne contient aucun (pas de) "

"non-  ........

Ces allegations sont sans équivoque puisqu'elles indiquent clairement que les substances
ou le groupe de substances auxquelles elles s'appliquent ne sont pas préesentes dans le
produit. On suppose que ces allégations tiennent compte de la possibilité que les
substances en question aient été introduites indirectement dans les aliments par 1'inter-
mediaire d'autres ingrédients, par voie de transfert.

2.2 ALLEGATIONS SPECIFIEES INDIQUANT UNE ABSENCE

Exemples: "sans adjonction de ........ ", "sans

, ""'sans ....... ajoute'.

Les allegations ainsi libellées impliquent que la substance peut etre présente naturelle-
ment dans les produits. Ces allégations ne sont pas valables si la substance a éteé ajoutée
indirectement par 1'intermédiaire d'autres ingrédients mineurs (par exemple, sel dans les
épices meélangés) en plus d'une éventuelle teneur naturelle.

3. PRINCIPALES CATEGORIES D'ALLEGATIONS NEGATIVES

Pour faciliter la discussion sur ce point, les allégations neégatives ont été classées
en cing categories correspondant aux principaux types d'allégations d'usage courant:

3.1 ALLEGATIONS CONCERNANT DES ADDITIFS ALIMENTAIRES

Ces allegations sont présentées en termes généraux (par exemple, "aucun additif alimen-
taire") ou se rapportent a une categorie particuliére d'additif alimentaire (par exemple,
"aucun agent de conservation”). En outre, elles contiennent parfois le mot "artificiel",
ce qui peut laisser penser que des substances naturelles ont été utilisées. Certaines
allegations soulignent aussi 1'absence d'un additif alimentaire spécifique qui peut

avoir des effets particuliers sur la sante (par exemple, "ne contient pas de glutamate
monosodique').
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3.2 ALLEGATIONS CONCERNANT DES ELEMENTS NUTRITIFS

Ces allégations sont generalement liées a des concepts et problemes nutritionnels en
vogue. Elles tendent a suggerer ou a 1mp11quer que le produit alimentaire a une valeur
nutrltlonnelle particuliere étant donne 1'absence ou la non adJonctlon de la substance
mentionnée. On lira par exemple: 'sans adjonction de sucre', "non édulcore', 'sans
sel", '"sans matieres grasses'", etc.

3.3 ALLEGATIONS DE CARACTERE RELIGIEUX OU LIEES A UN STYLE DE VIE

Certaines allégations négatives correspondent aux restrictions alimentaires imposées par
des croyances rellgleuses ou un style de v1e (végétarien, par exemple) C'est le cas
des expressions "ne contient pas de porc", '"me contient pas de graisses animales"

3.4 ALLEGATIONS INDIRECTES CONCERNANT LES QUALITES NATURELLES

La majorité de ces allégations ont pour objet d'insister sur les aspects ''naturels”
d'un aliment particulier. On trouvera surtout dans cette catégorie les formules '"sans
farine blanche", "sans sucre raffiné", "sans ingrédient artificiel", etc.

3.5 ALLEGATIONS LIEES A DES EMPLOIS DIETETIQUES SPECIAUX

Des allégations négatives ont éte utilisees pour soulxgner 1'absence de certaines
substances dans 1es produits a11menta1res destlnes a des régimes dletethues spec1f1ques.
On lira notamment "sans gluten", '"sans protéine', "non alcoolisé'", "sans cafeine"

"sans lactose" Ces expressions sont en fait tres proches des allégations concernant
des elements nutrltlfs mentionnés au paragraphe 3.2 ci-dessus. On fait une distinction
parce qu'une categorle d’ allegatlons vise spécifiquement les emplois diétetiques spe-
ciaux alors que l'autre (a savoir, les allégations concernant des éléments nutritifs)
s'applique aux aliments de consommation courante et renvoie a des considérations nutri-
tionnelles plus genérales.

4. EXAMEN DES ALLEGATIONS NEGATIVES

Sur la base des réponses recues des pays membres, il y a deux facons d'aborder le
probleme des allégations négatives:

D'une part, on peut considérer ces allegations comme des renseignements utiles et
intéressants pour les consommateurs qui peuvent ainsi comprendre la nature des
produits alimentaires sur lesquels elles figurent. Elles sont un moyen simple et
direct d'alerter les consommateurs de 1'absence ou de la non-adjonction de substan-
ces qui peuvent avoir une importance pour la santé, pour des raisons ethniques,
religieuses ou personnelles.

D'autre part, on pourrait interdire les allégations négatives sous pretexte qu'elles
Jettent le doute non seulement sur des produits comparables et les 1ngred1ents
qu'ils contiennent, mais aussi sur la validité des listes obligatoires d' ingré-
dients et sur les techniques de 1'industrie alimentaire en général. Ces déeclara-
tions insistent sur des qualités qui ne sont souvent que marginales; elles

peuvent donc donner une impression completement fausse du produit et de son emploi.

Quelle que soit la maniere d'aborder le probleme, il y a souvent des exceptions. Par
exemple, certaines categories d' allegatlons negatlves peuvent etre interdites dans le
premier cas et d'autres peuvent étre autorisees dans le deuxieme cas.

Plusieurs pays ont soullgne qu'il existe un lien important entre la substance visee et

les ingrédients autoriseés par la norme correspondante. En general les allegations
négatives sont acceptées si elles visent des substances que. 1'on s'attend normalement a
trouver dans le produit en question, notamment si la substance est autorisee par la norme
a titre d'ingrédient facultatif. Inversement, si la substance n'est pas autorisée (de
maniére spécifique ou d'une facon générale), les allégations ne sont pas autorisees car
elles impliquent que des produits similaires peuvent contenir ces substances. Une autre
approche consiste a autoriser cette derniére catégorie d'allégations sous reserve qu'elles
s 'accompagnent d'une déclaration précisant que ces substances sont interdites par la loi.

5. REGLEMENTATION DES ALLEGATIONS

Pour ce qui est du Codex, il existe plusieurs facon de réglementer les alleégations néga-
tives. Il serait possible de mettre au point des directives sur cette question et de les
faire figurer dans les Directives generales sur les allégations (voir Annexe II); mais
il faut reconmnaitre qu'il existe d'autres normes qui traiteront de facon plus appropriee
certaines categories 4d' allegatlons négatives. On trouvera c1-apres des propositions,
ainsi que des observations a leur sujet; elles pourront servir de base de discussion.




5.1 NORME GENERALE POUR L'ETIQUETAGE DES DENREES AL IMENTAIRES PREEMBALLEES

Proposition: Continuer a évaluer les allégations negatlves cas par cas, conformé~
ment aux Principes généraux (Section 2.1) de cette norme, a savoir:

"L'etiquette apposée sur les denrées préemballées ne devra pas décrire ou
présenter le produit de facon fausse, trompeuse, mensongere ou susceptible
de creer d'une facon quelconque une impression erronée au sujet de sa
nature veritable."

Observation: Cette solution maintient le statu quo et autoriserait les allégationms
négatives sous réserve qu'elles ne soient ni fausses ni trompeuses. Les allegations
fausses sont faciles a identifier, mais il n'en va pas de meéme des allegations
trompeuses ou mensongeres et il ne sera pas facile d'uniformiser la législation sur
cette question a 1'échelle mondiale.

5.2 DIRECTIVES GENERALES SUR LES ALLEGATIONS

Proposition A: toutes les allégations négatives pourraient étre interdites en
inserant a la section 3 des Directives une nouvelle disposition ainsi libellée:

Les allégations suivantes sont interdites:

"3.6 Les allégations qui soulignent 1'absence de substances ou de groupes
de substances dans les aliments ou leur non-adjonction dans les aliments."

[Une autre méthode consisterait a définir les "allégations négatives" a la
section 2 des Directives et a indiquer simplement, a la section 3.6:
"Allegations négatives']

Observation: Cette solution renforcerait la section 3.5 des Directives qui interdit
les allegations qui pourraient faire douter de l'innocuité d'aliments analogues ou
qui pourraient susciter ou exploiter 1'appréhension chez le consommateur.

Proposition B: interdire globalement les allégations négatives comme ci-dessus,
mais avec la réserve suivante:

"sauf si elles sont expressément autoriseées par d'autres normes ou directives
du Codex".

Observation: Cette proposition reconnait que certaines allegatlons negatlves
peuvent etre utiles aux consommateurs. Ces allégations devraient toutefois atre
soumises a une réglementation et donc faire 1'objet de dispositions précises qui
pourraient figurer dans des normes ou directives plus pertinentes du Codex.

Proposition C: faire figurer la proposition A a3 la section 4 des Directives préci-
sant que ces allegations 'sont trompeuses"

Observation: tout étiquetage faux ou trompeur étant interdit par la section 2.1
de la Norme genérale pour 1l'étiquetage, cette solution est identique a la proposi-
tion A en ce sens qu'elle revient a une interdiction complete.

Proposition D: une disposition spec1a1e pourrait etre mise au point et flgurer a
la section 5 des Directives afin d'autoriser les allegatlons negatlves sous réserve
de certaines conditions ou restrictions. On trouvera ci-apres des exemples de
cette solution:

"(iv) Les allegations qui soulignent 1'absence ou la non-adjonction de
substances particulieres dans les denrées alimentaires peuvent etre uti-
lisées a condition que:

a) la norme Codex pertinente autorise la présence de ces substances dans
le produit;

ou

b) dans le cas de substances interdites par la loi, cette information doit
figurer en termes clairs et bien en vue sur 1'etiquette (a proximite
de 1'allégation)".




Observation: ces restrictions sont basées directement sur ce que les normes perti-
nentes autorisent ou non. Dans le cas a), on peut faire la différence entre le
produit en question et d'autres produits. L'alinéa b) est facultatif et constitue
une condition supplémentaire qui limite (et éventuellement décourage) la reférence
a des substances interdites.

Proposition E: la méthode précédente dépend, dans une large mesure, de l'existence
de normes pour les produits. Pour surmonter ce probléeme, on pourrait proposer un
nouveau libelle pour l'alinéa iv):

"iv) Les allégations qui soulignent 1'absence ou la non-adjonction de
substances particuliéres dans les denrées alimentaires peuvent etre utilisées
a condition que la substance en question soit un ingredient:

a) que les consommateurs s'attendent normalement a trouver dans cette
denree; et

b) que cet ingrédient n'ait pas été remplacé par un autre pour donner a
cette denrée des qualites correspondantes"

Observation: il s'agit 1a d'une solution globale visant a ce que les allégations
négatives ne soient pas utilisées pour masquer la possibilite de substituer un
ingrédient par d'autres ingrédients similaires. Son caractere general peut cepen-
dant poser des problémes d'interpretation uniforme.

Proposition F: comme la proposition B, les solutions exposées en D et E pourraient
aussi etre assorties de réserves et concerner les .allégations négatives pour les-
quelles des réglementations spécifiques ont été (ou peuvent etre) mises au point.
Par exemple, la proposition E pourrait etre précédee de la declaration suivante:

"iv) Sous réserve de conditions plus spécifiques qui peuvent figurer dans
d'autres normes et directives du Codex, les allegations qui soulignent ...".

Observation: Comme on le verra dans les propositions suivantes, il est possible,
dans un certain nombre de domaines, de réglementer précisément certaines categories
d'allégations négatives. Si cette orientation est retenue, il faudra alors assortir
de réserves toute disposition générale. Il est egalement possible de limiter les
propositions ci-dessus a une ou plusieurs catégories d'allegations negatives men-
tionnées a la section 3 du présent document.

5.3 PROJET DE DIRECTIVES CONCERNANT L'ETIQUETAGE NUTRITIONNEL

Proposition: Dans ces directives (ALINORM 85/22, Annexe II), on entend par allega-
tion nutritionnelle "toute représentation qui énonce, suggére ou implique qu'un
aliment posséde des propriétés nutritionnelles particulieres; celles-ci comprennent
notamment sa valeur énergetique, sa teneur en protéines, en lipides et en glucides,
ainsi que sa teneur en vitamines et en sels mineraux" Selon cette definition, de
nombreuses allegatlons négatives concernant des elements nutritifs sont automathue—
ment des allégations nutritionnelles (par exemple 'sans adjonction de sucre", "sans
sodium", "sans protéine'", "sans matieres grasses", etc.) et doivent donc faire
1'objet d'un étiquetage nutritionnel complet. Toute autre interprétation semble

a priori exclue, mais le Comité souhaitera peut-etre clarifier ce point en incluant
dans la définition de 1'"allégation nutritionnelle" une déclaration libellee de la
facon suivante:

"Toute allegatlon qui concerne 1'absence ou la non-adjonction d'un eélément
nutritif ou d'une categorle d'éléments nutritifs est considérée comme une
allégation nutritionnelle"

Observation: L'étiquetage nutritionnel complet prev01t un certain nombre de
conditions et de restrictions concernant les allégations nutritionnelles negatlves
et ecarte, dans une large mesure, le risque que les consommateurs puissent etre
trompés sur la nature et la valeur nutritive de l'aliment en question. Avec

cette nouvelle condition d'étiquetage, il y a peu de chance que 1'on rencontre

des allégations sans fondement et, en tout état de cause, les consommateurs
seraient en mesure de comparer aisément des produits portant des allégations
similaires.



5.4 NORMES POUR LES ALIMENTS DIETETIQUES OU DE REGIME (FSDU)

Proposition: 'Les aliments diétetiques ou de régime" sont ''des aliments spéciale-.

ment traites ou préparés pour répondre a des besoins diététiques particuliers liés

a un état phys1que ou phy31olog1que particulier et/ou a des maladies et troubles
spec1f1ques et qui sont présentés comme tels. La composition de ces aliments doit
etre sensiblement différente de celle des aliments ordinaires de nature comparable,
si ces derniers existent.'" (ALINORM 83/26, Annexe III, Sectionm 2.1). Si un aliment
qui fait l'cbjet d'une allégation négative entre dans cette catégorie, il devra
etre conforme a la norme spécifique éventuellement mise au point (par exemple, les
déclarations "exempts de gluten" sont reglementées par la Norme Codex pour les
aliments exempts de gluten) ou a 1'Avant-Projet de norme generale pour les mentions
d'etiquetage et les allegations concernant les aliments dietetiques ou de regime
preemballes actuellement a 1'etape 8 de la Procedure Codex (ALINORM 83/26, Annexe
III). Afin de clarifier la situation en ce qui concerne les allegations négatives,
le Comité sur les aliments dietetiques ou de régime pourrait etre prié d'inclure,
dans cette derniere norme, la déclaration suivante (entre crochets) dans la défi-
nition des "allegations"

2.5 Allégation - toute représentation qui énonce, suggére ou laisse
entendre qu'une denrée possede des qualités particulieres liées a son
origine, ses propriétés nutritionnelles, sa nature, sa transformation,
sa composition ou toute autre qualite la rendant apte a un régime parti-
culier. L'énumeration de substances dans une liste d'ingrédients ou dans
le cadre d'un etiquetage nutritionnel ne constitue pas une allégation.
[Toutefois, toute déclaration qui souligne 1'absence ou la non-adjonction
d'une substance, et laisse par consequent entendre que 1'aliment peut
convenir a un regime particulier, constitue une allegation au regard de
la presente norme]."

Observation: La norme ci-dessus impose un certain nombre de conditions et restric-—
tions supplémentaires (en particulier un étiquetage nutritionnel) pour les aliments
commercialisés a des fins dieététiques speciales. Plusieurs allégations négatives
pourraient facilement relever de cette catégorie et l'application de la norme
aiderait a distinguer les allégations '"fantaisistes" de celles ayant un caractere
authentique.

5.5 REGLEMENTATIONS PLUS SPECIFIQUES

La plupart des propositions ci-dessus ont pour obJet de reglementer les allégations
négatives en général ou une catégorie prec1se d' allegatlons. 11 existe néanmoins
plusieurs allégations spec1f1ques dont 1l'emploi s'est généralisé depuis quelques
années et qui ont fait 1'objet de rélementations particuliéres dans certains pays.
Les deux allegatlons les plus courantes sont présentées ci~-dessous avec un résumeé
des restrictions imposeées.

""'SANS SEL', 'SANS ADJONCTION DE SEL", '"'SANS ADJONCTION DE SODIUM', 'NON
SALE", ETC:

L'allegation ''sans sel' est generalement considerée comme inacceptable du
fait que la plupart des aliments contiennent de petites quantites de
chlorure de sodium. Les autres allégations sont en général acceptées,

a condition qu'il s'agisse de déclarations concernant des faits établis et que
1'on peut donc verifier. Dans un cas précis, l'expression 'sans sodium"

a été autorisée a condition que 1'aliment contienne moins de 5 mg de sodium
par portion et que 1'étiquetage nutritionnel complet figure a cote de
1'allégation.

"SANS SUCRE", "AUCUN SUCRE', '"NON SUCRE'", "SANS ADJONCTION DE SUCRE", ETC.

Ces- expressions peuvent étre regroupées en deux catégories, a savoir:

"sans sucre"/"aucun sucre"/"non sucré et "non édulcoré'/'sans adjonction

de sucre". Le premier groupe est totalement interdit ou autorisé seulement
sur les denrées alimentaires qui ne contiennent pas de glucides. Le
deuxieme groupe est généralement autorisé a condition que l'allégation soit
accompagnée d'une déclaration concernant la teneur totale en glucides ou

la valeur énergétique de 1'aliment. On a souligné la tendance a utiliser
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le mot "sucre" de maniére abusive lorsqu'il ne concerne que le sucrose et

ne désigne pas tous les autres saccharides (voir la définition de "sucres"
a la Section 2.6 des Directives concernant l'étiquetage nutritionnel).

Des dispositions spécifiques sur ces catégories d'allégations pourraient etre

mises au point en vue de figurer a la Section 5 des Directives génerales sur les
allégations, ou a la Section 6 de la Norme générale pour les mentions d'etiquetage
et les allegations concernant les aliments dietetiques ou de regime preemballes,

ou dans toute autre norme specifique sur les aliments dietetiques ou de regime.

6. CONCLUSION

Diverses possibilités sont donc offertes au Comité pour réglementer les allégations
négatives. Le choix va d'une interdiction ou d'une acceptation générale a la reglemen-
tation de certaines catégories d'allegations, ou a des déclarations obligatoires. Dans
une large mesure, ces possibilités de réglementation ont été présentées ici separement,
mais il faudra peut-etre, en derniere analyse, retenir plusieurs solutions.

I1 faudra apporter un soin particulier a 1'examen des allégations concernant les éléments
nutritifs et les aliments diétetiques ou de régime. Le Codex met déja au point des normes
et des directives qui, si on les examine attentivement, semblent couvrir ces catégories
d'allégations. Selon 1'interprétation qu'en donnera le Comité, il sera peut-etre néces-
saire et souhaitable de clarifier ce point dans chaque document ou, au contraire, de
prévoir des dispositions qui excluent expressément ces allégations.

Tout a été fait pour tenir compte dans les solutions proposées des méthodes adoptées par
chaque pays. Toutefois, étant donné les points de vue différents des gouvernements, il
n'a pas été possible de proposer ou de recommander au Comité une solution particuliere.

La réglementation des allégations négatives est une tache difficile. Néanmoins, le Comite
doit faire tout son possible pour parvenir a s'entendre sur une méthode uniforme concernant
cette question. Pour faciliter le commerce international, il est vivement recommande

au Comité de resister a la tentation de s'en remettre aux '"usages nationaux du pays ou

le produit est vendu". Le Comité exécutif et la Commission se sont opposés a ce type

de solution qui n'a donc pas ete proposée dans le présent document de travail.
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REPONSES DES PAYS MEMBRES DU CODEX A LA LETTRE CIRCULAIRE 1984/19(FL)

CANADA
Dans le "Guide a l'intention des fabricants et des annonceurs de produits alimen-
taires" (Ministére de la consommation et des corporatlons), le Canada a mis au point

la réglementation suivante pour les déclarations négatives:
"53. DECLARACIONS NEGATIVES

Depuis quelques années, de nombreux consommateurs s'inquiétent de la présence
de certains ingrédients dans leurs aliments, notamment les additifs alimentai-
res, et ils veulent avoir des informations sur l'adjonction dans les aliments
d'agents de conservation, de sucre, de sel, de caféine ou d'exaltateurs d'aro-
me tels que le glutamate de monosodium. Dans la mesure ou ces informations
figurent dans la liste des ingrédients de l'étiquette, les déclarations indi-
quant l'absence de certains ingrédients peuvent étre trompeuses cAr elles
laissent penser que des prodults concurrents en contiennent et que ces ingré-
dlents sont indésirables. D'autre part, les déclarations négatives telles que
"ne contient aucun agent de conservation" sont acceptables si cette 1nforma—
tion est utile aux consommateurs- et non trompeuse.

En général et pour compléter ce qui vient d'étre dit, une déclaration négative
concernant une ou plusieurs substances absente(s) d'une produit alimentaire
est acceptable lorsque les trois conditions suivantes sont remplies:

a. La déclaration est vraie et la substance ou le groupe de substances dont
l'absence est spécifiée est totalement absent(e) du prodult Cela concer-
ne aussi les substances qui peuvent étre introduites par 1° 1ntermed1a1re
d'un ingrédient ou d'un composé ou par tout autre moyen, gu'il soit inten-
tionnel ou non.

b. L'aliment est exceptionnel si on le compare aux produits d'autres fabri-
cants: en effet, la plupart de ces produits contiennent la ou les substan-
ce(s) viséel(s).

c. La reglementation permet mais ne rend pas obligatoire l'adjonction de la
substance dans cet aliment.

Lorsque figure l'allégation "ne contient aucun agent de conservation", les
consommateurs pensent que ce produit ne contient aucun des agents de conser-
vation connus (notamment ceux qui sont définis par la leglslatlon) méme a un
niveau inférieur a celui qui est nécessaire pour conserver 1' allment, et que
ces agents de conservation n'ont pas pu @tre transférés de maniére fortuite

par un ingrédient pour une raison ou pour une autre. "Ne contient aucun agent
de conservation ajouté" a le méme sens que ci-dessus, mais cette formule impli-
que que des agents de conservation naturels peuvent étre présents. Le sel, le
sucre et le vinaigre ne sont pas considérés comme des agents de conservation
par les consommateurs et, il n'y a donc pas d'objection a faire figurer 1'allé-
gation "ne contient aucun agent de conservation", méme si ces ingrédients sont
presents.

L'expression négative "sans adjonctlon de sucre" ou expression équivalente mé-
rite une mention spéciale car le réglement B.01.034 oblige & mentionner la
teneur en glucides d'un aliment, en grammes pour 100 grammes, grammes pour 100
millilitres ou en pourcentage, si une déclaration ou une allégation concernant
la teneur en glucides, sucre ou amidon figure dans la publicité ou 1° étiquetage.

En outre, il y a des conditions particuliéres concernant la composition, 1'éti-~
quetage et la publicité des aliments considérés comme ayant une teneur réduite
en glucides ou sans sucre (voir Section B.64). Il y a, semble-t-il, gquatre
grandes raisons de mentionner "sans adjonction de sucre" sur 1°' étiquette ou
dans la publicité d'un aliment:

a. Avertir l'acheteur gu'un aliment n'a pas le goiit sucré habituel.

b. Avertir l'acheteur gqu'un édulcorant (sucrose, fructose ou glucose) n'a pas
été ajouté a un prodult afin de réduire les frais d'emballage ou de livrai-
son mais qu'il doit l'étre avant consommation.

C. Appeler l'attention des personnes qui suivent un régime, essentiellement
les diabétiques, mais aussi celles qui veulent perdre du poids ou limiter
leur consommation de sucre.

d. Attirer les consommateurs qui essaient d'éviter les "sucres raffinés".




L'expression "sans adjonction de sucre", en matiére d'étiquetage et de publi-
cité, signifie généralement gqu'aucun sucre connu, tel que le miel, la melasse

ou d'autres édulcorants contenant du sucrose, du fructose, du glucose ou tout
autre monosaccharide ou disaccharide, n'a été ajouté directement ou indirecte-
ment dans le produit alimentaire. Si l'aliment contient un ingrédient auquel

un sucre a été ajouté, la déclaration est fausse et trompeuse. Si un ingré-
dient ajouté a un aliment contient une quantité importante d'un ou de plusieurs
sucres présents naturellement, on considére gque cet aliment a subi une adjonction
de sucre. L'aspartame n'est pas consideéré comme un sucre mais c'est néanmoins
un édulcorant nutritionnel. On trouvera ci-aprés des exemples d'emploi de cette
expression:

a. Si l'aliment est d'habitude consommé avec du sucre, par exemple une
boisson aux fruits, une déclaration doit accompagner l'expression "sans
adjonction de sucre" afin que le sucre soit ajouté au moment de servir.
Une déclaration du type "sucrer a votre convenance" conviendrait.

b. Si un sucre n'est "pas ajouté" afin de réduire la teneur en glucides et
si la composition et 1l'étiquetage de l'aliment correspondent aux normes
requises pour les aliments & teneur réduite en glucides ou sans sucre,
1l'expression "sans adjonction de sucre" est acceptable.

c. Si l'expression "sans adjonction de sucre" est utilisée pour décrire un
aliment édulcoré avec un autre produit tel que le miel ou la mélasse et
si l'expression vise a indiquer la non-adjonction de sucre raffiné (sucro-
se) plutdt que la non adjonction de sucres (mono-.oudisaccharides), il n'y
a pas de déclaration fallacieuse si cette expression s'accompagne ostensi-
blement d'une indication de la substitution, par exemple "ne contient pas
de sucre, sucré avec du miel". En outre, la teneur en glucides de 1l'ali-
ment doit étre indigquée selon les regles prescrites.

d. Si les réglements n'autorisent 1l'adjonction d'aucun type de sucre, comme
c'est le cas pour le jus de pomme, par exemple, les expressions "sans
adjonction de sucre" et "non édulcoré"sont considérées comme trompeuses.

e. Si la fagon dont l1l'allégation "sans adjonction de sucre" est faite laisse
penser que le produit a une valeur énergique assez réduite pour étre re-
commandé dans les régimes amaigrissants et si, en fait, le produit ne
correspond pas a ce critére, l'allégation est considérée comme trompeuse.

On trouvera ci-aprés des exemples d'emplois inacceptables d'allégations néga-
tives:

a. "Sans matieres grasses" pour décrire de la gélatine ou d'autres aliments
qui ne contiennent jamais de matieres grasses.

b. Lait écrémé "débarrassé a 99 pour cent de ses matiéres grasses", car le
lait écrémé ne contient jamais plus de 0,3 pour cent de matieres grasses.

C. "Ne contient pas de viande de mouton" pour des saucisses de Francfort, car
la composition de ce produit est différente selon gu'il s'agit de vente
au détail ou de vente en restaurant: la présentation pour restaurant con-
tient du mouton alors que pour la vente au détail elle n'en contient pas.
Lorsque la publicité mentionne qu'un ingrédient est absent d'une catégo-
rie donnée de produits, cela doit &tre vrai de tous les produits de la
catégorie quel que soit le mode de distribution.

d. Mélasse non soufrée - L'anhydride sulfureux a autrefois été utilisée dans
le traitement de la mélasse, mais, de nos jours, cette pratique a éte
abandonnée. Par conséquent, la mélasse n'est jamais soufrée et 1l'expres-
sion n'est plus nécessaire pour caractériser le produit."

IRLANDE
Ce pays a fait savoir qu'il n'avait pas d'observation a formuler sur les allégations
négatives.

FINLANDE

En Finlande, le Conseil national du commerce et des intéréts des consommateurs a
élaboré les directives suivantes sur les allégations negatives:

"2. ALLEGATIONS NEGATIVES

L'objet des dispositions d'étiquetage est de faire en sorte que chaque aliment
préemballé s'accompagne d'informations suffisantes, notamment d'une liste des

ingrédients et des additifs. Ainsi, les consommateurs choisissent plus faci-

lement un produit adapté. Toutefois, certains fabricants veulent utiliser des
all%gations négatives pour décrire des propriétés que le produit n'a précisé-

ment pas.




Le Conseil national du commerce et des intéréts des consommateurs est normale-
ment opposé a l'emploi d'allégations négatives, car elles soulignent en général
des propriétés en vogue mais peu pertinentes du point de vue nutriticnnel. Les
allégations négatives peuvent donc distraire l'attention des consommataurs.
Elles peuvent en outre étre utilisées pour donner a un produit une prééminence
gue la comparaison avec d'autres produits alimentaires correspondants ne justi-
fie peut-étre pas. Il existe toutefois quelques cas ol les allégations négati-
ves se justifient.

2.1 Allégations impliquant qu'un aliment ne contient pas d'additifs

Selon les dispositions concernant l'étiquetage et la déclaration sur les addi-
tifs alimentaires, les additifs utilisés dans la fabrication d'un aliment
doivent figurer sur l'étiquette a la rubrique "additifs" soit sous le nom de
catégorie qui en indique 1l'emploi soit sour le nom spécifique mentionné dans
la liste officielle des additifs alimentaires autorisés. Cette présentation
permet de voir immédiatement quelles substances sont des ingrédients et lesquel-
les sont des additifs. Une liste d'additifs doit figurer sur l'étiquette sauf
dans les cas ou l'aliment n'en contient aucun. Si l'aliment ne contient ni
additifs, ni épices, ni sel, et si le fabricant veut souligner ce fait, il
peut utiliser des allégations telles que "sans additifs" ou "pas d'additifs",
a condition que des additifs autres que le sel et les épices soient autorisés
pour cet aliment et qtie des denrées alimentaires correspondantes contenant des
additifs mentionnés dans la liste soient proposées a la vente.

2.2 "Sans sel" et "sans adjonction de sel"

On sait en lisant la liste des additifs figurant sur un aliment préemballé si
l'aliment en gquestion contient ou ne contient pas de sel. Le Conseil national
du commerce et des intéréts des consommateurs estime que cette mention doit
normalement suffire. Toutefois, si l'aliment ne contient ni sel ajouté, ni
mélange @'épices contenant du sel ajouté ni préparation correspondante, alors
gue des aliments équivalents contiennent en général du sel ajouté, le nom de

cet aliment conforme aux pratiques commerciales peut étre complété par 1l'expres-
sion "sans adjonction de sel". La comparaison ne doit toutefois pas se fonder
sur des adjonctions de sel n'ayant aucune valeur nutritionnelle.

L'allégation "sans sel" est considérée comme inacceptable car de nombreux ali-
ments contiennent naturellement du chlorure de sodium.

2.3 "Sans sucre", "pas de sucre", "non édulcoré" et autres allégations Sgui-
valentes .

Le Conseil national du commerce et des intéréts des consommateurs estime que

les dispositions et réglements concernant les édulcorants, les additifs alimen-
taires et la déclaration concernant la valeur nutritionnelle des aliments offrent
normalement aux fabricants toute possibilité de mentionner l1l'adjonction d'édiil-
corants. Si un aliment est non édulcoré, l'information ressortira de la liste
des ingrédients ou de celle des additifs alimentaires. Comme il est ext:rémement
important pour certains groupes de personnes de savoir qu'un aliment n'a pas

€té édulcoré, ce fait doit ressortir du nom de l'aliment conforme aux prati-
ques commerciales. Dans ce cas, l'expression "non é&dulcoré" peut &tre utili-
sée, a condition qu'aucun édulcorant entrant dans les catégories "ingrédients"
ou "additifs" n'ait &té ajouté dans l'aliment.

Si un aliment est présenté comme "non é€dulcoré", il doit répondre simultanément
aux trois conditions suivantes:

- I1 doit exister un autre produit édulcoré équivalent ayant la méme compo-
sition et destiné au meme emploi. Par exemple, Finncrisp ne peut étre
présenté comme "non édulcoré" car il n'existe pas d'équivalent édulcors.

- Si des édulcorants ont été ajoutés, les quantités doivent étre telles
que l'on puisse constater et mesurer la différence entre un produit édul-
coré et son équivalente non édulcoré. C'est le cas de la patisserie,
par exemple, qui peut eétre édulcorée ou non.

- La quantité normalement ingérée doit &tre telle que 1'absencs d'édulco-
rants influe sur le régime du consommateur. Les doses journaliéres pour
certaines sauces et produits épicés, par exemple, sont en général si fai-
bles qu'il n'est pas nécessaire de souligner la différence entrs un pro-
duit édulcoré et un produit qui ne l'est pas.




Le Conseil national du commerce et des intéréts des consommateurs estime en
outre que la valeur énergétique ainsi gue la teneur en protéines, matiéres
grasses et glucides doit figurer sur les aliments présentés comme "non édul-
corés”?, conformément & sa décision sur la déclaration de la valeur nutritive
des aliments (499/51/79). Ces renseignements sont particuliérement importants
pour les diabétiques, afin qu'ils ne croient pas qu'ils peuvent consommer sans
restriction quantitative un aliment présenté comme "non édulcoré".

Les expressions telles que "sans sucre", "sans adjonction de sucre", etc., doi-
vent étre considérées comme inacceptables, car, pour les consommateurs, le mot
"sucre(s)" vise d'autres édulcorants que le saccharose. Il faut noter en

outre que le Décret sur les édulcorants (517/80, Section 9) interdit l'emploi
de l'expression "a faible teneur en sucre". Les allégations et expressions qui
peuvent étre utilisées pour décrire les édulcorants et en indiquer les quanti-
tés figurent dans le Décret sur les &dulcorants.

2.4 "Exempt de gluten", "sans protéine", "sans alcool", "sans caféine"

Des expressions négatives indiquant qu'une certaine substance n'est pas pré-
sente dans un aliment peuvent se justifier sur les aliments diététiques ou de
régime. Dans le doute, les autorités chargées du contrdle sont priées de con-
sulter le Conseil national du commerce et des intéréts des consommateurs.

Le café peut porter la mention "sans caféine" sur 1'étiquette s'il ne contient
pas de caféine. La mention "sans alcool" peut &tre utilisée pour les boissons
non alcoolisées énumérées dans le Décret sur les boissons sans alcool (577/72).
La mention "sans alcool" peut aussi étre utilisée dans le cas des préparations
énumérées dans le Décret sur les cosmétiques (456/77). Dans les autres cas,
cette mention est a éviter."

NOUVELLE-ZELANDE

La Nouvelle-Zzélande appuie la proposition de la Suisse concernant les allegations
relatives a l'absence d'ingrédients telle qu'elle figure & la page 30 du document
CX/FL 82/4 PartieI. La nouvelle réglementation alimentaire de la Nouvelle-Zélande,
qui devrait entrer en vigueur en 1984, comportera une disposition visant les allé-
gations relatives a l'absence d'additifs alimentaires. Elle sera similaire a la
proposition de la Suisse mais son libellé (voir ci-dessous) sera plus restrictif:

"Aucun_texte, dessin ou autre support descriptif figurant sur un aliment (ou
joint a celui-ci, ou exposé en meéme temps) n'indiquera l'absence dans cet ali-
ment d'un additif alimentaire, sauf si les réglements autorisent la présence
dans cet aliment de cet additif alimentaire." :

En outre, la future reglementation devrait contenir les deux dispositions suivantes
concernant les allegations:

"Lorsque les expressions "sans adjonction de sucre", "non é&dulcoré" ou toute
autre expression similaire figurent sur l'emballage d'un aliment contenant des
glucides, 1'étiquette doit aussi indiquer la teneur en glucides de cet aliment".

"L'expression "sans sucre" ou équivalent ne doit pas figurer sur un emballage
alimentaire si l'aliment qu'il contient renferme des glucides."

NORVEGE

Les informations suivantes ont été fournies par la Direction de la santé {(Ministére
des affaires sociales) de Norvége:

"Les allégations négatives sont souvent utilisées pour souligner certaines
qualités. Ces allégations n'ont pas encore fait l'objet d'une reglementation
spécifique de la part des autorités norvégiennes, mais nous avons constaté que
ces déclarations avaient plusieurs effets regrettables:

1. La déclaration positive de tous les ingrédients d'un aliment est obliga-
toire. L'emploi de déclarations négatives sur certains produits peut
laisser croire aux consommateurs que d'autres produits correspondants ont
une déclaration incompléte et cela risque de discréditer le systéme de
déclaration positive obligatoire.

2. Les allégations négatives peuvent &étre utilisées pour souiligner des qua-
lites qui sont en réalité accessoires et qui peuvent donner une impression
completement fausse de 1l'aliment et de son emploi.

3. Les allégations négatives sont souvent plus trompeuses qu'utiles. C'est
le cas lorsqu'un ingrédient est remplacé par un autre qui donne a 1l'ali-
ment 3 peu prés les mémes qualités ou lorsqu'un aliment est présenté comme
exempt d'ingrédients dont l'emploi dans le produit est rare, voir illégal.
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En conclusion, nous pensons que les aliments doivent étre décrits en fonction
de ce qu'ils contiennent et, le cas échéant, des traitements dont ils ont fait
l'objet. Les déclarations concernant des é€léments qu'ils ne contiennent pas
et des traitements dont ils n'ont pas fait l'objet ne sont pas souhaitables.

La Direction de la santé a proposé, dans son projet de reglementation de
1'étiquetage des aliments préemballés, la disposition suivante:

"Les allégatlons négatives ne sont pas autorisées sauf autorisation spéciale
accordée par la Direction de la santé"

Les autorités auraient donc la pOSSlblllte a' evaluer et de reglementer les
allégations négatives.

Les allégations négatives peuvent étre approuvées si un aliment ne contient pas
un ingrédient que l'on s'attend normalement d trouver dans le produit. Cet in-
grédient ne doit pas étre remplacé par un autre qui donnerait a l'aliment les
mémes qualités. Dans ce cas en effet, l'ingrédient de remplacement doit faire
l'objet d'une déclaration positive.

En outre, les allégations négatives ne sont autorisées que si 1'absence d'un
ingrédient n'est pas seulement un argument de vente, c'est-a-dire si le fait
présente un intérét réel pour des groupes particuliers ayant des besoins précis".

SUEDE

En Suéde, l'administration nationale chargée de l'alimentation et le Conseil natio-
nal de la consommation ont publié conjointement des directives sur l'étiquetage et
autres renseignements figurant sur les aliments emballés. Dans quelques cas, des
expressions telles que "exempt de" ou "sans adjonction de" sont mentionnées dans
ces directives. Par exemple, la mention "sans caféine" doit étre utilisée lorsque
le café aprés traitement, ne contient pas plus de 50 mg de caféine pour 100 g de
café.

Dans les autres cas, lorsqu'il n'y a pas de dispositions spéciales, les allégations
négatives doivent étre utilisées avec prudence et seulement lorsqu'il est possible
de les expliquer et de les justifier. Si une substance n'est pas habituellement
présente dans un aliment ou si la législation n'autorise pas l'emploi d'un additif
ou d'une substance donnée, les expressions commencant par "sans..." etc., ne peu-
vent pas étre utilisées.

Les expressions "exempt de protéine de lait, de lactose, de gluten, de sel ou de
protéine" placent automatiguement les prodults dans le groupe des aliments diété-
tiques et de régime et il faut obtenir une autorisation spéciale de l'administration
nationale chargée de l'alimentation pour utiliser ces expressions.

Toute expression indiquant qu'un produit peut empécher ou guérir une maladie est
une allégation médicale; normalement, ces allégations ne doivent pas figurer sur
des produits alimentaires.

SUISSE

En faisant connaitre ses observations sur la section Principes généraux de ia Norme
générale révisée pour l'étiquetage des denrées alimentaires préemballées {voir
CX/FL 82/4, Partie I, page 30), la Suisse a propose d'inclure une déclaration visant
les "allégations négatives" qui serait libellée comme suit:

"Les allégations relatives 3 1l'absence d'ingrédients ne sont autorisées que
si 1'addition de ceux~ci est permise dans la norme y relative".

Les auteurs estiment que, dans les circonstances évoquées ci-dessus, on peut anto- £
riser le fabricant a signaler aux consommateurs l'absence de ces ingred:ients.

TAILANDE

La Thallande estime que la réglementation des allégations négatives peut se faire
en élaborant des directives. L'emploi d'allégations négatives doit étre conforme
d la recommandation spécifique afin de protéger le consommateur.

En Thallande, & 1l'heure actuelle, les allégations négatives sont contrOlées par une
note du Ministére de la santé publique (68éme. Notification, 1982, Re: Labels).

Les prodults sur lesquels flgurent des allégations négatives dolvent étre conformes,
lorsqu'ils sont soumis a analyse, a la description qui en est donnée sur 1l'étiguette.




ETATS-UNIS D'AMERIQUE

Le Département de l'agriculture des Etats-Unis a publié un ensemble de directives
concernant l'étiquetage négatif des ingrédients de la viande et des produits avi-
coles:

"ETIQUETAGE NEGATIF DES INGREDIENTS

OBJET: Définir les principes qui gouvernent 1l'acceptation ou le rejet
d'étiquettes de viande et de produits avicoles portant des déclarations néga-
tives relatives aux ingrédients.

PRINCIPES: Les directives concernant l'emploi de déclarations négatives rela-
tives aux ingrédients sur les étiquettes de viande et de produits avicoles sont
les suivantes:

1) L'étiquetage négatif est autorisé s'il ne ressort pas du nom du pro-
duit que l'ingrédient n'est pas présent. Par exemple, l'emploi de
¢ "ne contient pas de boeuf" sur l'étiquette de Pastrami de dinde
] permet de savoir qu'il ne s'agit pas du produit courant fabriqué
traditionnellement avec du boeuf. .

. 2) L'étiquetage négatif est autorisé si le demandeur peut prouver que

: les déclarations sont utiles d'un point de vue sanitaire, religieux
ou autre. Par exemple, le fait de souligner 1'absence de sel dans un
produit aide les personnes gui doivent suivre un régime pauvre en
sodium. :

3) L'étiquetage négatif est autorisé si les alfggations concernent

' directement 1l'emballage du produit, et non le produit lui-méme.
Par exemple, les emballages souples sous vide peuvent porter la
déclaration "avec ce nouvel ‘emballage, les agents de conservation,
la réfrigération et la congélation ne sont plus nécessaires".

4) L'étiquetage négatif est autorisé i condition que les déclarations
soient exactes, mais lorsque les allégations appellent 1l'attention
sur l'absence d'ingrédients interdits par la loi, il doit en étre
fait treés clairement état afin que les allégations ne soient pas
trompeuses et ne créent pas d'impressions erronées. Par exemple, la
phrase "la reglementation fédérale du Département de 1'agriculture
interdit l'emploi d'agents de conservation dans ce produit" est une
déclaration acceptable sur une étiquette de viande de boeuf hachée.

EXPLICATION: L'étiquetage négatif des ingrédients, s'il est employé correcte-
ment, peut €tre utile et intéressant pour les consommateurs car il les aide

a comprendre le contenu des produits. C'est aussi un moyen simple et direct
d'alerter les consommateurs sur 1l'absence d'ingrédients qu'ils veulent éviter
pour des raisons sanitaires, culturelles ou personnelles. En suivant les
directives ci-dessus, 1'Agence peut protéger les consommateurs contre des
allégations qui seraient trompeuses sans exclure la possibilité de faire figu-
rer des informations exactes sur 1l'étiquette de produits".

AUSTRALIE

Plusieurs dispositions précises concernant les allégations négatives ont &té propo-
sées pour adoption par les Etats et territoires australiens:

’ "10) Sauf lorsqu'elles sont obligatoires en vertu du présent réglement, les
expressions "sans adjonction de sucre", "non édulcoré" ou tout autre expression
similaire ne doivent pas figurer sur 1l'étiquette apposée sur 1l'emballage ou
dans la publicité d'un produit alimentaire, sauf si ce produit ne contient
aucun sucre ajouté ou, selon le cas, s'il est non édulcore.

Lorsqu'une expression définie dans cette partie du réglement est utilisée sur
1'étiquette ou dans la publicité, elle doit étre immédiatement suivie d'une
déclaration donnant la valeur énergétique pour 100 g ou 100 ml du produit,
écrite en lettres de méme taille, méme style et méme couleur que 1'expression
"sans adjonction de sucre", "non édulcoré" ou expression similaire.

"11) Les expressions "sans sucre", "teneur réduite en sucre" ou autres expres-—
sions similaires ne doivent pas €tre utilisées sur une étiquette apposée directe-
ment ou indirectement sur l'emballage d'un produit alimentaire ou dans la publi-
cité correspondante. :

24) Sauf lorsqu'elles sont rendues obligatoires par le présent réglement, les
expressions "sans adjonction de sodium", "sans adjonction de sel", "sans sel"

ou toute autre expression similaire ne doivent pas étre utilisées sur l'étiquet-
te apposée sur un emballage ou jointe d celui-ci ou dans une publicité concernant
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un aliment sauf si celui-ci et les ingrédients qu'il contient ne renferment,
selon le cas, aucun compose de sodium ajoute, aucun sel ajouté ou aucun sel."

La disposition générale suivante devait figurer dans un projet de norme sur les allé-
gations qui n'a pas encore été adoptée:

"sauf indication contraire figurant expressément dans la présente norme, il
est interdit d'utiliser sur l'étiquette ou dans la publicité une mention qui
indique ou implique qu'un aliment ne contient pas une substance, lorsque
l'adjonction de cette substance n'est pas expressément prévue par la présente
norme, sauf si cette mention est immédiatement suivie d'une déclaration aussi

visible indiquant que la substance en question n'est pas autorisée par la pré-
sente norme".

L'Australie prépare aussi actuellement des normes d'étiquetage nutritionnel pour

les aliments préemballés. Dans ces directives figure une disposition spéciale pré-
cisant gue toute allégation nutritionnelle négative est considérée comme une allé-
gation nutritionnelle: le produit doit donc faire l'objet d'une déclaration compléte
sur la teneur en é€léments nutritifs.
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DIRECTIVES GENERALES CODEX
SUR LES ALLEGATIONS

1. OBJET ET PRINCIPES GENERAUX

1.1 Les présentes directives ont pour objet

de fournir des exemples dtallégations auxquelles

stapplique le principe suivant: .
Aucun aliment ne doit 8tre décrit ou présenté de
fagon fausse, trompeuse, mensongeére, ou susceptible
de créer une impression erronée au sujet de son
caractére, A tous égards.

1.2 En ce qui concerne les aliments préemballés,

ces directives ont pour objet de développer les
dispositions du paragraphe 2.1 (Principes généraux) de
la Norme générale d'étiquetage des denrées alimentaires
préemballées.

2. DEFINITION

Aux fins des présentes directives, le
terme hllégation" s'entend de toute représentation qui
énonce, suggdre ou laisse entendre qu'une denrée possdde
des qualités particulidres liées a son origine, ses
propriétés nutritives, sa nature, sa transformation, sa
composition ou toute autre qualité.

3. ALLEGATIONS INTERDITES

Les allégations suivantes sont interdites:

3.1 Les allégations selon lesquelles un quelconque
aliment fournit en quantité adéquate tous les éléments
nutritifs essentiels, sauf dans le cas de produits bien
dé&finis pour lesquels une norme Codex réglemente les
allégations admissibles ou dans le cas de pays ou les
autorités compé&tentes considdrent le produit comme une
source adéquate de tous les &1éments nutritifs essentiels.

3.2 Les allégations laissant entendre qu'un régime
&quilibré 3 base de produits alimentaires ordineires ne
peut fournir tous les &léments nutritifs en quantités

adéquates.
3.3 Allégations qui ne peuvent pas 2tre justifiées.
3.4 Les allégations relatives a la veleur d'un aliment

donné pour prévenir, soulager, traiter ou guérir une
maladie, un trouble ou un état physiologique particulier,

sauf:
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a) si elles satisfont aux dispositions de normes
et directives Codex A 1'égard d'aliments
tombant sous la juridiction du Comité sur les
aliments diététiques ou de régime, et conformé-
ment aux principes généraux énoncés dans les
présentes directives, ou

b) si, en 1'absence d'une directive ou d'une
norme Codex applicable, elles sont autorisées en
vertu des 10is du pays ou l'aliment est distribué.

3.5 Allégations qui pourraient faire douter de 1'inno-
cuité d'aliments analogues ou qui pourraient susciter
ou exploiter 1'appréhension chez le consommateur. !

i

4. ALLEGATIONS TROMPEUSES

Les allégations suivantes induisent en erreur:

4.1 Allégations vides de sens, notamment recours 2 des
procédés comparatifs et superlatifs,

4.2 Allégations d'ordre hygiénique, par exemple salubre,
salutaire, sain.

4.3 Allégations selon iesquelles un produit aurait un
caractdre ou une origine "organique" ou "biologiqie".

5. ALLEGATIONS SUJETTES A CONTROLE

5.1 L'usage des allégations suivantes doit &tre contrdlé:

(i) Tl est interdit d'indiquer qu'un aliment a acquis
une valeur nutritive accrue ou spéciale par 1'addition
Q'éléments nutritifs comme des vitamines, des sels miné-
raux ou des acides aminés, i moins que cette adjonction
nrait été faite sur la base de considérations nutrition-
nelles. Les indications de ce genre doivent étre assujet-
ties & 1a législation promulguée par les autorités comp
tentes, '

(ii) Les termes "naturel", “pur", "fabrication familiale",
et "frais" doivent &tre utilisés conformément aux usages
nationaux du pays ol le produit est vendu. L'emploi de

ces termes devrait tenir compte des interdictions indi-
quées dans la section 3.

(iii) Préparation religieuse ou rituelle d'un aliment -

Peut faire 1'objet d'une allégation sous réserve que

1*aliment soit conforme aux prescriptions des autorités +
religieuses ou rituelles compétentes.




