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Brasil agradece el documento elaborado por la Presidencia y Secretaria del CCLAC sobre el trabajo del Codex
relevante para la region. Teniendo en cuenta las recomendaciones sobre el punto 4, vifieta 2 (Identificar
trabajos del Codex de interés regional no incluidos en el documento CX/LAC 22/22/6), nos gustaria plantear
un asunto importante a Brasil que es enmendar la Norma General para jugos y néctares de frutas (Codex
STAN 247-2005) para proporcionar la estratificacion de la referencia Brix Unica para abarcar la distincién entre
las especies Vitis vinifera L y Vitis labrusca, para mejorar tanto la precisién como la cobertura de la norma
para una mejor adopcién y transparencia en el comercio de jugos de uva.

Buscando el apoyo de la regién, Brasil solicita a los paises miembros del CCLAC que evallen la siguiente
propuesta y consideren la posibilidad de establecer una posicion regional favorable para ser presentada
durante el CCEXECS83 y la CACA45.
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DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LA MODIFICACION DE LA NORMA GENERAL PARA ZUMOS Y
NECTARES DE FRUTAS (CODEX STAN 247-2005)

INTRODUCCION

1. Segun el FOCUS 2016 de la FAO-OIV, en los Ultimos afios ha habido un expresivo interés por los
productos fermentados y no fermentados elaborados a partir de la uva. Pocas frutas han atraido tanta
atencién en la literatura de investigacion sanitaria como la uva. El descubrimiento de que la uva y, en
consecuencia, sus subproductos, contienen componentes beneficiosos para la salud humana ha llevado a
un rapido crecimiento de los mercados de la uva y sus subproductos.

2. Un importante subproducto no alcohdlico derivado de la uva es el zumo de uva, que también se
comercializa en forma concentrada para obtener el zumo de uva reconstituido.

3. Actualmente, la definicion de zumo de uva reconstituido se esta elaborando en el ambito de la
Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino (OIV), mediante el proyecto de resolucion VITI-SCRAISIN
20-678B - DEFINICION OIV DE ZUMO DE UVA RECONSTITUIDO. La inclusién de esta definicion fue
propuesta por la delegacion brasilefia en 2016. En 2018 se cre6 un grupo de trabajo, coordinado por Brasil,
para elaborar el primer proyecto de resolucion. Este documento avanzé al paso 7 durante la reunién de
primavera de 2022 de la Subcomisiéon de Uvas de Mesa, Pasas y Productos de Vid no Fermentados
(SCRAISIN). Sin embargo, el punto sensible para su aprobacién en la Asamblea General de la OIV es la
modificacion del parametro minimo de sdlidos solubles, expresado en °Brix, en la Norma 247 (2005) del
Codex Alimentarius, para los zumos de uva reconstituidos elaborados con la especie Vitis labrusca y sus
hibridos. Para eso, Brasil propone la estratificacion de la referencia Unica de °Brix para abarcar la distincion
entre las especies Vitis vinifera L y Vitis labrusca, con el fin de mejorar tanto la precisién como la cobertura
de la norma para una mejor adopcion y transparencia en el comercio de zumos de uva. La propuesta
detallada se presenta en el Apéndice | de este documento.

DATOS DE INFORMACION

4. Segun la OlV (2022), la superficie mundial de vifiedos se estimé en 7,3 mha en 2021. La uva se produce
a escala comercial en 91 paises del mundo (FAOSTAT, 2020), y es uno de los mayores cultivos frutales
del mundo, por lo que esta disponible en todo el mundo para el consumo directo y para la elaboracion de
productos no alcohdlicos y alcohdlicos.

5. El zumo de uva es un producto derivado de la uva de considerable valor comercial. Actualmente, ocupa
el tercer lugar entre los zumos més exportados del mundo, después del zumo de naranja y el de manzana
(WITS, 2022).

6. Los datos de la Solucién Comercial Integrada Mundial (WITS, 2022) muestran que la cantidad total de
zumo de uva exportada (incluido el mosto de uva) en 2021 fue de 797.017,8 toneladas, lo que representa
un total de 901.236 K délares, en todo el mundo. Los 15 principales paises exportadores de zumo de uva
se muestran en la Figura 01.

250000
200000

150000

Valor en 1000 USD

100000

50000

@ - @ @ @ @ @ o2 > @ 2
P O @ & & @ & oS P & & & S
AN & SHENC Y S S R PO O
& \\Q, oS & LR, RO CLE
\539 <;§b QQ}

Figura 01. Los 15 principales paises exportadores de zumo de uva


http://www.fao.org/faostat/en/#data
http://www.fao.org/faostat/en/#data

CRDO7

7. Las especies mas utilizadas para la elaboracién de zumos de uva son Vitis labrusca y Vitis vinifera. En
Europa, s6lo se permite la elaboracion de zumos de uva de la especie Vitis vinifera. En cambio, en Brasil y
en Estados Unidos, los zumos de uva se elaboran a partir de Vitis labrusca y de uvas hibridas. En Brasil
las variedades utilizadas son la Isabella, la "Bord®" y la Concord, para los zumos de uva tinta, y la Nidgara
Blanca para los zumos de uva blanca. Estas uvas tienen unas caracteristicas de aroma y sabor apreciadas
por los consumidores, asi como un gran equilibrio entre acidez y azlcar.

8. En 2021, los cinco primeros cultivares en Brasil en cantidad fueron: Isabella (~ 278780 ton), "Bordd" (~
218416 ton), Niagara Blanca (~ 44928 ton), Rosé Niagara (~ 36454 ton) y Concord (~ 31896 ton). Segun
datos del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Abastecimiento de Brasil (SIVIBE, 2022), el Estado de Rio
Grande do Sul es el que tiene la mayor superficie plantada de vid en Brasil, seguido de Pernambuco y
Bahia (SIVIBE, 2022). Por lo tanto, el principal estado viticola de Brasil es el de Rio Grande do Sul, donde
la produccién de Vitis labrusca y sus hibridos representa aproximadamente el 86% de la produccién total
de uva (SISDEVIN, 2020).

9. El aumento de la produccion, comercializacién y consumo de zumo de uva ha sido constante en los
Ultimos afios. Esto esta directamente relacionado con la busqueda por parte de los consumidores de
productos con beneficios comprobados para la salud, debido a sus caracteristicas y propiedades
nutricionales. La elaboracién de este producto supone una importante alternativa econdmica para las
industrias vinicolas tradicionales, los pequefios productores de vino y la agroindustria.

10. En Brasil, segun la Tabla 1 del Anexo de la Instruccién Normativa n. 14, del 8 de febrero de 2018
(BRASIL, 2018), el contenido minimo de sélidos solubles para los zumos de uva, expresado en °Brix a
20 °C es de 14,0. Esta norma representa, de forma inclusiva, el grado minimo de maduracion alcanzado
por la mayoria de las uvas de la especie Vitis labruca y sus hibridos, en Brasil, ya que normalmente tienen
un contenido de sélidos solubles inferior al de la especie Vitis vinifera.

11. Para la elaboracion de este informe, se recogieron los valores de sélidos solubles, expresados en °Brix
(a 20°C) de los mostos experimentales de las principales uvas de Vitis labrusca e hibridos utilizados en la
elaboracion de zumos de uva en Brasil, desde la cosecha de 2012 hasta la de 2021, totalizando 1500
muestras (Tabla 01). Los datos pertenecen a una base de datos donde las uvas fueron recogidas por los
inspectores agricolas de la Secretaria de Agricultura del Estado de Rio Grande do Sul (SEAPDR) en cada
cosecha y los mostos fueron obtenidos y analizados en el Laboratorio de Referencia Enoldgica (LAREN)
de la SEAPDR, por densitometria, utilizando una balanza hidrostética electronica a 20°C.

Tabla 01. Valores minimos, maximos y medios de sélidos solubles, expresados en °Brix, de los mostos
experimentales de Vitis labrusca y de uvas hibridas, de Brasil

ARo Varietal Mlzum_o Mac?(lm'o Medi Desviacio n n Total
Brix Brix n
a .
estandar
"Bordo” 13,4 18,6 16,2 1,3 44
"BRS Cora" 18,5 22,1 20,3 2,5 2
Concord 15,5 19,0 17,0 1,6 4
2012 Isabella 15,8 21,4 18,1 1,3 94 173
"Isabel Precoce" 15,4 21,0 18,0 2,8 3
Niagara Blanca 12,5 19,4 16,5 1,6 22
Nidgara Rosada 15,7 17,8 16,9 1,0 4
"Bordo” 15,6 21,1 18,0 1,1 43
Concord 15,5 18,4 16,7 1,1 5
2013 Isabella 14,1 20,7 17,6 1,4 53 148
"Isabel Precoce" 17,6 18,9 18,3 0,5 6
Niagara Blanca 12,4 19,2 16,9 1,4 27
Niagara Rosada 16,1 18,4 17,1 0,7 14
"Bordo” 14,6 19,6 16,2 1,0 45
"BRS Cora" 17,5 18,0 17,8 0,4 2
Concord 14,6 17,0 15,7 0,8 10
2014 Isabella 14,4 19,0 16,8 1,1 41 130
"Isabel Precoce" 17,3 19,5 18,5 1,0 4
Niagara Blanca 12,9 18,2 15,7 1,3 21
Niadgara Rosada 13,7 17,7 15,4 1,2 7
"Bordo” 12,0 16,6 14,0 1,2 33
"BRS Cora" 14,3 14,5 14,4 0,1 2
Concord 12,5 16,0 14,2 1,5 4
2015 Isabella 13,9 20,0 16,3 1,3 41 114
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"Isabel Precoce" 13,4 17,2 15,9 1,5 5
Niagara Blanca 12,0 16,2 14,4 1,2 20
Nidgara Rosada 14,5 15,9 15,1 0,6 4
"Bordo” 12,2 18,3 15,4 1,4 43
"BRS Cora" 13,5 14,6 14,1 0,8 2
Concord 12,9 16,9 14,5 1,0 16
2016 Isabella 13,4 18,7 16,1 1,4 41 145
"Isabel Precoce" 15,4 17,7 16,5 1,0 5
Niagara Blanca 13,6 18,6 15,6 1,2 33
Nidgara Rosada 14,9 16,6 15,6 0,8 5
"Bordo” 12,5 17,3 14,9 1,2 58
"BRS Cora" 12,9 16,3 145 14 7 178
Concord 13,1 16,1 145 0,8 24
2017 Isabella 12,41 18,9 15,5 1,1 67
"Isabel Precoce" 13,9 17,4 15,2 1,6 5
Niagara Blanca 12,8 15,8 14,2 0,9 16
Nidgara Rosada 13,4 15,3 14,2 0,9 4
"Bordo” 12,1 23,8 15,3 1,8 50
"BRS Cora" 16,7 18,2 17,2 0,8 3
Concord 13,9 18,1 15,7 1,1 13
2018 Isabella 14,5 21,2 17,5 1,4 49 158
"Isabel Precoce" 16,5 20,4 17,8 1,4 7
Niagara Blanca 11,3 17,6 14,9 1,3 28
Nidgara Rosada 14,2 17,7 16,1 1,2 8
"Bordo” 12,0 17,4 14,9 1,1 57
"BRS Cora" 15,1 16,7 15,9 0,8 3
Concord 12,4 15,9 14,0 1,3 10
2019 Isabella 12,8 18,7 16,0 1,2 78 194
"Isabel Precoce" 13,3 16,4 14,8 1,2 8
Niagara Blanca 10,9 17,1 14,1 1,4 33
Niagara Rosada 12,3 18,1 14,3 2,2 5
"Bordo” 13,9 19,6 16,8 1,3 35
"BRS Cora" 16,1 19,9 17,9 1,6 4
Concord 13,6 18,6 16,4 1,8 7
2020 Isabella 15,6 20,8 18,3 1,3 35 126
"Isabel Precoce" 17,9 20,1 18,9 0,7 8
Niagara Blanca 14,9 19,6 16,9 11 33
Niagara Rosada 14,9 15,9 15,6 0,5 4
"Bordo” 13,1 235 16,6 1,9 39
"BRS Cora" 15,8 18,9 17,6 1,3 4
Concord 15,4 18,0 16,6 0,8 8
2021 Isabella 12,6 18,9 16,3 1,4 35 134
"Isabel Precoce" 17,0 20,0 18,4 1,3 7
Niagara Blanca 13,8 18,9 16,4 1,3 38
Niagara 14,7 17,4 16,0 1,4 3
Rosada
"Bordo” 14,5 22,0 17,5 1,8 36
"BRS Cora" 17,8 20,1 19,1 1,2 3
Concord 14,0 17,8 16,1 1,2 9
2022 Isabella 14,1 21,3 17,8 1,8 34 127
"Isabel Precoce" 15,4 20,1 18,0 2,0 6
Niagara Blanca 14,5 19,5 17,4 1,3 35
Niagara Rosada 15,5 17,8 16,7 1,0 4

12. Se observa que el contenido de sélidos solubles de los mostos de uva varia de un afio a otro,
principalmente en funcién de la variedad, el grado de maduracion de las uvas y los factores ambientales.
La concentracion minima de solidos solubles de los mostos experimentales de las uvas blancas estudiadas
en este periodo fue de 10,9, en la cosecha de 2019, para la Niagara Blanca. Y, entre las uvas tintas, el
cultivar "Bordd", en la cosecha de 2019, mostré el contenido mas bajo, con una media de 12,0 °Brix.

13. Considerando las variedades mas producidas en Brasil, de la especie Vitis labrusca e hibridos, asi
como las que presentaron los valores mas bajos de sélidos solubles, se eligi6 como referencia para el
estudio la variedad "Bordd", como representante de las uvas tintas, y la Niagara Blanca, como
representante de las blancas.
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14. Como se muestra en la Figura 02 a continuacién, se observa que, para la variedad "Bordd",
considerando una desviacién (~68% de la poblacion) de la media normalizada,el valor medio de los sélidos
solubles, expresado en °Brix, es de 14,2. Considerando dos desviaciones (~95% de la poblacién), este
valor pasaria a ser de 12,5° Brix.
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Figura 02. Curva normalizada de los valores de sélidos solubles de la variedad "Bord6", de 2012 a
2021

15. Analizando los datos de Niagara Blanca (Figura 03), se observa que, considerando una desviacion
(~68% de la poblacion) de la media normalizada, el valor medio de los sélidos solubles, expresado en °Brix,
es de 14,5. Considerando dos desviaciones (~95% de la poblacion), este valor cambiaria a 12,7° Brix.
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Figura 03. Curva normalizada de los valores de sélidos solubles de la variedad Niagara Blanca, de
2012 a 2021.

RECOMENDACION

Teniendo en cuenta los fundamentos presentados, Brasil propone para su consideracion, en el Apéndice |,
el DOCUMENTO DE PROYECTO "PROPUESTA DE MODIFICACION DE LA NORMA GENERAL PARA
ZUMOS DE FRUTAS Y NECTARES (CODEX STAN 247-2005)" para la estratificacion de la referencia tGnica
de Brix para abarcar la distincidn entre las especies Vitis vinifera L y Vitis labrusca, con el fin de mejorar tanto
la precisién como la cobertura de la norma para una mejor adopcion y transparencia en el comercio de zumos
de uva.
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APENDICE |
DOCUMENTO DEL PROYECTO

PROPUESTA DE MODIFICACION DE LA NORMA GENERAL PARA ZUMOS Y NECTARES DE
FRUTAS (CODEX STAN 247-2005)

(A consideracién de CCEXEC)

1. Objetivos y ambito de aplicacion de la Norma:

Los zumos de uva producidos a partir de Vitis vinifera son significativamente diferentes de los producidos
a partir de Vitis labrusca, siendo el contenido de azlcar uno de los parametros mas importantes. Los datos
recogidos en situaciones reales de produccién demuestran que el contenido de azlcar de los zumos
procedentes de V. labrusca se sitla sistematicamente por debajo del nivel minimo de grados brix de 16,0
en el CXS 247/2005. En este sentido, ademas de un impacto nutricional positivo debido a un menor
contenido de azucar, el zumo de uva de V. Labrusca proporciona un equilibrio adecuado entre dulzor y
acidez que es apreciado por los consumidores.

El objetivo de la modificacion propuesta es mejorar la precision de la Norma General para Zumos y Néctares
de Frutas (CXS 247/2005), para reflejar correctamente el nivel minimo de grados Brix para el zumo de uva
reconstituido elaborado con V. labrusca y sus hibridos, afiadiendo al Anexo de la Norma un limite especifico
para esta especie.

La propuesta comprende la estratificacion del referido nivel Unico de grados Brix para el zumo de uva en 2
grupos: Un grupo para V. vinifera y sus hibridos, manteniendo los Brix minimos de 16,0; y otro grupo para
V. labrusca y sus hibridos, con una propuesta de Brix minimos de 14,0.

La propuesta estd en consonancia con las disposiciones actuales de etiquetado del CXS 247/2005,
especialmente las secciones 8.1.1.1 y 8.1.2.4, asi como con las disposiciones relativas a la metodologia
de autenticidad que figuran en la seccién 9.

Ademas, la enmienda propuesta pretende abarcar la diversidad de la industria de zumos de uva entre los
paises miembros. Mejora tanto la precisién como la cobertura de la Norma, previendo una mejor adopcién
y transparencia en el comercio de zumos de uva. Ademas, la enmienda pretende facilitar el comercio
internacional y promover la oferta de zumos de uva de diversas regiones, en consonancia con los objetivos
de desarrollo sostenible - ODS 02 (seguridad alimentaria y mejora de la nutricion) y ODS 12 (consumo y
produccion responsables).

2. Pertinenciay oportunidad:

La vid se cultiva ampliamente debido al valor econémico del vino y otros derivados de la uva. La baya de
la uva se caracteriza por la presencia de una amplia variedad de flavonoides, que han sido investigados
por sus propiedades promotoras de la salud. La investigacion cientifica en el campo de los productos de la
uva sin alcohol se ha estimulado aun mas en los ultimos afios a nivel mundial.

En 2019, la Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino (OIV) comenz6 a trabajar en la Definicién de
Jugo de Uva Reconstituido (Proyecto de Resolucién Provisional VITI- SCRAISIN 20-678B), en la
Subcomisiéon Uvas de Mesa, Pasas y Productos Vitivinicolas No Fermentados (SCRAISIN), tal como lo
propuso inicialmente la delegacion brasilefia. Actualmente, después de muchas discusiones en el grupo de
trabajo y con los paises miembros de la OlV, el proyecto estd pendiente de la armonizacion del nivel minimo
de grados Brix, ya que la delegacién brasilefia advierte que para las uvas V. labrusca y sus hibridos, el
nivel de grados Brix debe ser de 14,0, en lugar de 16,0 (recomendado en CODEX STAN 247 2005). Como
la organizacion y los paises miembros desean armonizarse con la norma internacional, en la Ultima reunién
del SCRAISIN el Presidente del Grupo sugirié adelantar la resolucién del documento al tramite 7; no
obstante, el envio posterior del documento en la OlV dependeria de la solicitud de modificacién de la norma
actual para el nivel minimo de grados Brix del jugo de uva reconstituido del Codex Alimentarius.

En este sentido, Brasil expreso su voluntad de llevar esta situacion a la atenciéon del Comité Ejecutivo de
la Comisién del Codex Alimentarius, ya que seria importante evaluar si la norma actual puede ser revisada
para proporcionar una mejor orientacion a los paises miembros y a la industria de zumos de uva, teniendo
en cuenta que la referencia en el anexo debe ser modificada, ya que un Unico valor minimo de grados Brix
para ambas especies de uva puede no ser inclusivo para todas las variedades de uva, perjudicando a la V.
labrusca y sus hibridos.

3. Los principales aspectos a tratar:

Durante la 4t reunién del Grupo de Accién Intergubernamental Especial del Codex sobre Zumos de Frutas
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y Hortalizas (Fortaleza, Brasil, 11 - 15 de octubre de 2004), el Grupo de Accién acordd mantener el valor
minimo de grados Brix de 16,0, tal como se propuso en su reunién y se confirmé en el formulario de célculo
de grados Brix utilizado para determinar los valores medios internacionales de grados Brix para el zumo de
uva.

Este trabajo de modificacién tiene por objeto actualizar el nivel minimo de grados Brix para los zumos de
uva reconstituidos y los purés reconstituidos en la Norma 247/2005 (Zumos de frutas y néctares) - Anexo,
proponiendo la separacién de la referencia Unica en 2 grupos: Grupo 1 - Vitis vinifera y sus hibridos,
manteniendo el Brix minimo de 16,0; y el Grupo 2 - Vitis labrusca y sus hibridos, con un Brix minimo de
14,0.

Ademas, teniendo en cuenta la recomendacion de pasar a normas mas inclusivas siempre que sea posible,
el trabajo de madificacién aportaria claridad a la Norma, permitiendo una clara correlacion entre ésta y las
especies de uva que figuran en su Anexo.

4. Unaevaluacion con respecto alos Criterios para el Establecimiento de Prioridades de Trabajo:

Segun la OIV (2022), la superficie mundial de vifiedos se estima en 7,3 mha en 2021. La uva se produce a
escala comercial en 91 paises del mundo (FAOSTAT, 2020), por lo que esta disponible en todo el mundo
para el consumo directo y para la elaboracién de productos derivados no alcohdlicos y alcohdlicos. Los
datos de la FAOSTAT (2020) muestran que la cantidad total de zumo de uva exportada en 2020 fue de
643.079 toneladas, lo que representa un total de 697.749 mil délares, en todo el mundo.

Por lo tanto, la propuesta de modificacién de la Norma del Codex para el Zumo de Uva es coherente con
los Criterios para el establecimiento de las prioridades de los trabajos del Manual de Procedimiento de la
Comision del Codex Alimentarius, en particular con el criterio

i. El volumen de la produccién y el consumo en los distintos paises y el volumen y las pautas del comercio
entre paises; y

ii. Potencial del mercado internacional y regional.
5. Pertinencia para los objetivos estratégicos del Codex:

La enmienda propuesta cumple con los criterios sefialados en los objetivos 1 y 2 del Plan Estratégico del
Codex 2020-2025, que son:

Objetivo 1.2: Respuesta oportuna del Codex a las cuestiones emergentes y a las necesidades de
los miembros. Abordar esta cuestion actual, como ya se ha dicho, de manera oportuna
permite al Codex revisar y responder, de manera eficaz y rdpida, mediante la promocion
de un marco normativo sélido en todo el mundo para los alimentos que entran en el
comercio internacional.

Objetivo 2.2: Promover la presentacion y el uso de datos representativos a nivel mundial en la
elaboracion y revisién de las normas del Codex. El aumento del uso de las normas del
Codex se consigue haciendo que la norma esté siempre actualizada, representando la
especificacion de cada producto a nivel mundial. Una respuesta eficaz del Codex
Alimentarius, como la actualizacion propuesta, permite realizar esfuerzos armonizados
a nivel internacional para proporcionar documentos inclusivos.

6. Informacién sobre la relacién entre la propuesta y otros documentos existentes del Codex, asi
como otros trabajos en curso:

Esta propuesta esta relacionada con la actual Norma del Codex para Zumos de Frutas y Néctares (CODEX
STAN 247-2005).

7. ldentificacion de la necesidad de disponer de asesoramiento cientifico de expertos:

Dado que los cambios esperados son puntuales y estan relacionados con la mejora de la consistencia, no
se pretende que el asesoramiento cientifico sea necesario.

8. Identificacién de la necesidad de aportaciones técnicas a la Norma por parte de organismos
externos:

Ninguna.
9. Calendario propuesto para la realizacién de las obras:

Se espera que la decision de llevar a cabo esta enmienda sea aceptada por la Comision teniendo en cuenta
la revision critica realizada por el Comité Ejecutivo, de acuerdo con la Seccion Il del Manual de
Procedimiento - Procedimientos para la elaboracion de normas del Codex y textos afines.
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Se sugiere la emisién de una Carta Circular a los Paises Miembros en la que se soliciten comentarios sobre
si la propuesta de modificacién esbozada en el Anexo 1 esta lista para su adopcién
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ANEXO 1: Propuesta de modificacion

Propuesta de modificacion de la NORMA GENERAL PARA LOS ZUMOS Y NECTARES DE FRUTAS
(CODEX STAN 247-2005):

NIVEL MI'NIMO, DE BRIX PARA EL ZUMO RECONSTITUIDO Y EL PURE RECONSTITUIDO Y
CONTENIDO MINIMO DE ZUMO Y/O PURE PARA LOS NECTARES DE FRUTAS (% V/V) A20 °C

. - Contenido minimo
Nivel minimo de grados .
Nombre : A de zumo (jugo)
- . Brix para zumo (jugo) %
Nombre botanico comln de - ylo puré (% v/v)
de fruta reconstituido y .
la fruta . o en néctares de
puré reconstituido f
ruta
Vitis vinifera L. o sus
hibridos 16.0
- Uva 50.0
Vitis labrusca o sus
hibridos 14.0
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