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 التجميد السريع الأوروبي الأزرق بالتوت الخاصة المواصفة
 

CXS 76-1981* 

 .2022و 2019 ي. وتم تعديلها في عام1981 تم اعتمادها في عام
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 2022تعديل عام 
 

أجري هذا التعديل على نصّ المواصفة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعين 
 .2022في ديسمبر/كانون الأول 

 نصّ النسخة المنقّحة النص في النسخة السابقة المكان الصفحة
 توسيم الحاويات 4-6القسم  8

 لتزئئةبا للبيع المخصصة غير
 

ينبغي أن يكون توسيييييييييييييييم  
 المخصيييييييييصييييييييية غير الحاويات

ا مع متواف بالتزئئيييييية للبيع قييييييً
 المواصيييييييييييييفييية العييياميييةأحكيييا  

 لييتييوسييييييييييييييييييم الحييييييياويات غييير
 المخصيييييييييصييييييييية للبيع بالتزئئة

(CXS 346-2021). 
 

 CAC/RS 76-1976 *سابقًا
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 النطاق -1

على النحو  .Vaccinium myrtillus L أنواعتسييري هذا المواصييفة على التوت الأارو الأوروس السييريع التزميد م  
لا تسييري و الوارد أدناا، والمعدّ للاسييتكلاا المبا يير م  غير أي عملية  كيئ يةييافية باسييتدناء يعاد  تعبئتم يلأا لئ  الأمر. 

لى المنتج ولا تسيييري ع صيييناعية أ.ر . على المنتج عندما يشيييار ين أنم معد ليخليييع للمئيد م  التزكيئ، أو لأغرا 
 تشملم المواصفة الخاصة بالتوت الأارو السريع التزميد.الذي 

 الوصف -2

 تعريف المنتج 2-1
التوت الأارو الأوروس السييييريع التزميد هو المنتج المعدّ م  التوت الأارو الأوروس ال اال والنويل والسييييليم والناةييييج 

بإةافة السكر المجفل أو  راب السكر  .Vaccinium myrtillus Lالقوا  المتماسك الذي يمتدل لخصائص نوع  يلأ
 يليم أو م  دونم، والمعبّأ والمجمّد ب ريقة سليمة. 

 تعريف عملية التجهيز 2-2
التوت الأارو الأوروس السييييييييييييييريع التزميد منتج دلييييييييييييييع لعملية  ميد في معدات ملائمة ويمتدل للشييييييييييييييرو  ا دد  

لج بأسيييييييييرع درجة الحرار  القصيييييييييو  للتبلور في صيييييييييور    يلي. و ري عملية التزميد هذا بحيث يتم تخ ي ن او ما في
درجة مئوية دون الصييييييييفر في المركئ  18يمك . ولا تعتبر عملية التزميد السييييييييريعة مكتملةً يلا حين تبلا حرار  المنتج  ما

رار  ح الحراري، ولألك بعد التدبيت الحراري. وين الممارسيييييييييييييية المعبئ  ا نعاد  تعبئة المنتزات السييييييييييييييريعة التزميد في
 ملبوطة مجاا .

 ممارسات المناولة 2-3
 ري مناولة المنتج في ظروئ تسييمبا بالحفاع على جودتم .لال نقلم، وتخئينم وتوايعم حو و ت بيعم ةييمناً. ويوصييى 

الممارسييييييييييييييات الخاصيييييييييييييية  مدونةلأحكا   اوفقً بأن تتم مناولة المنتج .لال مرحلة تخئينم، ونقلم، وتوايعم وبيعم بالتزئئة 
 (.CXC 8-1976) ومناولة الأغذية السريعة التزميدبتزكيئ 

 طريقة العرض 2-4
 الأشكال

صييقة ببعلييكا( توت غير ملتالو الأوروس السييريعة التزميد أن تكون اسييائبةا )أي أنّ حبوب يجوا لحبوب التوت الأار 
 ملتصقة ببعلكا )أي بشكل كتل صلبة(.توت الأو أن تكون حبوب 

 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3

 المكوّنات الاختيارية 3-1
أنواع السيييييكّر )السيييييكروا، والسيييييكر ا وّل، و يييييراب السيييييكّر ا وّل، والدكسيييييبوا والفركتوا،  يييييراب الغلوكوا و يييييراب 

 الغلوكوا المجفل(.
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 التركيبة 3-2
 التوت الأزرق الأوروبي المعدّ بالسكّر المجفف 3-2-1

 35نسبة  والمذابة و ةتوت المسحالعينة ينبغي ألا يتزاوا مجموع المواد الصلبة القابلة للذوبان في السائل المستخرل م  
( معبيّراً عنم بالسييييييييييييييكروا، على النحو الذي  ددا كتلة/كتلةفي المائة ) 18( وينبغي ألا يقل ع  كتلة/كتلةفي المائة )

 درجة مئوية. 20على  الانكسارجكاا  ياس 
 التوت الأزرق الأوروبي المعدّ بشراب السكّر 3-2-2

ينبغي و غات بينكا. اينبغي ألا تتزاوا كمية  ييراب السييكّر المسييتخدمة الكمية الم لوبة لتغ ية حبوب التوت وملء الفر 
في  25نسييييبة  بةذاوالم توت المسييييحو ةالعينة ألا يتزاوا مجموع المواد الصييييلبة القابلة للذوبان في السييييائل المسييييتخرل م  

( معبيّراً عنم بالسييييكروا، على النحو الذي  ددا جكاا كتلة/كتلةفي المائة ) 15( وينبغي ألا يقل ع  كتلة/كتلةالمائة )
 درجة مئوية. 20على  الانكسار ياس 

 تعريف الوحدات المعُابة بالنسبة إلى تركيبة المنتج 3-2-3
 2-2-3و 1-2-3ين للذوبان على النحو ا دد في الفقرت لمواد الصييييييييييييييلبة القابلةاتعتبر أي وحد  تكون .ارل حدود 

 .كتلة/كتلةفي المائة   5لا تتزاوا كمية المواد الصلبة القابلة للذوبان الحدود المذكور  بأكدر م  امُعابةا بشر  أ
 قبول الشحنة بالنسبة إلى تركيبة المنتج 3-2-4

القسييم الفرعي  الحاويات االمعيوبةا على النحو ا دد في تعُتبر الشييحنة مسييتوفية لمعايير المكوّنات عندما لا يتزاوا عدد
. )انور نصيييييييو  6.5عدد القبول )ل( في . ة أ.ذ العينات المناسيييييييبة حيث يبلا مسيييييييتو  ا ود  المقبول  3-2-3

 الدستور الغذائي لأات الصلة بشأن أساليب التحليل وأ.ذ العينات(.
  عوامل الجودة 3-3
 المتطلبات العامة 3-3-1

 السريع التزميد أن تكون: الأوروس التوت الأاروينبغي لحبوب 
 متّسمة بخصائص الصنل الذي تنتمي يليم؛ (أ)
 بلون سليم؛ (ب)
 ؛.الية م  أي مذاو أو رائحة (ل)
 نويفة، وسليمة و.الية فعليًا م  العف  وسائر المواد الد.يلة غير المؤلأية؛ (د)

 أن يكون: لأارو الأوروسا توتبوب اللمستويات التفاوت المسموح  ا، ينبغي لح المرئية الخاةعةوفي ما دص العيوب 
 م  الرمال والحصى؛ فعليًا.الية  (ه)
معروةيية ابشييكل سييائبا، تكون .الية فعليًا م  حبوب التوت المتلاصييقة التي  توتالعندما تكون حبوب  (و)

 ر  ا؛يمك  فصلكا بسكولة باليد عندما تكون مجمّد  م  دون يلحاو اللر  لا
 ؛.الية فعليًا م  أي ماد  نباتية د.يلة (ا)
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 .الية نسبيًا م  رؤوس البذور )السيقان(؛ (ح)
 .الية فعليًا م  حبوب التوت الخلراء؛ ( )
 .الية فعليًا م  سائر أصنائ التوت المتباينة الصالحة للأكل المختلفة ع  التوت الأارو الأوروس؛  (ي)
 .الية نسبيًا م  حبوب التوت المشوّهة؛ (ا)
 نسبيًا م  حبوب التوت غير الناةزة أو المصابة بالعف ..الية  (ل)

 المتطلبات التحليلية 3-3-2
( في المنتج كتلة/كتلةفي المائة ) 0.05 وال مي نسييييييبةينبغي ألا تتزاوا نسييييييبة الشييييييوائب المعدنية مدل الرمال والحصييييييى 

 بأكملم )حبوب التوت ووسي ة التعبئة ين وجدت(.
 خصائص حبوب التوت "السائبة" 3-3-3

في المائة  10سيييييييائبا، يُسيييييييمبا بنسيييييييبة تفاوت بقدر  معروةييييييية ابشيييييييكل الأارو الأوروس توتالعندما تكون حبوب 
( في حبوب التوت المتلاصييييييييييييقة التي لا يمك  فصييييييييييييلكا بسييييييييييييكولة عندما تكون مجمّد . تكون وحد  العيّنة كتلة/كتلة)

 ة العملية.االسائبةا ا تويات الكاملة للعبو  أو أكبر كمية ممكنة م  الناحي
  تعريف العيوب المرئية 3-3-4

أي الأوراو أو أجئاء م  نبتة التوت البري الأوروس، أو سيييييييييائر المواد النباتية المما لة  - النباتية الدخيلة المواد (أ)
 المؤلأية؛ غير

ملم  2سيياو النبتة أو جئء منكا، سييواء أكان سييائباً أو معلقاً بحبة التوت وب ول  - رؤوس الزهرة )السيييقان  (ب)
 أكدر؛ أو

أي حبوب التوت غير الملوّنة تمامًا أو حبوب التوت التي يكون سيييي حا مائلاً ين  - التوت الخضييييرا  حبوب (ل)
 منم ين اللون البنفسزي الذي يتّسم بم عاد  التوت الأارو الأوروس؛ أكدرالأ.لر 

ون كحبوب التوت الصالحة للأكل التي تختلل ا.تلافاً كبيراً في اللون أو الشكل والتي ت - المتباينة الأصناف (د)
 .صائصكا الدا.لية مختلل تمامًا ع  .صائص التوت الأارو الأوروس؛

أي حبوب التوت التي توكر فيكا علامات واةييحة ع  أةييرار نانة ع  يصييابة مرةييية  - المشييوّهة الحبوب (ه)
 آفات؛ أو

 أي حبوب التوت الذابلة أو المجففة أو القاسية كديراً. - ناضجة أو المصابة بالعفنالحبوب غير ال (و)
 وحدة العينّة القياسية 3-3-5

غرا  م  حبوب التوت  300تكون وحد  العيّنة القياسييييييييييييية لتقييم العيوب المرئية، اا يشييييييييييييمل التفاوت المسييييييييييييموح بم، 
 المصفّا  )انور نصو  الدستور الغذائي بشأن أساليب التحليل وأ.ذ العينات(.

 التفاوت المسموح به للعيوب المرئية 3-3-6
، تُصيينّل العيوب المرئية كعيوب 5-3-3اسييتنادًا ين فحص وحد  العينة القياسييية على النحو ا دد في القسييم الفرعي 
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تكون العينة مقبولة، ينبغي ألا يتعدّ  لكي . و 1للزدول نقا  ين هذا العيوب وفقاً  وتُسييييييييييييييند اكبير اأو  اطفيفةا
 .1ل ا دد في ا دو  المجموعاينالي النقا  المسموح  اا في وحد  العينة المبيّن لكلّ م  فئات العيوب، 

 
 1الجدول 

 غرام  300 - )وحدة العيّنة
 
 العيوبفئات  وحد  القياس العيب

 المجموع كبير  ةئيلة  
 المواد النباتية الد.يلة (أ)
 
 
 
 السيقان )رؤوس الئهر ( (ب)
 حبوب التوت الخلراء (ل)
 الأصنائ المتباينة  (د)
 الحبوب المشوّهة (ه)

 بشكل طفيل 
 بشكل كبير 
 الحبوب غير الناةزة أو المصابة بالعف  (و)

 كل   عة
 أ ل م  سنتمب واحد مربعّ

 كل   عة
 بعّمر أكدر م  سنتمب واحد 

 كل ساو
 كل حبة م  حبوب التوت
 كل حبة م  حبوب التوت

 
 كل حبة م  حبوب التوت
 كل حبة م  حبوب التوت
 كل حبة م  حبوب التوت

 
1 

 
 

1 
 
 
 

1 
 

 
 
 

2 
 

2 
2 

 
 

2 
2 

 

 20 10 20  مجموع النقا  المسموح  ا
 في المائة )كتلة/كتلة( 10   الحبوب المفككة أو الم حونة أو المسحو ة بشكل كبير

 ا إلى معايير الجودةاستناد   "المعُابة الحبوب"تعريف  3-3-7
)انور نصييييييو   6.5ا لخ ة أ.ذ العينات لأات مسييييييتو  جود  مقبول م  تعُتبر أي وحد  عينة  ياسييييييية ا أ.ذها وفقً 

 ة:التاليعابةا في حال اتسمت بالخصائص الدستور الغذائي بشأن أساليب التحليل وأ.ذ العينات( امُ 
 ؛2-3-3المستويات المسموح  ا للعيوب المعدنية في القسم   اوات (أ)
 ؛3-3-3المسموح  ا للحبوب االسائبةا في القسم  المستويات  اوات (ب)
(؛ 6-3-3) 1 اوات امجموع النقا  المسيييييييييييييموح  اا للعيوب المرئية في فئة أو أكدر م  الفئات الوارد  في ا دول  (ل)

 .(6-3-3) 1ول في ا دأو الم حونة أو المسحو ة بشكل كبير  اوات التفاوت المسموح بم للحبوب المتفككة  أو

  قبول الشحنة بالنسبة إلى معايير الجودة 3-3-8
 7-3-3تعُتبر الشحنة مقبولة بالنسبة ين معايير ا ود  حين لا يتزاوا عدد االحبوب المعابةا كما هو مبيّن في القسم 

)انور نصو  الدستور الغذائي بشأن  6.5ر م القبول )ل( في . ة أ.ذ العينات الملائمة لأات مستو  جود  مقبول 
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لنحو ا دد في ا ولد  ت بيق يجراء القبول، تتم معا ة كل امنتج معيبا )علىأسيييييييييييييياليب التحليل وأ.ذ العينات(. 
 )أ( أو )ب( أو )ل(( على نحو فردي في ما يتعلق  ذا الخصائص. الفقرات الفرعية 7-3-3القسم 

 المواد المضافة إلى الأغذية -4

 لا يُسمبا بأي منكا.
 النظافة العامة -5

مة لنوافة الأغذية المبادئ العاللأ سا  لأات الصلة في  احكا  هذا المواصفة ومناولتم وفقً يوصى بأعداد المنتج المشمول بأ 5-1
(CXC 1-1969 وغير لألك ).م  نصو  لهيئة الدستور الغذائي لأات الصلة  ذا المنتج 

 المنتج .اليًا م  المواد الكريكة ين أ صى حد ممك  بحسب ممارسات التصنيع ا يد . يكون 5-2
 ا.تبار المنتج بأساليب أ.ذ العينات والفحص المناسبة، يكون على النحو الآتي: عند 5-3

  ًم  الكائنات الد يقة بكميات  د تعرّ  الصحة للخ ر. اأن يكون .الي 
  م  الكائنات ال فيلية بكميات  د تعرّ  الصحة للخ ر. ا.اليً أن يكون 
  م  أية ماد  نانة ع  كائنات د يقة بكميات  د تعرّ  الصحة للخ ر. ا.اليً أن يكون 

 التوسيم -6

، تسيييييري الأحكا  (CXS 1-1985) الأغذية المعبأ  مسيييييبقًاالمواصيييييفة العامة الخاصييييية بتوسييييييم بانةيييييافة ين مت لبات 
 ا دد  التالية:

 اسم المنتج 6-1
 يكون اسم المنتج المذكور على ب ا ة التوسيم االتوت الأارو الأوروسا. 6-1-1
بانةيييييييافة ين لألك، ينبغي أن تتليييييييم  ب ا ة التوسييييييييم بالا بان مع اسيييييييم االتوت الأارو الأوروسا أو على مقربة منم  6-1-2

 اسم الماد  ا لّية مدل نوع السكّر او الشراب مدلًا(ا. )مع ايلي وسي ة التعبئة:  ما
ا على ب ا ة التوسيييم، غير أنم يجوا اسييتخدا  مصيي لبا امجمّدا 6-1-3 في بعض  1وينبغي أن توكر عبار  االسييريع التزميدا أيلييً

 م  هذا المواصفة. 2-2 الفرعيللقسم ا البلدان حيث يستعمل هذا المص لبا عاد  لوصل المنتج المجكّئ طبقً 
 المتطلبات الإضافية 6-2

تحمل العبوات توجيكات واةحة بشأن كيفية حفظ المنتزات م  تاريخ  رائكا م  البائع بالتزئئة حو و ت استخدامكا، 
 يةافةً ين توجيكات بشأن كيفية تذويبكا.

                                              
 عبار  اسريع التزميدا في بعض البلدان الناطقة باللغة اننكليئية.امجمّدا: يستخد  هذا المص لبا كبديل ع    1
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 العبوات السائبة 6-3
السييييييييييييييائب، تُذكر المعلومات الم لوبة أعلاا يما على الحاوية أو في في حالة التوت الأارو الأوروس السييييييييييييييريع التزميد 

المسييييييييييييتندات المصيييييييييييياحبة، غير أنم ينبغي أن يوكر على الحاوية كل م  اسييييييييييييم المنتج المقبن بعبار  اسييييييييييييريع التزميدا 
 المعبئ. م  هذا المواصفة( واسم وعنوان المصنِّّع أو 3-1-6استخدا  مص لبا امجمّدا وفقًا للقسم الفرعي  )ويجوا

 بالتجزئة للبيع المخصصة غير الحاويات توسيم 6-4
 غير الحاويات لتوسييييم العامة المواصيييفة أحكا  مع متوافقًا بالتزئئة للبيع المخصيييصييية غير الحاويات توسييييم يكون أن ينبغي

 (.CXS 346-2021) بالتزئئة للبيع المخصصة
 التعبئة -7

 تلم : أن الأارو الأوروس السريع التزميد توتاللتغليل ينبغي لمواد التعبئة المستخدمة 
  ا المنتج؛ التي يتّسمالسمات الحسية وسائر سمات ا ود   حماية (أ)
 حماية المنتج م  التلوث الميكروبيولوجي وسائر أنواع التلوث؛ (ب)
المنتج،  يييدر انمكيييان، م  ا فيييائ، وتراكم الحرار  ع  طريق ان ييييييييييييييعييياع، وعنيييد الا تليييييييييييييييياء،  حميياييية (ل)

 التسرب؛ م 
 المنتج م  أي رائحة أو مذاو؛ أو م  تبدّل لونم أو اتسامم بصفات غريبة. حماية (د)

 أساليب التحليل وأخذ العينات -8

حليل وأ.ذ أسييييييييياليب التللتحقق م  الامتدال لهذا المواصيييييييييفة، تسيييييييييتخد  أسييييييييياليب التحليل وأ.ذ العينات الوارد  في 
 الوارد  في هذا المواصفة.( لأات الصلة بالأحكا  CXS 234-1999)العينات الموصى  ا 
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