
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 المواصفة الخاصة بلحم اللانشون
 

CXS 89-1981  
 .2019تعديلها في عام تم و  .2015و 2014و 1991 الأعوام فيتنقيحها تم و . 1981 عام في هادااعتمتم 

 
  



2 CXS 89-1981 

 النطاق -1
 

والتي جرت تعبئتها باستخدام أي مواد تعبئة  1المنتجات التي تطلق عليها تسمية "لحم اللانشون"تسري هذه المواصفة على 
 مناسبة.

 
 الوصف -2

 
 يعُدّ المنتج من اللحوم أو لحوم الدواجن أو من مزيج من الاثنين معاً كما هو مبيّن أدناه بعد تفتيتها وتقديدها وتدخينها ربما.

 
 على مواد للربط أم لا.ويمكن لهذا المنتج أن يحتوي 

 
وتكون المعالجة بالحرارة التي يخضععله لها المنتج ونوا التقديد والتعبئة كاةية للتدكد من خلو المنتج من أي طا ر على الةععحة 

 العامة والمحاةظة على تماسكه مهما اختلفت شروط التخزين والنقل والبيله.
 

 التعاريف الإضافية 2-1
 

 لأغراض هذه المواصفة:
 

 يقُةعععععد به السعععععقط الذي تبيّن أنه صعععععاي للاسعععععتهلال البشعععععري  بما    ل  الر تين  السقققققص اللققققا  ل    -
)  ما عدا الحيوانات المستخدمة لاستخراج الر تين والتي تّم تغطيسها   مياه ساخنة( باستثناء الأ نين وةروة 

والأضرا  الأوتار العضلية والجهاز التناسليالرأس والخطمين )بما    ل  الشفتين والأنف( والغشاء المخا ي و 
 ؛ويشمل السقط الةاي للأكل أيضاً جلد الدواجن والأمعاء والمثانة.

يقُةد بها الجزء الةاي للأكل بما    ل  السقط الةاي للأكل من أي من الثدييات التي يتم  بحها  اللحوم -
 ؛  مسلخ

 ؛د تمنله التلوث   ظروف المناولة العاديةيقُةد بها معبدة   حاوية مةنوعة من موا معبأة -
  الرومي الدي وأيقُةعععععد بها الجزء الةعععععاي للأكل من أي من الطيور المدجّنة بما ةيها الدجاج  لحوم الدواجن -

 الحمام الذي يتم  بحه   مسلخ. وأالدجاج الفرعوني  وأ الإوز وأالبطّ  وأ
 

 التر يبة الأساسية وعوام  الجودة -3
 

 المكونات الأساسية 3-1
 

 اللحوم أو لحوم الدواجن أو مزيج من الاثنين معاً باستثناء السقط الةاي للأكل؛ -
 المياه؛ -
 مكونات التقديد المؤلفّة من ملح الطعام والةوديوم أو نتريت البوتاسيوم. -

 
  

                                                           
 تُستخدم اللغة الإنكليزية ةقط أيا كانت لغة النص.   1
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 المكوّنات الاختيارية 3-2
 

 وغير المقدد بحد  اته؛السقط الةاي للأكل  الدهن بحد  اته  جلد الخنزير المقدد  -
 مواد الربط من البروتينات والكربوهيدرات على غرار: -

 المساحيق أو الدقيق أو النشا المعدّ من الحبوب أو البطا س أو البطا س الحلوة؛ 
 منتجات الخبز أو البسكويت أو المعجّنات؛ 
 ةععععععععععععل الل   ازينات  مالحليب المجفف  الحليب المجفف الخالي من الدسععععععععععععم  الحليب الرا ب المجفف  الك

 بروتينات البيض  المنتجات المةنوعة من الدم المجفف  المنتجات المةنوعة من البروتينات النباتية؛
 السكروز  السكر المحوّل  الدكستروز )الغلوكوز(  اللكتوز  الملتوز  شراب الغلوكوز )بما    ل  شراب الذرة(؛ -
 البهارات والتوابل والمطيّبات؛ -
 العطرية القابلة للذوبان   المياه والتحلل ةيها.البروتينات  -

 
 التر يبة 3-3

 

 المنتج مله مواد الربط. 

المنتج من دون مواد للربط وسقط 
 صاي للأكل )لكن من الممكن 
 أن يشمل لحوم القلب أو اللسان 
 أو الرأس المستخرجة من الثدييات(

   الما ة 90 2  الما ة 80 المحتوى الأدنى من اللحوم
   الما ة 30   الما ة 35 المحتوى الأقةى من الدهون

 
 عوام  الجودة الأساسية 3-4

 
 المواد الأولية 3-4-1

 
 .ريهةكتكون المكونات المستخدمة لةنله المنتج من نوعية مناسبة للاستهلال البشري وخالية من أي روا ح أو نكهات  

  

                                                           
 يشمل المحتوى من اللحوم أنواا اللحوم والسقط الةاي للأكل ولحوم الدواجن.  2
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 المنتج النهائي 3-4-2
 

اجن مقععددة وينبغي أن تكون اللحوم ولحوم الععدو  أي بقله وتلوث ناتج عن الحععاويععة.يكون المنتج نظيفععاً وخععاليععاً ةعليععاً من 
 بشكل متسق وجيّد وأن يكون المنتج قابلًا للتقطيله إلى شرا ح.

 
 المواد المضافة إلى الأغذية -4

 
 المواصععععععععفة العامة للمواد المضععععععععاةة إلى الأغذية   2و 1المواد الحاةظة ومواد التر يب والألوان المسععععععععتخدمة  بقاً للجدولين 

(CXS 192-1995 ضععععمن ةئة الأغذية )منتجات اللحوم والدواجن والطرا د المفتتة والمجهّزة والمعالجة بالحرارة"  2-3-08"
ة إلى الأغذية وحدها بعض المواد المضعععععععاة  الأغذية المسعععععععتوةية لهذه المواصعععععععفة.  يجوز اسعععععععتخدامها وةئات الأغذية المتقاربة
 ( يجوز استخدامها   الأغذية التي تستو  هذه المواصفة.3)على النحو المبيّن   الجدول  3الواردة   الجدول 

 
 (.CXG 66-2008) لمنكهاتالخطوط التوجيهية لاستخدام اوينبغي لدى استخدام المنكهات مراعاة 

 
( والذي يشعععير إلى شعععروط انتقال CXS 192-1995المواصعععفة العامة للمواد المضعععاةة إلى الأغذية )   1-4يسعععري القسعععم 

 المواد المضاةة إلى الأغذية من المكونات والمواد الأولية إلى الأغذية.
 

 الملوثات -5
 

م   الأغذية المواصععععفة العامة للملوات والسععععمو تسععععتو  المنتجات التي تشععععملها هذه المواصععععفة الحدود القةععععوى المحددة   
 (.CXS 193-1995)والأعلاف 

 
وعلى المنتجات التي تشعععععععملها هذه المواصعععععععفة أن تسعععععععتو  الحدود القةعععععععوى لمخلفات المبيدات و أو العقاقير البيطرية التي 

 .الدستور الغذا يحددتها هيئة 
 

 النظافة العامة -6
 

لمبادئ العامة لنظاةة ا يوصى بأن تعد المنتجات المشمولة بأحكام هذه المواصفة وتتم مناولتها وةقا للأقسام  ات الةلة  
ومدونة ممارسعععععات ( CXC 58-2005)ومدونة السعععععلول لممارسعععععات النظاةة الخاصعععععة باللحوم ( CXC 1-1969) الأغذية
والخطوط التوجيهية بشدن تطبيق ( CXC 23-1979) للأغذية المعلبّة المتدنية الحموضة والمحمّضة والمتدنية الحموضةالنظاةة 

( وغير  ل  CXG 61-2007) المبادئ العامة لنظاةة الأغذية لكاةحة اللسععععتيريا الأحادية   الأغذية الجاهزة للاسععععتهلال
 .الأخرى الممارسةت الممارسة الخاصة بالنظاةة العامة ومدونات من نةوص الدستور الغذا ي  ات الةلة مثل مدونا

 
وضععععععععععععععله المعايير والخطوط التوجيهية الخاصععععععععععععععة بوينبغى أن تمتثل المنتجات لأي معايير ميكروبولوجية تُُدد وةقا للمبادئ 

 (.CXG 21-1997) وتطبيقها لأغذيعععةلالميكروبيولوجيععععة 
 

 التوسيم -7
 

 (:CXS 1-1985) العامة لتوسيم الأغذية المعبدة مسبقاً المواصفة تسري أحكام 
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 اسم الغذاء 7-1

 
 يكون اسم الغذاء المعلن على بطاقة التوسيم "لحم اللانشون".

 
ويجب الإعلان عن وجود مواد للربط وسعععقط صعععاي للاسعععتهلال والإعلان أيضعععاً عن أنواا الحيوانات التي اسعععتُخرجت منها 

مزيج من الاثنين معاً   ما يتعلق باسععععععععععععععم المنتج إ ا كان إغفال مثل هذه المعلومات قد يؤدي  اللحوم أو لحوم الدواجن أو
 إلى تضليل المستهل .

 
 المكونات قائمة 7-2

 
 تشير قا مة المكونات إلى أنواا الحيوانات التي استُخرجت منها اللحوم أو لحوم الدواجن أو مزيج من الاثنين معاً.

 
 عليمات للتخزينتاريخ الللاحية وت 7-3

 
 يُشار بالسنة إلى الحد الأدنى لةلاحية المنتج بالنسبة إلى المنتجات القابلة للحفظ لمدة  ويلة.

 
شعععهراً  18أما بالنسعععبة إلى المنتجات التي لا يمكن حفظها لمدة  ويلة أي تل  التي من غير المتوقله الاحتفاا بها لأكثر من 

جرت تعبئتها   حاوية جاهزة لعرضععععععععععها على المسععععععععععتهل  أو لأغراض الاسععععععععععتهلال   ظروف الحفظ والبيله العادية والتي 
 المباشر  يُشار إلى الحد الأدنى لمدة صلاحيتها باليوم والشهر والسنة.

 
 وبالنسعععبة إلى المنتجات غير القابلة للحفظ لمدة  ويلة والتي تمت تعبئتها   حاويات لا تبُاا بةعععورة مباشعععرة إلى المسعععتهل 

 طةةة للاستهلال المباشر  ةتوضله التعليمات المناسبة بشدن حفظها وتوزيعها.أو غير 
 

 توسيم الحاويات غير المخللة للبيع بالتجزئة 7-4
 
  حسععب المقتضععى  المعلومات اللازمة لتوسععيم حاويات البيله بالتجز ة  إما على الحاويات غير المخةععةععة للبيله بالتجز ة ترد

  لمةععععنلهاأو   المسععععتندات المةععععاحبة  باسععععتثناء اسععععم الغذاء وتاريخ الةععععلاحية وتعليمات للتخزين وتُديد الشععععحنة واسععععم 
 المخةةة للبيله بالتجز ة. أو المعبئ وعنوانه والتي ترد على الحاوية غير

 
  و المعبئ بعلامة تعريف شعععععععرط أن يتم التعرفأغير أنه يمكن الاسعععععععتعاضعععععععة عن تعريف الشعععععععحنة  واسعععععععم وعنوان المةعععععععنله 

 على هذه العلامة بوضوح مله المستندات المةاحبة.
 

 أساليب التحلي  -8
 

 العينات وأخذ حليلالت أسعععاليب   الواردة العينات وأخذ التحليل أسعععاليب تسعععتخدم المواصعععفة  لهذه الامتثال من للتحقّق
 .المواصفة هذه   الواردة بالأحكام الةلة  ات( CXS 234-1999) بها الموصى


