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Comments from El Salvador
Agenda Item 8 - Food Allergen Labelling

Tema 8.1 Anteproyecto de revision de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados:
disposiciones relativas al etiquetado de alérgenos- -NGEAP- Apéndice Il

El Salvador agradece el documento remitido por la Secretaria del Codex Alimentarius y preparado por el Grupo
de Trabajo Electronico-GTe, presidido por Australia y copresidido por Reino Unido y los Estados Unidos de
América.

Se ha analizado el anteproyecto de revision de la NGEAP en cuestiéon en el Comité Técnico Nacional y se
presentan las siguientes observaciones de caracter general y especifico para consideracion del CCFL 46.

Comentarios Generales:

El Salvador esta de acuerdo con el contenido de Las siguientes secciones del apéndice Il:
e 2. Definiciones de términos:
Las nuevas definiciones sobre
o intolerancia alimentaria,

4. Etiquetado obligatorio de los alimentos preenvasados:
o Numeral 4.2 Lista de ingredientes: Los parrafos siguientes del documento: 4.2.1.3, 4.2.1.4,
4.21.5,4.2.3,4.2.3.1 y la propuesta de reenumerar los puntos ya existentes 4.2.1.5y 4.2.1.6 asi
también con la nota 1 que se incluye en el documento.

4. Etiquetado obligatorio de los alimentos pre envasados:
o Numeral 4.2.4 Coadyuvantes de la elaboracion y transferencia de aditivos alimentarios:
expresamos que estamos de acuerdo con el texto adicionado en corchete que refiere a declarar
los alimentos e ingrediente enlistados en 4.2.1.4.

6. Exenciones de los Requisitos de Etiquetado Obligatorio.
8. Presentacién de la Informacién obligatoria:
o Los parrafos del nuevo numeral propuesto en 8.3 Alimentos e Ingredientes declarados que se
sabe que causan hipersensibilidad. Parrafos del 8.3.1, 8.3.1.1, 8.3.2.1, 8.3.3, 8.3.4.

Comentarios especificos:
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El Salvador propone las modificaciones en texto en negrita y subrayado en el contenido de las siguientes
secciones del apéndice Il

e 2. Definiciones de términos:
o Alérgeno:
Se ent/ende una sustanCIa d&e#a+nanera+nefens+va usualmente inocua, capaz de desencadenar una respuesta

nmunologlca en suletos con Qredlsgosmlon atoglc En el caso de ies une&a#ment—e&alergeno aIlmentarlo
es una proteina que se encuentra en los alimentos, eapaz—de—desencadenar—una—respuesta que tiene la

capacidad de generar una reaccion alérqica en individuos previamente sensibilizados a ella-esta.

JUSTIFICACION:

La primera estrofa solo se cambia de forma para su facil comprensién, haciendo hincapié que la respuesta es
"inmunolégica en sujetos con predisposicion atépica" es mas objetivo que el texto" comienza en el sistema
inmunitario y da lugar a una reaccion alérgica en determinadas personas”, asi también se considera el término
‘inocuo” citado en la definicién de alérgeno en CXC 80 2020.

Con la segunda parte de la definicion se sugiere una mejor redaccion (cambio de forma) cambiando "alimento”
por “alergeno alimentario” ya que se considera que este cambio hace mas objetiva la definicidon. Asi también se
propone el cambio para mejor redaccion en “capaz de desencadenar una respuesta” por “que tiene la capacidad
de generar una reaccion alérgica” completando su significado con “individuos previamente sensibilizados a esta’.
La definicion va de acuerdo a los términos utilizadas por diversas entidades médicas en la rama de alergia e
inmunologia.

o alergia alimentaria:
Se entiende las reacciones inmunitarias adversas a determinadas proteinas alimentarias, que pueden estar
mediadas por inmunoglobulina E (IgE) y-aseciadas-eon-anatilaxia, no mediada por IgEso-una-combinacién-de
ambas, 0 mixtas; las cuales pueden ser leves o severas como una reaccion anafilactica.

JUSTIFICACION:

La nota 1 se propone trasladarla en la definicién de “hipersensibilidad” y en consecuencia se elimina el “subindice
1 de nota 1” que refiere a la enfermedad celiaca debido a que no es una alergia alimentaria, es una enfermedad
autoinmune.

Se amplia el uso del término “anafilaxia” para contextualizarlo como parte de una escala de medicion de la
gravedad de una reaccion alérgica alimentaria.

o hlpersenS|b|I|dad

su#ﬂes—laetesa}—las reacciones mmunologlcas (alerglcas y no alérgicas1) y no mmunologlcas provocadas
por un alimento, un componente del alimento o un aditivo alimentario.

JUSTIFICACION: El concepto abarca todas las reacciones provocadas por un alimento independientemente de
su mecanismo de accién. Se propone trasladar la nota (pie de pagina) 1 en el término “no alérgicas” sobre
enfermedad celiaca ya que esta es una enfermedad autoinmune (inmunoldgica no alérgica).

En 4.2.4 Coadyuvantes de la elaboracién y transferencia de aditivos alimentarios. Se esta de acuerdo con
el texto agregado no obstante expresamos la preocupacién respecto a esta seccién sobre las excepciones que
se hacen a los aditivos que se agregan en el alimento en cantidades inferiores necesarias para lograr una funcion
tecnoldgica; se considera necesario la declaracién de todos los aditivos por la probabilidad que alguno de estos
pueda comprometer la salud de personas que pudieran ser sensibles.

En 8. Presentacion de la Informacion Obligatoria:

Numeral 8.3.2 Ademas de la lista de ingredientes, los alimentos e ingredientes enumerados en el punto 4.2.1.4
podran deberan ser declarados, declararse en-una tal declaracion separada, debe se situarsea-cerca continua

luego a y-dentro-delmismo-campo-de-visidon-que la lista de ingredientes y dentro del mismo campo de visién.

Justificacion: Se propone cambio en el texto del parrafo 8.3.2. por considerar que los alimentos e ingredientes
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numerados en 4.2.1.4 son de declaracion obligatoria en concordancia a la propuesta de modificacién de NGEAP,
asi también con el RTCA 67.01.07.10 Etiquetado General de los Alimentos Previamente Envasados
(Preenvasados), se sugiere que estos ingredientes se coloquen luego de la lista de ingredientes favoreciendo la
comprensién del consumidor sobre este tipo de alimentos o ingredientes alergénicos.

Tema 8.2 Anteproyecto de orientacion para el etiquetado precautorio de alérgenos--EPA-Apéndice lli

Comentarios Generales

El Salvador esta de acuerdo con el contenido de las siguientes secciones del apéndice lI:
e 1. Propésito

2. Ambito de aplicacién

3. Definiciones (excepto para alérgeno)

4. Principios generales

Comentarios especificos:

El Salvador propone las modificaciones en texto en negrita en el contenido de Las siguientes secciones del
apéndice ll:
e 3. Definiciones
o Alérgeno:
Se entiende una sustancia de-otramaneraihofensiva usualmente inocua, capaz de desencadenar una respuesta

es una proteina que se encuentra en los alimentos, eapaz-de—desencadenar-una—respuesta que tiene la
capacidad de generar una reaccion alérgica en individuos previamente sensibilizados a ella-esta.

Segun justificacion citada en apéndice |l.
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