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1. El Comité Coordinador para Africa celebrd su cuarto perfodo de sesiones

—F

INTRODUCCION |
en el :'International Exchange Centre", en Dakar, del 3_.' al 7 de septiembre ‘de 1979.
2. En este perfodo de sesiones participaron las delegaciones gubernamentales de los

|
siguientes pafses: Benin, Ghana, Costa. de Marfil, Kenia, Nigeria, Senegal, Togo y
Zaire. Estuvieron, también presentes observadores de la IABA,(Federacién Internacional
de Aboga.doé) y del IFT (Institute of Food Technologists).. En el Apéndice I de este
informe/ figura la lista de los participantes, incluidos los funcionarios de la
FAO, de ig OMS y de 1la UNIDO,

3. El Coordinador para Africa, Dr. Thiamar N'Doye, actud como Presidente de

este perfodo de sesiones., Presentd al Presidente de la Comisifn del Codex Alimentarius,



el Prof, Emile Matthey, que subrayé la importancia que la Comisién daba a los
trabajos del Comité Coordinador para Africa, expresando éus vivos deseos para que
el Comité continuase con éxito su programa.de trabajo. La Secretarfa, hablando en
nombrg.de los Directores Generales de la FAO y de la OMS, agradeci$ al Cobierno

de Senegal su generosidad por hospedar al Cuarto perfodo de sesiones del Comité del Codex

-

Coordinador para Africa. Senalé que esta ocasién constitufa un avance fundamental

en el progreso del Comité Coordinador, ya que era la primera vez que el Comité

~ se reunfa en un pais africano de habla francesa. Expresé su agradecimiento por la

k]

ayuda prestada por el Coordinador para que esta reunidn se celebrase en Senegal.

o Esté periédo de sesidnes‘fue oficialmente inaugurado en nombre del

Sr. Mamadou Diop, Ministro de Sahidad Pﬁbliéa, por el Sr, Libasse Seck, Primer
Secretario del Ministerio de Sanidad Pfiblica. El Ministro subray$ el interés de la
regidén por los frabajosAdel Codex Alimentarius y la necesidad de que los pafses

de esta regifdn cbntribuyesen a estos trabajos a través del.Comité Coordinador Regional,
El texto completo del discurso del Ministro aparece en el Apéndice II,

ELECCION DEL VICEPRESIDENTE Y LOS RELATORES

5o El Comité eligié por unanimidad al Sr. J.Co Obel (Kenia) como Vicepresidente,
y al Sre. O, Erinle (Nigeria) y al Sr. N. Avoundogba (Benin) como relatores.

APROBACION DEL PROGRAMA

Ve -
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6 El Comité acordd disgutir las néfmas de calidad para el mijo comin y el

sorgo y sus subproductos, tomgdas del Reglamento A}imentario del Sgnegal (Food
Regulations of Senegal) junto con el Tema 8 del Programa (Productoé Alimenticios

de Importancia en Africa.@el Norﬁe y en los Paiées Franc6fonos de Africa). Igualmente
acord8 examinar el Tema 6 (Actualizacibn del inventario»de }os servicios»e instalacio—
nes de control alimentario y del.personal disponible en la Regién) junto con el Tema 10
(Estrategia del Control Alimentario EAO/OMS).

CUESTIONES DE INTERES DIMANANTES DEL INFORME DEL 12° PERIODO DE SESIONES DE LA

COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y DE LOS INFORMES DE OTROS COMITES DEL CODEX
Te El Comité tuvo ocasién de examinar elvdocumento CX/AFRO 79/2. Hizo observar
que la Comisién habfa examinado dos res91uciones que el Comité del Codex para Africa
habia aprobado en su Tercer periqdo'de sesiones ( véase ALINORM 78/28, Apéndices 5

y 6): una recomendando a los gqbiernos de.la regién qqe parficipasen més plena-
mente en el Comité Coordinador para Africa, con objeto de que sus puntos de vista
pudiesen ser representados mis adecgadamente,y tenidos en'cuenta cgando se diSQUP
tiesen cuestiones de carécte? regional, y la segunda re}ativa a la creacién de
institutos sobre una base regional olsgbregionalypara 1a capacitacién del personal
en el control alimentario. La Comi§i6n habia apoyado plena ylabsolutamente ambas

resoluciones,
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8. La Comisién,igualm;nte,habia mencionado 1a§ actividades del Comité
relativas a la aplicacién deI'Modélo de Ley Alimentaria, al -establecimiento
definitivo del inventario de servicios de control alimentario y a la preparacién
de textos de antecedentés,antes de comenzér el trabajo sobre la normalizacidn

regional de productos especificos,

9. Respecto al pro&ecto deVNorma propuesto para el maiz paravconsumo humano,
que se encontraba en el Trémite 4 del Procedimiento para la Elaboracién de las
Normas del Codex, se habia produéido uhuamplio débate en el seno de 1avGomisién,

en primer lugar, écérca.dé la fdrma en que los éomités Regionales deberfan comenzar

la elaboracibn de normas regionales y,

Ne

»en'segundo, acerca de la cuestibén de si era
conveniente o ﬁo establecér una horma p@ra ei mafz y, en caso afirmativo, si la

norma debiera ser regioﬁal o tener cérécter mundial.

10, La Comisién senald que, de acﬁerdo con el Pfocedimiento, los Comités

Coordinad;res debfan presehtar una peticién a la Comisién,aﬁtes de enviar un proyecto

de norma solicitané§ observaciones a los gobiernos, pero que, sin embargo, el

Procedimiento de la Comisién édmitia que la méyofia de los pafses de una determihada .
regién pudiese# iniciarvelvestudio de una ﬁorma regional, atn en el caso que la

gran ﬁayoria de la Comisibn estuviese a favor de una norma mundial (véase Artfculo

VI.3, Manual de Prqcédimientq,Ag Edicién, pigina 12).
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1. La Comisién habfa reconocido que el mafz tenfa una importancia particular
para la regién y habfa convenido en que se prosiguiese con la elaboracién de una
Norma regional africana para el maflz.
12, En una fase posterior de los debates desarrollados en el seno de la Comigién,
se hizo referencia)de nuevo, a la elaboracién de una norma regional africana para el
mafz en el momento en que un gran nfimero de delegaciones apoyaron la normalizacién
de otros productos de cereales sobre una base internacional, en un sélo Comitéf.
13. La Comisidn decidié crear el Comité del Codgx sobre Cereales y Productos
Derivados. Este Comité serid hospedado por el ngiérno de los Estados Unidos, y
celebrard su primer perfodo de sesiones a principios de 1980, en Washington.
14. La Comisién decidié)igualmente)establecer un Comité del Codex sobre
Brotefnas Vegetales, que eelebrar§ su primer perfodo de sesiones en Ottawa, Canad§,
en la primavera de 1980.

COMITE DEL CODEX SOBRE ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES

15 Este Comité, en su 11° perfodo de sesiones,‘examiné ei Proyecto de Norma
propuesto para los alimentos de destete para ninos de pecho de mis edad

y-ninos de corta edad, en el Trémite 3 del Procedimiento. En el curso del

examen de la Norma, varias delegaciones formularon la sugerencia de que este producto
debfa ser adecuado para utilizarlo como complemento del alimento de destete, especial-

mente en los pafses en desarrollo, para suministrar energfa, protefna y aquellos
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nutrientes que faltaban en los alimentos de primera necesidad. Se subrayb la
importancia de incluir otras fuentes de protefnas, por ejemplo,proteinas vegetales,
de las que podrfa disponerse localmente,y que eran muy convenientes para satisfacer
las necesidades dietéticas de los ninos de pecho y de los ninos de corta edad,
16, Al terminar el examen de la Norma se recomend$ de que deberfa ser estudiada
por los Comités Coordinadores Regionales para Africa, Asia y América Latina, con objeto
de poder tener en cuenta,en la mejor forma posible, la funcibn de tales productos en
los paises en desarrollo,en relacién con los productos regulados por otras normas
del Codex para los ninos de pecho y para los ninos de corta edad.
f7° Al examinar la Norma, los delégados del Comité Coordinador hicieron las
siguientes indicaciones:

Generalidades -~ Cuando se examinen los posibles usos médicos de estos productos

y los requisitos de etiquetado, deberédn tenerse en cuenta las disposiciones del

Cédigo de Etica para el Comercio Internacional de Alimentos, y las disposiciones

gubernamentales acerca del uso de tales alimentos,

Higiene de los alimentos - Esta seccién debe complementarse en una fecha futura con oo

métodos de toma de muestras y examen para microorganismos pat8genos especIficos.

Aditivos alimentarios - Se propuso que en la lista de los aditivos alimentarios Se

incluyese la goma arébiga, ya que se trataba de un producto ampliamente aceptado
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¥y utilizado en la regién. Se genald que la inclusibn de un aditivo alimentario en 1la
. o _ ‘ 5

Norma deberfa basgrse en la justificacifn tecnongica para su uso y que, especialmente,
en el caso de los alimentos para los ninos de corta edad, la lista de aditivos
debfa ser minima. . Se decidié no recomendar la inclusibén de la goma ardbiga en la
lista de aditivos alimenfarips.
Descripcién - Se desarroll$ algin debate acerca de la redaccién de la Subseccién 2,2
relativa a ;os ingredientes de tales producfos. Se senalé que la'leche" también se
empleaba, por ejemplo en Asia, para los productos baéados en productos vegetales
tales como la soja, en tanto que)en el texto actuallel #érmino se emplea para referirlo
solamente a los'productoé animales, éon objeto de aclarar el texto se propuso la
siguiente redaccién.

"Esos alimentos estén basados en la leche de las vacas u otros animales,
Podrén)igualmente7 basarse en otros constituyentes comestibles de origen animal y/o
vegetél; a los que podrd, o no podrﬁ, anadirse leche, que se haya comprobado que son

adecuados para los ninos de pecho de una edad de cuatro a seis meses,”

GRUPO MIXTO CEPE/CODEX DE EXPERTOS EN LA NORMALIZACION DE ALIMENTOS

CONGELADOS RAPIDAMENTE

18. " El Comité Coordinador tomé nota de que el Grupo habia casi terminado su

trabajo sobre el desarrollo de normas internacionales para alimentos y hortalizas
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congelados répidamente)y habfa pedido a la Secretarfa que informase a los Estados
Miembros de que el.Comité estaba dispuesto a emprender nuevas tareas y que senalase
esta cuestién a la atencibén de los Estados Miembros y, concretamente a la atencién de
los Comités Coordinadores Regionales,
19. El Comité Coordinador tomé nota de que la Norma para el Maiz de grano entero
congelado répidamente y pgra el Mafz en la mazorca congelado ripidamente estaban
progresando)y que se estudiar!an,también’los trabajos sobre los s6lidos insolubiés
en alcohol y el contenido de azicar de est?s productps. Se acordé distribuir la
peticién .anterior formuléda por el Grupogﬁé Expertdé sobre.féfﬁormalizacién
de los Alimentos Congelados Répidamente a los Estados Miembros de la regién africana.

COMITE DEL CODEX SOBRE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

20. El Comité Coordinador tomé nota de que el 16° perfodo de sesiones del citado
Comité se habfa celebrado en Washington, en julio de 1979,'y de que el proyecto de .
Cédigo sobre Pricticas de Higiene para el Manf (Cacahuete) se habfa examinado en

el Trémite 7 del Procedimiento.

21, Durante este perfodo de sesiones, la delegacién de Nigeria solicitd que

el C6digo se devolviése al Trémite 6’debido a que,las dificultades que se habfan
experimentado en las comupicaciones en la regién africana, no ﬁabian permitido a

los gobiernos enviar sus observaciones con tiempo suficiente para que pudiesen

ser examinadas por.el Comit& del Codex sobre Higiene de los Alimentos. Después
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de algin debate se convino en pasar el Cédigo al Trémite 8 del Procedimiento,
224 ~ Varias delegaciones del Comité Coordinador senalaron que el actual Cédigo
de Prdcticas serfa de diffcil aplicacién en la regibn, y sugirieron que se concediese
un perfodo provisional antes de que fuese aplicado el C6digo. Se senald que los
C6édigos de Pricticas tenfan un caricter voluntario, y solamente se destinaban para
que sirviesen como directrices y que, por tanto, no era necesario estipﬁlar un
tiempo 1Imite para éu entrada en vigor. Adem4s, muchos pafses de la regién empleaban
métodos que no se mencionaban en el Cédigo, pero que, sin ambargo, garantizaban
un producto finaliinocuo para la salude En el caso de Senegal, por ejemplo, el mgni
comiin, destinado a la exportacién,se seleccionaba manuaimente, con objeto de eliminar
al man{ contaminado con aflatoxina, y se hacfa un estudio anual acerca de la situacién
de la contaminacién por aflatoxina. Después de algunos debates, el Comité observd que
todavia exigtia una»oportunidad para que los gobiernos pudiesen enviar sus observaciones
en el Trémite 8. Tales observaciones se someterfan a la consideracién del 13° perfodo de
sesiones de la C§misi6n del Codex Alimentarius.

- COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS ELABORADAS

23, El Comité Coordinador indicé que/después de los debates desarrollados en
su Tercer perfodo de sesiones/se habfa convenido en que se iniciasen los trabajos

sobre la normalizacibn de las nueces de acaji. Kenia habfa preparado un proyecto
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de propuesta, que India lo habfa distribuido para su revi§i6n, ¥y la Comisién habfa deci-
dido que se sometiese al examen y consideracién del citado Comité en su préximo
perfodo de sesiones. El Comité Coordinador tomd nota de que ya se habfa publicado

un C6digo Internacional del Codex Recomendado sobre Précticas de Higiene para las
Nueces (CAC/RCP 6~1972).

PROGRESOS HECHOS EN LA ADOPCION/ADAPTACION DE LA LEY ALIMENTARIA MODELO POR LOS

PAISES DE LA REGION DE AFRICA

24, El Cowité tuvo ocasibén de examinar el informe de su Tercer perfodo de sesiones
kALINORM 78/28) y el documento CX/AFRO 70/2. Los delegados expusieron brevemente

los progresos hechos en los trabajos para la adopcién/édaptacién del Modelo de Ley
Alimentaria. En varios casos, en que ya se habfa promulgado una leyralimentaria
nacional, se informé al Comité que las secciones m&s esenciales de las legislaciones
;1imentarias nacionales estaban muy de acuerdo con el Modelo de Lgy Alimentaria,

En otros casos, la elaboracibn de legislacién alimentaria se encontraba en sus

fases iniciale§)y se informé que se habfan adoptado, en principio, las disposiciones
del Modelo de Ley Alimentaria. Varias delegaciones, antiguas colonias francesas, indica~
ron que todavfa continuaban trabéjando)segﬁn las disposiéiones de la ley francesa
"Repression des fraudes'", de 1905,

25 La delegacifén de Senegal presentd un estudio comparativo detallado entre

la Ley Alimentaria Modelo y su Proyecto de Ley sobre los Alimentos y Piensos, y
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llegd a la conclusién de que los dos documentqs eran divergentes en su enfoque,
El objetivo primordial de la Ley de Senegal era impedir 1la fabricacién y

| )  los | o
venta de productos alimenticiog para/que no ex?stiera una garanﬁia de su inoguidad
para la salud, en tanto que, en opinién de esfa délegacién,e; Modelo de Ley Alimentaria
silenciaba este aspecto. Otros puntos dg desacuerdo ge relacionaban con.la aplicacién
de la Ley del Senegal a todos los productos comgrgiales y varigs diferencias acerca
de los principios que inspiraban ‘esta 1egislacién. Sggﬁn la opiniég de la delegaciﬁp,
y. de acuerd§ con lo estipulado por la Ley de Senegal, por éjemplo, la comercializacién
de un producto alimenticio estaba Qondicionada a la oﬁtencién de.una previa autorizacién
de las autoridades ihspectoras de los alimentos,
264 Se 1llevé a cabo)igualmepte)un examen critico del uso de los términos tales
como importacién, garantfa y proteccién. En virtud de la ley senegalesa, so}amentg
el Presidente de la Repifiblica tenfa autoridad suficiente para promulgar un decreto.
Por tanto, la disposicién que figura en-la Parte IV del Modelo de Ley Alimentaria
era inaceptable para la delegacién del Sgnggal,.ya qug opinaba que el principio
adoptado por el Modelo de Ley‘A}imentaria no era el mis eficaze.
27, Se estimé éuef por regla gengral, el anilisis comparativo indicado mis
arriba constitui; un buen paso hacia‘adelanterpara la adopcibdn o rechazo del

Modelo de Ley Alimentaria, por los palses de esta regién. A este punto durante los

debates, se indicé la urgente necesidad de seguir analizando y estudiando este problema.
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Se propuso que la Comisién del Codex Alimentarius contratase un consultor para que

se encargue de estudiar las relaciones existentes entre el Modelo de Ley Alimentaria

v las legislaciones alimentarias nacionales de los pafses en desarrollo,tales como
los pafses de habla francesa, los paises de Latinoamérica, etc..
28. El observador de la Asociacién Interamericana de Abogados (Interamerican

Bar Association), menciond una resolucién adoptada en el 170 perfodo de

sesiones del Comité sobre Legislacién Alimentaria y Productos Farmacefiticos,

relativa al Modelo de Ley Alimentaria, y manifesté que el desacuerdo expresado por
la delegacién de Sénegal podria,igualmente)ser formulado por cualquier pafs de

la regién‘de América Latina., Prometi§ enviar una copia de la citada resolucién

_a la Secretarfa del Codex para su consideracién y posible adopciGﬁ de medidas,

Manifésté igualmente que el empleo del término "Modelo" no era afortunado en este
caso, ya que tendia a reducir la flexibilidad de una propuesta de esta naturaleza.
El término directrices o gufa huﬁiera constituido un término muého mi&s apropiado,
Se asegur6 al observador de la "Interamerican Bar Association" que, sin embargo,
la aceptacién del Modelo de Ley Aliméntaria no eré no tenfa earécter obligatbrio
para los Ebfados Mﬁembr&s ¥y que, en efecto su finalidad era la de proporcionar
alguna forma de gufa para aquellos pafses que habién comenzado sus trabajos para

actualizar su legislacibn alimentaria.
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Definicidén del t&rmino '"venta"

2% El Comité, en su Tercer perfodo dg sesiones, habia pedido a la Secretarfa que
obtuviese el asesorgmiento ;urfdico de }a FAO gcerca de sf el término "donacién" ,
podrIa'admitirse en la definicién dgl término‘"vénta". Se aludid a un anilisis
exhaustivo llevado conjuntamente a cabo por la FAO y la OMS en 1967 sobre"Principios
generales dg legislacién alimentaria” (SP—10/3O CPFL~julio 1967)s En este examen

no se hacia ninguna referencia al término "donacién'en 1a definiciﬁn del término
"ventg% en ninguno de los paises que fueron'objeto de este estudio.‘ Ademés, la defi-
nicién del término "ventg"llevabavimplfqiﬁ el conc;ptoAde pagq}en tanto que el
término "donaci§n"no‘lo l;evaba. La delegaqién de Kenia exp}icé las razones

por las que, eg su opinién, elltérmino "donacién" deberfa incluirse en la aefinicién
del término "venta'. Despuégkde cierto debate sobre este punto, el Comité decidié
que el término fdonaci6n" go podfa incluirse en el conceptg de "venta'"., En el

caso de las donaciones hechas por.paises dongntes, se estim6‘que la decisién final
acerca de este punto debia quedar a la discrecién de las autoridades nacionales

de los pafses donatarios. La delegacién de Kenia observ8 que cualesquiera

donaciones de alimentos que se hiciesen, deberfa ser, en primer lugar adecuadas

para el consumo humano en el pafs de origen antes de que tales alimentos se entreguen

al donatario,
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30. Las delegaciones no formularon ninguna objeci6ﬁ”acefca’détT;iiﬁéIuéién. 

del término trueque en ié definicién dé “ventaﬁ.‘ El Comité obse;vé;éiﬁ ;mbargol

que la prictica del‘truéque, aunqueAactualmente estaba diéminﬁyéndé eﬁ Africa, represen-
taba un importante porcentaje del comércié dé alimentoé, y que él truéque deberfa
incluirse eh‘éi.conceptd.déq"venta".

31. El Cbmifé exﬁmin6 el significaao real yvia modalidad de inéorforér dispoéi—
ciones relativas a la impoftacién, garantfa y proteccién en ei Modeio de Ley Alimen-
taria. La deiegadidn de Senegai expres6 su preocupaci&n écegda del‘éosté de la
operacidn de‘réadohdicionamiento de‘uﬁ detefminado proéucto'bésico alimenticio

para el-imﬁortador, y)para obviér eStaidifibultéd,propuso que se esfabieﬁiese un

control adecuado de los producfos antes de su salid;.del' ﬁafs éxportador. El

Comité estudib .las limitaciones que una préctica:de esta naturaleza llevarfa consigo,

y se decidib que ia decisién finél relati?a a la inclusién de la “importécién"

en las 1egis1acionés aiimentariaé.nacionales se dejase a la discrecién‘de los diferentes
Estados Miembros. Se‘acordé)igﬁalmeﬁte)éue ei.éontrol dé laskimportaciones deberia

ser lo suficientemente efic;z para“impedir eli"duhping" de p;ﬁduétos alimenticios

no adecuados, en los pafses de Afiicé.. El Comité estimé éué lé ihclusién de los términos

"garantia' y "proteccién" en las legislaciones alimentarias nacionales constitufa,

por regla general, una salvaguardia aceptable. El empleo de tales disposiciones
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seria esencial para identificar 'los niveles en que se encontraban las responsabilidades
fundamentales y para tomar las medidas apropiadas para mantener un comercio justo

y equitativo,

ACTUALIZACION DEL INVENTARIO DE LOS SERVICIOZ & INSTALACIONES DE CONTROL

ALIMENTARIO Y DEL PRERSONAL DISPONIBLE EN LA REGION

:

32, Las delegaciones presentes en esta reunién hicieron un examen de los servicios
e instalaciones de control alimentario asf como del personal disponible en sus
respectivos pafses. Esta informacidén sirvid$ para completar y actualizar la informa—
cién que figura en el Apéndice IIT de ALINORM 78/28,W(Apéndice III de este informe),
Algunas delegaciones prometieron enviar a la Secretarfa una vez que regresasen a sus
respectivos pafses una documentacién més completa sobre este asunto.
33. Varias delegaciones’al exponer la situacién existente en sus respectivos
paiseé)indicaron que la situacibn del‘control alimentario no era satisfactoria.
En muchos casos; los servicios e instalaciones de control alimentario v la legislacién
alimentaria eran totalmente inexistentes. Se hformdv éue los gobiernos -habian
comprendido perfectamente la evidente relacién que exist{a entre el control alimenta-

rio, la prevencién de las pérdidas de alimentos y la seguridad alimentaria. Estaban,

. igualmente

)

haciendo todo lo posible, dentro de sus recursos limitados, para modernizar
sus estructuras de control alimentariq} . mediante la promulgacién de reglamentos y

legislacién adecuada, con objeto de formar una administracién, una inspeccién y
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un personal de laboratorio calificados,y para asegurarse la obtencidn del equipo

necesario para este fin. FEl Comité expres6 la confianza de que los organismos inter-
nacionales y los pafses donantes sobre una bése bilateral les ayudar{an en sus
esfuerzos éara la consecucibn de estos fines.

RIS Varias delegaciones sugirieron que se enviase de nuevo a sus paises el
cuestionario preparado inicialmente para esta cuestibén. A este respecto, se informé

al Comité& que el Comité Coordinador para Europa del Codex habfa llevado a cabo una en-—
cuesta sobre los servicios de control alimentario y los sistemas de inspeccién
existentes en Buropa. El resultado de esta encuesta se publicari a prinoipios de

1980 (los pérrafos 84-88 de ALINORM 79/19, tratan de este asunto). Como esta encuesta
empleaba un cuestionario m4s detallado, la Oficina Regional de‘la OMS para Europa
considerd que serfa dtil llevar a cabo una encue;ta aniloga en otras regiones. El
Comité aprobd esta recomendacibn y pidié abla Secretarfa que enviase este cuestionario
a los Estados Miembrose

35, El Proyecto'FAO/UNEP sobre el Centro Regional de Capacitacibn y
Cooperacién para el Africa Francéfona fue presentado por la Secretarfa. Se explicaron
brevemente sus objetivos: proporcionar capacitacién en las diversas 4reas de
ampliacién del control alimentario, control de contawinantes y vigilancia,
vigilancia de la nutricién, seminarios y cursillos nacionales o subregionales, estudios
de investigacidn sobre problemas especificos, relacionados con la tecnologia y la seguri-

dad alimentarias en la Regién, y un programa de intercambio regional de informacibn



- 17 -

sobre los problemas relacionados con el,control.alimentario. Se informé que el
UNEP podrfa estar dispuesto a apoyar ciertas actividades de cardcter preliminar para
un proyecto en su sede, en Dakar, en el "Ecole Inter-Etdts des Sciences et M&décine
Vétérinaire (EISMV). No obstante, se informé a las delegaciones que los recursos
que cabia esperar del UNEP no serfan suficientes para lograr los objetivos
del proyecto. Por tantd) serfa altamente deseable obtener apoyo financiero de

otros donantes, ya sean de la Regién (Organizaciones econémicas regionales) o de

fuera de la regibn.

FAO/OMS ESTRATEGIA ALIMENTARIA DE LOS ALIMENTOS

36. - La reunién tuvo ocasibén de examinar el documento HCS/78.1 (WHO) "Consulta

_Mixta.FAO/OMS sobre Estrategia de Inspeccifn de los Alimentos". Este documento

fue presentado por la Secretarfa. FEn é1 se propone una estrategia para reforzar el
control alimentario a nivel nacional y las formas en - que la FAO y la OMS

pueden ayudar a los pafses para crear un sistema de control alimentario. Fn el

documento se indica que deben desaconsejarse las soluciones sectoriales para establecer

el control de 165 alimentos, y que,esté control debe llevarse a cabo en todas las
fases de la cadena de manipulacién de los élimentos, desde su produccibn, a través
de su elaboracién, almacenamiento, transporte, venta al por menor y manipulacién de
los alimentos. , Siempre que sea factible, la autoridad encargada de la ejecucién

ael control alimentario deberd estar a cargo de un s6lo organismo. No obstante,
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deberin tomarse disposiciones para establecer un Consejo Asesor integrado por
miembros de otras instituciones interesadas, ya sean organismos gubernamentales,
productores, consumidores u otros 6rganos. ”Respecto a la inspeccién y vigilancia, se
subray8 la necesidad de una capacitacién adecuada en estos campos, asf como la
ﬁecesidad de reconocer un status apropiado al personal)dentro del sigstema del

control alimentario., Se solicitaron instalaciones y medios adecuados para los
srvicios de inspeccibn y de anflisis, El‘documento subraya)tambiénllos aspectos

de la educacibn pﬁblica)tanto para el productor como para el consumidor. Se esbozaron
estrategias de control alimentario para las zonas que se encuentran en diferentes
etapas de desarrollo. La necesidad de establecer la proteccién al consumidor en
cuestiones alimenticias era universal y, por tanto, el sistema de control alimentario
deberd ser capaz de proteger y guiar a las poblaciones tanto de las zonas rurales
como de las urbanas,y tanto dentro de las economfas de subsistencia como de mercado.
La vigilancia y la educacién parecen que sean las soluciones m&s importantes que
pueden ayudar a las poblaciones rurales, en tanto que quiz4s sean necesarias en otras
situacibnes)actividades de desarrollo asi como de policfa, por ejemplo, las creadas
por el desarrollo agrfcola e industrial, urbanizacién, etc. Se examinaron las

posibilidades de cooperacién internacional y se formularon recomendaciones para

la accibn,asf como objetivos adecuados y fechas lfmites propuestas para la accién

a un nivel nacional, regional y mundial.
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37. E]l Comité acogi6 satisfactoriamente y apoy6,por regla general, las
estrategias examinadas en el documento. Se écordé que era necesario seguir incre-
mentando las actividades en el campo del control alimentario y que se diera una
impqrtancia especial a la capacitacibén de personal.

38, Fl1 Comité expres6 la opinién de que este documento servirfa como base para
ampliar el &mbito del control alimentario para convertirlo en una polftica real
nacional sobre la alimentacién y la nutricibn,

Posibles sectores de colaboracién entre el Comité Coordinador para Africa y la

Comunidad y Organizaciones Regionales y Subregionales

39, El Comitévhizo observar que no exist{a ningtin documento de antecedentes

para examinarlq)con arreglo a este punto, pero que la delegacibén de Senegal habfa
preparado un proyecto de resolucién en el que proponfa las medidas que debfan
adopﬁarse para tratar de obtener una mayor ayuda de las organizaciones de la
comunidad regional y subregional)y una colaboracién més estrecha entre estas
organizaciones y la Comisién'del Cédex Alimentarius (véase Apéndice IV),

40, La resolucién pedfa también al Comité Ejecutivo que aceptase los principios
establecidos)y que recomiende a la Comisibn la creacibn de un Grupo de Expertos para

investigar c6mo puede promoverse la futura colaboracibn.
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41, Variés delegaciones la&entaron que, tanto . en lés reuniones anteriorés,
as{ como en la presente feunién del Comité Coordinador, no habié asistido ninguna
representacibén de las organizaciones de la regién, sobre todo tenicndo en cuenta que
tales organizaciones como la CEAO estaban llevando a cabo un importante trabajo
sobre la normalizacién (véase Apéndice VIII), asi como sobre los aspectos nutricionales
de los alimentos consumidos ampliamente en la regién.

42. Se hizo observap igualmentg)que en muchos é?mités del Codex, la participacién
gubernamental inclufa también expertos y asesores de las industrias y organismos
especializados. Tales organizaciones regionales como l; ARSO, ECA, ECOWAS y ECN
estaban,por tanto,bien situadas para cooperar y ayudar en los traﬁajos de este Comité
y de la Comisién.

i3 - El Comité tomé nota de que existfa un apoyb de caricter geqeral pgra la.
resoluciéﬁ (véase Apéndice IV)y aéordélsdmeterla a la coﬂsideracién del Comité
Ejecutivo.

PRODUCTOS ALIMENTICIOS DE TiHPORTANCIA PARA AFRICA DEL NORTE Y EN LOS PAISES

FRANCOFONOS DE AFRICA

44. El Comité Coordinador tuvo ocasién de examinar el documento CX/AFRO 79/6
que trataba del asunto mencionado m4s arriba, y que habia sido preparado por el
Dr. Souleymane Samba (Senegal)e El Comité Coordinador indicé que,en su Tercer

perfodo de sesiones,se habfa examinado un documento andlogo,en el que se consideraban

)
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los productos alimenticios de posible normalizacién sobre uné base regional o
subregional, pero que en aquel momento, disponfa de una informacién relativamente
reducida sobre Africa del Nérte Yy los pafses francéfonos de Africa. El presente
documento se habfa preparado para proporcionar una informacién complementaria a

es{e respecto. El Dr. Samba, al introducir su documento, manifest6 que se habia

hecho un esfuerzo para indicaq,respecto a todos los alimentos bésicos,los tipos de
productos para el consumdvhumano, sus técnicas de produccibén, la forma en las que

eran ofrecidoé al consumidor, y en qué medida podrfan ser normalizados. Sobre la base
de este estudio, se recomend$ al Comité Coor@inador para Africa que examine atentamente
la nebesidad y la posibilidad de establecer norﬁas regioﬁales para Africa para

los siguientes productos b&sicos y productos :

1) "gari” (producto de Africa Occidentaliderivado de harina de yuca
fermentada).

2) granoé de mi jo ybsorgo para el consumo humano directo;

3) harina de'mijo para la fabricaciGn_de pan;

4) ~ granos de maiz para cdnsum§ humano directo;

5) harina comestible de maié y semoiina para el consﬁmo humano directo;

6) el denominado pan "é}abe" (pan éfabe é base de trigo);

7) pulpaskdesecadas para el consumo humano directo;

8) harina de manf elaborada industrialmente en Africa,
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4% El Comité Coordinador tomé nota)igualmente)de que durante el Tercer periodo
de sesiones diversos pafses de la Regién habfan prometido informar acerca de los
progresos hechos en el estudio de productos bdsicos especfficos y productos para

la normalizacién regional.

Granos de gorgo seco para el consumo humano directo

6. El Comité tomé nota del informe sobre esta cuestiédn, preparado por la
delegacién de Senegal. Senald que el sorgo y el mijo continuaban siendo los alimentos é
bisicos de Senegal v, en general, de los pafses del Sahel, ya que se adaptaban

muy bien a las condiciones 4ridas del terreno. En el informe se daban también detalles
de los planes nacionales para aumentar la produccién y las instalaciones de almacena~
miento para el mijo)asi como para la investigacién y desarrollo en la elaboracién del
mijo y el sorgo. In vista de la importancia que estos productos tepian para toda

la Regién, el Comité acord$ recomendar a la Comisién del Codex Alimentarius que se
elaborase una Norma Regional para el Grano seco de sorgo y mijo para el consumo

humano directo.

Granos secos de leguminosas para el consumo humano directo

47. La delegacién de Kenia informdé que las investigaciones llevadas a cabo
sobre la produccibén, comercio y consumo de las leguminosag de grano en la Regién,
y sus propios planes nacionales para aumentar la produccién de las leguminosas de

grano,habfan llevado a su delegacifén a la conclusién de que debiera iniciarse la
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elaboracién de una norma regional. El Comité Coordinador tomé nota‘devque la
delegacifn de Kenia se habfa:ofrecido a preparar un Anteproyecto de norma
regional para‘los gitados productos)y recomend$ la elabora¢ién de dicha norma a ‘
la Comisi8n del Codex Alimentarius.

"Gari" (harina de yuca _fermentada de Africa Occidental)

48. El Comité Coordinador tuvo Qggsidn de examinar el documento CRD No. 5, que
contenfa el proyecto de norma propuesto para el "garif. Este proyecto habfa sido
preparado por Nigeria en colaboraciGn con Togo,y se basaba en estudios analfticos
llevados a cabo durante varios anos sobre el "gari", prpducido de acuerdo con los
sistemas tradicionales (artesanos)3 asi c?mo con métodos industriales modernog.

Fste proyecto fue presentado por gl Dr. Ati Randolph, de Togoe

49. En el curso del debate que se desgrrollo a continuacién sobrg este asunto, la
delegaci6n de Nigeria senal$ que el nombre:de "gari" no era comin a.todos lgs paises
de la gegién y que, por tanto, aparecfa en la norma egtre comillasACOn objeto de
permitir a los diversos pafscs que insertasen el nombre local que daban a losproductos
abarcados por la definicién dgzeste pfoduotg. Se hizo nqtar, iggalmente, que el proceso
de transforhacién variaba en algunosvdetalieg,y que ge:aﬁadian diversas substancias
para dar un sabor al producto final y que, por esta r§z6n, se habfa incluido en la
norma una seccibn sobre los "ingredientes facgltatiyos". .Se informé’igualmentg

cierta
al Comité que aunque existia una/brpduccién industrial del "gari", el 90 por ciento

o ]
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del producto, aproximadamente, que se consumfa era preparado en los hogares y en la
Norma se habfa tratado de tener esto en cuenta, El1 Comité Coordinador felicité a
las delegaciones de Togo y Nigeria por la preparaciGh de tan excelente documento.

%e acordd comunicar a la Comisién del Codex Alimentarius que se habfa preparado este
Anteproyecto de norma, y que el Comité Coordinador recomendaba que el documento
se enviase a los gobiernos solicitando sus observaciones sobre el mismp,en el
Tr4mite 3 del Procedimiento (v8ase Apéndice V).

506 El Comité convino en que la delegacién de Benin deberfa cooperar con Togo

y Nigeria en el desarrollo ulterior de la Norma.

51. El Comité Coordinador tomé nota de las observaciones formuladas por la
delegacién de Zaire acerca del documento de antecedentes preparado

por el Consultor. Reconocié que las estadfsticas disponibles en'el momento en que
el aocumento fue preparado, en algunos casos)habian quedado ya anticuadasjv que

si bien el documento no pretendfa esbozar las caracteristicas predominantes de los
producfos alimenticios consumidos en la Regién, tampoco pretendfa ser completq/ni
por lo que se refiere a los métodos de preparacién ni en la enuméracién de productos
similares que localmenﬁe tenfan nombre diferentes., Fl Consultor dio las gﬁacias a

Zaire por la informacién complementaria proporcionada.

Harina de Mafz comestible elaborada industrialmente

Flor de harina de miiz comestible elaborada industrialmente



-25 -

Ha?ina dg Man? elaborgda industrialmente en Africa”

52¢ :El Cogité”Coofdinador tomé notg de que debidp a la ausencia de glgunas
delegaciones no se disponIa todavia de ningin informe acerca de los trabajos realizados
en estas cuestiones, y, por tanto, convino gn aplazar el examen de,esﬁos asuntos en

su Quinto perfodec de sesiones,

Norma regional africana para e} miiz

53 El Comité Coordinador examiné el citado Anteproyecto de,Norma Rggiogal

en elvTréijg 4 del Prqcedimiento, teniendo en cugnta_las observapiones que se habfan
recibidqwde‘A?gentina, Malqwi y Sgnegal. Tomélnota de las obseryaciones formuladas

por la delegacibén de Senega?) relativas.a las restricciones en el uso de residuos

de plaguicidas vigentes en su pafs. La delegacién informé que solamente‘se autorizaba,
en condip%ongs espec;ficas, el uso de fumigantes ta}gs‘como el tetracloruro de carbono
(trogqcide),e};@pstpxip y el_Prpmuro de mefilo)y para 1a§ pulverizaciones solamente esta-
ban autorizados el uso de bromofés a base de nixién y el malatién. (véase también

los parrafos 65 y'66). Se acord6 introducir los siguientes cambios en la norma.

2 __Descripcién

261 Definicién del producto

~Suprimir la referencia a las variedades Zea indurata (Flint) Y Zea indentata

(],k,nt. )o

3e442  Granos quebrados o agrietados - Sustituir el actual texto por el siguiente:
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"Pueden definirse como los granos que se han quebrado o agrietqdo mis alls
del pericarpio y el endospermo o én laizoné del embrién ( que no pueden -
pasar por un tamiz dé base plana perforado con agujeros redondos de

12,64 (4,76 mm) de didmetro),

J.4.4  Granos apergaminados

Esta subseccidn deberi escribirse entre corchetes,.

345 Tolerancias para defectos
36567163 Substituir la expresién 'granos con enfermedades" por "granos danados".
6. Envasado y etiquetado ~ Anadir una nueva subseccidn 6.3 estableciendo

el Envasado de granos a granel.

Estado de la Norma

54. El Comité acordd adelantar el proyecto de Norma egional para el afz al
Trémite 5 del Procedimiento para la Elaboracién de Normas Regionales del Codex
(véase Apéndice VI),

55 El Comité Coordinador, teniendo en cuenta la creapién de un nuevo Comité
del Codex gobre cereales y productos derivados, Yy ia importancia del mafgz
para el consumo huﬁano en otras regiones, acord$ recomendar a la Comisién que la
Norma Regional, que se habfa pasado al_Trémite 5vcomo norma regional, se sometiese

al Comité del Codex sobre Cereales y Productos Derivados para su elaboracibén como

una norma mundial. Esta Norma se anexa a este documento como Apéndice VI,
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Fxamen del Proyecto de Cbdigo de Etica para el Comercio Internacional de los Alimentos

564 El Comité tuvo 6¢asi§n de examinar el citado pfoyectd de Cddigo que habta
elaborado en cumﬁlimiento de la recohendacién.denla Cbnferenéia sobre el Medio
Humano)de.las:NécidnésbUnidaé (Esfdéblmo, junio 35“1972);’ Bn su reunién ahtéfior
(ALINORM 78/?8; ﬁéfrafo 40))e1'Comifé cohving por unanimidad;en que se adoptasen
los principios generales establecidos en el documento,

57 El Comité tomé nota de que la delegacién de Senega;)en'éué”observacionés
formﬁiadas pér eécrité;opinaba Qﬁe ia apiicabién del CSdigé de Etica cénsfituia

una parte necesaria para garantizar la,pfdtécciénvdellconSumidor'y unas précticas
equitativas comerciales; y &ue’los.gobiérnos deberfan tomar las hedidas necesafias,
espediélmehtewén los paIsés en desarrollo,joon'objéto de'qué las legisiécionés nacion:~
les estuviesen de acuerdo con el Cédigo de Etiéa;‘ a este respéCto debe senalarse’
que eva6digo debe es?af en armonfa con el Modelo de Ley Alimentaria.

58, La delegacibn de Senegal, apoyada por 1; delegacidn de‘Bénin, opiné que las
recomendaciones de la Conferencia de Estocolmo no se cumplirfan adecuadamente, a
menos qﬁé las dispdsicioﬁes del CSdigo de Etica ée:hiciesen precepfivéé tanto legal
como moralmente. Otras delegaciones estlmaron que debia ex1st1r una separac16n
entre las obllga01ones Juridlcas 1mpuestas por la leglslac16n a11mentar1a y las

obllga01ones morales, comprendidas en el Cédigo de Etlca, que comenzaban a ser conside-

radas como amp11a01ones 16g1cas de los derechos humanos bidsicos. E1 Comité estuvo de



- 28 -

acuerdo con este punto de vista y apoyé una resolucidén propuesta por la
delegaci6n.de Kenia)por la que se estimula a los Estados Miembros de la Regibn

a que refuercen las infraestrucfuras de control alimentario,con objeto

de mej&far la proteccién al consumidor y, en general, a dar la m&s alta prioridad
a la adopcibn del C8digo de Etica. Esta resolucién se anexa al informe como
Apéndice VII,

Etiquetado nutricional

59 E1>Comité tuvo ocasién de examinar el documentovCX/AFRO'79/8 en el que

se exponfan los debates que ge.habfan3de$ério}}ggg?duraﬁte el 13° perfodo de
sesiones del Comité del Codex sobre Etiquetado Qe los Alimentos,

reunido en Ottawa,_Canadé,en julio de 1979, y el documeﬁto CX/FL, 79/5, que era

un documento de trabajo sobre el etiquetado nutricional 'y unos proyectos de
direcfrices; que habfan sido preparados por un grupo de expertos, reunido.en

Roma, a finales de 1978.

60. Se informé al Comité de que €lComité del Codex sobre Etiquetado de Alimentos
no habfa examinado detalladamente el documento de irabajo, pero que habfa considerado,
en partelgl pr?yectgbge Qireg#rices.pargvel gtiquetado nutricional, segun figura
ven‘el Apéndice I del documento CX/FL/ 79 5, habiéndose llegado al consenso general

de que debfa tenderse a lograr la mayor simplicidad posible respecto a la presentacién
de informacién relativa al contenido de nutrientes de los alimentos.

-y
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61, Se desarrollaron también debates acerca del status que debieran darse al
proyecto. de directrices. Algunas delegaciones expresaron el deseo de proéeguir
con la elaboracién de las directrices fuera del procedimiento que se sigue para la
elaboracién de las normas mundiales del Codex. No obstante, el punto de vista de

la mayorfa fue de que seria mucho_mejog las directrices se elaborasen dentro

)
del procedimiento que se sigue para la elaboracién de las normas del Codex ,
asegurando, de esta forma, el estudio mds amplio posible del asunto en cuestién, por
parfe de 1o§ muchos ﬁa{ses,que no pueden estar representados en las reuniones del
Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos.

62 El Comité acord$ solicitar de la Comisibén que determinase qug}las normas
pertinentes del Procedimiento para la Elaboracién,de 1as Normasgdel Codex/se,apliquen
al Proyecto,de_Directrices.para el Etiquetado de Nutricién. Con anticipacién a
conocer la decisién de la Comisién, de que el proyecto de Directrices se elabore.
dentfé del Procedimiento, el Comité del Codex sobre Etiquetado de Alimentos convino

en que se examinase, actualment% el Proyecto de Direc#rices en el Trémite 2, quedandn,
naturalmenteysobrentendido_que la peticibn solicitando observaciones de.los gobiernos

sobre el Prgyecto de Directrices/sn el Trémite 3 tendrfa que esperar hasta conocer
]

la decisibn. de la Comisién relativa a su status, que se conocerd en su préximo

perfodo de sesiones de diciembre,de 1979.
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63e Tn el debate que se desarroll$ a continuéci6n, el Comité Coordinador tomé nota
de que diversas delegaciones del Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos,
habfan subrayado la importancia de la necesidad de establecer la mayor simplicidad
posible en la presentaciénde la informacién sobre nutricibén en las etiquetas.A

644 El Comité Céordinador opind que)siempre que fuera posible, deberfan
utilizarse sfmbolos visuales y en color para dar la informacién sobre el valor nut?i—
cional de los productos. El Comité Coordinador expresb su agradecimiento al Grupo
de Trabajo sobre Etiquetado Nutricional y al Comité del Code; sobre Etiquetado de

los Alimentos)por el valor y la importancia de los trabéjos emprendido§ y se mostrd

de acuerdo con los actuales principios expresados en el Proyecto de Directrices.

Presentacién de candidaturas para el cargo de Coordinador

65. El Comiﬁé Coordinador acordd por unanimidad presentér al Dr, To N'Doye para
que fuese nombrado Coordinador para Africa)en el préximo perfodo de sesiones de

la Comisiép del Codex Alimentarius)y su mandato serfa desde el 13° perfodo de sesiones
hasta la terminacién del 14° perfodo de sesiones de la Comisién. El1 Comité expres6
su agradecimiento al Dr. N'Doye por los servicios que habfa prestado durante su
gctual mandato. La delegacién de Senegal eipresé su preocupacién de que)debido

al relativamente corto mandato estipulado para el Coordinador;éste no podrfa llevar

a cabo todas sus obligaciones en una forma totalmente eficaz.
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Otras cuestiones

66 La delegécién de Senegai iﬁform6'a1 Comit& acerca de los recientes aconte-
cimientos‘reiafivos a ios regléﬁentos nacionales soﬁre elsusé de.los plaguicidés.
Se habfa creado un Comité Nacional para eétaﬁleder la iiéfé de los plaguicidas
autorizados j;para ejercer un ¢ontro1 més rigurbso sobre.los plaguicidas autorizados
y los niveles de residuos.
6T ' la Secretarfa informé al Comifé Coordinador dé Que; en suvﬁitimo perfodo
de sesidnes, ei-Cgmité del Cddex sobre Rééiduos.ae Plagﬁicidas; habfa fécoﬁocido
los problemas especiales quéAplanteaﬁa la-ﬁtilizaciéﬁ de plagﬁiéidas en loslpaiéés
que eran | , .
tropicéles/ﬂiferentes de los que se planteaban en laé'ZOhas templédas, y .que se
habla coﬁvenido en la creacién de ﬁn Grﬁpo de Trabaio Ad Hoc sébfe los problemas.
en los pafses en deséfroilojeh reiaciéniconVlos‘reéidﬁéé de plag;icidas-‘kvéase
ALINORM 79/24, Apéndicé VIII y pérrafoé 269-212),‘& que el Grupo selencérgaria de
examinar todéé 1aé cuesfiones dé interég .péra los ﬁéfseé ;ﬁ deéarrolio’en relacidn
con los trabajos del Comité del Codex sobre'Reéidﬁos.de-Piaguicidas y servir como
enlace con 1o§ Comités Coordinadores Regionales del Codex en los casos apropiados.
La informacién presentada sobre esta cuesfién por la delegacibn de Suiza (véase

también pdrr. 52) fue de gran interés tanto para el nuevo Grupo de trabajo como

para el Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas.




JERVeS

68, E;.Cémité higo.observgf que.tqdo pais 1 organizacién/que estuviésep

interesados en el estudio de losrproblemas relacionados con los residuos de

plaguicidas en los pafses en desarrollq}estaban,también,invitados a participar

en las futuras reuniones del Grupo de Trabajo.

69. El Comité Coordinador +tomé nota de que la delegacibn de - Senegal habia
propuesto que el Comité Coordinador deberfa estudiar la posiBilidad de la normalizacién
regional de determinadas frutas y hortalizas,y de que esta delegacién prepararfa

un documento de antecedentes sobre esta materia) para que fuese estudiado en el

préximo perfodo de sesiones del Comité Coordinador para Africa.

- Fecha y lugar de la préxima.reunién

T0. El Comité Coordinador tom$ nota con agradecimiento de que el Gobierno de
Senegal se habfa ofrecido para hospedar al Quinto perfodo de sesiones del Comité
Coqrdinador para Africa. Este perfodo de sesiones se celebrari en 1981, en Dakar,
en la fecha que se fijar4 en el futurq,mediante acuerdo entre el Gobierno del

Senegal y la Comisifén del Codex Alimentarius.
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- LISTA DE_PARTECIPANTES
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APENDICE II

DISCURSO INAUGURAL DEL EXCMO., SR, MINISTRO

IE SANIDAD PUBLICA CON MOTIVO IEL CUARTO PERIODO DE SESIONES DEL COMITE

COORDINADOR PARA AFRICA

El Gobierno de la ﬁépﬁblica de Senegél se siente profundamente honrado
ep pqder hosﬁedar en Dakar gl Cuarto pérfodo de sesiones del Comité Coordinador
del Codei para Africa. En nombre de Senegal y devsu‘ﬁueblo les doy_la bienvénida.
' E1 Programa. Mixto 'FAO/OMS de Normas ALimentarias (Codex Alimentariug) se
encuentra en su 17° anivereario de sﬁ‘fundéciGn. La éomunidad debngciones sigue
con el mayor interés los formidables progresos que ha-realizadg en el curso de los

perfodos de sesiones de su Comité Ejecutivo, de su Comisién y de sus 6rganos

- subsidiarios.

Los objetivog del prdgrama de la Comisién son los de proteger la salud
del consumi@or, garantizar unas préicticas equitativas en el comercio de los alimentos
y fomentar la coordinaci&n de los trabajos sobre normas alimentarias .llevados a
‘éabo pdﬁ las organizaciones internacionales gubernamentales y no gubernamentales.

Fn la obtencién de estos objetivos, el interés que todos ustedes han mostrado

en 1a elaboracién de normas regionalesj,deberi contar con el apoyo activo de todos

los Estados Miembros de esta Regién. Esto constituye una demostracién del deseo
. ) ’
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frécuentemente‘repetido, de nuestros pafses para intégrar nuestras economfas,
como lo demuestra la existencia de organismos especiales a cuyos representantes
damos la bignvenida hoy aquf.
Semor Presidente, usted:acaba de subrayar .los intercambios orgénicos

que deben unir a su Comité con nuestros grupos econémicos regionales y subregionales,

]
1

- Nuestro pals es totalmente consciente de todos estos.probiemas que influyen en

)

el futuro de nuestros paises,

‘Por esta raqu)no debemos escatimar ningfin esfuerzo para promover una
poiitica dindmica en las cuestiones alimentarias. A este punto, deseo expresar
nuestra profunda gratitud a la FAO, OMS y al PNUD por la ayuda prestada en la
capacitacién de funcionarios y en el suministro de equipo té&cnico.

Nos resta)ahora)a nosotros adquirir la experiencia necesaria para llevar
a cabo gi trabajo sobre normali%aciGn’adoptando las siguientes medidas:

- creacién de cursillos naciongles, ~ preparacién de tablas de composicién

de los alimentos y cifras sobre el comercio de los productos regionales,

-~ estudio y preparacién de cédigos de précticas y de cbdigos de prédcticas

de higiene, cuyo resultado serd el de establecer niveles aceptables de

nutricién, dentro del marco de la normalizacifn alimentaria;
- creacién de una estructura regional de armonizacién e integracién,

mediante el examen de datos ttiles, de los que podremos disponer indepen—

dientemente de los necesarios para lograr una normalizacién nacional;
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El establecimiento de una polftica dg esta naturaleza deberi basarse en la
inv§stigac;§n bésica_cientffica) que nos ha de permitir gl andlisis completo de los
datos esgncialesa

La direccién de los trébajos de su Comifé demuestra la especial aﬁencién
que ustedes presfan'a todos estos problemas,y‘tiene como resultado el ?efuerzo coptinuo

del.Comité»Coordinador del Codex para Africg)como - organismo que ayuda a nuestros

' pafses a encontrar formas y medios idéneos para resolver los prpbiemas nutricionales

que. nuestros pafses tienen planteados.
‘ Les deseo toda clase de éxitos en sus trabajos, y con estas palabras declaro

inaugurado el Cuarto perfodo de sesiones del Comité Coordinador para Africa.



INVENTARIO ~ SERVICIOS Y PERSONAL DISPONIBLE DE CONTROL ALIMENTARIO EN LA REGICN AFRICANA

Nombre del Leyes y reglamentes JPersonal de inspec-~ Quimicoes y micro- |[Laboratorios|Persenal de Servicios de
pais/ | alimentarios cién de campo adecua-|biblogos administracién|capacitacién
‘forganizacién - damente capacitade cempetentes general
BENIN Cuando no existe Comenzard su capaci- |Min. de Sanidad 1 lab. de 1 ingeniero [1. Universidad
una ley o reglamen [tacién en 1980 con el| (DANA) quimica, con - Qufmica
tos alimentarios nuevo proyecto de con|- 2 técnicos un equipo 1i - Biologfa
nacionales, se trol alimentario (microbiologfa |mitado de 2. Escuela
aplica la legisla bioquimica) laboratorio politécnica
cién francesa - 1 quimico .
- 1 biblogo
ETIOPIA a) Proclama de 214 sanitarios Pocos, incluidos |3 labora- Existen admi- |Colegio de
. | sanidad ptiblica 47 inspectores de los técnicos de torios nistrativos Sanidad Ptiblica
ntim. 91 de 1947 y carne grado intermedio |oficiales [y supervisores|para sanitarios
nfim. 111 de 1950 Pocos inspectores ' ) e Instituto
b)- Procl d P - Nacional de
oclama de en otras materias . .
inspeccién de la Yeter1nar1a gari
carne, ntm, 274 inspectores de la
de 1970 carne
c) Normas Etiépi-
cas sobre aceites
comestibles,
legumbres y semil- .
las oleaginosas
GAMBIA a) Ley sobre 10 inspectores de 1 quimico de Si I quimico de Ninguno
) Plagas de 1966 produccién produccién produccién, 1
. . oficial de .
2;1?:22'(§;22§ de proteccién de
! tivos, 1
pficial de
macenes de
productos
GHANA
Fébrica de Ley Alimentaria Ninguno Quimicos com- 2 labora- [|[Personal admi- |Los servicios de’
productos moderna en prepa- petentes: torios histrativo capacitacién se
de cacao - racién o eficiente organizan en
(ceMB) otras institu-
- ciones dentro y
- ; fuera de Ghana
Instituto Personal técnico 2 técnicos alimen~ |Laboratorio [Director, Ofi- [Breve programa de
‘de inves- capacitado tarios (quimica y |quimico, cial de admi~ |capacitacién para
tigaciones andlisis de ali- laboratorio [nistracibn, técnicos que
alimentarias mentos); 2 bioquf- |de microbioq asistente trabajan en an&-
micos especializa- |logia, . . superior de lisis y control
dos en nueces; 4 |laboratorio]administra- de calidad de
microbiblogos de nueces/ |cibn, asisten- |alimentos
1 técnico en ali- |bioquimica |te de adminis~
mentos (elabora- tracibn, ofici-
cién de aceite y nistas y meca-
semillas oleagi- négrafos
nosas)
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-6 =




-

ciones Alimen-
tarias (Cont.)

t8logo(tecnologia
de los cereales);?2
'bromatSlogos(teono
logfa pesquera);1
nutricionista
(consumo de alimens
tos y planifica~
cién);1 ingeniero

hortalizas);1 bromg~

Nombre del Leyes y reglamentos |Personal de inspec~ [Quimicos y micro- |Laboratorios|Personal de Servicios de
péig/ alimentarios cién de campo ‘adecua-|biblog.os s administracién |capacitacibn

organizacibn damente capacitado competentes "lgeneral

GHANA 1 cientffico/técn.

Instituto de en alimentos(elabo~

Investiga- racién de frutas y

urbano y rural

falimentario
Consejo de Decreto sobre S6lo un nfimero limi~ |9 quimicos Anélisis Disponible en [Pueden prestarse
Normaliza- Normas, NRCD 173 |[tado de personas 1 doctor en quimico, la sede ilservicios de
cién de de 1973 participan en la microbiologia incluido capacitacién a
Ghana inspeccibn de las anélisis btros paises que
fébricas donde se para conta- lo soliciten
elaboran alimentos, minantes
de conformidad con metdlicos.
el Decreto y el plan Andlisis
de Marcas de Certi- de plagui-
ficacién cidas y sus
residuos.
AnAlisis
microbiolé—
gico
Ministerio Oficiales de 2 Ninguno Ninguno El personal de | a) Escuela de
de Sanidad, grados : ingpeccibn Higiene, Accra:
Direccién de - inspector sanitaria actta curso de 3 afios
‘I sanidad . sanitario a nivel regio- | para obtener el
Ambiental ~ asistente de nal, distri- diplomade la
inspeccibn tual, ciudadanolRoyal Society of
sanitaria municipal, Health para ins-

pectores de
sanidad ptiblica

-OV"




2.

Direccién de

Veterinaria,
Ministerio
de Agricul-
tura

Departamento
de Nutricién

Universidad
de Ghana

elaborados y

Nombre del - | Leyes -y reglamentos |Personal de inspec~ |Quimicos y micro- Laboratorios|Personal de Servicios de
pais/ alimentarios cién de campo adecua-lbiblogos administracién |capacitacién
organizacién damente capacitado competentes general : :
Ministerio i b) Escuela de
de Sanidad, Higiene, Tamale y
Direccién ~ ; Ho: curso de 2
de Sanidad i aflos para que los
Ambiental asistentes de
(Cont.) inspeccién sanita-
. ria puedan obtener
el certificado de
inspectores de
sanidad rural del
Ministerio de
. {Sanidad
Servicios Ninguno 1 especialista Instalacio- 2 Se da cierta capa-
Sanitarios ) microbiélogo nes para citacibn en técni-
de Labora- (M.D.) examen micro- g cas microbiolbgi-
torio, |1 biblogo |biolbgico cas al personal de
Ministerio 2 asistentes bié~ |compieto de grado inferior
de Sanidad logos productos
‘ 1 tecnblogo de alimenticios
laboratorio crudos, semi-

Servicios de’

y Bromatologia,

elaborados
26 inspectores de 2 cirujanos Laboratorios | 9 oficiales [Capacitacién de
carne - i -|lveterinarios en Accra y regionales  |técnicos de labora-
1 técnico de Pong-Tamale |[de veterina- {torio y oficiales
laboratorio ria; 47 vete- [técnicos de campo
4 técnicos rinarios, . 26 |en la Escuela.de
superiores de inspectores ' [Veterinaria de
laboratorio de carne, 2 ([Pong-Tamale
oficiales de '
investigacio-
nes veteri~
narias
Los miembros supe- 8 quimicos Laboratorio Servicios de ense-
riores del personal 2 microbiélogos universita- ﬁanza/&apacitacién

del departamento y
el técnico jefe

(10 en total)
pueden actuar como
personal de inspec-
cién

rio (plena-
mente
equipado)

para obtener licen-
ciatura y doctorado
en bromatolegia

_ly nutricién




GHANA {cout.)

Departamento de
Qufmica, Universi-
dad de Ghana

Departamento de
Bioqufmica, Univer-

sidad de Ghana

Departamento de
Quimica, Universi-
dad de Cape Coast

i
i
i
i

i
|
1

.Oo'uco.-too-coo.'o‘.oo.'o.to‘oootoooo...

Ninguno

Ninguno

uimicos y microf

. biblogos

XX EXEEXEXE RN NN N XN

tentes
.00'..‘0.....‘.....
12 quimicos

10 ayudantes

técnicos

Qufmicos compe- :

Laboratorios

..'.'l...‘l.......'....‘...'....'
T laboratorios
bien equipados,
pero no adecua-
damente equipa-
dos para el ané~
lisis de los
alimentos

Plan para capaci-

tacién de técnicos

en la Universidad.

Podrfa establecer—

se una capacita-

cién para técni-

cos en el empleo |
de espectrofoto- . .

metria de absore ‘
cibn atémica para

determinar, en

los alimentos,

los oligoelementos

de metales pedados,

tales como Hg, P,

Pb, Sn, etc.

0000000000000 0000 0
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1
COSTA IE
MARFIL

E'Ley 301-63 de

1963 inspirada
en los principios
de la Ley fran~
cesa de 1905,
Faltan bastantes

reglamentos, pero

esta Ley cons-—

tituye un buen

, punto de parti-

da,

Laboratorio Na-
~ cional de Sani-
. dad Pfiblica

= 3 farmacefiti-

cos
© = 2 qufmicos
- 1 bromatélogo

- s Rt

. de Agricultura: ;

1. Laboratorio

Nacional de Sa-

nidad Pdblica

-Départamento
de qufmica

- Departamento !
de microbiolo—f
gla

2. Ministerio

Proteccibn de

nlantas

La capacitacibn
se obtiene normal-
‘mente fuera del ’

;-pals, pero existen

posibilidades lo—

calmente en la

Universidad y en

{ determinadas es-

' cuelas




3. Ministerio de
Proteccién Animal

.-
COSTA DE MARFIL !
; ~ Laboratorio de
}

(cont., )

patologia
- Laboratorio de
pesca

KENTIA

Depértamento de

Nfmero de funt
cionarios ra=-
zonable

En proceso de
Oficiales/ins— creacién un labo-
ratorio, que se

pectores del

control de cali_%_encargaré del.

" dad : gontrol completo
i de calidad de los|
" productos alimen—
i ticios para veri-{:
: ficar si cumplen
§ las disposiciones
; de las normas

i

Se dispondrd
Oficiales de norma— de ellos
lizacién, principal-

mente bromatblogos

Ley sobre Normas

de 1973,

Normalizacién de

Kenia

oco-oooclooololorqotnoooovouooaooomoooclf.-.-.oo-ocoooaoo%.boocctootau.'o.oo eceevcssscsssces

Ministerio de
Sanidad

Departamento
Gubernamental de

Quimicos

- farmacefiticos y.

[ IR NN RN RN NN NN NNN

VLey'sobre alimen+

tos, productos

substancizc
quimicas
CAP 254 (1978)

Cecsssesesseccsenssssdonseccacsssssoceod

Mis de 300 inspec~
tores de sanidad

Un nGmero razo—
nable de qufmi-
cos/bacteriblo-
g035

! Bastante personal
con los especia~
1listas necesariosi
‘en anflisis qui~ !
‘mico y microbio=-

| bernaméntales de
quimicos, Nairobi

118gicos y toxico=
18gicos '

i
i
P
i

— ' '

secesvsessrsssvcscnce

‘Laboratorios na-

cionales de Sani-{-

dad pfblica

Laboratorios gu-

y Mombasa

Nfimero de fun
cionarios )
razonable

Peoesseccosessse

- Bien estable~
“cido

- D&sﬁonibles pare
"~ los ‘inspectoresg
etc, .

Disponibles para
los tecnélogos
en capacitacién
préctica

- {V -

eenscecrevesssssee ooo.oa.oooo..n'.olooo?o'-ncc;noonoi;oo.‘l.oacooonoooiooo..’.oio.oiouoto.a eessceeevoc0orreers

Ley de Control de’
la Carne, 1972

Ministerio de

20 oficiales vete~ Un ntmero razona;‘; Laboratorio de
Agricultura -

- . Existen para la-
rinarios ‘ble de funciona~ @ TInvestigaciones

capacitacién de

Personal su=-
ficiente

.rios encargados

‘de llevar a cabo
' exdmenes quimicos”
'y microbiolégicos,

200 inspectores
de la carne

i {

_ Veterinarias
¥y pequenos labo—f

ratorios adjun-
tos a los mata-
deros.

los inspectores
de la-carne.




KFNIA (cont.)

Ministerio de
Agricultura

(cont., )

Instituto para la
Investigacién y el
Desarrollo Indus--
triales de Kenia

Universid#d de
Nairobi

. Departamento de
Toxicologia y Far-
macologfa de Sani-

"dad Pfblica

Departamento de
Bromatologfa y
Tecnologia

Departamento de
Quimica y Biologfa

Escuela Politécnic

de Kenia (Institu-

cién de capacita~
" ¢ibn)

Escuela Egeriton
(Tecnologfa de la
Leche)

Departamento de
Agricultura,
Servicio de Imns-
-peccibn de Pro-
ductos )

Ley de Tecnolo-
gfa

®eoscesncsevevsnce

Ley de Fnsenan-—
za

.‘;..l’.'.......l.
Ley de Enseﬂan—
za

Ley de Ensenan—
za

IIEERE RN NN NN XX RS

Quimicos encafgados
de la vigilancia de

dos los puntos de
entrada al pafs

(XX IR YRR RN PR R RN N

poeecsosconcerccrrccns

los residuos. En toq

joevscevresscecvcvcscrsccioccrrsrsrsscscncong

seecvscsvscscoveesscevsscofecccrcrsssrnssvnrey

b eovsccosccsscsseccccccochocscrcercsccccscoend

NGmero razonable
de funcionarios

(5)
Inspectores (30)

(AR R R RN RN NN XN

El personal esté
siendo reclutado

Un niimero adecua-
do N

do

Conferenciantes y

t&cnicos

Conferenciantes
y técnicos de
laboratorio

EXEXEEEERNENFER TR NRNE

Conferenciantes y
técnicos de labo-
ratorio

‘|rios para el and-

Un ndmero adecuar-tnsayo e investi-

Luboratorios agri-
colas nacionales,
Nairobi y Mombasa
Port

eesvsescscevecro g

Existen laboratc-

lisis de los ali-
mentos, especial-
mente para el en-
saynp y elaboracion
de nuevos produc-
tos para el comer-+
cio, incluidos
los alimentos.
Lxisten servicios
instalaciones
esenciales pera
ensayos e investi
gacidn.

280000000000 00000 ¢
.xisten para el

gacidn

esscocessesssesson

IR NN EENENNE N RN
kxiste un labora-
torio para anali-
sis bioldgicos

©08 0000008008000 00

i ciente

Un nfimero
adecuado

se000sv000c00

Se esti refor
zando la pland
tilla de per-—
sonal

®00000s000cvcny

PUh némero ade+
cuado

A ERRERY ERN YN

Un ntmero ade-
cuado

(KRR RN R R R RENRY

Un n@mero ra-
zonable de
personal

IAA N ENE NN R XX RR

Personal su-
ficiente

cooot.n.ouo.o.J

Personal sufid

Disponibles en
Nairobi

(RN E RN R RN NN N X

Para capacitacién
de tipo préctico

Existe para la
capacitacién de
graduados

{(B.V.M.)

®s00000000v000 0000

¥n bromatologfa
¥ tecnologfa
{Doctorado)

(X F RN RN RN R NN RN NN Y

Disponible para
la ensenanza de
licenciados en
quimica y bioqui-
mica

0000 PPOOGOGOINOIBBIIIINIY
Disponible para
la capacitacién de
técnicos de labo-
ratorio

ssecresss0stsssece

Disponible para
obtener el diplo~"
ma en bromatolo-
gfa - un curso de

2 anos.

=t -




KENIA (cont,)

Superintendente Ge-

neral Co.
(Con conexiones
mundiales)

(Privados)

Personal sufi-
ciente

Existen servicio%
e instalaciones
adecuados, que
pueden ser utili-
zados por cual-
quier parte inte-
resada

..........

Un nmero
razonable de
personal

.....

MARRUECOS *

* Indbrmacién adicional:

Se dispone de
una publicacién
que recoge todog
los decretos—
leyes; instru-
mentos legisla-
tivos sobre la
produccibn, fa-
bricacibn y vent
de productos
alimenticios
agrfcolas y otr
productos indus
triales

65 técnicos (inge-
nieros, inspectores,
ayudantes técnicos

y personal auxiliar)

78 oficiales de
campo

54 personas con
diversas funciones

40 funcionarios
con 6 ingenie-
ros

Totalmente equi-
pado con apara-
tos modernos

La Seéretaria Nacional para el Medio Ambienté se est4 ocupa
vigilar los residuos de plaguicidas en los alimentos, y, también,

cuyo uso e t& prohibido en los alimentos.

Para -los ineles
alto, intermedio

'y bajo

ndo, actualmente, de los métodos para
de algunos aditivos alimentarios,

NIGERIA

Departamento de

Bromatologia 'y

Tecnologfia Alimen-

taria, Universidad
" de Ife

Departamento de
Microbiologfa,
Universidad de
Nigeria, Nsukka

Decreto sobre
alimentos y pro-
ductos farmacefiti

cos, 1974

1

13

cesoencssssesscseresisinsesercssccssnsee

Ninguno

6 quimicos
3 microbiblogos

o so0cvccsccovoony

7 microbisln~nc

Se dispone de
todas las ins—
talaciones esen-

var a cabo el
anilisis de los
""alimentos

Ninguno

ciales para lle<

knt-o--}ovlcco'l

43

Existen también
servicios e ins~
talaciones de ca—-
pacitacién, para
un programa de.
estudiantes uni-

‘| vergitarios, para

obténer el titulo
de bromatologfa y
tecnologfa alim.

ssessccseveccssses

Existen servicios
de capacitacién
para licenciados

y doctores univer-—
sitarios para ob—
tener titulos en
microbiologfa}
existen, también,
instalaciones de
capacitacibn en
microbiologfa para
personal técnico
de grado interme—
dio

-Gp -



NIGERIA (cont.)

!
Departamento de
Bromatologia y
Nutricién Apli-
cada, Universi-
dad de Ibadan

Instituto Nacio-
nal de Investi-
gaciones sobre
los cereales

Departamento de
Bioqufmica de la
Universidad de
Ibadan

Un equipo de per-
sonal bien capa~-
citado lleva a

cabo encuestas de

tos entre familia
y comunidades, y

. controla los pre-

cios comerciales
de los proauctos
alimenticios;
pero no existen
inspectores de
alimentos

9000 esssveccsosse

Ninguno

e9c00c0scccssveocs

1

consumo de alimeni

3

XEXEXERENXEE RN RN 24

12

P..--....--.......

17 |

Ninguno

pbosooececsosccoscssrccnsence

7 laboratorios

Laboratorios sufi-
cientes para el
anidlisis de los
alimentos

EERERXRE RN NN NN RN N
Director, Direc-
tor Adjunto,
Personal auxiliar

Instalaciones de ca-
pacitacién para el

desarrollo de diver—
sos cursos de nutri-
cién para la obten—
cibn de: (a) certi-
ficado en bromato~
logfa y nutricién
aplicada; {(b)
diploma de post-
graduado en nutri-
cibn,

pesecerevecscrsncsone

Servicios locales e
internacionales de
capacitacién para

quifmicos agricolas,

| microbiblogos y

analistas de ali-
mentos

eeecesescscnsscsnssoe

Instalaciones de
capacitacién para
estudiantes que de-
seen obtener el gra-
do de licenciados

en bioquimica, vete-
rinaria y bromatolo-
gfa. Existen también
instalaciones en las
que se imparten cur—
sos para postgradua-
dos en nutricién,
tecnologfa alimen~
taria y microbiolo~
g(a,y,se puede ob-—
tener el diploma de
postgraduado en con-
taminantes de ali-
mentos y andlisis
forenses as{ como la
capacitatién de
técnicos y analistas
de laboratorio.

_9V-




NIGERIA (cont.)

Departamento de !

Bioqufmica,
Universidad
Ahmadu Bello

Departamento de
Tecnologia
Alimentaria,
Universidad de
-. ITbadan

Divisidn de
Administracién
de Alimentos
y Productos
Farmacéuticos

Instituto Fede-
ral de Investi-
gaciones Indus-—
triales

cococono..otoook'.oo.oo.oo.ooooo

......'........‘..".‘.....'...‘
Decreto sobre ! Un equipo de
Alimentos y ! inspectores de
Productos Far- alimentos (65)
macéuticos

de 1974

Ninguno

.I..l...0.'.l..&‘..."‘..l.l....il

eesscesesccssscsce

Equipo de quimi-

_ cos y microbib-

.‘_........l....tvo.....
- Instalaciones para
el andlisis de los

logia alimentaria
i ¥y quimica de los
alimentos

Instalacioneé para
el anélis e inspec-

logos competentesh cién de los alimen—

12 quimicos

8 microbidlogos

48 analistas
piblicos

eeesseseccssncscse

15

rooooonaao.oc.aoooo

tos y reglamentos
alimentarios.

Nuevo laboratorio

de zona para la

regifn noroeste de
" Nigeria

EEXEXEEEXEEEEER RN R N E NN ]
Existen laboratorio
adecuados para el
anilisis y la elabo-

‘f racién de alimentos

alimentos, microbio-

pooecsccosccccscccos

I
o

Pooecsecscscccssocen

de personal ad-
ministrativo

Existe un equipd

. Existen instalacio-
nes para la capaci-
tacién en quimica de
» los -alimentos y

* bioqufmica, micro-
-biologfa alimenta-
ria tanto para esti~
diantes universita-
rios como para pos—
graduados. Insta-
laciones para la
-capacitacién de
técnicos de labora-—
i torio y analistas

de alimentos.

P OEOOOOIOIOPIOGEOLIOLEPIIOENIOONOIOSLS
Instalaciones para
1a capacitacién de
estudiantes en tec~
nologfa de los ali-

. mentos.,

ld.--.o...o.di--....-.

Servicios e instala-
ciones para el
andlisis de alimen-
tos, - inspeccién ali-
mentaria, y reégla-
mentos de alimentos.
Instituto-de Capaci-
tacién en Alimentos
y Productos Farma-
cefiticos (que se
‘convertiréd en el
Centro de Capacita—
cién Regional de
‘Asistencia Técnica
de la FAO)

s000cesascrcsssssoes

Servicios de inves-—
tigacibn y capaci-
tacién. en las ramas
.de microbiologfa,
enzimologfa, qui-
mica ¥ tecnologia
de los cereales,
tecnologfa de fermen
‘tacién, elaboracién
‘de alimentos y
toxicologla.

..................r.......;.;..........

=Ly -



NIGERIA (cont.)

Instituto de
Oceanograffa e
Investigacibn
Marina

Administracién
para el ganado y
la carne

XX NRERRRE XN N R S

eseccessccsccne)

3 microbiblogos

10 quimicos y

estén encargadosf microbiblogos

de la inspeccidy
del pescado y
del marisco en
las industrias

XXEXEEYTERE SR EXN ]

competentes

72 veterinarios
competentes

Ninguno

XEXEIEESRNE NN R E R AR 4

Footoo.'.o..o.-o-o..oo

{ personal adminis+

Un equipo de

trativo

poeescoscossccsceccs

- Servicios e ins—-

talaciones de ca-
pacitacién en el
anilisis de los
alimentos, espe-
cialmente del pes-
cado y productos
pesqueros. Existe
una escuela de
pesca para los

‘pescadores

evcececcossvseccesese

Existen servicios
e instalaciones de
capacitacién para
el personal local
de los mataderos,
asf como para los
estudiantes que
siguen cursos de
inspeccién de la
carne, Fxisten
también servicios

" e instalaciones

de capacitacién
para los técnicos
de la leche,

pesoscesscecsccsscccee

Organizacién de | Decreto de Un equipo de ofi 10 Han aumentado el Servicios e insta-
Normalizacién 1971 ciales de norma— m de instal lacs a
de Nigeria lizaci6n de los namero de insta.a~ aciones de capa~
(N.S.0.) alimentos e ins— ciones y S€rvicios citacién para to-
oRe e pectores de con— para el anilisis de do el personal
trol de calidad. los alimentos recientemente re-
clutado y para el
personal que traba~ -
ja en el control
de la calidad de
los alimentos en
las industrias.
TOGO Se esta estu- | 1 bidlogo (no 1 qufmico Edificios construi-} No existen pro- Ni
diando un Pro-} trabaja actual- 1 bioquimico dos,pero todavia blemas; todo 1nguno
yecto para la| mente como ins- 1 biblogo sin equipos en orden
puesta en vigo® pector de campo)| 1 fisiblogo
de un Reglamen- "1 doctor en
to veterinaria
ALTO VOLTA Decreto- sobre Ninguno Ninguno Sin equipar total- 5 Ninguno

envasado y ca-
lidad; recien
temente actua~

-+

lizado

mente

1
S
@

'

!
_ -
|
|
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APENDICE IV

PROYECTO IE RESOLUCION PRESENTADO‘ POR_SENEGAL
El Comité Coordinador para Africa,
CONS]HHRAIIO lo objetivos de 1avComisi6n FAD/ONS del Code;’Alimentarius de
préteger al consumidor, garantizar unas prédticas comepcialea equitativas y
o e : | o ~ Lo
érﬁbnizgr la 1égialaoi6n mgdiante esfuerzos coordinados,
- 1@ funoibn bieh.oonoqida y'gstablecida de la Cémisién del Codex Alimgntgr;us,
| enAlé rélaciohes de intercaﬁb;o econémico e intggréciGn‘en‘una estructura
regionai,oonsiguigndo mediante sus qctividades una situacibn de gcci6nvpor
parte de la commidad,
- que las actividades del.Codex constituye una parte integral de las polfticas
alimentarias y de hutrici&nlde los Estados Miembros,
OﬁSﬁRﬁAﬁﬁQ que §1 Coordiggdum los representantes y los delegados de lg regién
. de Afriqa; tanto en el Qomit§ Ejecutivo como en la Confgrencia Geperal, han
éubréyadd varias veces el pgpel especial que desempeﬁa el Comité Coordinador
para Afri:oa ¥ la magnitud de sus tareag Y que se en'frentan COon unos recursos

financieros modestos,

j 1a que estas instituciones aunque han senalado la misma direccién han subrayado siempre
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como
sin embargo, que/ el procedimiento de la Comisién del Codex Alimentarius no

preve ningin emolumento para personal ni fondos para ayudar a ningin Comité
- regional en sus actividades, la ayuda de las oficinas regionales de la FAO y

de la ONS/asi como de los Estados Miembros constituye la dnica solucién,

aunque es
- que el Codex Alimentarius / de importancia fundamental para nuestros pafses J)

continﬁa_aiendo olvidado en nuestros sistemas de integracién econémica y en

165 acuerdos de Aintercambio en.visperas de la entrada en vigor del Acuerdo

GATT sobre las Barreras Tcnicas (Grupo de medidas no tarifarias,

Subgrupo de barreras comerciales técnicas).

OBSERVANDO que los mejores intereses de Africa enlazan,cada dfa mis, a su

» Comité Coordinador del Codex con las asociaciones econémicas regiona.les ¥y

spbregiona.les africanas,

- que al aogptar la responsabilidad financiera del Comité Coordinador, estas
_aﬁqqiag_j.onés no considerarfan necesarias las. unidades especializadas para
lag que todavia sigue existiendo una falta de pqrsonal calificado, y
que pugden preverse varios nexos de colaboracién (coordinacién, representa—
cién en las reuniones de trabajo), que preservarfan la integridad estructural
de las Qrganizaciones pa_.rticipavntes.

INVITA al Comité Ejecutivojen su 26° perfodo de sesiones (26-27 noviembre de 1979),

a que acepte los principios indicados més arriba y a que someta a la
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Comisién en su 13° perfodo de sesiones (3 - 14 diciembre de 1979)11a creacién

de un Grupo de Expertos que se encargafié de lo siguieﬁte:

- investigar los medios més apropiados para proporcionar al Comité Coordinador

del Codéx para Africa el apoyo‘neceéério‘materiai y financiero. ﬁste apoyo

puede prevérse en la férma siguiente:

a) estableciendo la lista completa de las organizaciones comerciales regionalés
y éﬁbfégionales, y tratar de.buécar 163 médios idéneos para obtener su
estrecha asociacién con los trabajos del Comité;

b) H&etérﬁinar las zonas de pOSibie C6labora016n éntre el domité Coordinador
delicddex para Africa y las organizacioneé régiohales vy sﬁbregidnales
de la comunidad;

¢) investigando la naturaleza y las formas de esta colaboracién.
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2.

2.1

2.2

2.2.1

APENDICE V
PROYECTO DE NORMA PROPUESTA PARA / GARI/
1. AMBITO DE APLICACION

Esta norma se aplica al producto / Gari_/

DESCRIPCION

Definicién del producto.

 Se entiende por gari el producto final obtenido de la elaboracién de la

yuca cruda (Manihot utilissima y Manihot palmate). Se entiende por

el :
"e¢laboracién"/ pelado de la yuca, el lavado y rallado de la yuca

sin cdscara, la fermentacién, deshidratacién .y fritura de la masa. Esta

elaboracién podri ser manual o mecanizada.

Clasificacién

Los granos de Gari deberén clasificarse en la siguientes cuatro categorias:

Gari de grano fino ("Harina gari")

Se trata del gari del cual no menos del[g(_)7por ciento en peso deberd pasar

libremente por un tamiz de base pPlana perforada con taladros

redondos de

[ 425 - 300_7 )‘m de difmetro, pero menos del [ 80_7 por ciento en peso
deberd poder pasar por un tamiz de base plana perforada con

taladros redondos de [ pm de didmetro.



2.2,2

2.2.3

2.2.4

3.

3.1

s .

Gari de graxio estandar

Se trata de gari, del que no menos del [ 80_7 por ciento en peso podréd
pasar libremente por un tamiz de base plana perforada con
agujeros redondos de [ 1,00 7 mm 4 pero menos del [ 80_7por ciento de

los granos pasarén por un tamiz qué tengé, taladros de [ 42§¥Pm de didmetro.

Gari de grano grueso

Este gari es el producto,del que no menos del [80_7 pér cientoyen peso,

--pasaré libremente por un tamiz de base plana perforada con

taladros redondos de /2,0 - 1,40_7 mm de di4metro, pero menos del /- 80_/
por ciento ’‘en peso pasard librémente por un t'amiz qué tenga taladros
[ 1,007 mm de didmetro.

Gari sin clagificar

Se trata del gari queA no ha sido clasificado) haciéndolo pasar por el

~ tamiz  para su c_lasificacién}de acuerdo con el tamano de las

particulas.

FACTORES ESENCIALES IE COMPOSICION Y CALIDAD

Ma.teria prima

El gari &eberé prepararse con mandioca limpia y sana.

| Céracterisficaé organolépticas

El colvor, sabor y olor del gari deberdn ser los caracterf{sticos del producto.



3.3

3.3.1

3.3.2

3.3.3

3¢3.4

3¢3.5

3.4

341

304.2
3.4.3

3.4.4

Caracteristicas analiticas

Acidez total

La acidez total del gari, medida como &cido l4ctico, no deberi ser

inferior a /0,6/por ciento y no deberd ser superior a / 1y O/ por ciento.

Acido cianhidrico y sus glucésidos
No deberan ser mis de / 2,0 / p.p.m. ;

Conteniddvdé hnﬁedad

El contenido de humedad del gari no deberd exceder del(12 por ciento)

‘(m/m).

Contenido de fibra cruda (no elaborada)
El contenido de fibra cruda del gari no deberd exceder del Z 2%_/(m/m).

Contenido de cenizas

El contenido de cenizas no deberd exceder de / 2,75% / m/m.

Eggredienxes facultativos

El gari podrﬁ confener uno o més de los siguientes ingredientes facultativos:
Grasa o aceite comestibles.
Sal

Vitaminasv

Proteina




4.

5.

5.1

6.

6.1

6.2

6.3

ADITIVOS ALIMENTARIOS

No deber4 anadirse ningin aditivo alimentario al gari..

CONTAMINANTES

Lo lfmites minimos de residuos para los plaguicidas deberén ser los reco-

mendados por la Comisién del Codex Alimentarius (CAC/RS 65-1974, CAC/RS

71-1976, CAC/RS 100-1978).

. HIGIENE

Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de‘ esta norma

8e prepare de conformidad con las disposiciones del Cédigo Internacional

Recomendado de Précticas de Higiene - Principios Generales de Higiene

de los Alimentos (CAC/RCP 1- 1969).

En la medida de lo posible dentro de unas précticas correctas de fabricacién,

/

el producto deberd estar exento de materias objetables.

. El producto cuaﬁdo sea objeto de ensayo mediante unos métodos apropiados

de toma de muestiras y examen: .

a) deber§ estar exento de migrqqrgagismos_oapacqs de dgsarrollarae en
cqndiciones normales de almacenamiento; y

b) no contendri ninguna substancia que proceda ¢e microorggqismoe en unas

'~ .cantidades que puedan representar un peligro para la salud.,




Te

T.1

1.2

7.3

T4

B IQUETADO

Ademis de las secciones 1, 2, 4 y 6 de la Norma General para el Etiquetado de

los Alimentos Preenvasados (CAC/RS 1-1969))se aplicardn las siguientes

¢

disposiciones especificas.

Nombre del producto

El nombre del producto indicado en la etiqueta deberd ser el dé ﬁGari",
precedido o seguido por su nombre comin o usga%,legalmente aceptédo en el
pata donde sé distribuya el producto, y deberid indicarse el tamano del grano
segﬁn sev#ngica en 2.2

Lista de ingredientes

Deberd declararse la lista completa de ingredientes por orden descendiente

" de proporciones.

Contenido neto

Deberd declararse el_contenido neto en peso , ya sea en el siétema métrico
(unidades del "syst2me international") o en elisiétema "avoirdupois", +]
en ambos sistemas de mgdidas,segﬁn las necesidades del pafs en el que se
venda el producto.

Hombre y direccién

Deber4 indicarse el nombre y la direccién del fabricante,‘enwasador,

distribuidor, importador, exportador o vendedor del producto.
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T3 Faifs de origen
Te5.1 DeBeré indicarse el pais de origen del producto siempre que su omisién

pueda confundir o enganar al consumidor.

Te5.2 Cuando el producto se someta en un segundo pafs a una elaboracién que
.cambi.e su nafura.leza, el pais en el que se lleve a cabo la éla.bora.ci6n
deberi conéideraise como el pafis de origen para los fines de etiquetado.

8. ENVASADO
El envasado empleado para el gari deberi proteger sus caracteristicas

_. organoléptlcas y de calidad del pz"oducto‘;“ deberd proteger al prodpcto
de .toda. confamihaci&n bacteriolégioa o de .cualquier otra nafﬁraleza
"-‘(’:Lnol‘uyendo_' la contaminacién derivada del vmater_ia.l empleadé para el envase);
proteger al producto de la pérdida de humedad, deshidratacién y,en los

de que se produzcan fugas K en la mayor medida posible;

. casos apropiados )

/
¥ no déberd transferir al producto ningin olor, sabor, color u otras

caracterfsticas extranas.

9. METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS _ » ' ‘

(Se prepararfn m&s tarde).

o
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APENDICE VI
PROYECTO DE NORMA PROPUESTO PARA EL MAIZ
ten el Tramite
1. AMBITO DE APLICACION

En esta norma se especifican los requisitos del mafz en grano entero (Zea mays L.) que
se ofrece para el consumo humano. No se aplica al mafiz elaborado.

2. DESCRIPCION
2.1 Definicién del producto

Se entiende por mafz los granos désgranados y sin brdcteas, uniformemente secados y ma-

duros, caracteristicos de las especies Zea mays L. (variedades Zea indurata (cérneo)
y Zea indentata (dentado)).

2.2 Presentacién

2.2,1 El mafz que se presente podri ser amarillo o blanco o una mezcla de ambos colo-—
res que son naturales a la especie. Podré presentarse también, por separado, como
cébrneo o dentado.

2.,2.2 El mafz amarillo incluye todas las variedades de amarillo y no podr& incluir més

del 5 por ciento, en peso, de granos de mafiz de otros colores, El mafz blanco no debers
contener més del 2 por ciento, en peso, de granos de mafs de color. Se presentarin co-

mo mafiz mezclado 1los lotes de mafz que no se ajusten a las clases de maiz blanco o ama-

rillo.

2.2.3 Las tres clases b&sicas se calificarén ulteriormente como mafz cédrneo o maiz
dentado, si el 95 por ciento o m&s, en peso, de los granos son de una determinada va-
riedad.

3. FACTORES ESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD
3.1 Requisitos generales B

3.1.1 LoS lotes de mafz en grano no deberin contener granos con.olores o aramas anorma-
les o extrafios.

3.1.2 Los lotes de mafz en grano deberén tener un color razonablemente uniforme segfin
el tipo, estar enteros, limpios y practicamente exentos de materias extraflas y de
dafios causados por insectos o enfermedades.

3.2 Adul teracibn
Los lotes de mafz en grano no deberén estar adulterados.

3.2.1 Se entiende por "adulteracién" en este contexto, toda alteracién de la composi-
cién del mafz por cualquier medio,de forma que la mezcla o combinacidn resultante o

no sea de la naturaleza prescrita, o menoscabe su calidad o su aroma, o altere su vo-
lumen o masa. ' '

3.3 Caracteristicas analf{ticas
3.3.1 Contenido de humedad

El contenido de humedad de los lotes de mafz seco en grano no deberi exceder de [Ts
por ciento/ (m/m). '

3.3.2 Acidez de la grasa

La acidez de la grasa, expresada como el nlmero de miligramos de hidréxido de potasio
que se necesita normalmente para neutralizar los &cidos grasos libres de 100 g de

granos, y calculado en relacién con el producto exento de humedad, no deberi exceder
de 20,

3.4 Definicién de los defectos

3.4.1 Granos macados: granos daflados por insectos, con rofia o enfermedades, o decolo-
rados. '

3.4.2 Granos quebrados o agrietados

Pueden definirse como granos que se han roto o agrietado mé&s alll del pericarpio
y el endospermo o en la zona del embrifn (que no pasan por un tamiz de base plana
perforado con agujeros redondos de 12/64 (4.75 mm) de di4metro.

3.4.3 Granos germinados

Granos que comienzan a echar brotes o donde el proceso de germinacién es visible dentro
del embribn, ' . : .
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3.4.4 Granos apergaminados

ZEianos que estén apergaminados en toda‘su superficie, y no sdlo en la zona inmediata-
ente superior al embriég]P ' '

3:4.5 Materias vegetales extraflas (M.V.E.): todo material de la hoja o mazorca de la
planta del malz, u otras materias vegetales extraflas, como hierbas u otros cereales.
3.4.6 Suciedad

gualquier materia extrafla, orgénica o inofganica, que menoscabe el aspecto y la calidad
el maiz, o

3.5 Tolerancias para defectos

Tomando .como base una unidad de muestra de 500 g, en el producto no deberén superarse
los limites siguientes para defectos:

3.5.1 Total de granos macados 5 por ciento m/m
3.5.1+.1 Granos con rofia . - ninguno

3.5+1+2 Granos daffados por insectos 5 por ciento m/m
3+.5¢1+3 Granos con enfermedades 3 por ciento m/m
3.5¢.1.4 Granos decolorados 2 por ciento m/m
- 3.5.2 Granos quebrados o agrietados 5 por ciento m/m
3.5.3 Granos germinados 1 por ciento m/m
3.5.4 Granos apergaminados _ 1 por ciento m/m
3.5¢.5 M,V.E. 1 por ciento m/m
3.5.6 Suciedad v " 0,5 por ciento m/m
4, CONTAMINANTES

8i se emplean plaguicidas u otros productos quimicos permitidos para combatir insectos,
.roedores y otros animales, deberf tenerse sumo cuidado en la eleccién del producto y
la técnica de aplicacién, para evitar el peligro de contaminar los granos de mafz o
affadirles residuos téxicos. Los 1limites miAximos para residuos de plaguicidas deberén

ser los rec endadOSfpor la Comisién del Codex Alimentarius (CAC/RS 65-1974, CAC/RS
71=1976, ,0A37Rs 100/1978).

Se HIGIENE )

51 Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de esta norma se

prepare de conformidad con lo establecido en el Cédigo internacional de précticas de
higiene titulado "Cddigo Internacional Recomendado de Practicas de Higiene - Principios
Generales de Higiene de los Alimentos" de la Comisién del Codex Alimentarius (Ref.

CAC/RCP 1~-1969).

5.2 En la medida posible dentro de una practica correcta de fabricacién, el produc-
to deberd estar exento de materias objetables. :

6. ENVASADO Y ETIQUETADO

6.1 . Los sacos deber&n estar limpios e integros, ser suficientemente fuertes y estar

bien:cocidos. Los sacos y revestimientos, si se utilizan, deber&n ser de materiales
que no presenten peligro alguno para la salud humana., Las marcas deberin estar hechas
con tinta inocua o pintura exenta de plomo.

6.2 .. El saco de maiz en grano deberi estar sellado oficialmente. En el saco o en el
sello déber& aparecer, por 10 menos, la siguiente informacién: o

ai.,eleais-de origen

b) . el nombre del producto _ , o . :
c) - cudlquier otra marca de identificacién necesaria de conformidad con los regla-

mentos vigentes del Codex. ‘ -

6.3  Granos a granel (texto por elaborar)
7. METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS

Los métodos de an&lisis y toma de muestras que se indican a conti i :
T & i
como métodos internacionales de arbitraje. 1 ontinuacién se proponen

7.1 Humedad - Método de horno de aire (M&todo AACC 44.15A),

Este método determina el contenido de humedad como pérdid
. a de pes -
do se callenpa en determinadas condiciones, one P peso de wna muestra cuan

Aparatos
a)  molinillo de laboratorio del tipo Wiley
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b) horno (con transporte por gravedad o mecénico), que pueda mantenerse a 130°C
: (+ 19) y con buena ventilacibdn '

c) clpsulas de humedad de unos 55 mm de difmetro y unos 15 mm de altura. Deben

‘ tiper tapaderas quitables bien ajustadas que puedan colocarse debajo de 1a

cdpsula cuando se coloque ésta en el hormo. , : o

dg desecador hermético »

e balanza con una precisién de 1 mg por lo menos,

Procedimiento ' ’

Moler una muestra de 30-40 g en el molinillo, mezclar r&pidamente con una esphtula y
pasar inmediatamente una porcién de 2-3 g a 2 cdpsulas de humedad secas. Cubrir.y pe~
sar enseguida. Despatar las cdpsulas y, con la cubierta debajo, colocarlas en la re-
pisa del horno. Calentar exactamente durante: 60 minutos a 130°C. S8acar las cépsulas.
Cubrirlas inmedistamente y pasarlas lo més répidamente posible a 10s desecadores. Pe-
sar las cdpsulas cuando alcancen la temperatura ambiente (45-60 minutos normalmente).
Determinar la pérdida de peso como humedad. Las determinaciones replicadas deben coin-
cidir en el margen de un 0,2 por ciento de humedad; de lo contrario, repetir la deter-
minacién. ' . ’
A

Cd}culo: X de humedad = g x 100
donde A = pérdida de humedad en g
B = paso original de la muestra
7.2 Acidez de 1la grasa (método AACC 02-01)

La acidez de la grasa se define como el nfimero de miligramos de hidréxido de potasio
necesarios para neutralizar los &cidos frasos libres de 100 g de grano y calculados en
base seca., Es una estimacién de la medida en que los granos estén en buen estado.

Reactivos : ' .

a) Alcohol - bengeno - solucién de fenolftalefna, A un litro de benzeno aMadir un
litro de atanol 95% y 0,4 g de fenolftaleina para obtener una solucién al 0,02%.

b) Alcohol = solucién de fenolftalefna, A un litro de etanol 95% afladir 0,4 g de
fenolftaleina (solucién al 0,04%). - ' -, ‘ ,

c) 8olucién patrén de hidréxido de potasio - 0,0178N, solucibdn patrén exenta de
CO, (1. ml = 1 mg de KOH). o

) Eter de petréleo, intervalo de ebullicién, 40° - 60°C.

Aparatos ' ' .

a; Molinillo de grano, adecuadc para moler muestras pequefias. ‘ :

b ' Extrac§o§ de grasa - Soxhlet {(Cartuchos de papel doble o cartuchos de Alundum
RA - 360).,

Procedimiento

Obt ener una muestra representativa de unos 200 g. Moler la muestra hasta que el 90
por ciento, por lo menos, pase por un tamiz estindar No. 40 U.S, (Malla de 40 m). 8i
la muestra ostf demasiado hfmeda para molerla fhcilmente, secarla a una temperatura
de unos 100°C durante el tiempo justamente suficiente para quitar el exceso de humedad.
Extraer unos 10 g de la muestra molida con eter de petréleo durante unas 16 horas en
un extractor. Comenzar la extraccién lo antes posible después de moler, y no dejar
nunca la muestra molida durante la noche, Evaporar completamente el disolvente de
extraccién en bafio de vapor. Disolver el residuo en el matraz de extraccién con 50 mi
de solucién de alcohol-benzeno~-fenolftaleina. Titular el extracto disuelto con solu=-
cién patrén de hidréxido de potasio (KOH) hasta color rosa definido; en caso de solu=-
- cién amarilla, hasta rosa anaranjado. 8i se forma emulsién durante la titulacibén, rom-
perla afiadiendo una segunda porcién de 50 ml de solucién de benzeno-alcohol-fenol fta-
leina., Bl punto final debe igualar el color de la soliucién obtenida afiadiendo 2,5 ml
de soluciébn al 0,01% de permanganato de potasio (KMn 04) a 50 ml de solucién de dicro-
mato de potasio {xacr207 de concentracidn adecuada para igualar el color de la solu-
cibén original que “se“ ‘esté titulando. (AMadir gota a gota sqlucién a1l 0,5X de

I2Cr207 a 50 ml de agua hasta igualar el color. Afladir después 2,5 ml de solucién al
0701°%'de TMn 94). ‘ '

Hacer una titulacién en blanco sobre 50 ml de solucién de benzeno~alcohol-fenolftaleina
y restar este valor del valor de titulacién de la muestra. 8i se afladid otra porcién
de 50 ml de solucién de bonzeno-a;cohol-fcnolftaleina, duplicar la titulacién en blanco.

Calculo

Expresar la acidez de la grasa en mg de XOH necesarios para neutralizar los 4cidos gra-
sos libres de 100 g de maiz en base seca, mediante la fdrmula

., Valor de la acidez de la grasa = 100 x (titulacién - blanco).
7.3 Método de toma de muestras

Se recomienda que la toma de muestras se efectfie de conformidad con la norma para la
toma de muestras de cereales (en grano) de la Organizacién Internaciocnal de Normaliza-
cibn (I180), 1969 (Ref. ISO/R 950-1969).
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APENDICE VII

PROYECTO DE RESOLUCION PRESENTADO POR KENIA

RECONOCIENDO qt:;e los paises de Africa y otros pafses en desarrollo necesitan refor?ar
urgentemente sus servicios e instalaciones y el personal para el control de la calidad

y seguridad alimentarias a finde mejorar las posibilidades COmerciales",y proteger

a los consumidoré‘de la mejor forma posible;‘ :

CONSCIENTES de las prdoticas comerci#les,que puedﬂen inducir a que los ‘pa:[ses en desarro—
1lo sean utilizados como zonas de"dumping" para los alimentos que no refnen los

redﬁisitos de las normas o Sean nocivos;

TOMANDO NOTA de 1a iniciativa de la Comisién del Codex Alimentarius de promover un

Cédigo de Etica para el Comercio Internacional de los Alimentos;'

El Comité Coordinador del Codex para Africa

M ‘a. los Estados Miem’-b‘ros. vde la Regién africana a que refuercen répida.men;l:e

sus infraestrut;turas de c:'ontroi alimentario, para me,jvorar/con cardcter .general,

1la proteccidn al consumidor y regular en una. me jor forma el movimibento de los alimentos
de otras regiones a Africa, y eﬁtre losv pafses .de ia régi&n especialmente;

RECOMIENDA que los Estados Miembros de la. vComisvi&; dei (;odex Alimenta.riﬁs .y la

Secrtaria del Programa de Normas Alimentarias del Codex den la mds alta prioridad

a la aprobacién del C6édigo de Etica para que los comerciantes legalmente reconocidos

O
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respeten la aplicaC16n de este Cédigo, y se :beduzcan los abusos en el
comercio internacmnal de los alimentos.

ALINORM 79/28
APENDICE VIII

COMUNIDAD ECONOMICA DE Ai“RICA OCCIDENTAL

OFICINA DE RELACIONES C@MERCZ_I‘C:ALES DE LA COMUNIDAD

NORMALIZACION

A - EL PRINCIPIO

Las polfticas de expansién econbmica de nuestros pafses, basadas en un completo
conocimiento de las posibilidades y necesidades locales,han adoptado disposiciones

prioritarias para la modernizacidn de la agricultura, la mejora de los productos

agricolas e industriales y el perfeccionamiento de la calidad de la produccibn naciona.l)

con cardcter general. Los planes de desarrollo y africanizacién, que dejan muchas
actividades a la inicitiva del sector privado se ocupan, en rea.lidgd, de todas las
ramas de actividades nacionales y la esperanza de alcanzar.la. meta fijada estd
condicionada, en cierta medida, a la estrecha colaboracién, que es necesaria, entre
los organismos oficiales y las empresas interesadas de los sectores agrfcola, indus-
trial y comercial.

Si esta produccién quedase difusa y sin cohesién alguna.} nunca se lograrin los

U
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resultados esperados y la economfa sufriri con ello, debido a un efecto indirecto
paralizador en la expansién. En el campo de la exportacidn, los compradores extran-
jeros impénen sus propias ﬁoms de compra, creando dificultadeé a los pafses en la
orga.hizaci&t de su producci6n y en la elaboracién y clasifidaci&n de sus productos.
Respecto a las importaciones, para su control)se necesita un equipo técnico procedente
de fuentes diversas,y este equipo implica unos costes de nﬁntenimiénto, de piezas de
repuesto, de personal calificado idéneo y de instalaciones y servicios de capacitacidn,
Precisamente,teniendo en cuerita este punto de vi.stta} puede aprecia.fse 1la influenciia.
faﬁomble de las actividades de normalizacién cuando se destinan a lograr una coordi-
nacién, mediante el uso de material técn:ico de referencia comin, y la posibilidad
de establecer una organizacién en la comunidad que se ocupe de elaborar las normas
y establecer los requisitos de etiquetado para nuestros propios pa'ises. Debido a la
importancia de una organizacién de este tipo para nuestra comunidad, es ahora el
momento oportuno para examinar la naturaleza fundamental de la normalizacién y pare
esbozar el valor del instrumento resultante: la norma.
la normalizacién estd ampliamente difundida en el sector industrigl. s de

interés para la agricultura, la industria alimentaria, el comercio, la silvicultura, la

construccibén, etc, § se aplica para proporcionar unos principios estables y bien

ooncebidos a todas las operaciones y productos que implican actividadesde repeticién
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¥ procedimiento; permite establecer un orden, selecciona entre la simplicidad y la
complejidad y entre la claridad y la complicacidn.

La base técnica de la noml:izaciGn elimina ) igualmente el peligro y la inéertidumbrg,
y establece un punto comin de referencia para aquellos para los que el ‘asesommiento
profesional, los procedimientos empiricos y la rutina regional difieren en su origen.

» : en que

 Bs eficaz porque depende de los métodos de trabajo en colaboraciém / los productores,
élabomdores, administradores piblicos, centros de investigacién'y expertos
son invitados a part;gipa.r en la elaboracién de las normas,

Las normas que establecen las caracter{sticas y los métodos de produccién,control

_ elaborar |

y ensayo,y las.umdioimes necesarias para/los oédigos de précticas corregtas, son
el resultado de un amplio consemso entre todos aquellos que estdn interesados en
estas cuestiones., Todos ellos explican sus necesidades, sus posibilidades tecnol&gioas)
" y puéden considerar la aplicacidn progresiva del texto finalmente aprobado ), en el
transcurso de un determinado periodo de tiempo. Por tanto, la norma que se basa en
el acuerdo general que concilia los aspectos técnicos, las conside.racimes mercan‘lfiles,
y cuya finalidad es’ mejorar la calidad, unifica y consolida las
posibilidades de cooperacién entre los servicios gubernamentales y de la comunidad
y de los »del sector privado. Ia norma no constituye una decisién arbitraria de una

sola autoridad, y,por tanto no tiene un cardcter obligatorio preceptivo cuando se

/
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aplica,ya que durante su elaboracidén fue aceptada por todos los interesados.

B = VENTAJAS DE LA NORMALIZACION

La aplicacién de 1la normas, debidamer;te adaptadas a las necesidades de intefeses
de las economfas de los pafses WAEC,y elaboradas mediante estudios de colaboracién
de las partes interesadas,tiene como resultados ventajas definitivas para sus usuarios ,
tanto a corto como a largo plazo.

la siguiente lista, aunque incompleta,. .nos dard una idea de estas ventajas:

1. A nivel de produccién
= Una mejor or_*gariiza.ci&n de la"producciﬁn, dgsde la materia prima al producto
fj.nalj mediante la raciqnalizacién de las clases de tipos y dimensiones de
los productos, eliminando de esta forma variaoiohes costosas e imitiles;
- eliminacién de pérdidas mediante la concentracién de la produccién en tipos
~normalizados y, por tanto, mediante el suministro de una cantidad de materi:_a
prima para la fabricacibn con pérdidas mfnimas;
el

- reduccién de reservas o exi_stgncias infdtiles mediante/é—u;lj.nistro de

cantidades precisas y previsibles de materias primas, mejorando de esta

forma el movimiento de las existencias permanentes;

.= . .aumento de la produccibn, ya que con un producto regulado por una norma, se

reduce el t_iempo para los ajustes mecdnicos y de elaboracién y, por tanto, i
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permite mejorar la productividad con lag siguientes consecuencias:

~ reduccibn de los precios de venta

- supresibén de la competencia injuéta al poder garantizar la calidad del
producto)e j.nduoie’ndo é. los consumidores a que elijan los productos
fabricados con arreglo a las disposiciones de la norma.

2. ‘A nivel mercantil:
- L2 normalizacién tiene como resultado:

- el esfablecimignto de unos criterios de calidad del producto
- apariencia externa, calidad esgncial, tamano, peso, calibre, etc.

- fijacidn de la.calidad del envasado y presentacién de los productos
~naturaleza del material que se usa para el envasado, calidad de los
materiales, dimensiones, guarniciones, adornos, etc.

- establecimiento de disposiciones para el estampado y etiquetado.
Estas normas no solamente oanstituyen un ihstrumento de control si
no que son’tambiéh,uné expresifn de la voluntad de satisfacer permanente-
mente las exigencias del consumidor.

- Provisién de garantfas concretas de calidad, de intercambiabilidad y del

uso inocuo;

- Posibilidad de poder hacer comparaciones entre las ofertas comerciales.

- Facilidad y claridad de la definicién,cuando se hacen pedidos de alimentos,
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,ﬂlo qge tieng qomo_rgsu}tadp:
- .redqgip los plazos de entrega al distribuidor
- ~ una apreciacién mis general de la calidad cuando se compra,
¥y un fupciana@iento‘adecanQ en la uti;izaai&u_de las mer—
can?ias destinadas al consﬁmidcr.,
3. Paraila ecgnomfa_general de los paises de la WAEC:.

-  Mejor produccidn ta.ntq en la qqli@ad,como en la‘ca.ntideztdl .

- Reducci&n de los Qesacuerdos ylmalas intérpretgciongs porqug los.prodpctos
estdn perfbcfamente definidos,

- Comercializacién ¥ condiciones de distribucién mds simples.

- Reduccién de los costes de distribucidén al facilitarse las transacciones
comerciales)mediante l=s descripciones precisas de los productos,

- Venta mfs fdcil en el mercado internaciana%'porque el comprador
extranjero podrd basar su eleccién en las mercancfas garantizadas por
normas nacionales e internacionales.

g - Elaboracibn progresiva de un catdlogo de productos de la Comunidad, ocuyo
valor e importancia no es necesario subrayar.
- " Aumento de la producfividad de la Comunidad}mediante la produccién de

productos de exportacién, que se ajusten a una sola especificacidn, para

el mayor mercado posible.
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Es’tosvﬁejemplos‘ bastarédn pa.ra demostrer la 1mporfa.n"be contribucién que la

k '.rior_malizaci&l, como un factor de la organizacién del mercado, da al . aumento de

*la vvﬁrodﬁctiﬁda;d}debido a sus éfegto's. directos en los productos ,mismo_s._

'ﬁg'_‘__‘c;ér‘nis_e‘_qu;»encia‘f,»'l:eniend'o en cuenta su influencia positiva para obtener mercanc{as

'y alimentos .de .mia.;'nejor-ca_lidb.d,' y una mejor inspeccién, la ﬁp_xma.li.zaci&rtdeberé: o

g g_@s.id‘eréq_rsé).igné,lmehtg) como un factor esencial para elevar gl_hiv_e'i de vida de nuestros

puefai'os,' que con's;bifuye uno de los puntos prinoipglés de 1o obje_iivos“ fundamentales
de la WAEC (capftulo I, Artfoulo 3 del Tratado por el que se crea la Comunidad

Econémica de Africa Occidental).




