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A: Puntos de contacto del Codex
Organizaciones internacionales interesadas

De: Secretaria,
Comisién del Codex Alimentarius,
Programa Conjunto FAO/OMS sobre Normas Alimentarias,
Correo electronico: codex@fao.org
Viale delle Terme di Caracalla,
00153 Roma (lItalia)

Asunto: DISTRIBUCION DEL INFORME DE LA 19.2 REUNION DEL COMITE COORDINADOR FAO/OMS PARA ASIA
(REP15/ASIA)

Se presenta adjunto el informe de la 19.2 reunion del Comité Coordinador FAO/OMS para Asia, que se
examinara en el 38.° periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius (Ginebra, Suiza, 6-11 de julio
de 2015).

CUESTIONES QUE REQUIEREN LA APROBACION DE LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS EN
SU 38.° PERIODO DE SESIONES

PROYECTOS DE NORMAS Y TEXTOS AFINES EN EL TRAMITE 8 DEL PROCEDIMIENTO

1. Proyecto de Normaregional para los productos de soja no fermentados (parr. 44, Apéndice IV)

OTROS TEMAS PRESENTADOS CON FINES DE APROBACION

2. Modificaciones de la Norma regional para el tempe (parr. 8, Apéndice Il)

Los gobiernos y organizaciones internacionales que deseen hacer observaciones sobre los antedichos
documentos deberan hacerlo por escrito, de conformidad con los Procedimientos para la elaboracion de
normas del Codex y textos afines (Parte 3 — Procedimiento uniforme para la elaboracién de normas del
Codex y textos afines, Manual de Procedimiento de la Comisiéon del Codex Alimentarius), dirigiendo un
mensaje de correo electrénico a la direccién codex@fao.org no mas tarde del 28 de febrero de 2015.
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RESUMEN Y CONCLUSIONES

La 19.2 reunién del Comité Coordinador FAO/OMS para Asia (CCASIA 19) llegd a las siguientes
conclusiones:

Cuestiones gue requieren la aprobacion de la CAC 38

Proyectos de normas regionales para su aprobacién en el Tramite 8 del Procedimiento

Proyecto de Norma regional para los productos de soja no fermentados (parr. 44, Apéndice V)

Otros textos presentados con fines de aprobacion

Modificaciones de la Norma regional para el tempe (disposiciones especificas para “Aditivos alimentarios”, y
“Métodos de andlisis y toma de muestras”) (parr. 8, Apéndice Il)

Cuestiones que debe examinar la CAC 38

Presentd respuestas relativas al estado de ejecucion de determinadas actividades del Plan Estratégico del
Codex 2014-19 relacionadas con su labor (parr. 10 y Apéndice Ill);

Convino en que era necesario revitalizar los CCR y presentd observaciones sobre varias propuestas (parr. 34);

Devolvié al Tramite 2/3 el anteproyecto de Norma regional para productos a base de alga nori y el
anteproyecto de Codigo regional de practicas de higiene para los alimentos que se venden en la via publica
(parrs. 60 y 68);

Convino en suspender las labores de elaboracion del Plan Estratégico del CCASIA 2015-2020 y sustituirlo por
la Lista de actividades de interés para el CCASIA (péarr. 78 y Apéndice V);

Acordé por unanimidad recomendar que se nombrara a la India Coordinador para Asia (parr. 102).

Asuntos remitidos a otros comités:

Convino en:

Informar al Comité sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras de la decision de mantener en 5,71 el
factor de conversion para determinar el contenido en proteinas del tempe (parr. 8);

Remitir con fines de aprobacién al Comité sobre Aditivos Alimentarios y al Comité sobre Etiquetado de los
Alimentos las disposiciones sobre aditivos alimentarios y etiquetado del proyecto de Norma para los productos
de soja no fermentados (parr. 44, Apéndice V).

Cuestiones presentadas a titulo informativo

Convino en:

Suspender el examen de los documentos de debate sobre los grillos comestibles y sus productos y sobre
nuevas labores centradas en el samgyetang (parrs. 83 y 114);

Pedir a los paises interesados que, en pro de su labor en curso, enviaran a la FAO informacién sobre
materiales de embalaje o que est4 en contacto con alimentos y, de seguir interesados, prepararan un
documento de debate sobre la cuestion que se examinaria en la siguiente reunion del CCASIA (parr. 93);

Alentar a los miembros interesados a que propusieran a los comités pertinentes nuevas labores centradas en
directrices sobre las declaraciones de propiedades nutricionales de los complementos alimenticios y en la
revision de las Directrices para complementos alimentarios de vitaminas y/o minerales (CAC/GL 55-2005) y a
que, si seguia siendo pertinente, prepararan un documento de debate sobre el tema para que se examinara en
la siguiente reunion del CCASIA (pérr. 98);

Que se presentara un documento de debate revisado sobre la elaboracion de una norma regional para el
makgeolli teniendo en cuenta las dos preguntas planteadas por el Representante de la OMS y se presentara
informacion sobre la produccion y el comercio en la region de productos semejantes; de ese modo el CCASIA
contaria con una base adecuada para empezar a estudiar nuevas labores sobre este producto (péarr. 110); y

Que se preparara un documento de debate revisado sobre la elaboracién de una norma regional para el natto
en el que figurara informacién acerca de: i) productos semejantes en la region; ii) la posibilidad de revisar las
normas existentes para dar cabida al natto; y iii) una justificacion de la elaboracién de la norma (por qué es
necesaria y qué se pretende solucionar con ella) (parr. 118);

Recomendar a los miembros interesados que propusieran labores relativas al longan secado en el marco del
Grupo de Trabajo de Expertos creado por el Comité sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas en relacién con los
productos secos y secados y que, en caso de no encontrar apoyo en este Ultimo Comité, prepararan un
documento de debate y documento del proyecto para que se examinara en la siguiente reunion (parr. 122).
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INTRODUCCION

El Comité Coordinador FAO/OMS para Asia (CCASIA) celebré su 19.2 reunién en Tokio del 3 al 7 de
noviembre de 2014 por amable invitacion del Gobierno del Japdn. Presidié la reunién el Sr. Pisan
Pongsapitch, Secretario General Adjunto de la Oficina Nacional de Productos Agricolas y Normas
Alimentarias de Tailandia, mientras que fue copresidenta la Dra. Yayoi Tsujiyama, Directora de Asuntos
Internacionales de la Division de Politicas relativas a la Inocuidad de los Alimentos y el Consumidor, Oficina
de Asuntos sobre la Inocuidad de los Alimentos y el Consumidor del Ministerio de Agricultura, Silvicultura y
Pesca del Japan. Asistieron a la reunion delegados de 21 Estados Miembros, 4 Miembros no pertenecientes
a la regién, 6 organizaciones internacionales y representantes de la FAO y la OMS. En el Apéndice | del
presente informe figura una lista completa de participantes, incluidas las secretarias.

APERTURA DE LA REUNION'

Inauguré la reunion el Sr. Tomohiro Bessho, Director General de Asuntos Técnicos del Ministerio de Agricultura,
Silvicultura y Pesca del Japén. En su intervencion inaugural el Sr. Bessho dio calurosamente la bienvenida a
todos los participantes de la regién de Asia y otros paises y subrayé la importancia del mandato del Codex para
proteger la salud de los consumidores y garantizar la aplicacién de practicas leales en el comercio de alimentos.
El Sr. Bessho expres6 su gratitud al Coordinador, Tailandia, y a otros paises por el apoyo prestado a la eleccion
de la Dra. Yayoi Tsujiyama como Vicepresidenta de la Comision del Codex Alimentarius.

También se dirigieron a los delegados la Sra. Awilo Ochieng Pernet, Presidenta de la Comision del Codex
Alimentarius, la Sra. Shashi Sareen, Oficial superior de alimentacién y nutricién de la Oficina Subregional de
la FAO para Asia y el Pacifico, y el Dr. Kazuaki Miyagishima, Director de Inocuidad de los Alimentos y
Zoonosis de la OMS. En CRD5 pueden consultarse la intervencion inaugural y otros discursos.
APROBACION DEL PROGRAMA (tema 1 del programa)2

El Comité Coordinador aprobé el programa provisional como programa de la reunién y convino en examinar
lo siguiente:

En el marco del tema 10 del programa,

- Orientacién sobre los criterios relativos al uso de embalaje de papel o flexible en las pequefias y
medianas empresas alimentarias (propuesta de Indonesia)

En el marco del tema 12 del programa,

- Documento de debate sobre la elaboraciéon de una norma regional para el makgeolli (propuesta de la
Republica de Corea (CRD1))

- Documento de debate sobre la elaboraciéon de una norma regional para el samgyetang (propuesta de la
Republica de Corea (CRD2))

- Documento de debate sobre la elaboracion de una norma regional para el natto (propuesta del Japén
(CRD 10))

- Documento de debate sobre la elaboracién de una norma regional para el longan secado (propuesta de
Tailandia (CRD 11))

- Informacion sobre la candidatura de Indonesia al CCEXEC en representacion de la region de Asia
- Informacion actualizada sobre el control de los radionucleidos en los alimentos en el Japén.

El Comité Coordinador convino en crear un grupo de trabajo durante la reunién sobre el anteproyecto de
Norma regional para productos a base de alga nori (tema 7 a) del programa), presidido por la Republica de
Corea y el Japén, con el objeto de revisar el anteproyecto (Seccién 2).

CUEST[ONES DE INTERES PLANTEADAS EN LA COMISION DEL CODEX ALIMENTARIUS Y OTROS
COMITES del Codex (tema 2 del programa)®

El Comité Coordinador sefialé varias cuestiones de interés planteadas en el CAC 36 y el CAC 37 y en otros
comités e indico que las cuestiones relacionadas con el proyecto de Norma regional para los productos de
soja no fermentados se examinarian en el marco del punto 6 del programa.

! CRD5 (intervencion inaugural y otros discursos).
> CX/ASIA 14/19/1 Rev.1.
3 CXIASIA 14/19/2; CRD6 (Seguimiento del Plan estratégico del Codex) y CRD14 (Observaciones de Indonesia).



ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD05x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD01x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD02x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD10x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD11x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD05x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD05x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/as19_02e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD06x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD14x.pdf

10.

11.

12.

13.
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Norma regional para el tempe

El Comité Coordinador tomé nota de las recomendaciones de la 34.2 reunién del Comité sobre Métodos de
Andlisis y Toma de Muestras y de la 45.2 reunién del Comité sobre Aditivos Alimentarios y convino en:

- Sustituir el método de andlisis del contenido en lipidos por la ISO 1211/IDF 1:2010;

- Mantener un factor de conversién de 5,71 para determinar el contenido en proteinas, observando que en
los estudios cientificos (como en Food energy — methods of analysis and conversion factors, informe de
un taller técnico celebrado en Roma del 3 al 6 de diciembre de 2002; FAO, 2003. Resefia exhaustiva de
los estudios cientificos sobre el factor de conversion de nitrégeno en proteina) se indicaba que este
factor era adecuado para la soja, principal ingrediente del tempe; e

- Incluir una mencién de las Directrices para sustancias utilizadas como coadyuvantes de elaboracion
(CAC/GL 75 - 2010).

Conclusién

El Comité Coordinador convino en remitir con fines de aprobacién a la CAC 38 las modificaciones de la
Norma regional para el tempe (Apéndice Il) e informar al Comité sobre Métodos de Analisis y Toma de
Muestras de su decision relativa al factor de conversion para determinar el contenido en proteinas del
tempe.

Seguimiento del Plan Estratégico del Codex 2014-19

El Comité Coordinador observé que la CAC 36 habia aprobado el Plan Estratégico 2014-19 y que la
Secretaria del Codex habia preparado una plantilla para el seguimiento de la ejecuciéon de determinadas
actividades de interés para todos los comités (CRD6).

En el Apéndice lll figuran las respuestas del Comité Coordinador con fines de examen en el CCEXEC 70 y
la CAC 38.

ACTIVIDADES DE LA FAO/OMS DE INTERES PARA LA REGION, IDENTIFICACION DE PRIORIDADES
Y NECESIDADES DE DESARROLLO DE CAPACIDAD (tema 3 del programa)4

La Representante de la FAO presenté un examen de las actividades de la FAO en la regién relativas a la
creacién de capacidad, las dificultades y las prioridades. Destacdé en particular algunas actividades
centradas en enfoques preventivos basados en el riesgo a raiz de las cuales se elaboraron las “Directrices
regionales sobre higiene e inocuidad en el comercio alimentario minorista” y las “Directrices regionales
sobre criterios de normas correctas de fabricacién y andlisis de riesgos y de puntos criticos de control”.
Asimismo, menciond el plan de buenas practicas agricolas en el sector de la horticultura, elaborado por los
paises de la Asociacion del Asia Meridional para la Cooperacidon Regional en relacion con las normas de
buenas préacticas agricolas y los criterios de certificacion basados en las normas internacionales, asi como
el apoyo prestado a cuatro paises para que lo aplicaran.

La Representante de la FAO indicé que las prioridades de la regiébn en materia de seguridad alimentaria,
incluida la inocuidad de los alimentos, se determinaban fundamentalmente mediante la Conferencia
Regional de la FAO para Asia y el Pacifico, celebrada cada dos afios, el marco de programacion por paises
elaborado por la FAO y los respectivos paises y diversos talleres y consultas regionales. En la 32.2
Conferencia Regional de la FAO para Asia y el Pacifico, celebrada en Mongolia en marzo de 2014, se pidio
a la FAO que ayudara a los Estados Miembros a fortalecer sus programas de inocuidad de los alimentos,
armonizara y mejorara las normas alimentarias y ayudara a los paises a mejorar la gestion de los riesgos
para la inocuidad alimentaria. Ademas, en los marcos de programacion por paises muchos paises habian
considerado importante la inocuidad de los alimentos.

La FAO habia indicado que la elaboracién de una “estrategia sobre inocuidad de los alimentos” era
importante para determinar la orientacién concreta de la inocuidad alimentaria en la region en consulta con
el sector agricola y otros sectores conexos. Al proponer actividades en el &mbito de la inocuidad de los
alimentos la FAO tendra debidamente en cuenta la estrategia de la OMS en la materia, la labor del CCASIA
y otras estrategias o planes de accion conexos para garantizar la sinergia y la coincidencia de
planteamientos. Otra prioridad a la que habia que prestar atencion se referia a los indicadores de la
inocuidad de los alimentos, en relacién con lo cual seria Gtil emprender algunas actividades en la region.

* CX/IASIA 14/19/3; CX/ASIA 14/19/3 Add.1; CRD8 (Observaciones de la India); CRD14 (Observaciones de Indonesia); y
CRD28 (Resumen del taller técnico de la FAO y la OMS sobre retirada y rastreabilidad de alimentos en el marco del
andlisis de riesgos: Prevencion de las emergencias en relacion con la inocuidad de los alimentos).



ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD06x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/as19_03e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/as19_03Add1e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD08x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD14x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD28x.pdf
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El Representante de la OMS dio a conocer a los participantes aspectos destacados de las actividades sobre
inocuidad de los alimentos de la oficina regional de la OMS para el Pacifico occidental, en el marco de lo
cual destaco la aplicacion de la Estrategia sobre inocuidad de los alimentos en la region del Pacifico
occidental 2011-15, hecha suya en 2011 por el Comité Regional de la OMS para el Pacifico occidental. Dos
ambitos de accion centrales eran: i) fortalecer los sistemas nacionales de control de los alimentos y
ii) mejorar la cooperacion entre destacados organismos y asociados de la region en el ambito de la
inocuidad de los alimentos.

Los avances en la aplicacion de la estrategia en los Estados Miembros desde su adopciéon se habian
medido mediante el cuestionario anual de seguimiento de las capacidades bésicas del Reglamento
Sanitario Internacional, una encuesta sobre la aplicaciéon de la Estrategia sobre inocuidad de los alimentos
en la region del Pacifico occidental, diversas misiones en los paises e informes. Se habia preparado un
informe sobre la evolucion de la aplicacién de la Estrategia sobre inocuidad de los alimentos en la regién del
Pacifico occidental 2011-15 en el que se presentaban detalles al respecto.

En general, se ha avanzado adecuadamente en casi todos los Estados Miembros de la OMS de la regiéon
del Pacifico occidental por lo que se refiere a la elaboracion de leyes, reglamentos o politicas nacionales en
materia de alimentacion con el objeto de facilitar el control de la inocuidad de los alimentos, establecer la
infraestructura necesaria e instaurar mecanismos de colaboracién. Segun el cuestionario 2013 del
Reglamento Sanitario Internacional para el seguimiento de las capacidades bésicas, en el 85 % de los
26 paises se dispone de mecanismos de colaboracién plurisectorial. A escala regional, las méximas
prioridades han sido fortalecer la labor de la Red Internacional de Autoridades de Inocuidad de los
Alimentos en Asia y fomentar las asociaciones regionales mejorando el Grupo de Trabajo para la
Cooperacién en Inocuidad de los Alimentos.

Sin embargo, debe hacerse mucho mas por fortalecer la vigilancia de las enfermedades transmitidas por los
alimentos y la consiguiente respuesta y gestionar los sucesos y emergencias relacionados con la inocuidad
de los alimentos. Por ejemplo, apenas la mitad de los paises de la region han elaborado y ensayado sus
planes nacionales de respuesta a sucesos y emergencias relacionados con la inocuidad de los alimentos.
La forja de una alianza regional eficaz sigue siendo una tarea ardua. Se esta procurando seguir adelante
con la aplicacion de la Estrategia sobre inocuidad de los alimentos en la regién del Pacifico occidental en
2011-15 y fechas posteriores, promover la inocuidad alimentaria como parte integral de la labor nacional y
regional centrada en la seguridad sanitaria y propugnar la colaboracién y la inversién de las partes
interesadas.

Varias delegaciones mencionaron con agradecimiento el apoyo prestado a sus paises por la FAO y la OMS.
Entre las esferas de ulterior apoyo se mencionaron la asistencia para la recopilacién e incorporacién de
datos e informacién cientificos en el proceso del Codex, la creacién de capacidad en el uso de normas del
Codex como base de la elaboracién de normas nacionales y el apoyo a la garantia de calidad de la
informacion.

La Administradora del Fondo Fiduciario FAO/OMS del Codex puso de relieve el valor afiadido de las
actividades de desarrollo de la capacidad de la FAO/OMS sufragadas con cargo a este Fondo con el objeto
de mejorar la participacion eficaz en el Codex y presenté a los Estados Miembros del CCASIA un calendario
actualizado de la evaluacion final de los proyectos, acompafiado de distintas maneras en que puede
solicitarse a los paises que contribuyan. Expuso el actual planteamiento basado en un enfoque de tres
pilares con el fin de prestar: i) apoyo adaptado a cada pais beneficiario para atender sus necesidades
especificas; ii) apoyo al desarrollo de la capacidad en el Codex, dirigido a grupos de paises de una regién o
subregion para atender sus necesidades comunes; iii) posible apoyo para seguir atendiendo la necesidad
de mejorar el aporte cientifico/técnico de los paises al Codex. Se pidi6 a los Estados Miembros que
indicaran si les parecia que las ideas preliminares iban por el buen camino y contenian elementos
adecuados en consonancia con las futuras necesidades de los paises. Con ocasién de la actual reunion
celebrada por el CCASIA, la FAO y la OMS, con apoyo del Fondo Fiduciario del Codex, convocaron para
el 2 de noviembre de 2014 un taller sobre “Retirada y rastreabilidad de alimentos en el marco del analisis de
riesgos: Prevencidon de las emergencias en relacidon con la inocuidad de los alimentos”. En CRD 28 se
presenté un informe resumido.

En sus intervenciones, los Estados miembros del CCASIA favorecieron el enfoque de tres pilares y el paso
de un apoyo amplio a enfoques mas personalizados. El pilar 1 debia basarse en criterios claros para
determinar a quién se iba a prestar apoyo; también debian aclararse las responsabilidades de los paises
beneficiarios y de los donantes. Los pilares 2 y 3 se consideraron apropiados, al ser consonantes con el
Plan Estratégico del Codex y con las necesidades de la regién. Las actividades de formacion de la
FAO/OMS que se respaldaran mediante el mecanismo sucesor podrian centrarse en la asistencia a los
paises con miras a que contribuyeran mejor a las actividades del Codex; se observé que era (til organizar
simulaciones. Una delegacién puso de relieve las sugerencias concretas que figuraban en CRD8 en cuanto
a la determinacion de los aspectos que podrian formar parte del mecanismo sucesor.


ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD28x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD08x.pdf
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La Union Europea, interviniendo como organizacion observadora en el CCASIA, informé a los paises de su
intencién de aportar al Fondo Fiduciario del Codex fondos destinados a un proyecto de datos sobre el
consumo de alimentos en los paises de la ASEAN que pudieran optar a recibir apoyo de este Fondo. El
objetivo del proyecto era disponer en las actuales bases de datos de la FAO/OMS de mas informacién sobre
consumo de alimentos llevando a cabo encuestas individuales sobre el consumo de alimentos en unos
cuantos paises y armonizar los datos en otros paises diversos donde ya se disponia de datos. Una
delegacion aclaré que se habian emprendido las labores iniciales en el Grupo de Expertos de la ASEAN
sobre Inocuidad de los Alimentos. También se examind la ampliacion del proyecto a otros paises de la
region asiatica del Codex si se encontraban fondos para ello, algo que, por lo general, se juzgd viable.

REVITALIZACION DE LOS COMITES COORDINADORES FAO/OMS - PROPUESTAS PARA EL
FORTALECIMIENTO DEL PAPEL Y DE LA PLATAFORMA DE LOS CCR (tema 4 del programa)”

La Secretaria del Codex presenté el documento CX/ASIA 14/19/4 y explicd que se habia preparado para los
seis Comités Coordinadores FAO/OMS (CCR) con el objeto de propiciar el debate sobre la manera de
revitalizar los CCR para que contribuyeran con mas eficacia a la labor del Codex, la inocuidad de los
alimentos y las necesidades de calidad de los paises, asi como a la labor conexa de la FAO y la OMS,
incluido el desarrollo de capacidad.

El Representante de la OMS destacé que los CCR contribuian de forma importante a la elaboracién de
normas mundiales, ofrecian una plataforma para examinar cuestiones de interés comun para la region y
orientaban la labor del Codex. Observé que, desde que se crearon, los CCR habian evolucionado
gradualmente pasando de ser un 6rgano de fijacion de normas regionales a actuar como foro de politicas
estratégicas. En vista de que la FAO y la OMS ya no podian organizar conferencias mundiales o regionales
sobre inocuidad de los alimentos como las que celebraban en los afios noventa, los CCR podian ofrecer
cada dos afios a los paises una ocasion ideal para examinar cuestiones relativas a la inocuidad y la calidad
de los alimentos e intercambiarse informacién. El Representante de la OMS explicé que las cuatro
propuestas presentadas en el documento tenian por objeto conseguir que las reuniones de los CCR
resultaran mas dinamicas y beneficiosas para el Codex y sus miembros ofreciendo oportunidades de
examinar un tema de interés para la regioén elegido y anunciado por adelantado como tema de un discurso
de presentacion a fin de que los paises pudieran preparar su contribucién a una deliberacion estructurada y
fundamentada y sustituyendo la recopilacion de las respuestas de los paises a las cartas circulares sobre
informacion relativa a sistemas de control alimentario, participacion de los consumidores y uso de normas
del Codex por un documento analitico preparado por la Secretaria del Codex, junto con la FAO y la OMS,
sobre la base de informacion actual procedente de una base de datos en constante evolucién a la que los
paises podian presentar informacién nueva o actualizada siempre que lo desearan.

La Representante de la FAO destaco que las propuestas se preparaban a la luz de la solicitud de los paises
de disponer de un foro para examinar cuestiones de interés comun y aprovechar la labor de los CCR y su
experiencia acumulada. Invité al Comité Coordinador a que presentara observaciones que se unificarian en
un informe junto con las de otros CCR.

Debate general

Las delegaciones se pronunciaron a favor de revitalizar los CCR. Observaron que habia llegado el momento
de ocuparse de la cuestién y encontrar maneras de que los CCR colaboraran con mayor eficacia en aras de
su principal objetivo, consistente en velar por que la labor del Codex fuera consonante con las necesidades
de la regién y congregar a especialistas de la region a fin de que examinaran cuestiones relativas a la
calidad y la inocuidad de los alimentos. Las delegaciones subrayaron la necesidad de que los CCR
determinaran e instauraran mecanismos para facilitar el intercambio de informaciéon y la generacion,
recopilacion y presentacion de datos cientificos y estudiar cuestiones que revistieran importancia para la
region.

Debate especifico

Las delegaciones presentaron las siguientes observaciones sobre las propuestas presentadas en el
documento (Seccidn 3):

Los CCR como foros mejorados sobre la inocuidad y calidad de los alimentos: alineamiento de los
CCR (3.1)

®  CXIASIA 14/19/4; CRD7 (Proyecto de modelo para reunir informacion sobre el control gubernamental oficial de la

inocuidad y la calidad de los alimentos); CRD8 (Observaciones de la India), y CRD15 (Observaciones de Malasia).



ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/as19_04e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/as19_04e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD07x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD08x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD15x.pdf
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Las delegaciones se expresaron a favor de la propuesta de alinear el programa de los seis CCR, lo cual
contribuiria al fortalecimiento de estos. Observaron que tal programa no deberia limitarse a temas
relacionados con la inocuidad de los alimentos y la facilitacién del comercio, sino dar cabida también a otros
como la repercusion del comercio internacional y la inocuidad alimentaria en la seguridad alimentaria y la
importancia de la inocuidad de los alimentos como parte integral de la seguridad sanitaria, la informacién
sobre los nuevos productos que se hubieran preparado y los requisitos en materia de calidad alimentaria.
Observando las dimensiones de la regién de Asia (donde habitaba el 60 % de la poblacion mundial) y su
diversidad, las delegaciones recalcaron la necesidad de actuar con cierta flexibilidad en cuanto a los temas
del programa para que los CCR pudieran abordar cuestiones propias de su regién. También se sefialé que
el tema del discurso de presentacion debia centrarse en cuestiones concretas determinadas por la region y
que los CCR debian examinar la labor del Codex de interés para la region.

Plataforma para el intercambio de informacion sobre sistemas de control alimentario y funciones y
responsabilidades en inocuidad alimentaria (3.2)

A este respeto, a instancias de una delegacion la Representante de la FAO presentdé brevemente
informacion sobre la red de minoristas que se estaba creando en la regién, puesta en marcha tras la
celebracién de un taller regional sobre higiene e inocuidad en el comercio alimentario minorista, organizado
en septiembre de 2013. La FAO prestaba apoyo a la creacién de la red regional, de cuyo mantenimiento y
funcionamiento se encargarian los paises; cada uno seria responsable de ello un afio entero, empezando
por Singapur, la India, Tailandia, Filipinas y Bangladesh. La red todavia no habia echado a andar; se
mencionaron dificultades importantes como la designacion por los paises de coordinadores, el envio por los
paises de informacién que se seguia elaborando y la cuestion de si la red estaria abierta a todos los
agentes o solo a los gobiernos, lo cual suscitaba opiniones diversas.

En lineas generales, las delegaciones respaldaron la propuesta de preparar una plataforma para dotar de
mayor eficacia al intercambio de informacion sobre los sistemas de control alimentario y las
responsabilidades en materia de inocuidad de los alimentos en sustituciéon del actual sistema de cartas
circulares y subrayaron la necesidad de definir mejor el tipo y la finalidad de la reunién y el intercambio de
informacion antes de proceder a elaborar la plataforma. No obstante, las delegaciones observaron que
antes de adoptar decisiones convenia tener en cuenta algunos aspectos importantes como el tipo de
informacion; el andlisis de la informacion intercambiada, factor esencial para que los debates en los CCR
estuvieran mas fundamentados; la sostenibilidad operacional (por ejemplo, quién se encarga de la gestién y
quién tiene acceso) y técnica (por ejemplo, el tipo y la calidad de la informacion y los datos) de la
plataforma,; la finalidad de la informacion; la accesibilidad de la red (a saber, si estaria abierta a todos los
agentes, a los gobiernos o solo a la FAO y la OMS); la posibilidad de que presentaran aportaciones
organizaciones distintas de paises miembros; y la cuestibn de si los paises estaban preparados para
intercambiar datos. Debia prestarse atencion a las funciones y responsabilidades del Coordinador Regional
por lo que se refiere la recopilacion de informacion y debian elaborarse mecanismos para actualizar y
supervisar esos datos; mediante un modelo uniforme de presentaciéon de informacion se facilitaria su
presentacion y su analisis.

Una organizacién observadora sefaldé que el actual mecanismo de reunion de informacion tenia por objeto
reunir datos aportados por los Estados Miembros y que tal vez conviniera que los CCR dispusieran de un
mecanismo mediante el cual tanto los Miembros como los observadores pudieran aportar informacion
pertinente.

El Representante de la OMS indic6 que para atender las necesidades de los paises y la region y seguir
examinando el &mbito y los posibles mecanismos de futuras reuniones del CCASIA deberian tomarse en
consideracion otras plataformas centradas en la inocuidad de los alimentos a fin de potenciar al maximo las
sinergias y no duplicar esfuerzos.

Identificacion de las necesidades y prioridades de las regiones (cuestiones emergentes y persistentes
relacionadas con la calidad e inocuidad de los alimentos) (3.3)

Las delegaciones convinieron en que era importante que los CCR reunieran informacion sobre las
necesidades y prioridades de los paises. Se observo que en el documento preparado por el Coordinador
Regional en relacion con las cuestiones del Codex de interés para la region (tema 10) figuraba informacion
sobre necesidades y prioridades relativas al Codex, intercambiada solo cada dos afios, mientras que
mediante una plataforma en linea podria intercambiarse en tiempo real esa misma informacién, al igual que
datos de otro tipo. Las delegaciones observaron que las necesidades y prioridades también se podrian
referir a cuestiones comerciales, como los requisitos para el cumplimiento y la importacion, y se podian
conocer mediante encuentros de ambito regional, como talleres, consultas y reuniones organizados por la
FAO y la OMS, que seguirian ofreciendo un importante mecanismo para reunir esta informacion.
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Planificacion estratégica regional (3.4)

Las delegaciones, observando que el Plan Estratégico del Codex 2014-19 era muy amplio, consideraron
gue el Plan Estratégico de ambito regional para el CCASIA ya no era necesario y que el CCASIA podia
contribuir a la determinacién de los objetivos y actividades del Plan Estratégico mundial. Las delegaciones
observaron que seria Gtil que hubiera un solo Plan Estratégico, pues de ese modo se evitarian las
duplicaciones y se ahorraria un considerable volumen de recursos y tiempo, y que las actividades concretas
del proyecto de Plan Estratégico regional que no formaran parte del Plan Estratégico mundial podrian
documentarse en una lista de actividades prioritarias o plan de accién sin que hubiera que elaborar, aplicar
o supervisar un Plan Estratégico regional.

Conclusioén

El Comité Coordinador:

- Convino en que era necesario revitalizar los CCR para mejorar la eficacia en el logro de los objetivos
regionales y mundiales del Codex, la FAO, la OMS vy los paises en el ambito de la inocuidad de los
alimentos y el comercio de alimentos e intercambiar informacién sobre inocuidad y calidad alimentaria y
datos cientificos para prestar apoyo a la labor del Codex.

- Respald6 la propuesta de alinear el programa de los seis CCR al tiempo que observé la necesidad de
imprimir cierta flexibilidad a la determinacion de los temas del programa; subrayé la necesidad de que el
alcance y la finalidad de los temas del programa estuvieran claros y de que los CCR examinaran asuntos
propios de la region; y sugiri6 ampliar el alcance de los CCR para incorporar temas como la seguridad
alimentaria e informacion sobre productos nuevos.

- Expreso su apoyo a la elaboraciéon de una plataforma uniforme que ayudara a recopilar e intercambiar
con mas eficacia informacion sobre los sistemas de control alimentario. Sin embargo, observé que debia
proseguir el estudio de la finalidad prevista para la plataforma, el tipo de informacién y datos que debian
recopilarse e intercambiarse, su sostenibilidad y quién iba a aportar informacién y disponer de acceso a
la plataforma.

- Convino en que era importante recopilar e intercambiar informacién sobre las necesidades y prioridades
de los paises, con inclusion de cuestiones relativas al comercio de alimentos. Observé que una
plataforma en linea podria ser Util para intercambiar informacién en tiempo real.

- Opind que los planes estratégicos regionales tal vez no fueran necesarios, pues los CCR se encargaban
de aportar observaciones y apoyo para el Plan Estratégico mundial del Codex. Sefial6 que seria
adecuada una lista de actividades prioritarias o plan de accion para el CCASIA y que podria sustituir al
Plan Estratégico regional para el CCASIA.

El Comité Coordinador observé que se presentaria en el préximo periodo de sesiones de la Comision el
informe final de los debates de los seis CCR sobre la “revitalizacion”.

SISTEMAS NACIONALES DE CONTROL DE ALIMENTOS Y PARTICIPACION DE LOS
CONSUMIDORES EN LA ELABORACION DE NORMAS ALIMENTARIAS Y LA UTILIZACION DE LAS
NORMAS DEL CODEX A NIVEL NACIONAL (tema 5 del programa)®

De la informacion presentada en respuesta a CL 2014/21-ASIA cabia inferir que:

- En muchos paises se habian registrado novedades en los sistemas de control alimentario, como la
reorganizacion de la autoridad alimentaria o enmiendas de la legislacién y las normas.

- En los paises se estaban empleando varios mecanismos para presentar informacién a las partes
interesadas y darles a conocer mejor la labor del Codex, por ejemplo sitios web, boletines informativos,
talleres y seminarios.

- La mayoria de los paises empleaban las normas del Codex como base de sus normas y reglamentos
técnicos nacionales.

- Varios paises aplicaban un enfoque basado en el riesgo en el marco de la inspeccion de los alimentos
importados y de los programas de vigilancia de los alimentos internos.

- La mayoria de los paises ofrecian a los inspectores de alimentos cursos de capacitacion en inspeccion
de alimentos conforme a los requisitos del pais.

CX/ASIA 14/19/5 (Respuestas a CL 2014/21-ASIA de la India, el Japén, la Republica de Corea y Tailandia);
CX/ASIA 14/19/5-Add.1 (Indonesia, Mongolia, Filipinas y Viet Nam); CRD21 (China); CRD24 (Pakistan); CRD25
(Camboya); CRD26 (Maldivas); CRD27 (Afganistan).



ftp://ftp.fao.org/codex/Circular_Letters/CxCL2014/cl14_21e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/as19_05x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Circular_Letters/CxCL2014/cl14_21e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/as19_05Add1x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD21x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD24x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD25x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD26x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD27x.pdf
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- A escala regional y nacional se habian celebrado varias reuniones y talleres sobre el Codex para
sensibilizar a las partes interesadas y fomentar su participacion en las actividades del Codex.

La Representante de la FAO destacé la importancia de informar sobre las novedades y actividades de los
paises de la regién en materia de sistemas de control alimentario, participaciéon de los consumidores y uso
de las normas del Codex, e inst6 a los paises a que presentaran esta informacion y la compartieran.

PROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LOS PRODUCTOS DE SOJA NO FERMENTADOS
(tema 6 del programa)’

La delegacion de China presento el informe (CRD3) del Grupo de trabajo basado en la presencia fisica y
recordd que en el CCASIA 18 se habian resuelto aspectos fundamentales del proyecto de Norma y que el
Grupo de Trabajo de Expertos habia examinado algunas cuestiones pendientes (CX/ASIA 14/19/6 Add.1).
Observé que el grupo de trabajo presencial habia revisado la seccidn sobre etiquetado partiendo de las
recomendaciones de la 41.2 reunién del Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos y que habia
llegado a un consenso con respecto a la mayoria de las demas partes del documento. Sin embargo, las
limitaciones de tiempo impidieron al grupo de trabajo presencial ultimar las deliberaciones sobre las
secciones 7, “Pesos y medidas”, y 8.1, “Nombre de los productos”.

Observaciones especificas

El Comité Coordinador examiné seccién por seccién la norma revisada que figuraba en CRD3 y acepto la
mayoria de las propuestas presentadas por el grupo de trabajo presencial. Aparte de correcciones en la
redaccion y los consiguientes cambios, el Comité Coordinador tomo nota de las observaciones y adopto las
siguientes decisiones:

- Observé que, de forma involuntaria, no se habian incorporado en CRD3 varias decisiones del grupo de
trabajo presencial; en consecuencia, retird los corchetes de la definicion de tofu compactado
(Seccién 2.2.3); eliminé los aditivos alimentarios no evaluados por el Comité Mixto FAO/OMS de
Expertos en Aditivos Alimentarios, que eran la clUrcuma (SIN 100) y las antocianinas (SIN 16e)
(Seccién 4); y modificé los ésteres diacetiltartaricos y de los acidos grasos de glicerol (SIN472 e)
fijandolos en una proporciéon de 2000 mg/kg (Seccion 4).

- Agreg6 una nota a pie de pagina en la Seccion 2.1 para indicar que la elaboracién debia ir encaminada a
reducir o eliminar el nivel de antinutrientes y el deterioro.

- Sustituyé la totalidad de la Seccion 7, “Pesos y medidas”, por la propuesta presentada en CRD19,
observando que esta seccidn no figuraba en todas las norma del Codex para productos procedentes de
frutas y hortalizas elaboradas; que las disposiciones en materia de pesos y medidas solo figuraban, por
lo general, en las normas correspondientes a productos “en conserva” (es decir, sometidos a proceso de
conserva); que la norma de la Organizacion Internacional de Metrologia Legal (OIML) era muy detallada
y compleja y que la inclusion del cuadro de la OIML no seria compatible con la recomendaciéon de la
Comision del Codex Alimentarius de pasar a adoptar para los productos normas sencillas y menos
detalladas centradas en disposiciones esenciales sobre calidad para garantizar la aplicacién de préacticas
comerciales leales y facilitar la aceptacion por los Gobiernos de las normas del Codex.

- Convino en mantener sin cambios la Seccion 8.1, “Denominacién de los productos”, y retir6 los
corchetes.

La delegacion de Indonesia, observando que el tofu de color (amarillo) se producia, vendia y consumia
tradicionalmente en Indonesia, propuso agregar en la seccion sobre tofu y productos conexos el uso de
colorantes a titulo de operacion técnicamente justificada. Indonesia explicé que antes se usaban en el pais
sustancias colorantes, entre ellas la circuma, como conservantes de estos tipos de productos, a raiz de lo
cual se producia tofu de color (amarillo). Explicé que los actuales colorantes, que eran la bija y la curcumina,
se empleaban en la obtencién de estos productos tradicionales exclusivamente con fines de coloracion.

" REP13/ASIA Apéndice Ill; CX/ASIA 14/19/6 (Observaciones en el Tramite 6 de la India, el Japén, la Unién Europea,

Kenya, Nueva Zelandia, Suiza, los Estados Unidos de América, la Federacion Europea de Proteinas Vegetales, la
Federacion Internacional de Lecheria); CX/ASIA 14/19/6 Add.1; CRD3 (Informe del grupo de trabajo basado en la
presencia fisica sobre el proyecto de Norma para los productos de soja no fermentados); CRD12 (Observaciones de
Tailandia); CRD13 (Observaciones del Japén); CRD14 (Observaciones de Indonesia); CRD15 (Observaciones de
Malasia); CRD16 (Observaciones de la Republica de Corea); CRD17 (Observaciones de China); y CRD19
(Propuesta para la Seccion 7, “Pesos y medidas”).



ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD03x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/as19_06Add1e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD03x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD03x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD19x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Reports/Reports_2013/REP13_ASe.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/as19_06x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/as19_06Add1e.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD03x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD12x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD13x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD14x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD15x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD16x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD17x.pdf
ftp://ftp.fao.org/codex/Meetings/CCASIA/ccasia19/CRDs/as19_CRD19x.pdf
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El Comité Coordinador no acepté la propuesta, pues no estaba técnicamente justificado el uso de colorantes
en el tofu, que podia inducir a error a los consumidores encubriendo productos de baja calidad y
adulterados. También se sefialé que el “tofu amarillo” se producia y vendia fundamentalmente en Indonesia
y que, no habiéndose presentado la propuesta antes de la reunién en curso, no era posible dar cabida en la
norma a este tipo de producto tradicional.

La delegacion de Indonesia expresoé reservas con respecto a esta decision y observd que podia comportar
innecesariamente trastornos comerciales y pérdidas econémicas.

Conclusioén

El Comité Coordinador observé que no quedaban cuestiones pendientes, por lo que podia procederse a la
aprobacion del proyecto de norma.

Situacion del proyecto de Norma regional para los productos de soja no fermentados (N06-2005)

El Comité Coordinador convino en remitir el proyecto de norma regional al CAC 38 para su aprobacion en el
Tramite 8 (Apéndice V) y observd que el Comité sobre Aditivos Alimentarios y el Comité sobre Etiquetado
de los Alimentos aprobarian las disposiciones relativas, respectivamente, a los aditivos alimentarios y al
etiquetado.

ANTEPROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA PRODUCTOS A BASE DE ALGA NORI (tema 7 a)
del programa)®

La delegacion de la Republica de Corea presentd el informe del Grupo de Trabajo de Expertos (CX/ASIA
14/19/7) y el del grupo de trabajo durante la reunién (CRD22). Explicé que el Grupo de Trabajo de Expertos
habia mantenido tres rondas de consulta y que todas las respuestas recibidas se habian examinado
detenidamente y, en la medida de lo posible, se habian incorporado en la propuesta de norma, nuevamente
denominada, para productos a base de alga nori secada, tostada y condimentada. La delegacion explicé
asimismo que el Grupo de Trabajo de Expertos, dirigido y copresidido por el Japén, habia atendido la
solicitud del CCASIA 18 de determinar si, en el caso de los productos a base de alga nori, bastaba con una
referencia genérica a la Norma General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los Alimentos y
Piensos (Apéndice Il de CX/ASIA 14/19/7).

En cuanto al grupo de trabajo durante la reunion, la delegacién explic6 que este habia examinado la
Seccion 2, “Descripcion”, y que eran precisas mas deliberaciones para seguir adelante con el documento.

Observaciones especificas

El Comité Coordinador examiné detenidamente el Apéndice | de CX/ASIA 14/19/7 (Secciones 1y 3 all)y
CRD22 (Seccion 2), consigné las observaciones formuladas y adopté las siguientes decisiones.

Denominacién de la Norma

El Comité Coordinador convino en restablecer el nombre original de la Norma, mas conciso, es decir, Norma
regional para productos a base de alga nori; se sefialé que en la Seccién 1, “Ambito de aplicacién”, se
indicaban con claridad los tipos de productos abarcados por la Norma y que un nombre conciso era
consonante con el uso en otras normas que abarcaban tipos de productos distintos (por ejemplo, el proyecto
de Norma regional para los productos de soja no fermentados).

2.1 Definicién de los productos
El Comité Coordinador convino en:

- Modificar la segunda oracion para indicar mejor los posibles tipos de productos derivados de distintas
combinaciones de procesos (“Todos los producto estan secados. Tras el secado, los productos pueden
tostarse, freirse, tratarse con aceite comestible o condimentarse”); y

- Seguir examinando la propuesta de eliminar “freirse”, actividad comprendida en “tratarse con aceite
comestible”.

2.2 Tipos de productos

El Comité Coordinador observé que en la Seccion 2.1 revisada (CRD22) figuraba informacién sobre los
distintos procesos; en consecuencia, se convino en que ya no era necesario un preambulo donde se
indicara la definicién de los procesos.

8 CXIASIA 14/19/7; CX/ASIA 14/19/7 Add.1 (Observaciones del Japon); CX/ASIA 14/19/7 Add.2 (Observaciones de

Tailandia); CRD14 (Indonesia); CRD18 (Observaciones de China); CRD22 (Informe del grupo de trabajo durante la
reunion).
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2.2.1.1 Alga nori secada
El Comité Coordinador convino en:

- Mantener la oracién original (en CX/ASIA 14/19/7) en aras de la coherencia con el titulo de la seccién y
modificar la definicion para aclarar que todas las operaciones tienen lugar después de la recoleccion (“El
alga nori secada es producto del alga nori cruda, que se lava, se trocea o se corta, se moldea, se
deshidrata y se seca [primeros productos secados tras la recoleccion]’).

- Pasar el parrafo sobre las distintas formas del producto a una nueva seccion sobre los estilos del
producto, aun por elaborar, en la que también figuren las formas de “Otra alga nori secada” (2.2.1.2).

2.2.2 Alga nori tostada

El Comité Coordinador convino en cambiar el nombre de la seccién a “Productos de alga nori tostada” en
aras de la coherencia con los titulos de las secciones 2.2.1 y 2.2.3 y madificar en consecuencia el texto de
la definicion.

2.2.3.1 Alga nori frita tratada con aceite comestible

El Comité Coordinador convino en modificar el nombre de la seccién, que pasaria a ser “Productos de alga
nori condimentada tratados con aceite comestible” y en seguir estudiando dos opciones para definir el
proceso: i) “... se condimenta y se frie 0 se condimenta, se tuesta y se trata con aceite comestible,
respectivamente” y ii) “... se condimenta, independientemente de si esta tostada, frita o tratada con aceite
comestible”.

Secciones 3, “Composicion y factores de calidad”, y 4, “Aditivos alimentarios”
El Comité Coordinador:
- Convino en revisar las secciones a la luz de los cambios incorporados en la Seccidn 2, “Descripcion”;

- Tomo nota de la observacion de una delegacion en el sentido de que no era apropiada la referencia a la
Norma General para los Aditivos Alimentarios, pues el d&mbito de aplicacion de las categorias de
alimentos de la Norma General (es decir, 04.2.2.2 y 04.2.2.8) abarcaba una gran variedad de productos.

- Convino en revisar la seccion sobre aditivos alimenticios adoptando un enfoque idéntico al empleado en
el caso de la Norma para los productos de soja no fermentados, es decir, teniendo en cuenta: i) la
justificacion tecnologica; i) las disposiciones sobre aditivos alimentarios de la categoria de alimentos
pertinente de la Norma General para los Aditivos Alimentarios; y iii) la necesidad de mas aditivos
alimentarios.

Seccion 5, “Contaminantes”

El Comité Coordinador acept6 la recomendacién del Grupo de Trabajo de Expertos de que en la Norma por
lo menos se mencionara la Norma General para los Contaminantes y las Toxinas presentes en los
Alimentos y Piensos y de que, sobre la base de los resultados de una evaluacién preliminar de la
exposicién, no se impusieran concentraciones maximas o niveles de referencia concretos ni otras medidas
de gestién de los riesgos en relacién con la presencia de arsénico, cadmio o plomo en los productos del
alga nori. En consecuencia, convino en mantener en la seccion el texto normalizado.

El Comité Coordinador observé que una delegacion consideraba que seguia siendo necesario establecer
concentraciones maximas de metales pesados en los productos a base de alga nori, pues la ausencia de
estas concentraciones podria plantear problemas al comercio internacional de estos productos.

Otras secciones

La falta de tiempo impidié al Comité Coordinador estudiar las deméas secciones.

Conclusion

El Comité Coordinador observé que:

- Se habia convenido en mantener el titulo original, “Norma regional para productos a base de alga nori”;

- Se habia llegado a un acuerdo en relacién con las secciones 1, “Ambito de aplicacién”, y
6, “Contaminantes”, y se habia avanzado notablemente en la Seccién 2, “Descripcién”, donde solo
guedaba por examinar con mayor detenimiento la definicion 2.2.3.1, Alga nori frita tratada con aceite
comestible;

- Las secciones 3, “Composicién y factores de calidad”, y 4, “Aditivos alimentarios”, debian revisarse a la
luz de los cambios incorporados en la Seccion 2;
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- La Seccidn 7, “Pesos y medidas”, debia revisarse teniendo presente la deliberacion relativa al proyecto
de Norma para los productos de soja no fermentados (tema 6 del programa); y

- La falta de tiempo habia impedido examinar la totalidad de la Norma en la reunién en curso, por lo que
otras secciones debian seguir examinandose.

En consecuencia, el Comité Coordinador convino en:

- Volver a conformar el Grupo de Trabajo de Expertos, dirigido por la Republica de Corea y copresidido
por el Japén, para que, trabajando Unicamente en inglés, redactara de nuevo el anteproyecto de Norma
a la luz de la deliberacién y las decisiones sefialadas, asi como de todas las observaciones presentadas
por escrito en la reunion.

- Instar a los Miembros a tomar parte activa en el Grupo de Trabajo de Expertos y presentarle
observaciones oportunas a fin de ultimar la Norma para la siguiente reunion del CCASIA.

- Establecer, con el beneplacito del nuevo Coordinador que se nombrara en el CAC 38, un grupo de
trabajo presencial que se reuniera inmediatamente antes de la préxima reunién del CCASIA para
examinar el informe del Grupo de Trabajo de Expertos y las observaciones presentadas para facilitar el
debate en las sesiones plenarias.

- Pedir a los miembros que presentaran al Programa Mixto de Vigilancia y Evaluacion de la Contaminacion
de los Alimentos datos sobre la presencia y el consumo para realizar una evaluacion mas sélida de la
exposicion al arsénico, el cadmio o el plomo en los productos a base de alga nori. Asimismo, alenté a los
paises interesados en la determinacion de concentraciones méaximas de metales pesados en los
productos a base de alga nori que prepararan un documento de debate cuyo examen corresponderia al
Comité sobre Contaminantes de los Alimentos y observé que en el informe del Grupo de Trabajo de
Expertos figuraba informacion Gtil para la preparacion de ese documento.

Situacion del anteproyecto de Norma regional para productos a base de alga nori (N14-2011)

El Comité Coordinador convino en devolver el anteproyecto de Norma al Tramite 2/3 a fin de que el
mencionado Grupo de Trabajo de Expertos lo volviera a redactar, se distribuyera en el Tramite 3 para
recabar observaciones y se examinara en su siguiente reunion.

ANTEPROYECTO DE'COQIGO REGIONAL DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LOS ALIMENTOS QUE
SE VENDEN EN LA VIA PUBLICA (tema 7 b) del programa)9

La delegacién de la India presenté el documento CX/ASIA 14/19/8 y recordd que el CCASIA 18 habia
convenido en emprender nuevas labores en torno al Cédigo regional de préacticas de higiene para los
alimentos que se venden en la via publica y habia establecido un Grupo de Trabajo de Expertos encargado
de preparar un proyecto con el objeto de distribuirlo para recabar observaciones en el Tramite 3 y someterlo
al examen del CCASIA 19.

El Comité Coordinador observé que en las observaciones presentadas se subrayaba la necesidad de
centrarse en las practicas de higiene y eliminar las referencias a leyes nacionales.

Considerando que seguia siendo necesario trabajar antes de proceder al examen detenido del documento,
y en vista de su longitud y del tiempo limitado disponible en la presente reunién, el Comité Coordinador
decidi6 mantener un debate general sobre el ambito de aplicacion, el objetivo y la estructura para ofrecer
orientacién destinada a la preparacion de una version revisada del documento con fines de examen en su
siguiente reunién.

La Representante de la FAO inform6 al Comité Coordinador de su publicacion “Guidance on Hygiene and
safety in the Food Retail Sector” (Directrices sobre higiene e inocuidad en el sector del comercio minorista
alimentario) (publicacién de la RAP, 2014/16) y recomendd crear sinergia entre esta publicacion y el Cédigo
para velar por que ambos documentos se complementaran y no hubiera confusion entre ellos.

El Comité Coordinador presentd las siguientes observaciones:
- El ambito de aplicacién del Cédigo deberia definirse con claridad y ser conciso.

- El Cédigo deberia centrarse en las practicas de higiene; otras disposiciones solo deberian aparecer
cuando fuera necesario y en la medida en que incidieran en la higiene alimentaria, por ejemplo en
materia de alimentos sanos y nutricionales, calidad, control animal o compra de ingredientes.

®  CX/ASIA 14/19/8; CX/ASIA 14/19/8 Add.1 (Observaciones del Japén); CX/ASIA 14/19/8 Add.2 (Observaciones de la
Republica de Corea y Tailandia) y CRD15 (Observaciones de Malasia).
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- El Cddigo debe presentar buenas practicas dirigidas fundamentalmente a quienes venden alimentos en
la via publica; las disposiciones dirigidas a otros interesados, como la autoridad competente o los
consumidores, deberian ser limitadas e indicar con claridad a quién incumben.

- El Codigo debia presentar principios generales, pues las disposiciones particulares eran dificiles de
aplicar, siendo asi que los alimentos vendidos en la via publica se reglamentaban de formas distintas en
muchos paises; debia encontrarse el equilibrio entre lo general y lo particular.

- Las disposiciones han de ser practicas, poco rigurosas y faciles de aplicar, ademas de ofrecer a la
autoridad nacional margen para gestionar su propio sector de venta de alimentos en la via publica.

- La estructura del Cadigo se consideré apropiada.

- La Seccion 8 debe ser flexible y practica, mientras que las disposiciones de la Seccién 9 podran
desplazarse a otras partes del Codigo segun proceda.

- Las disposiciones en materia de equipo y uso del agua deben ocupar un lugar mas destacado en el
Cadigo vy, de ser preciso, aparecer en secciones aparte.

Conclusién

El Comité Coordinador convino en establecer un Grupo de Trabajo de Expertos dirigido por la India que
trabajara Unicamente en inglés y se ocupara de preparar un documento revisado con fines de examen en su
préxima reunion.

El Comité Coordinador también convino en establecer, con el beneplacito del nuevo Coordinador que se
nombre en el CAC 38, un grupo de trabajo presencial que se reuniera inmediatamente antes de su préxima
reunién para examinar el informe del Grupo de Trabajo de Expertos y las observaciones presentadas con
miras a facilitar el debate en las sesiones plenarias.

Estado de tramitacion del anteproyecto de Cdédigo regional de practicas de higiene para los
alimentos que se venden en la via publica (N05-2013)

El Comité Coordinador convino en devolver el anteproyecto de Codigo regional de practicas al trdmite 2/3 a
fin de que el mencionado Grupo de Trabajo de Expertos lo volviera a redactar, se distribuyera en el
Tramite 3 para recabar observaciones y se examinara en su siguiente reunion.

ESTADO DE APLICACION DEL PLAN ESTRATEGICO PARA EL CCASIA 2009-14
(tema 8 a) del programa)™

La delegacion del Japdn, anterior Coordinador del CCASIA, presentd el documento y explicé que el Plan
Estratégico regional 2009-14 habia sido objeto de seguimiento regular y que se habian determinado esferas
de ulterior desarrollo, a su vez incorporadas en el proyecto de nuevo Plan Estratégico regional (tema 8 b)
del programa).

El Representante de la OMS, en relacién con la actividad 4.2, “Elaborar una lista de expertos e instituciones
disponibles en la regién que puedan facilitar los conocimientos cientificos o técnicos requeridos”, explicé
gue el aporte de asesoramiento cientifico al Codex y los Estados Miembros era una actividad fundamental
de la FAO y la OMS; subrayando la escasez de expertos asiaticos, alent6 a los paises de la regién a que
respondieran a la convocatoria de expertos lanzada por la FAO y la OMS.

Conclusién

El Comité Coordinador tomé nota del estado de aplicacion del Plan Estratégico para el CCASIA 2009-14.

PROYECTO DE PLAN ESTRATEGICO PARA EL CCASIA 2015-2020 (tema 8 b) del programa)**

La delegacion del Japon present6 el informe del grupo de trabajo presencial sobre el nuevo Plan Estratégico
regional para el CCASIA (CRD4) y explico que el grupo habia examinado el resto de las cuestiones
pendientes, las observaciones presentadas, el estado de aplicacion del Plan Estratégico regional 2009-2014
y los vinculos con el Plan Estratégico mundial 2014-19.

La copresidenta, Yayoi Tsujiyama, recordd el debate sobre la revitalizacion de los CCR (tema 4 del
programa) y la conclusion de que los planes estratégicos regionales tal vez no hicieran falta, pues los CCR
se encargaban de aportar observaciones y apoyo al Plan Estratégico mundial.

10 CX/ASIA 14/19/9; CRD14 (Observaciones de Indonesia); CRD16 (Observaciones de la Republica de Corea); y
CRD20 (Observaciones de Filipinas).

CX/ASIA 14/19/9 Add.1; CRD4 (Informe del grupo de trabajo basado en la presencia fisica sobre el Plan Estratégico
del CCASIA 2015-2020) y CRD14 (Observaciones de Indonesia).
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La copresidenta recordd que el Coordinador y los paises de la regidon se habian esforzado mucho por
determinar actividades de interés. En consecuencia, sugirid adjuntar al informe de la reunién en curso la
lista de actividades determinadas en el curso de la redaccién del Plan Estratégico regional a fin de que el
siguiente Coordinador hiciera uso de ella. Observé que el Coordinador no estaria obligado a vigilar su
aplicacién. Asimismo, sefial6 que, aunque no habia sido posible detectar vinculos directos entre el plan
estratégico regional y el mundial, la lista también podria ser (til para determinar la contribucién del CCASIA
al Plan Estratégico mundial.

Las delegaciones respaldaron la propuesta de la copresidenta y reiteraron la anterior conclusion en el
sentido de que no hacia falta un plan estratégico regional. Las delegaciones observaron que el Plan
Estratégico mundial servia de orientacién adecuada para el CCASIA; que no era practico disponer de dos
planes estratégicos distintos; que el CCASIA debia operar al amparo del Plan Estratégico mundial y
contribuir a los cuatro objetivos estratégicos; que el CCASIA debia ser capaz de aplicar este Plan
Estratégico mundial y contribuir al mismo; y que era preferible que el CCASIA contara con un plan de accién
o actividades para la region.

El Comité Coordinador examind la lista de actividades y record6 que el grupo de trabajo presencial no habia
adoptado una decision con respecto a una nueva actividad cuyo objeto era promover el entendimiento del
funcionamiento del sistema de control alimentario y facilitar el intercambio de experiencias entre los paises
de la regién. EI Comité Coordinador convino en no incluir la nueva actividad en vista de que su finalidad ya
estaba abarcada por las actividades 6.1 y 6.2. Esta Ultima se modifico levemente para dar cabida en ella a
los “intercambios de personal’”.

Los Representantes de la FAO y la OMS subrayaron los efectos beneficiosos del intercambio de
experiencias entre paises y observaron que el documento sobre el uso del “enfoque de hermanamiento™”
recién examinado en el CCEURO 29 podria resultar Gtil para conocer la experiencia de otros paises.

Conclusion
El Comité Coordinador convino en que:
- El Plan Estratégico mundial 2014-19 servia al CCASIA de orientacion adecuada;

- Ya no era necesario el Plan Estratégico regional 2015-2020 para el CCASIA, por lo que se dejaria de
elaborar; y

- El siguiente Coordinador podria usar la Lista de actividades de interés para el CCASIA (Apéndice V)
como base de la labor del CCASIA.

DOCUMENTO DE DEBATE SOBRE LOS GRILLOS COMESTIBLES Y SUS PRODUCTOS
(tema 9 del programa)®®

La delegacidon de la Republica Democratica Popular Lao presentd el documento CX/ASIA 14/19/10 y explicé
gue eran limitados los datos y la informacién aportados por los miembros del Grupo de Trabajo de Expertos,
por lo que no habia sido posible preparar una propuesta que cumpliera los criterios del Codex para
emprender nuevas labores. En consecuencia, la delegacién propuso suspender el examen de esta cuestion.

La Representante de la FAO informé de que la Oficina Regional de la FAO para Asia y el Pacifico habia
preparado un estudio de apoyo a esta labor cuyo objeto consistia en determinar aspectos relativos a la
calidad y la inocuidad en la cadena de produccion y distribucion y elaborar un plan de recopilaciéon de datos
para que se usara en los paises. El estudio, respaldado por la Universidad Mahidol en Tailandia, se
centraba en 90 productores y 10 distribuidores. Las principales dificultades determinadas en la cadena de
produccion y distribucion tenian que ver con la higiene y el saneamiento de los almacenes e instalaciones,
la calidad de los desinfectantes utilizados, la calidad del pienso y el agua, la calidad de los suplementos
nutricionales, la calidad del hielo empleado en la refrigeracion y la calidad del material de embalaje.
También se sefal6 la falta de conocimientos técnicos sobre inocuidad de los alimentos. Era necesario
seguir trabajando en relacion con los datos sobre produccién y comercio; se habia elaborado un plan inicial
de recoleccién de datos, pero debia perfeccionarse.

2 EURO29/CRD4 (“Algunas ensefianzas sobre enfoques de asesoramiento y asociacion para mejorar la participacion

eficaz de los paises menos experimentados en la labor del Codex”, documento preparado por la Secretaria del
Fondo Fiduciario del Codex).
¥ CX/ASIA 14/19/10.
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La Representante de la FAO informd de que el tema de los insectos comestibles era una cuestion de interés
mundial y tenia una dimension interdisciplinaria y de que la FAO habia publicado un documento exhaustivo
titulado “Edible insects: future prospects for food and feed security” (Insectos comestibles: perspectivas
futuras para la seguridad alimentaria y el pienso)* en el que se trataban diversas cuestiones, como
practicas de produccién y elaboracién, la inocuidad y conservacién de los alimentos y la posible contribucion
a la seguridad alimentaria y del pienso.

La delegacion de Indonesia informé de que, aunque la cuestion suscitaba gran interés en su pais, donde
varios explotadores habian empezado a producir insectos comestibles que en algunas zonas se
comercializaban a escala local, todavia no se disponia de datos sobre la produccién, el consumo y el
comercio.

Conclusioén

El Comité Coordinador observé que se carecia de suficientes datos para emprender nuevas labores en
relacion con los grillos comestibles, si bien era importante la labor de la FAO.

En vista de la insuficiencia de los datos disponibles para emprender nuevas labores, el Comité Coordinador
convino en suspender el examen de esta cuestidn, que podria volver a plantearse cuando se dispusiera de
mas informacion y datos.

LABOR DEL CODEX DE INTERES PARA LA REGION (tema 10 del programa)®®

El Presidente, en calidad de Coordinador del CCASIA, present6 el documento CX/ASIA 14/19/11 y resumié
las respuestas de los Miembros a su carta, en la que pedia informacién sobre: i) las actividades necesarias
para aumentar la participacion en las reuniones oficiosas del CCASIA vy ii) los intereses o preocupaciones de
los Miembros en relacion con la labor del Codex.

Actividades necesarias para aumentar la participacién en las reuniones oficiosas del CCASIA

El Comité Coordinador sefialé la importancia de que todos los paises de la regién participaran en las
reuniones oficiosas del CCASIA y observo que la coordinacion podia mejorar dentro de un mismo pais
(entre el punto de contacto del Codex y la delegacién del pais) y entre varios paises (entre distintos puntos
de contacto del Codex) para facilitar la circulacion de informacion y fortalecer la participacion en estas
reuniones oficiosas.

Intereses o preocupaciones de los Miembros en relacién con la labor del Codex

El Comité observo que méas de 30 temas examinados en 14 comités eran de interés para la regién y que
resultaban especialmente pertinentes las actividades del Comité sobre Contaminantes de los Alimentos.

Muchos Miembros expresaron su preocupacion por la falta de datos cientificos relativos a la labor del
Comité sobre Contaminantes de los Alimentos, especialmente por lo que se refiere a la regién de Asia. El
Comité Coordinador alenté a los miembros a que generaran datos en atencién a la solicitud de datos del
Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios y a que colaboraran entre si en la generacién
de datos.

El Comité Coordinador examiné otras cuestiones nuevas de interés para la region:

Orientacién sobre los criterios relativos al uso de embalaje de papel o flexible en las pequefias y medianas
empresas alimentarias

La delegacion de Indonesia explicé que la contaminacién procedente de materiales de embalaje o que estan
en contacto con alimentos era un grave problema determinante de su capacidad de elaborar normas.
Observé que era limitada la orientacion del Codex al respecto, mientras que otros paises, como los de la
Unién Europea (por conducto de la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria) y los Estados Unidos de
América (por conducto de la Administracion de Productos Alimenticios y Farmacéuticos), disponian de
reglamentacion abundante.

El Comité Coordinador observé que se trataba de una cuestion compleja que tenia que ver con la labor del
Comité sobre Higiene de los Alimentos y del Comité sobre Contaminantes de los Alimentos.

4 Estudio FAO Montes 171, disponible en http://www.fao.org/docrep/018/i3253e/i3253e.pdf.
15 CX/ASIA 14/19/11; CRD9 (Observaciones de Viet Nam); CRD12 (Observaciones de Tailandia) y
CRD20 (Observaciones de Filipinas).
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La Representante de la FAO informé de que la FAO habia emprendido un debate interno, ain en fases
iniciales, sobre el tema de los materiales de embalaje o que estan en contacto con alimentos a fin de
determinar la necesidad, el ambito de aplicacién y las esferas prioritarias. Las indicaciones de interés y
preocupaciones concretas de los paises servirian a la FAO para seguir examinando la necesidad y la
orientacion de la posible labor futura.

Conclusioén

El Comité Coordinador convino en pedir a los paises interesados que, en pro de su labor en curso, enviaran
a la FAO informacion y datos sobre sus preocupaciones y, de seguir interesados, prepararan un documento
de debate sobre la cuestion que examinaria el CCASIA en su siguiente reunion.

Directrices sobre las declaraciones de propiedades nutricionales de los complementos alimenticios

La delegacion de la India opind que el aumento a escala mundial del comercio de complementos
alimenticios y alimentos funcionales exigia al Codex nuevas labores en torno a las declaraciones de
propiedades nutricionales.

La delegacion de Filipinas sefialé a la atencion del Comité Coordinador la posibilidad de revisar las
Directrices para complementos alimentarios de vitaminas y/o minerales (CAC/GL 55 — 2005), que
actualmente se referian Gnicamente a las vitaminas y los minerales. Los alimentos funcionales y los
nutracéuticos empiezan a plantear dificultades que dificultan la normalizacién de los componentes de
alimentos distintos de las vitaminas y los minerales.

El Comité Coordinador observd que estas dificultades guardaban relacion con la labor del Comité sobre
Etiguetado de los Alimentos y el Comité sobre Nutricibn y Alimentos para Regimenes Especiales. Se
observd que la labor que este Ultimo dedicaba a los complementos se centraba fundamentalmente en las
vitaminas y los minerales, con respecto a los cuales se disponia de mas datos e informacion.

El Representante de la OMS explicé que, como las definiciones de los alimentos funcionales y la legislacion
en la materia variaban de un pais a otro, podria resultar dificil contar con normas uniformes y se pregunté si
en el caso de una categoria de alimentos tan amplia y variada la solucién pasaba por la normalizacion.

Conclusion
El Comité Coordinador:

- Alent6 a los miembros interesados a que con respecto a estos temas propusieran nuevas labores en el
marco de los comités competentes; y

- Convino en pedir a los miembros interesados que prepararan un documento de debate sobre el tema, si
seguia siendo pertinente, para examinarlo en su siguiente reunion.

Preocupacion planteada por Tailandia con respecto al anteproyecto de Norma para productos a base de
ginseng

La delegacién de Tailandia plante6 una preocupacion suscitada por las disposiciones sobre etiquetado y la
incorporacion de una nota a pie de pagina relativa al ambito de aplicacion del anteproyecto de Norma para
productos a base de ginseng, enviado a la CAC 38 para que, en su 272 reunion, el Comité sobre Frutas y
Hortalizas Elaboradas lo aprobara en el Tramite 5/8.

La Secretaria del Codex recordé la prolongada deliberacion mantenida en la 27.2 reunién del Comité sobre
Frutas y Hortalizas Elaboradas en torno al ambito de aplicacion de la Norma para productos a base de
ginseng, asi como el acuerdo alcanzado entonces de agregar una nota a pie de pagina para indicar que
algunos paises también consideraban medicina el ginseng, en lugar de hacer referencia al hecho de que la
Norma solo se aplicaria en las jurisdicciones donde el ginseng se regulara como alimento, tal como
aparecia en el texto original de la Norma regional. Aclaré que los paises podian presentar observaciones
sobre el anteproyecto de Norma en respuesta a la carta circular CL2014/28-PFV.

Marcado de fechas

La delegacién de Filipinas sugirié prestar atencidn al “marcado de fechas abiertas”, actualmente examinado
en el Comité sobre Etiquetado de los Alimentos, pues la disposicion actual solo era obligatoria en caso de
usar valores numéricos al declarar el marcado de fechas.

NOMBRAMIENTO DEL COORDINADOR (tema 11 del programa)™®

A instancias de la delegacién de Indonesia, el Comité Coordinador acorddé undnimemente recomendar a la
CAC 38 que nombrara a la India Coordinador para Asia. La delegacion de la India dio las gracias a
Indonesia y a todos los paises por el apoyo recibido y acepté el nombramiento.

16 CX/ASIA 14/19/12 Revi.
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El Comité Coordinador expresé al Japon y a Tailandia su agradecimiento por la excelente labor llevada a
cabo en calidad de Coordinadores para la regiéon de Asia.

OTROS ASUNTOS (tema 12 del programa)
a) Documento de debate sobre la elaboracién de una Norma regional para el makgeolli*’

La delegacién de la Republica de Corea presenté el documento de debate (CRD1), en el que se proponian
nuevas labores encaminadas a elaborar una Norma regional para el makgeolli, bebida fermentada que
contiene pequefas cantidades de alcohol.

En respuesta a la solicitud de la delegacién de la Republica de Corea con respecto a la conveniencia de que
el Codex elabore normas sobre este tipo de producto, el Representante de la OMS explicé que la Asamblea
Mundial de la Salud, maximo érgano rector de la OMS, habia examinado en varias ocasiones la cuestion de
los efectos nocivos del consumo de alcohol. En mayo de 2010 habia aprobado la resolucién 63.13,
“Estrategia mundial para reducir el uso nocivo del alcohol”, y los Estados Miembros de la OMS se habian
comprometido a aplicar la Estrategia, que, entre otras cosas, comprendia actividades como la limitacién de
la comercializacion y la publicidad, legislacién para impedir que los jévenes consumieran alcohol o una
politica de prevencion de la dependencia. Explic6 que el makgeolli cumplia los criterios para ser
considerada bebida alcohdlica, al contener mas de un 1 % de etanol.

El Representante de la OMS afirmé igualmente que, aunque la OMS no estaba impidiendo necesariamente
gue el Codex elaborara una Norma para este producto, era importante que los Miembros del CCASIA se
plantearan las dos preguntas siguientes:

i) Si el Codex decide emprender nuevas labores relativas a este producto, ¢dara ello lugar a otras
propuestas de normas sobre bebidas alcohdlicas? A ese respecto, observé que la labor de la OIV
(Organisation International de la vigne et du vin/Organizacion Internacional de la Vifia y el Vino) estaba
limitada al vino y no abarcaba otras bebidas alcohdélicas diversas, como la cerveza y el whisky.

i) Las normas del Codex que se estaban elaborando actualmente o que se elaborasen mas adelante,
¢favorecerian las resoluciones de la Asamblea Mundial de la Salud encaminadas a proteger y promover
la salud publica, entorpecerian su cumplimiento o tendrian un efecto neutro al respecto?

El Representante de la OMS puso fin a su intervencién afirmando que, actualmente, la OMS no mantenia
una posicion definitiva en cuanto a si el Codex debia normalizar o no las bebidas alcohdlicas; se trataba
més bien de una cuestion de orden normativo a efectos de encontrar un equilibrio entre el interés comercial
y la contribucidn a la proteccién de la salud publica, y correspondia a los Miembros del Codex determinar si
convenia emprender labores en torno a este producto. A la luz de esta disyuntiva, el Representante de la
OMS sugirié que el tema de la armonizacién de la labor del Codex orientada a la fijacién de normas con la
politica centrada en la salud publica, o la falta de tal armonizacion, justificaba un debate general en el foro
del Codex que correspondiera.

El Comité Coordinador observé asimismo que la Comision del Codex Alimentarius habia adoptado una serie
de principios generales sobre nuevos enfoques para su labor, y que se daba preferencia a la elaboracion de
normas mundiales frente a las regionales, asi como a las normas de caracter amplio frente a las centradas
en un producto determinado. Igualmente, observé que las bebidas alcohdlicas entraban en el ambito de la
definiciéon de alimento del Codex y que este ya habia preparado textos sobre bebidas alcohdlicas, como el
Cddigo de practicas para la prevencién y reduccion de la contaminacion por ocratoxina A en el vino
(CAC/RCP 63-2007), y disposiciones relativas a la presencia de residuos de plaguicidas y aditivos
alimentarios en las bebidas alcohdlicas.

Las delegaciones destacaron la necesidad de que el CCASIA no se centrara en un solo producto y diera
cabida a otros productos de la regién semejantes al makgeolli. Se mostraron a favor del enfoque sugerido
por el Representante de la OMS de adoptar medidas de precaucion antes de plantearse la normalizacion de
este producto.

Conclusiéon

El Comité Coordinador convino en que un documento de debate revisado sobre la elaboracion de una
norma regional para el makgeolli en el que se tuvieran en cuenta las dos preguntas planteadas por el
Representante de la OMS y se presentase informacion sobre la produccion y el comercio de productos
semejantes en la region serviria al CCASIA de base adecuada para proceder al examen de posibles nuevas
labores sobre este producto.

" CcRD1 (Documento de debate sobre la elaboracion de una Norma regional para el makgeoll) y CRD8

(Observaciones de la India).
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La Republica de Corea confirmé su intencion de revisar la informaciéon conexa y elaborar un documento de
debate revisado provisto de mas informacion y datos que se presentaria cuando estuviera ultimado.

b) Documento de debate sobre la elaboracién de una Norma regional para el samgyetang™

La delegacion de la Republica de Corea present6 el documento de debate (CRD2), en el que se proponia
emprender nuevas labores orientadas a la elaboraciéon de una norma regional para el samgyetang, alimento
elaborado a base de un pollo entero relleno de gingseng (Panax spp.) y arroz glutinoso y preparado con
caldo.

El Comité Coordinador observé que el caracter de este producto diferia bastante del caracter de otros
productos para los que existian normas del Codex; que la labor del Codex debia centrarse en una categoria
de productos amplia y no en productos determinados; y que, dada la informacion actual y la gran
complejidad del samgyetang, resultaba dificil plantearse la elaboracién de una nueva norma para este
producto.

Conclusién

El Comité Coordinador convino en suspender el examen de posibles nuevas labores centradas en el
samgyetang y observé que mas adelante podria estudiarse una propuesta de norma mas amplia que
abarcara productos de este tipo.

¢) Documento de debate sobre la elaboracion de una Norma regional para el natto™

La delegacion del Japdn presentd el documento de debate (CRD10), en el que se proponian nuevas labores
encaminadas a elaborar una norma regional para el natto, alimento tradicional japonés a base de soja
fermentada.

Algunos paises pusieron en duda que el producto entrara en el ambito de la Norma regional para pasta de
soja fermentada (CODEX STAN 298R-209), observaron que en la regién existian otros productos
semejantes y recordaron que la labor del Codex debia centrarse en categorias de productos amplias.

La delegacion del Japén explicé que las distintas bacterias, procedimientos e ingredientes usados para
elaborar este producto dificultaban su inclusion en la Norma regional para pasta de soja fermentada y
observd que el CCASIA habia elaborado normas para productos concretos (por ejemplo, el tempe). Una
delegacion respaldé la explicacion del Japon aduciendo que, dadas las apreciables diferencias entre
muchos productos a base de soja fermentada, era dificil agruparlos a todos en una sola categoria.

Conclusién

El Comité Coordinador convino en que se preparara un documento de debate revisado sobre la elaboracién
de una norma regional para el natto en el que figurara informacién acerca de:

- Productos semejantes en la region.
- La posibilidad de revisar las normas existentes para dar cabida al natto.

- Una justificacién de la elaboracion de la norma (por qué es necesaria y qué se pretende solucionar con
ella).

La delegacién del Japén confirmé que presentaria un documento de debate y documento de proyecto
revisado en la préxima reunién del CCASIA.
d) Documento de debate sobre la elaboracidon de una Norma regional para el longan secado?®

La delegacion de Tailandia presenté el documento de debate (CRD11), en el que se proponian nuevas
labores encaminadas a elaborar una norma regional para el longan secado.

La Secretaria del Codex informé de que, en su 27.2 reunién, el Comité sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas
habia establecido un Grupo de Trabajo de Expertos dirigido por el Brasil que se dedicaba a la normalizacién
de los productos secos y secados®, y dijo que seria mas apropiado examinar la propuesta en el contexto de
este Comité. Esta opinion cont6 con el apoyo de varios paises.

Conclusiéon

8 CRD2 (Documento de debate sobre la elaboracién de una Norma regional para el samgyetang) y CRD8

(Observaciones de la India)

CRD10 (Documento de debate sobre la elaboracion de una Norma regional para el natto).

CRD11 (Documento de debate sobre la elaboracion de una Norma regional para el longan secado).
REP15/PFV parr. 114.
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El Comité Coordinador convino en recomendar a los miembros interesados que propusieran labores
relativas al longan secado en el marco del Grupo de Trabajo de Expertos creado por el Comité sobre Frutas
y Hortalizas Elaboradas en relacién con los productos secos y secados y que, en caso de no encontrar
apoyo en este Ultimo Comité, prepararan un documento de debate y documento de proyecto para que se
examinara en la siguiente reunion del CCASIA.

e) Informacién sobre la candidatura de Indonesia al CCEXEC en representacion de la regién de Asia
La delegacion de Indonesia inform6 al Comité Coordinador de que se proponia presentar su candidatura en
el marco de la representacion geografica de Asia.

f) Informacién actualizada sobre el control de los radionucleidos en los alimentos en el Jap6n?

El Comité Coordinador tomd nota de la informacion presentada por el Japon.

FECHA Y LUGAR DE LA PROXIMA REUNION (tema 14 del programa)

Se inform6 al Comité Coordinador de que el CCASIA 20 se celebraria dentro de unos dos afios y de que se
comunicarian disposiciones mas detalladas a los miembros después de que la CAC 38 nombrara
Coordinador.

% CRD23 (Informacion sobre la situacion reciente del material radioactivo en los alimentos en el Japén).
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Ms Zhe ZHANG
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China National Center for Food Safety Risk Assessment
37 Guangqu Road, Building 2, Chaoyang, Beijing
Phone: 86-10-52165406
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Email: zhangzhe@cfsa.net.cn

Ms Lijun ZHANG

Deputy Secretary-General
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Phone: 86-10-68391807
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Mr Xiangbo LI
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Email: zhangxinming@agri.gov.cn

Mr Weiping DAI

Senior Engineer/ Deputy Secretary-General
Jiangsu Laver Association

No. 65, Outer Ring Road, Nantong City, Jiangsu
Province,P.R.China
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JI. Percetakan Negara No. 23

Phone: +62 21 42875584

Fax: +62 21 42875780

Email: idfarilion@yahoo.com
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Phone: +81 3 3592 0306

Fax: +81 3 3580 8592

Email: hidetaka_kobayashi@nm.maff.go.jp



mailto:minasha@ouc.edu.cn
mailto:yangjinping@fyfjt.com
mailto:vinod.kotwal@nic.in
mailto:jd-delhi@eicindia.gov.in
mailto:REDDYMBA@GMAIL.COM
mailto:sbakshi@nddb.coop
mailto:suprapto@bsn.go.id
mailto:anna@bsn.go.id
mailto:codexbpom@yahoo.com
mailto:Deksapresiana98@gmail.com
mailto:idfarilion@yahoo.com
mailto:ary.widiarto@keweudag.go.id
mailto:hariyadi@seafast.org
mailto:phariyadi@ipb.ac.id
mailto:makoto_sakashita@nm.maff.go.jp
mailto:kazuhiro_sakamoto@nm.maff.go.jp
mailto:ryouta_nakamura@nm.maff.go.jp
mailto:naoko_takahata@nm.maff.go.jp
mailto:hidetaka_kobayashi@nm.maff.go.jp

22

REP15/ASIA Apéndice |

Mr Hiroaki SENOO

Deputy Director

Ministry of Agriculture, Forestry and Fisheries
1-2-1 Kasumigaseki, Chiyoda-ku, Tokyo
Phone: +81-3-6744-0480
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Mr Hidekazu ISHIWATA

Assistant Director

National Tax Agency

3-1-1 Kasumigaseki Chiyoda-ku, Tokyo
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Email: hidekazu.ishiwata@nta.go.jp
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Mr Keiichi MIWA

Technical Advisor
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Fax: +81-3-3224-2398

Email: miwa@shokusan.or.jp

Mr Yoshitaka HONDA

Technical Advisor

Japan Soymilk Association

1-Arashita, Niki-Cho, Okazaki-City, Aichi Pref
Phone: +81-564-27-3708

Fax: +81-564-27-3748

Email: yositaka.honda@marusanai.co.jp

Mr Makoto YUSAKU

President

Tokiwasyokuhin Co., Ltd.

1-10-1 Nshihara-cho, Fuchu-city, Tokyo
Phone: +81-42-361-3171

Fax: +81-42-361-3481

Email: yusaku@tokiwa-syokuhin.co.jp

Mr Katsuhisa INOUE

Chief Executive Director
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2-35-14, Nihonbashi Ningyo-cho, Chuo-ku
Phone: +81-3-3668-0081

Fax: +81-3-3668-0084
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Mr Satoshi SHIMIZU

Director
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3-4-21, Tajiri, Ichikawa

Phone: +81-47-379-7846

Fax: +81-47-377-7808
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Ms Viengxay VANSILALOM
Head of Food Control Division
Food and Drug Department, MOH

Simouang Road, Vientiane Capital 01000, Lao PDR

Phone: 856 21 214013-4
Fax: 856 21 214015
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Deputy Director General
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Fax: +856 21 215141

Email: sithongp@yahoo.com
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Ms Shamsinar ABDUL TALIB

Director

Ministry of Health Malaysia

Level 3, Block E7, Parcel E, Federal Government
Administrative Centre

Phone: +603-88850788

Fax: +603-88850790

Email: shamsinar@moh.gov.my

Ms Zailina ABDUL MAJID

Principal Assistant Director

Ministry of Health Malaysia

Level 3, Block E7, Parcel E, Federal Government
Administrative CentrePhone: +603-88850797
Fax: +603-88850790

Email; zailina.am@moh.gov.my
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Mr Adam MANIK
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Male'
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Phone: 960 333 9240

Fax: 960 332 6558
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Roashanee Building
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Male'
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MONGOLIA - MONGOLIE
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Director

Government Agency of Specialized Inspection
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Email: gerelmaa.ssia@yahoo.com
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Researcher
National Public Health Center
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dulaanuul@hotmail.com
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Dr (Ms) Ohnmar soe win

Assistant Director (Food Control)

Department of Food and Drug Administration

Pyi Gyi Zayar Road, Zeyatheikdhi Ward, Zabuthiri
Township, Nay Pyi Taw, Union of Myanmar
Phone: 951 - 67-403172, 95-67-403467

Fax: 951-67-403165, 95-67-403467

Email: Ladysoefda@gmail.com
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NEPAL - NEPAL

Mrs Rita PANDEY

Officiating Director General

Department of Food Technology and Quality Control,
Kathmandu, Nepal

Phone: +977-9851005781

Fax: +977-1-4262337

Email: rita.pandey638@gmail.com

Mr Bed Nath GAUTAM

Chief, Regional Food Technology & Quality Control Office
Hetauda

Department of Food Technology and Quality Control
Regional Food Technology and Quality Control Office,
Hetauda, Nepal, Department of Food Technology and
Quality Control

Phone: +977-9848263490

Fax: +977-1-4262337

Email: bedgautam@hotmail.com

PAKISTAN - PAKISTAN

Dr.Saqib ARIF

Senior Scientific Officer

Pakistan Agricultural Research Council, Ministry of
National Food Security & Research

Food Quality & Safety Reseach Institute, SARC, PARC,
Karachi University Campus

Phone: 92-300-9317794

Fax: 92-21-99261561

Email: sagiawan@yahoo.com

Dr. Qurrat-ul-ain AFZAL

Scientific Officer

Pakistan Agricultural Research Council, Ministry of
National Food Security & Research

Food Quality & Safety Reseach Institute, SARC, PARC,
Karachi University Campus

Phone: 92-333-2089724

Fax: 92-21-99261561

Email: gu_afzal@yahoo.com

PHILIPPINES -FILIPINAS

Dr Maria Victoria PINION

OIC, Director

Center for Food Regulation and Research (CFRR), FDA
National Codex Organization (NCO), Chairperson,
Technical Committee

Civic Drive, Filinvest, Corporate City, Alabang,
Muntinlupa City, Philippines

Email: mvdpinion@fda.gov.ph

Mr Atty, Ronald Rivera DE VEYRA

OIC, Deputy Director General / FDA /INCO Sub-
Committee on Coordinating Committee for Asia, Member
Civic Drive, Filinvest, Corporate City, Alabang,
Muntinlupa City, Philippines

Email: rondeveyra@yahoo.com

Ms Amparo AMPIL

Management Development Officer IV

Policy Research Service

3rd FIr. Department of Agriculture, Elliptical Road,
Diliman Quezon City Philippines

Phone: 02-9267439

Email: acascolan@yahoo.com

Ms Christian Grace ESTIMADA

Food and Drug Regulation Officer Il

Product Research and Standards Development Division,
CFRR, FDA

Civic Drive, Filinvest, Corporate City, Alabang,
Muntinlupa City, Philippines

Phone: (+63 2 857 1991)

Fax: (+ 63 2 807 0751)

Email: cgbestimada@fda.gov.ph

REPUBLIC OF KOREA - REPUBLIQUE DE COREE -
REPUBLICA DE COREA

Mr Chanmin JEONG

Duputy Director

Ministry of Agriculture, Food and Rural Affairs
94 Dasom 2-ro

Email: Jcm1214@korea.kr

Mr Soon Hong PARK

Assistant Director

Ministry of Agriculture, Food and Rural Affairs
94 Dasom 2-ro

Phone: + 82 44 201 2021

Fax: + 82 44 868 0431

Email: mpjshh@korea.kr

Ms Hyun Suk JEONG

Codex researcher

Ministry of Food and Drug Safety

Osong Health Technology Administration Complex, 187
Osongsaengmyeong?2(i)-ro, Osong-eup, Heungdeok-gu
Phone: +82-43-719-2045

Fax: +82-43-719-2000

Email: jhs057 @korea.kr

Ms Hyun Jin KIM

Scientific Officer

Ministry of Food and Drug Safety

Osong Health Technology Administration Complex, 187
Osongsaengmyeong2(i)-ro, Osong-eup, Heungdeok-gu
Phone: +82-43-719-2022

Fax: +82-43-719-2000

Email: brightzmun@korea.kr

Mrs Kyoung Jung KIM
Assistant Director

Ministry of Oceans and Fisheries
Phone: 82-44-200-5619

Email: Smilekim92@korea.kr

Mrs Bo-young NOH
Research Scientist

Korea Food Research Institute
Phone: +82-31-780-9351

Email: bynoh@kfri.re.kr

Mrs Han-na BAEG

Research Scientist

Korea Food Research Institute
Phone: +82-31-780-9048
Email: Lee.jung-ock@Kkfri.re.kr

Mrs Jung ock LEE

Research Scientist

Korea Food Research Institute
Phone: +82-31-780-9048
Email: Lee.jung-ock@Kkfri.re.kr
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Dr Jae-Ho KIM

Researcher

Korea Food Research Institute
Phone: 82-31-780-9339
Email: ricewine @kfri.re.kr

Dr Jong-Chan KIM
Researcher

Korea Food Research Institute
Phone: +82-31-780-9155

Email: jckim@kfri.re.kr

SINGAPORE - SINGAPOUR - SINGAPUR

Dr Siang Thai CHEW

Director-General, Agri-Food and Veterinary Services
Agri-Food & Veterinary Authority of Singapore

5 Maxwell Road, Tower Block, MND Complex, #04-00
Phone: +65 6325 7600

Email: chew_siang_thai@ava.gov.sg

Dr King Tiong, Paul CHIEW

Group Director, Laboratories Group
Agri-Food & Veterinary Authority of Singapore
10 Perahu Road

Singapore 718837

Phone: +65 6795 2828

Fax: +65 6861 9491

Email: paul_chiew@ava.gov.sg

Ms Mui Lee NEO

Senior Executive Manager

Agri-Food & Veterinary Authority of Singapore

5 Maxwell Road, #18-00, Tower Block MND Complex
Singapore 069110

Phone: +65 6325 8551

Fax: +65 6220 6068

Email: neo_mui_lee@ava.gov.sg

SRI LANKA

Dr (Ranaweera Mudiyanselage) Sarath Kumara
AMUNUGAMA

Deputy Director General

Ministry of Health

385, Rev. Baddegama Wimalawansa Thero Mawatha,
Colombo 10, Sri Lanka

Phone: +94112694077

Fax: +94112694077

Email: amunugama@sltnet.lk

THAILAND - THAILANDE - TAILANDIA

Ms Metanee SUKONTARUG

Advisor

National Bureau of Agricultural Commodity and Food
Standards

50 Phaholyothin Road, Lad Yao, Chatuchak

Phone: +66 (2) 561 2277

Fax: +66 (2) 561 3357

Email: metanee@acfs.go.th

Ms Jarunee INTRASOOK

Food and Drug Technical Officer
Food and Drug Administration
Thiwanon Road

Phone: +66 2590 7048

Email: jar204j@fda.moph.go.th

Ms Huai Hui LEE

Member

Food Industry Club

Queen Sirikit National Convention Center
Zone C, 4th Floor, 60 New Rachadapisek Rd.
Phone: +662 261 2684-6

Fax: +662 261 2966-7

Email: fv@thaifood.org

Ms Jeerajit DISSANA

Standards Officer

National Bureau of Agricultural Commodity and Food
Standards

50 Phaholyothin Road, Ladyao Chatuchak

Phone: +6625612277 #1428

Fax: +66 2561 3357

Email: _aommy@hotmail.com

VIET NAM

Mr Nam TRAN NHAT

Deputy Head of Legislation and Foreign Relation Division
Vietnam Food Administration

135 Nui Truc Street, Ba Dinh

Phone: 844 38464489

Fax: 844 38463739

Email: trannhatnam1978@yahoo.com

Mr Duy NGUYEN TRUONG

Officer

Ministry of Agriculture and rural Development
No. 2 Ngoc Ha Street, Ba Dinh

Phone: 844 37346402

Email: nquyentruongduy8@gmail.com

OBSERVER MEMBERS / MEMBRES OBSERVATEURS
[MIEMBROS OBSERVADORES

EUROPEAN UNION (MEMBER ORGANIZATION) /
UNION EUROPEENNE (ORGANISATION MEMBRE)/
UNION EUROPEA (ORGANIZACION MIEMBRO)

Ms Barbara MORETTI

Administrator

European Commission

Rue Froissart 101

Phone: +32 229-92362

Email: barbara.moretti@ec.europa.eu

SOUTH AFRICA — AFRIQUE DU SUD - SUDAFRICA

Ms Phindiwe Dingile

Counsellor

The Embassy of the Republic of South Africa, Tokyo
4th Floor Hanzomon Bdg, 1-4 Kojimachi, Chiyoda-ku,
Tokyo, Japan

Phone: 81-3-3265-3366

Fax: 81-3-3239-2690

Email: counselloragric@sajapan.org

SWITZERLAND - SUISSE - SUIZA

Ms Awilo OCHIENG PERNET

Chairperson, Codex Alimentarius Commission
International Affairs Division Swiss Federal Food Safety
and Veterinary Office

CH-3003 Bern, Switzerland

Phone: + 41 58 462 00 41

Email: awilo.ochieng@blv.admin.ch
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UNITED STATES OF AMERICA -
ETATS-UNIS D'AMERIQUE -
ESTADOS UNIDOS DE AMERICA

Ms Mary Frances LOWE

Manager, U.S. Codex

U.S. Codex Office

Room 4861 - South Building

1400 Independence Avenue

Phone: 202 205 7760

Fax: 202 720 3157

Email: MaryFrances.Lowe@fsis.usda.gov

INTERNATIONAL NON-GOVERNMENTAL
ORGANIZATIONS /

ORGANISATIONS NON-GOUVERNEMENTALES
INTERNATIONALES /

ORGANIZACIONES INTERNACIONALES NO
GUBERNAMENTALES

AEDA/EFLA

Ms Levie Lyn CEQUENA

Member

3 Killinery Road Winsland House 1, 07-04 Singapore
239519

Phone: +65 81981587

Email: secretariat-asia@efla-aeda.org

Consumers International (Cl)

Mr Martin FRIDAY

1-9-19-207 Nishi Waseda, Shinjuku-ku, Tokyo
(Consumers Union of Japan)

Phone: 03-5155-4767

Email: office.w@nishoren.org

ICBA

Dr Shuji IWATA

Technical Adviser

International Council of Beverages Associations
Phone: +81-3-3270-7300

Email: shu-iwata@ee.em-net.jp

Mr Kiyohisa KANEKO

Technical Adviser

International Council of Beverages Associations
Phone: +81-90-9152-7694

Email: kkaneko@jp.ko.com

IDF

Mr Roger HALL

Chair of the IDF Food Standards Steering Group
International Dairy Federation (IDF)

Regulatory Group Food

Private bag 11 029

Phone: +6463504688

Fax: +6463504676

Email: roger.hall@fonterra.com

IFPRI

Dr Anne MACKENZIE

Head, Standards and Regulatory

IFPRI

6442 Aston Rd. Ottawa, Ontario, Canada
Phone: 613 6920211

Email: a.mackenzie@cgiar.org

International Association of Consumer Food
Organizations (IACFO)

Ms Natsuko KUMASAWA

Asia Regional Coordinator

International Association of Consumer Food
Organizations (IACFO)

2-14-18 Honcho-Hlgashi,Chuo-ku, Saitama 338-0003
Japan Offspring Fund

Email: natsukoiino@gmail.com

International Co-operative Alliance (ICA)

Mr Hiroshi SUZUKI

Safety Policy Service

International Co-operative Alliance (ICA)

Co-op Plaza 3-29-8, Shibuya, Shibuya-Ku, Tokyo, 150-
8913, Japan

Japanese Consumers’ Co-operative Union

Phone: + 81 3-5778-8109

Fax: + 81 3-5778-8141

Email: hiroshi.suzuki@jccu.coop

Mr Kazuo ONITAKE

Head of Unit, Safety Policy Service

International Co-operative Alliance (ICA)

Co-op Plaza 3-29-8, Shibuya, Shibuya-Ku, Tokyo, 150-
8913, Japan

Japanese Consumers’ Co-operative Union

Phone: + 81 3-5778-8109

Fax: + 81 3-5778-8141

Email: Kazuo.onitake@jccu.coop

INTERNATIONAL GOVERNMENTAL
ORGANIZATIONS/

ORGANISATIONS GOUVERNEMENTALES
INTERNATIONALES/

ORGANIZACIONES GUBERNAMENTALES
INTERNACIONALES

FOOD AND AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE
UNITED NATIONS (FAO) -

ORGANISATION DES NATIONS UNIES POUR
L’ALIMENTATION ET L’AGRICULTURE (FAOQ) -
ORGANIZACION DE LAS NACIONES UNIDAS PARA
LA ALIMENTACION Y LA AGRICULTURA (FAO)

Ms Shashi SAREEN

Senior Food Safety and Nutrition Officer

Food and Agriculture Organization of the United Nations
(FAO), Regional office for Asia and the Pacific

39 Phra Atit Road, Maliwan Mansion, Bangkok 10200,
Thailand

Phone: 662 6974143

Fax: 662 6974445

Email: Shashi.Sareen@fao.org

Mr Atsuhiro MENO

Regional Project coordinator, FAORAP
GCP/RAS/280/JPN

Phone: +66-843883721

Email: atsuhiro.meno@fao.org

Ms Masami TAKEUCHI

Food Safety Officer

Food Safety and Quality Unit, FAO

Viale delle Terme di Caracalla 00153 Rome, Italy
Phone: +390657053076

Email: Masami.Takeuchi@fao.org
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Ms Hyuni SUNG

Seconded officer

Food Safety and Quality Unit, FAO

Viale delle Terme di Caracalla 00153 Rome, Italy
Email: hyunismail@gmail.com

WORLD HEALTH ORGANIZATION (WHO) —
ORGANISATION MONDIALE DE LA SANTE (OMS) —
ORGANIZACION MUNDIAL DE LA SALUD (OMS)

Dr Ailan LI

Director

Division of Health Security and Emergencies

World Health Organization Western Pacific Regional
Office

United Nations Avenue,

Ermita, Manila, Philippines

Email: lia@wpro.who.int

Mr Jang Hwan BAE

Consultant

FOS/DSE

World Health Organization Western Pacific Regional
Office

United Nations Avenue,

Ermita, Manila, Philippines

Email: baej@wpro.who.int

Dr Kazuaki MIYAGISHIMA

Director

World Health Organization

20 Avenue Appia, Geneva 27, 1211, Switzerland
Email: miyagishimak@who.int

Ms Catherine MULHOLLAND

Technical Officer FAO/WHO Project and Fund for
Enhanced Participation in Codex (Codex Trust Fund)
World Health Organization (WHO)

20 Avenue Appia

Phone: +41 22 791 3080

Fax: +41 22 791 4807

Email: mulhollandc@who.int

SECRETARIATS — SECRETARIATS — SECRETARIAS

CODEX SECRETARIAT — SECRETARIAT DU CODEX —
SECRETARIA DEL CODEX

Ms Annamaria BRUNO

Senior Food Standards Officer

Joint FAO/WHO Food Standards Programme
Viale delle Terme di Caracalla 00153 Rome, Italy
Phone: + 39 06570 56254

Email: annamaria.bruno@fao.org

Ms Takako YANO

Food Standards Officer

Joint FAO/WHO Food Standards Programme
Viale delle Terme di Caracalla

00153 Rome, Italy

Phone: + 39 06570 55868

Email: takako.yano@fao.org

Mr Kyoungmo KANG

Food Standards Officer

Joint FAO/WHO Food Standards Programme
Viale delle Terme di Caracalla

00153 Rome, Italy

Phone: + 39 06570 54796

Email: kyoungmo.kang@fao.org

JAPANESE SECRETARIAT -
SECRETARIAT JAPONAIS -
SECRETARIA JAPONESA

Mr Taku IGARASHI

Secretary of the CCASIA

International Affairs, Food Safety and Consumer Policy
Division, Food Safety and Consumer Affairs Bureau
1-2-1 Kasumigaseki Chiyoda-ku Tokyo Japan 1008950
Phone: +81 3 3502 8732

Fax: +81 3 3507 4232

Email: ccasia@nm.maff.qo.jp

Mr Yukihiro OOSUMI

Secretary of the CCASIA

International Affairs, Food Safety and Consumer Policy
Division, Food Safety and Consumer Affairs Bureau
1-2-1 Kasumigaseki Chiyoda-ku Tokyo Japan 1008950
Phone: +81 3 3502 8732

Fax: +81 3 3507 4232

Email: ccasia@nm.maff.qo.jp

Ms Reiko OKAMOTO

Secretary of the CCASIA

International Affairs, Food Safety and Consumer Policy
Division, Food Safety and Consumer Affairs Bureau
1-2-1 Kasumigaseki Chiyoda-ku Tokyo Japan 1008950
Phone: +81 3 3502 8732

Fax: +81 3 3507 4232

Email: ccasia@nm.maff.go.jp

Ms Shiho KAJIURA

Secretary of the CCASIA

International Affairs, Food Safety and Consumer Policy
Division, Food Safety and Consumer Affairs Bureau
1-2-1 Kasumigaseki Chiyoda-ku Tokyo Japan 1008950
Phone: +81 3 3502 8732

Fax: +81 3 3507 4232

Email: ccasia@nm.maff.go.jp
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Apéndice Il

MODIFICACIONES DE LAS SECCIONES 4, “ADITIVOS ALIMENTARIOS”, Y 8, “METODOS DE
ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS”, DE LA NORMA REGIONAL PARA EL TEMPE
(CODEX STAN 313R-2013)

(Para aprobacion)

El texto nuevo afiadido aparece en negritas y subrayado. El texto suprimido aparece tachade.

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 No esté permitido ninguno.

4.2 Coadyuvantes de elaboracion

Los coadyuvantes de elaboracion pueden utilizarse en estos productos con el fin de controlar la acidez
durante el remojo de los granos de soja.

Los coadyuvantes de elaboracion utilizados en los productos comprendidos en _esta norma

cumpliran__las Directrices para sustancias _utilizadas _como__coadyuvantes de elaboracién

(CAC/GL 75-2010).

8. METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS

Disposicion Método Principio Tipo
Contenido de AOAC 925.09 | AACCI 44-40.01 Gravimetria (horno de vacio) I
humedad
Contenido en| NMKL 6, 2004 o AOAC 988.05 o Valorimetria, digestion de |
proteinas AACCI 46-16.01 (factor de nitrégeno 5,71) | Kjeldahl
Contenido ®N AOAC983.23 ISO 1211]IDF 1:2010 Gravimetria (Reese-Gottlieb) |
lipidos

. ISO 5498:1981 o AOAC 962.09 o AACCI . .
Fibra cruda Gravimetria I

32-10.91




REP15/ASIA Apéndice IlI

29

Apéndice lll

RESPUESTAS DEL CCASIA 19 A LA APLICACION DEL PLAN ESTRATEGICO

Las respuestas del CCASIA 19 aparecen en negritas y subrayadas.

Obijetivo
estratégico

Obijetivo

Actividad

Resultado
esperado

Indicadores
cuantificables/resultados

1: Establecer
normas alimentarias
internacionales que
aborden las
cuestiones actuales
e incipientes en
relacion con los
alimentos.

1.1: Establecer
nuevas normas
del Codex y
revisar las
actuales
basandose en las
prioridades de la
Comision del
Codex
Alimentarius.

1.1.1: Aplicar de
manera regular los
criterios para la
toma de decisiones
y el establecimiento
de prioridades en
los comités con el
fin de garantizar
gue las normas y
las esferas de
trabajo de maxima
prioridad progresen
a un ritmo
adecuado.

Las normas nuevas
0 actualizadas se
elaboraran de
manera oportuna.

- Los criterios de
establecimiento de
prioridades se analizan y
revisan segun sea necesario y
después se aplican.

- NUm. de normas revisadas y
ndm. de normas nuevas
elaboradas a tenor de estos
criterios.

Preguntas para el Comité:
¢ Esta esta actividad relacionada con la labor del Comité? _Si

¢Emplea el Comité criterios especificos para la elaboracion de las normas? El CCASIA emplea los “criterios para el
establecimiento _de las prioridades de los trabajos” del Manual de Procedimiento como criterios para la

elaboracién de las normas.

¢ Se propone el Comité elaborar esos criterios? No aplicable

1.2: Determinar
de forma
proactiva las
cuestiones
incipientes y las
necesidades de
los Miembros vy,
cuando proceda,
elaborar las
normas
alimentarias
pertinentes.

1.2.1: Establecer
un proceso
sistematico para
fomentar la
determinacién de
cuestiones
incipientes
relacionadas con la
inocuidad de los
alimentos, la
nutricion y las
practicas
equitativas en el
comercio
alimentario.

Respuesta
oportuna del Codex
a los nuevos
problemas y a las
necesidades de los
Miembros.

- Los comités aplican
enfoques sistematicos para
determinar las cuestiones
incipientes.

- Presentacion periddica de
informes sobre el enfoque
sistematico y las cuestiones
incipientes al Comité
Ejecutivo de la Comisién a
través de la Secretaria del
Codex.

Preguntas para el Comité:
¢ Esta esta actividad relacionada con la labor del Comité?_Si
¢Como determina el Comité las cuestiones emergentes y las necesidades de los miembros? ¢Existe un enfoque
sisteméatico? ¢Es necesario elaborar un enfoque de este tipo? EI CCASIA esta estudiando un _mecanismo _para
mejorar la identificacién v la comprensién de las necesidades y prioridades en el ambito nacional y regional en

el marco del debate dedicado a la “Revitalizacion de los Comités Coordinadores FAO/OMS - Propuestas para el

fortalecimiento del papel y de la plataforma de los CCR”.

1.2.2: Elaborar y
revisar las normas
internacionales y
regionales segun
sea necesario, en
respuesta a las
necesidades
determinadas por
los Miembros y a
los factores que
afecten a la
inocuidad de los
alimentos, la
nutricion y las
practicas
equitativas en el
comercio
alimentario.

Mejora de la
capacidad del
Codex para
elaborar normas
pertinentes a las
necesidades de
sus Miembros.

- Comentarios de los comités
en los que se determinen las
necesidades de los Miembros
y se establezcan prioridades
al respecto.

- Presentacion por parte de
los comités de informes al
Comité Ejecutivo de la
Comision sobre como se
abordan en las normas las
necesidades de los Miembros
como parte del proceso de
examen critico.
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Asuntos incluidos en la cuestién 1.2

2: Garantizar la
aplicacion de los
principios de analisis
de los riesgos en la
elaboracioén de las
normas del Codex.

2.1: Garantizar
un uso
coherente de los
principios de
analisis de los
riesgos y el
asesoramiento
cientifico.

2.1.1: Aprovechar el
asesoramiento
cientifico de los
érganos conjuntos
de expertos
FAO/OMS en la
mayor medida
posible para la
elaboracién de
normas en materia
de nutricién e
inocuidad de los
alimentos, a la luz
de los “Principios de
aplicacion practica
para el analisis de
riesgos aplicables en
el marco del Codex
Alimentarius”.

Todos los comités
pertinentes tendran
en cuenta el
asesoramiento
cientifico de
manera coherente
durante el proceso
de elaboracién de
normas.

En relaciéon con el
asesoramiento cientifico,
ndm. de veces en que:

- se identifica,
- se solicita y
- se utiliza de forma oportuna.

Pregunta para el Comité:
¢ Estéa esta actividad relacionada con la labor del Comité? Si

¢ Solicita el Comité asesoramiento cientifico en el curso de su trabajo? ¢Con qué frecuencia se solicita? EI CCASIA
nunca ha solicitado asesoramiento cientifico a é6rganos de expertos de la FAO y la OMS.

¢Utiliza siempre el Comité el asesoramiento cientifico? En caso negativo, ¢por qué? El CCASIA a veces utiliza la
informacién cientifica aportada por miembros (debate sobre los contaminantes presentes en los productos de

soja no fermentados).

2.1.2: Fomentar la
participacion de los
expertos cientificos y
técnicos de los
Miembros 'y sus
representantes en la
elaboracion de las
normas del Codex.

Aumenta el nimero

de expertos
cientificos y
técnicos a nivel
nacional que

contribuyen a la
elaboracion de las
normas del Codex.

- Num. de cientificos vy
expertos técnicos que forman
parte de las delegaciones de
los Miembros.

- Num. de cientificos vy
expertos técnicos que aportan
informacién adecuada a las
posiciones de los paises.

Pregunta para el Comité:
¢ Esta esta actividad relacionada con la labor del Comité?_Si
¢Colmo se aseguran los Miembros de que el asesoramiento cientifico pertinente se incluye en las posiciones de los
paises y de que la composicion de la delegacion nacional permite presentar y examinar de manera adecuada dichas
posiciones? ¢Qué orientaciones podrian ofrecer el Comité o la FAO y la OMS?_Los Miembros presentan
adecuadamente aportaciones cientificas y técnicas, especialmente al elaborar normas regionales.

2.1.3: Asegurar que
se tienen en cuenta

plenamente  todos
los factores
pertinentes al

estudiar las posibles
medidas de gestion
de riesgos en el
contexto de la
elaboracion de
normas del Codex.

Se determinan y
documentan mejor
todos los factores
pertinentes

examinados por los
comités durante la
elaboracion de las
normas del Codex.

- Num. de documentos de los
comités en los que se sefialan
los factores determinantes
para las recomendaciones en
materia de gestion de riesgos.

- Nim. de documentos de los
comités que muestren
claramente cémo se
abordaron esos factores en el
contexto de la elaboracién de
normas.

Pregunta para el Comité:
¢ Esta esta actividad relacionada con la labor del Comité? NO
¢ Cémo garantiza el Comité que se han tenido en cuenta todos los factores pertinentes al elaborar una norma y como se

documentan?

2.1.4: Comunicar las
recomendaciones
sobre la gestion de
riesgos a todas las
partes interesadas.

Se comunican
eficazmente las
recomendaciones
en materia de
gestidon de riesgos
a todas las partes
interesadas.

- Nam. de
comunicaciones/publicaciones
en Internet que difundan las
normas del Codex.

- NUdm. de comunicados de

prensa que difundan las
normas del Codex.




REP15/ASIA Apéndice IlI

31

Pregunta para el Comité:
¢ Esta esta actividad relacionada con la labor del Comité? NO

Al tomar una decisién sobre gestion de riesgos, ¢brinda el Comité orientacion a los Miembros sobre c6mo comunicar
esta decisién? ¢ Seria Util para los Miembros que se prestara mayor atencion a esta cuestion?

3: Facilitar la
participacion
efectiva de todos los
Miembros del
Codex.

3.1: Aumentar la
participacion
efectiva de los
paises en
desarrollo en el
Codex.

3.1.5: En la medida
de lo posible,
promover el uso de
los idiomas oficiales
de la Comisién en
los comités y grupos
de trabajo.

Participacion activa
de los miembros de
los comités vy
grupos de trabajo.

- Informe sobre el nimero de
comités y grupos de trabajo
que utilizan los idiomas de la
Comision.

Pregunta para el Comité:
¢ Estéa esta actividad relacionada con la labor del Comité? Si
¢Se hace uso de los idiomas oficiales en los grupos de trabajo del Comité? ¢ Cuales son los factores que determinan la
eleccion de los idiomas? ¢ Cémo se podria mejorar la situacion?_El CCASIA trabaja en dos idiomas: chino e inglés.
Cuando_es posible, todos los documentos se presentan _en chino y en inglés; se prestan servicios de

interpretacion al chino en los grupos de trabajo basados en la presencia fisica. El CCASIA esta conforme con

las actuales disposiciones en materia de idiomas.

3.2: Fomentar
programas de
desarrollo de las
capacidades

para ayudar a los
paises a crear

estructuras
nacionales  del
Codex que sean
sostenibles.

3.2.3: Utilizar,
siempre que ello sea
practico, las
reuniones del Codex
como foro para
llevar a cabo
eficazmente

actividades

educativas y de
capacitacion técnica.

Mejora de las
oportunidades para
realizar actividades
simultaneas con el
fin de maximizar el
uso de los recursos
del Codex y de los
Miembros.

- Num. de actividades
organizadas al margen de las
reuniones del Codex.

Pregunta para el Comité:
¢ Esta esta actividad relacionada con la labor del Comité? Si
¢Organiza el Comité actividades de capacitacion técnica o de otra indole al margen de sus reuniones? En caso
afirmativo, ¢ cuantas se han organizado en el pasado y sobre qué temas? En caso negativo, ¢ podrian ser Utiles? ¢ qué
temas podrian abordarse? Se han organizado varios talleres y otros actos paralelos alas reuniones del CCASIA o
al margen de estas para contribuir a la creacién de la capacidad educativa y técnica de los miembros.

4: Aplicar practicas y
sistemas de gestion
del trabajo eficaces
y eficientes.

4.1: Procurar que

exista un
proceso eficaz,
eficiente,

transparente y
basado en el
consenso  para
establecer
normas.

4.1.4: Garantizar la
distribucién oportuna
de todos los
documentos de
trabajo del Codex en
los idiomas de
trabajo del Comité o
de la Comisién.

Los documentos
del Codex se
distribuiran de
manera mas
oportuna, de
acuerdo con los

plazos del Manual
de Procedimiento.

- Proporcidn de referencia (%)
establecida para los
documentos distribuidos por
lo menos con dos meses de
antelacibn a una reunion
programada frente a los
documentos distribuidos con
menos de dos meses de
antelacién a la reunion.

- Se determinan y abordan los
factores que retrasan
potencialmente la distribucion
de los documentos.

- Aumenta la proporcion (%)
de documentos distribuidos
con dos meses 0 mas de
antelacién a las reuniones.

Pregunta para el Comité:
¢ Estéa esta actividad relacionada con la labor del Comité?_Si
¢Cuenta la Comision con un mecanismo para garantizar la distribucion oportuna de los documentos? ¢Qué se podria
hacer para mejorar la situacion? El_Coordinador_del CCASIA, el pais anfitrién y las Secretarias del Codex
colaboran muy estrechamente en la planificacién del calendario de preparacion de documentos y en la

distribucién oportuna de estos.

4.1.5: Incrementar la
programacion

conjunta de
reuniones de los
grupos de trabajo

con las de los
comités.

Mayor eficiencia en
el uso de Ilos
recursos por parte
de los comités y los
Miembros del
Codex.

- NUm. de reuniones
presenciales de los grupos de
trabajo celebradas de forma
conjunta con las reuniones del
Comité, cuando proceda.
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Pregunta para el Comité:

¢ Esta esta actividad relacionada con la labor del Comité? Si

¢ Dispone el Comité de grupos de trabajo basados en la presencia fisica independientes de las reuniones del Comité?
En caso afirmativo, ¢por qué es necesario? Todas las reuniones de grupos de trabajo basados en la presencia
fisica se han celebrado en paralelo a reuniones del CCASIA.

4.2: Mejorar la | 4.2.1: Hacer que los | Concienciacién - Se elabora material de
capacidad de | delegados y | entre los delegados | capacitacion sobre la
lograr un | Miembros del Codex | y Miembros en lo | orientacion para lograr el

consenso para el | comprendan mejor | que respecta a la | consenso que se pone a
establecimiento la importancia y el | importancia del | disposicion de los delegados

de normas. enfoque utilizado | consenso en el |en los idiomas de Ila
para lograr un | proceso del | Comision.
consenso en lo que | establecimiento de | . Difusién periddica  del
respecta a la labor | normas del Codex. material existente entre los
del Codex. Miembros a través de los

puntos de contacto del Codex.

- Se ejecutan programas de
capacitacion dirigidos a los
delegados asociados con las
reuniones del Codex.

- Determinacion y analisis de
los impedimentos para lograr
un consenso en el Codex y
orientacion  adicional para
abordar dichos impedimentos,
en caso necesario.

Pregunta para el Comité:
¢ Esta esta actividad relacionada con la labor del Comité?_Si

¢ Es dificil lograr el consenso en el Comité? En caso afirmativo, ¢cuales son los impedimentos para el consenso? ¢Qué
medidas se han tratado de adoptar? ¢(Qué otras medidas podrian adoptarse? El CCASIA encontrd algunas
dificultades para llegar a un consenso al elaborar determinadas normas regionales, ante lo cual hizo el mejor
uso posible de grupos de trabajo _electrénico, grupos de trabajo presenciales o grupos de trabajo durante la
reunion.
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Apéndice IV

PROYECTO DE NORMA REGIONAL PARA LOS PRODUCTOS DE SOJA NO FERMENTADOS
(N06-2005)
(Tramite 8)
1. AMBITO DE APLICACION

La presente norma se aplica a los productos definidos en la Seccién 2, que se destinan al consumo directo,
inclusive para fines de servicios de comidas, reenvase o reprocesado, en su caso.

2. DESCRIPCION

2.1 Definicién del producto

Los productos de soja no fermentados son los productos cuyos principales ingredientes son la soja 0 sus
derivados (p. €j., harinas, concentrados o aislados de soja 0 soja desgrasada) y el agua y que se producen
sin proceso de fermentacion®.

2.2 Clasificacion
2.2.1 Bebidas de soja**y productos relacionados
2.2.1.1 Bebida de soja basica

La bebida de soja béasica es el liquido lechoso preparado a partir de granos de soja con proteina de elucién
y otros componentes en agua caliente o fria u otros medios fisicos sin afadir ingredientes facultativos.
Pueden eliminarse las fibras de los productos.

2.2.1.2 Bebidas de soja compuestas o aromatizadas

Las bebidas de soja compuestas o aromatizadas son el liquido lechoso que se obtiene al afadir
ingredientes facultativos a las bebidas de soja basicas. Comprende productos como las bebidas de soja
edulcoradas con azlcar, las bebidas de soja con especias y las bebidas de soja salada.

2.2.1.3 Bebidas a base de soja

Las bebidas a base de soja son el liquido lechoso que se obtiene al afiadir ingredientes facultativos a las
bebidas de soja y cuyo contenido en proteinas es inferior al de las bebidas de soja compuestas o
aromatizadas (2.2.1.2).

2.2.2 Tofu (cuajada de soja) y productos relacionados
2.2.2.1 Tofu semisélido

El tofu semisdlido es el producto semisoélido en el que coagula la proteina de la soja al afiadir un coagulante
a una bebida de soja semielaborada.

2.2.2.2 Tofu

El tofu es el producto solido con mayor contenido de agua que se obtiene al afiadir un coagulante a la
bebida de soja semielaborada.

2.2.3 Tofu compactado

El tofu compactado es tofu parcialmente deshidratado; el contenido de agua es mucho menor que en el tofu
y tiene una textura gomosa.

2.2.4 Pelicula de soja deshidratada

La pelicula de soja deshidratada se obtiene al deshidratar la capa superficial que se forma cuando se deja
reposar la bebida de soja semielaborada sin cubrir, y puede plegarse sobre si misma o no. Puede mojarse
en una solucién con sal antes de la deshidratacion.

B Los productos deberan elaborarse de manera apropiada para reducir o eliminar el nivel de antinutrientes presentes y

evitar su deterioro.
* En varios paises estos productos se conocen con el nombre genérico de leche de soja.



34 REP15/ASIA Apéndice IV

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORES DE CALIDAD

3.1 Ingredientes basicos
a) soja o derivado(s) de la soja
b) agua
3.2 Ingredientes facultativos
a) aceite comestible
b) azlcares
c) sales
d) especias, aderezos y condimentos
e) otros ingredientes, si procede
3.3 Criterios de calidad

Los productos de soja no fermentados deberan tener el sabor, el olor, el color y la textura caracteristicos del
producto. No habra materias extrafias visibles en los productos.

3.4 Requisitos de composicién

Los productos de soja no fermentados deben cumplir los requisitos enumerados en el Cuadro 1.

Cuadro 1
Tino Humedad Proteinas
P (9/100 g) (9/100 g)

Bebida de soja béasica (2.2.1.1) - 220
Bebidas de soja y Bebidas de soja compuestas o aromatizadas
productos (2.2.1.2) - 220
relacionados (2.2.1) T

Bebidas a base de soja (2.2.1.3) - 20,8 pero<2,0

isOli >

Tofu y productos Tofu semisélido (2.2.2.1) >92,0 225
relacionados (2.2.2) | 14, (2,22 9) <920 >3,5
Tofu compactado (2.2.3) <75,0 =13,0
Pelicula de soja deshidratada (2.2.4) <20,0 >30,0

3.5 Clasificacion de productos “defectuosos”

Se considerara “defectuoso” todo producto provisto de un envase muy pequefio que no cumpla los
requisitos de calidad definidos en las secciones 3.3y 3.4.

3.6 Aceptacion de lotes

Se considerara que un lote cumple los requisitos de calidad aplicables mencionados en las secciones 3.3 y
3.4 cuando el niumero de articulos “defectuosos” tal como se definen en la Seccién 3.5 no supere el numero
de aceptacion (c) del plan de muestreo correspondiente con un nivel de calidad aceptable de 6,5 (Anexo |,

).
4. ADITIVOS ALIMENTARIOS

4.1 Requisitos de caracter general

Unicamente las categorias funcionales de aditivos que se sefialan en el Cuadro 2 como tecnolégicamente
justificadas pueden utilizarse para las categorias de productos especificadas. Dentro de cada categoria de
aditivos, y siempre que esté permitido con arreglo al Cuadro, solo podran utilizarse los aditivos alimentarios
enumerados y estrictamente con arreglo a las funciones y los limites indicados.
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De conformidad con la Secciéon 4.1 del prélogo de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CODEX STAN 192-1995), puede haber otros aditivos en los productos de soja no fermentados como

resultado de la transferencia de ingredientes de la soja.

Cuadro 2
Bebidas de soja y productos Tofu y productos
o relacionados (2.2.1) relacionados (2.2.2) ]
Aditivo : Sobidas d Tofu Pelicula de
alimentario/ Bebida ebidas de Bebidas compactado soja
categoria de soja soja abase Tofu. Tofu (sz 3) deshidratada
funcional basica | compuestaso | . oo semisolido (2.2.2.2) < (2.2.4)
aromatizadas (2.2.1.3) (2.2.2.1) B
(2.2.1.1) (2.2.1.2) e
Reguladpres de ) X X X X X )
la acidez
Antioxidantes - X X - - - -
Colorantes - - - - -
Emulsionantes - - - - -
Agentes ) ) ) X X X 3
endurecedores
Acentuador del i X X ) ) i i
sabor
Conservantes - - - - - X X
Estabilizadores - - X - -
Edulcorantes - - - - -

X= Se justifica desde el punto de vista tecnoldgico la utilizacién de aditivos alimentarios de la categoria

funcional.

-= No se justifica desde el punto de vista tecnoldgico la utilizacion de aditivos alimentarios de la categoria

funcional.

4.2

4.2.1 Bebida de soja basica

No esta permitido ninguno.

Disposiciones especificas para aditivos alimentarios

4.2.2 Bebidas de soja compuestas 0 aromatizadas y bebidas a base de soja

Para este producto se acepta la utilizacibn de reguladores de acidez, antioxidantes, colorantes,
emulsionantes, acentuadores del sabor, estabilizadores y edulcorantes de conformidad con los Cuadros 1, 2
y 3 de la Norma general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995) en la categoria de
alimentos 06.8.1. Pueden utilizarse asimismo los siguientes aditivos alimentarios.

N° SIN Nombre del aditivo alimentario Concentracion maxima
Antioxidante
304 Palmitato de ascorbilo 500 mg/kg
307a,b,c Tocoferoles 20000 mg/kg
Colorante
100 i) Curcumina 1 mg/kg
102 Tartracina 300 mg/kg
110 Amarillo sol FCF 300 mg/kg
132 Indigotina 150 mg/kg
133 Azul brillante FCF 100 mg/kg
141, ii) Clordfilas y clorofilinas, complejos cupricos 30 mg/kg en cobre
150b Caramelo ll-caramelo al sulfito 20000 mg/kg
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N° SIN Nombre del aditivo alimentario Concentracion méaxima
150d Caramelo IV-caramelo al sulfito aménico 20000 mg/kg
160 ai),a iii), e, f | Carotenoides 500 mg/kg
160 a i) Carotenos, beta-, vegetales 2000 mg/kg
160 b i) Extractos de bija a base de bixina 5 mg/kg en bixina
160 b ii) Extractos de bija a base de norbixina 100 mg/kg en norbixina
Emulsionantes
432-436 Polisorbatos 2000 mg/kg
47%¢ gEI?ég?JIS diacetiltartaricos y de acidos grasos de 2000 mg/kg
473 Esteres de sacarosa de acidos grasos
473a Oligoésteres de sacarosa, tipo | y tipo Il ig%%?nggézg’ solos o
474 Sucroglicéridos
475 Esteres poliglicéridos de acidos grasos 20000 mg/kg
491-495 Esteres de sorbitano de acidos grasos 20000 mg/kg
Estabilizadores
405 Alginato de propilenglicol 10000 mg/kg
Edulcorantes
950 Acesulfamo potasico 500 mg/kg
951 Aspartato 1300 mg/kg
Acentuador del sabor
508 Cloruro de potasio 1000 mg/kg
4.2.3 Tofu

Para este producto se acepta la utilizaciébn de reguladores de la acidez, agentes endurecedores y
estabilizadores de conformidad con los Cuadros 1, 2 y 3 de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CODEX STAN 192-1995) en la categoria de alimentos 06.8.3.

4.2.4 Tofu compactado

Para este producto se acepta la utilizacién de reguladores de la acidez, agentes endurecedores y
estabilizadores de conformidad con los Cuadros 1, 2 y 3 de la Norma general para los aditivos alimentarios
(CODEX STAN 192-1995). Pueden utilizarse asimismo los siguientes aditivos alimentarios.

N° SIN ‘ Nombre del aditivo alimentario ‘ Concentracion maxima

Conservantes

262ii ‘ Diacetato de sodio ‘ 1000 mg/kg

4.2.5 Pelicula de soja deshidratada

Para este producto se acepta la utilizacion de los conservantes enumerados en el Cuadro 3 de la Norma
general para los aditivos alimentarios (CODEX STAN 192-1995). Pueden utilizarse asimismo los siguientes
aditivos alimentarios.

N° SIN Nombre del aditivo alimentario Concentracién maxima
Conservantes
220-225,227- Sulfitos 200 mg/kg en residuo de SO,
228,539

4.2.6 Aromatizantes

Los aromatizantes utilizados en los productos regulados por esta norma cumpliran con las Directrices para
el uso de aromatizantes (CAC/GL 66-2008).
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4.3 Coadyuvantes de elaboracion

En los productos regulados por esta norma pueden emplearse coadyuvantes de elaboracion con
espumantes, controladores de la acidez para coagular y para extraer bebidas de soja y sustancias inertes.

Los coadyuvantes de elaboracién utilizados en los productos regulados por esta norma cumpliran las
Directrices para sustancias utilizadas como coadyuvantes de elaboracion (CAC/GL 75-2010).

5. CONTAMINANTES

Los productos regulados por la presente norma deberan cumplir con los niveles maximos de la Norma
general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CODEX STAN 193-
1995).

6. HIGIENE

Se recomienda que los productos a los que se aplica la presente norma se elaboren y manipulen de
conformidad con los Principios generales de higiene de los alimentos (CAC/RCP 1-1969) y otros textos
aplicables del Codex, como los cddigos de practicas de higiene y los codigos de practicas.

Este producto debera cumplir los requisitos microbioldgicos expuestos en los Principios y directrices para el
establecimiento y la aplicacion de criterios microbioldgicos para los alimentos (CAC/GL 21-1997).

7. PESOS Y MEDIDAS
7.1 Peso neto

El peso de los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se indicara de conformidad
con la Norma general del Codex para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CODEX STAN 1-1985).

7.1.1 Clasificacion de productos “defectuosos”
Se considerara “defectuoso” todo envase que no respete el peso neto declarado en la etiqueta.
7.1.2 Aceptacion de lotes

Se considerard que un lote cumple los requisitos de la Seccién 7 cuando el nimero de articulos
“defectuosos” tal como se definen en la Seccién 7.1.1 no supere el numero de aceptacion (c) del plan de
muestreo correspondiente con un nivel de calidad aceptable de 6,5 (Anexo |, II).

8. ETIQUETADO

El producto regulado por las disposiciones de la presente norma debera etiquetarse de conformidad con la
Ultima edicién de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CODEX STAN 1-
1985).

Si en el proceso se utilizan granos de soja modificados genéticamente deberd tenerse en cuenta la
Recopilacion de textos del Codex pertinentes al etiquetado de alimentos derivados de la biotecnologia
moderna (CAC/GL 76-2011).

8.1 Denominacién del producto

El producto se designard con la denominacion indicada en la Seccién 2.2. Podran usarse otras
denominaciones de conformidad con la legislacién y las costumbres del pais en el que se venda el producto
y de manera que no se induzca a error o engafio al consumidor.

9. METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS
9.1 Métodos de anélisis

9.1.1 Determinacion del contenido de humedad
Con arreglo a la AOAC 925.09 o la AACCI 44-40.01.
9.1.2 Determinacion del contenido en proteinas

Con arreglo a la NMKL 6, 2004 o la AACCI 46-16.01 o la AOAC 988.05 o la AOCS Bc 4-91 o la AOCS
Ba 4d-90, el factor de nitrégeno para los productos de soja no fermentados es de 5,71.
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ANEXO |

Planes de muestreo

El nivel de inspeccion adecuado se selecciona de la siguiente manera:
Nivel de inspeccién | - Muestreo normal

Nivel de inspeccidn Il - Disputas (tamafio de la muestra para fines de arbitraje en el
marco del Codex), cumplimiento o necesidad de una mejor

estimaciéon del lote

PLAN DE MUESTREO 1

(Nivel de inspeccién I, nivel de calidad aceptable = 6,5)

EL PESO NETO ES MENOR O IGUAL A 1 KG (2,2 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Nimero de aceptacion (c)

4.800 o menos 6

4.801 - 24.000 13 2

24.001 - 48.000 21 3
48.001 - 84.000 29 4
84.001 - 144.000 38 5
144.001 - 240.000 48 6
mas de 240.000 60 7

EL PESO NETO ES MAYOR QUE 1 KG (2,2 LB) PERO NO MAS QUE 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Numero de aceptacion (c)

2.400 o menos 6 1

2.401 - 15.000 13 2
15.001 - 24.000 21 3
24.001 - 42.000 29 4
42.001 - 72.000 38 5
72.001 - 120.000 48 6
mas de 120.000 60 7

EL PESO NETO ES MAYOR QUE 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Numero de aceptacion (c)

600 o0 menos 6 1
601 - 2.000 13 2
2.001 - 7.200 21 3
7.201 - 15.000 29 4
15.001 - 24.000 38 5
24.001 - 42.000 48 6
mas de 42.000 60 7
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PLAN DE MUESTREO 2

ANEXO Il

(Nivel de inspeccidn I, nivel de calidad aceptable = 6,5)

EL PESO NETO ES MENOR O IGUAL A 1 KG (2,2 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Nimero de aceptacion (c)

4.800 0 menos 13 2
4.801 - 24.000 21 3
24.001 - 48.000 29 4
48.001 - 84.000 38 5
84.001 - 144.000 48 6
144.001 - 240.000 60 7
més de 240.000 72 8

EL PESO NETO ES MAY

OR QUE 1 KG (2,2 LB) PERO NO MAS QUE 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Numero de aceptacién (c)

2.400 o menos 13 2

2.401 - 15.000 21 3
15.001 - 24.000 29 4
24.001 - 42.000 38 5
42.001 - 72.000 48 6
72.001 - 120.000 60 7
mas de 120.000 72 8

EL PESO NETO ES MAYOR QUE 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la muestra (n)

Numero de aceptacién (c)

600 0 menos 13 2
601 - 2.000 21 3
2.001 - 7.200 29 4
7.201 - 15.000 38 5
15.001 - 24.000 48 6
24.001 - 42.000 60 7
mas de 42.000 72 8
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Apéndice V
LISTA DE ACTIVIDADES DE INTERES PARA EL CCASIA

INTRODUCCION
El Comité consideré que las siguientes actividades eran importantes para prestar apoyo a la aplicacion del
Plan Estratégico mundial del Codex 2014-2019.

1) El objetivo de las siguientes actividades es alcanzar la méxima participacion efectiva de los
Miembros de Asia en las actividades de la CAC y sus oOrganos auxiliares e intensificar las
aportaciones cientificas de los Miembros de Asia a los 6rganos de expertos de la FAO y la OMS

Actividades:

1.1  Promover entre los Miembros de Asia el entendimiento de las normas del Codex, incluido el Manual
de Procedimiento.

1.2 Fortalecer la capacidad de los Miembros de Asia de presentar observaciones y datos cientificos
apropiados sobre asuntos pertinentes.

1.3 Alentar a los Miembros de Asia a que formulen posiciones nacionales y participen en los periodos de
sesiones pertinentes de la CAC o sus 6rganos auxiliares.

1.4 Alentar a los Miembros de Asia a que soliciten asistencia financiera al Proyecto y Fondo para
Incrementar la Participacion de los Paises en Desarrollo en la Labor del Codex y a la iniciativa que la
suceda, asi como a otras fuentes.

2) El objetivo de las siguientes actividades es fortalecer la comunicacion y la coordinacion
regionales entre los Miembros de Asia en el marco de las actividades de la CAC y sus 6rganos
auxiliares

Actividades

2.1 Mantener y compartir un directorio actualizado de puntos de contacto del Codex en los Miembros de
Asia.

2.2 Actualizar y mantener un sitio web del CCASIA y fomentar su consulta.

2.3 Fomentar el intercambio y la difusién entre los Miembros de Asia de las observaciones presentadas y
los datos pertinentes.

2.4 Organizar reuniones oficiosas de miembros del CCASIA en paralelo a la sesion de la CAC y sus
organos auxiliares para elaborar una posicién comun siempre que sea posible.

2.5 Cooperar en la reunion de datos e informacién y presentar propuestas sobre preocupaciones o
intereses comunes en los periodos de sesiones de la CAC o de los drganos auxiliares.

3) El objetivo de las siguientes actividades es promover la elaboracién o revision de normas del

Codex y textos afines teniendo en cuenta las situaciones y necesidades regionales

Actividades

3.1 Realizar encuestas o intercambiar opiniones con partes interesadas de los paises miembros para
conocer los intereses y necesidades en cuanto a elaboracion o revision de normas del Codex y textos
afines.

3.2 Determinar productos alimentarios y esferas de interés de la regién para los que deben elaborarse o
revisarse normas y textos afines.

3.3 Presentar propuestas que obedezcan a los intereses de la regién de Asia en los periodos de sesiones
del CAC o de sus 6rganos auxiliares.

4) El objetivo de las siguientes actividades es promover el uso por los Miembros de Asia de las

normas y textos afines del Codex como base de su legislacién nacional

Actividades

4.1 Comunicar a las partes interesadas de los paises miembros los resultados de las reuniones de la
CAC y sus organos auxiliares y compartir esta informacion con ellas.
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4.2

4.3

4.4

Capacitar al personal técnico y autoridades responsables de la elaboracion de politicas alimentarias,
incluidos reglamentos, en cuanto a la importancia y la necesidad de tener presentes las normas del
Codex y los textos afines.

Crear conciencia sobre las normas del Codex y los textos afines entre las partes interesadas de los
Estados Miembros, incluidos los consumidores, las industrias y el mundo académico.

Determinar las necesidades de creacion de capacidad en los Miembros de Asia con respecto a la
armonizacion de sus politicas nacionales, incluidos reglamentos, con las normas del Codex y los
textos afines.

5) El objetivo de las siguientes actividades es desarrollar y fortalecer las capacidades y funciones
del punto de contacto o comité nacional del Codex.

Actividades

51

5.2

Determinar las necesidades de creacion de capacidad de los Miembros de Asia para establecer o
fortalecer puntos de contacto o comités nacionales del Codex.

Organizar talleres o programas de orientacion y formacién o participar en ellos a fin de fortalecer los
puntos de contacto o comités nacionales del Codex.

6) El objetivo de las siguientes actividades es fortalecer la capacidad y el marco de control
alimentario de los Miembros de Asia

Actividades

6.1

6.2

6.3

6.4

Determinar las necesidades de creacion de capacidad de los Miembros de Asia para mejorar las
capacidades cientificas y técnicas en materia de control alimentario, incluidas las que se refieren a los
laboratorios y las inspecciones.

Organizar talleres o cursos de formacién o participar en ellos a fin de mejorar la capacidad cientifica y
técnica, incluidos intercambios de personal.

Actualizar y mantener una lista de expertos e instituciones disponibles en la regién que puedan
facilitar los conocimientos cientificos y técnicos necesarios.

Facilitar la elaboracion o revision del sistema nacional de regulacion del control alimentario, con
inclusién de las organizaciones, leyes y reglamentos correspondientes.



