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 2022تعديل عام 
 

أدخل التعديل التالي على نص المواصفة بموجب القرارات التي اتخذت في الدورة الخامسة والأربعين لهيئة الدستور الغذائي 
 .2022في ديسمبر/كانون الأول 

 
  نص الصيغة المعدلة  نص النسخة السابقة الموضع الصفحة

توسيم الحاويات غير المخصصة  4-6القسم  8
 للبيع بالتجزئة

ينبغي لتوسيم الحاويات غير المخصصة للبيع  
ة أحكام المواصفة العامبالتجزئة أن يتماشى مع 

 لتوسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة

(CXS 346-2021.) 

 

 

 

 .اسابق   CAC/RS 103-1978 المواصفة *
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 النطاق -1
  L Vaccinium corymbosum تسرررررررررررررررع ىرررذو المواصررررررررررررررفرررة على التوت الأ ر  السررررررررررررررريع التجميرررد م  أنوا 

1 ،2  
  AITVaccinium angustifoliumو

  READEVaccinium asheiو  3

عررلررى الررنرردررو الرروارد أد و، والمررعرررررررد    4
للاسررتكلاا المباشررر م  غير أع عملية  كيز يةرراتية باسررتدنات يعادة تعبئتم يلأا لزم الأمر. ول تسرررع على المنت  عندما 
  5يشررررار يه أنم معد ليخلررررع للمزيد م  التجكيز، أو لأغرا  صررررناعية أخرل، ول تسرررررع على التوت الأ ر  الأوروي

 (.CXS 76-1981) المواصفة الخاصة بالتوت الأ ر  الأوروي السريع التجميدبما أنم يخلع لأحكام 
 الوصف -2
 تعريف المنتج 2-1

سرررررا  الطا ج والنظيف والسرررررليم والناةررررر  والمنزو  ال التوت الأ ر  السرررررريع التجميد ىو المنت  المعد  م  التوت الأ ر 
  L Vaccinium corymbosum2 ،3الرررررررقررررررروام المرررررررترررررررمررررررراسرررررررررررررررررررر  الرررررررذع  رررررررتررررررردرررررررل لخصررررررررررررررررررررائرررررررص أنررررررروا   عولأ
والمعب أ مع يةاتة السكر المجفف أو شراب  Vaccinium ashei READEو Vaccinium angustifolium AITو

 السكر يليم أو م  دونم، والمجم د بطريقة سليمة.
 تعريف عملية التجهيز 2-2

 منت  يخلررررع لعملية  ميد في معدات ملائمة و تدل للشررررروأ اهددة أد و. و رع ىو التجميدالتوت الأ ر  السررررريع 
عملية التجميد ىذو بحيث يتم تخطي بسرررررررعة نطا  درجة الحرارة القصررررررول للتبلور. ول تعتبر عملية التجميد السررررررريعة 

كرنهايت( في المركز الحرارع، ولأل  بعد درجة ت 0درجة مئوية دون الصررررررررررررررفر ) 18مكتملةً يل حين تبلغ حرارة المنت  
 التدبيت الحرارع. ويجو  اتبا  الممارسة المعترف بها لإعادة تعبئة المنتجات السريعة التجميد في ظروف ملبوطة.

 الممارسة الخاصة بالمناولة 2-3
. ويوصررى ايعم ةررمنً ب رع مناولة المنت  في ظروف تسررمبا بالحفاع على جودتم خلال نقلم، وتخزينم وتو يعم حو و ت 

الأغذية  تجكيز ومناولةلمدونة الممارسات الخاصة ب ابمناولة المنت  خلال مرحلة تخزينم، ونقلم، وتو يعم وبيعم بالتجزئة وتقً 
 (.CXC 8-1976) السريعة التجميد

 طريقة العرض 2-4
 الأشكال 2-4-1

علرررركا( أن  حبوب التوت الأ ر  غير ملتصررررقة ببيجو  لحبوب التوت الأ ر  السررررريعة التجميد أن تكون بسررررائبةب )أع 
 أن تكون حبوب التوت الأ ر  ملتصقة ببعلكا )أع بشكل كتل صلبة(. أو

                                              
وغير لأل  م  أنوا  التوت )البرية( م  جنس  L. Vaccinium corymbosumيبدو أن ىناا العديد م  أنوا  التوت الهجينة بصورة طبيعية م  أنوا    1

Vaccinium .ما يجعل عملية التصنيف صعبة للغاية 
  Highbush blueberry [كليزيةنباللغة الإ]السم المتعرف عليم   2
  Lowbush blueberry [كليزيةنباللغة الإ]السم المتعرف عليم   3
 Rabbiteye blueberry [كليزيةنباللغة الإ]السم المتعرف عليم   4
5  L.myrtillus  Vaccinium  
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 التركيبة الأساسية وعوامل الجودة -3
 المكوّنات الاختيارية 3-1

شرررررراب الغلوكو  و أنوا  السرررررك ر )السررررركرو ، والسررررركر اهو ل، وشرررررراب السرررررك ر اهو ل، والدكسرررررترو  والفركتو ، شرررررراب 
 الغلوكو  المجفف(.

 التركيبة 3-2
 التوت الأزرق المعدّ بأنواع السكّر المجفف 3-2-1

 نسررررربة  والمذابة و ةتوت المسررررردالعينة ينبغي أل يتجاو  مجمو  المواد الصرررررلبة القابلة للذوبان في السرررررائل المسرررررتخرج م  
في المائة )كتلة/كتلة( معبر راً عنم بالسرركرو ، على الندو الذع دددو  18في المائة )كتلة/كتلة( وينبغي أل يقل ع   35

 درجة مئوية. 20جكا   ياس النكسار على 
 بشراب السكّرالتوت الأزرق المعدّ  3-2-2

غات بينكا. وينبغي اينبغي أل تتجاو  كمية شررراب السررك ر المسررتخدمة الكمية المطلوبة لتغطية حبوب التوت وملت الفر 
 نسررررررررررربة  ذابةوالم توت المسررررررررررردو ةالعينة أل يتجاو  مجمو  المواد الصرررررررررررلبة القابلة للذوبان في السرررررررررررائل المسرررررررررررتخرج م  

في المائة )كتلة/كتلة( معبر راً عنم بالسكرو ، على الندو الذع دددو  15المائة )كتلة/كتلة( وينبغي أل يقل ع   في 25
 درجة مئوية. 20جكا   ياس النكسار على 

 بالنسبة إلى تركيبة المنتج "الوحدات المعُابة"تعريف  3-2-3
 2-2-3و 1-2-3لمواد الصررررررررلبة القابلة للذوبان على الندو اهدد في الفقرتين اتكون خارج حدود عينة تعتبر أع وحدة 

 ب.بمُعابة
 قبول الشحنة بالنسبة إلى تركيبة المنتج 3-2-4

 3-2-3تعُتبر الشرردنة مقبولة بالنسرربة يه معايير ا ودة حين ل يتجاو  عدد بالمنتجات المعيبةب كما ىو مبين  في القسررم 
)انظر نصوص الدستور الغذائي بشأن  6.5ر م القبول )ج( في خطة أخذ العينات الملائمة لأات مستول جودة مقبول 

 أساليب التدليل وأخذ العينات(.
  دةعوامل الجو  3-3
 المتطلبات العامة 3-3-1

 التجميد أن تكون: ةينبغي لحبوب التوت الأ ر  السريع
 مت سمة بخصائص الصنف الذع تنتمي يليم؛ )أ(

 بلون سليم؛ )ب(
 خالية م  أع مذا  أو رائدة؛ )ج(
 نظيفة، وسليمة وخالية تعليًا م  العف  وسائر المواد الدخيلة غير المؤلأية؛ )د(
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 :أن تكون لحبوب التوت الأ ر ينبغي لمستويات التفاوت المسموح بها،  الخاةعة المرئيةوفي ما يخص العيوب 
 خالية نسبيًا م  الرمال والحصى؛ )ه(
معروةرررررة ببشررررركل سرررررائبب، تكون خالية تعليًا م  حبوب التوت المتلاصرررررقة  الأ ر توت العندما تكون حبوب  )و(

 التي ل  ك  تصلكا بسكولة باليد عندما تكون مجم دة م  دون يلحا  اللرر بها؛
 خالية تعليًا م  أع مادة نباتية دخيلة؛ ) (
 خالية نسبيًا م  رؤوس البذور )السيقان(؛ )ح(
 لرات؛خالية تعليًا م  حبوب التوت الخ )أ(
 خالية تعليًا م  سائر أصناف التوت المتباينة الصالحة للأكل المختلفة ع  التوت الأ ر  الأوروي؛  )ع(

 خالية نسبيًا م  حبوب التوت المشو ىة؛ (ا)
 خالية نسبيًا م  حبوب التوت غير الناةجة أو المصابة بالعف . (ر)ل

 المتطلبات التحليلية 3-3-2
( في المنت  كتلة/كتلةفي المائة ) 0.04 والطمي نسرررررربةينبغي أل تتجاو  نسرررررربة الشرررررروائب المعدنية مدل الرمال والحصررررررى 

 بأكملم )حبوب التوت ووسيطة التعبئة ين وجدت(.
 خصائص حبوب التوت "السائبة" 3-3-3

في المائة )كتلة/كتلة( في حبوب  10توت معروةة ببشكل سائبب، يُسمبا بنسبة تفاوت بقدر العندما تكون حبوب 
ت الكاملة تكون وحدة العي نة بالسررررائبةب اهتوياو التوت المتلاصررررقة التي ل  ك  تصررررلكا بسرررركولة عندما تكون مجم دة. 

 للعبوة أو أكبر كمية ممكنة م  الناحية العملية.
 والتفاوت المسموح به تعريف العيوب المرئية 3-3-4
 التعاريف 3-3-4-1

 المؤلأية؛ ، أو سائر المواد النباتية المماثلة غيرالأ ر توت الأع الأورا  أو أجزات م  نبتة  - المواد النباتية الدخيلة )أ(
ملم  2بحبة التوت وبطول  اأو معلقً  اسررررررا  النبتة أو جزت منكا، سرررررروات أكان سررررررائبً  - رؤوس الزهرة )السييييييقا   )ب(

 أكدر؛ أو
يه  حبوب التوت الخلررررررررررات أو حبوب التوت التي يكون سرررررررررطدكا مائلًا  أع - غير الناضيييييييجةحبوب التوت   )ج

 ؛منم يه اللون البنفسجي الذع يت سم بم عادة التوت الأ ر  أكدرالأخلر 
 حبوب التوت الصرررررالحة للأكل التي تختلف اختلاتاً كبيراً في اللون أو الشررررركل والتي تكون - الأصيييينات المتباينة )د(

 تمامًا ع  خصائص التوت الأ ر ؛ ةخصائصكا الداخلية مختلف
ةررررررررية ر ةرررررررررار  بة ع  يصررررررررابة ملأتظكر تيكا علامات واةرررررررردة أع حبوب التوت التي  - الحبوب المشييييييوّهة )ه(

 آتات؛ أوميكانيكية  أو
 أع حبوب التوت الذابلة أو المجففة أو القاسية كديراً. - الحبوب غير الناضجة أو المصابة بالعفن )و(



CXS 103-1981 6 

 

 العينّة القياسيةوحدة  3-3-4-2
غرام م  حبوب التوت  300تكون وحدة العي نة القياسررررررررررررية لتقييم العيوب المرئية، بما يشررررررررررررمل التفاوت المسررررررررررررموح بم، 

 المصف اة )انظر نصوص الدستور الغذائي بشأن أساليب التدليل وأخذ العينات(.
 التفاوت المسموح به للعيوب المرئية 3-3-4-3

، يتعين  يسرررناد نقاأ 2-4-3-3في ما يتعلق بالتفاوت المسرررموح بم اسرررتنادًا يه العي نات القياسرررية المشرررار يليكا في القسرررم 
في ىذا القسررم. و دل العدد الأ صررى م  العيوب المسررموح بها تصررنيف بيبالي النقاأ  1للجدول  ايه العيوب المرئية وتقً 

 .المسموح بهاب والمبين  لكل  م  تئات العيوب بالطفيفةب وبالكبرلب وبالحادةب أو بالمجمو  المختلطب م  ىذو الفئات
 

 1الجدول 
 غرام  300وحدة العيّنة وز  )

 
 تئات العيوب وحدة القياس العيب

 المجمو  كبيرة طفيفة  

 المواد النباتية الدخيلة )أ(
 

 رؤوس الزىرة )ب(

 حبوب التوت غير الناةجة )ج(

 تباي  الأصناف )د(

 الحبوب المشو ىة )ه(

 بشكل طفيف 

 بشكل كبير 

 الحبوب غير الناةجة أو المصابة بالعف  )و(

 سنتمتر واحد مرب ع كل  طعة

 سنتمتر واحد مرب ع وأكدر كل  طعة

 كل سا 

 كل حبة م  حبوب التوت

 كل حبة م  حبوب التوت
 

 كل حبة م  حبوب التوت

 كل حبة م  حبوب التوت

 كل حبة م  حبوب التوت

1 
 
1 
 
 
 
1 

 
2 
 
2 
2 
 
 
2 
2 

 

 15 8  15  مجمو  النقاأ المسموح بها

 في المائة )كتلة/كتلة( 10 ------- الحبوب المفككة أو المطدونة أو المسدو ة بشكل كبير
 

 قبول الشحنة استناد ا إلى عوامل الجودة 3-4

 استناد ا إلى عوامل الجودة "الحبوب المعُابة"تعريف  3-4-1
)انظر نصرررررروص  6.5ا لخطة أخذ العينات لأات مسررررررتول جودة مقبول م  تعُتبر أع وحدة عينة  ياسررررررية ا أخذىا وتقً 

 الدستور الغذائي بشأن أساليب التدليل وأخذ العينات( بمعابةب في حال اتسمت بالخصائص التالية:
 ؛2-3-3 او ت المستويات المسموح بها للعيوب المعدنية في القسم  ()أ

 ؛3-3-3المسموح بها للدبوب بالسائبةب في القسم   او ت المستويات ()ب
 1اأ المسررررررررررررررموح بهرررراب للعيوب المرئيررررة في تئررررة أو أكدر م  الفئررررات الواردة في ا رررردول  رررراو ت بمجمو  النقرررر )ج(
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 أو المطدونة أو المسررررررررررررررردو ة بشررررررررررررررركل كبير  او ت التفاوت المسررررررررررررررموح بم للدبوب المتفككة أو(؛ 3-3-4-3)
 (3-4-3-3) 1ا دول  في

  قبول الشحنة بالنسبة إلى معايير الجودة 3-4-2
 بالنسررررررررررررربة يه معايير ا ودة حين ل يتجاو  عدد بالمنتجات المعيبةب كما ىو مبين  في القسرررررررررررررمتعُتبر الشررررررررررررردنة مقبولة 

)انظر نصررررررررررروص الدسرررررررررررتور  6.5ر م القبول )ج( في خطة أخذ العينات الملائمة لأات مسرررررررررررتول جودة مقبول  3-4-1
الندو  الغذائي بشررررأن أسرررراليب التدليل وأخذ العينات(. ولدل تطبيق يجرات القبول، تتم معا ة كل بمنت  معيبب )على

 )أ( أو )ب( أو )ج(( على نحو تردع في ما يتعلق بهذو الخصائص. الفقرات الفرعية 1-4-3القسم اهدد في 
 المواد المضافة إلى الأغذية -4

 يُسمبا بأع منكا.ل 
 النظافة العامة -5
امة لنظاتة المبادئ العللأ سرررررررام لأات الصرررررررلة في  اعداد المنت  المشرررررررمول بأحكام ىذو المواصرررررررفة ومناولتم وتقً يوصرررررررى إ 5-1

الدسررتور الغذائي لأات الصررلة  ىيئة مدو ت الممارسررات الموصررى بها م   بل( وغير لأل  م  CXC 1-1969) الأغذية
 بهذا المنت .

 المنت  خاليًا م  المواد الكريكة يه أ صى حد ممك  بحسب ممارسات التصنيع ا يدة. يكون 5-2
 اختبار المنت  بأساليب أخذ العينات والفدص المناسبة، يكون على الندو الآتي: عند 5-3

  ً؛م  الكائنات الد يقة بكميات  د تعر   الصدة للخطر اأن يكون خالي 
  ً؛م  الكائنات الطفيلية بكميات  د تعر   الصدة للخطر اأن يكون خالي 
  ًم  أية مادة  بة ع  كائنات د يقة بكميات  د تعر   الصدة للخطر اأن يكون خالي. 

 التوسيم -6
، تسررررررع الأحكام (CXS 1-1985) المواصرررررفة العامة الخاصرررررة بتوسررررريم الأغذية المعبأة مسررررربقًا بالإةررررراتة يه متطلبات

 التالية:اهددة 
 اسم المنتج 6-1
 ب.على بطا ة التوسيم بالتوت الأ ر يكون اسم المنت  المذكور  6-1-1
يلي  نم ماب أو على مقربة مبال تران مع اسررررررررم بالتوت الأ ر  بالإةرررررررراتة يه لأل ، ينبغي أن تتلررررررررم  بطا ة التوسرررررررريم 6-1-2

 (ب. الشراب مدلًا و أاسم المادة اهل ية مدل نو  السك ر )مع بوسيطة التعبئة: 
في بعض  6وينبغي أن تظكر عبارة بالسريع التجميدب أيلًا على بطا ة التوسيم، غير أنم يجو  استخدام مصطلبا بمجم دب 6-1-3

 م  ىذو المواصفة. 2-2 للقسم الفرعيا لوصف المنت  المجك ز طبقً  البلدان حيث يستعمل ىذا المصطلبا عادةً 

                                              
 بمجم دب: يستخدم ىذا المصطلبا كبديل ع  عبارة بسريع التجميدب في بعض البلدان الناطقة باللغة الإنكليزية.  6
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 المتطلبات الإضافية 6-2
 المعلومات الخاصة بحفظ المنت  وتذويبم على عبوات البيع بالتجزئة.تقدم 

 العبوات السائبة 6-3
السريع التجميد السائب، تُذكر المعلومات المطلوبة يما على الحاوية أو في المستندات المصاحبة،  الأ ر  توتالفي حالة 

صرررررررطلبا ارة بسرررررررريع التجميدب )ويجو  اسرررررررتخدام مغير أنم ينبغي أن يظكر على الحاوية كل م  اسرررررررم المنت  المقترن بعب
 م  ىذو المواصفة( واسم وعنوان المصن ِّع أو المعبئ. 3-1-6بمجم دب وتقًا للقسم الفرعي 

 توسيم الحاويات غير المخصصة للبيع بالتجزئة 6-4

وسرررريم الحاويات غير لتأحكام المواصررررفة العامة ينبغي لتوسرررريم الحاويات غير المخصررررصررررة للبيع بالتجزئة أن يتماشررررى مع 
 .(CXS 346-2021) المخصصة للبيع بالتجزئة

 التعبئة -7
 ينبغي لمواد التعبئة المستخدمة لتغليف التوت الأ ر  أن تلم :

 بها المنت ؛ التي يت سمحماية السمات الحسية وسائر سمات ا ودة  )أ(
 حماية المنت  م  التلوث الميكروبيولوجي وسائر أنوا  التلوث؛ )ب(
 ا م  الناحية التكنولوجية؛وم  التسرب بقدر ما ىو ممك  عمليً حماية المنت ،  در الإمكان، م  ا فاف،  )ج(
 خلال عمليات التجكيز، حماية المنت  م  أع رائدة أو مذا ؛ أو م  تبد ل لونم أو اتسررررررررررررررامم بصررررررررررررررفات غريبة )د(

 وجدت( والتو يع حو و ت البيع النكائي. )ين
 التحليل وأخذ العيناتأساليب  -8

أسررررررررراليب التدليل وأخذ العينات الواردة في أسررررررررراليب التدليل وأخذ ق م  المتدال لهذو المواصرررررررررفة، تسرررررررررتخدم للتدق  
 ( لأات الصلة بالأحكام الواردة في ىذو المواصفة.CXS 234-1999) العينات الموصى بها
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