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ASUNTO: Peticion de observaciones sobre la Lista de prioridades de sustancias
propuesta para su evaluacion por el JECFA

PLAZO: 25 de agosto de 2021
OBSERVACIONES: A: Con copia a:
Secretaria Secretaria
Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios Comisién del Codex Alimentarius
China National Center for Food Safety Risk Programa Conjunto FAO/OMS
Assessment (CFSA), sobre Normas Alimentarias
Building 2, No. 37 Guangqu Road, Chaoyang Viale delle Terme di Caracalla
District, Beijing 100022 (China), correo 00153 Roma (ltalia)
electrénico: ccfa@cfsa.net.cn Correo electrénico: codex@fao.org
ANTECEDENTES

1. La celebracion de la 52.2 reunion del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) se ha
aplazado a septiembre de 2021 debido a la pandemia de la enfermedad por coronavirus (COVID-19). Con el
fin de mantener el impulso de la labor de establecimiento de normas del Codex y de reducir al minimo los
efectos de la pandemia, se acordd que, ademas de la carta circular CL 2019/41-FA, se distribuyera una nueva
carta circular (es decir, CL 2020/37-FA) para recopilar propuestas adicionales sobre la Lista de prioridades de
las sustancias propuesta (en adelante, la “Lista de prioridades”) para su evaluacion por el Comité Mixto
FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA).

2. Las respuestas a las cartas circulares CL 2019/41-FA y CL 2020/37-FA se han recopilado en el
documento CX/FA 21/52/12. Para la inclusién de las solicitudes presentadas por los observadores en la Lista
de prioridades, es necesario recabar el apoyo de los Miembros.

3. El Canada, que generalmente ha presidido la reunién del Grupo de trabajo durante las sesiones sobre
este asunto (en lo sucesivo, “el Presidente del Grupo de trabajo”), basandose en los documentos disponibles
(por ejemplo, CX/FA 21/52/2 Add.1, CX/FA 21/52/3, CX/FA 21/52/3 Add.1, CX/FA 21/52/4,
CX/FA 21/52/4 Add.1, CX/FA 21/52/4 Add.2, CX/FA 21/52/12), ha elaborado una Lista de prioridades
actualizada (Anexo 1). Ademas, se ha tenido en cuenta la peticién de datos' para la 92.2 reunion del JECFA
y las conclusiones de la mismaZ.

4. En vista de la modalidad virtual de la 52.2 reunion del CCFA, con el fin de facilitar el trabajo preparatorio
a este respecto, se tomé la decision de distribuir esta carta circular con objeto de recabar observaciones por
adelantado.

' Peticion de datos — 92.2 reunién del JECFA: https://www.who.int/news-room/articles-detail/call-for-data-jecfa-92-meeting.
2 Resumen y conclusiones de la 92.2 reunion del JECFA http://www.fao.org/3/cb5597en/cb5597en.pdf.
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PETICION DE OBSERVACIONES

5. Seinvita alos miembros y observadores a que presenten sus observaciones sobre la Lista de prioridades
actualizada (Anexo 1). Se recomienda a los proveedores de datos y a los patrocinadores que se aseguren de
que son exactas todas las revisiones pertinentes a sus peticiones. Al formular las observaciones, téngase en
cuenta lo siguiente:

i No esta previsto establecer un grupo de trabajo durante la 52.2 reunion del CCFA para examinar
la Lista de prioridades, por lo que es fundamental recibir observaciones en respuesta a esta carta
circular con objeto de elaborar el informe para su aprobacién por el CCFA en su 52.2 reunion.

ii. Los observadores deben respaldar a los miembros en respuesta a esta carta circular; en caso
contrario, la peticion no podra incluirse en la Lista de prioridades que se sometera a la aprobacién
del CCFA en su 52.2 reunion.

iii. Dado el retraso desde la 51.2 reunion del CCFA, se solicita a los miembros y observadores, segun
corresponda, que confirmen las peticiones actuales que figuran en los cuadros del Anexo 1,
incluso aunque los hubieren confirmado previamente en respuesta al documento CX/FA 21/52/12.

iv. Las nuevas peticiones formuladas respecto de la Lista de prioridades se sefialan en letra azul
(ejemplo) y las supresiones con texto tachado (ejemplo).

V. En los casos en que el JECFA ha solicitado datos, se han eliminado las peticiones.

Vi, Algunas adiciones se deben a que el JECFA solicita datos adicionales, lo que se indica como

sigue “Propuesto por: JECFA”. Tales adiciones exigen un compromiso de proporcionar datos;

Vii. Se ha propuesto determinar la prioridad de las nuevas adiciones por orden de mayor (1) a menor
prioridad (3) con arreglo al sistema de clasificacién aprobado durante la 50.2 reunién del CCFA?.

viii. Las peticiones actualizadas de sustancias aromatizantes formuladas por la Organizacion
Internacional de la Industria de los Aromatizantes (IOFI) se han presentado en los cuadros no
numerados inmediatamente a continuacién del Cuadro 1 del Anexo 1, y reflejan las listas
facilitadas en el documento CX/FA 21/52/12; y, en consecuencia, se propone la supresion de los
cuadros anteriores de sustancias aromatizantes.

iX. El Cuadro 2, LISTA DE SUSTANCIAS UTILIZADAS COMO COADYUVANTES DE
ELABORACION PROPUESTAS PARA SU EVALUACION POR EL JECFA, figura a continuacion
de los cuadros de sustancias aromatizantes.

6. Especificaciones relativas al plomo para la tierra de diatomeas, el carbén vegetal (el carbén activado) y la
bentonita: Tal y como se sefiala en el documento CX/FA 21/52/2 Add.1, el Comité del Codex sobre
Contaminantes de los Alimentos (CCCF) recomienda que el CCFA considere la recomendacion de que el
JECFA examine las especificaciones del plomo para la tierra de diatomeas y el carbén vegetal, y establezca
una especificacion relativa al plomo para la bentonita. Esta peticion al JECFA no se ha afiadido al proyecto
de Lista de prioridades, pero se considerara su inclusién a la espera de que se examine este tema del
programa en la 52.2 reunion del CCFA. Dado que no sera posible comentar esta peticion entre el debate de
este tema del programa y la presentacién del informe del Grupo de trabajo sobre las prioridades del JECFA,
tal vez sea necesario aplazar la adicién de esta peticion respecto de la Lista de prioridades a la 53.2 reunién
del CCFA.

7. TAUMATINA 1I: La peticién relativa a la TAUMATINA Il, presentada como parte del documento
CX/FA 21/52/12, se refiere a la taumatina Il producida mediante métodos de fabricacién recombinante a base
de plantas. Por lo tanto, se solicita una reevaluacion de las especificaciones actuales de la taumatina, para
ampliar la definicién a fin de incluir el nuevo proceso de fabricacion y las especificaciones correspondientes.
El Presidente del Grupo de trabajo solicita comentarios sobre si es apropiada la peticion de realizar una
reevaluacion de las especificaciones existentes, o si la sustancia debe ser considerada como una entidad
distinta con su propio cédigo del Sistema internacional de numeracion (SIN), lo que comportaria efectuar una
evaluacion de la inocuidad independiente o emitir un dictamen en el que se establezca que la evaluacion de
la inocuidad existente es adecuada a efectos de contemplar el nuevo proceso de fabricacion. Ademas, con
respecto a la revision de las especificaciones, el Presidente del Grupo de trabajo desea saber si es apropiado
revisarlas de una forma similar al enfoque aprobado en la 87.2 reunién del JECFA con respecto a las
especificaciones provisionales para los glucésidos de esteviol.

3 REP 18/FA, parr. 156.
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8. Didxido de titanio: Esta adicién no se basa en ninguno de los documentos disponibles. Debido a la reciente
reevaluacion del dioxido de titanio por parte de la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA), el
JECFA solicitara datos en el verano de 2021 con el fin de realizar una reevaluacién. Se trata de una solicitud
publica de datos y en ella se especificaran los detalles acerca de los datos toxicologicos. Se agradecen los
comentarios sobre la inclusion del diéxido de titanio en el Cuadro 1 del Anexo 1.

9. Alfa-amilasa de Bacillus licheniformis que expresa un gen de alfa-amilasa modificado de Geobacillus
stearothermophilus: Como parte de la peticion de datos para la 92.2 reunién del JECFA, se solicitd informacion
respecto de la inclusién en la Lista de la “alfa-amilasa de Bacillus stearothermophilus expresada en Bacillus
licheniformis”. El Presidente del Grupo de trabajo solicita que se aclare si esta solicitud de datos se aplica o
no a una disposicién similar, a saber, “alfa-amilasa de Bacillus licheniformis que expresa un gen de alfa-
amilasa modificado de Geobacillus stearothermophilus” en el Cuadro 2. La Unién Europea (UE) ha presentado
dicha solicitud.

10. Las observaciones presentadas en respuesta a esta carta circular se consideraran en la 52.2 reunion del
CCFA y se utilizaran para elaborar el informe con miras a su aprobacion por la CCFA en su 52.2 reunion.
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Anexo 1
ACTUALIZACION DE LA LISTA DE PRIORIDADES DE SUSTANCIAS PROPUESTAS PARA SU EVALUACION POR EL JECFA
CUADRO 1. LISTA DE SUSTANCIAS UTILIZADAS COMO ADITIVOS ALIMENTARIOS PROPUESTAS PARA SU EVALUACION POR EL JECFA
Sustancia(s) Informacioén general Observaciones sobre la peticion Prioridad*
1. | Copolimero de metacrilato Tipo de peticion: Datos pendientes de la Base de la peticion: (véase el informe de la 2
anionico (CMA) (SIN 1207) finalizacion de la evaluacion de la inocuidad 86.2 reunion del JECFA o el Cuadro 1 del
Propuesto por: JECFA documento CX/FA 19/51/3)
Con apoyo de: N/A Se necesitan mas datos i
= el para aclarar el potencial
Ao de la peticién: 2019 (CCFA 51) carcinogénico in vivo del monémero residual
Disponibilidad de datos acrilato de metilo
Proveedor de datos . o .
Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
Copolimero de metacrilato Tipo de peticion: Pendiente de recibir datos: Base de la peticion: (véase el informe de la 3

neutro (CMN) (SIN 1206)

método de ensayo adecuado
Propuesto por: JECFA

Con apoyo de: N/A

Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51)
Disponibilidad de datos:
Proveedor de datos

86.2 reunion del JECFA o el Cuadro 1 del
documento CX/FA 19/51/3)

Se requiere un método validado de analisis
adecuado para retirar el estado provisional de las
especificaciones elaboradas por el JECFA.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

2. | Aspartamo (SIN 951)

Tipo de peticion: Reevaluacion de la inocuidad
Propuesto por: International Council of Beverages
Associations (ICBA)

Con apoyo de: por confirmar en la 52.2 reunién del
CCFA

Ao de la peticion: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos:

Proveedor de datos:

Dietary Intake Assessment

Exponent

Nga Tran, Dr.P.H., M.P.H.

ntran@exponent.com

Intertek Scientific & Regulatory Consultancy
Danika Martyn, Ph.D.
Danika.martyn@intertek.com

Base de la peticion: La solicitud de
reevaluacion se basa en lo siguiente:

i. Evaluaciones de la ingesta mas precisas
que reflejen los usos reales ponderados
segun los datos relativos al volumen del
mercado para garantizar la representatividad
desde el punto de vista cuantitativo de los
tipos de bebidas correspondientes.

ii. Una evaluacion sistematica de todos los
datos de los mecanismos disponibles en el
contexto de una evaluacion global de la
carcinogenicidad del aspartamo.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
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Sustancia(s)

Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

Systematic Assessment of Mechanistic Data in
context of overall carcinogenicity assessment
ToxStrategies, Inc.

Daniele Wikoff, Ph.D.
dwikoff@toxstrategies.com

3. | Azodicarbonamida (SIN 927a)

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: 51.2 reunion del CCFA

Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

Proveedor de datos: Por confirmar en la

52.2 reunion del CCFA

Base de la peticion: El Grupo de trabajo
presencial (GTp) sobre la armonizacion sefiald la
preocupacion relativa a la inocuidad acerca de
este aditivo alimentario y pidié su reevaluacion.
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5. | Extracto de zanahoria negra Tipo de peticion: Pendiente de recibir los datos, Base de la peticion: El JECFA, en su 87.2 reunién, 2

(SIN 163 vi)

caracterizacion e informacion toxicolégica
Propuesto por: JECFA

Ao de la peticién: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

Proveedor de datos: por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

elaboré especificaciones provisionales para el
extracto de zanahoria negra en polvo. Sin
embargo, el JECFA no pudo llegar a una
conclusién sobre su inocuidad ni establecer
especificaciones. Se requieren datos adicionales
de caracterizacion e informacién toxicolégica.
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algarrobo (SIN 410)

datos de estudios toxicoldgicos en animales
neonatos, adecuados para evaluar la inocuidad para
el uso de preparados para lactantes.

Propuesto por: JECFA

Ano de la peticion: 2016 (CCFA 48)
Disponibilidad de datos: se estan manteniendo
debates con el JECFA

Proveedor de datos: se estdn manteniendo
debates con el JECFA

proporcionado ninguna confirmacion para la goma
de semillas de algarrobo (SIN 410), el JECFA ha
sefialado que se estaban manteniendo actualmente
debates con la industria y que el plazo para la
presentacion de datos podria ampliarse y, por lo
tanto, se mantiene la goma de semillas de
algarrobo en la Lista de prioridades del JECFA,
con sujecion a la confirmacion del suministro de
datos por parte del CCFA en su 50.2 reunion.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefalado actualmente.

Sustancia(s) Informacioén general Observaciones sobre la peticion Prioridad*
En concreto:
i) datos relativos a la caracterizacion
completa de los componentes de proteinas,
carbohidratos, lipidos, fibras, minerales y
polifenoles no antocianicos del extracto de
zanahoria negra en cinco lotes cada uno,
tanto en forma liquida y en polvo;
if) al menos un estudio toxicolégico de 90
dias sobre un extracto bien caracterizado y
representativo del material objeto de comercio.
Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
6. | Extracto de flor de guisante Tipo de peticion: evaluacién de la inocuidad y Base de la peticion: Evaluacion de la inocuidad 2
de mariposa establecimiento de especificaciones y establecimiento de especificaciones para su
Propuesto por: IACM uso como colorante.
Con apoyo de: Por confirmar en la 52.2 reunion del . . .
CCEA P05|blgs cuestiones para el comercio: no se
Afio de la peticion: 2021 (CCFA 52) han senalado actualmente.
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021
Proveedor de datos:
IACM
Sarah Codrea
scodrea@iacmcolor.org
Sensient Colors LLC
Sue Ann McAvoy
Sueann.macavoy@sensient.com
7. | Goma de semillas de Tipo de peticion: Pendiente de recibir los datos: Base de la peticion: Aunque no se ha 1
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Sustancia(s) Informacion general Observaciones sobre la peticion Prioridad*
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9. | Hidrocloruro de L-cisteina Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y Base de la peticion: (véase el documento 3

(SIN 920)

establecimiento de especificaciones
Propuesto por: 51.2 reunion del CCFA
Propuesta respaldada por: se confirmara
Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51)
Disponibilidad de datos: por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

Proveedor de datos: por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

CX/FA 19/51/6)

Observa que no se han afadido a las
disposiciones de la Norma general para los
aditivos alimentarios (NGAA) como parte de la
labor de armonizaciéon dos aditivos alimentarios
que figuran como agentes de tratamiento de las
harinas en la norma CXS 152-1985, a saber, el
hidrocloruro de L.-cisteina (SIN 920) y el
ascorbato de potasio (SIN 303). Se muestra de
acuerdo en que no pueden afadirse estos dos
aditivos alimentarios a la NGAA ya que el JECFA
no ha establecido las especificaciones
correspondientes.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
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Sustancia(s) Informacioén general Observaciones sobre la peticion Prioridad*
10., Dioctil sulfosuccinato de sodio | Tipo de peticion: evaluacion de la exposicion Base de la peticion: El GTp sobre la NGAA 1
(SIN 480) Propuesto por: 51.2 reunion del CCFA examind la exposicion a este aditivo alimentario;
Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51) algunos miembros sefialaron que la exposicién
Disponibilidad de datos: por confirmar en la de nifios pequerios a este aditivo podria exceder
52.2 reunion del CCFA la ingestion diaria admisible (IDA). Un
Proveedor de datos: por confirmar en la observador sefal6 que habian realizado un
52.2 reunion del CCFA célculo del presupuesto y que dicho calculo
podia facilitarse si se solicitaba. El Grupo de
trabajo convino en solicitar al JECFA que
examinara dicho calculo, que habria de
presentar el observador, asi como cualquier otra
informacion sobre la exposicion que esté
disponible.
11.| Sustancias aromatizantes Tipo de peticién: evaluacion de la inocuidad y Base de la peticion: Evaluacion o reevaluacion No
(129 para someterlas a establecimiento de especificaciones de la inocuidad, y establecimiento de aplicable

evaluaciones de la inocuidad
y 29 para actualizar las
especificaciones = 158 en
total)

Propuesto por: Organizacién Internacional de la
Industria de los Aromatizantes (IOFI)

Con apoyo de: Estados Unidos de América

Ao de la peticion: 2019 a 2021 (51.2 y 52.2 reuniones
del CCFA)

Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021
Proveedor de datos:

IOFI

Sean V. Taylor, Ph.D.

(staylor@vertosolutions.net)

especificaciones o revision de las mismas, segun
corresponda.

Véanse los cuadros de aromatizantes
inmediatamente a continuacion del Cuadro 1

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

Agentes aromatizantes:
(+)-carvona (n.° 380.1) y
(-)-carvona (n.° 380.2)

Tipo de peticion: Datos pendientes de la
finalizacion de la evaluacion de la exposicion y la
revision de las especificaciones del JECFA
Propuesto por: JECFA

Con apoyo de: Japén

Ao de la peticion: 2019 (CCFA 51)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2019
Proveedor de datos: Japén e IOFI
codex@mext.go.jp

(staylor@vertosolutions.net

Base de la peticion: (véase el informe de la
86.2 reunion del JECFA o el Cuadro 2 del
documento CX/FA 19/51/3)

Se necesitan datos adicionales para completar la
evaluacién de la exposicion:

e (+)-carvona: datos sobre la exposicion oral
de todas las fuentes;

e (-)-carvona: datos sobre la exposicion oral de
todas las fuentes y datos toxicoldgicos.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
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Sustancia(s)

Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

Agentes aromatizantes: (etil 2-
metil pentanoato [n.° 214], cis-
3-hexen-1-ol [n.° 315], mentol
[n.° 427], I-mentil lactato

[n.° 433], mirceno [n.° 1327],
maltol [n.° 1480], 2-pentilfuran
[n.° 1491], 3-(2-furil)acroleina
[n.° 1497], 33-(5-metil-2-furil)
butanal [n.° 1 500], 2-furil
metilcetona [n.° 1503],
3-acetil-2,5-dimetilfurano

[n.° 1506], (2-furil)-2-propanona
[n.° 1508], 4-(2-furil)-3-buten-
2-ona [n.° 1511],y

Tipo de peticion: revisar las especificaciones del
JECFA

Propuesto por: 51.2 reunion del CCFA

Con apoyo de: Japén

Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51)
Disponibilidad de datos: Abril de 2019
Proveedor de datos: Japon

codex@mext.go.jp

Base de la peticion: (véase el documento
CX/FA 19/51/4 add.2)

Solicita la reconsideracion de las
especificaciones para 16 agentes aromatizantes
examinados en la 86.2 reunion del JECFA (que
figuran en el Anexo 1 o en el Anexo 2 del
documento CX/FA 19/51/4), debido a la
reorganizacion para colmar algunas lagunas
entre las especificaciones del JECFA (algunos
elementos de las mismas) y los productos
disponibles en el mercado respecto de cada
compuesto.

f,urfurilmetiléter [n.° 1520])

carbohidratos)

toxicoldgicos requeridos; y 2) datos sobre los
procesos de fabricacion y la caracterizacion quimica
de los productos objeto de comercio

Propuesto por: JECFA

Ano de la peticiéon: Por confirmar en la 52.2 reunién
del CCFA

Disponibilidad de datos: Por confirmar en la

52.2 reunion del CCFA

concluyé que la informacién toxicologica
proporcionada era inadecuada para completar la
evaluacién de la inocuidad; ademas, la
informacion quimica y técnica era insuficiente
para elaborar las especificaciones. El JECFA
solicita que se proporcionen datos adicionales.

120 : - — - . cion-Elac — . 2
Fipo de_pe_tlemn Svaruacion d_e ta-inocuidad y Base d_e a-peticion-Elaeido 4 Heo defivado-de
establecin 'E“tE:EE eSpe cHicaciones ca belndlat,es_ ¢ IB,I i \®)-se d’es_eu’be_ como-un
I |~epueste po .S, u:da Hea “9".99’9.59 acido-organico puro; biologicamente ,
‘B".'e de_l|a|_||_a IEHIE'BI i IQE IE: (CCH ‘,5 I). il activorfiteg adelen dha elstluetu_ Far-Supran eleleulal
Eulyi S/ . I I i
) bebid | os ELful
{CHD-FA®-en-polvo)-seria-un-conservante
3 l
E'EE,E’EE'EE oA E'EE“"I ctos SS60S eenlne ele_ roales _
Posibl . | io:
han-sefialado-actualmente:
13, Acido falvico (derivado de Tipo de peticiéon: Pendiente de recibir: 1) datos Base de la peticion: La 89.% reunion del JECFA 2
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Sustancia(s)

Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

Proveedor de datos: Por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

Los datos toxicolégicos requeridos incluyen
datos sobre:

i. absorcion, distribucion, metabolismo y
excrecion;

ii. toxicidad oral de dosis repetidas durante
90 dias en roedores;

iii. toxicidad reproductiva en dos
generaciones o amplios datos de toxicidad
reproductiva en una generacion;

iv.toxicidad en el desarrollo prenatal;

v. podrian ser necesarios estudios
adicionales, incluida una prueba de
micronucleos in vitro en células de
mamiferos, en funcion de la elucidacion del
articulo o articulos objeto de comercio y del
suministro de informaciéon completa sobre su
composicion;

vi.informacién sobre el potencial del material
para inducir la resistencia a los
antimicrobianos;

vii. deberian proporcionarse los niveles de
uso para estimar la exposicion dietética.

Los datos de caracterizacion requeridos
incluyen:

i. datos sobre procesos de fabricacion;
ii. la caracterizacion quimica de los articulos
objeto de comercio.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

14.

Amilasa fungica de
Aspergillus niger

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: 51.2 reunion del CCFA

Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

Proveedor de datos: Por confirmar en la

52.2 reunion del CCFA

Base de la peticion: Durante las deliberaciones
relativas a la armonizacion de las disposiciones
sobre aditivos alimentarios de la norma

CXS 152-1985 con las disposiciones pertinentes
de la NGAA, el CCFA en su 51.2 reunién acordo
incluir dicha sustancia como agente de
tratamiento de las harinas en la Lista.
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15 — - - — B ol int ol 2
Jagua-(genipin-glicina)-azul Hipo Ele. |’aet|s|en_ Eats_ S PeRS I 84.2 reunién-del-JECFA)
euaua_e_len_deIa:mesulelae_l’y ostablecer L SR - .
EESIE.aEGI +eaciones-ey aluasion-porelJEGFA-en-6u ES atos ble_qul_n F'GES ) E.E,*'EEIIEg'EIES aEIlrslen_aIes_ ]
Afo-de lapeticion: 2018 (CCFA50) torizacid | o bai
. ibilidad-de_datos: Diciembre-de 2019 .
Proveedor-de-dates:-Colombia : . . I dashs
. +——un-método-validadoparala-determinacionde
los-dimeros:y
bre | . o di
; | o1 | il
han-sefialado-actualmente:
16.| Goma gelan (SIN 418) Tipo de peticién: Pendiente de recibir los datos de | Base de la peticion: El JECFA elabor6 3
caracterizacion de las tres formas de goma gelan especificaciones provisionales e IDA en su
utilizadas en el comercio. 87.2 reunion; sin embargo, se necesitan datos de
Propuesto por: JECFA caracterizacion para finalizar las especificaciones.
Ano de la peticion: 2021 (CCFA 52) El JECFA solicita que los datos adicionales estén
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la disponibles para diciembre de 2021.
52.% reunion del CCFA La informacion debe incluir:
Proveedor de datos: Por confirmar en la . . e
52 2 reunién del CCEA i) un mgtodo para dlferenma’r las tres formas
comerciales de la goma gelan;
ii) un método para determinar el grado de
acilacion;
iii) datos de validacion de los métodos
anteriores, con inclusion de una descripcion
detallada de la preparacién de muestras;
iv) datos de cinco lotes comerciales no
consecutivos de material utilizando los
métodos validados propuestos para las
tres formas de goma gelan.
Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
17. Licopeno sintético (SIN 160 d i) | Tipo de peticion: Revision de las especificaciones Base de la peticion: Actualmente, las 3

y de Blakeslea trispora
(SIN 160 d iii))

del JECFA con respecto al parametro de “solubilidad”
Propuesto por: EU Specialty Food Ingredients
Con apoyo de: por confirmar en la 52.2 reunién del
CCFA

especificaciones exigen el uso de cloroformo para
determinar este parametro de las especificaciones.
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Sustancia(s) Informacioén general Observaciones sobre la peticion Prioridad*
Ao de la peticion: 2021 (CCFA 52) Dado que el uso de cloroformo debe evitarse
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021 siempre que sea posible, y que se ha identificado
Proveedor de datos: una alternativa mas adecuada, los solicitantes
BASF SE desean que se revisen las monografias relativas
Nicola Leinwetter a este parametro. Se dispone de datos sobre la
Nicola.leinwetter@basf.com solubilidad del licopeno en un disolvente
alternativo. El JECFA en su 23.2 reunion realizo
DSM -, . .
. una evaluacion del cloroformo (Serie de informes
Dirk Cremer .. o ) . ,
dirk.cremer@dsm.com tecmcqs n. 648); elabor6 una monografia B
toxicoldgica (FAS 14-JECFA 23/24) y en relacion
a la IDA, dictaminé que: “no debe utilizarse”.
Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefalado actualmente.
Estealate__d_e Magnesto Fipo-de peticion-Mod 1eacion-€e 'a-monografia-del | Base de IE.' 'EEHE'E," E. fetodo-de-ensay >
(SIN-470-ih) JEGFA-con |esp: esto-al-método-de-ensayo SrRAghesto (_una écnica-de aspeetlemet_na de
pue st_e poF-G HPO Europeo de E,'EEIHStES erision aton tea-con plasma-de E'EEIEIE,"'"E“E
SIEOQUIRICOS Y |ela_e|enasles (APAG);-uR §Fpo "',EEEH“ o) enemnad___e’en a-Fonogratia-para-e
see,te|_|a del Conseje-Europeo-de-la-tndustria A engegd.ae SI”.,; ,Q i)-e ab_ellada_ pell el JEIQI o
Quirica{CEl I:;) ., A . .
;?" apoye Ele. .°,'":E“ Europea para-ia-deters Hacion del sent’enlele e aghesio
i Ele_la_ '.EEHE'E" =0 IE: (;. ;.I A5 Y deb_e Ser-sustituido-poi e’I |||eteel’e d. e-tituiacion
EP'SEE"':Q'I'EIIE'EIIEIE EIE:“ES Diciombre-de-2018 ZHE tgutra E;“ IE,' ||_|e||eg|alla! dl.EI Cédigo-de
CEFIC monografias-delafarmacopea-
; Posiblescuestionespara-elcomerciornose
(sse@eefic-be) han sefialado-actualmente:
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Sustancia(s)

Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

han-sehalado-actualmente:

20.

Trifosfato pentasédico
(SIN 451 i)

Tipo de peticion: Revisar las especificaciones del
JECFA con respecto al ensayo para el pentéxido de
difésforo (P20s) y el valor maximo del pH
Propuesto por: CEFIC

Con apoyo de: Por confirmar en la 52.2 reunion del
CCFA

Ao de la peticion: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: 2021

Base de la peticion: (véase el documento
CX/FA 21/52/12)

La propuesta de revisar los valores maximos del
P20s y del pH permitiria armonizar los valores
con el Reglamento (UE) n.° 231/2012 de la
Comision.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
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Sustancia(s)

Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

Proveedor de datos:

Asociacion de Fosfato y Acido Fosférico (PAPA), un
grupo sectorial del CEFIC

Miguel Angel Prieto Arranz

map@cefic.be

21.| ortofenilfenol (SIN 231) y Tipo de peticion: Reevaluacion de la IDA Base de la peticion: (véase el Apéndice 1 del 1
ortofenilfenol de sodio Propuesto por: JECFA documento CX/FA 19/51/2 Add. 1)
(SIN 232) zgzp::llgd:ezgirér’:l:/gmg (CCFA 51) Ar_1élisis d_e todos los grupos de aditivqs
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la alimentarios en la NGAA: La Secretgrla del
52 a reunion del CCFA Codex, en qonsylta con las secretarias (_jt_al
Proveedor de datos: Por confirmar en la JECFA’ revisara todos los grupos de’ aditivos
52 2 reunion del CCFA alimentarios de la NGAA y preparara un
' documento mas completo para examinarlo en
la 51.2 reunion del CCFA, con inclusion de
propuestas sobre el modo de abordar esta
cuestion. Se sefialé que podria ser necesaria
una reevaluacion de los numeros de SIN 231
y 232, ya que algunos estudios indicaban que la
sal podria ser mas toxica para la salud humana
de lo que se estimaba anteriormente.
Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
22| Trifosfato pentasédico Tipo de peticion: Revision de las especificaciones a | Base de la peticion: 3

(SIN 451 i)

efectos de: 1) cambiar el ensayo de P20s a “no mas
del 59,0%”; y cambiar el valor del pH maximo por
10,2

Propuesto por: CEFIC

Con apoyo de: Por confirmar en la 52.2 reunion del
CCFA

Ao de la peticién: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021
Proveedor de datos:

Frederic Martens

Prayon S.A.

rue Joseph Wauters 144

4480 Engis

Bélgica

i. cambiar el ensayo de P20s a “no mas
de 59,0%".

En la monografia sobre trifosfato pentasddico
preparada en la 55.2 reunién del JECFA (2000) y
publicada en FNP 52 Add 8 (2000), los valores
de ensayo expresados como P20s no inferiores
al 56,0% y no superiores al 58,0%. Este valor
maximo de 58,0 % no es realista porque es el
contenido tedrico de P205 de trifosfato
pentasédico 100% puro. En la practica, este
valor podria excederse a menudo. La solicitud
consiste en cambiar el valor maximo a 59,0 % de
P20s, tal como se menciona en el Reglamento
(UE) n.° 231/2012 de la Comision.
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Sustancia(s)

Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

ii. Cambiar el valor del pH maximo por 10,2.

El valor del pH en el documento FNP 52 Add 8
es de 9,1 a 10,1, mientras que el valor del pH en
la legislacion de la UE es de 9,1 a 10,2. La
diferencia en el valor maximo puede inducir a
error, por lo que se solicita que el valor maximo
se cambie por 10,2, tal como se menciona en el
Reglamento (UE) n.° 231/2012 de la Comision.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

23.

Esteres poliglicéridos de
acidos grasos (SIN 475)

Tipo de peticion: La exhaustividad de la
informacién para la evaluacion de la inocuidad
Propuesto por: 51.2 reunion del CCFA

Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51)
Disponibilidad de datos: por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

Proveedor de datos: por confirmar en la

52.2 reunion del CCFA

Base de la peticion:

El GTp sobre la NGAA del CCFA en su

51.2 reunion sefalo que tal vez haya nueva
informacién disponible que podria incrementar la
IDA de este aditivo alimentario; se solicita una
futura reevaluacion a fin de determinar un
posible aumento de la IDA.

24.

Esteres poliglicéridos de
acido ricinoléico
interesterificado (SIN 476)

Tipo de peticion: reevaluacion de la inocuidad.
Propuesto por: FoodDrinkEurope

Con apoyo de: Por confirmar en la 52.2 reunion del
CCFA

Ano de la peticion: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021
Proveedor de datos: No se ha identificado ningun:
— Fundamento para la reevaluacioén sujeta a los
datos disponibles examinados en la reevaluacién de
la EFSA de 2017

Base de la peticion: En 2017, la Autoridad
Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) volvio
a evaluar el polirricinoleato de poliglicerol (E 476)
como aditivo alimentario, y ha considerado que el
conjunto de datos disponibles justifica el cambio
de la IDA de 7,5 mg/kg de peso corporal (pc) por
dia, asignada por el Comité Cientifico de Alimentos
en 1978, por una nueva IDA de 25 mg/kg pc/dia.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

25.

Monolaurato de sorbitan
polioxietileno (20) (SIN 432);
monooleato de sorbitan
polioxietileno (20) (SIN 433);
monopalmitato de sorbitan
polioxietileno (20) (SIN 434);
monoestearato de sorbitan
polioxietileno (20) (SIN 435);
tristearato de sorbitan
polioxietileno (20) (SIN 436)

Tipo de peticion: Reevaluacién de la inocuidad
Propuesto por: JECFA

Ano de la peticion: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA

Proveedor de datos: Por confirmar en la

52.2 reunion del CCFA

Base de la peticion: El JECFA sefial6é durante
su 89.2 reunion que, en su 17.2 reunién, se habian
evaluado cinco ésteres de sorbitan polioxietileno
(polisorbatos) y se habian establecido las
especificaciones correspondientes. EI JECFA
recomienda que se haga una nueva peticion de
datos para efectuar una evaluacion completa de
estas sustancias.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
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{abarti@{onesday-com) han-sefialado-actualmente
27.| Enzima proteolitica de Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y Base de la peticion: Durante las deliberaciones 2
Bacillus subtilis establecimiento de especificaciones relativas a la armonizacién de las disposiciones
Propuesto por: 51.2 reunion del CCFA sobre aditivos alimentarios de la norma
Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51) CXS 152-1985 con las disposiciones pertinentes
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la de la NGAA, el CCFA en su 51.2 reunién acordo
52.2 reunion del CCFA incluir dicha sustancia como agente de
Proveedor de datos: Por confirmar en la tratamiento de las harinas en la Lista.
52.2 reunion del CCFA
GoSSypH ertala et |ent9: dEel |esspee|_lle| aeFlenesl " ﬁ'be avina para ines de-impartiFcolor y-como
~ cion: Pesblg&euesﬂenes—pa#ael—eemere&e—nese
RO EIE.IE'. '.HEHE'E" 2019 (;.;.I A54) han-sefialado-actualmente:
Disponibilidad-de-datos: Diciembre-de 2019
Proveedor-de-datos:
BASESE
NicolaLeinwetter
29. Extracto de romero (SIN 392) | Tipo de peticidon: datos pendientes — se requieren Base de la peticion: Se requieren estudios 1

estudios de 1) toxicidad del extracto de romero en el
desarrollo; y 2) en los que se determine si los
efectos observados en los niveles de hormonas
tiroideas de las crias de roedores pueden replicarse.
Propuesto por: JECFA

Ao de la peticidon: 2021 (52.2 reunién del CCFA)
Disponibilidad de datos: diciembre de 2021 (por
confirmar en la 52.2 reunion del CCFA)

Proveedor de datos: Por confirmar en la

52.2 reunion del CCFA

adicionales sobre la toxicidad en el desarrollo y
sobre los efectos observados en los niveles de
hormonas tiroideas de las crias de roedores para
completar la evaluacion. EI JECFA solicita que
se fije diciembre de 2021 como plazo para la
presentacion de nuevos datos; en caso contrario,

su |IDA se retirara.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
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30 M I it - e 3
i Fipo de '”HE, “E.“'S'E.“.EE.I,EE EEEEE'“EE'E'E“E.,  ae lap E.t'E'E.". e e
(SIH. ,E H EIIESEEEII;EIEE de especto-at ete:de de |_de|_|’t| teacion delrango de_ usion | El-metodo de identificacion EEI,'E"'QE de-fusion
sorbitan (S.IH 92) s Prop HESt.B poF-/Aseciacion .EE"EEEE' de-Fabricantes | dooun entad,e Sras-monogratias EI’BI JE.;,I A de
moncpalmitato-de-sorbitan de-En HIS'B“a“:tes’.‘,l"' entarios(EFEMA) oS SI.” 9 92.5 98 es_ebselete es-difici
(SHN-495) ;?" apoye Ele. .°,'":E“ Europea trabajar coR cl-mismo debide a a pe_b.le
‘B".'E Ele_lla_I!a IEHIE'BI i IQE IE: (IS GF . oh Sprogt s|5|llea_ell ¥ I_aF_Ita El.e, EEI' t||||s|'15|a E_ste_
;; Ep' ° "'Eal Sy _ ; e :
han-sefialado-actualmente:
31.| Monoestearato de sorbitan Tipo de peticidon: Reevaluacion de la inocuidad y Base de la peticion: 1
(SIN 491); triestearato de revision de las especificaciones Anteriormente, se solicité la revision de las
sorbitan (SIN 492); Propuesto por: JECFA especificaciones relativas a las sustancias con
monolaurato de sorbitan Ao de la peticion: 2021 (CCFA 52) SIN 491, SIN 492 y SIN 495 con objeto de sustituir
(SIN 493), monooleato de Disponibilidad de datos: Por confirmar en la el método de identificacion del rango de fusion tal
sorbitan (SIN 494); 52.2 reunion del CCFA y como se sefala en las monografias del JECFA
monopalmitato de sorbitan Proveedor de datos: Por confirmar en la para las sustancias con SIN 491, SIN 492 y
(SIN 495) 52.2 reunion del CCFA SIN 495 por el ensayo de identificacion (“indice de
acidez, indice de yodo, cromatografia de gases”).
Sin embargo, el JECFA recomienda que se
soliciten datos para realizar una reevaluaciéon de
la inocuidad del grupo de ésteres de sorbitan de
acidos grasos (SIN 491 a SIN 495). Las
especificaciones del grupo pueden ser revisadas
a la espera del resultado de la reevaluacion de la
inocuidad.
Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.
32 — - cion: - T Cion_(ve - 2
E{S;EIEI Iaiéslfa ospiruiina PO .EIE peticion-Datos-pendientes-defoeibir-datos EE ;'_a” de .I,E' 'EEHIEI'EE';'F(; EE'SIE ;EI "'IE”'IE EIE ta
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Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

han-sehalado-actualmente:

33.

Glucosidos de esteviol

Tipo de peticion: Evaluacion de la inocuidad
Propuesto por: Consejo Internacional de la Stevia
(CIS)

Con apoyo de: Por confirmar en la 52.2 reunion del
CCFA

Ao de la peticién: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: diciembre de 2021 (ya
facilitados al JECFA)

Proveedor de datos:

CIS

Maria Teresa Scardigli
(globaloffice@internationalsteviacouncil.org)

Base de la peticion: La solicitud es para completar
la evaluacion de la inocuidad de los glucésidos de
esteviol producidos mediante nuevas tecnologias,
iniciada durante la 87.2 reunion del JECFA,
incluyendo la bioconversion, la fermentacion y la
glucosilacion. En la 87.2 reunion se presentaron
nueve monografias por separado al JECFA para su
examen a fin de respaldar la elaboracion de un
“marco” para futuras evaluaciones de la inocuidad y
para la preparacion de especificaciones para cada
nueva tecnologia. Estas monografias fueron
evaluadas por el Comité y, como parte de este
proceso, “se adoptd un marco para la elaboraciéon
de especificaciones para los glucésidos de esteviol
mediante cuatro métodos diferentes de
produccion”. Como consecuencia, se establecieron
especificaciones para los glucésidos de esteviol
producidos mediante nuevos métodos de
produccion. Ademas, el Comité decidio, en su

87.2 reunion, que “no existian problemas de
inocuidad para los glucésidos de esteviol obtenidos
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mediante ninguno de estos métodos dando lugar a
productos con una pureza igual o superior al 95%
segun las especificaciones vigentes”. Aunque el
Comité respaldo el hecho de que “no existian
problemas de inocuidad”, no se emitié ningun
dictamen formal de la inocuidad para cada nueva
tecnologia. Por lo tanto, se solicita que la
reevaluacion se base en el extenso trabajo
realizado por el JECFA en su 87.2 reunion respecto
de la inocuidad de los diferentes expedientes
individuales obtenidos mediante nuevas
tecnologias.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

34.| Sucroglicéridos (SIN 474) Tipo de peticion: evaluacion de la exposicion Base de la peticion: Durante el debate sobre el 1

Propuesto por: 51.2 reunion del CCFA uso de este aditivo alimentario en la categoria

Ano de la peticion: 2019 (CCFA 51) 05.1.4 de alimentos, un Estado Miembro

Disponibilidad de datos: Por confirmar en la manifestdé su preocupacioén acerca de que el uso

52.2 reunion del CCFA propuesto diera lugar a niveles de exposicion

Proveedor de datos: Por confirmar en que excedian la IDA, e inst6 al GTp sobre la

la 52.2 reunion del CCFA NGAA del CCFA en su 51.2 reunién a que
solicitara una evaluacién de la exposicién.

357 2 r . - - . : . . e - . 4
Estores deo acidos grasos y Hipo-de |aet|s|a:|| _Ea" araacion oe ta-exposicion Base de la |aet_|_r-:|e|| .EE ante_ ohdebate se ore el
sacarosa-(SIN-473) I |~e|aueste po .5, I: founion del CCFA HES; Id. el estel_aellthe a,lm eEntauel er'l'.la elategella

RO de_la_ P eticion: 20 IQ:(S_S_I A84) . s
EP'SE E"':“"EIIE'EIIEIT EIE:'tIES ,E ieiombre-de-2049 Fanifesto S pleleeupaele_n al eelela de que .E,I 4SO

;. igodsteres de la-sacarosa Hipo-de |aet|s|a:|| _Ea" araacion oe ta-exposicion Base de la |aet_|_r-:|e|| .EE ante_ ohdebate se ore el

tipos+y-H-{(SIN-4732) I |~e|aueste po .5, I: founion del CCFA HES; Id. el estel_aellthe a,lm eEntauel er'l'.la elategella
RO de_la_ P eticion: 20 IQ:(S_S_I A84) . s
Disponibilidad de EIE:“ES ,E'E'E' bre-de-2049 Fanifesto Su-preocupacion-acerea de que .E,I 4SO
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Sustancia(s)
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Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

37.

Esteres de acidos grasos y
sacarosa (SIN 473)

Tipo de peticion: Pendiente de recibir los datos,
evaluacion de la exposicion

Propuesto por: JECFA

Ano de la peticion: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: diciembre de 2023 (por
confirmar en la 52.2 reunion del CCFA)
Proveedor de datos: Japdn (por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA)

codex@mext.go.jp

Base de la peticion: Durante el debate sobre el
uso de este aditivo alimentario en la categoria
05.1.4 de alimentos, un Estado Miembro
manifestd su preocupacion acerca de que el uso
propuesto diera lugar a niveles de exposicion
que excedian la IDA, e inst6é al GTp sobre la
NGAA del CCFA en su 51.2 reunién a que
solicitara una evaluacién de la exposicion.

En la 89.2 reunion del JECFA, este Comité
consider6 que debian proporcionarse datos de
exposicion dietética mas precisos. En concreto,
el JECFA recomienda que los patrocinadores
proporcionen informacion sobre:

i. niveles de uso tipicos o medios y altos
para los alimentos en los que se utilizan los
aditivos alimentarios;

ii. alimentos (o categorias de alimentos) en
los que se permite el uso de ésteres de
acidos grasos u oligoésteres de la sacarosa,
pero en los que nunca se utilizan.

La informacién debe ser lo mas especifica
posible, y los alimentos deben clasificarse segun
el sistema de clasificacion FoodEx2, u otro
sistema apropiado. El JECFA recomienda que
los datos se presenten en forma de cuadros
clasificando los alimentos registrados tanto
conforme a la segunda version del sistema de
clasificacion y descripcion de alimentos de la
EFSA para la evaluacion de la exposicion
(FoodEx2) como a las categorias de alimentos
de la NGAA. Este egjercicio puede mejorar la
coherencia de los sistemas de clasificacion en
todas las reuniones. Dada la amplitud de la
informacién solicitada, el JECFA propone que los
datos se faciliten en un plazo de dos afios a
partir de la fecha de confirmacion.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

1
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Sustancia(s)

Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

38.

Oligoésteres de la sacarosa,
tipos Iy Il (SIN 473a)

Tipo de peticion: Pendiente de recibir los datos,
evaluacion de la exposicion

Propuesto por: JECFA

Ano de la peticion: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: diciembre de 2023 (por
confirmar en la 52.2 reunion del CCFA)
Proveedor de datos: Japdn (por confirmar en la
52.2 reunion del CCFA)

codex@mext.go.jp

Base de la peticion: Durante el debate sobre el
uso de este aditivo alimentario en la categoria
05.1.4 de alimentos, un Estado Miembro
manifestd su preocupacion acerca de que el uso
propuesto diera lugar a niveles de exposicion
que excedian la IDA, e inst6é al GTp sobre la
NGAA del CCFA en su 51.2 reunién a que
solicitara una evaluacién de la exposicion.

En la 89.2 reunion del JECFA, este Comité
consider6 que debian proporcionarse datos de
exposicion dietética mas precisos. En concreto,
el JECFA recomienda que los patrocinadores
proporcionen informacion sobre:

i. niveles de uso tipicos o medios y altos
para los alimentos en los que se utilizan los
aditivos alimentarios;

ii. alimentos (o categorias de alimentos) en
los que se permite el uso de ésteres de
acidos grasos u oligoésteres de la sacarosa,
pero en los que nunca se utilizan.

La informacién debe ser lo mas especifica
posible, y los alimentos deben clasificarse segun
el sistema de clasificacion FoodEx2, u otro
sistema apropiado. El JECFA recomienda que
los datos se presenten en forma de cuadros
clasificando los alimentos registrados tanto
conforme a la segunda version del sistema de
clasificacion y descripcion de alimentos de la
EFSA para la evaluacion de la exposicion
(FoodEx2) como a las categorias de alimentos
de la NGAA. Este egjercicio puede mejorar la
coherencia de los sistemas de clasificacion en
todas las reuniones. Dada la amplitud de la
informacién solicitada, el JECFA propone que los
datos se faciliten en un plazo de dos afios a
partir de la fecha de confirmacion.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

1
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Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

39.

Taninos (taninos enologicos)

Tipo de peticion: Datos pendientes para terminar la
evaluacioén: evaluacién del JECFA en su 84.2 reunion
Propuesto por: 50.2 reunion del CCFA

Ano de la peticion: 2018 (CCFA 50)
Disponibilidad de datos: Por confirmar en la

52.2 reunion del CCFA

Proveedor de datos: Por confirmar en la

52.2 reunion del CCFA

Base de la peticion: Para completar su
evaluacion, el JECFA requiere informacion.

En concreto:

la composicién de los taninos derivados de
toda la gama de materias primas, asi como
los procesos utilizados en su fabricacion;

el método o métodos analiticos validados y
datos de control de la calidad pertinentes;
datos analiticos de cinco lotes de cada
producto comercial, que incluyan informacion
relacionada con impurezas como gomas,
sustancias resinosas, disolventes residuales,
contenido de dioxido de azufre e impurezas
metalicas (arsénico, plomo, hierro, cadmio y
mercurio);

la solubilidad de los productos objeto de
comercio, segun la terminologia del JECFA,;
niveles de uso de los taninos y presencia
natural de los mismos y productos
alimenticios en los que se utilizan.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

2

40.

TAUMATINA I

Tipo de peticion: Evaluacion de la inocuidad y
establecimiento o revisién de especificaciones,
segun el caso

Propuesto por: Consejo de Control de Calorias
(CCC)

Con apoyo de: Por confirmar en la 52.2 reunion del
CCFA

Ao de la peticién: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021
Proveedor de datos:

NOMAD Bioscience GmbH

Jurijus (Yuri) Gleba, Ph.D
gleba@nomadbioscience.com

Centre for regulatory Services Inc.
Kristi O. Smedley, Ph.D.
smedley@cfr-services.com

Base de la peticion: La proteina de TAUMATINA
Il es un edulcorante natural no calérico y un
acentuador del aroma producido de forma
recombinante en plantas verdes por NOMAD
Bioscience. La gran mayoria de las taumatinas
disponibles en el mercado se extraen de arboles
de Thaumatococcus daniellii, que no se cultivan.
Las mezclas naturales de taumatina se obtienen
mediante la extraccién de los arilos del fruto del
arbol, que se recolectan en la naturaleza. La
imprevisibilidad del suministro y las preocupaciones
ambientales relativas a las practicas de produccion
actuales han limitado la expansion del uso de las
taumatinas, sobre todo como edulcorantes. El
proceso de fabricacion de NOMAD no agota los
recursos naturales y puede ampliarse para
satisfacer la creciente demanda de taumatina.
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Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Prioridad*

DT/Consulting Group
Daniel Tusé, Ph.D.
daniel@dt-cg.com

Calorie Control Council
Ray DeVirgiliis, MPH
rdevirgiliis@caloriecontrol.org

La THAUMATINA Il es la unica proteina de la
familia de la taumatina de NOMAD Bioscience
producida de forma recombinante en plantas
verdes como espinacas, lechuga, remolacha roja
y Nicotiana benthamiana; todas ellas pueden
cultivarse de forma sostenible y a gran escala.
Como resultado del proceso de produccién de
NOMAD se obtiene TAUMATINA 1l con la misma
secuencia de aminoacidos que la taumatina Il
(también denominada taumatina 2 o taumatina B
en las publicaciones) en productos comerciales.
El proceso de NOMAD da lugar a un producto de
gran pureza que cumple con las especificaciones
vigentes e incluye algunas impurezas traza que
han demostrado ser inocuas en los niveles en
que se presentan. EIl NOMAD solicita a la JEFCA
que emita un dictamen con respecto a la
posibilidad de modificar su definicion y ampliar la
especificacion de la composicion actual de la
taumatina para incluir también la especificaciéon
de la TAUMATINA 1I.

Aunque la taumatina Il (o taumatina 2) es un
componente de las mezclas de taumatina
aprobadas para su comercializacion en la UE y
figura en la especificacién de E 957, el proceso
utilizado por NOMAD para obtener TAUMATINA
Il de forma recombinante es diferente del
proceso empleado para producir E957, si bien
las proteinas de taumatina 2/ TAUMATINA I
responsables de la funcionalidad son idénticas.
Los diferentes procesos producen taumatina 2/11
con distintos perfiles de impurezas. El producto
de NOMAD (TAUMATINA Il y las impurezas
asociadas) ha sido clasificado como GRAS por la
Administracion de Medicamentos y Alimentos
(FDA) de los Estados Unidos y su uso se
considera inocuo en todas las clases de
alimentos establecidas para el E957 y con los
mismos porcentajes de aplicacion (GRN 738).
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La taumatina producida de forma recombinante
no ha sido evaluada por la EFSA. Por
consiguiente, NOMAD Bioscience solicita que el
JECFA examine la especificacion y
determinacion de inocuidad de NOMAD, para
que otras autoridades de reglamentacion puedan
confiar en esta evaluacion.

Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

41.

Dioxido de titanio (SIN 171)

Tipo de peticion: Reevaluacion de la inocuidad y
revision de las especificaciones, en su caso
Propuesto por: JECFA

Ano de la peticion: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: No aplicable
Proveedor de datos: No aplicable

Base de la peticion: La EFSA ha publicado
recientemente una reevaluacion del didxido de
titanio, con mensajes clave:

e Teniendo en cuenta todos los estudios y
datos cientificos disponibles, el grupo de
expertos concluy6 que el diéxido de titanio
ya no podia considerarse inocuo como
aditivo alimentario.

e La evaluacién se llevé a cabo siguiendo una
metodologia rigurosa y teniendo en cuenta
muchos miles de estudios, incluyendo
nuevas pruebas cientificas y datos sobre
nanoparticulas.

e Aunque las pruebas de los efectos toxicos
generales no eran concluyentes, sobre la
base de los nuevos datos y de los métodos
reforzados, el grupo de expertos no pudo
descartar la preocupacion por la
genotoxicidad y, en consecuencia, no pudo
establecer un nivel de inocuidad para la
ingesta diaria del aditivo alimentario.

Teniendo en cuenta dichas consideraciones y
que la evaluacién anterior del JECFA es de
1969, el JECFA solicitara datos en el verano de
2021 para su reevaluacion.

Se trata de una peticion de datos abierta y los
detalles sobre el alcance de los requisitos de los
mismos se estableceran al hacerse publica.
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Posibles cuestiones para el comercio: no se
han sefialado actualmente.

* EI CCFA, en su 50.2 reunion®, aprobd el sistema de clasificacion para establecer prioridades respecto de las adiciones, en orden de mayor (1) a menor (3) prioridad:
1) reevaluacioén de un aditivo, basada en un problema de inocuidad identificado;
2) evaluacion de un nuevo aditivo que se pretende incluir en la NGAA,;
3) evaluaciéon de un cambio en las especificaciones.

Lista de prioridades de 61 aromatizantes propuestos para su inclusion en la Lista de prioridades del JECFA que se examinara en la 52.% reunion del Comité
del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) presentada en respuesta a la carta circular CL 2019/41-FA

CCFA

Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentada en la 1
52.2 reunion del 4902 22122-36-7 3-metil-2(5H)-furanona
CCFA
Presentada en la 1
52.2 reunion del 4915 2142634-65-7 | (52)-3,4-dimetil-5-propilideno-2(5H)-furanona
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4927 934534-30-2 4,7-decadienal
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4887 56219-03-5 cis-9-dodecenal
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4918 68820-38-2 Tridec-5-enal
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4886 126745-61-7 cis-6-dodecenal

4 REP 18/FA, parr. 156.
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentada en la |
52.2 reunion del 4904 115018-39-8 trans-tetradec-4-enal
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4905 2119671-25-7 | Formiato de 2,6-dimetilheptenilo
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4885 68820-34-8 trans-5-dodecenal
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4898 41547-29-9 trans-5-octenal
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4891 2088117-65-9 | Acido (E)-3-metil-4-dodecenoico
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4917 22032-47-9 Acido (Z)-9-dodecenoico
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4926 65398-36-9 (2)-8-pentadecenal
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4841 16676-96-3 Acetato de cis-5-dodecenilo
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4784 57548-36-4 ()-4-Hidroxi-6-metil-2-heptanona
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4939 2180135-09-3 | S-metil 5-(1-etoxietoxi)decanetioato
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4894 116229-37-9 2-mercapto-3-metil-1-butanol
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentada en la I
52.2 reunion del 4883 556-27-4 S-alil-L-cisteina sulféxido
CCFA
Presentada en la 1
52.2 reunion del 4935 98139-71-0 3-metilbutano-1,3-ditiol
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4916 124831-34-1 2-metil-3-buteno-2-tiol
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4938 2180135-08-2 | S-metil 5-(1-etoxietoxi)tetradecanetioato
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4901 2097608-89-2 | O-etilo S-(3-metilbut-2-en-1-il)tiocarbonato
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4900 64580-54-7 Hexil propil disulfuro
CCFA
Presentada en la 1
52.2 reunion del 4914 24963-39-1 bis-(3-metil-2-butenil)disulfuro
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4889 3877-15-4 Metil propil sulfuro
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4903 26516-27-8 Etil 3-metil-2-oxopentanoato
CCFA
Presentada en la
52.2 reunion del 4804 61789-44-4 Mezcla de &cido ricinoleico, acido linoleico y acido oleico
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4930 159017-89-7 4-|sopropoxicinnamaldehido
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
osentada en 1a 4558 1945993-01-0; | Mezcla de 5-hidroxi-4-(4"-hidroxi- 3'-metoxifenil)-7-metilcroman-2-onay | '
' CCEA 828265-08-3 7-hidroxi-4-(4’-hidroxi-3’-metoxifenil)-5-metilcroman-2-ona
Presentada en la I
52.2 reunion del 4879 21145-77-7 1-(3,5,5,6,8,8-hexametil-5,6,7,8-tetrahidronaftalen-2-il)etanona
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4893 4912-58-7 2-etoxi-4-(hidroximetil)fenol
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4892 4707-61-3 cis-2-acido hexilciclopropanoacético
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4890 27841-22-1 3-p-menten-7-al
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4928 554-14-3 2-metiltiofeno
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4839 109 | Mezcla de 3- y 4-butil-2-tiofenocarboxialdehido
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4813 1612888-42-2 | 2-(5-Isopropil-2-metiltetrahidrotiofen-2-il)etanol
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4884 1569-60-4 6-metil-5-hepten-2-ol
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4827 6090-09-1 1-(4-metil-3-ciclohexen-1-il)-etanona
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4869 886449-15-6 | 4-(L-mentoxi)-2-butanona
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentada en la |
52.2 reunion del 4844 118026-67-8 (2E,4E)-2,4-decadien-1-ol acetato
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4747 91212-78-1 (x)-2,5-undecadien-1-ol
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4913 18478-46-1 3,7-dimetil-2-metilenoct-6-en-1-ol
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4785 25234-33-7 2-octil-2-dodecenal
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4786 13893-39-5 2-hexil-2-decenal
CCFA
Presentada en la 1
52.2 reunion del 4929 60857-05-8 4-metilideno-2-(2-metilprop-1-enil)oxano
CCFA
Presentada en la 1
52.2 reunion del 4920 220462-51-9 1-etil-2-(1-pirrolilmetil )pirrol
CCFA
Presentada en la 1
52.2 reunion del 4832 108715-62-4 2-(3-benziloxipropil)piridina
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4829 616-45-5 2-pirrolidona
CCFA
Presentada en la |
52.2 reunion del 4818 1370711-06-0 | trans-1-etil-2-metilpropil 2-2-butenoato
CCFA
Presentada en la I
52.2 reunion del 4867 18374-76-0 (3S,5R,8S)-3,8-dimetil-5-prop-1-en-2-il-3,4,5,6,7,8-hexahidro-2H-azulen-1-ona
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentada en la Il
52.2 reunion del 4840 38427-80-4 Tetrahidronootkatona
CCFA
Presentada en la Il
52.2 reunion del 4807 1078-95-1 Pinocarvil acetato
CCFA
Presentada en la "
52.2 reunion del 4906 36687-82-8 L-tartrato de carnitina
CCFA
Presentada en la "
52.2 reunion del 4868 61315-75-1 4-(4-metil-3-penten-1-il)-2(5H)-furanona
CCFA
Presentada en la "
52.2 reunion del 4896 2186611-08-3 | N-(2-Hidroxi-2-feniletil)-2-isopropil-5,5-dimetilciclohexano-1-carboxamida
CCFA
Presentada en la "
52.2 reunion del 4882 1857330-83-9 | N-(4-(Cianometil)fenil)-2-isopropil-5,5-dimetilciclohexanocarboxamida
CCFA
%rzeiigfrﬁineg; 4895 1622458-34-7; | N-(1-((4-amino-2,2-diéxido-1H-benzo[c][1,2,6]tiadiazin-5-il)oxi)-2- i
' CCFA 2079034-28-7 | metilpropan-2-il)-2,6-dimetilisonicotinamida
Presentada en la "
52.2 reunion del 4880 2015168-50-8 | 2-(4-etilfenoxi)-N-(1H-pirazol-3-il)-N-(tiofen-2-iimetil)acetamida
CCFA
%rzeierghariineg]: 4881 1857331-84-0 | N-(3-hidroxi-4-metoxifenil )-2-isopropil-5,5- !
dimetilciclohexanocarboxamida
CCFA
Presentada en la "
52.2 reunion del 4877 76733-95-4 (E)-3-(3,4-dimetoxifenil )-N-[2-(3-metoxifenil )-etil]-acrilamida
CCFA
Presentada en la "
52.2 reunion del 4835 877207-36-8 | 2,4-dihidroxi-N-[(4-hidroxi-3-metoxifenil)metil]benzamida
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Lista de prioridades de 68 aromatizantes propuestos anteriormente para su inclusion en la Lista de prioridades del JECFA que se considerara a efectos
de la evaluacion de la inocuidad en la 52.2 reunion del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) presentada en respuesta a la carta circular

CL 2020/37-FA

Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentado en la I
43.2 reunion del 4074 6321-45-5 Allil valerato
CCFA
Presentado en la I
43.2 reunion del 4072 20474-93-5 Allil crotonato
CCFA
Presentado en la |
45 .2 reunion del 4688 105-82-8 1,1-dipropoxietano
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4432 25334-93-4 (+/-) acetaldehido etil isopropil acetal
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4528 6986-51-2 Acetaldehido etil isobutil acetal
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4527 5669-09-0 Acetaldehido di-isobutilacetal
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4335 10486-19-8 Tridecanal
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4334 1002-84-2 Acido pentadecanoico
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4336 638-53-9 Acido tridecanoico

CCFA
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentado en la 1
43.2 reunion del 4010 123-63-7 Paraldehido
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4685 7370-92-5 (x)-6-octahiltetrahidro-2H-piran-2-ona
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4673 7370-44-7 delta-hexadecalactona
CCFA
Presentado en la |
45 .2 reunion del 4749 35852-42-7 4-metilpentil 4-metilvalerato
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4346 180348-60-1 5-metilhexil acetato
CCFA
Presentado en la |
45 .2 reunion del 4347 850309-45-4 4-metilpentil isovalerato
CCFA
Presentado en la |
45 .2 reunion del 4343 25415-67-2 Etil 4-metilpentanoato
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4344 2983-38-2 Etil 2-etilbutirato
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4345 2983-37-1 Etil 2-etilhexanoato
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4735 13552-95-9 (42, 7Z)-trideca-4,7-dienal
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4682 23333-91-7 Octahidro-4,8a-dimetil-4a(2H)-naftol




CCFA

CL 2021/61-FA 33
Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentado en la 1
45.2 reunion del 4742 917750-72-2 1-(2-hidroxi-4-metilciclohexil)etanona
CCFA
Presentado en la I
45.2 reunion del 4687 544409-58-7 (x)-3-hidroxi-3-metil-2,4-nonanediona
CCFA
Presentado en la 1
512 reunion del 4836 137363-86-1 10 % de solucién de 3,4-dimetil-2,3-dihidrotiofeno-2-tiol
CCFA
Presentado en la 1
512 reunion del 4842 911212-28-7 2,4,5-tritiaoctano
CCFA
Presentado en la |
512 reunion del 4817 38634-59-2 S-[(metiltio)metilltioacetato
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4870 17564-27-1 2-etil-4-metil-1,3-ditiolano
CCFA
Presentado en la 1
512 reunion del 4828 729602-98-6 1,1-propanoditioacetato
CCFA
Presentado en la 1
512 reunion del 4824 1658479-63-0 | 2-(5-isopropil-2-metil-tetrahidrotiofen-2-il)-etil acetato
CCFA
Presentado en la 1
512 reunion del 4843 1838169-65-5 | 3-(allilditio) butan-2-ona
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4822 61407-00-9 2,6-dipropil-5,6-dihidro-2H-tiopiran-3-carboxaldehido
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4823 33368-82-0 1-propenil 2-propenil disulfuro
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentado en la I
512 reunion del 4782 o | 2(3)-hexanetiol
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4779 1416051-8-1 (x)-2-mercapto-5-metilheptan-4-ona
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4792 548740-99-4 | (+)-3-mercapto-1-pentanol
CCFA
Presentado en la "
512 reunion del 4791 22236-44-8 3-(acetiltio)hexanal
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4769 851768-51-9 5-mercapto-5-metil-3-hexanona
CCFA
Presentado en la "
512 reunion del 4730 1241905-19-0 | O-etil S-1-metoxihexan-3-il carbonotioato
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4734 1256932-15-6 | 3-(metiltio)-decanal
CCFA
Presentado en la "
512 reunion del 4733 1006684-20-3 | (+)-2-mercaptoheptan-4-ol
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4761 75631-91-3 Tioisovalerato de prenilo
CCFA
Presentado en la I
512 reunion del 4760 53626-94-1 Tioisobutirato de prenilo
CCFA
Presentado en la I
45.2 reunion del 4745 62439-41-2 (x)-6-metoxi-2,6-dimetilheptanal
CCFA
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentado en la 1
45.2 reunion del 4765 1367348-37-5 | Etil 5-formiloxidecanoato
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4719 110-15-6 Acido succinico
CCFA
Presentado en la |
512 reunion del 4871 1962956-83-7 | 2-fenoxietil 2-(4-hidroxi-3-metoxifenil)acetato
CCFA
Presentado en la |
512 reunion del 4826 10525-99-8 3-fenilpropil 2-(4-hidroxi-3-metoxi-fenil)acetato
CCFA
Presentado en la |
512 reunion del 4810 60563-13-5 Etil-2-(4-hidroxi-3-metoxi-fenil)acetato
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4750 65405-77-8 cis-3-hexenil salicilato
CCFA
Presentado en la ) 1
45.2 reunion del 4700 614-60-8 Acido o-frans-cumarico
CCFA
Presentado en la 1
43.2 reunion del 4622 61683-99-6 Piperonal propilenglicol acetal
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4606 930587-76-1 4-formil-2-metoxifenil 2-hidroxipropanoato
CCFA
Presentado en la 1
43.2 reunion del 4627 6414-32-0 Anisaldehido propilenglicol acetal
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4435 673-22-3 2-hidroxi-4-metoxibenzaldehido
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentado en la |
43.2 reunion del 4430 99-50-3 Acido 3,4-dihidroxibenzoico
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4431 99-06-9 Acido 3-hidroxibenzoico
CCFA
Presentado en la 1
43.2 reunion del 4618 23495-12-7 2-fenoxietil propinato
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4625 6314-97-2 Fenilacetaldehido dietil acetal
CCFA
Presentado en la 1
43.2 reunion del 4629 5468-05-3 Fenilacetaldehido propilenglicol acetal
CCFA
Presentado en la 1
43.2 reunion del 4620 122-99-6 2-fenoxietanol
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4619 92729-55-0 Propil 4-tert-butilfenilacetato
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4314 61810-55-7 Fenetil decanoato
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 2860 94-47-3 Fenetil benzoato
CCFA
Presentado en la |
43.2 reunion del 4438 591-11-7 beta-angelicalactona
CCFA
Presentado en la 1
43.2 reunion del 4195 87-41-2 Ftalida
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Historia del N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Clase
Listado del CCFA | Asociacion de | Comité Mixto Chemical estructural
Fabricantes de | FAO/OMS de Abstracts
Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Presentado en la |
45.2 reunion del 4768 67936-13-4 2,6,10-trimetil-9-undecenal
CCFA
Presentado en la I
45.2 reunion del 4612 645-62-5 2-etil-2-hexenal
CCFA
Presentado en la I
45.2 reunion del 4616 13019-16-4 2-hexilidenohexanal
CCFA
Presentado en la |
45.2 reunion del 4486 5694-82-6 Citral gliceril acetal
CCFA

Lista de prioridades de 29 aromatizantes propuestos para su inclusion en la Lista de prioridades del JECFA que se considerara a efectos de la revision de

las especificaciones en la 52.2 reunion del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios (CCFA) presentada en respuesta a la carta circular CL 2020/37-FA

Nombre del principio

Evaluacion mas
reciente de las
especificaciones
(Afo [numero de
reunion])

Propuesta de actualizacion de
las especificaciones

Hexantioato de S-metilo

2003 (61.2 reunion)

El nUmero CAS debe ser 2432-
77-1; actualizar la formula
quimica y el peso molecular

(E)-2-hexenal dietil acetal

2004 (63.2 reunion)

La especificacion requiere
claridad. 92 % 2E-isdbmero y 3-
5 % 2Z-isémero

Historia N.° de la N.° del N.° del
del Listado | Asociacion de | Comité Mixto Chemical
del CCFA Fabricantes FAO/OMS de Abstracts
de Aromas y Expertos en | Service (CAS)
Extractos Aditivos
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Viejo 3862 489
Viejo 4047 1383 67746-30-9
Viejo 3333 1170 551-08-6

3-butilideneftalida

2003 (61.2 reunion)

El valor del ensayo no refleja
actualmente el material que se
comercializa
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Historia
del Listado
del CCFA

N.°de la
Asociacion de
Fabricantes
de Aromas y
Extractos
(FEMA)

N.° del
Comité Mixto
FAO/OMS de
Expertos en

Aditivos
Alimentarios
(JECFA)

N.° del
Chemical
Abstracts

Service (CAS)

Nombre del principio

Evaluacion mas
reciente de las
especificaciones
(Afo [numero de
reunion])

Propuesta de actualizacion de
las especificaciones

Viejo

2962

755

Isopulegol

2000 (55.2 reunion)

El nimero CAS que figura
actualmente es para el isbmero
L, pero la sustancia es una
mezcla de ismeros D y L, que
estan mejor representados por
el nimero CAS 7786-67-6

Viejo

3658

1233

470-67-7

1,4-cineol

2003 (61.2 reunion)

La gravedad y el indice de
refraccion especificos no
reflejan la sustancia que se
comercializa actualmente

Viejo

3791

1166

4430-31-3

Octahidrocumarina

2003 (61.2 reunion)

La gravedad especifica en la
base de datos no refleja la
sustancia que se comercializa
actualmente

Viejo

3849

1411

195863-84-4

3-(L-mentoxi)-2-metilpropan-1,2-diol

2004 (63.2 reunion)

La gravedad especifica en la
base de datos no refleja la
sustancia que se comercializa
actualmente

Viejo

4053

1416

42822-86-6

p-mentan-3,8-diol

2004 (63.2 reunion)

La gravedad especifica en la
base de datos no refleja la
sustancia que se comercializa
actualmente.

Viejo

3927

808

645-13-6

p-isopropilacetofenona

2001 (57.2 reunion)

Claridad en la descripcién del
isobmero posicional

Viejo

2005

810

100-06-1

Acetanisola

2001 (57.2 reunion)

Claridad en la descripcion del
isobmero posicional

Viejo

3839

1343

502-61-4

Farneseno (alfa 'y beta)

2004 (63.2 reunion)

El nimero CAS 688330-26-9
describe mejor la mezcla de alfa
y beta-farneseno

Viejo

3478

511

1-butanotiol

1999 (53.2 reunion)

El nimero CAS actualmente en
la base de datos no representa
1-butanotiol. El numero CAS es
109-79-5
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Historia N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Evaluacion mas Propuesta de actualizacion de
del Listado | Asociacion de | Comité Mixto Chemical reciente de las las especificaciones
del CCFA Fabricantes FAO/OMS de Abstracts especificaciones
de Aromas y Expertos en | Service (CAS) (Afio [numero de
Extractos Aditivos reunion])
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
El nimero CAS de esta

Viegjo 3886 1226 8-ocimenilo acetato 2003 (61.2 reunion) :Ls‘tsgz”rﬁ'jrf:nlgzaisﬁg;'ginz:no
en la base de datos
El nimero CAS de esta

Viejo 3790 493 Metiltio-2-(propioniloxi)propionato | 2002 (59. reunién) :Zf;i”;‘j;:ﬁggi%ﬁgf'niiguno
en la base de datos
Los numeros CAS de esta
sustancia son 23832-18-0;

Viejo 3503 520 2, 3, 6 10-mercaptopinano 2000 (55.2 reunion) | 6588-78-9; 72361-41-2. En
estos momentos no hay ninguno
en la base de datos
El nimero CAS de esta

Viejo 3865 571 Disulfuro de metilo 3-metil-1-butenilo | 2003 (61.% reunion) :Ls‘tsgz”rﬁ'jrf:nztggiiﬁ'g?/'gi'nz:no
en la base de datos
El nimero CAS de esta

Viejo 3752 933 2-(1'-etoxi)etoxipropanoato de potasio | 2001 (57.2 reunion) Z:tscinrzlc?r::nlggzi?)r-\g?/-ﬁi.nz:no
en la base de datos
El nimero CAS que figura

Viejo 3806 444 156329-g2-2 | Carbonato de (-)}-mentol 1-y 2- 1998 (51.2 reunion) | 2ctualmente en la base de datos

propilenglicol ha sido eliminado por el registro.
El n.° actual del CAS es 30304-82-6
El nimero CAS que figura
actualmente en la base de datos

Viegjo 2611 930 508-82-3 | Acido lactico 2001 (57.2 reunion) Eissffme;'r@;”gi%mree' registro.
representan esta sustancia son
10326-41-7; 79-33-4; 50-21-5

Viejo 2044 9 7439-76-7 | Alilo 10-undecenoato 1996 (46.2 reunion) Ej%g:‘ﬂfg“g‘;%fg‘;‘r’ ?29%'_76_7




CL 2021/61-FA 40
Historia N.° de la N.° del N.° del Nombre del principio Evaluacion mas Propuesta de actualizacion de
del Listado | Asociacion de | Comité Mixto Chemical reciente de las las especificaciones
del CCFA Fabricantes FAO/OMS de Abstracts especificaciones
de Aromas y Expertos en | Service (CAS) (Afio [numero de
Extractos Aditivos reunion])
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
Viegjo 2514 54 1005-86-2 | Formato de geranil 2003 (61. reunion) | HaY Un eror tpografico en ol
Viejo 2031 4 142-91-8 | Heptanoato de alilo 1996 (46.% reunin) | 2 UN €MOr ipografico en &
Viejo 2040 1 2408-70-0 | Propionato de alilo 2000 (55.% reunién) | Hay un erortipografico enel
Hay un error tipografico en el
. 3-hexenilo formato (mezcla cis y a . campo del nimero CAS. El
Viejo 3353 1272 151824 trans) 2003 (61.2 reunion) nimero GAS correcto es 33467-
73-1
Viejo 3493 135 34942-91-1 | Acetato de trans-3-heptenilo 1997 (49.2 reunicn) | oo CAS de este frans-
Viejo 4479 1973 5413-49-0 | Etil levulinato propilenglicol 2010 (73.2 reunicn) | £} "amero GAS correcto es
Viegjo 2721 216 2412-24-1 | Metil 4-metilvalerato 2000 (5. reunion) | o, "e" CAS correcio es
Viegjo 2390 273 1321-89-7 | 2,6-dimetiloctanal 2001 (57.2 reunion) | 51 Domero CAS correcto es
El nimero CAS actual en la
Viegjo 3809 506 109-79-5 | Mentona-8-tioacetato 1999 (53.% reunin) | Dose 0 dalos es parauna
CAS correcto es 94293-57-9
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Fabricantes | FAO/OMS-de Abstraets
de-Aromasy | Expertosen | Service{CAS)
Extractos Aditives
{(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
RS
896
RS
922
A A RS
SULFUROS Y- HOLES-ALIFATICOS Y- AROMATICOS-SIMPLES 420 947
RS
960
RS
974
Viejo 4733 4006684-20-3 | {+)-2-mercapioheptan4-ol
Viejo 4782 1633-90-5 2(3)-hexanetiol
Viejo 4792 548740994 | {&)-3-mercapto-t-pentanol
Viejo 1824 358479-63-0 | 2-(5- i, . \drotiofen-2-1)-of
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Hi iadel Listad
del-GCFA

N._O
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Historia-del Listado N.2dela N2 del N2 del Nombre-del-principio N-2del RS
1ol CCEA . iacion.d Comite Mi Chemical N©
Fabricantes | FAOC/OMS-de Abstracts
.
EIEE‘ romas-y E;e!pel_l t_es 6B | Service (CAS)
(FEMA) Alimentarios
(JECFA)
TRS
: B 913
CETONAS-ALICICLICAS -ALCOHOLES- SECUNDARIOS- Y ESTERES-AFINES 436 IRS
960
pFesthade en Ia 516
. CCEA 4724 21862-63-5 trans-4-tert-butilciclohexanol
pFesthade en Ia 516
- ~CE; 4780 38284-26-3 cariofila-3(4),8-dien-5-o!
TRS
A 928
AMINOACIDOS-Y SUSTANCIAS-AFINES 449 IRS
974
Fabricantes FAO/OMS-de Abstracts
de-Aromas-y Expertosen | Service{CAS)
Extractos Aditivos
{FEMA) Alimentarios
(JECFA)
TRS
913
TRS
#2 | 960
TRS
1009
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N.° del
N.° de la AT
Asociacion de gz‘g;gM“g)g: N.° del
. ._ |Fabricantes de Chemical i Evaluaciéon mas reciente Ny
Historia Aromas y E)xacclairt':‘c:zsen Abstracts Nombre del principio de las especificaciones Estado Actualizacion
Extractos Ali tari Service (CAS)
(FEMA) imentarios
(JECFA)
\iejo 4050 2002 74641 ¢ 732 reunidon-delJECEA Completo
— T 1575 30302 ! — F' 5 a — T JECEZ : : —— — R
\alor-de-ensayo,-rumero-CAS-y
actualizades
\iejo 4668 2077 25304574 268 ; . 76-2 reunidon-delJECEA Completo
L Valor de-ensayo-y-composicion
L intervalo-de-gravedad-especifieay
\iejo 3347 1491 3777-69-3 2-pentilfurane 86-2reunion-del JECEA Completo lizad
3-(2-furilacroleina 86-2 reunidon-delJECEA :
\iejo 2494 1497 623-30-3 Completo I
L Valor-de-ensayo-y-descripciones
\iejo 3609 1504 1493-79-9 2-acetil-5-metilfurano 86-2reunion-del JECEA Completo Desc peie _EE i EEE“EHSIE',IF'.S'SE'
\iejo 3391 1506 10599-70-9 ; Completo
\iejo 2495 1541 623-15-4 4-2-furih-3-buten-2-ona 86-2reunion-delJECEA Completo PaRE ';'E 1Siea o |||t|s_|=ale ael
\iejo 2435 1543 10034-90-0 Etil3-(2-furibpropanecate 86-2 reunidon-delJECEA Completo : lizad y
’I . ﬁ . . I I
i fioi
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CUADRO 2. LISTA DE SUSTANCIAS UTILIZADAS COMO COADYUVANTES DE ELABORACION PROPUESTAS PARA EVALUACION POR EL JECFA

N.°

Sustancia(s)

Informacion general

3 . S

MGHAYS

Observaciones sobre la peticion

Acido prolil endopeptidasa de
Aspergillus niger que expresa un
gen de Aspergillus niger

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y

establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ano de la peticion: 2016 (CCFA 48)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018

Proveedor de datos:
DSM Food Specialties
Dr. Jack Reuvers
(jack.reuvers@dsm.com)

Base de la peticion: Esta enzima se utiliza en los
procesos de elaboracion de la cerveza para reducir la
cantidad de gluten/gliadinas; produccion de alcohol
potable para optimizar la fermentacion; procesamiento de
proteinas para producir hidrolizados proteicos sin sabor
amargo; elaboracién de almidén para degradar los
péptidos que repercutirian negativamente en el proceso
de produccién y reduccion de la cantidad de
gluten/gliadinas.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

Adenosina-5'-monofosfato
deaminasa de Aspergillus oryzae

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y

establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Japon

Ano de la peticion: 2018 (CCFA 50)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018

Proveedor de datos:

Shin Nihon Chemical Co., Ltd.
Dr. Ashley Roberts
(ashley.roberts@intertek.com)

Base de la peticion: El AMP deaminasa de Aspergillus
oryzae tiene como fin el uso durante la elaboracién de
alimentos y bebidas para aumentar el contenido de 5'-
monofosfato (5'-IMP) en los productos alimentarios, las
bebidas o los ingredientes alimentarios para impartir o
mejorar el sabor.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

Tioo i : e inccuidad
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N.° Sustancia(s) Informacion general Observaciones sobre la peticion

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ao de la peticion: 2016 (CCFA 48)

Base de la peticion: Esta enzima es una alfa-amilasa
termoestable que hidroliza el almidén, que rapidamente
redujo la viscosidad del almidén gelatinizado, permitiendo
la elaboracién de materiales con altos niveles de solidos.

Alfa-amilasa de Bacillus
licheniformis que expresa un gen
modificado de alfa-amilasa de

Geobacillus stearothermophilus

Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Danisco US Inc

Sra. Lisa Jensen

(lisa.jensen@dupont.com)

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

Tioed : e inccuidad

; establecimiento-de-especificaciones hidrolisis-del-almidén-durante-el procesamiento-de
Baeillus-licheniformis -
Disponibilidad-de-datos:- Diciembre-de 2018 -
sefialado-actualmente:
Proveedor-de-datoes:
Novozymes-AS
Tine \i |
) ) establecimiento-de-especificaciones hidrolisis-del-almidén-durante-el procesamiento-de
niger Afio-del ieion: 2015 (CCFA 47)

Amiloglucosidasa de
Talaromyces emersonii
expresada en Aspergillus niger

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ano de la peticion: 2016 (CCFA 48)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Novozymes A/S

Sr. Peter Hvass

(phva@novozymes.com)

Base de la peticion: Esta enzima se utiliza para la
hidrdlisis del almidon durante el procesamiento de
alimentos que contengan almidon.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.



mailto:lisa.jensen@dupont.com
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N.° Sustancia(s) Informacion general Observaciones sobre la peticion
Asparaginasa-de-Aspergillus Fipo EIEFE."E'E" evardacion ae ta-inocuidad y Base de-la peticion: Esta enzima-se utiliza-enlos .
; establecimiento-de-especificaciones cereales-y-productos-a-base-de-patatas-para-convertirla
Afo-delapeticion 2014 (CCFA46) de-acrilamida-durante-la-elaboracién-
. Posiblescuestionespara-elcomerciornose-han
Proveedor-de-datoes: A
DSM-Food-Specialties
) . establecimiento-de-especificaciones enzima-termotolerantesutilizadapara-convertir-a
biili PropuestoporUnién-Edropea asparagina-en-acido-aspartico-parareducirlaformacién-de

Beta-amilasa de Bacillus flexus
expresada en Bacillus

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Base de la peticion: Esta enzima se utiliza para la
hidrdlisis del almidon durante el procesamiento de
alimentos que contengan almidon.

licheniformis . Lo
S?so gﬁi::uail?deatlclcz):ditt);s;' (Iggzgssa)de 2018 Posibles cuestiones para el comercio: no se han
Pror\)/eedor de datos: sefialado actualmente.
Novozymes A/S
Sr. Peter Hvass
(phva@novozymes.com)
Beta-glucanasa-de-Streptomyces po-de-peticion EnEiEEiE.FI.EII de-la-inoctidady Base EIE.,IE' |aet|E|e||| EEEEIE'E" 356 :I t|||ze EI"IE' S
. ! ! E E E E q i , . . X
S—violaceoruber Fop uesto p a_n._a’apsn thdicaque al- alierar las par © E,EE celulares;-se-puede
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Informacioén general

Observaciones sobre la peticion

Quimosina de Camelus
dromedaries expresada en

Tipo de peticién: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Japon

Base de la peticion: La quimosina cataliza la hidrdlisis,
en un sitio muy particular de la cadena de aminoacidos, de
la k-caseina, la principal proteina de la leche. Este es el

Aspergillus niger Ao de la peticiéon: 2021 (CCFA 52) primer paso clave absoluto en toda la elaboracion de
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021 quesos, mediante el cual la leche liquida se coagula
Proveedor de datos: (precipita) y se convierte en forma semisélida por la accion
Chr-Hansen A/S catalitica de agentes coagulantes, como la quimosina. Por
Christina Westphal Christensen lo tanto, el proceso de produccion mas importante en el
dkchwe@chr-hansen.com que se utiliza la quimosina es la produccion de queso.
Ademas, la quimosina puede utilizarse en la produccion
de productos lacteos fermentados, donde puede utilizarse
para aumentar la viscosidad de la preparacion. El queso
fresco (quark) es un ejemplo de producto lacteo
fermentado en el que se utilizan agentes coagulantes,
como las quimosinas, para aumentar la viscosidad final
del producto.
Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefialado actualmente.
Colagenasa-de-Streptomyces Fipo-de-peticion: evaluacion de-a-trocdidad-y Base de la peticion: Estas-enzimas se-ulilizan-en-ol
. establecimiento-de-especificaciones procesamiento-de-carnes-y-tripa-para-embutidos-afin-de

Endo-1,4-R-xilanasa de Bacillus
subtilis producida por B. subtilis
LMG S-28356

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ao de la peticion: 2016 (CCFA 48)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Puratos NV

Sr. Bas Verhagen

(bverhagen@puratos.com)

Base de la peticion: Esta enzima cataliza la conversion
de arabinoxilano en oligosacaridos de arabinoxilano, lo
que proporciona ventajas tecnolégicas en la coccion.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.
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Endo-1,4-R-xilanasa de
Pseudoalteromonas haloplanktis
producida por B. subtilis,

cepa LMG S-24584

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Unidn Europea

Ano de la peticion: 2017 (CCFA 49)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Puratos NV

Sr. Bas Verhagen

(bverhagen@puratos.com)

Base de la peticion: Esta enzima cataliza la conversiéon
de arabinoxilano en oligosacaridos de arabinoxilano, lo
que proporciona ventajas tecnolégicas en la coccion.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

Endo-1,4-R-xilanasa de
Thermotoga maritima producida
por B. subtilis, cepa LMG S-27588

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ano de la peticion: 2017 (CCFA 49)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Puratos NV

Sr. Bas Verhagen

Base de la peticion: Esta enzima cataliza la conversion
de arabinoxilano en oligosacaridos de arabinoxilano, lo
que proporciona ventajas tecnolégicas en la coccion.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

(bverhagen@puratos.com)
Tioo d oion: — I dad

Glutaminasa de Aspergillus niger

Tipo de peticién: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Japon

Ao de la peticiéon: 2021 (CCFA 52)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2021
Proveedor de datos:

Nobuo Okado, Shin Nihon Chemical Co., Ltd.
clo:

Intertek

Shahrzad Tafazoli, MASc (Eng.), MSc, PhD
+1 905 542-2900 ext. 0268

Base de la peticion: La enzima cataliza la conversion de
L-glutamina en L-glutamato, y se utiliza en la fabricacion
de extractos de levadura ricos en acido glutamico e
hidrolizados proteinicos ricos en acido glutamico. Estos, a
su vez, se afiaden a otros alimentos, incluidas las bebidas,
para impartir un sabor salado o “umami’.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefialado actualmente.
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Inulasa de Aspergillus ficuum
producida por Aspergillus oryzae,
cepa MUCL 44346

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ano de la peticion: 2017 (CCFA 49)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Puratos NV

Bas Verhagen

(bverhagen@puratos.com)

Base de la peticion: La enzima cataliza la hidrdlisis de la
inulina para producir fructooligosacaridos, teéricamente
de todos los materiales alimenticios que naturalmente
contengan inulina.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

Lactasa de Bifido bacterium
bifidum expresada en Bacillus
licheniformis

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ano de la peticion: 2017 (CCFA 49)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Puratos NV

Bas Verhagen

(bverhagen@puratos.com)

Base de la peticion: El preparado de enzima de lactasa
se utiliza como coadyuvante de elaboracion durante la
fabricacion de alimentos para la hidrdlisis de la lactosa
durante el procesamiento de la leche y otros productos
lacteos que contengan lactosa, por ejemplo, con el fin de
obtener productos lacteos con bajo contenido de lactosa
para personas intolerantes a esta, asi como productos
lacteos con una mejor consistencia y mayor dulzura por
hidrélisis de la lactosa para formar glucosa y galactosa.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

Lipasa de Aspergillus oryzae que
expresa un gen modificado de
Thermomyces lanuginosus

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ano de la peticion: 2016 (CCFA 48)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Puratos NV

Bas Verhagen

Base de la peticion: Esta enzima se utiliza como
coadyuvante de elaboracion durante la fabricacion de
alimentos por hidrdlisis de los lipidos durante la
elaboracién de alimentos que contengan lipidos, por
ejemplo, para mejorar la fuerza y la estabilidad de la masa
en el horneado y otros procesos a base de cereales.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

(bverhagen@puratos.com)
Tioo d oion: = I dad
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Proteasa acualisina 1 de
Thermus aquaticus producida por
B. subtilis, cepa LMGS 25520

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ano de la peticion: 2017 (CCFA 49)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Puratos NV

Bas Verhagen

(bverhagen@puratos.com)

Base de la peticion: La preparacion enzimatica se utiliza
como coadyuvante de elaboracién en la produccién de
productos de horno. La enzima alimentaria cataliza la
hidrdlisis de los enlaces peptidicos. La adicion de esta
enzima proporciona varias ventajas durante la elaboracion
de productos de panaderia:

- desarrollo mas rapido de la masa al hacer la mezcla;

- mejor elaboracion de la masa en la maquina;

- reduccién de la rigidez de la masa;

- mejor estructura y la extensibilidad de la masa durante la
elaboracion o el moldeo;

- forma uniforme de los productos de horno;

- regular viscosidad de la mezcla;

- mayor friabilidad de ciertos productos, como el pan para
hamburguesas

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.

Transglucosidasa/alfaglucosidasa
de Trichoderma reesei que
expresa un gen de
alfaglucosidasa de Aspergillus
niger

Tipo de peticion: evaluacion de la inocuidad y
establecimiento de especificaciones
Propuesto por: Union Europea

Ano de la peticion: 2016 (CCFA 48)
Disponibilidad de datos: Diciembre de 2018
Proveedor de datos:

Danisco US Inc

Dr. Vincent J. Sewalt
(vincent.sewalt@dupont.com)

Base de la peticion: La enzima alimentaria cataliza tanto
las reacciones hidroliticas como la de transferencia en la
incubacion con a-D-gluco-oligosacaridos. En la melaza,
los azucares no fermentables, incluidas la rafinosa y la
estaquiosa, se convierten en sacarosa, galactosa, glucosa
y fructosa, que después se pueden fermentar en alcohol.
La preparacion enzimética esta pensada para su uso en la
produccién de isomaltooligosacaridos y en la fabricacion
de alcohol de boca, lisina, acido lactico y MSG.

Posibles cuestiones para el comercio: no se han
sefalado actualmente.
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