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ANTEPROYECTO DE REVISION DE LA NORMA PARA ACEITES VEGETALES ESPECIFICADOS
, (CODEX STAN 210-1999): ) ,
REVISION DE LAS DEFINICIONES DE LOS ACEITES DE GIRASOL Y DE LOS LIMITES DE LOS ACIDOS

OLEICO Y LINOLEICO EN LOS ACEITES DE GIRASOL

(Preparado por el Grupo de trabajo por medios electronicos presidido por Argentina y copresidido por Brasil y la
Unién Europea)

(En el tramite 3)

Se invita a los gobiernos y las organizaciones internacionales interesadas a enviar comentarios sobre el
anteproyecto de revision de la Norma seguin se presenta en el Apéndice |, en el tramite 3, a mas tardar el
30 de noviembre de 2018.

Los comentarios deben presentarse a través del Sistema de comentarios en linea del Codex (OCS):
https://ocs.codexalimentarius.org/ segun se indica en la carta circular CL 2018/78/0OCS-FO.

Antecedentes

1. En su 25.2 reunidn, el Comité del Codex sobre Grasas y Aceites (CCFO) acorddé comenzar el nuevo
trabajo de revision de los limites de los &cidos oleico y linoleico en los aceites de girasol y las definiciones
conexas que figuran en la Seccién 2.1 de la Norma para aceites vegetales especificados (CODEX STAN 210-
1999). Asimismo, el Comité acordé establecer un Grupo de trabajo por medios electrénicos (GTE) presidido por
la Argentina y copresidido por el Brasil y la UE, con inglés como Unico idioma de trabajo, para preparar el
anteproyecto de revision de la Norma CODEX STAN 210-1999.

2. Los siguientes observadores y miembros del Codex participaron en el GTE: Argentina, Australia, Brasil,
Canada, Francia, Hungria, India, Italia, Federacién de Rusia, Tailandia, Turquia, Estados Unidos y FEDIOL,
federacion europea que representa los intereses del sector europeo de los aceites vegetales y las harinas
proteicas.

Debate en el Grupo de trabajo

3. En la primera ronda, se distribuyé un texto inicial y preliminar del anteproyecto de revision relacionado
con la definicién del aceite de girasol y de los rangos de acido oleico y linoleico, en el marco del mandato del
Grupo, como se detalla a continuacion:

2.1 Definicién del producto

El aceite de girasol y el aceite de girasol de contenido medio de &cido oleico (aceite de semillas de girasol)
se obtienen de las semillas de girasol (semillas de Helianthus annuus L.). Estos aceites se clasificaran segun
el contenido de acido oleico como se muestra en el Cuadro 1.

El aceite de girasol de alto contenido de &cido oleico (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las
semillas de variedades de girasol con un alto contenido de &cido oleico (semillas de Helianthus annuus L.).

3.1 Rangos de composicién de acidos grasos determinados mediante cromatografia de gas-liquido (CGL)
(expresados como porcentajes)
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Acido graso Aceite de girasol en la Norma actual Propuesta
C18:1 14,0-39,4 14,0-43,0
C18:2 48,3 -74,0 45,4 - 74,0
4. Algunos paises estuvieron de acuerdo con la propuesta, pero otros no estuvieron de acuerdo con el

cambio que se propone hacer a la Norma. Entre los paises que estuvieron de acuerdo con la propuesta, hubo
sugerencias para mejorar el texto del anteproyecto y se propusieron otras alternativas para abordar este
problema. Entre los paises que no estuvieron de acuerdo con la propuesta, el argumento principal fue el
impacto en el etiquetado nutricional y la identificacién analitica al reducir a 0,1 las diferencias entre los rangos
de acido graso.

5. En cuanto a las definiciones, se expresaron preocupaciones acerca de combinar definiciones para dos
clases de aceite de girasol que tienen distintos parametros de calidad. Ademas, se menciond la importancia de
hacer referencia a las variedades de semilla debido a la expectativa de producir aceite con las caracteristicas
conocidas de esa semilla oleaginosa. Por otro lado, los datos demostraron que las semillas para el aceite de
girasol podrian producir aceite de girasol de contenido medio de acido oleico dependiendo de la temperatura del
lugar donde se cultiva el girasol.

6. Asimismo, se menciond que, en virtud de los datos presentados sobre el acido graso, seria necesario
solapar los rangos de acido oleico y linoleico entre el aceite de girasol y el aceite de girasol de contenido medio
de acido oleico. No obstante, se puso de relieve la necesidad de mantener una distincion clara entre los
distintos tipos de aceites de girasol para evitar confusion en el mercado. También se expresd preocupacion
acerca de la identificaciéon analitica debido a un error de método al reducir a 0,1 las diferencias entre los rangos
de acido graso. Ademas, se propuso como alternativa cerrar las brechas entre los rangos de acido oleico del
aceite de girasol y del aceite de girasol de contenido medio de &cido oleico mediante la ampliacién de los
rangos del aceite de girasol de contenido medio de &cido oleico en vez de los rangos del aceite de girasol con el
fin de evitar el impacto en el etiquetado nutricional. EI GTE también debatié las preocupaciones acerca de
modificar el aceite de girasol de contenido medio de acido oleico sin considerar los datos analiticos y asimismo
se mencioné que no habria demanda de aceite de girasol de contenido medio de &cido oleico con los
contenidos de acido oleico propuestos en la opcién 2.

7. En la segunda ronda, se distribuyé el siguiente texto de anteproyecto que incluye propuestas
adicionales.

2.1 Definiciones del producto

El aceite de girasol (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las semillas de girasol (semillas de
Helianthus annuus L.). Este aceite se clasificard segin el contenido de 4cido oleico (véase el Cuadro 1).

El aceite de girasol de contenido medio de acido oleico (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las
semillas de girasol con un contenido medio de acido oleico (semillas de Helianthus annuus L.). Este aceite
se clasificara segun el contenido de &cido oleico (véase el Cuadro 1).

El aceite de girasol de alto contenido de acido oleico (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las
semillas de variedades de girasol con un alto contenido de acido oleico (semillas de Helianthus annuus L.).

3.1 Rangos de composicion de &cidos grasos determinadas mediante cromatografia de gas-liquido (CGL)
(expresados como porcentajes)

Las muestras que se encuentran dentro de los rangos pertinentes especificados en el Cuadro 1 cumplen la
presente Norma. Para confirmar que una muestra cumple la Norma podrian considerase criterios
complementarios, si fuese necesario, como las variaciones climaticas o geogréficas nacionales.

Opcién 1. Modificar los rangos de los acidos oleico y linoleico en el aceite de girasol.

Acido Aceite de girasol en la Ace|f[e de gl,ra_sol de _contenldo Propuesta para el aceite
medio de &acido oleico en la .

graso norma actual Norma actual de girasol

C18:1 14,0 - 39,4 43,1-718 14,0 -43,0

C18:2 48,3 -74,0 17,7 - 45,3 454 -74,0
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Opcidn 2. Modificar los rangos de los acidos oleico y linoleico en el aceite de girasol de contenido medio de
acido oleico.
Acido Aceite de girasol en la Aceﬁe de g|,ra.sol de pontenldo Propyesta para el aceite
medio de &cido oleico en la | de girasol de contenido
graso Norma actual . L .
Norma actual medio de &cido oleico
ci18:1 14,0 -39,4 43,1-71,8 395-718
C18:2 48,3 -74,0 17,7-45,3 17,7-48,2

Opcion 3. Madificar los rangos de los acidos oleico y linoleico en el aceite de girasol y en el aceite de girasol
de contenido medio de &cido oleico.

. . . Aceite de girasol de contenido medio
Acido Aceite de girasol de acido oleico
graso
Norma actual Propuesta Norma actual Propuesta
C18:1 14,0 - 39,4 14,0 - 47,2 43,1-71,8 473-718
C18:2 48,3 -74,0 42 - 74 17,7 -45,3 17,7-419

Los indices conexos (indice de refraccién, valor de saponificacion, valor de yodo y densidad relativa) se
determinarian por estequiometria una vez que se definan los nuevos limites.

8. Los miembros del GTE reafirmaron los argumentos anteriores y algunos paises presentaron mas datos
gue demuestran que las semillas de girasol pueden producir aceites de contenido de &cido oleico superior al
rango actual, més similar al aceite de girasol de contenido medio de acido oleico.

Conclusién

9. El GTE identificé dos opciones para modificar las definiciones de los aceites de girasol. Asimismo, el
GTE también identificé tres opciones para reducir las diferencias existentes de los rangos de los acidos oleico y

linoleico entre el aceite de girasol y el aceite de girasol de contenido medio de acido oleico. Estas opciones se
presentan en el Anexo.

Recomendaciones

10. Se invita al Comité a considerar las opciones del Apéndice | y a tomar una decision acerca de la
definicion mas adecuada para los aceites de girasol y la mejor solucién para reducir las diferencias existentes

en los rangos de los &cidos oleico y linoleico entre el aceite de girasol y el aceite de girasol de contenido medio
de acido oleico.
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Apéndice |

ANTEPROYECTO DE REVISION DE LA NORMA PARA ACEITES VEGETALES ESPECIFICADOS
(CODEX STAN 210-1999)
REVISION DE LAS DEFINICIONES DE LOS ACEITES DE GIRASOL Y DE LOS LIMITES DE LOS ACIDOS
OLEICO Y LINOLEICO EN LOS ACEITES DE GIRASOL
(Tramite 3)
2. DESCRIPCION

2.1 Definiciones del producto

Opcién 1

El aceite de girasol (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las semillas de girasol (semillas de Helianthus
annuus L.). Este aceite se clasificara seqgutin el contenido de acido oleico (véase el Cuadro 1).

El aceite de girasol de alto contenido de acido oleico (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las semillas
de variedades de girasol con un alto contenido de acido oleico (semillas de Helianthus annuus L.).

El aceite de girasol de contenido medio de acido oleico (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las semillas
de girasol con un contenido medio de acido oleico (semillas de Helianthus annuus L.). Este aceite se clasificara
seqgun el contenido de &acido oleico (véase el Cuadro 1).

Opcibén 2
El aceite de girasol (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las semillas de girasol (semillas de Helianthus
annuus L.).

El aceite de girasol de alto contenido de acido oleico (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las semillas
de variedades de girasol con un alto contenido de acido oleico (semillas de Helianthus annuus L.).

El aceite de girasol de contenido medio de acido oleico (aceite de semillas de girasol) se obtiene de las semillas
de girasol con un contenido medio de acido oleico (semillas de Helianthus annuus L.). El aceite de girasol de
contenido medio de &cido oleico también puede obtenerse de las semillas de girasol tradicionales, en particular
cuando estas se cultivan en climas calidos.

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORES DE CALIDAD

3.1 Rangos de composicién de acidos grasos determinados mediante cromatografia de gas-liquido (CGL)
(expresados como porcentajes)

Las muestras que se encuentran dentro de los rangos pertinentes especificados en el Cuadro 1 cumplen la
presente Norma. Para confirmar que una muestra cumple la Norma podrian considerase criterios
complementarios, si fuese necesario, como las variaciones climaticas o geograficas nacionales.

Opciodn 1. Modificar los rangos de los acidos oleico y linoleico en el aceite de girasol.

. . Aceite de girasol con contenido .
- Aceite de girasol en la ; L . Propuesta para el aceite de
Acido graso medio de &cido oleico en la | .
Norma actual girasol
Norma actual
c18:1 14,0 -39,4 43,1-71,8 14,0 -43,0
C18:2 48,3 -74,0 17,7 - 45,3 454 -74,0

Opcidn 2. Modificar los rangos de los acidos oleico y linoleico en el aceite de girasol de contenido medio de
acido oleico.

. . Aceite de girasol de contenido | Propuesta para el aceite de
o Aceite de girasol en la : A . . . )
Acido graso medio de &cido oleico en la | girasol de contenido medio
Norma actual - .
Norma actual de acido oleico
cis8:1 14,0-39,4 43,1-71,8 395-718
C18:2 48,3 -74,0 17,7 - 45,3 17,7 -48,2

Opcidn 3. Madificar los rangos de los &cidos oleico y linoleico en el aceite de girasol y en el aceite de girasol de
contenido medio de &cido oleico.
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Aceite de girasol de

Propuesta para el

Propuesta para el

Acido Aceite de girasol en la | contenido medio de | aceite de girasol aceite de girasol de

graso Norma actual acido oleico en la contenido medio de
Norma actual acido oleico

ci8:1 14,0-39,4 43,1-71,8 14,0 - 47,2 473-71,8

C18:2 48,3 -74,0 17,7 -45,3 42 -74 17,7-419

Los indices conexos (indice de refraccion, valor de saponificacion, valor de yodo y densidad relativa) se

determinarian por estequiometria una vez que se definan los nuevos limites.




