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INTRODUCCION

1. El Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras celebré su Noveno
perfodo de sesiones del 27 al 31 de octubre de 1975 en Budapest, por invitacién del Go-
bierno de Hungria. Declaré abierta la reunién y dio la bienvenida a los participantes
el Dr. K. Karcsai, Secretario General del Comité& Nacional Hfingaro de la FAO. El Dr. Siito,
Presidente del Comité del Codex de Hungria subrayé la importancia de llegar a un acuerdo
sobre métodos de andlisis y toma de muestras en relacién con la normalizacidn interna—
cional de alimentos e hizo la presentacién del Presidente del perfodo de sesiones, Prof.
R. Lasztity, Vicerector de la Universidad Tecnolbgica de Budapest. Asistieron a la
reunién delegados de 24 pafses y observadores de siete organizaciones internacionales.
En el Apéndice I del presente informe puede verse la lista de participantes, incluidos
los funcionarios de la FAO.

APROBACION DEL PROGRAMA -

2. Antes de tratar de la aprobacién del Programa, varias delegaciones sefalaron que no

habia habido tiempo para estudiar todos los documentos que se habfan preparado, ya que

de algunos de ellos solamente se pudo disponer al llegar a la reunién, mientras que otros
habian llegado tarde a sus pafses. E1 Comité acordd tener en cuenta todo esto. La dele-
gacién de la Reptiblica de Argentina hizo una reserva general sobre todos los asuntos

que iban a tratarse en esta reunién. . ’

3. Se sefalé que el tema 5(b), Toma de muestras para la determinacién del contenido neto,

era un asunto importante y que exigia especializacién, por lo que lo mejor seria que 1o
examinara un grupo de trabajo que se encargaria solamente de estudiar este asunto y comu-
nicaria sus conclusiones al Comité al final del perfodo de sesiones. E1 Comité_acord6
establecer un Grupo Especial de Trabajo presidido por el Dr. Anderson de lﬁ/delegacién
de Canadé, e integrado por representantes de las delegaciones de Dinamarca;, la Repfiblica
Federal de Alemania, Hungrfa, los Paises Bajos, Noruega, Suiza, Estados Unidos y la CEE.

4., El Comité acordd asimismo nombrar un pequelio grupo integrado por representantes de
Austria, RepGblica Federal de Alemania,Paises Bajos y Polonia, y presidido por el Dr.
Horwitz de la delegacién de Estados Unidos, para que examinara el tema 6(a), Aprobacién
de los métodos de andlisis y toma de muestras pPropuestos por los Comités del Codex sobre

Productos. Este grupo tendria también en cuenta todas las cuestiones pertinentes deriva--

das del tema 4.

Se En cuanto al examen del tema 5 del programa en sesién plenaria, el Comité convino
en estudiar el tema 5 antes que los demds puntos incluidos en el tema referente a la toma
de muestras. Salvo esta excepcién, el Comité convino en aprobar el programa tal como se.
le presenté.

NOMBRAMIENTO DE RELATORES

6. Accedieron a actuar como relatores el Sr. Sawyer de la delegacién del Reino Unido
y Madame Castang de la delegacién de Francia.

CUESTIONES DIMANANTES DE LOS INFORMES DE LA COMISION Y DE LOS COMITES DEL CODEX

7 El Comité tuvo ocasién de examinar el documento CX/MAS 75/2 que contenia informacién
de interés para el Comité. Se acordd que las cuestiones que aparecian en el documento
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relacionadas con temas posteriores del programa se refirieran a los correspondientes temas.
Décimo periodo de sesiones de la Comisién del Codex Alimentarius

8. Se senalé que la Comisién habfa llegado a la conclusién de que la revisién de métodos
aprobados que aparecen en normas del Codex para Productos, o la sustitucién con otros méto-
dos podfan constituir o no enmiendas en el significado que se da en el Codex a este término.
Serfa una cuestién sobre la que habria que emitir un juicio en cada caso. Como figuraban
también cuestiones de principio, el Comité opiné que los cambios, que no fueran solamente
de forma, fueran presentados a los gobiernos para que hicieran observaciones.

9. En cuanto a los principios generales para el establecimiento de métodos de anilisis
del Codex, y en cuanto al mandato del Comité (Manual de Procedimiento da la Comisién, 42
Edicién), la Comisién habia senalado que los Principios y el Mandato establecidos eran
apropiados y suficientes, por 1o que no hacfa falta ningén cambio.

Actividades de la FAO y la OMS relacionadas con el medio ambiente

10. Se informé al Comité sobre las novedades dimanantes de 1la aplicacién de las recomen-
daciores nim. 78 y 82 de la Conferencia de las Naciones Unidas sobre el Medio Ambiente
Humano. Se habfa recibido asistencia financiera del PNUMA, gracias a la cual el Programa
FAC/OMS de Vigilancia de la Contaminacién de los Alimentos completaba el trabajo de la
Comisibébn del Codex Alimentarius. E1 PNUMA habfa aprobado el establecimiento de un progra-
ma de consulta con expertos para estudiar la cuestién de la metodologfa apropiada para
determinar los contaminantes en los alimentos. El Comité pidié que se le facilitaran los
resultados de estas consultas a fin de que, en sus futuros trabajos, pudiera tener en
cuenta todos los métodos de andlisis o de toma de muestras que elaboraran los expertos.

Se expresd la opinién de que, cuando fuera posible, deberia aplicarse una metodologia
uniforme en las encuestas sobre alimentos. Se tomé nota asimismo de las resoluciones apro-
badas por la Conferencia Internacional sobre Inocuidad de-la Vajilla de Ceramica (CL 1975/25).

Comité del Codex sobre Alimentos para Regimenes Especiales

11. El Comité tomé nota de que el citado Comité habla expresado la opinién de que no era
necesario elaborar métodos del Codex a) para ingredientes facultativos, a menos que fueran
conocidos y estuvieran especificados en las normas, y b) para la determinacién de los anio-
nes que se permiten en los sucedéneos de la sal. :

Comité del Codex sobre Azlicares

12. El Comité observ6 que el documento CAC/RM 42-1969 sobre Planes de toma de muestras
para alimentos preenvasados contiene algunos errores que habrian de corregirse en una
futura edicién de los Planes de toma de muestras. La delegacién de EE.UU. indicé que

no se disponfia ya de los resultados de los estudios hechos en colaboracién para ensayar
los métodos ICUMSA. Por consiguiente, podria emprenderse en los EE.UU. un pequeno estudio
interlaboratorios. Se agradeceria la participacién de otros paises miembros interesados
en colaborar en estos estudios.

Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros

13. El Comité sehald que algunos métodos, tales como 1los procedimientos de descongelacién
y escurrido, no son auténticos métodos de anilisis que exijan la aprobacién del Comité
sobre Andlisis. Se acordé que el tratamiento de estos procedimientos es una cuestién opi-
nable de la que deberd juzgarse en cada caso.

Comité del Codex sobre Productos Carnicos Elaborados

14, Se inform$é al Comité de que la Secretaria Danesa debia haber inciuido en la norma
métodos para la determinacién de nitrito y &cido ascérbico en la carne tipo "Corned Beef"
envasada, pero que tales métodos no habfan sido incluidos en la norma en el Tramite 8. Se
pidié a la Secretaria que aclarara la situacién con la Secretaria Danesa del Comité& sobre
Productos Cérnicos Elaborados. La delegacién de EE.UU. 1llamb la atencién sobre el hecho

de que el Grupo de Trabajo IDF/ISO/AOAC estaba evaluando los métodos para el nitrito y el
nitrato. '

Comité del Codex sobre Grasas y Aceites

15, Se comunicé al Comité que se habia establecido una lista de "disolventes de extrac-

cibén" para su uso en los aceites comestibles, y que hacfan falta métodos de anllisis para
la determinacidén de residuos. Ademé&s, quedaba aGn por terminar la lista de "disolventes

de elaboraciébdr". Se tomd nota de que la UIQPA y la AOAC trabajaban en este campo y que,

a su debido tiempo, se presentarfan métodos para su aprobacién.

16. En cuanto a la determinacién del agua en la margarina, el Comité tomé nota de que se
habla presentado un método en que se emplea arena, a los gobiernos para que hicieran obser-
vaciones, y que el Comité del Codex sobre Grasas y Aceites examinaria el método en su
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¢ préximo periodo de sesiones que habria de celebrarse en Londres, en noviembre de 1975.
Comité del Codex sobre Hielos Comestibles

17. Se senald que el citado Comité habfa pedido al Grupo Mixto de Trabajo IDF/ISO/ACAC
sobre Andlisis que preparara métodos apropiados de andlisis y toma de muestras para hielos
comestibles y que tales métodos, previo examen por el Comité sobre Hielos Comestibles,
serian presentados a este Comité para su aprobacién.

Grupo Mixto CEPE/Codex de Expertos en Zumos de Fruta

18. El Comité tomé nota de que un Grupo de Trabajo sobre Métodos de An4lisis para Zumos
de Fruta se reuniria después del actual perfodo de sesiones para terminar los métodos de
andlisis que se habfan pedido en ALINORM 74/14 (parr. 24).

Reunién Mixta Codex/COI sobre Aceitunas de Mesa

19. Se informé al Comité de que la Comisién, en su Décimo periodo de sesiones, habia
aceptado algunos cambios de forma para la determinacién del contenido de sal de la sal-
muera, la acidez y el pH, y habia suprimido la referencia al método alternativo para el
contenido de sal. La Comisién habia devuelto la cuestién de la eleccién a la Reunién
Mixta sobre Aceitunas de Mesa para que volviera a examinarla. La delegacién del Reino
Unido opind que, como método alternativo, el método Volhard seria preferible al método
que utiliza cromato de potasio.

DOCUMENTOS RELACIONADOS CON LA TOMA DE MUESTRAS

20. El Comité tuvo ocasién de examinar los documentos informativos CX/MAS 73/13-14 Rev.,
CX/MAS 75/2, 75/4 y el documento Nfim. 42 ISO/TC 34/WG 1, que tratan de un método de toma
de muestras para la carne y los productos carnicos. El1 Grupo Especial de Trabajo estable-
cido durante el periodo de sesiones (véase parr. 3) examiné el documento CX/MAS 75/3 rela-
tivo a la cuestibén del contenido neto; mAs adelante se informari del resultado de estas
deliberaciones (véase parrafos 111 y 112).

21. En cuanto al documento CX/MAS 73/13-14 Rev. preparado por la Secretaria de Hungria,
el Comité expresd su agradecimiento a la Secretarfa y estuvo de acuerdo en que el docu-
mento contiene un valioso material de referencia que podré&n utilizar en su futura labor
el Grupo Especial de Trabajo sobre Toma de Muestras y el mismo Comité.

PRINCIPIOS GENERALES PARA LA SELECCION DE PROCEDIMIENTOS DEL CODEX PARA LA TOMA DE MUESTRAS

22. F1.Comité dispuso del documento CX/MAS 75/4 en el que aparecia el proyecto de crite-
rios preparado por el Reino Unido para la seleccién de disposiciones apropiadas de toma
de muestras. Observé que el documento del Reino Unido partia de la premisa de que es
necesario servirse de los principios generales para establecer procedimientos de toma de
muestras que habrdn de emplearse en situaciones de controversia. Se hizo saber al Comité
que los planes de toma de muestras ya aprobados por la Comisién (CAC/RM 42-1969) forma-—
ban parte de algunas normas para productos y, en tales casos, no servian solamente para
situaciones de controversia. Otros procedimientos de toma de muestras, como los que
estaba preparando el Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas (véase pé&rrafo 27),
eran procedimientos précticos para usarse en situaciones en que se necesitaba un ensayo
destructivo. La delegacién de Australia hizo un resumen histérico, que aparece como
Apéndice II de este informe, de la labor del Comité en lo que respecta a la toma de muestras.

23, La delegacibén de los Paises Bajos opiné que los métodos de toma de muestras del Codex
deben redactarse con fines juridicos para el control alimentario, a fin de comprobar si
se cumplen las disposiciones de las normas del Codex. Se senald que, tras la aceptaciébdn
de las normas del Codex, los gobiernos estarfan obligados a adoptar en su legislacibén las
normas y los procedimientos de toma de muestras que aparezcan en ellas. A juicio de la
delegacibén de los Paises Bajos, rara vez surgian disputas del tipo de las previstas y, en
tales casos, no era posible tomar otra muegstra idéntica para un andlisis de arbitraje.

Es diffcil aplicar el principio juridico de que cada articulo debe cumplir los requisitos
particulares de una norma referentes a la calidad y la salud. Puede resolverse este pro-
blema de la forma propuesta por el Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas (CX/MAS
75/2, Apéndice II).  Sin embargo, 1los planes estadisticos de toma de muestras (tales
como los planes del tipo de aceptacidén) podrian establecerse para fines comerciales, en
caso de que se creyera que tales planes facilitarian el comercio. Otras delegaciones
opinaron que se necesitaban procedimientos normalizados de toma de muestras, ya que la
falta de armonizacién en este sector planteaba dificultades en el comercio internacional
de productos alimenticios y que tales procedimientos deberian ser métodos de arbitraje.

24, E1 Comité acordd que los principios redactados por el Reino Unido representaban un

primer proyecto apto y conciso que habria que elaborar ulteriormente. Se convino asimismo
en que se necesitaban ciertamente principios generales a partir de los cuales los corres-
pondientes comités sobre productos pudieran elaborar procedimientos detallados de toma de
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muestras. Los principios deberian definir la finalidad de los métodos de toma de.mues-—
tras e incluirfan también otras orientaciones para la preparacién de métodos apropiados.
La delegacién de los Paises Bajos declard$ que estaba preparando un documento que consti-
tuirfa la base para un documento detallado de debate. Se establecid un grupo de trabajo
integrado por los siguientes paises: Australia, Canad4, Hungrfa (enlace con ISO), Paises
Bajos, Noruega, Polonia, Suiza, Reino Unido (relator) y Estados Unidos. Estos paises
colaborarian por correspondencia con el Reino Unido y redactarfan principios revisados
para su examen por el Comité en el préximo perfodo de sesiones.

COLABORACION CON LA ISO

25. El Dr. Kanizsay, hablando a nombre de la IS0, describié su labor en materia de toma
de muestras e informd al Comité sobre una reunién de representantes de la IS0, la AOAC
y el Codex, celebrada recientemente en Budapest, en la que se traté de la cooperacién
entre estos organismos. Insistié en la necesidad de coordinacién y cooperacibén, parti-
cularmente en el campo de la toma de muestras, donde quedaba atin mucho trabajo por hacer
en el ambito internacional. También era importante definir los campos especificos en
que, sobre la base de la competencia particular de los tres citados organismos, podria
obtenerse una cooperacién fructuosa. E1 Comité tomé nota con satisfaccién de que la
Secretaria Central de la ISO, la AOAC y el Codex habfa tomado medidas para lograr una
cooperacién préctica que contribuiria a los fines de la Comisidn.

PROCEDIMIENTOS DE TOMA DE MUESTRAS PROPUESTOS POR LOS COMITES SOBRE PRODUCTOS

26.. El Comité examiné el procedimiento de inspeccién para la determinacién del contenido
de proteina libre de grasa (PLG), que el Comité del Codex sobre Productos CArnicos Elabo-
rados habia propuesto para el jamén curado cocido y la espaldilla de cerdo curada cocida
(véase CX/MAS 75/2 o ALINORM 76/16). Se sefald que hay una incongruencia entre la defi-
nicién numérica de la zona L (es decir, 16,5% de PLG o menos) y las instrucciones que
aparecen en el pé&rrafo d) del procedimiento, en que se dice que "cuando la primera mues-
tra esté per debajo de 16,5 el lote no es aceptable". EL Comité aprobd en principio el
procedimiento de inspeccibn, pero sugirié que eran necesarias las enmiendas siguientes
para eliminar la citada incongruencia:

Zona L: <16,5% de PLG
Zona A: 6,5% a < 17,3% de PLG
Zona B: Z17,3% a <18,0% de PLG
Zona C: ~18,0% de PLG

27. El Comité tomé nota de que el Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas habia
elaborado un método de toma de muestras para la determinacién de residuos de plaguicidas
en los alimentos (Apéndice V de ALINORM 76/24 o Apéndice II de CX/MAS 75/2) y habfa
pedido a los gobiernos observaciones sobre el mismo en el Tré&mite 3 del Procedimiento

del Codex. El Comité observé que, de acuerdo con las directrices que se dan en el Manual
de Procedimiento de la Comisién (cuarta edicién), el Comité autor le deberia presentar el
citado método de toma de mpestras para su aprobacién en el trémite correspondiente (entre
los Tramites 3 y 5) del Procedimiento. E1 Comité subrayb la necesidad de armonizar los
métodos de toma de muestras sobre la base de principios convenidos, que todavia no se
han terminado de elaborar. Volvié a afirmar que el mandato, en virtud del cual la Comi-
sibn del Codex Alimentarius exigfa al Comité que funcionara, asegurarfa esta armonizacién
solamente si los distintos comités se ajustaban a las normas de procedimiento en lo rela-
tivo a las presentaciones al Comité&.

METODOS DE ANALISIS
Método general de arbitraje para la determinacién de cloruros en los alimentos

28, El Comité tuvo ante si un resumen de las observaciones de los gobiernos (CX/MAS 75/6)
sobre dos métodos generales para la determinacién de cloruros en los alimentos, que se
habian distribuido con la carta circular CL 1975/7 como Apéndices I y II.

29, En su octavo periodo de sesiones, el Comité habfa examinado estos métodos generales:
(a) seglin Charpentier-Volhard, propuesto por la delegacién de Francia; y (b) un método
de titulacién potenciométrica del punto final, propuesto por la delegacién de EE.UU.
(ALINORM 74/23, pArr. 38).

30. El método general de arbitraje propuesto por la delegacién de EE.UU., que habia sido
resentado previamente al Comité del Codex sobre Alimentos para Regimenes Especiales
%Apéndice I, CX/MAS 73/7), habia sido objeto de estudios en colaboracién para la carne y
las hortalizas envasadas y habla sido aprobado para la determinacién del cloruro (e;presado
en cloruro de sodio) en los concentrados de tomate elaborados (ALINORM 72/29, Apéndice IV).
El método que se proponia ahora en CL 1975/7, Apéndice II, habia sido estudiado en colabo-
racién por 12 laboratorios y habia sido convalidado para la determinacién del cloruro total
en una amplia gama de alimentos.
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31. E1 Comité tomé nota de que los gobiernos que apoyaban el método potenciométrico lo
hacian porque es répido, sencillo y preciso, mientras que otros consideraban que el método
Volhard podia aparecer como método alternativo porgue utiliza aparatos mis simples y de
uso més general. La delegacibédn de Paises Bajos senald que, en ensayos de comparacibn, se
habfan encontrado ciertas dificultades con ambos métodos, pero que el método potenciomé-
trico habfa demostrado claramente tener una aplicacién mds general. La delegacibn senald
asimismo que el método potenciométrico usadoe por ellos habia dado mejores resultados
cuando se empleaba el procedimiento de volver a titular.

32. El Comité convino en aprobar_el método potenciométrico para la determinacién de
cloruros en los alimentos para ninos-de pecho, productos de hortalizas elaboradas y acei-'
tunas de mesa, y en adelantarlo como método general bajo el titulo "método general de arbki-

traje para la determinacién de cloruros (calculados en cloruro de sodio) en los alimentos":

al Tramite 5 del Procedimiento del Codex (véase Apéndice IV de este informe).

33. Acordd asimismo que, en el texto oficial del Codex Alimentarius donde se describe el
método, se especificaran las caracteristicas del equipo necesario, pero que en lo posible
no aparecieran nombres comerciales, salvo como ejemplo sobre la base del cual puede juz-

garse la equivalencia del equipo.

34. Se dio por entendido que todos los gobiernos y organizaciones internacionales que
tuvieran interés podrian efectuar, si lo deseaban, otro estudio en colaboracidén sobre el
método Volhard, y que todos los resultados que se presentaran serian examinados en un
futuro perfiodo de sesiones del Comité.

METODOS GENERALES PARA SUSTANCIAS CONSERVADORAS

35. El Comité tuvo ocasién de examinar el documento de trabajo CX/MAS 75/7, en el que
aparecen los resultados de un estudio conjunto AOAC/Comité del Codex sobre Métodos de
Anflisis y Toma de Muestras sobre un método general para la detecciédn de sustancias con-
servadoras orgénicas en los alimentos por medio de la cromatografia en capa delgada (CCD)
que habian realizado siete laboratorigs europeos y dos americanos. Al presentar el docu-
mento, la delegacién de los EE.UU. senald que el estudio demostraba que el método no era
satisfactorio para todas las sustancias conservadoras que se habian ensayado, por 1o que
era necesario realizar mis estudios. Se necesitarfa_un método para la deteccidn de &cidos
£6rmico, propibnico y tricloroacético. E1 Comité senalé que era importante poder aislar
y detectar las sustancias conservadoras que se permiten y prohiben en los alimentos y
llegar a ofrecer métodos cuantitativos convenientes para sustancias conservadoras permi-
tidas,aplicables a productos o grupos de productos.’

36. Aunque se reconocié que la CCD era el método preferido para la deteccién de sustancias
conservadoras, se senald que la cromatografia de gas podria ser Gtil en algunos casos, si
bien algunas delegaciones expresaron reservas sobre la aplicabilidad general del método

en el momento actual y opinaron que sus resultados deberlan ser confirmados por CCD.
Algunos delegados mencionaron otros métodos de deteccibn, por ejemplo, mediante espectro-
metrfa infrarroja y espectrometrfa combinada de masa y cromatografia de gas.

37. La Secretaria sefald que métodos caros, como la deteccibén por espectrometrfa de masa
no eran aceptables por el momento para paises en desarrollo, por lo que no deberia consi-
derarse su inclusié4n en una norma general.

38. E1 Comité tomd nota de que la delegacién de Estados Unidos deseaba continuar su
investigacién sobre mé&todos generales para la deteccién de sustancias conservadoras, y de
que las delegaciones_de Australia, Bélgica, Rep@iblica Federal de Alemania, Francia, Paises
Bajos, Noruega, Espana, Suiza y el Reino Unido deseaban participar en otros estudios cola-
borativos.

39. El1 Comité acordd que la delegacién de EE.UU. coordinara los trabajos futuros y que,
para facilitar la planificacién, se enviara al Dr. Horwitz la informacién sobre los métodos
que se emplean en los paises miembros y sobre las distintas sustancias conservadoras que

se utilizan.

METODOS GENERALES PARA CONTAMINANTES METALICOS

40. E1 Comité pudo examinar el documento CX/MAS 75/8 preparado por la delegacién de Canadé.
Este documento es la actualizacién de un_informe anterior (CX/MAS/70/C/2). Al presentar

el documento, la delegacién de Canad& sehald que se habian incluido en el mismo solamente
los métodos que habfan sido objeto de ensayos hechos en colaboracién. La delegacién de
Polonia hizo referencia al Reglamento General elaborado en el segundo perfodo de sesiones
del Comité (ALINORM 66/23, p&rr. 18), segln el cual, las organizaciones internacionales
interesadas, cuyos métodos fuera a examinar el Comité, deberian poner a disposicién de éste
las publicaciones en que aparecieran los métodos y los resultados de los estudios colabora-
tivos, y presentarlos a tiempo para que pudiera estudiarlos en detalle (véase parr. 2).
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41. El Comité tomé nota de que un grupo ISO/IDF/AOAC estudiarfa en el futuro métodos
para la determinacién de contaminantes metélicos en la leche y los productos lacteos,

y de que un Comité de Expertos FAO/OMS examinaria a comienzos de 1976 métodos aptos
para Hg, Cb y Pb. En cuanto a los métodos en examen que aparecen en CX/MAS 75/8, se
convino en elaborarlos como métodos generales internacionales de arbitraje. Como
algunos de los resultados analiticos obtenidos en la aplicacién de estos métodos gene-
rales a una amplia variedad de alimentos estaban sujetos a coeficientes relativamente
grandes de variacién, la delegacién de los Paises Bajos expresd la opinién de que 10s
métodos individuales podrian ser preferibles a veces, aun cuando la gran mayoria de las
normas del Codex no tenga una seccién sobre contaminantes. Se senald que era de esperar
que hubiera grandes coeficientes de variaciédn en estudios interlaboratorios.

42. El Comité acordé pedir a la delegacidn de Canad4 que continuara recibiendo y reco-
pilando informacién y observaciones sobre métodos generales para los metales que han
sido objeto de estudios en colaboracién.

Mercurio

43. Al examinar el método AAS sin 1llama de la AOAC (1975), se 1llamé la atencidn del
Comité sobre el peligro que podia tener para los técnicos el empleo de un crisol Teflon
guarnecido y cerrado herméticamente. El representante de la AOAC expresbd su agradeci-
miento por esta observacién y se encargb de senalar esta cuestiédn a la atencidn de los
laboratorios colaboradores de la AOAC. Informé también al Comité de que, en el método
de la AOAC no se declaraba la cantidad de muestra para digestién (1 gramo) referida a
la masa himeda en lugar de a la masa seca. ' :

44. La delegacién de Palses Bajos comunicé que el método de la AOAC no era especifico

"para el Hg asi como gue habia pruebas de interferencia cuando se analizaban algunos tipos

de alimentos. Se vefan tales interferencias en el anilisis de productos l&cteos, pero
podrian experimentarse también en ensayos con otros alimentos. E1 uso de cloruro de
paladio en fibra de vidrio, que absorbe especificamente el Hg, permitfa determinar si
la absorcién se debe solamente al Hg o al Hg mAs las sustancias que interfieren. Comu-
nicé también al Comité, que empleando el sistema de tubo abierto para leer la absorcién,
la cantidad de muestra empleada podfa reducirse a 200 mg y que este método habfa sido
ensayado en golaboracién (Bureau International Technique du Chlorure, Anal. Chim. Acta
72, 37, 1974).

45. El1 Comité senald que, hasta la fecha, la Comisién del Codex Alimentarius no habia
establecido 1imites mximos para el Hg en los alimentos. Tras discutirse si hacfa falta
un método de arbitraje del Codex, se acordd que probablemente seria Gtil aprobar un método
que los gobiernos pudieran emplear en la labor de control. En tal caso, 10s resultados
obtenidos de actividades de control alimentario tendrfan un valor comparable y aumentaria
la utilidad de los datos obtenidos. E1 Comité aprobd las conclusiones que aparecen en

el documento CX/MAS 75/8 sobre la determinacién del Hg y pidié a los gobiernos que enviaran
sus observaciones en el Tr&mite 3 del Procedimiento sobre el método (A0AC (1975) XII, 25.103 -
25.107). Se convino asimismo en que los problemas que se plantean en relacién con las
sustancias que interfieren y el peligro que entrana posiblemente el empleo de sistemas
cerrados de digestién fueran examinados en el préximo periodo de sesiones, después de
recibir informacién de los gobiernos. Se insté a los gobiernos y organizaciones a que,

en interés de la salud pfiblica, enviaran inmediatamente al patrocinador informacién

escrita sobre los peligros para la salud que entranara cualquier método.

Plomo

46. Al examinar el método AAS de la AOAC (1975), el Comité_observé que, con la excepcién
de la leche evaporada que se habfa estudiado en dosis pequenas de hasta 0,1 ppm y el zumo
de fruta en dosis de 0,5 ppm, el método propuesto habia sido ensayado en colaboracién en
dosis de 2 a 30 ppm; los limites m&ximos propuestos por el Codex para este contaminante
eran generalmente inferiores a 2 ppm y el Comité consider6 que se necesitaba hacer ensayos
colaborativos para establecer las condiciones del método en dosis inferiores a 2 Ppm. Se
senal6 también que algunos métodos, por ejemplo los métodos colorimétricos anteriores de
la AOAC y los métodos ICUMSA, habfan sido aprobados ya para grasas y aceites y azfcares
respectivamente, y que el Comité sobre Zumos de Fruta estaba examinando métodos prepara-
dos por la IFFJC (International Federation of Fruit Juices Committee).

47. El Comité acordé considerar el método de la AOAC (1975) XII, 25.060 - 25,064 como
método general y pidié a los gobiernos que enviaran sus observaciones en el Tr&mite 3 del
Procedimiento. Se acordé volver a examinar el método durante el préximo periodo de se-
siones, a la luz de las observaciones y de otros ensayos colaborativos (véase p&rrafo 46
supra). En cuanto a los métodos de la AOAC para leche evaporada y pescado (AOAC (1975)
XIE, 25.065 ~ 25.086), el Comité convino en examinar estos métodos durante el préximo

periodo de sesiones como métodos posibles para estos productos, y colocarlos en el Trémite
3 del Procedimiento. ,
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Arsénico
48, La delegacién de Paises Bajos opiné que el método B.S., e es una ligera modifica-
cién del método AOAC (1965), da mejores resultados. El Comitg? tomando nota de que se
habfa aprobado el método de la AOAC (1965) X, 24.008, 24,011, 24.016 y 24.017 para
algunos alimentos, lo aprobdé como método general y pidid a los gobiernos que enviaran
sus observaciones en el Trémite 3 del Procedimiento. Se acorddé asimismo que la delega-
cibén de Canad& examinara la modificacién del método ACAC. E1 Comité considerd también
que la delegacién del Canad& deberia estudiar los datos obtenidos en ensayos colabora-
Elygs sobre este y otros procedimientos, que se habian hecho recientemente en el Reino

Nniao. :

Cadmio

49. La delegacién del Reino Unido consideré que el coeficiente de variacién del método
AAS (1975) de la AOAC es demasiado grande para que este método sea adecuado como método
internacional de arbitraje. Senald que la separacidn mediante el empleo de agentes quelan-
tes seguida de la aspiracién directa de la fase disolvente organico da mejores resultados.
Respondiendo al representante de la AOAC, senald que estas variaciones no son normales

en los ensayos interlaboratorios y que cabla esperarlas en las bajas concentraciones
estudiadas. Ciertamente la variacién entre distintos laboratorios es normalmente de
magnitud inferior. E1 Comité tomd nota de las reservas expresadas por el Reino Unido

y aprobd el método de la AOAC (1975) XII, 25.026 - 25.030. Ademés, pididé a los gobiernos
que hicieran observaciones en el Trémite 3 del Procedimiento. Se senaldé que, hasta el
momento, no se habia incluido limites méximos para el cadmio en las normas del Codex.

Cobre

50. E1 Comité& aprobd el método AAS de la AOCAC (1975) XII, 25.041 - 25.045 como método
general y pidié a 1los gobiernos que hicieran observaciones en el Trémite 3 del Procedi-
miento. Se estimé que los métodos aprobados precedentemente para cada uno de los dis-
tintos alimentos podian considerarse métodos alternativos adecuados.

Cinc-
51. E1 Comité aprobd el método AAS de la AOCAC (1975) XII, 25.143 - 25.147 como método
general y pidié a los gobiernos que hicieran observaciones en el Trémite 3 del Procedi-

miento. Estimé que los métodos aprobados precedentemente para cada uno de los distintos
alimentos podian considerarse métodos alternativos adecuados. L

Estano

52. El1 Comité tomé nota de que, hasta el momento, no se habian elaborado métodos satis-
factorios que pudiera considerarse que-cumplen los requisitos del Codex y que, ademés,

se estaban realizando trabajos sobre métodos AAS para la determinacién del estano en

los alimentos. El Comité decidié esperar el resultado de tales trabajos antes de adoptar
otras medidas sobre ambos métodos (AOAC (1970) XI, 25.008, 25.075 -~ 25.076 y Analytical
Methods Committee, Analyst, 92, 320 (1967)) como posibles métodos generales.

ORGANIZACIONES INTERNACIONALES ACTIVAS EN EL CAMPO DEL ANALISIS

53, El Comité tuvo ocasién de examinar un documento (CX/MAS 75/9) preparado por la
Reptiblica Federal de Alemania, cuyo contenido est§ dividido en cuatro partes:
‘1. Lista de nombres, direcciones y siglas de organizaciones
2. Distintas organizaciones que trabajan en los distintos campos
3. Coleccién de métodos
4. Mé&todos individuales que est&n preparando o han preparado ya las distintas
instituciones.

54, El1 Comité expresé su agradecimiento a la delegacién de la Repfiblica Federal de Ale-
mania por la preparacibén del documento, que se revisaria a la luz de las enmiendas, co-
rrecciones y sugerencias presentadas por los delegados. Se planteb la cuestién de si
las listas debfan limitarse a organizaciones internacionales. Se convino en que seria
4til disponer de listas nacionales y en dejar a la Repfiblica Federal de Alemania que
eligiera entre los materiales suministrados. .

55, E1 Comité tomé nota de que la delegacién tenfa intencién de revisar el contenido
cuando fuera necesario y de completar con detalles la seccién 4. Debido al trabajo que
implicaba, el documento se publicaria solamente en inglés.

METODOS PARA LA DETERMINACION DE LA GRASA CRUDA

56. E1 Comité tuvo ocasién de examinar el informe de un estudio en colaboracién sobre
la determinacién de la grasa en alimentos para nilios de pecho (CX/MAS 75/10) que hablia
organizado la delegacién de Paises Bajos respondiendo a una peticibén hecha a este Comité
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por el Comité del Codex sobre Alimentos para regimenes Especiales (ALINORM 74/23, !
pérrafos 26 y 27).

57. Se_informé de que se habian estudiado tres métodos sobre ocho muestras de alimentos
para ninos de pecho con distintos contenidos de grasa. Los resultados demostraban que:
1) No podia recomendarse el método Schmid-Bondzynski-Ratzlaff
2) El1 método Weibull-Stoldt era aplicable a todos los alimentos ensayados y
podia recomendarse como método general.
(3) E1 método R¥se=-Gottlieb podfa recomendarse como método alternativo para ali-
mentos para ninos de pecho que contengan azficar y/o maltosa dextrina, pero
no para los que contengan almidén, carne u hortalizas. Se necesitaban otros
trabajos para poder emplear el método R8se-Gottlieb para materias que con-
tienen almidén.

58. La delegacién de Paises Bajos llamé la atencién sobre el anilisis estadfstico
incluido en el informe, que constituye un ejemplo de que las determinaciones duplicadas
tienen un valor limitado en trabajos de este tipo. La delegacién de EE.UU. Propuso que
se presentara el informe a la AOAC para publicarlo en el futuro.

59. FEl Comité agradecié a la delegacién de los Paises Bajos por la organizécién del
estudio y opindé que constituye un ejemplo excelente de estudio en colaboracién interna-
cional para establecer si un método propuesto del Codex es fidedigno.

60. E1 Comité decidié aprobar el método Weibull-Stoldt y, como alternativa, el método
R8se-Gottlieb con las limitaciones ya indicadas.

POLITICA GENERAL PARA ESTUDIOS EN COLABORACION

61. En cuanto a la organizacién de estudios colaborativos en general, el Comité acordd
que se indicara claramente el gobierno responsable en los futuros informes de los perio-
dos de sesiones.

APROBACION DE METODOS DE ANALISIS Y TOMA DE MUESTRAS PROPUESTOS POR COMITES DEL CODEX
SOBRE PRODUCTOS :

62. El Comité tuvo ocasibén de examinar el informe del Grupo Especial de Trabajo (presen-
tado por el Presidente del Grupo, Dr. W. Horwitz), los documentos CX/MAS 75/5, CX/MAS
75/5-Add.1 y el documento de Sala de Conferencias Nam. 6.

63. La delegacién de Australia deseb hacer constar que era la finica representante de
Australia y no creia que habia habido tiempo suficiente para asimilar el contenido de
los informes de los dos grupos de trabajo.

64. E1 Comité tomé nota de que el Grupo Especial de Trabajo deseaba sefialar a la aten-
cién de la Secretaria las repercusiones de la decisién, adoptada en el Segundo periodo
de sesiones del Comité del Codex sobre Métodos de An&lisis y Toma de Muestras (ALINORM
66/23, parrafo 18), con respecto a que las organizaciones internacionales que patrocinan
métodos de andlisis para su aprobacién deben facilitar a los gobiernos, mediante la
Secretarifa del Codex, una copia de cada uno de los métodos cuya aprobacién se pide.

COMITE DEL CODEX SOBRE PRODUCTOS DEL CACAO Y CHOCOLATE
Proyecto de Norma para Manteca de Cacao :

65. Comportamiento a la fusién (Fincke

1 Punto de ablandamiento De conformidad con 0ICC

ii) ©Punto de fusién claro 8 b 1961
£l Comité tomdé nota de que éstos eran los métodos especificos para la manteca de cacao
recomendados por la organizacién internacional especializada en este producto, y convino
en aprobarlos.

€6. Materia insaponificable (éter de petréleo) (UIQPA II.D.7.3 revisado por AOAC/OICC) -
Este método esta apoyado por un estudio en colaboracién OICC/ACAC publicado en JAOAC.

El Comité acord$ que se distribuyeran ejemplares del estudio y el texto del método, para
poder aprobar el método.

Proyecto de norma para el chocolate

67. Ceniza tctal - E1 Comité tomé nota de que se habia terminado y publicado (JAOAC 55,
1027 T7972)) un estudio en colaboracién AOAC/0ICC y aprobd el método publicado en AOAC
(1975) XII, 13.003.

COMITE DEL CODEX SOBRE PRODUCTOS CARNICOS ELABORADOS
Proyecto de norma para carne tipo "Corned Beef" envasada

68. Protefna (ISO/R 937) - E1 Comité observé que este método utiliza catalizador de cobre
y absorbente de &cido bérico sobre lo que hay algunas controversias. Decidié aplazar el
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} A .
debate en espera de que se prepare el método general para nitrégeno Kjeldahl en los ali-
mentos, que pidié este Comité a ISO/AOAC. o

Proyecto de norma para carne "Juncheon" ,
69. Grasa (ISO/R 1443) - E1 Comité aprobd este método; los detalles corresponden a

.~

los del método estudiado en colaboracién para alimentos para ninos de pecho y niflos de
corta edad que, especialmente en lo que respecta a carnmes y productos de hortalizas, da
excelentes resultados (véase CX/MAS 75/10 y pérrs. 56-60 de este informe).

COMITE DEL CODEX SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS ELABORADAS
Proyecto de norma general para compotas y jaleas (conservas de frutas)

72% dDeterminacién de impurezas minerales (CAC/RM 49-1972, p. 9) - El1 Comité aprobd el
método. :

Proyecto de norma para mermelada de agrios

71. Toma de muestras (CAC/RM 42-1969) -~ E1 Comité acordd que se mantuviera este método
en espera de una decisién sobre los principios generales de toma de muestras.

72. Procedimientos de ensayo — sélidos solubles (AOAC (1975) XII, 22.024 y 31.011) - El
CgmltE tomS nota ag que 1os procedimientos de ensayo aplicaban un método normalizado estu-
diado en colaboracién (JAOAC 15, 384 (1932)) a un producto susceptible de aplicacién, y
aprobé el método.

73. Capacidad de agua de los recipientes (CAC/RM 46-1972) - E1 Comité aprob6 el método.

' Proyecto de norma para guisantes maduros elaborados en conserva

74. Contenido de s6lidos secos (A0AC (1975) XII, 32.004, expresado en porcentaje de
-sblidos secos). El Comité aprobd la versibn en estufa de vacio a 70° de este método,
32.004 (3), que habfa sido estudiada en colaboracién (JAOAC 57, 1193 - 1197 (1974).

GRUPO MIXTO CEPE/CODEX ALIMENTARIUS DE EXPERTOS EN LA
NORMALIZACION DE ALIMENTOS CONGELADOS RAPIDAMENTE

Proyecto de norma para melocotones congelados ripidamente

75. Toma de muestras (CAC/RM 42-1969) :
omi ecidi6 mantener este método en espera de una decisién sobre los princi-

pios generales de toma de muestras.

76. Procedimiento de descongelacién (CAC/RM 32-1970) - El Comité aprobdé el método.
Procedimientos de ensayo: :

77. Peso neto (Seccién 8.3 CAC/RS 41-1 970, CAC/RM 34-1970) - E1 Comité aprob$ el método.
78. Fruta escurrida -.Descongelacién y escurrido parciales (de la superficie), eliminando

pa

con agua el azucar solido cuando sea necesario. E1l Comité aprobé el método.

.AnAIisis{ . '

79. Contenido total de sélidos solubles (CAC/RM 36-1970) - E1 Comité aprobé el método.
Proyecto de norma para 10s aridndanos congelados ripidamente’

80. Toma de muestras (CAC/RM 42-1969) - E1 Comité decidié mantener este método en espera
de una decisidn sobre los principios generales de toma de muestras.

81. Procedimiento de descongelacién (CAC/RM 32-1970) - E1 Comité aprobs este método.
Procedimientos de ensayo:

82. Peso neto (Seccién 8.3 CAC/RS 41-1970, CAC/RM 34-1970) - El1 Comité aprobé el método.
83. Fruta escurrida (véase parrafo 78 sugra)'— El Comité aprobé el método.

Anflisis: ’ v

84. Contenido total de s6lidos solubles (CAC/RM 36-1970) - El1 Comité aprobd. el método.

85. Impurezas minerales (AGRI/WP.1/GC.3/CRP N° 5, Apéndice I) "Impurezas minerales en las
frutas y nortalizas congeladas rapidamente" - El Comité tomé nota de que el documento citado

v

no se hallaba disponible. El Comité acordé aplazar su decisién hasta que pudiera compararse

el método con el método normalizado del Codex CAC/RM 49-1972, P. 9.
COMITE DEL CODEX SOBRE ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES
Alimentos para ninos de pecho y nifios de corta edad
86. Calidad de la protefna (Relacién de eficiencia de la proteina) - El Comité aprobd el
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método AOAC (1975) XII, 43.183 - 43.187. Se trata de un ensayo suficientemente normali-
zado para una proteina, no para un régimen alimenticio, por 1o que no son practicables
las excepciones para todas las condiciones posibles de los regimenes especiales. El
Comité tomé nota de que habla posibilidad de interferencia con lactosa en la estimacién
de la REP y acord$ pedir a los gobiernos que facilitaran pruebas a la AOAC.

87. Determinaciédn de carbohidratos por diferencia -~ El Comité convino en cambiar el .
término "carbohidratos disponibles" en "carbohidratos determinados por diferencia", para
distinguir este método de. determinacién del método en que pueden determinarse los carbo-
hidratos directa o biolégicamente.

88. El1 Comité tomé nota de la discusién sobre métodos para fibra cruda y seﬁalé’que las
sustituciones de digestién enzimdtica u otros métodos para la clésica digestién acido/
dlcali necesitan todavia que se demuestre la equivalencia y aplicabilidad. E1 texto
conjunto AOAC/ISO no est& preparado todavia.

89. Calorfas por c8lculo (ALINORM 76/26A, parrafo 59) - E1 Comité tomé nota de que el
Comitée sobre imentos para Regimenes Especiales consideraba inapropiado el término
"calorias utilizables" y propuso sustituirlo por los términos "calorias por cilculo".

90. Acido linoleico ~ El1 Comité tomd nota de que no existe afin ni ha sido aprobado
ningdn m&todo. La cuestién relacionada con el método correcto de elabordcién incluye

el problema de la extraccidn sin alteracién del Acido linoleico de los alimentos. Se
comunicé al Grupo de Trabajo que la UIQPA ha realizado un estudio colaborativo interla-
boratorios sobre las grasas empleando una combinacién de los métodos de lipoxidasa y CGL
con resultados satisfactorios. El Comité acordé pedir a la UIQPA que le facilitara un
informe sobre este estudio. '

91. Vitamina K, - Se informé al Comité de que la AOAC nombrari un 4rbitro asociado para
estudiar €l mEtodo CGL propuesto recientemente para la vitamina Kq. Las delegaciones

de Suiza y del Reino Unido expresaron su deseo de participar en el estudio interlabora-
torios. Todos los laboratorios que deseen participar deberin comunic&rselo a la AOAC,
Box 540 Benjamin Franklin Station, Washington D.C. 20044, EE.UU.

92, E1 Comité tomé nota de que el método de bioensayo en pollos no parece practicable
como método de referencia, por 1o que no aprobé. '

Apéndice VI ~ Informe del Grupo Especial de Trabajo sobre métodos de andlisis en las
normas para alimentos para ninos de pecho y ninos de corta edad
93. Grasa - aprobado (véase p&rrafo 69 supra). T

94. Fibra cruda - (véase parrafo 88 supra).

95. Carbohidratos - (véase parrafo 87 supra).

96. Proteina cruda - (se senald que, en el informe del Séptimo perfodo de sesiones del
comit® del Codex sobre alimentos para regimenes especiales, habfa una incongruencia en
1o que respecta a los factores de conversién que han de emplearse para la proteina en
mezclas que contienen cantidades variables de las tres principales fuentes de proteina
(ALINORM 74/26, p&rr. 9).

97. El Comité acordé que la frase que comienza en la linea 10 del parrafo 9 se enten-
der&d mejor de la forma siguiente: ‘'se recomienda ademis que cuando el alimento esté
compuesto por una cantidad principal conocida (por ejemplo, 80% del peso en seco) de
ingredientes de proteinas derivados de cereal de trigo, soja o leche, el factor empleado
para la proteina serd el factor apropiado, tal como se ha indicado antes. Cuando la pro-
teina restante es de una mezcla desconocida (de estas protefnas), se aplicari el factor
6,25 a la cantidad restante de proteina".

98. Acido linoleico (véase p&rrafo 90 supra).

99. Relacidén de eficiencia de la proteina (REP) - (Véase p&rrafo 86 supra) - E1 Comité
acor'3“E5F5S3F"3I—ﬁ!fBHS'IUXE'TT§7§T—XTIT'43.183 - 43.187.

100. Vitamina A - El Comité tomé nota de que el estado actual de los conocimientos no
permité Tacomendar un método Gnico para productos tan diferentes como la margarina y los
piensos mezclados. Por consiguiente, quedarfian aprobados ambos métodos. Si los alimen-
tos para ninos de gocho y ninos de corta edad no incluyen margarina o productos seme-
jantes, se aplicard solamente un método.

101. Acido ascérbico - E1 Comité tomé nota de que, debido a que se habfan encontrado
interFerencias especCiales con alimentos especificos, era diffcil disponer de un fnico
método aplicable a todos los alimentos. No se disponfa &in de un finico método universal,’
por 1o que deberfan quedar aprobados los dos métodos.

102.  Acido pantoténico - E1 Comité tomé nota de que habila un método ACAC para alimentos

enriquecidos y ot; ) para alimentos sin enriquecer, que necesitan liberacién enzimética.




- 11 =

‘No hay, por tanto, superposicién, si los alimentos para ninos de pecho estén enriqueci-
dos con &cido pantoténico.

103. Carotenos - No se consider$ necesario hacer ninguna observacién.
104. Consideraciones generales - No se considerd necesario hacer ninguna observacibn.
OTROS ASUNTOS

105. Pérdida en el secado - E1 Comité tomé nota de que esta determinacién es necesaria
para calcular las calorlas. Convino en pedir a los gobiernos que hicieran observaciones
especificas con respecto a los problemas de andlisis que podrian haber encontrado en re-
lacién con productos que contienen suero, carne y productos de hortalizas y frutas. Estas
observaciones, acompanadas, a ser posible, de datos que comparen las propuestas para su
solucién con el método aprobado provisionalmente, deberian enviarse al Dr. P.L. Schuller,
National Institute of Public Health, P.0O. Box 1, Bilthoven, Netherlands. .

106. Ceniza - E1 Comité acordd pedir observaciones a 1los gobiernos particularmente con
respecto al presecado, cuando fuera necesario, e incineracién a 550° como miximo. Las
observaciones deberian enviarse también al Dr. Schuller. :

107. Yodo - El Comité tomé nota de que un informe del &rbitro asociado.AOAC, en el que
se indicaba la posibilidad de aplicar el método aprobado para el yodo, se presentaria a
la Secretaria para que lo distribuyera. No se disponfa afin del método recomendado. Como
el método era aplicable solamente a la sal yodada, el Comité acordé revocar la aprobacién.

108. Sodio otasio - E1 Comité acordé pedir observaciones a los gobiernmos, que debe-
rian enviarlas al Dr. Schuller. Se mantendri la aprobacién provisional.

109. Vitamina E - E1 Comité tomé nota de que se habia comunicado al Grupo de Trabajo que
la UIQPA estaba revisando los métodos para la Vitamina E aplicables a aceites. Convino
en aprobar el método actual y revisar su estado cuando se recibiera el informe de la UIQPA.

110. Vitamina D - La delegacién del Reino Unido informd de que cinco laboratorios habian
acordado participar en un estudio empleando sus propios métodos. Los métodos empleados
actualmente son lentos. El Comité tomé nota de que continuaban los trabajos y de que se
facilitarian otros resultados cuando se hallaran disponibles.

INFORME DEL GRUPO ESPECIAL DE TRABAJO SOBRE TOMA DE MUESTRAS DE ACEPTACION PARA LA
DETERMINACION DEL CONTENIDO NETO

111. El Comité tuvo ocasién de examinar el informe del citado Grupo de Trabajo. El
Sr. G.E. Anderson, Presidente del Grupo, presenté el informe y resumié los temas de que’
trata, dando una expresién estadistica del significado del contenidc neto en relaciédn con

"lotes de alimentos preenvasados. Informé al Comité de que sobre el tema del estableci-

miento de planes de toma de muestras internacionalmente aceptables habfa fundamentalmente
dos posiciones. Se diferenciaban algo en la probabilidad de aceptacién de lotes que tengan

‘por término medio el contenido neto declarado. El urupo de Trabajo habfa llegado a un

acuerdo sobre un planteamiento que podria tener aceptacién internacional. No obstante, no
se hablan elaborado adn todos los detalles de dicho plan de toma de muestras de aceptacién.

112. Por falta de tiempo, el Comité no examiné el informe del Grupo de Trabajo en de-
talle y acordd_examinarlo en su préximo perfodo de sesiones. Acorddé también que el informe
del Grupo se anadiera al informe del Comité (Apéndice III) para informacién de los gobiernos.
En cuanto a las recomendaciones del Grupo al Comité, se convino en que era conveniente
estudiar el planteamiento propuesto para un "Plan de aceptacién moderada"” y pidié al Grupo
de Trabajo que, bajo la presidencia del Sr. G.E. Anderson, elaborara los detalles de dicho

‘plan para el préximo periodo de sesiones del Comité. Se invité a las delegaciones a que

enviaran al Grupo ‘de Trabajo (es decir, al Sr. Anderson) sus observaciones sobre el citado
planteamiento. Se acord6 asimismo que, después de que 10 examinara el Comité en su préximo
periodo de sesiones, el "Plan de aceptacién moderada”, tal como lo habia preparado el

Grupo de Trabajo, se enviarfia a los gobiernos para que hicieran observaciones.

OTROS ASUNTOS §

113. El delegado de Estados Unidos deseb recordar al representante de la ISO que no se
habfa terminado afin el método conjunto AOAC/ISO para la determinacién de fibra cruda y
nitrégeno Kjeldahl.

114. El delegado de Australia senald a la atencién del Comité el hecho de que no se habfa
emprendido ningfin trabajo sobre el método para la determinaciédn de aceite mineral en uvas
pasas, tal como se acordS en el Octavo perfodo de sesiones (ALINORM 74/23). Adem&s, pidié
mis informacidén sobre el resultado del Simposio UIQPA sobre Estudios en colaboracibn. Se
informé. al Comité de que no 'se habian adoptado medidas en la Seccibén de Alimentos de 1la
UIQFA, pero que ISO/TC 69 habfa preparado un texto sobre ensayos en colaboraciébn.
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2
ACTIVIDADES FUTURAS .

115. El Comité tomé nota de que los trabajos importantes que se estaban
realizando eran suficientes y que habia algunos métodos que necesitaban toda-—
via aprobacién o nuevo examen. Por consiguiente, se convino en que no habia
necesidad de estudiar la posibilidad de realizar otros trabajos. La Secre-
taria se encargé de examinar informes anteriores para asegurar la presenta-
cién de todas las cuestiones al préximo periodo de sesiones del Comité.

FECHA Y LUGAR DEL PROXIMO PERIODO DE SESIONES

116. Se informé al Comité de que el préximo perfodo de sesiones se cele-
brarfa en Budapest durante la primera mitad de 1977.
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‘ _ APENDICE II

ANTECEDENTES GENERALES DE LA TOMA DE MUESTRAS
(Documento presentado por la delegaci6bn de Australia)

En su Cuarto periodo de sesiones celebrado en 1969, el Comité sobre Métodos de
An4lisis y Toma de Muestras expres6 la necesidad de plantear de forma sistematica y com-
Pleta el tema de la toma de muestras.

El Comité volvié a expresar esta opinién en su Quinto periodo de sesiones cele-
brado en 1970. Al aceptar los planes de™toma de muestras para alimentos preenvasados
en las normas del Codex, el Comité expresé la opini6tn de que dichos planes de. toma de
muestras necesitarian ser revisados sobre una base m&s general. Ademé&s, el Comité su-—
giri6é que podria contratarse a un consultor para que estudiara toda la cuestibn de la
toma de muestras, por 1o que podria celebrarse una reuniétn especial del Comité del
Codex sobre Métodos de An&lisis y Toma de Muestras, en el que participaran estadigrafos
y especialistas en tecnologia de los alimentos, para examinar los procedimientos técni--
cos de la toma de muestras en general. E1 Comité recomendé que, en dicha etapa, se con-
sideraran los planes de toma de muestras solamente como orientaciébn, y no como parte
obligatoria de las normas del Codex.

En su Séptimo periodo de sesiones (1970), la Comisib6bn del Codex Alimentarius
pidi6 al Comité Ejecutivo que examinara toda la cuestién de los planes de toma de mues-
tras. El1 Comité del Codex sobre Métodos de An&lisis y Toma de Muestras, en su Sexto
periodo de sesiones, apoy6 decididamente dicha decisiébn y acord6é esperar la recomenda-
cibn del Comité Ejecutivo. Entre tanto, el Comité del Codex sobre Métodos de An&lisis
y Toma de Muestras aplazaria cualquler decisibn sobre la aprobacidén de métodos de toma
de muestras.

En su Octavo periodo de sesiones celebrado en 1971, la Comisibébn aceptd las si-
guientes recomendaciones del Comité Ejecutivo:

1. El acuerdo internacional sobre planes de toma de muestras era importante, pero
no necesitaba que se le prestara atencibén inmediata;
2. que se publicaran "Planes de toma de muestras para alimentos preenvasados";
. 3. que los Comités sobre Productos: 1) eligieran su propio plan de toma de

muestras entre los dlsponlbles (incluidos los citados); y
2) eligieran su propio NAC (nivel aceptable
de calidad);

4, no habia necesidad de contratar un consultor;

5. no era necesario convocar una reunién especial del Comité del Codex sobre
Métodos de An&lisis y Toma’ de Muestras hasta que la Organizacién Internacional
de Normalizacién (ISO) hubiera terminado sus documentos de trabajo relacionados
con la toma de muestras. Entre tanto, los Comités del Codex utilizarian los
pPlanes existentes de toma de muestras o cualesquiera otros planes de toma de
muestras que pudieran ser apropiados.

En el séptimo periodo de sesiones del Comité .-del Codex sobre Métodos de An&li-
sis y Toma de Muestras celebrado en 1972, el Comité decidié ‘ampliar los principios gene-
rales para el establecimiento de métodos de an&lisis de forma que las disposiciones sobre
toma de muestras se convirtieran em métodos de arbitraje para regular controversias in-
ternacionales. Sin embargo, el Comité se encargb 'de preparar directrices sobre contro-
versias. Se pididé a la delegaciédn del Reino Unido que preparara el primer proyecto en
consulta con otros varios paises. No obstante, el Comité reconocié que, al preparar
disposiciones sobre toma de muestras solamente para situaciones de controversia interna~
cional, se limitaria excesivamente el alcance del trabajo, ya que la finalidad del’ Codex
Alimentarius es facilitar el comercio y proteger los intereses del consumidor. Por tan-—
to, era conveniente adoptar medidas para evitar que surgieran disputas y ofrecer un plan-
teamiento comfin ‘para la aplicacibn obligatoria de las normas del Codex en lo que respec-
ta a la toma de muestras. El1 Comité convino en preparar directrices sobre el método de
toma de muestras en cuanto primera medida encaminada a elaborar dentro del Codex dispo-
siciones obligatorias sobre toma de muestras para incluirlas en las normas del Codex.

Se consider6 que este paso inicial era necesario habida cuenta de la dificultad que,
para la redacci6tn de disposiciones sobre toma de muestras, ofrecian los distintos siste-
mas administrativos y las diferencias fundamentales en el planteamiento juridico de 1la
toma de muestras existentes en los distintos paises. Ademés de tales diferencias, el

. '~ Comité estaba de acuerdo en que la interpretacitn de los resultados de la toma de muestras
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y-del an&lisis, - por ejemplo, la decisién basada en el promedio, en contraposicién
‘al requisito de que todas las unidades producidas se ajusten a la norma -, constituia
una dificultad especial, sobre todo en relacibn con las normas minimas.

El proyecto de Principios Generales para el establecimiento de métodos de toma

de muestras del Codex habia sido enviado a los paises para que hicieran observaciones,
pero no se recibieron observaciones antes del Octavo periodo de sesiones del Comité
del Codex sobre Métodos de An&lisis y Toma de Muestras, por 1o que éste acord6 aplazar
el examen de la cuestibén. Adem&s, deseaba retrasar el examen de 1los Principios Genera-
‘les hasta disponer de datos. La Secretaria sugirié que probablemente habria que volver
- a examinar en una fecha futura el concepto de métodos de toma de muestras del Codex.
El Comité pidi6 a la Secretaria que, en colaboracibn con 1la delegaci6bn del Reino Unido,
preparara un documento en el que se expusieran todas las decisiones precedentes y tex-
tos aprobados referentés a definiciones, principios generales, aceptacibn, etc. de mé-
todos de andlisis y toma de muestras del Codex.

APENDICE III

INFORME DEL GRUPO ESPECIAL DE TRABAJO SOBRE
PLANES DE TOMA DE MUESTRAS PARA ACEPTACION Y DETERMINACION DEL CONTENIDO

NET R S NVASADOS
INTRODUCCION
T Después de la apertura del Noveno periodo de sesiones del Comité del Codex

sobre Métodos de An&lisis y Toma de Muestras, celebrado en Budapest del 27 al 31 de
~octubre de 1975, el .Presidente propuso que se volviera a convocar al Grupo Especial
de Trabajo, al que se habia encargado durante el Octavo periodo de sesiones de estu-
diar planes de toma de muestras para aceptaciébn y determinaci6bn del contenido neto.
El citado Grupo de Trabajo estaba integrado por los siguientes representantes:

CANADA Sr. G.E. .Anderson NORUEGA Sr. A.0. Hougen
(Presidente) SUIZA Sr. H.U. Pfister
DINAMARCA Sr. P.F. Jensen Sr. P. Koch )
CEE sr. G. Vos S?. P. Kovaliv
Rep. Fed. de Sr. W. Trapp EE‘UU' gi' g.HieBrokaw
ALEMANIA : s e ey

Sr. J.S. Winbush
HUNGRIA Sr. P. Kiss
Sr. F. Orsi
Sr. BE. Zukal

PREAMBULO .

2. En el documento del Codex (CX/MAS 75/3-Add.1) con fecha de octubre de 1975,
qué se ha distribuido en este periodo de sesiones a los representantes del Codex, se
resumen las respuestas recibidas de 10 paises durante 1974, en las que se hacen obser-
vaciones sobre los 11 "puntos de acuerdo" indicados en el informe del Octavo periodo
de sesiones (véase ALINORM 74/23). ' ‘

3. En general parece que los paises que han respondidb estaban dispuestos a acep-
tar con ciertas reservas los "puntos de acuerdo". Por ello, se distribuy®d a los paises
miembros otro cuestionario en que se pedian respuestas mas detalladas.

4. El Presidente del Grupo Especial de Trabajo anuncié que habja recibido en total
14 respuestas al Ultimo cuestionario que se distribuy6 a los paises miembros del Codex
Alimentarius en julio de 1975.

5. Estas respuestas indicaban que existe una diversidad muy considerable en 1la
aplicacitén de la legislacibn de los distintos paises en lo que respecta al control del
contenido neto de los productos envasados.

6. Por ejemplo, algunos paises no tenian planes oficiales de toma de muestras,
mientras que otros tenian hasta cuatro o cinco planes, que se elegian segtin las nece-
sidades peculiares de determinadas clases de productos o cuyo uso dependia de si los
ensayos implicaban o no la destruccién de la muestra. Ademis, parecia haber un acuerdo
muy limitado en lo que respecta a 1los parametros (por ejemplo, porcentaje de defectuo-
sos) que definirian aceptable un lote o en cuanto a las caracteristicas de los planes
oficiales de toma de muestras, tales como el NAC, riesgos del productor y del consumidor,
etc.




7. Pese a la diversidad de los puntos de vista de los distintos paises con res-—
pecto a los planes actuales de toma de muestras, aparecia claramente el hecho de que
casi todos los palses parecian desear que se examinara la aprobaci6n de un plan de
toma de muestras para aceptacién que satisfaciera los deseos de la mayoria de los
palses. Ciertamente habria que tener en cuenta que varios paises expresaron la espe-
ranza de que el plan de toma de muestras sobre el que se llegara a un acuerdo satis-
faciera determinados criterios.

8. Teniendo en cuenta este consenso aparente sobre la conveniencia de adoptar un
planteamiento uniforme del problema de la toma de muestras de productos preenvasados,
el Grupc de Trabajo continu6 estudiando varios planes de toma de muestras y examinando
la posibilidad de proponer un plan que obtuviera una aceptac16n general o que, por lo
menos, se aceptara con un minimo de objeciones,

PROCEDIMIENTOS

9. El Grupo Especial de Trabajo informé en el periodo de sesiones de Budapest,
3-7 de septiembre de 1973 de que parecian ser tres los tipos de planes para la acep-
tacién del lote que habian propuesto los distintos estados miembros:

a) los que tenian por objeto ofrecer la méaxima protecc10n al consumidor (el
llamado procedimiento "minimo")

b) los que insistian en la necesidad de que, antes de adoptar las medidas
pertinentes, se demuestre fuera de toda duda razonable que un lote viola
las normas prescritas; y

c) los planes que proponen la adopci6én de una posicién intermedia igualando
los riesgos de los productores y los consumidores en un 50 por ciento en
el caso de lotes cuyo promedio sea igual al peso declarado,

10. Las respuestas recibidas al cuestionario en julio de 1975 indicaban el hecho
de que los Estados Miembros de la CEE habian adoptado ya dos directrices relativas a
la acumulacién por volumen de algunos liquidos preenvasados y a botellas empleadas
como medida de los envases. Los procedimientos de estas directrices utilizan el pro--
medio como criterio principal para la aceptacién. Los Estados Miembros estan exami-
nando procedlmlentos analogos para comprobar el peso neto y otros volamenes liquidos.
Por corisiguiente, a juzgar por los conocimientos de que disponemos, no queda ningtn
‘pals que continte insistiendo en que cada envase contenga un minimo en relacién con
el contenido neto declarado en la etiqueta.

1. Por tanto, el examen se reduce fundamentalmente a dos pianes basicos de los
tres citados, a saber el (b) vy el (c), y son éstos los dos planes que el Grupo espe-
cial de Trabajo ha continuado estudiando durante este noveno periodo de sesiones.

OBSERVACIONES DEL GRUPO DE TRABAJO

12. Los planes que defienden Canadd, Estados Unidos y Australia han sido llamados
Planes 50-50 o planes de nivel indiferente de calidad (NIC) Se afirma normalmente,

y con verdad, que tales planes entranan los mismos rlesgos para los consumidores que
para los productores, cuando el promedio del lote tiene el valor declarado. Esta afir-
macién encubre el hecho de que las consecuencias précticas de esos riesgos, en términos
monetarios o de trabajo, pueden no ser iguales. Hay que sefialar que a medida que aumen-
tan las tolerancias de llenado o las probabilidades de aceptacién, tebricamente bajan
los costos de trabajo, que podrian pasar a los consumidores. Por otra parte, la reduc-
cién de las tolerancias de llenado o de las probabilidades de aceptaci6én entraha re-
cargos econbmicos o juridicos considerables para el productor.

13. En la préctica, el plan NIC exige sistemidticamente un llenado excesivo. Ade-
méas, la medida del llenado excesivo puede ser muy distinta de un productor a otro, como
consecuencia de las diferencias en los equipos o procedimientos. Una segunda consecuen-
cia practica sers la deteccién y virtual eliminacién en el comercio de lotes cuyo pro-
medio sea inferior al valor declarado.

14. El llenado excesivo sistematico que exigen los planes NIC tiende a ser muy
atractivo para el consumidor. 8in embargo, pueden no estar en consonancia con la le-
gislacién de muchos paises y su aplicacién.

15 Los planes que defienden la CEE y Suecia pueden denominarse planes de alta
probabilidad de aceptacién (APA). El1 nombre deriva del hecho de que los lotes que
tengan un promedio mis o menos igual al valor declarado tendrén una alta probabilidad
(95 por ciento o mhs) de ser aceptados. Los planes prevén cierta amplitud de modifi-
caciébn en términos del riesgo concomitante que un pais pueda considerar aceptable,
aunque dan un elevado grado de seguridad de que los lotes aceptados en un pais serén
aceptados en otro.
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16. La CEE ha adoptado o adoptara probablemente planes de este tipo para practi- A
camente todos los.productos. Ademas, est&n en consonancia con los procedimientos ju-
ridicos y de aplicacién que son tradicionales en la mayoria de los paises interesados.

17. Una consecuencia de la alta probabilidad de aceptaciébn de lotes cuyo promedio
es mas o menos el del valor declarado, es la alta probabilidad de aceptacién de lotes
cuyo promedio es algo inferior al valor declarado. Esto significa que un productor
puede programar un contenido algo inferior al valor declarado corriendo un riesgo sola-
mente un poco mayor de que se le rechace el lote.

18. El Grupo de Trabajo reconoce las ventajas e inconvenientes de los dos méto-
dos. De conformidad con el objetivo de fomentar el comercio internacional, el Grupo
esta buscando un tnico plan que pueda ganar la aceptacién general. Con este fin, el
Grupo se propone preparar un plan que reduzca al minimo los efectos negativos de cada
uno y mantenga sus ventajas. E1 plan que se esté& estudiando podria denominarse "plan
de probabilidad moderada de aceptacibn".

"PLAN DE ACEPTACION MODERADA" QUE SE PROPONE

19.° En las condiciones del plan que se propone, todo lote cuyo promedio sea mas
-0 menos igual al valor declarado ser& aceptado en el comercio en un 83 por ciento de
los casos. Se propuso este porcentaje por conveniencia matem&tica con respecto a
otros valores cercanos. Se espera mantener pré&cticamente intacta la propiedad de
los planes NIC consistente en la eliminacié6bn de un llenado insuficiente por término
medio. Mientras que disminuira mucho la variabilidad entre los productores que per—
mite el plan NIC. \

20. Con respecto a la modificaciébn de los muestreos particulares en distintos
paises, el plan propuesto ser& m&s sensible que los planes APA. Se espera que la va-
riabiiidad de préacticas de muestreo que se permita en este plan se mantenga dentro de
limites tolerables. E1 uso del plan propuesto podr& no aportar por si mismo pruebas
suficientemente sélidas de la no conformidad con el contenido neto declarado y, por
“tanto, podré no satisfacer "fuera de toda duda razonable" los requisitos juridicos

de determinados paises. Sin embargo, tales paises podran volver a aplicar el proce-
dimiento a lotes dudosos, aumentando asi el grado de confianza de la decisi6n a que’
se llegue definitivamente.

21. El plan no est& completamente elaborado. Las caracteristicas de funciona-
miento del plan propuesto esté&n especificadas solamente en un punto, es decir, en lo
. relativo al valor declarado. Su configuraciétn depende de varios factores, tales como
las tolerancias permitidas, los tamanos de las muestras, 1los aspectos econbémicos del
muestreo, las variables en contraposicién a los esquemas de atribuciébn, etc., que no
se han estudiado atin suficientemente. Cuando se estudien suficientemente estos fac-
tores, cada naci6bn podré adoptar el uso de este plan adaptando sus procedimientos de
muestreo a sus propias necesidades, pero manteniéndose de acuerdo con los elementos

esenciales del plan. :

OBSERVACIONES. SUPLEMENTARIAS

22, La delegaci6n de Suiza plante6 un tema de interés para el Grupo de Trabajo,
pero no directamente relacionado con su finalidad principal. Sugiri6 que el efecto
sobre los consumidores se cuantifique sobre la base de varias compras, en lugar de

en términos de una tinica unidad. Esto parece tener ventajas sobre la base de la pre-
sentacibén y podria ser interpretado en términos significativos para el consumidor.

23. Dicho método parecé eliminar la necesidad de modificar los procedimientos
segtn las distintas formas en que se efectfien las distribuciones. §e trata de una
simplificaci6tn matem&tica importante y ciertamente vale la pena continuar estudiandola.

RECOMENDACIONES

24, Se reconocid que las cuestiones principales que se plantean en la adopcibn
de un plan o de otro son esencialmente las de indole social y politica. Se estima
que, cuando se adopten las decisiones sociales y . politicas, la ejecuci6n técnica se
hallard al alcance de las posibilidades del Grupo de Trabajo. El1 Grupo de Trabajo
recomienda, por consiguiente, que el Comité esté de acuerdo en principio con la con-
veniencia de estudiar el nuevo planteamiento del plan que se propone y le encargue de
elaborar los detalles de forma m&s completa. Una vez.elaborado, se propone que se
presente el plan a.los paises miembros para que lo examinen -de conformidad con el:
protocolo establecido.
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‘ APENDICE IV

METODO_GENERAL DE REFERENCIA PARA LA DETERMINACION DE CLORUROS
(CALCULADOS EN CLORURO D ODIO) EN LOS ALIMENT

1. Principio del método

Se dispersa el producto con H2O y se le acidifica; 1los cloruros solubles se titulan
potenciométricamente con AgNOS. El1 método es aplicable a concentraciones de NaCl

= 0,03%. Por conveniencia, efl 1os célculos se especifican los pesos o volfmenes y la
normalidad, de forma que 1 ml de AgNo3 = 0,1% de NaCl., Si no se dispone de una balan-
za que permita determinar répidamente~el peso especificado, puede emplearse una muestra
de peso conveniente y una solucién normal de AgNO

3.
2. Aparatos
2.1 Balanza: Capacidad: £200 g; gama de determinacién de la tara:_>100 ¢g; legi-

bilidad: 0,01 g. Mettler No. P1200 (Mettler Instrument Corp., P.O. Box, Princeton,
NJ 08540) o equivalente, :

2,2 Electrodos: Electrodo de combinacién de tocho de Ag (Beckman No. 39187, o
equivalente) o plata separada indicadora (Beckman 39604, Orion 94-17, Fisher 13-639-122
0 equivalente), y electrodos de referencia de vidrio (Beckman 40455, Orion 90-02,
Fisher 9-313-216 o equivalente). Antes de empezar a usarlos o cada dfa, si es necesa-
rio, limpiar la punta del electrodo de tocho de plata con polvo detergente o cualquier
otro material adecuado y enjuagarlo completamente con H,0. (Para algunos tipos de
muestras se necesitari H,O0 caliente). Limpiar los demag'electrodos siguiendo las re-
comendaciones del fabric@nte. Volver a limpiar con la frecuencia necesaria para evitar
que se desplace la lectura del punto final, Con algunas muestras, enjuagar periddica-
mente los electrodos con H,O0 y secarlos con tejido para evitar la acumulacién de peli-
cula, No es necesario revéstir con AgCl los electrodos de tocho de Ag.

2.3 Agitador magnético: que funcione por medio de un transformador regulable pa-
ra que la gama de velocidad, una vez establecida, sea constante. 4
2.4 Medidor de pH: preferentemente de lectura directa, con escala dividida en

partes de 10 mv o menos; variacién de, por lo menos, #+ 700 mv, por ejemplo, tipo digi=-
tal (Orion Model 701, o equivalente).

3. Reactivos
3.1 Acido nitrico diluido: (1+49). Diluir 20 ml de HNO, con H,0 hasta 1 litro.
3.2 Solucién normalizada de nitrato de plata: 0,0856N. Disolver 14,541 g de *

AgNO, en 320 y diluirlos en un matraz aforado de un litro. Normalizar como en 4. y
ajus%ar a“la normalidad exacta especificada, de forma que el peso indicado de 1la
muestra sea 1 ml = 0,1% de NaCl. Conservar en un recipiente de Pyrex fuera de la luz
solar directa. La solucién es estable a la luz interior. :

3.3 | Solucibn normalizada de cloruro de sodio: 0,0856N. Disolver en H,O 5,000
g de NaCl1 (si 1a muestra de ensayo es (155,57 de NaCl, dividir 5,000 g por 31 % de
NaC1/100 para obtener el peso corregido) secados previamente durante dos horas a
110°, y diluir hasta 1 1 en un matraz aforado.

3.4 Agua: Destilada o des-ionizada, exenta de halbgenos mediante el ensayo
siguiente: afladir alrededor de 1 ml de AgNO3 0,1N y 5 mi de HNO, (1+4) a 100 m1 de
H20. No.se produce m&s que una ligera turbidez.

4, Normalizacién

Sacar con una pipeta 25 ml de la solucién normalizada de NaCl y echarlos en un vaso
de precipitados de 250 ml, diluir con H,O hasta unos 50 ml y afladir SO ml de HNO
(1+49). Introducir los electrodos, pongr en marcha el agitador magnético y agitgr
durante toda la titulaciém a ritmo constante produciendo una agitacién fuerte sin
salpicar, Titular con la solucién normalizada de AgNO,, reajustando los aumentos
con el cambio de voltaje para poder preparar una gr iéa precisa de mv en funcibn de
ml de solucién de AgNO,. Anadir el total de los 50 ml de solucién de AgNO3 para
obtener la curva complata.

Determinar el punto de inflexién trazando dos rectas con una pendiente de 45° con
respecto a los ejes, y tangentes a la curva de titulacién en los dos puntos de mayor
curvatura. El punto de inflexién estd en la interseccién de la curva de titulacibn.
con la linea trazada paralelamente a las otras dos lineas a igual distancia de cada

una de ellas. A partir de la solucién total de AgNO, empleada, calcular la normalidad
y ajustar a 0,0856N. Volver a normalizar ocasionalménte. Utilizar el punto de
inflexién como punto final en muestras de titulacién. Volver a comprobar ocasionalmente
el potencial del punto final y cuando se sustituya cada electrodo, el electrodo de com-
binacifén o el medidor de pH volver a determinar mediante la preparacién de una nueva
curva de titulaciébn.
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Para mayor precisibn, cuando se realice una serie de determinaciones sobre el mismo
alimento, determinar y utilizar el punto final de la curva de titulacién de dicho ali=-
mento, en lugar de emplear el punto final obtenido con la solucién normalizada de
NaCl,

5 ee Preparacién de la muestra

51 Liquidos claros con poca viscosidad: (Zumos de frutas, sopas claras, vino,
etc.) utiIizar directamente.

5.2 Productos triturados: (Zumo de tomate, salsa de tomate, hortalizas pasadas,

etc.). Agitar bien el envase antes de abrirlo para incorporar todo sedimento. Pasar
todo el contenido a un plato ancho de vidrio o porcelana y mezclarlo bien, agitindolo
continuamente durante un minuto, como minimo. Pasarlo a un recipiente con tapa de |,
vidrio y agitar o removerlo bien cada vez que se vayan a tomar porciones para el ana-
lisis, '

¢ Pesar una muestra de 50,0 g en el recipiente
un mezclador a gran velocidad y affadir 450 g de H,O. Cubrirlo, poner en marcha el
mezclador a poca velocidad utilizando el transformador variable para la dispersién ini-
cial, y mezclar biem a gran velocidad (de uno a dos minutos son suficientes normaimen-
te). Se distribuye convenientemente el equivalente de 5 g de la muestra en toda una
pipeta de 50 ml con la punta cortada. Mezclar bien la suspensién de la muestra inme-
diatamente antes de sacar con una pipeta la parte alicuota para el an&lisis, de forma
que el material sblido esté suspendido uniformemente. ‘

5.4 Otros tipos de alimentos: Preparar la muestra segfin los métodos 5.1, 5.2,
6 5.3, u otro método adecuado.

Para conservar las muestras o suspensiones de muestra para andlisis futuros, affadir
unos 0,5 ml de solucién de HCHO al 37% por 100 g de muestra o suspensién de muestra,
mezclar bien y conservarlo. a temperatura ambiente. Corregir la dilucién con solucidn

"de HCHO multiplicando el porcentaje de NaCl por 1,005.

6. Determinacién

6.1 Para productos que contienen menos del 5% de sal: poner 5,00 g(6 5,00 ml si
la concentracién ha de expresarse en p/v) de una muestra de 5.1 6 5.2, & 50,0 g de 5.3
en un vaso de precipitados tarado de 250 ml; afladir H,O hasta unos 30 ml, si se utili-
zan 5.1 6 5.2. (emplear H,0 hirviendo con muestras tafes como las de mantequilla para
fundir la grasa). Afadir %o ml de HNO3 (1449). Titular como en 4 empleando una bureta
de 10 ml si el contenido de sal es 1%y

% de NaCl = ml de AgNO, 0,0856N/10.

6.2 Para productos que contienen un 5% o m&s de sal: poner 5,00 g (6 5,00 ml si
la concentracién ha de expresarse en p/v) de una muestra de 5.1 6 5.2 en un matraz
aforado de 100 ml y diluir hasta volumen con H, 0. Mezclar y pasar una parte alicuota
que contenga de 50 a 250 mg de NaCl al vaso de frecipitados de 250 ml., Si la muestra
estd preparada segfin 5.3, pasar una parte alicuota pesada que contenga de 50-a 250 mg
de NaCl al vaso de precipitados tarado de 250 ml. Proceder como en 4, a partir de
“eeso diluir con H,0 hasta unos 50 ml ...".

% de NaCl = F x ml de AgNO, 0,0856N/10 donde F = factor de dilucién = 100 ml de parte
alicuota titulada,si la mudstra se prepara segn 5.1 6 5.2, 6 50 g de parte alicuota
titulada si se prepara segfn 5,3, ‘

6.3 Caso _general: Pesar con precisién el peso de la muestra declarado aproxima-

damente, ‘lgl el ¥ de NaCl es 5%, pesar <5 g de muestra en lugar de diluir hasta

100 ml, si resulta mds conveniente). Emplear solucién de AgNog 0,1N, aproximadamente,
1i

cuidadosamente normalizada, se§un 4, sin reajustarla a la normdlidad especifica, y

titular como en 4.
% de NaCl = ml de AgNO3 X N AgNO3
' x 0,05844 x 100 g de muestra

Si la muestra gsté titulada con exceso, affadir solucién normalizada de NaCl y comple-
tar la titulacibn. Corregir el volumen de la solucibén normalizada que se haya afladido.




