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EXAMEN DE LOS METODOS DE ANALISIS EN CXS 234
CONJUNTO MANEJABLE PARA CEREALES, LEGUMBRES Y LEGUMINOSAS

(Preparado por el Grupo de trabajo por medios electronicos presidido por el Canada)

Los miembros y observadores del Codex que deseen presentar comentarios sobre las recomendaciones
contenidas en este documento deberan hacerlo siguiendo las instrucciones de la carta circular
CL 2023/13/0CS-MAS disponible en la pagina web del Codex/Cartas circulares:
http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/resources/circular-letters/es/

INTRODUCCION

1. El Comité del Codex sobre Métodos de Andlisis y Toma de Muestras (CCMAS), en su 38.2 reunién
(2017), acordé continuar los esfuerzos sobre los conjuntos manejables para la revision y actualizacién de la
Norma general para métodos de analisis y muestreo (CXS 234-1999), tal como se describe en
CXIMAS 17/38/6. EI Comité también acordd poner a prueba este esfuerzo mediante la actualizacién de todos
los métodos relacionados con la leche y los productos lacteos (Conjunto de lacteos) con la ayuda de la IDF,
la SO y la AOAC.

2. El CCMAS, en su 39.2 reunién (2018), acord6 continuar con la actualizacion de conjuntos manejables
para i) cereales, legumbres y leguminosas vy ii) grasas y aceites. Estas revisiones estarian lideradas por
AACCI! (cereales, legumbres y leguminosas y productos derivados [CLL]) y la AOCS (grasas y aceites).
Todos los miembros interesados y las organizaciones encargadas del establecimiento de normas fueron
invitados a ayudar en este trabajo, segun corresponda. El protocolo seguido por las organizaciones IDF, ISO
y AOAC en larevision del Conjunto de lacteos se seguiria para el conjunto CLL. El trabajo inicial para organizar
y establecer la revision de los métodos para CLL estuvo a cargo de la AACCI.

3. La AACCI revisé los métodos para cereales, legumbres y leguminosas en CXS 234-1999 de la siguiente
manera:

e La AACCI continué las labores del grupo de trabajo por medios electrénicos (GTE) que reviso el
conjunto de productos lacteos, sefal6 las cuestiones que surgieron de la revisiéon y que algunos
métodos presentes en las normas para productos no estaban incluidos. AnticipaAndose a problemas
similares, la AACCI decidi6 comenzar con todos los métodos incluidos en CXS 234 que son aplicables
a las matrices para CLL.

e La AACCI destaco el desarrollo de las hojas de revision de métodos por parte de Nueva Zelandia que
incluyen las preguntas de revisién, informacion de las normas para productos e informacion adicional
relevante. La AACCI concluy6 que este enfoque proporcionaria un marco basico para las revisiones
del método para CLL en varios analitos y matrices.

4. A la espera de la resolucion de los problemas derivados de la revision del conjunto de productos lacteos,
la AACCI identific6 métodos para CLL en CXS 234.

5. La AACCI presento el informe de su trabajo de 2018 (CX/MAS 19/40/3 Add.2) en la 40.2 reunion del
CCMAS (2019) para su consideracion.

1 Ahora conocida como Asociacion de Cereales y Granos (C&G)
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6. El CCMAS, en su 40.2 reunién (2019), acordé que AACCI, junto con AOAC e ISO, continuarian
trabajando en el conjunto para CLL e informarian a la préxima reunién del CCMAS.

7. El CCMAS, en su 41.2 reunién (2021), tom6 nota del informe del observador de AACCI
(CX/MAS 21/41/6) en el que se describia el progreso realizado y se sefialaba que los organismos de
normalizacién pertinentes estaban revisando los libros de trabajo2. Se aclaré que la finalidad de la revision
era asegurar que los métodos de analisis enumerados en CXS 234 fueran aptos para su proposito y volver a
clasificarlos si era necesario, aunque para facilitar el proceso de revision, no se agregarian nuevos métodos
a menos que fuera necesario. EI CCMAS sefialé que los organismos de normalizacion pertinentes habian
alcanzado un buen progreso en los libros de trabajo y, vistos los avances anteriores en la revisién de conjuntos
manejables, estuvo de acuerdo con la propuesta del Presidente de que la revisién continua del conjunto
manejable deberia seguir a través de un GTE. El CCMAS acord6 establecer un GTE presidido por el Canada,
que trabajaria Unicamente en inglés, para continuar la revision del conjunto manejable para CLL y trabajar en
estrecha coordinacion con los organismos de normalizacion pertinentes (AACCI, AOAC e ISO).

8. Este informe se basa en las respuestas a la carta circular (CL 2022/44-MAS) que describe la primera
ronda del trabajo del GTE y los comentarios a las revisiones del GTE durante la segunda ronda de actividades.

PROCEDIMIENTO SEGUIDO POR EL GTE para CLL

9. Como se indicé en el informe de la 41.2 reunion del CCMAS, el objetivo de la revisién realizada por el
GTE era garantizar que los métodos de analisis enumerados en CXS 234 fueran adecuados para su finalidad
y volver a tipificar los métodos, si fuera necesario, y para facilitar el proceso de revisién, no agregar nuevos
métodos a menos que sea necesarios.

10. Al prepararse para el GTE, el Presidente del GTE sefial6 el extenso trabajo que ya habia completado
la AACCI en coordinacion con otros organismos de normalizacion, a saber, AOAC, ICC e ISO. En el informe
del observador de la AACCI (CX/MAS 21/41/6) se sefial6 que los métodos de diferentes organismos de
normalizacién se consideraban equivalentes, aunque la equivalencia no se habia revisado durante muchos
aflos. Como resultado, la revisién de los métodos requirié la confirmacién de métodos que son idénticos e
indicados como tales en CXS 234.

11. Larevision del GTE se baso en los libros de trabajo preparados por la AACCI, completados por todos
los organismos de normalizacién relevantes e incluyé métodos a los que se hacia referencia en las normas
para productos, incluidas diferencias menores entre esas normas y CXS 234.

12. ElI GTE se inici6 y funcioné a través del foro en linea del Codex. La lista de participantes del GTE se
presenta en el Apéndice IV.

13. En vista del nimero de métodos involucrados, los métodos se dividieron en grupos que abarcaban
andlisis préximos (Grupo 1) y otros analisis (Grupo 2). Los expertos del GTE consideraron los métodos de
andlisis proximales (humedad, cenizas, proteinas y grasas - Grupo 1) en la primera ronda de la revisién. En
la ronda dos de la revision, el GTE examinaron los temas pendientes de la ronda uno y los métodos presentes
en el Grupo 2 (color, fibra, etc.).

14. Todos los participantes del Codex fueron bienvenidos y, como primer paso, se pidi6 a los participantes
del GTE que proporcionaran la lista de métodos (p. €j., ISO, ICC, AOAC, AACCI) a los que tenian acceso.
Con base en sus respuestas, a cada participante se le asignaron métodos para revisar, recordandoles las
pautas para el trabajo y una guia general sobre la manera de proceder. El Presidente del GTE expresé el
deseo de que cada método se asignara a dos expertos independientes. Luego se pidié a los miembros del
GTE que revisaran un numero reducido de métodos para todos los productos basicos apropiados y que
proporcionaran comentarios.

15. El Presidente del grupo envié los libros de trabajo preparados por la AACCI a los participantes
pertinentes, recopil6 las respuestas, las cotejé y prepar6 un resumen del progreso. Este proceso de revision
también identific6 algunas cuestiones que requeriran una mayor deliberacién por parte del GTE y
posiblemente una mayor discusion en las préximas reuniones del grupo de trabajo del CCMAS sobre la
aprobacion de métodos de andlisis (GT) y en las reuniones plenarias.

RESULTADOS DE LA CONSULTA DEL GTE

16. En el Apéndice | se enumeran los métodos para el analisis de cereales, legumbres y leguminosas y
productos derivados, tal como se identifican en CXS 234-1999 y/o las normas para productos pertinentes
consideradas por el GTE. Cuando los métodos deban considerarse de Tipo | (p. €j., analisis proximal), es
importante evaluar si son idénticos en los casos en que se enumera mas de uno para el mismo producto y

2 El término ‘libros de trabajo’ se utiliza para describir las hojas de calculo compiladas con informacién sobre métodos,
comentarios (tanto de los organismos de normalizacion como de expertos del GTE) y citas.
3 REP21/MAS, parrs. 53 a 55
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disposicion. La evaluacion de varios métodos de Tipo | requiere la consideracion de todos los parametros del
método, incluidos los pesos de las muestras, el tamafio de la molienda, el tiempo, la temperatura y otras
condiciones (p. €j., reactivos, soluciones, disolventes). Ademas, el Apéndice Il contiene la lista de métodos
gue han sido revisados por el GTE, pero requieren consideracién adicional por parte del GT de CCMAS sobre
aprobacion de métodos y de la reunion plenaria.

17. A partir de las respuestas de los expertos del GTE, se hicieron las siguientes observaciones:

e Los métodos para andlisis proximal tienden a tener una antigledad considerable y fueron
desarrollados por organismos de normalizacion para satisfacer las necesidades de la industria en la
evaluacion de la calidad de los cereales, legumbres y leguminosas comercializados en el momento
del desarrollo.

e Muchos de los productos comercializados actualmente adin no se habian comercializado en el
momento en que se desarrollaron los métodos, por lo tanto, muchos de los productos basicos
cubiertos en las normas para CLL no se mencionan dentro del alcance del método.

e Debido al momento del desarrollo del método original, los datos de validaciéon son escasos, cuando
estan disponibles. Como resultado, los datos de validacion informados no cumplen con los requisitos
actuales de datos de precision. Sin embargo, la mayoria de los métodos han recibido criticas positivas
de los expertos. Muchos de los métodos revisados se utilizan en todo el mundo y son objeto de
pruebas de aptitud periédicas.

e Se han aprobado algunos métodos para matrices que no estan incluidas en el alcance del método.

e A menudo es necesario corregir el contenido de humedad para comunicar los resultados de los
métodos proximales (es decir, cenizas, proteinas y grasas). No se han identificado métodos de
humedad que se correspondan con los métodos proximales en la versidn actual de CXS 234. EI GTE
considerod que los métodos de humedad utilizados deberian corresponder a las matrices que se estan
probando, tal como se enumeran en CXS 234. Esta pregunta sobre si los métodos de humedad deben
prescribirse en CXS 234 o dejarse a la discrecién de los analistas también se consideré como parte
de las respuestas a la carta circular. No hubo consenso y la cuestion sigue pendiente.

e Enladeterminacion del contenido de cenizas, en algunos métodos la incineracion se realiza a 900°C.
Este procedimiento, aunque técnicamente aceptable, requiere el uso de costosos platos de platino y,
por lo tanto, no recibié apoyo. Esta posicidn es consistente con los recordatorios del GTE del conjunto
manejable de productos lacteos en tanto que el CCMAS (el Comité) deberia considerar “la
aplicabilidad, disponibilidad y costo de los métodos de acuerdo con los criterios para la seleccion de
métodos establecidos en el Manual de procedimiento” durante la discusién sobre la humedad en
grasa de la leche.

e Algunos revisores expertos recomendaron el reemplazo de los métodos actualmente incluidos en las
normas para productos o CXS 234 con métodos de analisis alternativos, adicionales o revisados.

e Los métodos identificados como posibles reemplazos de los métodos identificados como que
requerian reemplazo durante la ronda uno de la revisién, se consideraron en la ronda dos.

¢ Reconociendo que, a menos que sea necesario, la adicion de métodos a CXS 234 esté actualmente
fuera del ambito de este GTE, y para garantizar que los esfuerzos de los organismos de normalizacién
y del GTE relacionados con métodos relevantes adicionales no se pierdan, la lista de métodos
sugeridos para su inclusion se ha agregado como Apéndice Il de este informe. Ademas, se recuerda
a los participantes que, de acuerdo con la orientacion del CCMAS#, los cambios deben proponerse a
través del comité de productos basicos apropiado o, si se aplaza, directamente al CCMAS para que
los considere el GT sobre la aprobacion de métodos.

18. El Apéndice | se preparé basandose en los comentarios recibidos por los miembros del CCMAS sobre
la carta circular y los miembros del GTE durante la revision. En el apéndice se explica y se hace el seguimiento
de los cambios propuestos a CXS 234. Para facilitar la revision y comparacion, la tabla proporciona la
informacion (Producto, Disposicion, Norma del Codex, Método, Principio, Tipo, Comité) siguiendo el nuevo
formato para CXS 234. Se ha agregado una columna para identificar los comentarios a considerar.

e Eltexto sin formato indica que no se requirié ningtn cambio del listado actual en CXS 234.

e Eltexto subrayado en negrita indica una insercion en CXS 234 y representa un cambio con respecto
al CXS 234 actual.

4 QOrientacion integral para el proceso de presentacion, consideracion y aprobaciéon de métodos para su inclusion en
CXS 234.
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19.

El texto marcado como tachado con una raya indica elementos que se eliminaran.

El Apéndice Il contiene métodos enumerados en CXS 234 que han sido examinados, pero para los

cuales no se pudieron sacar conclusiones debido a la falta de métodos adecuados o al requisito de una
consideracion adicional.

20.

El Apéndice Il contiene una lista de los métodos propuestos por los organismos de normalizacion para

su posible inclusion en CXS 234 pero que no se agregaron al Apéndice I.
TEMAS PARA CONSIDERACION ADICIONAL

21.

Los siguientes temas requieren mayor consideracion por parte del Comité:

Si los métodos de humedad deberian prescribirse en CXS 234, o si la identificacion del requisito para
el uso de un método de humedad especifico del producto podria lograrse mediante una nota a pie de
pagina con una explicacion para abordar el requisito. Se introdujo la nota a pie de pagina propuesta
en el Apéndice I.

Cudl es la mejor manera de abordar las disposiciones en las que no se pudieron encontrar métodos
para reemplazar los métodos identificados para reemplazo (Apéndice II).

La inclusién de orientacion general en lugar de un método prescrito, para permitir la clasificacion de
productos (Apéndice II).

RECOMENDACIONES

22.

Se invita al Comité a:

Estudiar el Apéndice | y ratificar los cambios propuestos a CXS 234.

Examinar los “temas para consideracion adicional” y brindar orientacion sobre el enfoque para
identificar la necesidad de métodos de humedad para establecer otras disposiciones.

Considerar si los métodos enumerados en el Apéndice Il y el Apéndice Il deben revisarse en un futuro
GT sobre ratificacién de métodos.
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Grupo 1. Métodos revisados por el GTE para CLL con decisiones (para recabar observaciones a través de CL 2023/13/0OCS-MAS)

Apéndice |

Cereales, legumbres y leguminosas y productos derivados

Producto Disposicion Norma del Codex Método Principio Tipo Comité Comentarios
Certain pulses Moisture CXS 171-1989 (2019) 150665150 24557/ Gravimetry (oven I CCCPL
AACC 44-17.01 drying)
Degermed maize (corn) Ashi CXS 155-1985 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry I CCCPL
meal and maize (corn) 1ICC Method No-104/1 (incineration)
grits
Degermed maize (corn) Fat, crude CXS 155-1985 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether I CCCPL
meal and maize (corn) 920.39C extraction)
grits
Degermed maize (corn) Moisture CXS 155-1985 (2019) {so-712 Gravimetry (oven I CCCPL
meal and maize (corn) ICC Method-No-110/1 drying)
grits ICC 110/1
Degermed maize (corn) Particle size CXS 155-1985 (2019) AOAC 965.22 and 1SO Sieving I CCCPL
meal and maize (corn) (granularity) 3310-1
grits
Degermed maize (corn) Proteint CXS 155-1985 (2019) icC-Method-No-105/1 Titrimetry (Kjeldahl I CCCPL
meal and maize (corn) ICC 105/2 digestion)
grits
Durum wheat semolina  Ashl {semelina}) CXS 178-1991 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry I CCCPL
and durum wheat flour (incineration)
Durum wheat semolina  Moisture CXS 178-1991 (2019) ISO 712/ICC 110/1 Gravimetry (oven I CCCPL
and durum wheat flour drying)
Durum wheat semolina  Proteinl (N-x5.7) CXS 178-1991 (2019) ICC 105/42 Titrimetry (Kjeldahl I CCCPL Se acordé
and durum wheat flour digestion) internacionalmente, pero no

en CXS 234 sugerir que el
factor N se prescriba en las
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normas para productos. Los
métodos N solo se validan
para la determinacién del
contenido de N, no para la
precisiéon del factor de
conversion.

Instant-Noodles Extractionofoll  ©XS5249-2006(2019) describedinthe-standard Gravimetry{ether + GCCRL Sin limite, solo descripcion
from-instant extraction) del método, recomendar
poodles eliminar como una linea

separada y agregar al valor
acido

Instant Noodles Acid Value CXS 249-2006 (2019) described in the standard Titrimetry (ether I CCCPL

extraction)

Instant Noodles Moisture CXS 249-2006 (2019) described in the standard Gravimetry (oven I CCCPL

drying)

Maize (corn) Moisture CXS 153-1985 (2019) 1SO 6540 /1CC 110/1 Gravimetry (oven | CCCPL

drying)

Peanuts (raw) Aflatoxins, total CXS-200-1995(2019) AOAC991.31 (A-G) Immunoaffinity HI1I CCcCPL/CC

CXS 193-1995 (2019) column-(1AC), CF
(Aflatest),
fluorometry

Peanuts (raw) Aflatoxins, total CXS-200-19952019) AOAC991.31 (A—F,H) Hnmunoaffinity Il CCcCPL/CC
as ¥ of CXS 193-1995 (2019) column-(Aflatest) CF
B2 G1 and G2 HPLC-Post column

derivatization
(PCD)

Peanuts {rawy Aflatoxins, total CXS-200-1995(2019) AOAC 993.17 Thin layer H 1V CCCPL/CC El método usa reactivos

(intended for further CXS 193-1995 (2019) chromatography CF peligrosos

processing) (benceno/cloroformo) y no

todas las aflatoxinas
capturadas por el método,
recomendar eliminarlas

Peanuts (intended for Aflatoxins, total CXS-200-1995(2019) AOAC 975.36 IAC (Romer W1V CCCPL/CC Método de cribado

further processing) CXS 193-1995 (2019) minicolumn) CF cualitativo/semicuantitativo;

no cumple con los criterios
de desempefio en el Manual
de procedimiento;
recomendar eliminacion
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Peanuts Sum of aflatoxins ©XS-200-1995-(2019) EN-120955/ IAC, HPLC-PCD Il CCCPL EN 12955 retirado
(Cereals, shell-fruits and Bi, B2, G1 and G2 CXS 193-1995 (2019) ISO 16050
derived products
(including peanuts)
Peanuts (intended for Aflatoxins, total ~ ©XS-200-1995(2019) AOAC 979.18 IAC (Holaday- #H 1V CCCPL/CC Método de cribado
further processing) CXS 193-1995 (2019) Velasco CF cualitativo/semicuantitativo,
minicolumn) no cumple con los criterios
de desempefio en el Manual
de procedimiento;
recomendar eliminacion
Pearl millet flour Ashl CXS 170-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry I CCCPL
(incineration)
Pearl millet flour Colour CXS 170-1989 (2019) Modern Cereal Colorimetry using IV CCCPL El equipo de clasificacion de
Chemistry, 6th Ed., D.W. (specific colour color utilizado en el método
Kent-Jones and A.J. grader) ya no esta disponible, es
Amos (Ed.), pp. 605-612, posible el uso de otro
Food Trade Press Ltd, elemento capaz de obtener
London, 1969. resultados del estilo del
original; la muestra se ve
afectada por la lejia y el
método requiere benceno;
no parece haber un factor
de conversion de las
unidades Kent-Jones al
espacio de color CIELab
mas cominmente utilizado,
lo que dificulta determinar si
los productos cumplen o no
con el limite/rango
enumerado en la Norma.
Reconsideracion de la
disposicién/método
sugerida por los revisores
Pearl millet flour Fat, crudel CXS 170-1989 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether I CCCPL
920.39C extraction)
Pearl millet flour Fibre, crudel CXS 170-1989 (2019) 1SO 5498 (B-5 Gravimetry I CCCPL
Separation) (extraction and
filtration)
Pearl millet flour Moisture CXS 170-1989 (2019) ISO 7123 ICC 110/1 Gravimetry (oven I CCCPL

drying)
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Pearl millet flour Protein CXS 170-1989 (2019) AOAC920.871S0O 20483 Titrimetry (Kjeldahl I CCCPL
digestion)
Quinoa Moisture centent CXS 333-2019 (2020) ISO 7124 Gravimetry (oven I CCCPL
AACCI-44-15.02 drying)
Quinoa Proteinl {(N-x CXS 333-2019 (2020) 1SO 20483-+s0-187% Titrimetry (Kjeldahl N CCCPL Se acordo
6.25-in-dry digestion) | internacionalmente, pero no
weight-basis)! ) en CXS 234 sugerir que el
factor N se prescriba en las
normas para productos.
Sorghum flour Ashl CXS 173-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry I CCCPL
1ICC-104/1 (incineration)
Sorghum flour Colour CXS 173-1989 (2019) Modern Cereal Colorimetry using IV CCCPL El equipo de clasificacion de
Chemistry, 6th Ed., D.W. (specific colour color utilizado en el método
Kent-Jones and A.J. grader) ya no esté disponible, es
Amos (Ed.), pp. 605-612, posible el uso de otro
Food Trade Press Ltd, elemento capaz de obtener
London, 1969. resultados del estilo del
original; la muestra se ve
afectada por la lejia y el
método requiere benceno;
no parece haber un factor
de conversién de las
unidades Kent-Jones al
espacio de color CIELab
mas cominmente utilizado,
lo que dificulta determinar si
los productos cumplen 0 no
con el limite/rango
enumerado en la Norma.
Reconsideracion de la
disposicién/método
sugerida por los revisores
Sorghum flour Fat, crudel CXS 173-1989 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether I CCCPL
920.39C extraction)
Sorghum flour Fibre, crudel CXS 173-1989 (2019) ICC 113/1S0O 6541 Gravimetry [ CCCPL Diferencia en el tipo de
(separation, crisol (ICC 113 = cuarzo o
incineration) vidrio, 1ISO 6541 = silice),

mismos reactivos/pasos




CXIMAS 23/42/5

Sorghum flour Moisture CXS 173-1989 (2019) 1SO 712/1CC 110/1 Sravif;letfy (oven CCCPL
ryin
Sorghum flour Particle size CXS 173-1989 (2019) AOAC 965.22 and 1SO Sieving CCCPL
(granularity) 3310-1
Sorghum flour Proteint CXS 173-1989 (2019) ICC 105/42 Titrimetry (Kjeldahl CCCPL
digestion)
Sorghum-Hour Protein:-{N-x CXS-173-1989-(2019) 1s0-1871 Fitrirretry-teldahl cCcCPhPL ISO 1871 Tipo IV
6.25) digestion) enumerado en CXS-173, no
en CXS 234, revision de
ICC 105/2 completada en
2021/22 y aceptada
Sorghum flour Tanninst CXS 173-1989 (2019) 1SO 9648 Spectrophotometry CCCPL Método establecido para
granos de sorgo, muestras
para triturar y no moler
como ocurre con la harina
Sorghum grains Ashl CXS 172-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry CCCPL
1ICC-104/1 (incineration)
Sorghum grains Fat, crudet CXS 172-1989 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether CCCPL
920.39C extraction)
Sorghum grains Moisture CXS 172-1989 (2019) 1SO 6540 Gravimetry (oven CCCPL
drying)
Sorghum grains Protein CXS 172-1989 (2019) ICC 105/22 Titrimetry (Kjeldahl CCCPL
digestion)
Seorghum-grains Proteint-(N-x CXS-172-1989(2019) 1S0-1871 Fitrimetry;-Kjeldah! CCECPkPL ISO 1871 Tipo IV
625} digestien enumerado en CXS-172, no
en CXS 234, revision de
ICC 105/2 completada en
2021/22 y aceptada
Sorghum grains Tanninst CXS 172-1989 (2019) 1SO 9648 Spectrophotometry CCCPL
Soy protein products Ashl CXS 175-1989 (2019) AOAC 923.03/1SO Gravimetry CCVP
2171-(Method-B) (incineration)
Soy protein products Fibre, crudel CXS 175-1989 (2019) 1SO 5498 Gravimetry CCVP
{separation)(extract
ion and filtration)
Soy protein products Moisture CXS 175-1989 (2019) AOAC 925.09 Gravimetry (vacuum CCVP

oven)




CXIMAS 23/42/5

10

Vegetable protein Ashl CXS 174-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry CCVP
products (Method-B} (incineration)
Vegetable protein Fibre, crudel CXS 174-1989 (2019) AACC 32-1732-10.01 Gravimetry CCVP
products (Ceramic filter
filtration)
Vegetable protein Moisture CXS 174-1989 (2019) AOAC 925.09 Gravimetry (vacuum CCVP
products oven)
Wheat flour Ash CXS 152-1985 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry CCCPL
ICC-104/1 (incineration)
Wheat flour Fat acidityl CXS 152-1985 (2019) AOAGC-939.05 ISO 7305  Titrimetry CCCPL
(extraction)
Wheat flour Moisture CXS 152-1985 (2019) 1SO 712:/ICC 110/1 Gravimetry (oven CCCPL
drying)
Wheat flour Particle size CXS 152-1985 (2019) AOAC 965.22 and I1SO Sieving CCCPL
(granularity) 3310-1
Wheat flour Proteint CXS 152-1985 (2019) ICC 105/22 Titrimetry (Kjeldahl CCCPL
digestion)
Wheat flour Proteint (N-x5.7) ©XS-152-1985(2019) ISO-1871 Titrimetry-{Kjeldah! CCCPL ISO 1871 Tipo IV
digestion) enumerado en CXS-152, no
en CXS 234, revision de
ICC 105/2 completada en
2021/22 y aceptada
Wheat protein products  Fibre, crudel CXS 163-1987 (2001) AOAC 962.09 Ceramictibre CCVP
including wheat gluten ceramic fibre
filtration
Wheat protein Moisture CXS 163-1987 (2001) AOAC 925.09 Gravimetry CCVP
products including (vacuum oven)
wheat gluten
Wheat protein products  Crude ProteinZ; CXS 163-1987 (2001) Vital wheat gluten and Titrimetry (Kjeldahl CCVP Se acordé
including wheat gluten excluding added devitalized wheat gluten  digestion) internacionalmente, pero no
vitamins, ACAC-979.09 (wheat en CXS 234 sugerir que el
minerals, amino protein-in-grain N-x5.7) factor N se prescriba en las
acids and I1SO 20483 normas para productos.
optional Solubilized wheat protein  Kjeldaht CCVP

ingredients
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AOAGC-020.87 Titrimetry (Kjeldahl
_ digestion) (wheat
{wheat proteinin-flour N T
X57) I
I1ISO 20483 i
Wheat protein products  Ashi CXS 163-1987 (2001) AOAC 923.03/1SO Gravimetry CCVvP
including wheat gluten 2171:-method B (incineration)
Whole and decorticated Ashl CXS 169-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry CCCPL
pearl millet grains (incineration)
Whole and decorticated Fat, crudet CXS 169-1989 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether CCCPL
pearl millet grains 920.39C extraction)
Whole and decorticated Fibre, crudel CXS 169-1989 (2019) ISO 5498 (B:5 Gravimetry CCCPL
pearl millet grains separation) (filtration through
filter paper
Whole and decorticated Moisture CXS 169-1989 (2019) I1SO 712 /ICC 110/1 Gravimetry (oven CCCPL
pearl millet grains drying)
Whole and decorticated Proteint CXS 169-1989 (2019) AOAC920-87 ISO 20483 Titrimetry (Kjeldahl CCCPL
pearl millet grains digestion)
Whole maize (corn) Ashl CXS 154-1985 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry CCCPL
meal ICC-104/1 (incineration)
Whole maize (corn) Crude Fat, CXS 154-1985 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether CCCPL
meal crudel 920.39C extraction)
Whole maize (corn) Moisture CXS 154-1985 (2019) 150712 I1CC 110/1/1SO Gravimetry (oven CCCPL
meal 6540 drying)
Whole maize (corn) Particle size CXS 154-1985 (2019) AOAC 965.22 and 1SO Sieving CCCPL AACC 66-20.01 no es
meal (granularity) 3310-1 idéntico, usa un nido de
tamices muy especifico y
aberturas de tamices que no
son consistentes con los
limites de CXS 154
Whole maize (corn) Protein CXS 154-1985 (2019) ICC 105/22 Titrimetry (Kjeldahl CCCPL

meal

digestion)
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Gari Total acidity? CXS 151-1989 (2019) ISO/BP 7305 Titrimetry (ethanol |  CCCPL AOAC 1975 14.064 —
AOAC 1975 14.064 extraction) 14.065 es AOAC 939.05,
14.065{AOAC-939.05) utilizando un sistema de

numeracion anterior.
AOAC 939.05 revisado
2021/2022 y propuesto
para harina de trigo, pero
recomendado para
reemplazo debido al uso
de quimicos peligrosos

Gari Crude fibre?! CXS 151-1989 (2019) 1SO 5498 Gravimetry I CCCPL Método general

(separation)
Gari Ash? CXS 151-1989 (2019) ISO 2171 Gravimetry I CCCPL
(incineration)
Gari Moisture CXS 151-1989 (2019) 1SG1094 ISO 712 Gravimetry (oven CCCPL No se proporciona ningun
drying) método en CXS 151,
enumerado en CXS 234:
ISO 712 aceptado para
otros productos basicos,
ICC 109/1 establece que no
debe usarse para disputas
comerciales

Edible Cassava flour Moisture CXS 176-1989 (2019) ISO 712 Gravimetry (oven I CCCPL No se proporciona ningun

drying) método en CXS 176,
enumerado en CXS 234:
ISO 712 aceptado para
otros productos basicos

Edible Cassava flour Crude fibre CXS 176-1989 (2019) ISO 5498 (B:5 Gravimetry I CCCPL Método general
separation) (separation)

Edible Cassava flour Ash? CXS 176-1989 (2019) 1S0O 2171 Gravimetry I CCCPL

(incineration)

1 Con frecuencia se requiere una correccion por el contenido de humedad para informar los resultados de los métodos proximales (es decir, ceniza, proteina y grasa). No se han identificado
métodos de humedad que se correspondan con los métodos proximales en la version actual de CXS 234. Los métodos de humedad deben corresponder a los aprobados para las matrices que

se estan probando.
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Grupo 2. Métodos que requieren una accién de seguimiento adicional

Apéndice Il

Cereales, legumbres y leguminosas y productos derivados

Producto Disposicion Norma del Codex Método Principio Tipo Comité Comentarios
Productos de proteina Grasa CXS 175-1989 (2019) CAC/RM 55 - Método 1 Gravimetria I CCVP El método no esta
de soya (extraccion) disponible, CAC abolié el
sistema de numeracion
CAC/RM en 1997
Reemplazo solicitado,
ninguno identificado hasta la
fecha
Productos de proteina Proteina; CXS 175-1989 (2019) AOAC 955.04D {usande  Titrimetria I CCVP Recomendar la revocacién
de soya excluyendo elfactor6,25) (Digestion Kjeldahl) del método y reemplazar:
vitaminas, mercurio utilizado
minerales,
aminoacidos y -

— Reemplazo solicitado,
aditivos ninguno identificado hasta la
alimentarios fecﬂa
afiadidos

Productos de proteina Grasa CXS 174-1989 (2019) CAC/RM 55 - Método 1 Gravimetria I CCVP El método no esta
vegetal (extraccion) disponible, CAC abolio el
sistema de numeracion
CAC/RM en 1997
Reemplazo solicitado,
ninguno identificado hasta la
fecha
Productos de proteina Proteina cruda; CXS 174-1989 (2019) AOAC 955.04D {usande  Titrimetria #1 CCVP Recomendar la revocacion
vegetal excluyendo elfactor-6;25) (Digestion Kjeldahl) del método y reemplazar:
vitaminas, mercurio utilizado
minerales,
aminoacidos y i

- Reemplazo solicitado,
aditivos ninguno identificado hasta la
alimentarios eoba
afadidos

Gari Grandlaridad CXS 151-1989 (2019) ISO 2591-1 Tamizado I CCCPL Recomendado para la
Tamario de eliminacién, sin embargo, la
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particula clasificacion esta
(clasificacion) determinada por el tamafio
del tamiz utilizado. ISO
2591 proporciona una guia
general sobre los protocolos
de tamizado, pero no es
especifica de CPL.
Harina de mandioca Granularidad CXS 176-1989 (2019) 1SO 2591-1 Tamizado I CCCPL Recomendado para la
comestible Tamafio de eliminacion, sin embargo, la
particula clasificacion esta

determinada por el tamafio
del tamiz utilizado. ISO
2591 proporciona una guia
general sobre los protocolos
de tamizado, pero no es
especifica de CPL.
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Apéndice Il

Métodos propuestos por los organismos de normalizaciéon como actualizaciones y/o reemplazos de métodos que actualmente figuran en CXS 234

Cereales, legumbres y leguminosas y productos derivados

Producto Disposicion Norma del Codex Entrada del método Principio original Tipo Comité Comentarios
original

Degermed maize (corn) Ashi CXS 155-1985 (2019) AOAC 923.03/1S0 2171 Gravimetry I CCCPL C&G recomienda

meal and maize (corn) ICC-Method-No-104/1 (incineration) agregar AACC 08-

grits 01.01

Degermed maize (corn) Fat, crudel CXS 155-1985 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether I CCCPL ISO recomienda

meal and maize (corn) 920.39C extraction) agregar I1ISO 11085

grits C&G recomienda
agregar AACC 30-
25.01

Degermed maize (corn) Moisture CXS 155-1985 (2019) tso-712 Gravimetry (oven I CCCPL ISO recomienda

meal and maize (corn) CC Method-No-110/1 drying) agregar ISO 6540

grits IcC 110/1

Degermed maize (corn) Proteinl CXS 155-1985 (2019) ICC 105/22 Titrimetry (Kjeldahl I CCCPL ISO recomienda

meal and maize (corn) digestion) agregar ISO 20483

grits C&G recomienda
agregar AACC 46-
16.01 (sulfato de cobre
como catalizador)

Durum wheat semolina  Ashl {semelina) CXS 178-1991 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171 Gravimetry I CCCPL C&G recomienda

and durum wheat flour (incineration) agregar AACC 08-
12.01 (sémola)

Durum wheat semolina  Proteinl (Nx5.7 CXS 178-1991 (2019) ICC 105/42 Titrimetry (Kjeldahl I CCCPL ISO recomienda

and durum wheat flour digestion) agregar 1ISO 20483
C&G recomienda
agregar AACC 46-
16.01 (sulfato de cobre
como catalizador)

Pearl millet flour Ashl CXS 170-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0 2171 Gravimetry CCCPL C&G recomienda

(incineration) agregar AACC 08-

01.01

Pearl millet flour Fat, crudet CXS 170-1989 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether CCCPL ISO recomienda

920.39C

extraction)

agregar ISO 11085
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Cereales, legumbres y leguminosas y productos derivados

Sorghum flour Ashl CXS 173-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0 2171 Gravimetry CCCPL C&G recomienda
(incineration) agregar AACC 08-
01.01
Sorghum flour Fat, crudel CXS 173-1989 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether CCCPL ISO recomienda
920.39C extraction) agregar 1ISO 11085
Sorghum flour Proteint (N-x CXS 173-1989 (2019) ICC 105/42 Titrimetry (Kjeldahl CCCPL ISO recomienda
625} digestion) agregar I1SO 20483
C&G recomienda
agregar AACC 46-
16.01 (sulfato de cobre
como catalizador)
Sorghum grains Ashi CXS 172-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0 2171 Gravimetry CCCPL C&G recomienda
ICC-104{1 (incineration) agregar AACC 08-
01.01
Sorghum grains Fat, crudet CXS 172-1989 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether CCCPL ISO recomienda
920.39C extraction) agregar ISO 11085
C&G recomienda
agregar AACC 30-
25.01
Sorghum grains Protein (N-x CXS 172-1989 (2019) ICC 105/22 Titrimetry (Kjeldahl CCCPL ISO recomienda
6:25) digestion) agregar ISO 20483
C&G recomienda
agregar AACC 46-
16.01 (sulfato de cobre
como catalizador)
Soy protein products Ashl CXS 175-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0O 2171:  Gravimetry CCVP C&G recomienda
Method-B) (incineration) agregar AACC 08-
01.01
Soy protein products Moisture CXS 175-1989 (2019) AOAC 925.09 Gravimetry (vacuum CCVvP ISO recomienda
oven) agregar ISO 771
AACC recomienda
agregar 44-40.01
Vegetable protein Moisture CXS 174-1989 (2019) AOAC 925.09 Gravimetry (vacuum CCVP AACC recomienda

products

oven)

agregar 44-40.01




CXIMAS 23/42/5

17

Cereales, legumbres y leguminosas y productos derivados

Wheat flour Ash CXS 152-1985 (2019) AOAC 923.03/1S0 2171 Gravimetry CCCPL C&G recomienda
cC104/1 (incineration) agregar AACC 08-
01.01
Wheat flour Proteinl INx5.7) CXS 152-1985 (2019) ICC 105/12 Titrimetry (Kjeldahl CCCPL ISO recomienda
digestion) agregar 1ISO 20483
C&G recomienda
agregar AACC 46-
16.01 (sulfato de cobre
como catalizador)
Wheat protein products  Ashi CXS 163-1987 (2001) AOAC 923.03/1S0 2171 Gravimetry CCVP C&G recomienda
including wheat gluten (incineration) agregar AACC 08-
01.01
Wheat protein products  Moisture CXS 163-1987 (2001) AOAC 925.09 Gravimetry (vacuum CCVvP C&G recomienda
including wheat gluten oven) agregar AACC 44-
40.01
Whole and decorticated Ashi CXS 169-1989 (2019) AOAC 923.03/1S0 2171 Gravimetry CCCPL C&G recomienda
pearl millet grains (incineration) agregar AACC 08-
01.01
Whole and decorticated Fat, crudel CXS 169-1989 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether CCCPL ISO recomienda
pearl millet grains 920.39C extraction) agregar ISO 11085
Whole maize (corn) Ashi CXS 154-1985 (2019) AOAC 923.03/1S0 2171 Gravimetry CCCPL C&G recomienda
meal (incineration) agregar AACC 08-
01.01
Whole maize (corn) Crude-Fat, CXS 154-1985 (2019) AOAC 945.38F; and Gravimetry (ether CCCPL ISO recomienda
meal crudel 920.39C extraction) agregar ISO 11085
C&G recomienda
agregar AACC 30-
25.01
Whole maize (corn) Moisture CXS 154-1985 (2019) ICC 110/1 Gravimetry (oven CCCPL ISO recomienda

meal

drying)

agregar ISO 6540
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Cereales, legumbres y leguminosas y productos derivados

Whole maize (corn) Proteinl {N-x CXS 154-1985 (2019) ICC 105/22 Titrimetry, (B Kjeldahl I CCCPL ISO recomienda
meal digestion) agregar I1SO 20483

C&G recomienda
agregar AACC 46-
16.01 (sulfato de cobre
como catalizador)

1 Con frecuencia se requiere una correccion por el contenido de humedad para informar los resultados de los métodos proximales (es decir, ceniza, proteina y grasa). No se han identificado
métodos de humedad que se correspondan con los métodos proximales en la version actual de CXS 234. Los métodos de humedad deben corresponder a los aprobados para las matrices que

se estan probando.
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