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Introduccién

En la 22.2 reunién del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas (CCFFV) (reunién virtual, celebrada
del 25 al 29 de abril y el 4 de mayo de 2022), la Unién Europea presenté como nueva propuesta de trabajo
una revision de las normas vigentes sobre frutas y hortalizas frescas. El CCFFV acord6 crear un Grupo de
trabajo electronico (GTE) sobre la revisién de las normas vigentes sobre frutas y hortalizas frescas presidido
por Alemania.

Mandato

El mandato del GTE consistia en revisar las normas sobre frutas y hortalizas frescas existentes para garantizar
su alineacién con el disefio de las normas sobre frutas y hortalizas frescas, considerar las actualizaciones
necesarias y tomar nota de la necesidad de propuestas para posibles revisiones de las normas. El GTE
informara del progreso de su trabajo en la 23.2 reunién del CCFFV.

Participacién y metodologia

Diecisiete miembros se inscribieron para participar en el GTE a través de la plataforma del Codex
(Apéndice Ill). Se celebraron tres rondas de consultas para preparar las revisiones propuestas de la Norma
para el aguacate (CXS 197-1995) y la Norma para el esparrago (CXS 225-2001). Debido a limitaciones de
capacidad imprevistas, no fue posible revisar normas adicionales. En su lugar, las dos normas revisadas
deben entenderse como ejemplos del enfoque. La seleccion de la Norma del aguacate y la Norma del
esparrago como ejemplos se hizo al azar. Alemania, como Presidente del GTE, confia en que la revision de
las normas restantes pueda llevarse a cabo en los proximos dos afios. EI GTE inicié sus trabajos con la
distribucion del primer borrador de la revision de la Norma para el Aguacate.

El 17 de octubre de 2024, diez miembros participaron en una reunion virtual del GTE. Durante esta reunion,
los participantes debatieron y acordaron la metodologia para el proceso de revision (es decir, de la Norma
para el aguacate) y establecieron un calendario de trabajo hasta la 23.2 reunion del CCFFV.

Metodologia: el texto exacto de la antigua norma se ha transferido al formato de la norma que figura en el
Apéndice VIl de la REP22/FFV. Se han afiadido, identificado y marcado en rojo los requisitos especificos del
producto mencionados en las antiguas versiones de las normas. En los casos en que la nueva formulacion
modificaba el significado de la norma, el texto se identificaba como cambio sustancial, se ponia entre
paréntesis y se marcaba en rojo. Las recomendaciones se resaltaron en recuadros.

El proyecto revisado de la Norma para el aguacate, asi como el primer proyecto de revision de la Norma para
el esparrago presentado por Alemania, se distribuyeron dentro del plazo acordado con la invitacién a formular
observaciones.

El 6 de diciembre de 2024, cinco miembros participaron en la segunda reunién del GTE para debatir ambas
revisiones. La UE presentd observaciones por escrito.

El proyecto revisado de las normas para el aguacate y el esparrago, asi como el proyecto de informe
presentado por Alemania, se distribuyeron junto con la invitacion para recopilar comentarios.

Una vez incorporados todos los cambios, se elaboraron los proyectos definitivos, que se adjuntan (apéndices |
y ).
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Resumen del debate

El Canaday los Estados Unidos de América (EE. UU.) expresaron su preocupacion, sefialando que el nimero
de normas que debia revisarse era muy elevado. Teniendo en cuenta el poco tiempo que queda hasta la
23.2 reunién del CCFFV, cuestionaron cuantas normas podrian revisarse. Alemania ofrecid revisar las normas
para el aguacate (CXS 197-1995) y el esparrago (CXS 225-2001) con el fin de establecer una metodologia
gue se presentara en la 23.2 reunion del CCFFV.

El Canada y los EE.UU. expresaron su voluntad de buscar recursos disponibles de apoyo adicional a la
revision, pero no pudieron hacerlo.

El GTE lleg6 al consenso general de que la norma o normas que debian revisarse debian incluirse en el marco
de la presentacion de normas prevista en el documento REP18/FFV, incluidas las enmiendas con arreglo al
Apéndice VIl de la REP22/FFV. Los cambios editoriales, por ejemplo, frases adicionales de la norma original,
se marcarian dentro del texto. El GTE también formularia recomendaciones sobre los cambios sustanciales
o las actualizaciones técnicas necesarias y, en caso necesario, sobre los cambios en el formato.

Los participantes se mostraron de acuerdo con la propuesta del Presidente de que las revisiones relativas a
los aditivos alimentarios (Seccion 8 del formato estandar), los contaminantes (Seccién 9) o la higiene
(Seccibn 10) no se debatieran durante esta revision. El GTE dejaria la revision en manos de la Secretaria del
Codex.

Sin embargo, la Secretaria del Codex ha aclarado desde entonces que el Manual de procedimiento del Codex
especifica que para la Seccién 8 sobre aditivos alimentarios, el CCFFV debe determinar si el uso de aditivos
alimentarios esta tecnolégicamente justificado. Ademas, si debe incluirse una referencia general a la Norma
general para los aditivos alimentarios (CXS 192-1995). Para las secciones 9 y 10, el CCFFV debe evaluar si
el texto proporcionado en el Manual de procedimiento del Codex es suficientemente completo y aborda
adecuadamente los requisitos pertinentes.

Seccion 8: El GTE recomienda la armonizacién con las dos Ultimas normas aprobadas: no se permiten
aditivos alimentarios en los aguacates/esparragos.

El GTE consider6 adecuado el texto de las secciones 9y 10.
Norma para el aguacate (CXS 197-1995)

Seccion 3.1 Requisitos minimos: “libre de dafos causados por plagas que afecten a la pulpa” (horma
estandar). Se trataria de un cambio sustancial, ya que la norma original se refiere a “dafios que afecten al
aspecto general del producto”. EI GTE recomienda mantener la redaccion de la norma original.

Seccion 3.1 Requisitos minimos: El término “practicamente” no se incluye en la norma estandar, sino en la
version antigua de la horma sobre el aguacate. EI GTE recomendd eliminar el término.

Seccion 3.1 Requisitos minimos: “Sin embargo, su ausencia no se considera un defecto siempre que el
lugar de fijacién del tallo esté seco e intacto”. (horma original). EI GTE, recomendd cambiarlo por “Sin
embargo, el tallo puede faltar siempre que el corte sea limpio” como cambio sustancial.

Seccion 3.2.3 Clase II: “La pulpa debe estar libre de defectos importantes” (norma estandar). El GTE
recomienda mantener la redaccion de la versién antigua de la norma: “Los defectos no deben, en ningln caso,
afectar a la pulpa de la fruta.”, ya que, de lo contrario, se considera un cambio sustancial.

Seccion 5.1.1 Clase Extra: El GTE decidi6 eliminar la frase “0, excepcionalmente, que entren dentro de las
tolerancias de esa clase.” por tratarse de un cambio sustancial segiin la norma estandar.

Seccion 5.1.3 Clase II: el GTE decidi6 eliminar “ni los requisitos minimos” por tratarse de un cambio sustancial
segun la norma estandar.

Seccion 6.2 Embalaje/envase: El GTE recomendé utilizar la frase: “Los adhesivos pegados individualmente
al producto deberan ser tales que, al retirarlos, no dejen restos visibles de pegamento ni provoquen defectos
en la piel”, ya que es una préactica habitual utilizar adhesivos. Esto supondria un cambio sustancial de la norma
original.

Seccion 8 Aditivos alimentarios: El GTE formulé una recomendacién sobre el uso de aditivos alimentarios.

Norma para el esparrago (CXS 225-2001)

Seccion 1 Ambito de aplicacion: el GTE recomendé cambiar la primera frase por: “El objeto de la norma es
definir los requisitos de calidad de los turiones de esparragos, a partir de ahora denominados esparragos, tras
su acondicionamiento y envasado”. La norma original hace referencia a “turiones de esparragos” en lugar de
“esparragos” en todo el texto.
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Seccion 3.1. Requisitos minimos: en la version antigua de la norma para esparragos, se indica, en contraste
con la norma estandar: “libre de plagas que afecten al aspecto general del producto”. Por lo tanto, el
cumplimiento de la norma estandar (solo “libre de plagas”) representa una desviacion sustancial significativa
de la antigua norma. Se pide al CCFFV que, en su 23.2 reunién, decida qué formulacién debe mantenerse.

Seccion 3.1 Requisitos minimos: Aunque esto no se indicaba en la norma original, el GTE recomendo
mantener “libre de dafios causados por bajas y/o altas temperaturas” en la redaccién de la norma.

Seccion 3.2 Clasificacion: el GTE decidié cambiar el orden de las frases de acuerdo con la norma estandar
y establecer conjuntamente los requisitos relativos a la coloracion.

Seccion 5.1.3 Clase II: el GTE decidié eliminar la frase “ni los requisitos minimos” por tratarse de un cambio
sustancial segln la norma estandar.

Secciodn 6.2.2 Presentacion y Seccién 7.2.1 Naturaleza del producto: estas secciones se han afiadido a
la norma estandar para establecer los requisitos relativos a la presentacion y la naturaleza de los esparragos,
tal como se hacia en la norma original.

Seccién 8 Aditivos alimentarios: El GTE hizo una recomendacion para el uso de aditivos alimentarios.

Norma estandar

Seccién 5 Disposiciones sobre tolerancias: El GTE recomendé trasladar el parrafo de la Seccion 5.1
Tolerancias de calidad “En todas las fases de comercializacion......” a la Seccién 5, ya que se mencionan tanto
las tolerancias de calidad como las de tamafio.

Seccidn 7.2 Envases no destinados ala venta al por menor: desviacion de CXS 346-2021. En la version
antigua de la norma para el aguacate y de la norma para el esparrago se mencionaba el siguiente texto:
“Caodigo de identificacién (opcional)”. Esta frase falta en la norma CXS 346-2021. El GTE consider6 que el
cbdigo de identificacion era util para el comercio y recomendé afiadir la frase que faltaba “cddigo de
identificacion (opcional)” ademas de los requisitos de CXS 346-2021.

Conclusiones

La presidencia del GTE ha logrado el cometido de iniciar la revisién de las normas del Codex. Mediante la
revision de dos normas, se ha establecido y utilizado una metodologia para la revisién. Como era de esperar,
la mayoria de las diferencias en la norma estandar resultaron ser solo de redaccion. Los cambios sustanciales
se han identificado como tales y el GTE ha formulado recomendaciones. El Presidente del GTE considera
gue, mostrando los ejemplos, el CCFFV, en su 23.2 reunién, esta en condiciones de tomar una decision sobre
la continuacion de los trabajos propuestos.

RECOMENDACIONES
Se alienta al CCFFV, en su 23.2 reunién, a:
i. aceptar la metodologia descrita en el parrafo 5;

ii. tomar nota del proyecto propuesto en relacién con los requisitos especificos afadidos
sefialados en los recuadros de los apéndices | y II;

iii. debatir las recomendaciones del GTE relativas a los cambios sustanciales para la Norma
para el aguacate revisada en el Apéndice | (también esbozadas en los parrafos 14-17 y 23,
24);

iv. debatir las recomendaciones del GTE relativas a los cambios sustanciales para la Norma
para el esparrago revisada en el Apéndice Il (también esbozadas en los parrafos 25-28, 31);

V. debatir las recomendaciones del GTE sobre los cambios en la norma estandar (también
esbozados en los péarrafos 32 y 33); y

Vi. permitir que el GTE continle la revision de todas las normas sobre FFV, incluida la revision
de la Seccién 8: aditivos alimentarios en estas normas.

1 La legislacion nacional de algunos paises requiere una declaracion expresa del nombre y la direccion. Sin embargo,
en caso de que se utilice una marca en clave, habra de consignarse muy cerca de ella la referencia al “envasador y/o
expedidor” (o a las siglas correspondientes).
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Apéndice |
REVISION DE LA NORMA PARA EL AGUACATE (CXS 197-1995)
1. AMBITO DE APLICACION

La finalidad de esta norma es definir los requisitos de calidad que deberan cumplir los aguacates después
de su acondicionamiento y envasado. Cuando se aplica en las fases posteriores al envasado, los
productos pueden presentar en relacion con los requisitos de la norma:

e una ligera disminucion del estado fresco y de turgencia;
e un ligero deterioro debido a su grado de desarrollo y a su caracter mas o menos perecedero.

El propietario/vendedor del producto no podrd mostrar dicho producto u ofrecerlo para su venta o
entregarlo o comercializarlo de ninguna forma mas que de conformidad con la presente norma. El
propietario/vendedor sera responsable del cumplimiento de dicha norma.

2. DEFINICION DEL PRODUCTO

La presente norma se aplicara a las variedades comerciales?! (cultivares) de aguacates obtenidos de
Persea americana Mill.2 de la familia Lauraceae! destinados a suministrarse frescos al consumidor. Se
excluyen los frutos partenocarpicos y los aguacates destinados a la transformacion industrial.

3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
3.1 Requisitos minimos

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada una de ellas y las tolerancias
permitidas, los aguacates deberan presentar las siguientes caracteristicas, cuyas desviaciones se
observaran a simple vista o con una vision 20/203 corregida, en su caso:

e estar intactos;

estar sanos; deben excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que hagan
gue no sean aptos para el consumo;

e ser de consistencia firme;
e estar limpios y practicamente exentos de cualquier materias extrafia visible;
e estar practicamente exentos de plagas?;

e estar exentos de dafios causados por plagas [que afecten al aspecto general del producto];

Cambio sustancial

Para el requisito minimo «libre de dafios causados por plagas», la norma estandar especifica la
siguiente redaccion para las frutas sin piel comestible: «libre de dafios causados por plagas que
afecten a la pulpa». En la version antigua de la norma para aguacates, se indica: «libre de dafios que
afecten al aspecto general del producto». Por lo tanto, el cumplimiento de la norma estandar (que
afecte a la pulpa) representa una desviacion sustancial significativa de la antigua norma.

Recomendacion del GTE: cefiirse a la redaccién de la versidn antigua de la norma para el aguacate.

e estar exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica;

e estar exentos de cualquier olor o sabor extrafo;
e tener un aspecto fresco;

e estar [practicamente] exentos de dafios causados por bajas o altas temperaturas;

1 variedades aptas para el comercio.

2 Toda la informacion sobre nombres botanicos procede de la base de datos GRIN (www.ars-grin.gov) o de la Base de
datos mundial de cultivos agricolas y horticolas de Mansfeld (http://mansfeld.ipk-gatersleben.de/apex/f?p=185:3:0) o de
cualquier otra base de datos adecuada.

3 No deben utilizarse lupas, binoculares u otros equipos de aumento para evaluar los defectos.

4 Las disposiciones relativas a las plagas se aplican sin perjuicio de las normas fitosanitarias vigentes aplicadas por los
gobiernos en consonancia con la Convencion Internacional de Proteccion Fitosanitaria (CIPF).
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Sustancial

El término “practicamente” no esta incluido en el disefio de la norma, pero si en la version antigua de
la norma del aguacate.

Recomendacidn del GTE: eliminar

e con un tallo de no mas de 10 mm de longitud que debe cortarse limpiamente. Sin embargo, su
ausencia no se considera un defecto siempre que el lugar de unién del tallo esté seco e intacto. [Sin
embargo, el tallo puede faltar siempre que el corte sea limpio].

Sustancial

Recomendacion del GTE: Sustituir: “Sin embargo, su ausencia no se considera un defecto siempre que
el lugar de unién del tallo esté seco e intacto”.

por “Sin embargo, el tallo puede faltar siempre que el corte sea limpio”.

El desarrollo y la condicién de los aguacates deben ser tales que les permitan:
e resistir el transporte y la manipulacion; y
¢ llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

3.1.1 Requisitos minimos de madurez

Los aguacates deberan haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y/o madurez de conformidad
con los criterios peculiares de la variedad, de la época de recoleccion y de la zona en que se producen.

El desarrollo y el estado de madurez de los aguacates deberan ser tales que les permitan continuar el
proceso de maduracién y alcanzar el grado de madurez apropiado en relacién con las caracteristicas
varietales y la zona en que se producen.

Los frutos maduros deben estar exentos de amargor.

Los frutos deben tener un contenido minimo de materia seca en la cosecha®, segln la variedad, que se
medira por secado hasta peso constante:

e un 21 % para la variedad Hass;
e un 20 % para las variedades Torres, Fuerte, Pinkerton, Edranol y Reed.

Otras variedades, incluidas las Antillanas/Antillanas/Guatemaltecas, pueden presentar un contenido de
materia seca inferior.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua versidn de la norma para el aguacate.

3.2 Clasificacion
Los aguacates se clasifican en las tres categorias definidas a continuacion:
3.2.1 Categoria “extra”

Los aguacates de esta categoria deberan ser de calidad superior. Presentaran las caracteristicas propias de
la variedad. No deben tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando no afecten
al aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacion en el envase.

Si esta presente, el tallo debe estar intacto.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el aguacate.

3.2.2 Categorial
Los aguacates de esta categoria deberan ser de buena calidad. Deberan ser caracteristicos de la variedad.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacién y presentacién en el envase:

e un defecto level/ligero de forma;

5 Este requisito se aplica a un lote de fruta y no a frutas individuales.
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¢ defectos leves/ligeros de coloracion;

o defectos ligeros de la piel (acorchamiento, lenticelas cicatrizadas) y quemaduras solares; la
superficie total maxima no debe superar los 4 cm?2.

Nota: se afiaden requisitos especificos de la antigua versidn de la norma para el aguacate.

Los defectos no deben afectar, en ningun caso, a la pulpa de la fruta.

El tallo, si esta presente, puede estar ligeramente dafado.

Nota: se anaden requisitos especificos de la antigua versidn de la norma para el aguacate.

3.2.3 Categoriall

Esta categoria comprendera los aguacates que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos arriba especificados en la Seccion 3.1.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos, siempre y cuando los aguacates conserven sus
caracteristicas esenciales en lo que respecta a la calidad, estado de conservacion y presentacion:

e defectos de forma;
e defectos de coloracion;

o defectos de la piel (acorchamiento, lenticelas cicatrizadas) y quemaduras solares; la superficie total
maxima no debe superar los 6 cm?.

Nota: se afiaden requisitos especificos de la antigua versién de la norma para el aguacate.

bad : : :

Los defectos no deben afectar, en ningun caso, a la pulpa de la fruta].

Sustancial

La norma estandar estipula que la pulpa de la clase Il debe estar “libre de defectos importantes”. En la
version antigua de las normas para el aguacate, sin embargo, se establece para la pulpa de la clase Il:
“Los defectos no deben, en ningln caso, afectar a la pulpa de la fruta”. Si nos atuviéramos a la
formulacidén de la norma estandar, ello supondria un cambio significativo en el contenido.

Recomendacion del GTE: desviarse de la norma estandar y mantener el texto antiguo: “Los defectos
no deben, en ningln caso, afectar a la pulpa de la fruta”.

El tallo, si esta presente, puede estar dafiado.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el aguacate.

4. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR TAMANO

Los aguacates se pueden clasificar por unidades o por peso.

(A) Cuando se clasifica por unidades, el tamafio se determina segun el nimero de frutos individuales
por envase.

(B) Cuando se clasifica por peso, el tamafio se determina basandose en el peso individual de cada
fruto o en un intervalo de peso por envase de acuerdo con el siguiente cuadro:

Cdédigo de tamafio Peso (en gramos)
2 > 1220
4 781 a 1220
6 576 a 780
8 456 a 576
10 364 a 462
12 300 a 371
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14 258 a 313
16 227 a 274
18 203 a 243
20 184 a 217
22 165 a 196
24 151 a 175
26 144 a 157
28 134 a 147
30 123a137
32 80-123 (solo para el tipo Hass)

El peso minimo de los aguacates de las variedades Antillana/Guatemalteca y otras variedades no definidas
serade 170 g.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el aguacate.

Para garantizar la homogeneidad del tamafio, la diferencia de tamafio entre los productos de un mismo
envase no debera ser superior a:

a) Para las frutas clasificadas por unidad: el peso de la fruta mas pequefia no serd inferior al 75 %
del peso de la fruta mas grande del mismo envase.

Nota: se afaden requisitos especificos de la antigua version de la norma para el aguacate.

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LAS TOLERANCIAS

En todas las etapas de la comercializacion, se permitiran tolerancias de calidad y tamafio en cada lote
para los productos que no satisfagan los requisitos de la categoria indicada. Los productos que no
superen la evaluacién de conformidad se pueden volver a clasificar y poner en conformidad de acuerdo
con las disposiciones pertinentes de las Directrices sobre sistemas de control de las importaciones de
alimentos (CXG 47-2003).

Cambio sustancial de la norma estandar

Este texto se refiere tanto a las tolerancias de calidad como a las tolerancias de tamanio. Sirve de frase
introductoria al capitulo sobre tolerancias (Seccion 5. ). En cambio, la seccién 5.1, en la que se
encuentra la frase actualmente, se refiere exclusivamente a las tolerancias de calidad. Por lo tanto, el
GTE recomendo cambiar la posicién del texto en la redaccion de la seccidn 5.1 a la seccion 5.

5.1 Tolerancias relativas a la calidad

Cambio sustancial de la norma estandar (ver el recuadro anterior)

Este texto se refiere tanto a las tolerancias de calidad como a las tolerancias de tamanio. Sirve de frase
introductoria al capitulo sobre tolerancias (Seccion 5. ). En cambio, la seccién 5.1, en la que se
encuentra la frase actualmente, se refiere exclusivamente a las tolerancias de calidad. Por lo tanto, el
GTE recomendd cambiar la posicidn del texto en la redaccion de la seccion 5.1 a la seccidn 5.

5.1.1 Categoria “extra”

Se permite un 5 %, en nimero o en peso, de aguacates que no satisfagan los requisitos de la categoria,
pero satisfacen los requisitos de la Categoria I.

5.1.2 Categorial

Se permite un 10%, en nimero o en peso, de aguacates que no satisfagan los requisitos de la categoria,
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pero satisfacen los requisitos de la Categoria Il.
5.1.3 Categoriall

Se permite un 10%, en nimero o en peso, de aguacates que no satisfagan los requisitos de la categoria.
Dentro de esta tolerancia, se permitira un 2 % de aguacates afectados por podredumbre.

5.2 Tolerancias de tamafio

Para todas las categorias se permitira una tolerancia del 10 %, en nimero o en peso, de aguacates que
no satisfagan los requisitos relativos al tamafio.

6. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
6.1 Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente por aguacates del
mismo origen, variedad, calidad y tamafio.

Nota: se anaden requisitos especificos de la antigua versidn de la norma para el aguacate.

La parte visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido.
6.2 Envasado

Los aguacates deben envasarse de manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberédn ser de calidad alimentaria, estar limpios y ser de
una calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales,
especialmente de papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta 0 pegamento no toxico .

[Los adhesivos pegados individualmente al producto deberén ser tales que, al retirarlos, no dejen restos
visibles de pegamento ni provoquen defectos en la piel].

Cambio sustancial

La opcion de utilizar adhesivos no esta disponible en la antigua norma. Sin embargo, se trata de una
practica comercial habitual para los aguacates, por lo que el GTE recomienda incluir esta opcion.

Los aguacates deben disponerse en envases que se ajusten al Cadigo de préacticas para el envasado y
transporte de frutas y hortalizas frescas (CXC 44-1995).

6.2.1 Descripcidn de los envases

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los aguacates.

Los envases deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios.
7. DISPOSICIONES RELATIVAS AL MARCADO O ETIQUETADO
7.1 Envases destinados al consumidor

Ademas de los requisitos de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-
1985), se aplican las siguientes disposiciones especificas:

7.1.1  Nombre del producto

Cada envase debera etiquetarse con el nombre del producto y podra llevar una etiqueta con el nombre de
la variedad.

7.1.2 Origen del producto
El pais de origen® y, facultativamente, el nombre del lugar, distrito o regién de produccion.
7.2  Envases no destinados a la venta al por menor

Los envases no destinados a la venta al por menor deberan etiquetarse de conformidad con lo dispuesto en
la Norma general para el etiquetado de envases de alimentos no destinados a la venta al por menor
(CXS 346-2021). [Codigo de identificacion (opcional)* * No obstante, en caso de que se utilice una marca de
cédigo, debera indicarse la referencia «envasador y/o distribuidor (o abreviaturas equivalentes)» en estrecha
relacion con la marca de cédigo (establecida como nota a pie de pagina)].

6 Se debe indicar el nombre completo o comdnmente utilizado.
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Cambio sustancial

Segun la antigua versidn de la norma para el aguacate, existia la opcién de un cédigo de identificacion
(opcional). Sin embargo, esta opcidn no figura en la norma CXS 346-2021 y, por lo tanto, tampoco en
la norma estandar. Recomendacién del GTE: Incluir el texto “Cdédigo de identificacién (opcional) y
anadir la nota a pie de pagina (marcada con *) correspondiente”.

Ademas, se aplicaran los siguientes requisitos especificos:

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones, en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de
forma legible e indeleble y visibles desde el exterior.

7.1.3 Origen del producto
El pais de origen® y, facultativamente, el nombre del lugar, distrito o regién de produccion.
7.1.4 Especificaciones comerciales

e Categoria;

e Tamaiio;

e Peso neto (facultativo).

Nota: se afaden requisitos especificos de la antigua version de la norma para el aguacate.

7.1.5 Marcade inspeccion oficial (facultativa)
8. ADITIVOS ALIMENTARIOS

[En estos productos no se permite el uso de aditivos alimentarios].

Cambio sustancial

Recomendacion del GTE: elegir este texto de la lista de opciones que ofrece la norma estandar.

9. CONTAMINANTES

9.1 Los productos regulados por la presente norma deberan respetar los limites maximos de residuos
de plaguicidas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius.

9.2 Los productos regulados por la presente norma deberan respetar los niveles maximos establecidos
en la Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-
1995).

10 HIGIENE

10.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen
y manipulen de conformidad con las secciones apropiadas de los Principios generales de higiene de los
alimentos (CXC 1-1969) y otros textos del Codex pertinentes, como los codigos de practicas de higiene y
los cédigos de practicas .

10.2 Los productos deberan cumplir los criterios microbioldgicos establecidos de conformidad con los
Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbiol6gicos relativos a los
alimentos (CXG 21-1997).
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Apéndice ll
REVISION DE LA NORMA PARA EL ESPARRAGO (CXS 225-2001)
1. AMBITO DE APLICACION

La finalidad de esta norma es definir los requisitos de calidad que deberan cumplir los [turiones de]
esparragos [en lo sucesivo denominados “esparragos”] después de su acondicionamiento y envasado.
Cuando se aplique en las etapas sucesivas al envasado,

Sustancial
Recomendacion

los productos podran presentar en relacion con las disposiciones de la norma:
e una ligera disminucion del estado fresco y de turgencia;
e un ligero deterioro debido a su grado de desarrollo y a su caracter mas o menos percedero.

El propietario/vendedor del producto no podrd mostrar dicho producto u ofrecerlo para su venta o
entregarlo o comercializarlo de ninguna forma mas que de conformidad con la presente norma. El
propietario/vendedor sera responsable del cumplimiento de dicha norma .

2. DEFINICION DEL PRODUCTO

La presente norma se aplica a los turiones de las variedades! comerciales de esparragos cultivados a
partir de Asparagus officinalis > de la familia Liliaceae! destinados a suministrarse frescos/as al
consumidor. Se excluyen los esparragos destinados a la elaboracion industrial.

Los turiones de esparrago se clasifican en cuatro grupos segun su color:
e esparrago blanco;

e esparrago violeta, que tiene las puntas de un color entre rosa y violeta o purpura y parte del turion
blanco;

e esparrago violeta/verde, parte de los cuales es de coloracion violeta y verde;
e esparrago verde con las puntas y la mayor parte del turién verdes.

Esta norma no se aplica a los esparragos verdes y violetas/verdes de menos de 3 mm de diametro ni a
los esparragos blancos y violetas de menos de 8 mm de didmetro, envasados en manojos uniformes o
en envases unitarios.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CALIDAD
3.1 Requisitos minimos

En todas las categorias, a reserva de las disposiciones especiales para cada una de ellas y las tolerancias
permitidas, los esparragos deberan presentar las siguientes caracteristicas, cuyas desviaciones se
observaran a simple vista o con una visién 20/202 corregida, cuando proceda:

. estar intactos;

e  estar sanos; deben excluirse los productos afectados por podredumbre o deterioro que hagan
gue no sean aptos para el consumo;

e ser de consistencia firme;
e  estar limpios y practicamente exentos de cualquier materia extrafa visible;

e  estar practicamente exentos de plagas que afecten al aspecto general del producto?;

1 variedades aptas para el comercio

2 Toda la informacion sobre nombres botanicos procede de la base de datos GRIN (www.ars-grin.gov) o de la Base de
datos mundial de cultivos agricolas y horticolas de Mansfeld (http://mansfeld.ipk-gatersleben.de/apex/f?p=185:3:0) o de
cualquier otra base de datos adecuada.

3 No deben utilizarse lupas, binoculares ni otros equipos de aumento para evaluar los defectos.

4 Las disposiciones relativas a las plagas se aplican sin perjuicio de las normas fitosanitarias vigentes aplicadas por los
gobiernos en consonancia con la Convencion Internacional de Proteccion Fitosanitaria (CIPF).
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Cambio sustancial

En la version antigua de la norma para el esparrago, dice: “libre de plagas que afecten al aspecto
general del producto”. Por lo tanto, el cumplimiento de la norma estandar (sélo “libre de plagas”)
representa una desviacion sustancial significativa de la antigua norma.

El CCFFV23 debe tomar una decision al respecto.

e  estar practicamente exentos de dafios causados por plagas;

e estar exentos de humedad externa anormal, salvo la condensacion consiguiente a su remocion de
una camara frigorifica;

e  estar exentos de cualquier olor o sabor extrafio;

e  tener un aspecto y olor frescos;

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

e [estar exentos de dafos causados por bajas o altas temperaturas;]

Cambio sustancial

Este requisito minimo se define en la plantilla para las normas del CCFFV. En la versidn antigua de la
Norma para el espdrrago, este contenido no estaba presente. Recomendacién: afiadir como requisito
minimo para los espdrragos .

e Estar practicamente sin magulladuras;

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

e estar exentos de dafios causados por lavado o remojo inadecuados.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua versidn de la norma para el esparrago.

El corte en la base de los turiones debe ser lo mas limpio posible.

Ademas, los turiones no deben estar huecos, partidos, pelados ni rotos. No obstante, se admiten
pequefias grietas que hayan aparecido después de la cosecha, siempre que no superen los limites
establecidos en la Seccidn 5.1 “Tolerancias de calidad”.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

El desarrollo y la condicién de los esparragos deben ser tales que les permitan:
e soportar el transporte y la manipulacion; y
e llegar en estado satisfactorio al lugar de destino.

3.1.1 Requisitos minimos de madurez

Los espérragos deberan haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y/o madurez de conformidad
con los criterios pecualiares de la variedad, de la época de recoleccidn/recogida/etc. y de la zona en que
se producen.

Los espéarragos deberan presentar un desarrollo apropiado para la finalidad prevista de conformidad con
los criterios peculiares de la variedad y la zona en que se producen.

3.2 Clasificacién
Los espéarragos se clasifica en las tres categorias definidas a continuacion:
3.2.1 Categoria “extra”

Los esparragos de esta categoria deberan ser de calidad superior. Deberdn ser caracteristicos de
variedad. No deben tener defectos, salvo defectos superficiales muy leves siempre y cuando no afecten
aspecto general del producto, su calidad, estado de conservacién y presentacion en el envase.

Deben estar muy bien formados y ser practicamente rectos. Teniendo en cuenta las caracteristicas normal
del grupo al que pertenecen, sus puntas deben ser muy compactas.

la
al

es

Solo se admiten en el turidn algunas trazas muy ligeras de 6xido causadas por agentes no patégenos, que

el consumidor pueda eliminar mediante un pelado normal.
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Para el grupo de los esparragos blancos, las puntas y los turiones deben ser blancos; solo se admite un
ligero tinte rosado en los turiones.

Los esparragos verdes deben estar verdes al menos en el 95 % de su longitud.
No se admiten rastros de madera en los turiones de esta clase.

El corte en la base de los turiones debe ser lo mas cuadrado posible. No obstante, para mejorar la
presentacion cuando los espérragos se envasen en manojos, los de la parte exterior pueden estar
ligeramente biselados, siempre que el biselado no supere 1 cm.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua versidn de la Norma para el espdrrago.

3.2.2 Categorial
Los esparragos de esta categoria deberan ser de buena calidad. Deberan ser caracteristicos de la variedad.

Deben estar bien formados. Teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupo al que pertenecen,
sus puntas deben ser compactas.

Los esparragos verdes deben ser verdes al menos en el 80 % de su longitud.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la Norma para el espdrrago.

El corte en la base de los turiones debe ser lo méas cuadrado posible.

Podran permitirse, sin embargo, los siguientes defectos leves, siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado de conservacion y presentacién en el envase:

e un defecto levelligero de forma, por ejemplo, los brotes pueden estar ligeramente curvados

o ligeros-defectos-de-coloracién; puede aparecer un ligero tinte rosado en las puntas y los brotes
para el grupo de los esparragos blancos;

e ligeras trazas de 6xido causadas por agentes no patdgenos eliminables mediante el pelado normal
por el consumidor;

e se admite un rastro amaderado en la parte inferior, excepto del grupo de los esparragos blancos,
siempre que esta lefiosidad desaparezca por pelado normal por parte del consumidor.

Nota: se afaden requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

3.2.3 Categoriall

Esta categoria comprenderé los esparragos que no pueden clasificarse en las categorias superiores, pero
satisfacen los requisitos minimos especificados en la Seccién 3.1 .

Los espéarragos verdes deben ser verdes al menos en el 60 % de su longitud.
Las puntas de los esparragos blancos pueden presentar una coloracién que incluya un tinte verde.

Las puntas de los esparragos violetas pueden presentar un ligero tinte verde.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

El corte en la base de los turiones puede ser ligeramente oblicuo.

Podran admitirse los siguientes defectos, siempre que los esparragos conserven sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a la calidad, estado de conservacion y presentacion:

e defectos de forma; por ejemplo, los turiones pueden estar menos formados, mas curvados [que en
la Categoria 1] y, teniendo en cuenta las caracteristicas normales del grupo al que pertenecen, sus
puntas pueden estar ligeramente abiertas;

e se admiten trazas de 6xido causadas por agentes no patégenos, eliminables mediante pelado
normal por el consumidor;

e un ligero trazo amaderado.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

4. DISPOSICIONES RELATIVAS AL TAMANO

Los espéarragos se pueden medir por el diametro y la longitud del turion.
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Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la Norma para el espdrrago.

(A) Cuando se clasifiquen por longitud, el tamafio se determina por la longitud del eje longitudinal.
La longitud de los turiones debe ser:

e mas de 17 cm para esparragos largos;

e de 12 cm a 17 cm para esparragos cortos;

e para los espéarragos de la Categoria Il dispuestos, pero no agrupados en el envase:
* blanco y violeta: de 12 cm a 22 cm,
* violeta/verde y verde: 12 cm a 27 cm.

e menos de 12 cm para las cabezas de esparragos.

La longitud méaxima autorizada para los esparragos blancos y violetas es de 22 cm y para los
esparragos violetas/verdes y verdes de 27 cm.

La diferencia maxima de longitud de los turiones empaquetados en manojos firmemente atados
no debe ser superior a 5 cm.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la Norma para el espdrrago.

(B) Cuando se clasifiquen por diametro, el tamafio se determina por el diametro maximo de la seccion
ecuatorial de cada fruto o por un intervalo de diametros por envase de acuerdo con la siguiente
tabla.

El diametro de los turiones se medira a 2,5 cm del extremo cortado.
El diametro y el tamafio minimos seran:

Blanco y violeta:

Categoria Diametro minimo Tamario

Variacién maxima de 8 mm entre
el turion mas fino y el mas grueso
Extra 12 mm del mismo envase o del mismo
manojo.

Variacion méxima de 10 mm entre
el turion mas fino y el méas grueso

| 10 mm del mismo envase o del mismo
manojo.
Ninguna disposicion relativa a la
I 8 mm uniformidad.
Esparrago violeta/verde y verde:
Categoria Diametro minimo Tamario

Variacion maxima de 8 mm entre
el turion mas fino y el més grueso
Extray | 3 mm del mismo envase o del mismo
manojo.

Ninguna disposicion relativa a la
Il 3 mm uniformidad.

Nota: se afiaden requisitos especificos de la antigua versidn de la norma para el esparrago.

5. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA TOLERANCIA%

En todas las etapas de la comercializacion, se permitiran tolerancias de calidad y tamafio en cada lote
para los productos que no satisfagan los requisitos de la categoria indicada. Los productos que no
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superen la evaluacién de conformidad se pueden volver a clasificar y poner en conformidad de acuerdo
con las disposiciones pertinentes de las Directrices sobre sistemas de control de las importaciones de
alimentos (CXG 47-2003).

Modificacion sustancial de la norma estandar

Este texto se refiere tanto a las tolerancias de calidad como a las tolerancias de tamafio. Sirve de frase
introductoria al capitulo sobre tolerancias (Seccion 5. ). En cambio, la seccion 5.1, en la que se
encuentra la frase actualmente, se refiere exclusivamente a las tolerancias de calidad. Por lo tanto, el
GTE recomendd cambiar la posicidn del texto en la redaccion de la seccion 5.1 a la seccidn 5.

5.1 Tolerancias de calidad

Modificacidn sustancial de la norma estandar (ver el recuadro anterior)

Este texto se refiere tanto a las tolerancias de calidad como a las tolerancias de tamafio. Sirve de frase
introductoria al capitulo sobre tolerancias (Seccién 5. ). En cambio, la seccién 5.1, en la que se
encuentra la frase actualmente, se refiere exclusivamente a las tolerancias de calidad. Por lo tanto, el
GTE recomendd cambiar la posicién del texto en la redaccidn de la seccidn 5.1 a la seccién 5.

5.1.1 Categoria “extra”

Se permite un 5 %, en nimero o en peso, de esparragos que no satisfagan los requisitos de la categoria,
pero satisfacen los requisitos de la Categoria |. Esta categoria admite ligeras grietas no cicatrizadas que
aparecen tras la recoleccion.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

5.1.2 Categorial

Se permite un 10 %, en nimero 0 en peso, de esparragos que no satisfagan los requisitos de la categoria,
pero satisfacen los requisitos de la Categoria Il. Esta categoria admite ligeras grietas no cicatrizadas que
aparecen tras la recoleccion.

Nota: se afaden requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

5.1.3 Categoriall

Se permite un 10 %, en ndmero o en peso, de esparragos que no satisfagan los requisitos de la
categoria, excepto productos que presenten podredumbre u otras alteraciones que no los hagan aptos
para el consumo.

Ademas de lo anterior, puede admitirse un 10 % en unidades o en peso de turiones huecos o que
presenten grietas muy ligeras debidas al lavado. En ninglin caso podra haber mas de un 15 % de turiones
huecos en cada envase o0 manojo.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

5.2 Tolerancias de tamafio

Para todas las categorias se permitira una tolerancia del 10%, en nimero o en peso, de esparragos
que no satisfagan los requisitos relativos al tamafio y se desvien de los limites especificados con una
desviacién maxima de 1 cm de longitud.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

Para todas las categorias, un 10 % en unidades o en peso de turiones que no correspondan al tamafio
indicado y que se desvien de los limites especificados, con una desviacion maxima de 2 mm de
diametro. En ningln caso el diametro podra ser inferior a 3 mm.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.
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6. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA PRESENTACION
6.1 Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente por esparragos del
mismo origen, calidad, grupo de color y tamafio (si esta clasificado).

No obstante, en lo que respecta al color, podran permitirse turiones de un grupo de color diferente dentro
de los siguientes limites:

e Esparragos blancos: un 10 % en unidades o en peso de espéarragos violetas en la Cateegoria
“extra” y Categoria I, y un 15 % en la Categoria ll;

e esparragos violetas, violetas/verdes y verdes: un 10 % en unidades o en peso de esparragos de
otro grupo de color.

No obstante, en la Cateogria Il, una mezcla de espéarragos blancos y violetas de colores claramente
diferentes podra presentarse en un mismo envase, siempre que su calidad y su origen sean homogéneos
ara cada color.

Nota: se anaden requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

La parte visible del contenido del envase, envase unitario o manojo debe ser representativa de todo el
contenido.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua versidn de la norma para el esparrago.

6.2 Envasado

Los esparragos deben envasarse de manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deben ser de calidad alimentaria, estar limpios y ser de una
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados
con tinta 0 pegamento no toxico .

Los esparragos deben disponerse en envases que se ajusten al Cédigo de practicas para el envasado y
transporte de frutas y hortalizas frescas (CXC 44-1995).

6.2.1 Descripcién de los envases

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los esparragos.

Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios.
6.2.2 Presentacion
Los espéarragos pueden presentarse bajo una de las siguientes formas:

e En manojos firmemente atados.
Los turiones de la parte exterior de cada manojo deben corresponder en aspecto y diametro a la
media de todo el manojo.
En la Categoria “extra”, los turiones de esparrago envasados en manojos deberan tener la misma
longitud.
Los manojos deberan disponerse uniformemente en el envase; cada manojo podra protegerse
con papel. En un mismo envase, los manojos deberan tener el mismo peso.

e Ordenados, pero no envasados.

e Enunidades preenvasadas colocadas en otro envase.

Nota: se afiaden requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

7. DISPOSICIONES RELATIVAS AL MARCADO O ETIQUETADO
7.1 Envases destinados al consumidor

Ademas de los requisitos de la Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados (CXS 1-
1985), se aplicaran las siguientes disposiciones especificas :

7.1.1 Nombre del producto
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Cada envase debera etiquetarse con el nombre del producto y, facultativamente, con el de la variedad.
7.1.2 Origen del producto
El pais de origen® y, facultativamente, el nombre del lugar, distrito o regién de produccion.

7.2 Envases no destinados a la venta al por menor

Los envases no destinados a la venta al por menor deberan etiquetarse de conformidad con lo dispuesto en
la Norma general para el etiquetado de envases de alimentos no destinados a la venta al por menor
(CXS 346-2021). [Codigo de identificacion (opcional)* * No obstante, en caso de que se utilice una marca de

cédigo, debera indicarse la referencia «envasador y/o distribuiddor (o abreviaturas equivalentes)»
estrecha relacién con la marca de cédigo (establecida como nota a pie de pagina)].

Cambio sustancial

Segun la antigua versidn de la norma para el aguacate, existia la opcidn de un cédigo de identificacion
(opcional). Sin embargo, esta opcidn no figura en la norma CXS 346-2021 vy, por lo tanto, tampoco en
la norma estandar. Recomendacion del GTE: Incluir el texto “Cédigo de identificacion (opcional) y
afiadir la nota a pie de pagina (marcada con *) correspondiente”.

Ademas, se aplicaran los siguientes requisitos especificos:

Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones, en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas
de forma legible e indeleble y visibles desde el exterior.

7.2.1 Naturaleza del producto

” o« ” oW

“Espérrago” seguido de la indicacion “blanco”, “violeta”, “violeta/verde” o “verde” si el contenido del envase
no es visible desde el exterior y, en su caso, la indicacion “corto” o “cabezas” o “mezcla de blanco y
violeta”.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua versidn de la norma para el esparrago.

7.2.2 Origen del producto
El pais de origen4 y, facultativamente, el nombre del lugar, distrito o region de produccién.
7.2.3 Especificaciones comerciales

e Categoria;

e Tamarfio, expresado:

e para esparragos sujetos a las normas de uniformidad como diametros minimo y maximo,

en

e para los esparragos no sujetos a las normas de homogeneidad, como diametro minimo seguido

de diametro maximo o de la mencion “y mas”.

e Numero de manojos o0 niumero de envases unitarios, para los esparragos envasados en manojos
envases unitarios.

Nota: se afladen requisitos especificos de la antigua version de la norma para el esparrago.

7.2.4 Marcade inspeccion oficial (facultativa)
8. ADITIVOS ALIMENTARIOS

[En estos productos no se permite el uso de aditivos alimentarios].

Cambio sustancial

Recomendacion del GTE: elegir este texto de la lista de opciones que ofrece la norma estandar.

9. CONTAMINANTES

9.1 Los productos regulados por la presente norma deberan respetar los limites maximos de residuos
de plaguicidas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

9.2 Los productos regulados por la presente norma deberan respetar los niveles maximos establecidos

5 Debe indicarse el nombre completo o uno de uso comdn.

o
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en la Norma general para los contaminantes y las toxinas presentes en los alimentos y piensos (CXS 193-
1995).

10 HIGIENE

10.1 Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de la presente norma se preparen
y manipulen de conformidad con las secciones apropiadas de los Principios generales de higiene de los
alimentos (CXC 1-1969) y otros textos del Codex pertinentes, como los codigos de practicas de higiene y
los cadigos de practicas.

10.2 Los productos deberan cumplir los criterios microbioldgicos establecidos de conformidad con los
Principios y directrices para el establecimiento y la aplicacion de criterios microbioldgicos relativos a los
alimentos (CXG 21-1997).
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