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CUESTIONES PLANTEADAS POR LA FAO Y LA OMS

Preparadas por la FAO y la OMS

PARTE I: ASUNTOS RELATIVOS AL ASESORAMIENTO CIENTIFICO

A. INFORME DE SITUACION ACERCA DEL PROCESO CONSULTIVO FAO/OMS SOBRE
PRESTACION DE ASESORAMIENTO CIENTIFICO AL CODEX Y A LOS ESTADOS MIEMBROS

1. Se celebrd un taller de la FAO y de la OMS sobre la prestacién de asesoramiento cientifico al Codex y a los
Estados Miembros en Ginebra, Suiza, del 27 al 29 de enero de 2004. El taller, como parte de un proceso
consultivo més amplio, se ha emprendido a peticion de la Comision del Codex Alimentarius' y en respuesta
a recomendaciones de la evaluacion del Codex?.

2. El examen de los programas de la FAO y de la OMS que prestan asesoramiento cientifico al Codex y a los
Estados Miembros, que comprende el trabajo del JECFA, la JMPR y la JEMRA, asi como las consultas
FAO/OMS de expertos, ha completado dos de sus tres etapas. El taller dio lugar a una serie de
recomendaciones sobre: 1) principios esenciales, definiciones y ambito que regulan la prestacion de
asesoramiento cientifico, 2) cuestiones de gestion y 3) procedimientos y mecanismos. Se dedico la debida
atencion a la cuestién del aumento de la participacion de los paises en desarrollo en la prestacién de
asesoramiento cientifico.

! 240 periodo de sesiones de la Comision del Codex Alimentarius, ALINORM 01/41, parrs. 58-62.

Informe de Evaluacion del Codex Alimentarius y otros trabajos de la FAO y la OMS en materia de normas alimentarias, Roma,
2002.

Por razones de economia se ha publicado un nimero limitado de ejemplares de este documento. Se ruega a los delegados y observadores que lleven a
las reuniones los ejemplares que han recibido y se abstengan de pedir otros, a menos que sea estrictamente indispensable.
La mayor parte de los documentos de reunion del Codex se encuentran en el sitio de Internet www.codexalimentarius.net
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3.

El taller se beneficié de las aportaciones obtenidas a través de un foro electronico entre partes interesadas
celebrado en el segundo semestre de 2003. El informe del foro electronico puede hallarse en esta pagina de
Internet de la FAO: http://www.fao.org/es/ESN/proscad/forum_en.stm. El informe del taller esta disponible
en los sitios de Internet de la FAO (http://www.fao.org/es/ESN/proscad/index_en.stm) y de la OMS
(http://www.who.int/foodsafety/en/).

El resumen operativo y las recomendaciones fueron distribuidos a través de los puntos de contacto del Codex
a los Estados Miembros y a las organizaciones internacionales observadoras en marzo de 2004 solicitando
gue se presentaran observaciones oficiales a la FAO y a la OMS. Un resumen de las observaciones recibidas
y de las medidas emprendidas por la FAO y la OMS desde la celebracion del taller se pondra a disposicion
de la Comisidn del Codex Alimentarius en su 27° periodo de sesiones.

B. PETICIONES DE ASESORAMIENTO CIENTIFICO PRESENTADAS POR ORGANOS
AUXILIARES DEL CODEX

Antecedentes

5.

El Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius en su 532 reunién celebrada en Ginebra, Suiza,
del 4 al 6 de febrero de 2004, a peticion de la Comision en su 26° periodo de sesiones, examind el gran
namero de peticiones de asesoramiento cientifico presentadas por Comités del Codex con el fin de establecer
prioridades entre las mismas.

El Comité se sirvid del documento de trabajo CX/EXEC 04/53/4 como base para su debate. EI Comité
observé que varias peticiones de asesoramiento cientifico se estaban ya atendiendo a través de la realizacion
0 preparacion de reuniones y consultas de expertos y, por tanto, se concentrd en aquellas peticiones que
todavia no habian sido objeto de consideracion. El resultado de este debate se recoge en el informe de la 532
reunion del Comité Ejecutivo de la Comision del Codex Alimentarius®.

La situacion referente a peticiones de asesoramiento cientifico de érganos auxiliares del Codex hasta abril de
2004 se presenta en el Anexo | de este documento. En él se examinan los resultados de los debates
celebrados en el Comité Ejecutivo del Codex sobre esta materia y las reuniones y consultas de expertos
realizadas por la FAO y la OMS, bien por si solas, bien en coordinacién con otras organizaciones
internacionales y Estados Miembros. Méas adelante, en la seccion C, se exponen los resultados especificos de
estas actividades.

Trabajo futuro y situacion presupuestaria

8.

La realizacion de nuevas actividades de asesoramiento cientifico dependeria de los recursos disponibles para
la FAO y la OMS en 2004 y 2005. Hasta la fecha, se ha observado un incremento en el presupuesto del
Programa Ordinario de la FAO para la prestacion de asesoramiento cientifico. No obstante, es preciso
incrementar la asignacion del presupuesto ordinario, asi como las aportaciones extrapresupuestarias. A pesar
de los esfuerzos actuales, las Secretarias de la FAO y de la OMS vincularan también nuevos esfuerzos de
recaudacion de fondos a la mejora del proceso de prestacién de asesoramiento cientifico.

Se invita a la Comision del Codex Alimentarius en su 27° periodo de sesiones a confirmar las prioridades de
trabajo futuras de la FAO y de la OMS sobre la prestacion de asesoramiento cientifico considerando los
debates celebrados en la 532 reunion del Comité Ejecutivo. Ademas, es necesario tener en cuenta el debate
del Comité Ejecutivo referente a los criterios para establecer prioridades sobre la prestacion de
asesoramiento cientifico®.

C. RESULTADOS DE LAS REUNIONES Y CONSULTAS FAO/OMS DE EXPERTOS

Evaluaciones de riesgos de los aditivos alimentarios y los contaminantes en los alimentos

10. En respuesta a peticiones del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los

Alimentos, el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA) en su 612 reunion
evalug, en junio de 2003, 23 aditivos alimentarios, siete de los cuales solo para especificaciones, y reviso los
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ALINORM 04/27/3, pérrs. 55-85.
ALINORM 04/27/3, parrs. 76-83.
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niveles de arsénico y metales pesados para otros 39 aditivos. EI JECFA evalu6 también 144 aromatizantes en
7 grupos diferentes aplicando el método del arbol de decisiones y preparé especificaciones para otros 101
aromatizantes mas. EI Comité de Expertos evalué también un agente para el tratamiento del agua (el
dicloroisocianurato de sodio NaDCC) y una fuente nutricional de hierro (glicinato ferroso). EI JECFA
evalu6 el cadmio y el metilo de mercurio como contaminantes. Para el cadmio, los nuevos datos no
proporcionaron base suficiente para revisar la ingestion semanal tolerable provisional (PTWI); por tanto, se
mantuvo la PTWI de 7 pg/kg de peso corporal. En el caso del metilo de mercurio, el Comité de Expertos
examind una serie de nuevos datos de estudios humanos y dedujo de ellos una PTWI inferior de 1,6 pg/kg de
peso corporal, partiendo de los 3,3 pg/kg de peso corporal. El informe resumido estd disponible en
http://www.fao.org/es/[ESN/jecfa/works_en.stm; el informe se ha publicado en la serie de informes técnicos
de la OMS n® 922 y las especificaciones se publicaron como Addendum 11 al Compendio de
especificaciones de aditivos alimentarios.

Evaluaciones de riesgo de residuos de medicamentos veterinarios

11.

En respuesta a las peticiones del Comité del Codex sobre Residuos de Medicamentos Veterinarios en los
Alimentos (CCRVDF), el Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA) en su
622 reunion evalué en febrero de 2004 11 medicamentos veterinarios y sus residuos en los alimentos.
Ademas, el Comité llegd a la conclusion de que no resultaba adecuado establecer una IDA para el
cloranfenicol y de que era improbable que el cloranfenicol fuese un contaminante ambiental. EI Comité de
Expertos también examind varias cuestiones generales que tienen relacion con la evaluacién de riesgos de
residuos de medicamentos veterinarios en los alimentos, entre ellos una propuesta de politica de evaluacién
de riesgos presentada por el CCRVDF. ElI informe resumido estda disponible en
http://www.fao.org/es/[ESN/jecfa/works_en.stm; el informe y las monografias toxicolégicas seran publicadas
por la OMS y las monografias restantes por la FAQ.

Evaluacion de riesgos de los residuos de plaguicidas

12.

13.

En respuesta a peticiones del Comité del Codex sobre Residuos de Plaguicidas (CCPR), se celebré en la sede
de la OMS en Ginebra, Suiza, en septiembre de 2003, una reunién conjunta del Cuadro de Expertos de la
FAO en Residuos de Plaguicidas en los Alimentos y el Medio Ambiente y del Grupo Principal de
Evaluacién de la OMS (JMPR). La reunion evalud 23 plaguicidas, entre ellos cuatro nuevos compuestos y
nueve compuestos que fueron evaluados de nuevo dentro del programa de examen periddico del CCPR para
la toxicidad, los residuos o ambas cosas. La reunion elabord estimaciones de 179 LMR y recomendd la
retirada de 98 LMR para plaguicidas conforme al programa de examen periodico del CCPR. Se detectaron
26 casos en que se habia superado la dosis de referencia (DR) aguda basada en la ingestion estimada a corto
plazo para el acefato, dimetoato, fenitrotion, metamidofos, metoxifenozida y fosmet. El informe se encuentra
disponible en http://www.fao.org/WAICENT/FAOINFO/AGRICULT/AGP/AGPP/Pesticid/Default.htm. La
OMS y la FAO prepararan, respectivamente, publicaciones de las evaluaciones toxicoldgicas detalladas y de
las evaluaciones de los residuos de plaguicidas en los alimentos.

La 35% reunion del CCPR solicité a la JMPR (ALINORM 03/24A) que estudiara planteamientos
probabilisticos para afinar las estimaciones de ingestion alimentaria diaria cuando los resultados de las
estimaciones puntuales excedan la dosis de referencia (DR) aguda. En principio, la JMPR de 2003 acordd
adoptar un enfoque escalonado en cuanto a la estimacion de la ingestion alimentaria a corto plazo en el que
la segunda etapa seria el modelo probabilistico, por ejemplo, examinar el modelo que desarrollaria el Grupo
de Trabajo encabezado por los Paises Bajos.

Resistencia antimicrobiana resultante del uso no humano de antimicrobianos

14.

15.

En respuesta a una recomendacion de la 48?2 reunion del Comité Ejecutivo, la FAO, la OMS y la OIE
organizaron un proceso de consulta multidisciplinario de expertos en dos etapas para asesorar a la Comisién
sobre las orientaciones que puedan adoptarse acerca de la cuestion de la resistencia antimicrobiana.

El primer Taller sobre uso no humano de antimicrobianos, celebrado en diciembre de 2003 en Ginebra,
realizé una evaluacion cientifica preliminar examinando todos los usos no humanos de antimicrobianos en
animales (incluida la acuicultura) y plantas, y su papel en la resistencia antimicrobiana, a partir de la
informacion cientifica disponible. Basandose en los resultados, el segundo taller, celebrado en Oslo,
examino la amplia gama de posibles opciones para la gestion de riesgos e incluyd la participacion de todos
los principales grupos interesados. En especial, se centrd en las orientaciones potenciales del trabajo futuro


http://www.fao.org/es/ESN/jecfa/works_en.stm
http://www.fao.org/es/ESN/jecfa/works_en.stm
http://www.fao.org/WAICENT/FAOINFO/AGRICULT/AGP/AGPP/Pesticid/Default.htm
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16.

17.

18.

del Codex, la FAO, la OIE y la OMS en este ambito, con el fin de prevenir y minimizar la resistencia
antimicrobiana a escala mundial.

La reunion llego a la conclusion de que los riesgos asociados con el uso no humano de antimicrobianos y la
resistencia antimicrobiana deberian formar parte de la evaluaciéon de la inocuidad humana y concluyé
también que es posible reducir la necesidad de antimicrobianos mediante la aplicacién de buenas practicas
agricolas. Ademas, la OMS deberia desarrollar ulteriormente el concepto de clases de antimicrobianos de
«importancia esencial» para las personas, y la FAO, la OIE y la OMS deberian asumir un papel de primer
plano en la creacion de capacidad, el establecimiento de redes y la coordinacion para facilitar la aplicacion
de programas de vigilancia en diferentes paises.

Por ultimo, se sugirié que se creara un grupo de accién del Codex y de la OIE destinado a elaborar opciones
para la gestion del riesgo de la resistencia antimicrobiana relacionada con el uso no humano de
antimicrobianos. Esta propuesta se basa en el reconocimiento de que las normas internacionales referentes a
las bacterias resistentes a los agentes antimicrobianos deberian elaborarse a través del proceso de analisis de
riesgos y en el de que las actividades de gestion de riesgos en el Codex y en la OIE precisan de un
alineamiento. El trabajo del grupo de accion deberia incluir también, por tanto, una préactica de la evaluacion
de riesgos y un debate de un marco para aplicar opciones de gestion partiendo de las directrices actuales y
también de las futuras, segin convenga.

La OMS publico los informes de ambos talleres y se encuentran disponibles en las paginas web de las tres
organizaciones participantes (véase, por ejemplo: http://www.who.int/foodsafety/publications/micro/en/).

Residuos de medicamentos veterinarios sin IDA/LMR

19.

En julio de 2003, la Comisién del Codex Alimentarius en su 26° periodo de sesiones examind una peticién
de Tailandia de tratar el tema del «andlisis de riesgos para las sustancias sin IDA o sin LMR» y tomo nota de
la propuesta de la FAO de estudiar en una consulta técnica los problemas de reglamentacién, incluida la
tolerancia cero y los limites de minimis, asi como los riesgos relacionados con las sustancias en el limite de
deteccion o en niveles de minimis. El Taller Técnico FAO/OMS sobre Residuos de Sustancias sin IDA/LMR
en los Alimentos que se ha propuesto proporcionara a la FAO, a la OMS y al Codex un primer analisis sobre
las perturbaciones en el comercio de alimentos que tuvieron lugar en 2001/2002, determinara los problemas
cientificos, técnicos y de reglamentacion relacionados con las mismas y debatird, si es posible, toda medida
de seguimiento que resulte adecuada. El analisis de varios estudios de casos que proporcionaran los paises
exportadores e importadores permitird hacer hincapié en la experiencia adquirida. La determinacién de
posibles carencias en el actual marco del JECFA y del Codex llevard a la elaboracion de unas
recomendaciones preliminares para que la FAO, la OMS y el Codex tomen nuevas medidas. El informe final
junto con los documentos de trabajo y los estudios de casos, se presentaran a la FAO, la OMS y la Comisién
del Codex Alimentarius.

Evaluacion de riesgos de los peligros microbioldgicos en los alimentos

Evaluaciones de riesgos en combinaciones de patdgenos-productos

20.

Se ha concluido y esta en imprenta la evaluacion de riesgos sobre Listeria monocytogenes en los alimentos
listos para el consumo, emprendida a peticion del Comité del Codex sobre Higiene de los Alimentos (CCFH)
en sus 322 y 332 reuniones. En la 36° reunion del CCFH se distribuyd una copia preliminar del resumen
interpretativo. En respuesta a peticiones del CCFH en sus 322 y 33% reuniones, se han emprendido
evaluaciones de riesgos de Vibrio spp. en los mariscos y Campylobacter spp. en los pollos para asar. Tales
evaluaciones son actualmente objeto de examen por parte de expertos homdlogos. Un resumen de las
conclusiones de cada una de estas evaluaciones de riesgos se puso a disposicion del CCFH, del Comité del
Codex sobre Higiene de las Carnes (CCMH) y del Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros
(CCFFP) en sus ultimas reuniones. Para el final de 2004 se habran concluido estas evaluaciones.

Reunion FAO/OMS sobre Enterobacter sakazakii y otros microorganismos gue suscitan preocupacion en los

preparados en polvo para lactantes

21. En respuesta a la peticion del CCFH en su 352 reunion, la FAO y la OMS convocaron los dias 2-5 de febrero

de 2004 una reunién de expertos sobre el Enterobacter sakazakii y otros microorganismos que suscitan
preocupacion en los preparados en polvo para lactantes. La reunion examiné la informacion disponible y
recomend6 formas de reducir el riesgo relacionado con los microorganismos en los preparados en polvo para


http://www.who.int/foodsafety/publications/micro/en/
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lactantes. Se emprendié una evaluacidon preliminar de riesgos para facilitar una base destinada a la
elaboracion de recomendaciones. El informe se presenté al CCFH en su 362 reunion y el Comité sefial6 que
utilizaria esta informacion en la revision del Codigo Internacional de Précticas de Higiene para Alimentos
para Lactantes y Nifios. Ademas, la reunion de expertos desarroll6 el marco para una evaluacion de riesgos
mas amplia. Tras el interés por este modelo expresado por el CCFH en su 362 reunidn, la FAO y la OMS lo
elaboraran ulteriormente el afio proximo.

Directrices FAO/OMS sobre evaluacion de la exposicion y caracterizacion de riesgos de los peligros

microbioldgicos en los alimentos

22.

Las citadas directrices se terminaran en el curso de 2004 y serviran de complemento a las directrices sobre
caracterizacion de peligros para los agentes patdgenos en los alimentos y el agua ya disponibles (Serie de
Evaluacidn de Riesgos Microbioldgicos FAO/OMS n° 3).

Evaluacion de riesgos sobre biotoxinas en los moluscos bivalvos.

23.

24,

25.

26.

El Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros (CCFFP) en su 252 reunion, pidio alaFAO y a la
OMS que facilitaran asesoramiento cientifico sobre las biotoxinas conjuntamente con su trabajo sobre el
Anteproyecto de Norma para Moluscos Bivalvos Vivos y Elaborados. EI CCFFP en su 262 reunion solicitd
especificamente asesoramiento para permitir la determinacion de niveles maximos de toxinas del marisco en
los mariscos (toxinas PSP, DSP, ASP, AZP y NSP, asi como YTX y PTX), asesoramiento sobre métodos de
analisis para cada grupo de toxinas y sobre el seguimiento del fitoplancton generador de biotoxinas y los
moluscos bivalvos, e informacion sobre la distribucion geogréfica del fitoplancton marino generador de
biotoxinas.

El taller FAO/OMS/COI celebrado en la Autoridad de Inocuidad Alimentaria de Irlanda en Dublin los dias
22-24 de marzo de 2004 estableci6 tres grupos de trabajo para tratar las cuestiones planteadas por el Codex
con respecto al establecimiento de niveles maximos de biotoxinas y métodos analiticos de referencia para el
Proyecto de Norma para Moluscos Bivalvos Vivos y Elaborados y con el fin de proporcionar informacion
cientifica que pueda utilizarse en la Seccién 7- Moluscos bivalvos vivos y [crudos] del Codigo de Practicas
para el Pescado y los Productos Pesqueros respecto de la determinacién de peligros y de la orientacién
técnica para la clasificacion y vigilancia de las zonas de cria.

Esta peticion del CCFFP y el enfoque para su tratamiento es relativamente sencilla en comparacién con el
enfoque de evaluacion de riesgos utilizado hasta el momento en el marco del CCFH para los peligros
microbioldgicos. Este enfoque mas sencillo y méas rapido combina actividades electrénicas de redaccion y
examen con reuniones fisicas para ultimar el asesoramiento cientifico solicitado.

Con el fin de facilitar asesoramiento cientifico al CCFFP en su proxima reunién en febrero de 2005, la FAO,
la OMS y la COI estéan planificando la celebracion de una consulta mixta de expertos del 27 de septiembre al
1° de octubre de 2004 en Noruega. Para realizar este programa de trabajo, unos grupos de trabajo especiales
de expertos evaluaran la informacion disponible (estudios toxicoldgicos, evaluaciones nacionales de riesgo
terminadas, datos epidemioldgicos pertinentes, datos de prevalencia, medidas de control y demas) y
prepararan documentos técnicos para su examen en la Consulta FAO/COI/OMS de Expertos. La peticion de
datos se ha publicado en los sitios web de la OMS (http://www.who.int/foodsafety/chem/
meetings/biotoxin/en) y de la FAO (http://www.fao.org/es/ESN/food/risk_mra_risk_biotoxin_en.stm).

Evaluacion de la inocuidad de los alimentos derivados de animales modificados genéticamente

27.

Se celebré en Roma, del 17 al 21 de noviembre de 2003, la Consulta FAO/OMS de Expertos sobre la
evaluacion de la inocuidad de alimentos derivados de animales modificados genéticamente (animales GM),
con inclusion del pescado. La Consulta sefiald que la evaluacién de la inocuidad de alimentos de animales
GM vy sus productos derivados puede generalmente llevarse a cabo caso por caso, segun las lineas ya
establecidas para la evaluacién de las plantas GM y productos derivados de las mismas. Esto significa que la
etapa inicial de la evaluacion de inocuidad alimentaria serd una evaluacion de inocuidad comparativa del
animal GM con su contraparte convencional, incluyendo una evaluacion de ingestion alimentaria seguida, en
su caso, por una caracterizacion de riesgos completa. La Consulta lleg6é también a la conclusion de que una
rigurosa evaluacién de la inocuidad de los alimentos derivados de animales GM previa a su comercializacion
deberia proporcionar suficientes garantias de inocuidad.


http://www.fao.org/es/ESN/food/risk_mra_risk_biotoxin_en.stm
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28.

El informe final de la Consulta de expertos estda ahora disponible en: ftp:/ftp.fao.org/es/esn/food/
gmanimal_report_en.pdf. EI informe también estara disponible en el futuro en francés y espafol y en formato
impreso como documento de la serie Estudios FAQO: Alimentacidn y Nutricion. Los documentos de trabajo y
el resumen operativo también se encuentran disponibles en:

http://www.fao.org/es/ESN/food/risk biotech animal en.stm.

Documento de orientacion sobre obstaculos para la aplicacion del sistema de APPCC en empresas pequefias y
menos desarrolladas (EPMD) y planteamientos para superarlos.

29.

El CCFH en su 35% reunion (27 de enero — 1° de febrero de 2003) acepté el ofrecimiento de los
representantes de la FAO y de la OMS de elaborar un documento de orientacion sobre «Obstaculos para la
aplicacién del sistema de APPCC, especialmente en empresas pequefias y menos desarrolladas (EPMD) y
planteamientos para superarlos» utilizando como base los debates del CCFH, particularmente los
relacionados con el documento CX/FH 03/4-Add.1 (diciembre de 2003). La FAO y la OMS han establecido
un grupo de trabajo electrénico para preparar este documento, que estara disponible para la préxima reunién
del CCFH. La FAO ha apoyado también la preparacion de cuatro estudios de casos sobre la aplicacion del
sistema de APPCC en Brasil, Chile, India y Tailandia. La informacién obtenida se tendré en cuenta también
para la preparacién del documento de orientacion.

D. OTRAS ACTIVIDADES DE LA FAO Y DE LA OMS RELACIONADAS CON LA PRESTACION DE
ASESORAMIENTO CIENTIFICO

Preparacion para atender situaciones de emergencia nucleares

30.

31.

La FAO ha establecido una red de expertos técnicos sobre preparacion para atender situaciones de
emergencia nucleares en relacion con la alimentacion y la agricultura. Este grupo tiene el encargo de aplicar
las medidas de cooperacion entre el OIEA y la FAO. Entre las actividades que estan en marcha se encuentra
la elaboracidn de un sistema de informacion en linea que comprenda datos sobre tipos de suelo, modelos de
nutricion, uso de la tierra, etc., el establecimiento de un equipo interno de gestion de crisis para atender
situaciones de emergencia nucleares que afecten a la agricultura, y el refuerzo de las relaciones de trabajo
con el OIEA sobre este tema.

El programa de radiacién y salud ambiental (RAD) de la OMS ha establecido una red de centros
colaboradores sobre preparacion y asistencia médica para situaciones de emergencia relacionadas con las
radiaciones (REMPAN), que comprende 14 instituciones. Ademas, otras 13 instituciones estan pasando por
el proceso de designacion como centro colaborador por parte de la OMS. De acuerdo con los convenios
sobre notificacién temprana y asistencia referentes a los aspectos relacionados con la salud publica de las
emergencias por radiaciones, la OMS y el OIEA cooperan estrechamente con el fin de facilitar a cualquier
Estado Miembro o Estado Parte que lo solicite informacion comprobada sobre riesgos reales o percibidos
para la salud publica. Conjuntamente con el OIEA, el RAD esta elaborando un documento de orientacion en
materia de salud publica para la preparacion y respuesta ante accidentes radionucleares.

Consulta de expertos sobre salud publica veterinaria basada en la comunidad

32,

La FAO celebré una Consulta de expertos sobre salud publica veterinaria (SPV) basada en la comunidad en
Roma los dias 27 y 28 de octubre de 2003 con la participacion de la OIE y la OMS. Entre las
recomendaciones, los expertos sugirieron que la FAO deberia ayudar a los paises a identificar y solucionar
problemas especialmente relacionados con las zoonosis endémicas persistentes y con enfermedades
transmitidas por alimentos con recomendaciones concretas para la determinacién de prioridades de tales
peligros de SPV basada en el analisis de riesgos, la evaluacion de la carga y factores socioeconémicos. Las
zoonosis y otros peligros de SPV también deberian ser objeto de reflexion en el contexto de la mitigacion de
la pobreza. El apoyo deberia comprender la elaboracion de directrices practicas para la prestacion de
servicios de SPV a nivel de comunidad con el fin de prestar apoyo a los servicios de salud humana y animal
nUevos o ya existentes.

Directrices para las buenas précticas agricolas

33.

La FAO esta elaborando unas directrices para las buenas practicas agricolas (BPA) en la cadena alimentaria
en el contexto de la agricultura y el desarrollo rural sostenibles (ADRS). Con este fin, se celebré en Roma,
del 10 al 12 de noviembre de 2003, una consulta de expertos para obtener asesoramiento sobre la pertinencia,


ftp://ftp.fao.org/es/esn/food/gmanimal_report_en.pdf
ftp://ftp.fao.org/es/esn/food/gmanimal_report_en.pdf
http://www.fao.org/es/ESN/food/risk_biotech_animal_en.stm
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la validez y las proximas etapas del planteamiento propuesto para las buenas practicas agricolas. Los
participantes debatieron ejemplos de aplicacion y metodologia de un planteamiento de BPA basado en las
prioridades de las partes interesadas centrandose particularmente en situaciones de los paises en desarrollo.
La reunién dio como resultado unas estrategias iniciales para la aplicacion del planteamiento BPA y la
formulacion de varias actividades experimentales para poner a prueba el planteamiento. Se ha producido una
iniciativa conjunta con la Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (EMBRAPA) del Brasil con el
objetivo de definir BPA para algunos sistemas de produccion animal en determinados agroecosistemas, de la
que se derivo una publicacion.

Actividades de colaboracién FAO/OMS con gobiernos nacionales y autoridades regionales para la evaluacion
de residuos y toxicologia de los plaguicidas

34,

Se iniciéd un proyecto de colaboracion en respuesta a la peticion del CCPR sobre formas de mejorar la
tempestividad de las recomendaciones de la JMPR en el establecimiento de LMR. Se ha seleccionado una
sustancia para este proyecto experimental que sera evaluada en la JMPR de 2004, basandose en evaluaciones
nacionales y regionales. Se informé al CCPR en su 36% reunion de que la finalidad de este proyecto
experimental de colaboracion era investigar la viabilidad de utilizar evaluaciones nacionales y regionales
para acelerar las evaluaciones de la JMPR y emplear mejor los recursos disponibles, aumentar la
transparencia del proceso de evaluacidn, facilitar también la aceptacion internacional de las evaluaciones de
la JMPR por parte de los gobiernos y facilitar la presentacion de expedientes por parte de la industria. Los
resultados y la experiencia del proyecto experimental de colaboracion se resumiran en un informe de
evaluacion y se presentaran al CCPR en su 372 reunion.

Seguimiento de la aplicacion de los informes de York y de distribucion por zonas

35.

36.

El CCPR en su 362 reunion recibié informacion de que la JMPR ya habia estado sirviéndose de las
recomendaciones de los informes de York y de distribucién por zonas siempre que era posible, pero que la
JMPR precisa de mas informacion de los gobiernos nacionales antes de hacer un uso pleno de las mismas. El
taller de York, celebrado en 1999, se centr6 en el «desarrollo de requisitos minimos de datos para la
estimacion de LMR vy tolerancias de importacion». La «reunion de distribucion por zonas» (2001) llegé a la
conclusion de que las repercusiones del clima en el comportamiento de los residuos de algunos plaguicidas
foliares en determinados cultivos era insignificante y que las pruebas de residuos podian extrapolarse de un
lugar a otro cuando las buenas practicas agricolas y los factores agrondmicos eran similares.

Reconociendo que seria necesaria una experiencia practica para ver como podrian aplicarse las
recomendaciones, la JMPR acord6 probar experimentalmente la aplicabilidad préctica de los principios con
un plaguicida cuya evaluacion por la JMPR estaba previsto realizar en 2004. Se ha examinado la realizacién
de una encuesta sobre aquellos temas planteados en las reuniones de York y de distribucion geografica sobre
los que no se llegd a un acuerdo en su momento y se ha distribuido a los Estados Miembros del CCPR y de
la OCDE para que formulen sus comentarios al respecto para finales de mayo de 2004. Los resultados
consistirian en una mayor transparencia de la evaluacion de plaguicidas a escala nacional e internacional.

PARTE Il: CREACION DE CAPACIDAD EN MATERIA DE INOCUIDAD Y CALIDAD DE
LOS ALIMENTQOS

37.

38.

El pasado afio, la FAO y la OMS, en colaboracion con las organizaciones e instituciones asociadas
pertinentes, han emprendido o continuado una serie de iniciativas, con objeto de: 1) reforzar ulteriormente
las respectivas funciones de los sectores agricola y sanitario para la garantia de la calidad y la inocuidad del
suministro de alimentos; 2) fortalecer la funcién que desempefian la FAO y la OMS como foros neutrales de
negociacion e intercambio de informacion y experiencias en la esfera de la inocuidad y la calidad de los
alimentos; 3) intensificar en mayor medida la cooperacion y la colaboracion entre las dos organizaciones y
con otros asociados en el &mbito de la inocuidad y la calidad de los alimentos; y 4) aumentar la capacidad de
los Estados Miembros en desarrollo para asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos y apoyar su
participacion efectiva en la labor del Codex.

Se encontraran mas datos sobre todas estas actividades en el documento informativo CAC/27 INF.5.
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Foros mundiales y regionales de autoridades de reglamentacion sobre inocuidad de los alimentos

39.

40.

41.

Como complemento del primer Foro Mundial de Autoridades de Reglamentacion sobre Inocuidad de los
Alimentos celebrado con éxito y con el apoyo y la aprobacién de los Estados Miembros de la FAO y de la
OMS, la FAO y la OMS estan promoviendo el Segundo Foro Mundial de Autoridades de Reglamentacion
sobre Inocuidad de los Alimentos (FM-2) en Bangkok, Tailandia, los dias 12-14 de octubre de 2004 con el
siguiente tema principal: «Establecimiento de sistemas eficaces de inocuidad de los alimentos». Con el fin de
centrarse mas durante los debates y para fomentar medidas practicas y pragmaticas, los temas que van a
debatirse seran de alcance limitado y corresponderan a los dos subtemas siguientes: 1) El potenciamiento de
los servicios oficiales de control de la inocuidad de los alimentos y 2) Vigilancia epidemiolégica de las
enfermedades transmitidas por alimentos y sistemas de alerta en materia de inocuidad de los alimentos.
Muchos paises estan aportando apoyo financiero y en especie a la FAO y a la OMS para ayudar en la
organizacion del FM-2. Con ocasidn del 27° periodo de sesiones de la Comision, se celebrara una reunion de
informacion sobre el FM-2 con los paises del G-8.

En un esfuerzo por promover el debate de iniciativas practicas y recomendaciones sobre creacién de
capacidad para fomentar la inocuidad de los alimentos en los paises de Asia y el Pacifico, la FAO y la OMS
convocaron una Conferencia Regional FAO/OMS sobre Inocuidad de los Alimentos para Asia y el Pacifico
en Serembam, Malasia, del 24 al 27 de mayo de 2004. Esta conferencia es el segundo de una serie de
encuentros regionales, habiéndose celebrado el primero en la Region europea en febrero de 2002, que la
FAO y la OMS convocan a peticion de los Estados Miembros para satisfacer las necesidades de estos en
materia de orientacion sobre politicas y creacion de capacidad en el tema de la inocuidad de los alimentos.
Un informe completo del resultado de la Conferencia para Asia y el Pacifico estd disponible como
documento informativo (CAC/27 INF.6).

A peticidon de los paises de cada Region respectiva, se estan planificando conferencias regionales sobre
inocuidad de los alimentos para Africa, América Latina y el Caribe, y posiblemente para el Cercano Oriente.
Con ocasion del 27° periodo de sesiones de la Comision, se celebrara una reunién de informacion con los
delegados de la region africana y una preparatoria con los delegados de América Latina y el Caribe, asi
como con los representantes permanentes de los paises de la Regién ante la OMS.

Coordinacién de las actividades de creacién de capacidad

42.

43.

Deben adoptarse medidas urgentes para desarrollar la capacidad nacional, especialmente en los paises en
desarrollo, para asegurar la inocuidad y la calidad de los suministros nacionales de alimentos. Con el fin de
aumentar la eficacia de las actividades de creacion de capacidad, todas las partes interesadas en el control de
los alimentos han de trabajar juntas para mejorar el intercambio de informacion, la comunicacion, la consulta
y la participacién de los consumidores.

En un esfuerzo por mejorar la coordinacion de estas actividades importantes, la FAO, la OMS y el Banco
Mundial estan promoviendo una consulta de expertos en el otofio de 2004 sobre creacidn de capacidad en
materia de control de alimentos para satisfacer las necesidades de los paises en desarrollo en cuanto a
creacion de capacidad en las diferentes disciplinas del control de alimentos en la medida en que estas
guardan relacion con la inocuidad de los alimentos y el comercio de los mismos. En la consulta participaran
también todos los principales donantes con actividades en el ambito de la creacion de capacidad en materia
de control de alimentos y se trataran también los siguientes aspectos:

e Examen de las metodologias o instrumentos utilizados para evaluar las necesidades de creacion de
capacidad en control de alimentos y asesoramiento sobre la adecuacion de estas a su finalidad, asi
como formas de mejorarla.

o Debate de las «mejores practicas» en la prestacién de creacion de capacidad en disciplinas
relacionadas con el control de alimentos y asesoramiento sobre su adecuaciéon a la finalidad
prevista.

e Recomendacién de nuevos planteamientos en la realizacion de actividades o programas de creacion
de capacidad, considerando las necesidades reales de los paises y los medios tecnol6gicos hoy
disponibles.
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Mecanismos de financiacién para mejorar la inocuidad y la calidad de los alimentos

44.

45.

La FAO, la OMS, la OIE, la OMC y el Banco Mundial han creado recientemente un mecanismo para la
elaboracién de normas y el desarrollo del comercio (STDF) destinado a coordinar los esfuerzos de creacién
de capacidad de estas organizaciones en los &mbitos de la inocuidad de los alimentos, la sanidad vegetal y
animal y con el fin de facilitar un mecanismo de financiacion destinado a que los paises y las partes
interesadas progresen en estos ambitos. Recientemente se ha aprobado la financiacion con arreglo a este
mecanismo para un proyecto FAO/OMS, que se llevara a cabo en los proximos meses, destinado a prestar
asistencia a los paises de bajos ingresos de Asia y el Pacifico en la elaboracion de normas alimentarias en un
marco de analisis de riesgos. Se invita a los paises y demas partes interesadas a que propongan proyectos y
los presenten al STDF para su estudio.

La FAO y la OMS han puesto en funcionamiento un fondo fiduciario para la participacion en el Codex con
el fin de aumentar la participacién de los paises en desarrollo y de los paises en transicidn en el vital trabajo
de la Comision del Codex Alimentarius. El fondo proporciona apoyo financiero para incrementar su
capacidad de participacion en el establecimiento de normas mundiales de inocuidad y calidad de los
alimentos, asi como para mejorar la capacidad de aplicar dichas normas en estos paises (véase ALINORM
04/27/10F).

Asistencia técnica

46.

47.

48.

49.

La FAO y la OMS estan ejecutando actualmente por separado un gran programa de asistencia técnica directa
a los Estados Miembros en el sector de la inocuidad y la calidad de los alimentos y estan trabajando para
desarrollar una vision comin para la creacion de capacidad en materia de inocuidad y calidad de los
alimentos, asi como en la realizacién de actividades conjuntas a escala nacional. Aunque las actividades y
estrategias de cada iniciativa en curso y proyectada son diferentes y se ajustan a regiones y paises especificos,
el objetivo general consiste en prestar asistencia a los paises en desarrollo en el fortalecimiento de sus
sistemas de control de la inocuidad y la calidad de los alimentos con el objetivo especifico de facilitar la
participacion en las actividades de establecimiento de normas y el cumplimiento de normas internacionales
de inocuidad y calidad de los alimentos.

Ello se logra prestando asistencia técnica para evaluar los aspectos positivos y negativos del marco
institucional y formulando propuestas relativas al establecimiento de sistemas de control alimentario
adecuados desde el punto de vista técnico y que respeten las normas internacionales vigentes. Entre las
actividades especificas de creacion de capacidad cabe destacar las siguientes: capacitacion de los
funcionarios encargados del control alimentario, asi como del personal técnico (encargados de la gestion del
control alimentario, inspectores y analistas de alimentos) mediante seminarios, talleres y viajes de estudio;
aumento de la capacidad de los laboratorios de control de los alimentos; elaboracidon de directrices y
manuales de capacitacion; apoyo al establecimiento y fortalecimiento de los comités nacionales del Codex;
asesoramiento en materia de politicas y establecimiento de marcos reglamentarios.

La FAO y la OMS, algunas veces conjuntamente y otras independientemente o con otros asociados, han
organizado gran nimero de talleres internacionales, regionales, subregionales y nacionales sobre inocuidad y
calidad de los alimentos. Ademas de las cuestiones generales de inocuidad y calidad de los alimentos, entre
los temas tratados se incluyeron la participacion en el Codex, el analisis de riesgos, la evaluacion de riesgos
microbiolégicos, la modernizacion de los sistemas de control de los alimentos, la comprension de los
acuerdos de la OMC y de sus consecuencias para la inocuidad y la calidad de los alimentos, la inspeccion
pesquera, la inocuidad de los piensos, la higiene de los productos lacteos y cérnicos, y las buenas préacticas
agricolas relacionadas con la cria de animales destinados a la produccién de alimentos.

La FAO esta emprendiendo un gran programa de campo a escala mundial, regional y nacional para ayudar a
los Estados Miembros en desarrollo a mejorar sus sistemas y actividades de control de alimentos. La FAO
puso en marcha recientemente una serie de cursos de capacitacion subregional en América Latina y el Caribe
destinados a mejorar la inocuidad y la calidad de las frutas y hortalizas frescas. A través de este proyecto se
han preparado un manual de capacitacién y una base de datos de recursos disponibles en la zona que pueden
consultarse gratuitamente en las paginas web de la FAO o como CD-ROM en inglés, francés y espafiol. La
FAO esta llevando a cabo también un gran proyecto mundial para mejorar la calidad del café mediante la
prevencion de la formacion de mohos. Este proyecto se esta realizando en Brasil, Colombia, Cote d’lvoire, la
India, Indonesia, Kenya y Uganda, con la colaboracién del Centre de Coopération Internationale en
Recherche Agronomique pour le Développement (CIRAD), del Instituto de Informacién Cientifica sobre el
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50.

51.

52.

53.

Café (ISIC) y la Universidad de Surrey, en el Reino Unido. El proyecto ha recibido financiacion del Fondo
Comun para Productos Bésicos y del Gobierno de los Paises Bajos.

Entre los temas tratados en proyectos de asistencia técnica nacional estan los siguientes: desarrollo de
laboratorios de referencia para los alimentos, residuos de plaguicidas y medicamentos en los alimentos,
micotoxinas, fortalecimiento de los programas de control de los alimentos, control de la importacion de
alimentos, fortalecimiento de los comités nacionales del Codex, inspeccion y certificacion de la exportacion,
legislacion alimentaria, mejora de los servicios de cuarentena, asistencia en el control de enfermedades como
la EEB, mejora de oportunidades para las exportaciones de frutas y hortalizas frescas y elaboradas.

La gestion de los proyectos de asistencia técnica de la OMS corresponde a sus seis oficinas regionales y se
realiza directamente a escala de cada pais. Solo se detallan aqui las principales actividades de creacion de
capacidad que estan teniendo lugar a escala mundial. En respuesta a resoluciones de la Asamblea Mundial de
la Salud que reclamaban una mayor comunicacién entre la OMS y sus Estados Miembros en cuestiones de
inocuidad de los alimentos, la OMS, en colaboracion con la FAO, esta creando una red oficial internacional
de autoridades sobre inocuidad de los alimentos (INFOSAN) destinada a la distribucién selectiva y rapida de
diversa informacion para la proteccién de la salud publica. Una parte de INFOSAN se dedicara a situaciones
de emergencia que afecten a la inocuidad de los alimentos (INFOSAN EMERGENCY) en las que exista un
riesgo inminente de grave perjuicio o de muerte.

A pesar del esfuerzo de las autoridades en todo el mundo, las enfermedades transmitidas por alimentos
siguen siendo un importante problema sanitario, en los paises tanto desarrollados como en desarrollo. En
afios recientes, la OMS ha elaborado normas para fomentar la produccién y la manipulacion de alimentos
inocuos, las Cinco claves para unos alimentos mas inocuos: conservar limpios y separados los alimentos
crudos y cocinados; cocinar bien los alimentos; mantener los alimentos a temperaturas inocuas y utilizar
agua y materias primas inocuas.

Otras actividades incluyen la gestion de una red mundial de laboratorios e personas dedicados a la vigilancia,
el aislamiento, la identificacion y la experimentacion de la resistencia antimicrobiana de la Salmonella
(Global Salm-Surv). La red, que relaciona a unos 800 miembros de casi 500 instituciones en 138 paises, se
estd ampliando para incluir otros agentes patdgenos transmitidos por los alimentos, como, por ejemplo, el
Campylobacter. ElI Programa Mixto de Vigilancia y Evaluacion de la Contaminacion de los Alimentos
(SIMUVIMA/Alimentos) se ha introducido ahora en 13 paises francofonos, principalmente de Africa, a
través del tercer taller y curso de capacitacion internacional de estudio sobre la dieta total celebrado en mayo
de 2004. El taller presentd las Gltimas novedades en cuanto a métodos y tecnologia que siguen haciendo de
los estudios de dieta total la herramienta disponible de evaluacion de la exposicion mas rentable para la
evaluacion de la exposicion humana a las sustancias quimicas en los alimentos.

Material de apoyo de la FAO y la OMS para la creacion de capacidad

54.

Actualmente, para apoyar las actividades de creacién de capacidad, la FAO y la OMS estan elaborando o
han estado elaborando recientemente una serie de manuales, directrices y materiales de capacitacion, que
deberian facilitar los esfuerzos de creacion de capacidad. La mayor parte de estos materiales se elaboran
conjuntamente, salvo algunos que se preparan en el marco de proyectos de campo especificos gestionados
por la FAO o por la OMS. Entre estos materiales se incluyen los siguientes:

e (Garantia de la inocuidad y calidad los alimentos: Directrices para el fortalecimiento de los sistemas
nacionales de control de los alimentos (publicacion FAO/OMS - disponible en En, Es, Fry Ar —
formato impreso o electrénico).

e Alimentos de venta en las calles: Manual de capacitacion de instructores (publicacion de la FAO —
en preparacion).

¢ Analisis de riesgos asociados a la inocuidad de los alimentos: Manual teérico y coleccion de CD-
ROM de capacitacion (publicacion FAO/OMS — en fase de finalizacién).

e Evaluacion de las necesidades de creacion de capacidad en materia de control de los alimentos
(publicacion FAO/OMS — en preparacion).

e Mejoramiento de la calidad y la inocuidad de las frutas y hortalizas frescas, manual de capacitacion
y base de datos de recursos (disponible en las paginas web de la FAO o en CD-ROM en inglés,
espafiol y francés — véanse mas detalles anteriormente).
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55.

56.

57.

58.

e Mejorar la participacion en el trabajo del Codex — paquete de capacitacién (en preparacion — mas
detalles a continuacion).

Un proyecto de especial interés es la elaboracion de un manual de capacitacion de la FAO y la OMS sobre el
Codex Alimentarius concebido para fortalecer los sistemas nacionales de inocuidad y calidad de los
alimentos a través de una mayor participacién en el proceso del Codex. Se ha ensayado sobre el terreno en
Africa y el Pacifico y se espera que esté disponible en su forma final en septiembre de 2004. EI manual
proporciona informacién sobre el proceso del Codex y la elaboracion de programas nacionales del Codex.
Deberia servir como documento de referencia para quienes participan en actividades nacionales del Codex y
como herramienta Util para cursos de capacitacion nacionales o regionales sobre el Codex.

Ademas, el manual es un importante instrumento de creacion de capacidad dentro de los actuales programas
de la FAO y de la OMS para aumentar la participacién efectiva en las actividades del Codex y se prevé que
sera de gran ayuda cuando se utilice conjuntamente con la participacion directa en las reuniones del Codex
con un creciente nimero de paises gracias a la financiacion con cargo al Fondo Fiduciario FAO/OMS del
Codex.

La OMS esta actualmente elaborando un manual de capacitacion sobre inocuidad de los alimentos basado en
las Cinco claves para unos alimentos mas inocuos. El objetivo de este manual es facilitar la aplicacién de las
Cinco claves en cada pais. EI manual proporcionard informacion pertinente sobre la inocuidad de los
alimentos para un publico amplio en toda la cadena alimentaria y asegurara la coherencia en los mensajes
sobre inocuidad de los alimentos cuando se distribuya.

Todos estos materiales, una vez terminados, se publicaran en varios idiomas con objeto de lograr un mayor
uso por los Estados Miembros. Como aportacion adicional y resumen de las otras iniciativas mencionadas, la
FAO distribuye un boletin electronico mensual a mas de 2 500 suscriptores para facilitar informacion sobre
acontecimientos recientes y préximas actividades de la FAO y del Codex que estén relacionadas con la
inocuidad y la calidad de los alimentos. Otras personas o entidades interesadas en recibir el boletin también
pueden suscribirse siguiendo las sencillas instrucciones incluidas en el propio boletin. La OMS también
envia periddicamente un boletin electronico a personas y entidades interesadas sobre las actividades de la
OMS en materia de inocuidad de los alimentos.

PARTE IlIl: OTROS ASUNTOS DE INTERES

A. EL PORTAL INTERNACIONAL SOBRE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS Y LA SANIDAD
ANIMAL Y VEGETAL

59.

60.

Todas las autoridades nacionales gue se ocupan de cuestiones sanitarias y fitosanitarias tienen una necesidad
de informacion actualizada, exacta y completa sobre normas internacionales, reglamentos nacionales,
evaluaciones cientificas y otros datos de apoyo oficiales. Esta informacion también desempefia un papel
importante para facilitar el comercio de productos agricolas y de alimentos, como base para las decisiones
del sector privado y para cumplir los requisitos de transparencia del mercado con arreglo al Acuerdo MSF de
la OMC. En un esfuerzo por consentir a los usuarios el acceso a este material a partir de una sola fuente, la
FAO esta encabezando una iniciativa interinstitucional para desarrollar y mantener un portal en Internet
Ilamado Portal internacional sobre inocuidad de los alimentos y sanidad animal y vegetal. Este portal
permite a los usuarios evitar la informacion secundaria (interpretada) y el material que pueda estar anticuado
(ambas cosas pueden hallarse a través de las herramientas habituales de bisqueda en Internet) y centrarse en
las fuentes definitivas oficiales en las tres disciplinas principales de la inocuidad de los alimentos, la sanidad
animal y la sanidad vegetal.

Como portal, este sistema proporciona una vision de los recursos reunidos a partir de sitios web oficiales
asociados, en los que se mantiene, descritos mediante un conjunto de palabras clave apoyado por un potente
mecanismo de busqueda de texto libre. Actualmente (junio de 2004) el portal contiene referencias de unos
13 000 elementos tomados de los tres organismos reconocidos para el establecimiento de normas en materia
de MSF, asi como de la Secretaria del Convenio sobre la Diversidad Bioldgica (CDB), de la FAO, la OMS y
la OMC. También incluye «nodos» de demostracion de casi 400 elementos procedentes de los Estados
Unidos de América y otros tantos de la Union Europea, y colecciones de datos menores procedentes de
determinados paises en desarrollo.
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61. La version 1.0 del portal se puso formalmente en funcionamiento el 25 de mayo de 2004, con ocasion de la
Conferencia Regional FAO/OMS sobre Inocuidad de los Alimentos para Asia y el Pacifico (Seremban,
Malasia). Ahora puede consultarse sin restricciones desde la pagina web EPAI de la FAQ sobre bioseguridad
(www.fao.org/biosecurity) o directamente en www.ipfsaph.org. Se invita a los usuarios interesados a
servirse del portal, a comunicar el vinculo a otros usuarios y a enviar comentarios al equipo responsable del
proyecto en la FAO sobre el contenido del portal y su facilidad de empleo.

62. Se esta trabajando para incluir informacion mas detallada de las fuentes actuales, incluidos el Codex, el
JECFA y la JMPR, asi como datos procedentes de otros paises. También esta previsto un programa de
creacion de capacidad relacionado con el portal. Puede obtenerse mas informacién sobre el proyecto del
portal en el documento CAC/27 INF.4.

B. ACUERDOS ENTRE LAFAO Y LAOIEY ENTRE LAOIEY LA OMS

63. La Oficina Internacional de Epizootias (OIE), que es la organizacion mundial para la sanidad animal, es una
organizacion intergubernamental creada en 1924. La OIE, que tenia 166 Estados Miembros en marzo de
2004, mantiene relaciones permanentes con mas de 20 organizaciones internacionales, incluidas la FAO y la
OMS.

Acuerdo entre la FAO y la OIE

64. La ya antigua cooperacion entre la FAO y la OIE se remonta a 1947, cuando se concluy6é un acuerdo
oficioso entre las dos organizaciones. Posteriormente, en 1953 se habia celebrado un acuerdo provisional,
confirmado por la Conferencia de la FAO.

65. A lo largo de los afios, la cooperacidn se ha ampliado y cubre ahora muchos ambitos de la sanidad animal
gue comprenden, en particular, intercambio de informacion, consulta e intercambio de experiencia sobre
estudios y proyectos y, como resultado de ello, es necesario coordinar mejor sus esfuerzos de control de las
enfermedades animales y de la inocuidad de los alimentos en el marco de los mandatos respectivos de las
organizaciones a través de un nuevo acuerdo.

66. El acuerdo propuesto fue refrendado por el Consejo de la FAO en su 125° periodo de sesiones en noviembre
de 2003 y fue confirmado por la Conferencia de la FAO en su 32° periodo de sesiones en diciembre de 2003.
El Acuerdo sera objeto de estudio para su ratificacion por el Comité Internacional de la OIE en su 722 Sesién
General, que se celebrara del 23 al 28 de mayo de 2004.

Acuerdo entre la OIE y la OMS

67. Un acuerdo anterior de establecimiento de relaciones entre la OIE y la OMS fue aprobado mediante la
resolucion WHA14.50 de 1961.

68. El acuerdo fue revisado en 2003 con el fin de tener en cuenta algunos acontecimientos recientes de interés
comun. La inocuidad de los alimentos de origen animal en fase de produccion pas6 a ser un d&mbito de
actividad formal de la OIE en 2001. Los brotes de enfermedades zoonéticas como la encefalopatia
espongiforme bovina y su variante, la enfermedad de Creutzfeldt-Jakob, el sindrome respiratorio agudo
severo y la gripe aviar han Ilamado nuevamente la atencion sobre el componente de sanidad animal de
nuevas enfermedades consecuenciales en los humanos. Estos acontecimientos han subrayado la necesidad de
una cooperacion mas estrecha entre las dos organizaciones en la vigilancia, la prevencion y el control de las
enfermedades zoonaticas.

69. Un acuerdo revisado que reflejaba estos acontecimientos fue ratificado por el Comité Internacional de la OIE
en su 712 sesion de mayo de 2003. En virtud del articulo 6 del acuerdo, su entrada en vigor esta condicionada
a la aprobacidn de la Asamblea Mundial de la Salud. La aprobacion del acuerdo seré objeto de estudio por la
572 Asamblea Mundial de la Salud que se celebrara del 17 al 22 de mayo de 2004.


http://www.fao.org/biosecurity
http://www.ipfsaph.org/
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Anexo |

Peticiones de asesoramiento cientifico del Codex a la FAO y la OMS (situacion hasta abril de 2004)

Costo
Peticidn de asesoramiento De Referencia pﬁ?tllglgi%ssl;;'g&as Estado de realizacién e(sat:jﬂa;(ej: Resultados previstos
EE.UU.)

Evaluacion de la inocuidad CCFAC35% ALINORM Comité Mixto FAO/OMS de  En preparacion. 632 200 000 Ingestiones admisibles /
de 14 aditivos alimentarios  reunién 03/12A pérr. Expertos en Aditivos reunion del JECFA (8-17 especificaciones
y 173 aromatizantes 183 ss. Alimentarios (JECFA) de junio de 2004)
Evaluacion de la inocuidad CCFAC 35% ALINORM Comité Mixto FAO/OMS de  En preparacion. 642 200 000 Ingestiones tolerables
de ocho contaminantes (por  reunién 03/12A parr. Expertos en Aditivos reunién del JECFA
ejemplo, acrilamida, 183 ss. Alimentarios (JECFA) (febrero de 2005)
arsénico, carbamato de
etilo)
Evaluacion de la inocuidad CCRVDF ALINORM Comité Mixto FAO/OMS de  Terminado. 622 reunion 120 000 Ingestiones admisibles / limites
de residuos respecto de 143 reunion  03/31A parr. Expertos en Aditivos del JECFA (4-12 de maximos para residuos
cuatro medicamentos 110 ss. Alimentarios (JECFA) febrero de 2004)
veterinarios nuevos y tres
ya existentes
Qué hacer con los CCRVDF ALINORM Consulta especial FAO/OMS  Consulta de expertos 140 000 Anédlisis de estudios de casos
medicamentos veterinarios 142 reunién  03/31A parr. de expertos prevista para 24-26 de
que no tienen asignada una  (Delegacion 90 agosto de 2004. Un
IDA y/o LMR de cientifico invitado de

Tailandia) Tailandia trabaja en la

FAO en la realizacion de

CAC 26° ALINORM esta actividad.

periodode  03/41 parrs.

sesiones 245 - 249
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Costo
#  Peticion de asesoramiento De Referencia pﬁgtllglgz%ssl;glgl&as Estado de realizacién te(satérlr;a;gi;) Resultados previstos
EE.UU.)

5  Asesoramiento cientifico CCFFP25°  ALINORM Consulta especial FAO/OMS  Primera reunion técnica 100 000 Opciones en materia de gestion
sobre biotoxinas reunién 03/18 parr. 92  de expertos realizada del 22 al 24 de de riesgos para su inclusion en
especialmente en lo marzo de 2004 con el el Anteproyecto de Norma
concerniente a sus niveles apoyo del Gobierno de para Moluscos Bivalvos
en moluscos bivalvos Irlanda. Segunda reunién (incluidos los limites) y el

prevista del 27 de Cadigo de Practicas para el
septiembre al 1° de oct. Pescado y los Productos
2004. Pesqueros

6 Problemas de inocuidad y CCASIA 13"  ALINORM Consulta especial FAO/OMS  Decision de cancelar esta 100 000 Orientacion sobre la necesidad
reglamentacion reunion 03/15 parr. 93 de expertos actividad pendiente de de trabajos futuros del Codex
relacionados con los adopcion por la CAC
alimentos funcionales basada en debate en el

CCEXEC
7  Inocuidad del cloro activo CCFAC 35 ALINORM Exameny evaluacion por la  Decisién de cancelar esta 80 000 Anteproyecto de Cédigo de
utilizado en los alimentos reunién 03/12A parr. OMS del riesgo y los peticion pendiente de Préacticas para el Uso del Cloro
65 beneficios para la salud del adopcion por la CAC Activo (Tramite 2/3)
uso del cloro activo en la basada en debate en el
elaboracion de alimentos al CCEXEC
revisar las Directrices de la
OMS sobre la calidad del
agua potable.

8 Resistencia antimicrobiana; CCEXEC ALINORM Reuniones técnicas para Terminado. 200 000 Opciones de la gestion de

asesoramiento de la 482 reunion  01/4 pérr. 37 estudiar todos los usos de riesgos en relacion con los

FAO/OMS a la Comision
sobre las posibles
orientaciones que podrian
adoptarse con inclusion del
establecimiento de un
nuevo grupo de accion en
caso necesario

agentes antimicrobianos en
la agricultura y la practica
veterinaria (incluida la
acuicultura) y tener en
cuenta la funcion
desempefiada por los
antimicrobianos como
medicamentos humanos y
veterinarios esenciales.

El primer taller de
expertos de la
FAO/OIE/OMS se celebrd
del 1° al 5 de diciembre de
2003. El segundo Taller
de expertos se celebro en
Oslo el 16-18 de marzo de
2004 con apoyo del
Gobierno de Noruega.

antimicrobianos que habréan de
examinar distintos comités del
Codex (CCPR CCFH
CCRVDF CTAF).
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Costo
. . . Actividad solicitada o estimado .
#  Peticion de asesoramiento De Referencia por la FAO y la OMS Estado de realizacion (dolares Resultados previstos
EE.UU.)

9  Ampliacion de la actual CCNFSDU  ALINORM Decision sobre prioridad 160 000 Anteproyecto de Directrices
labor FAO/OMS sobre la 23" reunion  03/26 parr. pendiente de adopcidén sobre Complementos de
ingesta recomendada de 138 ss. por la CAC basada en Vitaminas y Minerales
referencia de nutrientes a debate en el CCEXEC (Trémite 5)
fin de incluir los valores
maximos de vitaminas y
minerales.

10 Riesgo asociado a CCFH 35° ALINORM Taller de expertos Terminado. Taller 160 000 Opciones/Orientacion en
Enterobacter genus con reunion 03/13A parr. FAO/OMS celebrado el 2-5 de febrero materia de gestion de riesgos
inclusidn de E. sakazakii y 169 de 2004. Asesoramiento en la revision del Codigo de
Clostridium botulinum en CCFH 36? facilitado al CCFH en su Préacticas de Higiene para los
los preparados en polvo reunién Gltima reunién. Alimentos para Lactantes y
para lactantes. ALINORM Mayor desarrollo de un Pendiente segund semestre Nifos.

04/27/13 modelo de evaluacion de de 2004,
parrs. 145- riesgos como herramienta de
150. apoyo a las decisiones.

11 Evaluacion de medidas de CCFFP25°  ALINORM Examen de estas cuestiones Examinado en una Terminado.  Medidas de gestion de riesgos

control anteriores a la reunién 03/18 parr. 91  en la evaluacion de riesgos consulta de expertos de para su inclusion en el Cédigo

captura, tecnologias de
tratamiento posteriores a la
captura, el modo en que
Vibrio parahaemolyticus
causa la enfermedad y los
métodos de analisis para el
gen que produce la toxina.

Trabajo
adicional
posible sobre
esta cuestion a
la espera de
decision del
CCFH 2005

en curso de Vibrio spp en
mariscos y en una consulta
de expertos sobre Vibrio.

Bangkok en agosto de
2002.

Incorporacion en curso a
la evaluacion de riesgos de
Vibrio.

Decision sobre prioridad
pendiente de adopcion
por la CAC basada en
debate en el CCFH.

de Précticas para el Pescado y
los Productos Pesqueros
(moluscos bivalvos,
acuicultura) y eventualmente
en el Anteproyecto de Norma
para los Moluscos Bivalvos.
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Costo
#  Peticion de asesoramiento De Referencia pﬁgtllglgz%ssl;glgl&as Estado de realizacién te(satérlr;a;gi;) Resultados previstos
EE.UU.)

12 Evaluaciones finales de CCFH 348y  ALINORM Finalizacién de las Salmonella publicada; 185 000 Opciones relativas a la gestion
riesgos sobre Listeria 352 03/13y evaluaciones de riesgos. Listeria en imprenta. de riesgos en la revision de los
Vibrio y Campylobacter. reuniones 03/13A . correspondientes Cédigos de

Vibrio en examen por Practi
) racticas.
homélogos
Campylobacter enviado a
examen por homélogos

13 Consulta de expertos para CCFH 342 ALINORM Terminacion del Proyecto de  Decision pendienteenla 150 000 Orientacién general sobre el
prestar ayuda al Comité a reunion 03/13 parr. 83  Directrices que ya se habia CAC sobre las nuevas modo de integrar los resultados
integrar los resultados de la elaborado en una consulta propuestas de trabajo de la evaluacion de riesgos en
evaluacién de riesgos en la celebrada en Kiel del CCFH las decisiones relativas a la
elaboracion de normas y (Alemania) en 2003 gestion de riesgos
textos afines

14  Asesoramiento basadoen la CCFH 322 ALINORM E.coli en 2004 Decision pendienteenla 480 000 Opciones relativas a la gestion
evaluacion de riesgos sobre  reunion 01/13, pérrs. CAC sobre las nuevas de riesgos en la revision de los
un conjunto de 32 12-20 2 mas planificadas para 2005 propuestas de trabajo correspondientes Cadigos de
combinaciones de del CCFH referentes a Précticas.
patégenos-productos E.coli vibrio y virus en los

alimentos

15 Peticion de celebracibnde ~ CAC 24° ALINORM Determinacion de recursos Primera reunién de 425 000 Recomendaciones para los
una consulta para examinar  periodo de 01/41 parr. 61  adicionales para concluir el planificacion FAO/OMS Directores Generales de la
la situacion y los sesiones proceso consultivo e iniciar celebrada el 29-30 de FAO Yy de laOMS
procedimientos de los CAC 25° ALINORM el cumplimiento de las mayo de 2003.
organos de expertos sobre . 03/25/5 recomendaciones. -
nuevas maneras de mejorar per_|odo de DArr. 23 Forooelectronlco celebrado
la calidad. cantidad sesiones del 1 de octubre al 14 de

, y
puntualidad del CCEXEC  ALINORM noviembre de 2003
asesoramiento cientifico 542 reunion  04/27/3 parrs. Taller FAO/OMS
prestado a la Comision 84y 85 celebrado del 27 al 29 de

enero de 2004

Se organizara una consulta

final FAO/OMS de
expertos si se dispone de
recursos
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Costo
#  Peticion de asesoramiento De Referencia pﬁgtllglgz%sgl;glgl&as Estado de realizacién te(satérlr;a;gi;) Resultados previstos
EE.UU.)

16 Establecimiento de criterios CCFO 182 ALINORM Celebracion de una consulta  Decision de cancelar esta 160 000 Criterios para la elaboracion y
para la evaluacion de la reunion 03/17 parrs. FAO/OMS de expertos, peticion pendiente de revision de la lista
inocuidad de cargas 78-79 propuesta en el 26° periodo adopcion por la CAC
anteriores aceptables de sesiones de la CCA basada en el debate en el
(transporte de grasas y CCEXEC
aceites a granel) y
evaluacion de sustancias
especificas sobre dicha
base

17 Evaluacion de riesgos para - ALINORM Consulta de expertos Terminado. Noviembre de Orientacién para la politica de
la inocuidad de los 03/34 FAO/OMS sobre animales 2003. evaluacion de riesgos
alimentos de animales ALINORM modificados genéticamente (directrices para la evaluacion
modificados genéticamente, 03/34A de la inocuidad de los
con inclusidn del pescado alimentos)

18 Evaluacion de residuos y CCPR 352 ALINORM Reunién Conjunta Terminado. Reunién del Ingestiones admisibles /
toxicologia de 19 reunion 03/24A FAO/OMS sobre Residuos Cuadro de Expertos de la Anteproyecto de limites

plaguicidas para el
establecimiento de LMR

de Plaguicidas

FAO en Residuos de
Plaguicidas en los
Alimentos y el Medio
Ambiente y del Grupo
Principal de Evaluacién,
15-24 de septiembre de
2003, con una reunién
previa del 10 al 14 de
septiembre de 2003

La decision de mantener
esta peticion en el marco
del Codex necesita
aprobacion por la CAC
basada en el debate en el
CCEXEC

maximos de residuos para
plaguicidas
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Costo
. . . Actividad solicitada o estimado .
#  Peticion de asesoramiento De Referencia por la FAO y la OMS Estado de realizacion (dolares Resultados previstos
EE.UU.)
19 Distribucidn de trabajo para CCPR 352 ALINORM Proyecto experimental Primera reunion, 9 de En curso Menor carga de trabajo para la
evaluacién toxicoldgica y reunién 03/24A parr. FAO/OMS en colaboracion  junio de 2003. Inicio del JMPR
de los residuos de 19 con los paises de la OCDE proyecto piloto sobre un
plaguicidas a nivel nacional compuesto que debera
e internacional evaluarse en la JMPR de
2004
Presentacion del informe
de evaluacion en la 372
reunion del CCPR
20 LMR provisionales CCPR 35y ALINORM CCPR - Grupo de redaccion  Fase de proyecto Por correo LMR establecidos para las
362 03/24A experimental electronico  especias basados en datos de
reuniones ALINORM seguimiento
04/27/124
21 LMR para las especias 34’ CCPR ALINORM JMPR de 2002 y 2003 Para evaluacion por la 10 000 LMR establecidos para las
basados en datos de 03/24 JMPR de 2004 especias basados en datos de
P seguimiento
seguimiento
22 Mejora de la metodologia ~ CCPR 35 ALINORM Grupo de trabajo Documento de trabajo 50 000 Mejora en el establecimiento
para realizar estimaciones reunion 03/24A pérrs. presentado al CCPR en su de LMR
puntuales sobre la 20-31 362 reunion

evaluacién de la exposicion
dietética en relacién con el
establecimiento de LMR

Planificados cursos de
capacitacién para los
paises en desarrollo
participantes




ALINORM 04/2710G

19

Costo
. . . Actividad solicitada o estimado .
#  Peticion de asesoramiento De Referencia por la FAO y la OMS Estado de realizacion (dolares Resultados previstos
EE.UU.)

23 Reunidén de York e informe  CCPR 352 ALINORM Consulta de expertos Fase de propuesta 150 000 Mayor coordinacién y menor
del proyecto de distribuciéon  reunién 03/24A parr. o carga de trabajo para la JMPR
por zonas sobre requisitos ey e 11 Informe de situacion en la
minimos en materia de B reUnién 367 reunion del CCPR
datos para el ALINORM Decisi diente d
establecimiento de LMR y 04/27/3 parr. gmspp pen IlenC?ACe
tolerancias de importacion 74 adopcion por fa

basada en el debate en el
CCEXEC

24 Revision de requisitos de CCPR 35y ALINORM JMPR Comenz6 la JMPR de Ninguno Menor carga de trabajo para la
informacion sobre destino 362 03/24A 2003 JMPR
ambiental reuniones ALINORM

04/27/124

25 Documento de orientaciéon ~ CCFH 352 ALINORM Preparacion de documento Grupo de trabajo 185 000 Orientacién para los Estados

sobre obstaculos para la reunion 03/13A de orientacion y formacion electrénico creado Miembros

aplicacion del sistema de
APPCC en empresas
pequefias y menos
desarrolladas (EPMD) y
planteamientos para
superarlos.

experimental




