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CUESTIONES DE INTERES PLANTEADAS POR LA FAO Y LA OMS (INCLUIDO EL JECFA)

1. Este documento proporciona informacion sobre las actividades de la OMS y la FAO en la esfera de la
prestacion de asesoramiento cientifico al Codex y a los paises miembros, asi como otras actividades de
interés para el CCCF.

Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA)

2. Desde la dltima reunién de la CCCF, se han convocado dos reuniones del JECFA (la 782 y la
79.2 reunién). Estas reuniones se ocuparon de residuos de medicamentos veterinarios (la 78.2 reunién del
JECFA), y de aditivos alimentarios y aromatizantes (la 79.2 reunién del JECFA). Los informes y las
monografias detalladas de estas reuniones se pueden consultar en los sitios correspondientes de la FAO y
la OMS:

FAO: www.fao.org/food/food-safety-quality/scientific-advice/jecfa/es/

OMS: www.who.int/foodsafety/publications/jecfa/en/

3. La 80.2 reunion del JECFA se celebrard del 16 al 25 de junio de 2015 en Roma, Italia. Ademas de
diversos aditivos alimentarios la reunion evaluara también los siguientes contaminantes: los PCB no
similares a las dioxinas y los alcaloides de pirrolizidina.

Solicitudes de asesoramiento cientifico

4, Ambas organizaciones siguen dando prioridad conjuntamente a las peticiones de asesoramiento
cientifico teniendo en cuenta los criterios propuestos por el Codex, asi como las solicitudes de
asesoramiento de los paises miembros y la disponibilidad de recursos. Se publicara una lista de todas las
solicitudes pendientes de asesoramiento cientifico del JECFA en los respectivos sitios web de la FAO y
la OMS.

5. En la programacién de las reuniones y la elaboracion del programa, las Secretarias conjuntas deben
tener en cuenta las prioridades solicitadas por el CCFA, el CCCF y el CCRVDF, y debido al aumento de las
solicitudes de asesoramiento cientifico del JECFA no es posible tratar todas las peticiones en la reunién
siguiente. Para establecer prioridades la Secretaria del JECFA tiene en cuenta los criterios vigentes, los
trabajos en curso del Codex y los recursos disponibles.

6. Para facilitar el suministro de recursos extrapresupuestarios para las actividades de asesoramiento
cientifico la FAO y la OMS establecieron la Iniciativa Mundial en pro del Asesoramiento Cientifico relativo
a la Alimentacion (GIFSA). Para obtener mas informacion y asesoramiento sobre el procedimiento a
seguir para hacer una contribucion, dirijase a la Sra. Dominique Di Biase, Division de Asistencia a las
Politicas y Movilizacién de Recursos (Dominigue.DiBiase@fao.org; Tel. + 39 06 57055391) de la FAO; y a
la Dra. Angelika Tritscher, Departamento de Seguridad Alimentaria y Zoonosis, OMS (jecfa@who.int);
Tel. + 41 22 7913569).

Programa SIMUVIMA/Alimentos

7. La FAO y la OMS alientan a los paises miembros a proporcionar datos analiticos cuya finalidad es
gue los utilicen los comités y grupos de trabajo del Codex a través de la base de datos de contaminantes del
SIMUVIMA/Alimentos (https://extranet.who.int/gemsfood/).
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8. La base de datos de contaminantes del SIMUVIMA/Alimentos es una plataforma que funciona en la
red para permitir la presentacion de datos sobre contaminacién de alimentos procedentes de diferentes
paises e instituciones. En calidad de uno de los principales usuarios de datos de presencia de sustancias
guimicas en los alimentos, es posible proporcionar un acceso restringido previa solicitud a la direccién del
grupo de trabajo del CCCF, con el fin de extraer datos. Un documento de orientacion esta disponible para el
CCCF sobre la manera de extraer y analizar los datos en forma homogénea.

9. También hay un tablero que permite a otros usuarios seleccionar un determinado contaminante de
la base de datos de contaminantes del SIMUVIMA/Alimentos a fin de ver los niveles promedio de deteccién
por producto, el nimero total de muestras y el porcentaje de los productos que componen el total. El usuario
también puede filtrar los resultados por nombre del alimento, origen de los alimentos y regién de la OMS. Los
datos mostrados en este tablero son el limite inferior de la media de los resultados individuales. Esta
informacion se puede consultar en:

https://extranet.who.int/sree/Reports?op=vs&path=/WHO HQ Reports/G7/PROD/EXT/GEMS_contaminants

Base de datos mundial sobre el consumo de alimentos

10. La FAO y la OMS han iniciado nuevos trabajos para recopilar datos desglosados por sexos y edades
sobre el consumo de alimentos, recogidos individualmente con el fin de hacer esta informacién accesible y facil
de consultar y vincularla a otras bases de datos mundiales, p. ej. FAOSTAT, los grupos de consumo de
alimentos del SIMUVIMA. Se estableci6 una base de datos de estadisticas resumidas (CIFOCOss:
estadisticas resumidas FAO/OMS de datos sobre el consumo individual crénico de alimentos) y se esti
creando una base de microdatos exhaustiva con tres principales usos finales: 1) evaluar la exposicion
alimentaria a productos quimicos y agentes biolégicos; 2) evaluar la ingesta de nutrientes para informar las
politicas y programas agricolas y de nutricion, y 3) evaluar el impacto ambiental de las pautas de consumo de
alimentos.

11. En el contexto de las actividades del Codex serd de provecho para diversos comités del Codex
(CCCF, CCFFP CCFA, entre otros) contar con mejores datos de exposicion por paises para establecer NM
y elaborar los codigos de practicas correspondientes. Es claro que esta base de datos tendra otros
beneficios evidentes para la elaboracion de politicas y la toma de decisiones nacionales en materia de
nutricién e inocuidad de los alimentos.

12. La creacion de esta base de datos tomara mucho del proceso que ha conducido a la elaboracion de
la completa base de datos de la Unidn Europea en la Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria, pero con
énfasis en los datos de los paises de ingresos bajos y medios.
(http://www.efsa.europa.eu/en/datexfoodcdb/datexfooddb.htm).

Estudio de la dieta total como instrumento para evaluar la contaminacién de los alimentos con
sustancias quimicas

13.  El estudio de la dieta total (TDS) para evaluar la contaminacion quimica de los alimentos en el Africa
subsahariana, tiene apoyo del FANFC y cuenta con la participacion de 4 paises, a saber: Benin, Camerun,
Mali y Nigeria, comenzé en mayo de 2014. La ejecucion del proyecto tendra el apoyo técnico de la FAO y la
OMS. La reunién regional de inicio de las actividades se celebr6 en octubre en colaboraciéon con el
coordinador regional del proyecto, el Centre Pasteur del Camerln. Las partes interesadas de los paises
organizaran reuniones antes de que termine el afio para llegar a un acuerdo sobre las prioridades de los
productos quimicos y los alimentos de los que deberan tomarse muestras y analizarse. Otras actividades
previstas incluyen la capacitacién de técnicos nacionales para la recoleccién, preparacion, transporte y
almacenamiento de las muestras, la adquisicion de instrumentos para la toma de muestras y la preparacion
de los datos sobre el consumo de alimentos.

14. Se celebré un Taller Nacional de estudios sobre la dieta total los dias 17-19 de junio de 2014 en
Yakarta, Indonesia. El objetivo de este taller fue divulgar experiencias y conocimientos con el fin de prestar
asistencia técnica al Ministerio de Salud de Indonesia en la preparacion del primer TDS.

15. El STDF (Fondo para la aplicacion de normas y fomento del comercio) asigné una subvencién para
la preparacion del proyecto destinada al disefio de un Estudio Total de la Dieta regional en América
Latina y el Caribe.

Manual para la comunicacion de riesgos en materia de inocuidad de los alimentos

16. La FAO yla OMS terminaron la redaccion de una guia para la comunicacién de riesgos en materia de
inocuidad de los alimentos que proporciona orientacién sobre los principios y practicas de la comunicacion
de riesgos e incluye materiales de capacitacidon practica (estudios de caso) para la creacién eficaz de
capacidad en comunicacion de riesgos entre organismos hacionales a los que compete la responsabilidad
de la inocuidad de los alimentos. El manual se puso a prueba en el taller de regional de capacitacion
celebrado en Budapest en junio de 2014 y pronto estara disponible en linea.
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Taller Regional FAO/AU-IBAR para mejorar las capacidades de alerta temprana en materia de
inocuidad de los alimentos

La FAO, en colaboracion con AU-IBAR celebré un taller de formacién regional en Kenya en octubre de 2014
sobre creacion y mejoramiento de capacidades en materia de alerta temprana e inocuidad de los alimentos.
El taller forma parte de las actividades en curso de la FAO para mejorar los sistemas nacionales de control
de los alimentos en Africa. El objetivo era ayudar a los paises a elaborar estrategias nacionales y regionales
para mejorar las capacidades de alerta temprana respecto a la inocuidad de los alimentos. Un nuevo
Manual/materiales de capacitacion de la FAO, utilizado para orientar el proceso, incluye: un panorama
general del concepto de sistema de alerta temprana; la importancia de entender la produccion
agroalimentaria y los sistemas de control de los alimentos propios en todos los niveles; la importancia de la
vigilancia, incluidos el intercambio de datos y la integraciéon en toda la cadena alimentaria, como piedra
angular de la eficacia del sistema de alerta temprana y, por consiguiente, sistemas mas amplios de control
de los alimentos; oportunidades de utilizar informacion sobre los alimentos, incluida la prevencién, a fin de
prever las cuestiones prioritarias en curso y futuras en materia de inocuidad de los alimentos y facilitar un
proceso eficaz y oportuno de prevencion y control; un nuevo instrumento para cartografia y para entender
los sistemas de vigilancia de la cadena alimentaria; y orientacién estructurada para el desarrollo estratégico
del sistema de alerta temprana respecto a la inocuidad de los alimentos. El taller también ofrecié una mesa
de debate sobre la importancia de las redes de alerta rapida en los niveles regional y nacional, y su
vinculacién a las redes mundiales, p. ej. INFOSAN.

Instrumento de muestreo de micotoxinas de la FAO

El instrumento de la FAO para la toma de muestras de micotoxinas (http://www.fstools.org/mycotoxins/), del
gue se inform6 el afio pasado, se ha ampliado con la incorporacién de dos nuevas combinaciones de
micotoxinas/productos (a saber: OTA en la avena y OTA en el trigo), lo que da un total de 26 combinaciones
sobre las cuales este instrumento puede dar orientacién para la formulacion del plan de muestreo. Este
instrumento se utiliz6 con éxito en el taller de capacitacién regional de la FAO sobre "Formulacién y
evaluacion de protocolos de muestreo de micotoxinas", celebrado en Manila, Filipinas, los dias 11 y 12 de
septiembre de 2014.

El instrumento sigue recibiendo informacién muy positiva de los usuarios y la FAQO invita a los miembros del
CCCF a que lo utilicen y remitan sus observaciones.

Simposio Internacional de Seguridad y Calidad Alimentaria: aplicaciones de técnicas nucleares y
afines

17. La Divisién Mixta FAO/OIEA de Técnicas Nucleares en la Alimentacion y la Agricultura organizé un
Simposio Internacional sobre Seguridad y Calidad Alimentaria: aplicaciones de técnicas nucleares y afines,
en Viena, Austria, del 10 al 13 de noviembre de 2013, con énfasis en la utilizaciéon y aplicacién de técnicas
gue incluyen la aplicacion de radiaciones para tratar directamente los alimentos, asi como de otras
tecnologias nucleares y afines para rastreo de productos alimentarios con el fin de verificar su procedencia, o
para detectar y controlar contaminantes. Mas informacién sobre el simposio en: http:/www-
pub.iaea.org/iaeameetings/46092/Food-Safety-and-Quality
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