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A. DECISIONES DE LA COMISION Y DEL COMITE EJECUTIVO SOBRE LOS
TRABAJOSDEL COMITE

Proyecto de Norma para las Galletas de Pescado Marino y de Agua Dulcey de Mariscos, Crustaceosy
Moluscos

La Comision adopté € Proyecto de Normatal como o habia propuesto el Comité.

Anteproyecto de Enmienda de la Norma para la Sardina y Productos Analogos

La delegacién de Noruega, en su calidad de miembro responsable dd nombramiento del Presidente del
Comité sobre Pescado y Productos Pesqueros, recordd que la Comision, en su 21° periodo de sesiones, habia
pedido que en general se utilizara € Procedimiento Acderado para incluir especies adicionales y
especialmente para examinar € caso de Clupea bentincki propuesto por Chile. Aplicando su procedimiento
especifico, e Comité sobre Pescados y Productos Pesgueros habia designado tres laboratorios
independientes, y se habia invitado a los paises interesados a proporcionar muestras. En vista de los
resultados obtenidos, d Comité habia acordado proponer la inclusién de esta especie en la Norma. Puesto
gue no se habia alcanzado € consenso al respecto en € 23° periodo de sesiones de la Comisién, € Comité
habia examinado nuevamente esta cuestion en su 242 reunién y habia confirmado su conclusion anterior,
considerando que no habia dementos nuevos. Asimismo la Comision tomd nota de que € Comité habia
iniciado un examen de su procedimiento actual .

La delegacién de Chile subrayd que se habia aplicado @ procedimiento previsto paralainclusion de especies
y que debian reconocerse sus resultados; en la Ultima reunién del Comité sobre Pescado y Productos
Pesqueros no se habian aportado elementos nuevos y no existia justificacién alguna para seguir aplazando la
adopcion de la enmienda hasta que se elaborara un nuevo procedimiento. La delegacion sefial 6 que Clupea
bentincki se consideraba en general un producto andlogo ala sardina, incluso en la clasificacion de laFAQ, y
gue las abjeciones presentadas para su inclusion no se basaban en datos cientificos y creaban obstaculos
injustificados para € comercio en relacion con intereses econdmicos; todo esto aportaba credibilidad a los
objetivos de la Comisién y a sus procedimientos de establecimiento de normas.

La delegacién de Marruecos manifest6 su oposicién a la enmienda, puesto que € procedimiento no se habia
seguido de manera adecuada al no haberse examinado muestras procedentes de Marruecos, y por considerar
gue sdlo Sardina pilchardus debia presentarse en € mercado como sardina. EI nombre de los productos no
debia ser determinado por su presentacion, como ocurria con la mayor parte de las especies “analogas a la
sardina’ incluidas en la Norma, y € Comité debia reexaminar su procedimiento previamente a la inclusion
de nuevas especies. La delegacion destacé que la competencia desleal de tales productos afectaba
gravemente los intereses econdmicos de Marruecos como pais exportador, y que no podia aceptar la
inclusién de una nueva especie en la Norma.



Debido a la falta de tiempo la Comisién suspendié e debate sobre @ tema, no llegandose a conclusién
alguna (ALINORM 01/41, pérr. 159-165).

Anteproyecto de Cédigo de practicas para el Pescado y los Productos Pesguer os

La49%reunion (extraordinaria) del Comité Ejecutivo remitié las observaciones de Malasia acerca del ambito
de aplicacion del Anteproyecto de Cédigo de Practicas para d Pescado y 1os Productos Pesqueros al Comité
sobre Pescado y Productos Pesqueras para un examen ulterior (ALINORM 03/3, parr. 9). El Cddigo se
examinaraen e Tema 5 del Programa.

Aprobacién de nuevostrabajos

La 49% reunion (extraordinaria) del Comité Ejecutivo aprobé como nuevo trabgjo € Anteproyecto de
enmienda a la norma para la langosta congelada rapidamente y la elaboracion de un Anteproyecto de norma
paralos peines (ALINORM 03/33, parr. 21, Apéndice I11). Estas normas s2 examinaranenlos Temas 9y 10
del Programa.

B. DECISIONES GENERALESDE LA COMISION
Marco estratégico y plan a plazo medio 2003-2007

La Comisién debatié y en conclusién aprob6 el Proyecto de Marco Estratégico, incluida la Declaracién de
Visién Estratégica. Convino en que la Secretaria debia revisar € Proyecto de Plan a Plazo Medio alaluz del

Marco Estratégico, los debates y las observaciones escritas, e incorporar los e ementos del Plan de Accién
del Presidente acordados por la Comisién. Seguidamente se distribuiria el Proyecto Revisado de Plan a Plazo
Medio para que aportaran sus observaciones los comités coordinadores dd Codex, los demas comités del
Codex, los gobiernos miembros y las organizaciones internacionales, a fin de que las 50% y 51% reuniones del
Comité Ejecutivo lo examinaran y la Comisiéon lo finalizara en su 252 reunién.

C. RASTREABILIDAD
Comité Ejecutivo

El Comité Ejecutivo debati6 en su 492 reunién Extraordinaria (Octubre de 2001) los posibles enfoques para
abordar la cuestion de la rastreabilidad en € ambito del Codex en base a un documento preparado por la
Secretaria. EI Comité Ejecutivo recomendd que e Comité sobre Principios Generales examinara los dos
aspectos de la rastreabilidad, a saber, d de objetivo de inocuidad de los alimentos (es decir, como medida
MSF) y d de objetivo legitimo, como una medida de OTC. No obstante, el Comité Ejecutivo opinaba que la
atencion deberia dirigirse en primer lugar a la utilizacion de la rastreabilidad como opcién de gestién de
riesgos en los Principios Préacticos para d Andlisis de Riesgos, e hizo notar también la funciéon que
desempefiaba @ Comité sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de Importaciones y Exportaciones de
Alimentos. EI Comité Ejecutivo convino en que correspondia a los Comités competentes (incluidos los
Comités sobre Principios Generales, sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de Importaciones y
Exportaciones de Alimentos, sobre Higiene de los Alimentos y sobre Etiquetado de los Alimentos)
emprender |os trabajos que consideraran oportunos, en € ambito de sus respectivos mandatos (ALINORM
03/3, parr. 29-33).

Comité sobre Higienedelos Alimentos

El Comité sobre Higiene de los Alimentos, en su 342 reunidn (octubre de 2001), tomo nota de su decisién
anterior de que la rastreabilidad se examinaria en € contexto de su trabajo sobre & Anteproyecto de
Principios y Directrices para la Aplicacion de la Gestion de Riesgos Microbiolégicos. Sin embargo, €
Comité estimd que era prematuro emprender un trabajo especifico sobre la rastreabilidad en relacién con la
higiene de los alimentas. Por tanto, reiteréd su peticion al grupo de redaccion de que tuviera en cuenta €
concepto de rastreabilidad en la elaboracion ulterior de los Principios y Directrices para la Aplicacion de la
Gestion de Riesgos Microbioldgicos (ALINORM 03/13, parr. 170-171).

Comité sobre Sistemas de | nspeccion y Certificacion de | mportaciones y Exportaciones de Alimentos

El Comité en su 10? reunién (febrero de 2002) y tuvo un debate extensivo sobre la aplicacion de la
rastreabilidad en € contexto de los sistemas de inspeccién y certificacion y decidié que un grupo de trabajo
preparara un documento de trabajo para distribucion, observaciones y examen ulterior en su préxima reunion
(ALINORM 03/31, parr. 53-67)



Grupo de Accién | ntergubernamental Especial del Codex sobre Alimentos Obtenidos por Medios
Biotecnolégicos

Latercerareunion del Grupo de Accion examind los aspectos de rastreabilidad en €l &mbito del Proyecto de
Principios para € analisis de riesgos sobre alimentos obtenidos por medios biotecnoldgicos modernos
(Seccion 11 - Principios - Gestion de riesgos)

El Grupo de Accion opind que la resolucion de esta cuestion revestia importancia con € fin de llegar a una
conclusion definitiva sobre € texto del Proyecto de Principios. Observo que la adicion de un nuevo parrafo a
continuacion del parrafo 20 sobre los instrumentos especificos para la puesta en practica y gecucion de
medidas de gestion de riesgos hacia posible situar la cuestion de la rastreabilidad en contexto como uno de
estos instrumentos, dejando a un lado su uso para otros fines. Sobre esta base se redacté un texto
conciliatorio, que fue aceptado por € Grupo de Accion. Al daborar dicho texto conciliatorio, el Grupo de
Acciodn reconocid gque existian aplicaciones de rastreo de productos (rastreabilidad) distintas de la gestion de
riesgos de alimentos obtenidos por medios biotecnolégicos, y que dichas aplicaciones deberian ser
coherentes con las disposiciones de los Acuerdos sobre MSFy OTC. El representante del 49° Paraelo sefiald
gue dichas aplicaciones debian ser también coherentes con las disposiciones del Protocolo de Cartagena
cuando entrara en vigor. El Grupo de Accidn sefiald que seguirian examinandose estas cuestiones de mas
amplio alcance en  ambito del Codex (ALINORM 03/34, parr. 22-28).

En consecuencia los parrafos y lanota a pié de pagina siguientes se incluyeron en € Proyecto de Principios
para €l andlisis deriesgos sobre alimentos obtenidos por medios biotecnol 6gicos modernos:

20. Lavigilancia tras la puesta en € mercado puede ser una medida apropiada de gestion de riesgos
en circunstancias especificas. Su necesidad y utilidad deberan considerarse caso por caso durante €
proceso de evaluacion deriesgos y deberia considerarse su viabilidad practica durante la gestion de
riesgos. Lavigilancia trasla puesta en € mercado podra realizarse con los siguientes objetivos:

A) verificar conclusiones sobre la ausencia o la posible presencia, impacto e importancia de los
efectos potenciales sobre la salud de los consumidores; y

B) realizar una vigilancia sobre los cambios en € nivel de consumo de nutrientes, asociados a la
introduccién de alimentos que pudieran alterar significativamente el estado nutricional, con € fin de
determinar su impacto en la salud humana.

21. Podrian ser necesarios los instrumentos especificos para facilitar la puesta en préctica y
gjecucion de medidas de gestion de riesgos, por gjemplo, métodos analiticos apropiados y materiales
dereferencia y € rastreo de productos’ con € fin de facilitar la retirada del mercado cuando ha sido
identificado un riesgo a la salud humana o para apoyar € seguimiento posterior a la
comercializacién en las circunstanciasindicadas en € péarrafo 20.

El Grupo de Accidn finalizé € Proyecto de Principios para € andlisis de riesgos sobre alimentos obtenidos
por medios biotecnol 6gicos modernosy e Proyecto de Directrices para la realizacién dela evaluacion de la
inocuidad de los alimentos obtenidos de plantas de AND recombinante y los adelant6é al Tramite 8 para su
adopcion por la Comision del Codex Alimentarius en su 25° periodo de sesiones.

D. CUESTIONESREMITIDASPOR Y OTROS COMITES
1 COMITE SOBRE ADITIVOSALIMENTARIOSY CONTAMINANTES

La 332 Reunion del Comité aprob6 |as disposiciones sobre aditivos en el Proyecto de Norma paragalletas de
pescado marino y de agua dulce y de mariscos crustédceos y moluscos (adoptado por la Comisién en €
Tramite 8) y en @ Proyecto de Norma para d arenque del Atlantico salado y € espadin salado.

La 34% reunion examind un documento de discusion sobre e uso de cloro activo como acordado en la 332
Reunién. EI Comité observd que d cloro activo se utilizaba cominmente como agente de
descontaminacion/agente desinfectante en e tratamiento de agua o tratamiento de supeficie de los
alimentos. A este respecto, una serie de delegaciones sefiald que los problemas de inocuidad que podian
asociarse con € uso de este compuesto estaban relacionados principalmente con una manipulacion no
apropiada o mal uso. Se observé que la labor del CCFAC a este respecto no deberia impedir a los paises

o Se reconoce que estas son otras aplicaciones del rastreo de productos. Estas aplicaciones deberian ser
congruentes con las provisiones de los Acuerdos de SPSy TBT. Laaplicacion del rastreo de productos para
este area es referida en ambos Acuerdos en consideraci6n dentro del marco de Codex en base aladecision en
la49a Sesion de CCEXC.



utilizar esta sustancia quimica para prevenir la contaminacion microbiana que podia darse en € agua o los
alimentos. Otras delegaciones indicaron que d CCFAC deberia tener en cuenta € trabajo que estaban
realizando otros Comités del Codex, y en este sentido, sugirieron que al abordar esta cuestion d Comité
podriatrabajar junto con € Comité del Codex parala Higiene de los Alimentas.

El Comité reconoci6 la necesidad de que € cloro activo fuera evaluado globalmente por d JECFA. En este
sentido se indico que toda evaluacién de riesgos deberia tener en cuenta los usos diferentes de este
compuesto, incluidos los subproductos de reacciones entre cloro activo y sustancias organicas en los
alimentos y/o € agua. La Secretaria del JECFA indicd que cualquier cuestion que se planteara sobre esta
materia a JECFA, deberiaestar claraen cuanto aqué aspecto(s) tenia(n) que ser evaluado(s). Ladelegacion
de los Estados Unidos observo que |os aspectos microbiol égicos y quimicos se deberian considerar y que tal
estudio se podria hacer en una Consulta FAO/OMS de expertos.

El Representante de la OMS indicd que las Directrices para la calidad del agua potable de la OMS
recomendaban un nivel maximo de cloro activo de 5 ppm e indicd que dicho nivel era inocuo y protegia la
salud de los consumidores. Pidi6 al Comité que observara  hecho de que € uso de cloro activo en €
tratamiento del agua para € procesado de alimentos podria comprometer € equilibrio entre los beneficios de
reducir la contaminacién microbiana y la salud publica. Sugirié con insistencia que d CCFAC continuara
estudiando esta cuestion de modo que se tuvieran en cuenta todos los riesgos/beneficios para la salud
publica, afin de quela salud de los consumidores no corrierariesgos.

El Comité acord6 que & documento de examen fuerarevisado por Dinamarca en colaboracion con Finlandia,
Isradl, Noruegay la OMS, a laluz de los debates anteriores y se remitieran observaciones en respuesta a la
cartacircular anexaa este informe, parasometerlo a examen en su proximareunion (ALINORM 03/12, parr.
69-73).

2. COMITE SOBRE HIGIENE DE LOSALIMENTOS

El Comité sobre higiene de los alimentos examind las disposiciones de higiene en € Cadigo de Précticas
parad Pescadoy los Productos Pesqueros. Este asunto se examinarden € Tema5 del Programa.

3. GRUPO DE ACCION INTERGUBERNAMENTAL ESPECIAL DEL CODEX SOBRE
ALIMENTOS OBTENIDOS POR MEDIOSBIOTECNOLOGICOS

En adicdn alos asuntos mencionadaos arriba, los representantes de la FAO y la OM S anunciaron que estaban
programando convocar una Consulta FAO/OMS de expertos sobre animales modificados genéticamente, de
cuyos resultados se daria cuenta al Grupo de Accién (ALINORM 03/34, parr. 96).

4. COMITE SOBRE METODOS DE ANALISISY TOMA DE MUESTRAS

El Comité aceptd la informacion de la delegacién de Noruega sobre la disponibilidad de estudios en
colaboracion y ratificd d mé&odo WEFTA para determinar € contenido de sal en € pescado salado de la
familia de los Gadidae como méodo del Tipo 1, en & entendimiento de que € resultado se calcularia sobre
la base dd contenido de cloruro. EI Comité convino también en que € méodo de determinacion de la
histamina en € arenque del Atlantico salado (AOAC 977.13) era aplicable a todas las especies de peces en
las que & contenido de histamina era motivo de preocupacion vy ratificd € méodo para € “pescado y
productos pesqueros’, ya que de ese modo se aplicaria a todas las normas pertinentes (ALINORM 01/23,
parr. 93). El Proyecto se Norma se examinaraen el Tema 4 del Programa.

El CCMAS aprobé los mé&odos propuestos por el CCFFP como indicato en la Tabla adjunta (Alinorm 01/23,
Apéndice V).



M é&odos remitidos de nuevo al CCCFFP

COMITE DEL CODEX SOBRE PESCADO Y PRODUCTOS PESQUEROS

Producto Disposicion

Método y principio

Nota del CCMAS

Ratificacion
como tipo

Barritas de pescado congeladas ~ Proporcion entre

répidamente y porciones de filetesy carnede
pescado empanadas y rebozadas  pescado picada
(salvo para algunas especies de

pescado de carne blanda)

Barritas de pescado congeladas ~ Proporcion de
répidamente y porciones de carne de pescado

pescado empanadas y rebozadas  contenida en las
barritas (nlcleo
de pescado)

Méodo WEFTA
Gravimetria

AOAC 996.15

(con un factor de gjuste
del 2% paralos productos
crudos empanados y
rebozados por inmersion,
y del 4% paralos
productaos precocinados)

Gravimetria

Sepidea Comité sobrelos
productos en cuestion que
proporcione lareferencia a
método publicado.

El mé&odo AOAC 996.15 es
una version modificada de

AOAC 971.13, que seratifico

anteriormente.

Pescado salado delafamiliade  Sa
|os Gadidae

Méodo WEFTA
Titulometria (Mohr)

Sal determinada como
cloruro expresado como
cloruro sodico

Sepideal Comité sobrelos
productos en cuestion que
proporcione un méodo de
referencia.

M étodos propuestos en nor mas en elaboracion

Pescado y productos pesqueros  Histamina

AOAC 977.13
Fluorimetria



