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(Presentados por el OIE)

La Organizacién Mundial de Sanidad Animal (OIE) desea agradecer a la Comision del Codex Alimentarius
(CCA) y al Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros (CCFFP) por la oportunidad de
contribuir en su proceso de elaboracion de normas.

La OIE y la CCA son dos de las tres organizaciones hermanas responsables de la elaboracion de normas
internacionales reconocidas por el Acuerdo sobre la aplicacion de medidas sanitarias y fitosanitarias
(Acuerdo MSF) de la Organizacion Mundial del Comercio (OMC). Segun los términos de dicho acuerdo, la
OIE es responsable de la elaboracion de normas en materia de sanidad animal (zoonosis incluidas) y la CCA
en el area de la inocuidad de los alimentos. Para los productos alimentarios de origen animal, los peligros
para la salud humana pueden surgir en la granja o en cualquier etapa posterior a lo largo del proceso de
produccién de alimentos. Desde 2001, a solicitud de sus Miembros, el mandato de la OIE incluye la
elaboracién de normas para la seguridad sanitaria de los alimentos derivados de la produccién animal, es
decir, la consideracién de los riesgos que surgen en la granja hasta la transformacién primaria de los
productos.

En 2002, la OIE cre6 un Grupo de trabajo permanente sobre la seguridad sanitaria de los alimentos derivados
de la produccién animal con el fin de mejorar la coordinacién y armonizacién de las actividades de
elaboracién de normas entre la OIE y la CCA. El secretario del Codex y su presidente, en calidad de
observador, asisten regularmente a la reunion anual del Grupo de trabajo y hacen parte de las discusiones. A
través de este mecanismo y mediante la participacion de cada organizacion en sus procedimientos de
elaboracion de normas respectivos, la OIE y la CCA colaboran estrechamente en el desarrollo de normas que
abarcan todo el proceso de la produccion alimentaria, evitando lagunas, duplicaciones y contradicciones en
las normas.

La Comision de Normas Sanitarias de la OIE para los Animales Acuaticos estd a cargo de elaborar normas
para los animales acudticos, entre ellas sobre los temas relacionados con la seguridad sanitaria de los
alimentos derivados de la produccién animal, que se publican en el Codigo Sanitario para los Animales
Acuaéticos (Codigo Acuético).

Dentro del 5.° Plan Estratégico de la OIE (2011-2016), se da prioridad a las cuestiones relativas a la
inocuidad de los alimentos. La OIE seguird trabajando de cerca con la CCA y sus comités y con otros
organismos internacionales que promueven el comercio internacional seguro de los productos de origen
animal.

1. Modificaciones de la Seccidn 6 del Codigo de Préacticas para el pescado y los productos pesqueros
(CAC/RCP 52-2003)

Al percatarse de que la referencia al Codigo Acuético en la seccidon 6 del Codigo de Practicas para el
pescado y los productos pesqueros (Preambulo, parrafo 2) necesitaba actualizarse, la OIE propone el
siguiente texto:
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“Las explotaciones acuicolas deben aplicar practicas eficaces en materia de gestion sanitaria, con el fin
de mantener a los peces exentos de enfermedades en la medida de lo posible. Los peces deben
supervisarse de manera rutinaria con fines de control de enfermedades, empleando los métodos descritos
en el Manual de las Pruebas de diagndéstico y de las vacunas para los animales acuaticos de la OIE. Los
Servicios sanitarios para los animales acuaticos en los paises de produccién piscicola deberan cumplir
con las normas de la OIE consignadas en el Codigo Sanitario para los Animales Acuéticos de la OIE,
garantizando la aplicacién de los principios para el uso responsable y prudente de agentes
antimicrobianos de todas las explotaciones acuicolas. Si se utilizan sustancias quimicas en los
establecimientos acuicolas se tendra especial cuidado en que tales sustancias no pasen al ambiente
circundante y se evite la presencia de residuos quimicos o metabdlicos en los peces destinados al
consumo humano”.

2. Comercio basado en las mercancias — lista de productos considerados seguros para el comercio
internacional

En 2010/2011, Grupo ad hoc de la OIE encargado de la inocuidad de los productos derivados de
animales acuaticos prosiguio el desarrollo de una lista de productos considerados seguros para el
comercio internacional. La evaluacion se baso en los criterios descritos en el capitulo 5.3. del Cédigo
Acuatico. Los criterios del Articulo 5.3.1. se basan sea en la ausencia del agente de enfermedad en los
animales acuéticos y en la mercancia comercializada o sea en la inactivacién del agente mediante el
procesamiento del producto. Por su parte, los criterios del Articulo 5.3.2. se fundamentan en la
evaluacion del posible volumen de residuos y en la presencia probable del patdégeno especifico en los
tejidos residuales. Durante la 79.% Sesion general de la OIE en mayo de 2011, se propondra para
adopcion una lista ampliada de productos de animales acuaticos considerados seguros en relacion con
cada capitulo de enfermedad. Nota: en la 78.% Sesion general de la OIE en mayo de 2010 se aprobaron
las disposiciones para los productos de animales acuaticos considerados seguros con respecto a tres
enfermedades (la necrosis hematopoyética epizodtica, el sindrome de Taura y B. ostreae).

Con el fin de ilustrar el enfoque adoptado por la OIE, el Anexo 1 presenta los articulos 3 y 12 del
Capitulo 10.1. relativo a la necrosis hematopoyeética epizodtica

Para mayor informacidn sobre este trabajo, consulte el Anexo 15 del informe de la reunién de febrero de
2011 de la Comision de Normas Sanitarias para los Animales  Acuéticos
(http://www.oie.int/en/international-standard-setting/specialists-commissions-groups/aguatic-animal-
commission-reports/meeting-reports/).

3. Resistencia a los antimicrobianos

En la 78.% Sesion general de la OIE en mayo de 2010, se aprob6 el nuevo Capitulo 6.2. del Cddigo
Acuatico “Introduccién a las recomendaciones para controlar la resistencia a los antimicrobianos”. Este
texto se homogenizé con un texto analogo en el Codigo Terrestre. El capitulo 6.3. relativo a los
“Principios para el uso responsable y prudente de los productos antimicrobianos en los animales
acuaticos” se propondra para adopcion durante la 79.% Sesion general de la OIE en mayo de 2011.

El texto provisional se puede consultar en el Anexo 6 del informe de la reunién de febrero de 2011 de la
Comision de Normas Sanitarias para los Animales Acudticos (http://www.oie.int/en/international-
standard-setting/specialists-commissions-groups/aquatic-animal-commission-reports/meeting-reports/)
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Anexo 1
CAPITULO 10.1.

NECROSIS HEMATOPOYETICA EPIZOOTICA

[...]
Articulo 10.1.3.

Importacion o transito por el territorio de animales acuaticos y productos de animales acuéaticos cualquiera
que sea el uso al que se destinan de un pais, una zona o un compartimento de exportacién no declarado(a)
libre de la necrosis hematopoyética epizodtica

1. Independientemente de la situacion sanitaria del pais, la zona o el compartimento de exportacién
respecto de la necrosis hematopoyética epizoética, las Autoridades Competentes no deberan exigir
ningun tipo de condicidn relacionada con esta enfermedad cuando autoricen la importacion o el transito
por su territorio de los siguientes animales acuéticos y productos de animales acuaticos para las
especies mencionadas en el Articulo 10.1.2., cualquiera que sea el uso al que se destinan y siempre que
retinan las condiciones estipuladas en el Articulo 5.3.1.:

i) productos pesqueros en envases herméticamente cerrados y esterilizados térmicamente (esto es,
sometidos a un tratamiento térmico de 121°C al menos durante 3,6 minutos o a tratamiento
equivalente);

ii) productos pesqueros pasteurizados que hayan sido sometidos a un tratamiento térmico de 90°C
durante 10 minutos o a cualquier pasteurizacion equivalente que haya demostrado inactivar la
necrosis hematopoyética epizootica;

iii) pescado eviscerado y secado mecanicamente (esto es, sometido a un tratamiento térmico de 100°C
al menos durante 30 minutos o a tratamiento equivalente);

iv) cueros elaborados con piel de pescado;
V) aceite de pescado; y
vi) harina de pescado.

2. Las Autoridades Competentes deberan exigir las condiciones prescritas en los Articulos 10.1.7.
a 10.1.12. que correspondan a la situacion sanitaria del pais, la zona o el compartimento de exportacién
respecto de la necrosis hematopoyética epizootica cuando autoricen la importacién o el transito por su
territorio de cualesquiera animales acuéticos y productos de animales acuéticos relacionados con las
especies mencionadas en el Articulo 10.1.2. que no sean unos de los enumerados en el punto 1 del
Acrticulo 10.1.3.

3. Las Autoridades Competentes deberan proceder a un anélisis del riesgo acorde con las recomendaciones
del presente Cddigo cuando contemplen la importacién o el transito por su territorio de animales
acuaticos y productos de animales acuéticos de cualquier especie no mencionada en el Articulo 10.1.2.
pero que se considere que plantea un riesgo de transmision de la necrosis hematopoyeética epizooética, y
el pais, la zona o el compartimento de exportacion no esté declarado(a) libre de la enfermedad. El pais
exportador debera ser informado del resultado de la evaluacion.

[...]
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Anexo 1

Articulo 10.1.12.

Importacion, para venta directa al por menor para el consumo humano, de animales acuaticos y
productos de animales acuaticos de un pais, una zona o un compartimento no declarado(a) libre de
necrosis hematopoyeética epizoédtica

1.

Independientemente de la situacion sanitaria del pais, la zona o el compartimento de exportacion
respecto de la necrosis hematopoyética infecciosa, las Autoridades Competentes no deberan exigir
ningun tipo de condicidn relacionada con esta enfermedad, cuando autoricen la importacién o el transito
por su territorio de las siguientes mercancias que han sido elaboradas y envasadas para la venta directa
al por menor y rednen las condiciones estipuladas en el Articulo 5.3.2.:

i) filetes o rodajas (refrigerados o congelados).

En lo que se refiere a estas mercancias, los Miembros podran considerar, si lo desean, la oportunidad de
introducir medidas internas para afrontar los riesgos asociados a la utilizacion de cualquiera de ellas
para fines que no sean el consumo humano.

Cuando se importen animales acuaticos y productos de animales acuaticos, aparte de los enumerados en
el punto 1 arriba, de las especies mencionadas en el Articulo 10.1.2. de un pais, una zona o0 un
compartimento no declarado(a) libre de necrosis hematopoyética epizodtica, la Autoridad Competente
del pais importador debera evaluar el riesgo y aplicar medidas apropiadas para reducirlo.




