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ANTECEDENTES

1. Al considerar el Proyecto de Codigo de Practicas para la Inspeccion y Certificacion de la Calidad de las
Frutas y Hortalizas Frescas, la 9? reunion del Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Frescas (Ciudad de
México, México, 9-13 de octubre de 2000) reconoci6 la importancia de elaborar un codigo de practicas especifico
para la inspeccion y certificacion de las frutas y hortalizas frescas al tiempo que observo que muchos aspectos
contenidos en el Proyecto de Codigo ya estaban regulados por textos elaborados por el Comité del Codex sobre
Sistemas de Inspeccion y Certificacion de las Importaciones y Exportaciones de Alimentos. Sin embargo, se
observo que los Anexos al Proyecto de Codigo eran propios de la inspeccion y certificacion de estos productos.
En vista de lo expuesto, el Comité decidid suspender el examen del cuerpo principal de Proyecto de Codigo e
informar al Comité Ejecutivo en consecuencia.'

2. El Comité decidi6 devolver los Anexos I al IV del Proyecto de Cddigo al Tramite 2 para que fuera
nuevamente redactado por el Canada como Anteproyecto de Directrices para el Control de Calidad de las Frutas
y Hortalizas Frescas, en el entendimiento de que el documento revisado seria circulado para comentarios en el
Tramite 3 y ulteriormente examinado en la 10 reunion del CCFFV. Al tomar esta decision, se decidioé que el
nuevo texto tendria en cuenta los comentarios presentados por escrito en esa reunién asi como los textos
elaborados por el Comité del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de las Importaciones y
Exportaciones de Alimentos y organizaciones internacionales involucradas en la elaboracion de textos relativos a
la inspeccidn y certificacion de la calidad de las frutas y hortalizas frescas.”

! ALINORM 03/3, parr. 26 & App. III
2 ALINORM 01/35, parrs. 75-78
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3. En la 10? reunién del CCFFV se puntualizo que en la nueva version se habian considerado los documentos
generales elaborados por el CCFICS y otras organizaciones internacionales de relevancia involucradas en la
elaboracion de textos relativos a la inspeccion de calidad de las frutas y hortalizas frescas (ISO, OCDE, CEPE,
etc.) asi como los comentarios presentados por escrito en la tltima sesion del Comité.

4. Sin embargbo, en vista de los extensos comentarios recibidos, el Comité decidié devolver el anteproyecto
de Directrices del Codex para el Control de la Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas al Tramite 2 para una
nueva redaccion por parte de Canada en base en los comentarios presentados por escrito en la presente reunion.
El anteproyecto de Directrices revisado se circularia posteriormente para comentarios en el Tramite 3 y para su
analisis en la siguiente reunion del Comité.?

5. Se invita a los gobiernos y los organismos internacionales interesados en calidad de Observador en el
Codex a que formulen sus observaciones en el Tramite 3 sobre el Anteproyecto de Directrices para el Control de
Calidad de las Frutas y Hortalizas Frescas segin se ha indicado anteriormente.

3 ALINORM 03/35 parrs. 106-108.
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ANTEPROYECTO DE DIRECTRICES PARA EL CONTROL DE LA CALIDAD
DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
(EN EL TRAMITE 3)

Los sistemas de inspeccion y certificacion de frutas y hortalizas frescas deberan ser regulados por unas
directrices que aseguren la coherencia en los procedimientos de inspeccion. En el presente documento se
proporciona una estructura para la inspeccion de frutas y hortalizas frescas, con el fin de facilitar précticas de
comercio leales, y reducir al mismo tiempo al minimo los obstaculos técnicos injustificados al comercio. Estas
Directrices deberan utilizarse conjuntamente con los Principios del Codex para la Inspeccion y Certificacion de
Importaciones y Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 20-1995) y las Directrices del Codex para el Intercambio
de Informacion entre Paises sobre casos de Rechazo de Alimentos Importados (CAC/GL 25-1997).

1. DEFINICIONES
Organo oficial de inspeccién y érgano oficial de certificacién:'

Se entiende por organos oficiales de inspeccion y organos oficiales de certificacion los 6érganos administrados por
un organismo oficial competente facultado para ejercer una funcion de reglamentacion o de ejecucion o ambas.

A . e . . , . oz . . 1
Organo de inspeccion oficialmente reconocido y drgano de certificacion oficialmente reconocido:

Se entiende por organos de inspeccion oficialmente reconocidos y organos de certificacion oficialmente
reconocidos los 6rganos que desempefian una funcidén de ejecucion y que han sido oficialmente autorizados o
reconocidos por un organismo oficial competente.

Inspector de calidad:

Persona autorizada, oficialmente reconocida por un organo de inspeccion y certificacion, que cuenta con una
capacitacion apropiada y actualizada que le habilita para efectuar la inspeccion de calidad.

. o7 1
Certificacion:

Se entiende por certificaciéon el procedimiento mediante el cual los organos de inspeccion y certificacion
garantizan por escrito o de un modo equivalente que las frutas y hortalizas frescas o los sistemas de control sean
conformes a las normas. La certificacion de frutas y hortalizas frescas puede basarse, seglin los casos, en una serie
de actividades de inspeccion, como por ejemplo, la inspeccion continua y directa, la verificacion de los sistemas
de garantia de calidad y el examen de los productos clasificados y envasados.

or 1
Inspeccion:

Se entiende por inspeccion el examen de las frutas y hortalizas frescas o de los sistemas de control de las frutas y
hortalizas frescas, con inclusion de la clasificacion y envasado de los productos frescos con el fin de comprobar
que son conformes a las normas.

1
Normas:

Se entiende por normas los criterios de calidad establecidos por las autoridades competentes en relacion con el
comercio de frutas y hortalizas frescas y que comprenden las condiciones para unas practicas comerciales leales.

Comerciante:

Se entiende por comerciante un comprador, corredor, agente, cultivador, envasador, transportista, exportador,
importador, mayorista, distribuidor, etc.

. )
Consignacion:

Cantidad de un producto expedido o recibido en una sola vez que corresponde a un contrato particular o un
documento de embarque. La consignacion puede constar de uno o varios tipos de productos; puede estar
compuesta por uno o varios lotes de frutas y hortalizas frescas.

Definicion tomada de los Principios del Codex sobre Sistemas de Inspeccion y Certificacion de Importaciones y
Exportaciones de Alimentos (CAC/GL 20-1995) y adaptada para la inspeccion y certificacion de frutas y
hortalizas frescas.

Definicion tomada de la Organizacion Internacional de Normalizacion (ISO) 874, Frutas y hortalizas frescas -
Muestreo, y adaptada para las presentes Directrices.
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Lote:?

Cantidad declarada de producto frutas y/u hortalizas frescas que tiene caracteristicas uniformes en relacion con
los aspectos siguientes:

= envasador y/o expedidor

=  pais de origen

= naturaleza de las frutas u hortalizas frescas

= categoria de las frutas u hortalizas frescas

= calibre (si las frutas y hortalizas frescas estan clasificadas por calibres)

= variedad o tipo comercial (segln las disposiciones pertinentes de la Norma)
= tipo de envase y presentacion.

Sin embargo, si durante la inspeccion de una consignacion es dificil distinguir entre diferentes lotes y/o no es posible
la presentacion de diferentes lotes, todos los lotes de una consignacion especifica deben considerarse como un unico
lote si son similares en cuanto a la naturaleza del producto fresco, el envasador y/o expedidor, el pais de origen, la
categoria del producto, el calibre (si el producto esta clasificado por calibres) y la variedad o tipo comercial (segin
las disposiciones pertinentes de la Norma).

Muestreo: 2

Se entiende por muestreo el acto de tomar una serie de muestras primarias, aproximadamente del mismo tamafio,
extraidas de diferentes puntos del lote durante la inspeccion.

Muestra primaria: >

Unidad o envase que se extrae de un lote o, en el caso de productos a granel, cantidad declarada que se extrae de un
solo punto del lote.

Muestra global: 2

Varias muestras primarias representativas extraidas del lote en cantidad suficiente para permitir una evaluacion
del mismo en funcién de todos los criterios.

Muestra reducida: 2

Cantidad representativa de producto obtenida por reduccion de la muestra global en cantidad suficiente para permitir
una evaluacion segiin determinados criterios. Pueden extraerse diversas muestras reducidas de una muestra global.

1. APLICACION DE LOS PROCEDIMIENTOS DE INSPECCION
2.1 OBSERVACIONES GENERALES:

La inspeccion debera comenzar por la evaluacién de muestras tomadas aleatoriamente del lote que ha de someterse a
inspeccion. Se basa en el principio de presuncion de que la calidad de las muestras es representativa de la calidad
general del lote. Sin embargo, en algunos casos, por ejemplo, para verificar la presencia de una determinada
irregularidad de cualquier tipo, se efectuara un muestreo selectivo. El muestreo no puede realizarse aleatoriamente.
Por lo tanto, antes de comenzar el muestreo, debera definirse su finalidad, es decir, deberan especificarse las
caracteristicas que han de analizarse.

2.2 LUGAR DE LA INSPECCION

La inspeccion podra efectuarse durante las operaciones de clasificacion y envasado, en el punto de expedicion,
durante el transporte, en el lugar de importacion, en el mercado de venta al por mayor, en el centro de distribucion,
etc.

23 PREPARACION DEL PRODUCTO PARA EL MUESTREO:

El comerciante o su represente debera informar al Organo de Inspeccion y Certificacion siempre que haya una
consignacion disponible para su inspeccion. El comerciante o su representante debera suministrar toda la
informacion necesaria para la identificacion de la consignacion o lote que ha de someterse a inspeccion.

La consignacion o lote debera prepararse para el muestreo de manera que se puedan tomar aleatoriamente muestras
primarias sin dificultad ni pérdida de tiempo. Esto quiere decir que el solicitante de una inspeccion debera colocar la
consignacién o lote de modo que sea completa y facilmente accesible para su inspeccién y pueda mostrarse
cabalmente la calidad y el estado de las frutas y hortalizas frescas. Un vehiculo completa o parcialmente cargado no
se considera accesible. El solicitante de una inspeccion debe o bien descargar completamente el vehiculo o abrir un
paso en éste de manera que un inspector pueda alcanzar aleatoriamente todas las muestras primarias.
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Las muestras primarias tendran que ser tomadas por un inspector de la calidad. Si se necesitan muestras reducidas, el
propio inspector de la calidad las sefialara y seleccionara de la muestra global.

Cada lote debera someterse a un muestreo por separado, pero si el lote no es uniforme o presenta dafios, debera
dividirse en lotes uniformes, cada uno de los cuales sera sometido a muestreo e inspeccion por separado.

2.4 IDENTIFICACION DE LOS LOTES Y/O FORMACION DE UNA IDEA GENERAL ACERCA DE LA
CONSIGNACION

Los lotes se identificaran por su marcado o con arreglo a otros criterios. Si una consignacion consta de varios lotes,
el inspector de la calidad debera formarse una idea general acerca de la consignacion con ayuda de los documentos
que la acompanan o de las declaraciones con respecto a ella. Seguidamente determinara en qué medida los lotes se
ajustan a la informacion presentada en dichos documentos.

Si las frutas y hortalizas frescas han de cargarse o han sido ya cargadas en un medio de transporte, se utilizara el
numero de registro de éste para identificar la consignacion.

2.5 ASISTENCIA AL INSPECTOR DE LA CALIDAD
El solicitante de la inspeccidon debera proporcionar

e instalaciones adecuadas en un lugar por el que no transiten vehiculos ni existan otros peligros y
donde pueda efectuarse la inspeccion;

e una mesa de clasificacion adecuada donde puedan inspeccionarse los productos;

e instalaciones adecuadas y debidamente iluminadas donde puedan inspeccionarse los productos. La
iluminacién podra ser de origen natural o artificial y su intensidad debera ser por lo menos de 540
lux a la altura de la mesa de clasificacion;

e Dbalanzas calibradas, cuando lo solicite el inspector de la calidad; y
e la asistencia que puede necesitar el inspector de la calidad.
2.6 INSPECCION DEL LOTE
2.6.1 Evaluacion del envasado y de la presentacion sobre la base de las muestras primarias

El envasado y el material utilizado en el mismo seran examinados para determinar su idoneidad y limpieza de
conformidad con lo establecido en las normas. Si s6lo se permiten determinados tipos de envasado, el inspector de la
calidad verificard si se estan utilizando. Si la Norma en cuestiéon comprende disposiciones relativas a la presentacion,
también se verificard la conformidad con las mismas.

2.6.2 Verificacion del marcado sobre la base de las muestras primarias

El inspector de calidad determinard si el marcado del producto se ajusta a la Norma. Se verificara también la
exactitud del marcado.

2.6.3 Muestreo:

El inspector de la calidad determinara el tamafio de la muestra global para poder evaluar el lote que ha de someterse
a inspeccion. Seleccionard los envases que habran de ser inspeccionados o, en el caso de productos a granel, los
puntos del lote de los cuales se extraeran las muestras primarias.

Los envases dafiados no se seleccionaran como parte de la muestra global; se apartaran y, si es necesario, se
someteran a una inspeccion por separado.

Si, después de una inspeccion, el inspector de la calidad observa que no es posible llegar a una decision, podra tomar
mas muestras primarias y expresar los resultados globales como promedio del nimero total de muestras primarias.

Ciertos criterios, como el estado de desarrollo y/o madurez o la presencia o ausencia de defectos internos, podran
verificarse sobre la base de muestras reducidas. Este procedimiento podra utilizarse cuando el producto esté partido o
destrozado. El tamafio de las muestras reducidas debera limitarse a la cantidad minima absoluta necesaria para
evaluar el lote; sin embargo, si se determina o sospecha la presencia de defectos, el tamafio de la muestra reducida no
debera exceder del 10 por ciento del tamafio de la muestra global tomada inicialmente para la inspeccion.

Los criterios relativos al grado de desarrollo y/o madurez podran verificarse utilizando los instrumentos y métodos
que se establecen en la Norma o con arreglo a practicas aceptables.
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1. Productos envasados

En el caso de productos envasados (envases de madera o de carton, bolsas, etc.), las muestras primarias se
seleccionaran aleatoriamente. Es importante tomar el niimero minimo de muestras primarias antes de declarar
insatisfactorio un lote.

Cuadro 1 — Nimero de envases que han de extraerse’

Numero de envases en el lote Numero de envases que han de
extraerse
Hasta 100 5
101 -300 7
301 -500 9
501 -1 000 10
Mas de 1 000 15 (como minimo)
1. Productos a granel

Se tomaran aleatoriamene por lo menos cinco muestras de cada lote, en funcion de la masa total o el nimero total
de unidades, segin se indica en el Cuadro 2. En el caso de frutas y hortalizas voluminosas (mas de 2 kg por
unidad), las muestras primarias deberan constar por lo menos de cinco unidades. Es importante extraer la cantidad
minima de unidades antes de tomar una decision con respecto a su falta de conformidad.

~ . .3
Cuadro 2 — Tamaiio de las muestras primarias

Peso del lote
(en kilogramos)
o numero total de unidades en el lote

Peso total de las muestras primarias
(en kilogramos)
o numero total de unidades que han de

extraerse
Hasta 200 10
201 -500 20
501 -1 000 30
1001 -5 000 60

Mas de 5 000

100 (como minimo)

2.7 INSPECCION DEL PRODUCTO:

El producto debera extraerse completamente del envase para su inspeccion; el inspector de la calidad podra omitir
este tramite inicamente si el tipo de envase y la forma de presentacion permiten examinar el contenido sin retirar el
envase del producto. La inspeccion de la homogeneidad, los requisitos minimos, las categorias de calidad y calibre se
realizard tomando como base la muestra global. Si se detectan defectos, el inspector de la calidad determinara el
porcentaje del producto que no se ajuste en numero o en peso a la Norma. Los resultados de cada muestra primaria
examinada se registraran en una hoja oficial de datos que se adjuntara a una copia del certificado de inspeccion y se
archivara en una oficina del Organo de Inspeccién y Certificacion.

2.8 INFORME SOBRE LOS RESULTADOS DE LA INSPECCION

De conformidad con las disposiciones juridicas vigentes en cada pais y segin los resultados de la inspeccion, podra
emitirse un informe de los resultados en forma de declaracion, es decir, un certificado de inspeccion.

Si se observan defectos, debera informarse al comerciante o a su representante sobre los motivos de la queja. Dicha
informaciéon se comunicard de acuerdo con las disposiciones juridicas de cada pais. Si es posible conseguir la
conformidad del producto con la norma modificando el marcado, ello debera comunicarse al comerciante o a su
representante.

Los cuadros 1 y 2 se han tomado de ISO 874, Frutas y Hortalizas Frescas — Muestreo. El pais participante podra
probar otro método de muestreo que no sea el estipulado, si ha notificado previamente su intencion al Organo de
Inspeccion y Certificacion competente.
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Si se observan defectos en un producto, debera indicarse el porcentaje de producto que no se ajusta a la norma. Ello
no sera necesario si al modificar el marcado del producto se puede conseguir la conformidad con la norma.

El Organo de Inspeccion y Certificacién deber4 establecer y mantener un sistema de registro de los resultados de las
inspecciones, puesto que se debera expedir un certificado oficial de cada una de las inspecciones realizadas.

2.9 PRODUCTOS NO CONFORMES

Si, como resultado de una inspeccion, es necesario envasar o etiquetar de nuevo un lote de productos para que sea
conforme con una Norma, el comerciante o su representante debera tomar las medidas necesarias para llevarlo a
efecto, previa autorizacion del Organo de Inspeccion y Certificacion.

Cuando el lote no conforme haya sido envasado o etiquetado de nuevo, el comerciante o su representante lo sometera
a una nueva inspeccion. El comerciante o su representante deberd asegurarse de que el lote no conforme o el lote
envasado/etiquetado de nuevo no es objeto de comercializacion antes de la inspeccion.

2.10 SOLICITUD DE UNA NUEVA INSPECCION

En caso de que el comerciante o su representante no esté satisfecho con los resultados de la inspeccion, podra
solicitar una nueva. Esta solicitud se admitira si a) mas del 75 por ciento del lote estd disponible para su inspeccion,
b) se inspecciond originalmente el mismo lote, y c) el lote es plenamente accesible para una inspeccion completa. Si
no se cumplen esos criterios, se denegara al comerciante o a su representante la nueva la inspeccion solicitada.

Podra realizarse una nueva la inspeccion en caso de defectos permanentes (es decir, no progresivos) o de defectos en
el estado (es decir, progresivos), si se solicita dentro de un plazo razonable después de la primera inspeccion. De lo
contrario, los resultados de la nueva inspeccion llevada a cabo en relacion con los defectos en el estado serian
diferentes.

Si la nueva inspeccion no confirma los resultados de la inspeccion original, el certificado de ésta quedara sin efecto.

2.11 REDUCCION DEL VALOR DEL PRODUCTO COMO CONSECUENCIA DE LOS RESULTADOS DE UNA
INSPECCION

Después de la inspeccion, la muestra global se pondra a disposicion del comerciante o su representante.

A no ser que la ley estipule lo contrario, el Organo de Inspeccion y Certificacion no estara obligado a devolver los
elementos de la muestra global destruidos durante la inspeccion.
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ANEXO 1
CERTIFICADO RELATIVO A LA CONFORMIDAD DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

El certificado de la inspeccion relativo a la conformidad de las frutas y hortalizas frescas debera expedirse con
arreglo a las Directrices del Codex para Modelos Genéricos de Certificados Oficiales y para la Preparacion y
Expedicion de Certificados (CAC/GL 38-2001).

El certificado de inspeccion que figura a continuacion es un modelo propuesto en el que puede ajustarse la
anchura de los diferentes recuadros, segiin convenga, para satisfacer las diferentes condiciones o exigencias de
inspeccion de cada pais.

NOTAS EXPLICATIVAS ACERCA DEL USO DEL CERTIFICADO DE INSPECCION

Las notas que figuran a continuacion tienen por objeto ayudar a los inspectores a utilizar el certificado de
inspeccion.

Casilla No. 1 — Nombre y direccion del comerciante. Podra ser un importador, un exportador, un mayorista, un
distribuidor, un expedidor, etc. Podra utilizarse también un codigo de identificacion aprobado, emitido por el
Organo de Inspeccion y Certificacion.

Casilla No. 2 - Nombre y direccion del envasador indicado en el envase. Si es idéntico al comerciante, no es
necesario completar esta casilla. Cuando sean varios los envasadores, escribase la palabra “varios”.

Casilla No. 3 — Titulo o sigla del Organo de Inspeccion y Certificacion.
Casilla No. 4 — Nombre del pais donde se efectlia la inspeccion.

Casilla No. 5 — Nombre del pais a donde se envia el producto. Sin embargo, si en el momento de la inspeccion se
desconoce el pais del destino final — en particular en caso de transporte maritimo o aéreo — este dato se
reemplazara por la palabra “desconocido”. Tachese esta casilla cuando la inspeccion se efectie en el lugar de
destino.

Casilla No. 6 — Identificacion del vagon, camién, contenedor maritimo, etc., indicando su numero de registro.
Cuando el producto se envie por mar, se indicard, si es posible, el nombre del buque. Cuando el producto se envie
por via aérea, se indicara la fecha y el nimero de vuelo.

Casilla No. 7 — Especifiquese cualquier reglamento nacional relacionado con la exportacion o importacion del
producto en cuestion.

Casilla No. 8 — Numero y tipo de envases (cajas, bandejas, cajas de carton, etc.). La especificacion del tipo de
envase es facultativa.

Casilla No. 9 — Naturaleza del producto (manzanas, melocotones (duraznos), etc...) y nombre de la variedad o tipo
comercial de éste (Golden Delicious, Dixired, etc.), cuando lo especifique la norma, seguido del nombre del
paises de origen.

Casilla No. 10 — Especifiquese la categoria: EXTRA, I o II.

Casilla No. 11 — Especifiquese el peso neto o bruto total de la consignacion, segin se indica en la hoja de pesaje o
en la nota de la consignacion.

Casilla No. 12 — Oficina de Aduanas de entrada o de salida: especifiquese el lugar donde debe despacharse la
consignacion. Este dato es facultativo.

Casilla No. 13 — Lugar y fecha de emision: lugar donde se inspeccionan las frutas y hortalizas frescas y fecha en
que se emite el certificado.

Casilla No. 14 — Duracion de la validez del certificado de inspeccion: especifiquese el numero de dias en que es
valido el certificado de inspeccion (incluido el dia de la inspeccién). El Organo de Inspecciéon y Certificacion
nacional determina el niimero de dias basandose en criterios especificos de cada pais (naturaleza del producto,
estacion del afio, lugar de produccion, etc.).

Casilla No. 15 — Inspector: nombre completo de la persona que ha inspeccionado las frutas y hortalizas frescas.
Casilla No. 16 — Firma: firma de la persona que ha inspeccionado las frutas y hortalizas frescas.

Casilla No. 17 — Reservado para cualquier observacion adicional. El inspector debera tachar esta casilla cuando
no haga observaciones.
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ANEXO II
CERTIFICADO RELATIVO A LA CONFORMIDAD DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

1. Comerciante CERTIFICADO DE INSPECCION No.

El presente certificado estd destinado al uso exclusivo del
Organo de Inspeccion y Certificacion

2. Envasador indicado en los envases 3. Organo de Inspeccién y Certificacion
(si es diferente del exportador)

4. Pais donde se efectta la 5. Pais de destino
inspeccion*
6. Identificacion del medio de transporte 7.  Espacio reservado para los reglamentos nacionales
8. Numero (y tipo) de 9 Naturaleza del producto 10. Categoria 11. Peso bruto/neto total
envases** (variedad, si lo especifica en kg***

la Norma)

El Organo de Inspeccion y Certificacion antes mencionado certifica, basandose en un examen de las muestras
tomadas, que en el momento de la inspeccion la consignacion antes descrita se ajusta a las normas vigentes.

12. Oficina de Aduana de salida** 13. Lugary fecha de emision

14.  Periodo de validez del certificado de inspeccion™*** (dias)

15. Inspector (nombre y apellido con letras mayusculas)

16. Firma Sello del Organo de Inspeccion y Certificacion

17 Observaciones

* Cuando el producto se reexporte, indiquese en la casilla 9 su origen después de anotar la naturaleza del
producto.

*k Facultativo.

HkH Suprimase en caso necesario.

***%  Valido hasta el punto de exportacion (incluidos los dias de inspeccion
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