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COLOMBIA
I. DEFINICION DEL PRODUCTO
Revisar la familia de la clasificacion taxonémica; la Punicaceae corresponde a una subfamilia de la familia Lythraceae.
IIl. Numeral 2.1 REQUISITOS MINIMOS

Retirar la quinta vifieta, porque su contenido se contempla en la vifieta anterior, la cual menciona: “estar exentas de plagas, y dafios
causados por ellas (...)".

IIl. Numeral 2.1 REQUISITOS MIiNIMOS

Retirar de la octava vifieta, el término “congelacion” porque los dafios por congelaciéon se encuentran incluidos dentro de los
causados por bajas temperaturas.

El texto propuesto es: “exentas de dafios causados bajas y/o altas temperaturas”;
IV. Numeral 2.1.1

Incluir a continuacion de “ser recolectadas” el término “cuidadosamente”, de acuerdo con la plantilla de Codex, ademas es
importante sefialar la importancia de realizar una recoleccién cuidadosa que no afecte la calidad e inocuidad del producto.

V. Numeral 2.1.1

Adicionar los requisitos de madurez de las granadas que van a ser comercializadas. Se puede apreciar que la granada varia su
color externo de un verde claro a un rojo intenso. Si este no es el caso puede sugerirse la aplicacion de muestreo estadistico y
determinacion de los °Brix de la fruta.

VI. Anexo

No se deben contemplar frutas que tengan algin grado de pudricidn, debido a que esta condicién es causada por hongos y/o
bacterias, lo cual estd en contra de las NIMF, ademés de convertirse en un foco de insalubridad y de transmision de la
enfermedad/plaga a las demas frutas.

VII. Anexo

No se debe admitir la presencia de frutas inmaduras porque no cumplen los requisitos establecidos en la norma, ademas
incumplirian con el criterio de homogeneidad.

VIIl. Anexo

No se debe permitir la presencia de frutas fermentadas. La fermentacion es producida por bacterias que pueden propagarse a las
demaés frutas, por tanto no debe haber frutas fermentadas que puedan propagar las bacterias dentro del envase.

IX. Anexo

Retirar la posibilidad de encontrar materia extrafia, lo cual esta en contra de los requisitos minimos contemplados en la norma, en el
numeral 2.1.1.

X. Anexo

Expresar correctamente el porcentaje de defectos como: Total de defectos, (%): <6; <9; <13. Por regla matematica y de lectura.
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XI. Numeral 3. DISPOSICIONES RELATIVAS A LA CLASIFICACION POR CALIBRES

Adicionar la tabla de clasificacién por calibres. De acuerdo a la caracterizacion morfo-fisiolégica es posible estructurar una tabla de
calibres.

XII. Numeral 5.1 HOMOGENEIDAD
Se debe retirar la palabra “Cultivar’ ya que esta se refiere al cultivo en el cual se encuentran plantas de una sola variedad.

El calibre es una de las formas mediante las cuales se garantiza homogeneidad por peso o didmetro del producto en los frutos
comercializados.

Ademas, el texto contemplado no corresponde con la plantilla del Codex, y resulta contradictorio con el numeral de homogeneidad
establecida en el anteproyecto.

El texto que se sugiere es: “El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por granadas del
mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. La parte visible del contenido del envase debera ser representativa de
todo el contenido.”

XIII. Numeral 5.2 ENVASADO

En el pie de pagina numero 1, cambiar calidad alimentaria por “grado alimenticio”, o “calidad sanitaria”. Esto debido a que la calidad
alimentaria se entiende como la condicion o caracteristicas propias de un alimento para ser considerado como tal. Cuando se
refiere a insertos utilizados en los envases, estos se caracterizan por ser de calidad sanitaria, de forma que no contaminan el
alimento. Asi mismo cuando los insertos pueden ser consumidos por la persona junto con el producto, se denomina que el mismo
esté elaborado de un material “grado alimenticio”. Aunque el término considerado en el pie de pagina es plantilla del Codex, es
incorrecto seguir usandolo.

COSTARICA
Costa Rica agradece la oportunidad de poder externar su apoyo al “Anteproyecto de Norma para la Granada”.
UNION EUROPEA

La Unién Europea y sus Estados Miembros (EUMS, por sus siglas en inglés) quisieran agradecer a Iran por encabezar el trabajo
para desarrollar la norma para la granada. La Union Europea y sus Estados Miembros (EUMS) desean hacer los siguientes
comentarios al anteproyecto de norma propuesto.

2.1 Requisitos Minimos
Borrar el quinto guion “exentas de insectos muertos, fragmentos de insectos y excremento de plagas visibles a simple vista".

Justificacién: La disposicion en el quinto guion esta cubierta por el tercer guién “limpias, y exentas de cualquier material extrafia
visible".

Borrar el novena guion “exentas de grietas".

Justificacién: La disposicion del novena guidn esta cubierto por el primer guién “enteras”.

Agregar un Nuevo guion “exentas de quemaduras de sol".

Justificacion: Este es un defecto que causa decoloracién de los granos abajo del area de la piel dafiada.
21.1,221y222

Borrar las palabras “y/o cultivar".

Justificacion: Desde la seccion 1 queda claro que “cultivar” es utilizado como un sinénimo de “variedad”.

3. Disposiciones Relativas a la Clasificacién por calibres

Moadificar el texto como sigue:

Justificacién: Las Secciones 6.1.1 y 6.2.4 proporcionan informacion sobre el etiquetado de la clasificacidn por calibres (en caso de
que el producto esté clasificado por calibres) en los envases destinados al consumidor y los envases para venta al por menor. De
este modo, la segunda oracién es redundante.

Seria preferible agregar las disposiciones sobre calibres maximos y minimos y rangos de calibre, para garantizar la homogeneidad
en el calibre, posiblemente en forma de un cuadro.

4. Disposiciones relativas a las tolerancias

Modificar el primer parrafo como sigue:
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En cada envase lote se permitiran tolerancias de calidad y calibre para los productos que no satisfagan los requisitos de la
categoria indicada.

Justificacion: Es mas adecuado dirigir las disposiciones de tolerancias a un lote que a un envase.
Modificar las secciones 4.1.1, 4.1.2 y 4.1.3 como sigue:
4.1.1 Categoria "Extra"

Se permite una tolerancia de Gcinco porciento en nimero o en peso, de las granadas que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero que cumplan con aquellas de la Categoria I. Dentro de esta tolerancia, no mas del 0.5 porciento de los
productos pueden presentar las caracteristicas de calidad de la Categoria Il e—exeepeionalmente—que—ho—superen—tas

4.1.2 Categorialll

Se permlte una tolerancia de leez porC|ento en nimero o peso de las granadas que no satlsfagan los reqU|S|tos de la categoria,

ma- Dentro de
esta toleranma no mas del 1 por ciento de Ios productos que no satlsfagan Ios requisitos de la Categona [l ni los
requisitos minimos o de productos afectados por podredumbre.

4.1.3 Categoria ll

Se permite una tolerancia total de dBiez porC|ento €n numero o peso de las granadas que no satlsfagan ni Ios reqmsﬂos de la
categoria, ni los requisitos minimos. € A

que-haga-gue-no-sean-aptas-para-el-consume- Dentro de esta categona no mas del 2 por C|ento de Ios productos pueden

estar afectados por podredumbre.

Justificacion: Los nuevos textos propuestos definen de un modo mejor las tolerancias en las diferentes categorias.
5.1 Homogeneidad
Modificar el texto como sigue:

"El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por granadas del mismo origen, variedad e
euitivar, y calidad y calibre (en el caso que el producto esté clasificado por calibres. Los envases destinados a la venta pueden
contener claramente mezclas de diferentes variedades y calibres siempre y cuando la calidad sea uniforme y que el origen de
cada variedad sea el mismo. La parte visible del envase debera ser representativa de todo el contenido."

Justificacion: Las palabras “o cultivares” deberan eliminarse, ya que el término “cultivar’” es utilizado como un sinénimo de
“variedad”’. Las mezclas de variedades pueden aceptarse solo si estas variedades son claramente diferentes.

5.2 Envasado
Agregar un nuevo parrafo después del primer parrafo:

Las etiquetas pegadas individualmente en los productos deberan ser tales que, al retirarlas, no dejen rastros visibles de
cola ni ocasionen defectos en la piel.

Justificacion: Las etiquetas pegadas individualmente en los frutos son utilizadas comunmente y, por lo tanto, deberan existir
disposiciones que garanticen que no causan defectos.

6.1.1 Naturaleza del Producto
Modificar el texto como sigue:

"Si el producto no es visible desde el exterior, cada envase debera etiquetarse con el nombre del producto y, facultativamente, con
la variedad y/e-eultivar, categoria, cddigo de calibre (en el caso que se utilice un codigo de calibre), y calibre/peso o el nimero de
unidades presentadas en hileras y capas."

Justificacion: Las palabras “y/o cultivar” deberan eliminarse, ya que el término “cultivar” se utiliza como un sinénimo de “variedad”.
6.2.1 Identificacion
Modificar el texto como sigue:

"Nombre y direccién (por ejemplo, calle/ciudad/region/codigo postal y, el pais si es diferente del pais de origen) el pais
exportador, empacador y/o despachador. Cddigo de identificacion oficialmente reconocido por la autoridad nacional
(facultativo).”

Modificar el pie de pagina 1 como sigue:
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La legislacién nacional de algunos paises requiere una declaracién expresa del nombre y la direccion. Sin embargo, en caso de que
se utilice una marca en clave, habrd de consignarse muy cerca de ella la referencia al “envasador y/o expedidor” (o a las siglas
correspondientes), y deberd estar precedida por el cédigo ISO 3166 (alfa) del pais/area correspondiente al pais de la
autoridad nacional pertinente si no es el pais de origen.

Justificacién: Los nuevos textos propuestos proporcionan aclaraciones Utiles a las disposiciones.

6.2.2 Naturaleza del Producto

Modificar el texto como sigue:

Nombre del producto si el contenido no es visible desde el exterior. Nombre de la variedad e-eultivar (cuande-corresponda).

Justificacion: Las palabras “o cultivar” deberan eliminarse ya que el término “cultivar” es utilizado como un sinénimo de “variedad”.
El término “facultativo” normalmente es utilizado en las Normas del Codex para disposiciones opcionales en lugar del término
“cuando aplique”.

6.2.4 Especificaciones Comerciales
Borrar el Segundo gui6n "Calibre (en caso de que el producto esté clasificado por calibres)"

Justificacion: La norma no proporciona ninguna disposicion sobre el calibre. Borrar el cuarto guion “si corresponde, una declaracion
indicando el uso de conservantes".

Justifcacién: El término “conservantes” se refiere a los aditivos alimentarios y su uso en frutos frescos no debera permitirse. Las
substancias quimicas de los tratamientos utilizados en la superficie para preservar los frutos frescos estan cubiertas en la seccion
7.2.

Borrar el quinto guién “Cualquier otro marcado requerido por el comprador”

Justificacion: Un comprador es libre de elegir cualquier marca que desee y, por lo tanto, no es adecuado tener esta disposicion en la
norma. No existe en alguna otra norma del Codex para frutas y hortalizas frescas.

Anexo
Borrar las palabras “(ver Anexo)’ de las secciones 2.2.1,2.2.2,y 2.2.3.

Justificacion: Las Secciones 2.2.1, 2.2.2, y 2.2.3 proporcionan el grado de varios defectos en granadas individuales de diferentes
categorias. El maximo permitido para defectos que se indica en el cuadro del Anexo se refiere a los porcentajes de granadas
dafiadas en un lote y, por lo tanto, se relaciona con las tolerancias de calidad que se proporcionan en las secciones 4.1.1,4.1.2 y
4.1.3. Por consiguiente, no es correcto referirse al Anexo en las secciones 2.2.1,2.2.2,y 2.2.3.

Eliminar el Anexo.
Justificacién: El cuadro del Anexo presenta una serie de problemas:
v' Las tolerancias maximas para defectos en el cuadro son muy altas, en particular con respecto a las frutas dafiadas.
v El grado de materia extrafia no debera depender de la clasificacion.
v Los envases que contengan materia extrafia que afecte la apariencia general no estan permitidos en ninguna categoria.
v

Las tolerancias méximas para defectos que se encuentran en el cuadro, contradicen las tolerancias de calidad
proporcionadas en las secciones 4.1.1,4.1.2y4.1.3.

Por lo tanto, el Anexo con el cuadro deberd eliminarse. La nueva redaccion propuesta para las secciones 4.1.1, 4.1.2 y 4.1.3
proporciona suficiente claridad para las tolerancias y no se necesita un cuadro por separado para este propdsito.

INDIA
Seccion 2: Disposiciones Relativas a la Calidad
Subseccidn 2.1: Requisitos Minimos

5ta Vifieta: Se propone borrar la vifieta establecida, “exentas de insectos muertos, fragmentos de insectos y excremento de plagas
visibles a simple vista”,

Justificacion: El texto establece que la Granada debe estar exenta de contaminantes que se puedan ver a simple vista. Esta es una
cuestion relacionada con la contaminacion de la granada con materia extrafia, lo cual esta cubierto en la Seccién 7 de la norma que
contiene informacion sobre la Norma General del Codex para Contaminantes y Toxinas en los Alimentos y Piensos (CODEX STAN
193-1995). Por lo tanto, no es necesario que se mencione en esta subseccién. Por otra parte, el guidn es una repeticién del cuarto
guién.

9na Vifieta: Es posible modificar la vifieta para que se lea como sigue:

“exentas de grietas en la piel, dafio/friccibn mecanica, manchas”
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Justificacion: El dafio y las manchas afectan la apariencia general del producto y pueden afectar la calidad interna debido a un
posible ataque de microbios.

Subseccién 2.1.1
Es posible afiadir un nuevo guién como sigue:

“- garantizar una continuacion del proceso de maduracion hasta que alcancen el grado adecuado de madurez correspondiente a las
caracteristicas de la variedad, con un valor TSS minimo de 14 grados Brix.”

Justificacion: Traer mas objetividad al parametro de la calidad del fruto.
Seccion 2.2 Clasificacion

Subseccidn 2.2.1 Categoria “Extra”:

Es posible incluir una nueva oracién en la “Categoria Extra”, como sigue:

“el caliz/corona debera estar intacto o cuidadosamente cortado”

Justificacion: Reducir la contaminacion microbiolégica de los frutos y mejorar la apariencia del fruto.
Subseccidn 2.2.2 Categoria |

La ultima oracion puede modificarse como sigue:

“ En ninglin caso los defectos deberan afectar a la-pulpa los arilos del fruto.

Justificacion: “Arilos” de los frutos es una terminologia adecuada para la Granada, en lugar de “pulpa”.
Subseccién 2.2.3 Categoria Il

La ultima oracién puede modificarse como sigue:

“En ninglin caso los defectos deberan afectar a la-puipa los arilos del fruto.

Justificacion: “Arilos” de los frutos es una terminologia adecuada para la Granada, en lugar de “pulpa”.
Seccidn 3: Disposiciones Relativas a la Clasificacién por Calibres

A India le gustaria incluir el siguiente cuadro de codigo de calibre en la norma:

Cadigo de Calibre Peso en gramos Diametro en mm
(Minimo) (Minimo)
A 400 90
B 350 80
c 300 70
D 250 60
E 200 50

Justificacion: El cddigo de calibre es mencionado en casi todos los textos del Codex para Frutas y Hortalizas Frescas, como por
ejemplo el Aguacate, elotitos tiernos, Grosella, carambola, chayotes, jengibre, toronjas, guayabas, limas, longan, mango,
mangostanes, limas mexicanas, el nopal, naranja, papaya, pifia, pitahayas, higo chumbo, pomelos, rambutén, yuca, tannia, etc.
Este es un aspecto importante para propésitos de mercadeo y necesita ser incluido en la norma.

Seccion 4: Disposiciones Relativas a las Tolerancias
Subseccion 4.1.3.Categoria Il
El texto puede modificarse como sigue:

“ EI 10% en nimero o peso de las granadas que no satisfagan los requisitos de esta categoria pero que cumplen con los
requisitos minimos, con excepcién de los productos afectados por podredumbre o cualquier otro tipo de deterioro que
haga que no sean aptas para Su consumo.

Justificacién: La disposicion para la tolerancia con respecto a la calidad y el calibre se proporciona en cada categoria, pero el
producto debera cumplir con el requisito minimo como se menciond en la Seccién 2.
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Seccion 5: Disposiciones relativas a la presentacion
Subseccidn 5.2: Envasado
2do Parrafo: Se propone modificar el Segundo parrafo como sigue:

“Las granadas deberan disponerse en envases que cumplan con el Cédigo Internacional de Practicas Recomendado para
el Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-1995) conforme a la modificacién.”

Justificacion: Incluir la version actualizadas del Codigo de Précticas.

Seccion 6: Marcado o Etiguetado

Subseccidn 6.1: Envases Destinados al Consumidor
Se propone modificar el texto como sigue:

‘Ademas de los requisitos de la Norma General del Codex para el Etiquetado de Alimentos Preenvasados (CODEX STAN 1-1985)
conforme a la modificaicon, se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:”

Justificacion: Incluir la version actualizada de la Norma General del Codex.

Subseccidn 6.2.4 : Especificaciones Comerciales

“Calibre (en-el-caso-de-que—el-producto-esté—clasificado-por-calibres) (cddigo de calibre 0, peso o didmetro minimo 0 maximo en

gramos o milimetros, respectivamente.)

Justificacion: La identificacion comercial del producto debera estar basada en el cddigo de calibre del producto. Esto ayuda al
comerciante o distribuidor a identificar el calibre del producto, y utilizar la informacién como una herramienta de mercadeo (practica
del comercio justo).

Seccion 8: Higiene
Se propone que el texto se pueda modificar para que se lea como sigue:

“Se recomienda que el producto regulado por las disposiciones de la presente Norma se prepare y manipule de
conformidad con las secciones apropiadas del Cadigo Internacional Recomendado de Préacticas — Principios Generales de
Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969) conforme a la modificacion, Cédigo de Practicas de Higiene para Frutas y
Hortalizas Frescas (CAC/RCP 53-2003) y otros textos pertinentes del Codex ................. 7

Justificacion: Incluir la version actualizada del Codigo de Précticas.

ANEXO

Se propone que la cuarta columna sobre frutas fermentadas pueda ser borrada del cuadro.

Justificacion: No hay un método existente establecido para juzgar el nivel de fermentacion dentro del fruto.
TAILANDIA

Tailandia desea agradecer a Irn por encabezar el trabajo sobre el Anteproyecto de Norma del Codex para la Granada. Tailandia
quisiera hacer los siguientes comentarios al anteproyecto de norma.

Seccion 2.1 Requisitos Minimos:

Nos gustaria borrar el 5to guion “exentas de insectos muertos, fragmentos de insectos y excremento de plagas visibles a simple
vista”, debido a que ya ha sido cubierto en el 3er guion, “limpias, y exentas de cualquier material extrafia visible”, y en el 4to guion
“exentas de plagas y dafios causados por ellas, que afecten al aspecto general del producto”.

En el 8vo guion, nos gustaria volver a escribir la oracion para que diga “exentas de dafios causados por congelacion y/o bajas o
altas temperaturas”, debido a que “congelacién” es un dafio causado por baja temperatura.

Seccion 3 Disposiciones Relativas a las Tolerancias

Antes que todo, nos gustaria proponer el cuadro de clasificacion por calibres para que sea utilizado como referencia para facilitar el
comercio, el cual se apegaria al formato de la Norma del Codex.

Por lo tanto, a Tailandia le gustaria proponer el cuadro para que se lea como sigue:
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Codigo de Calibre Peso
1 >590-650
2 >530-590
3 >470-530
4 >380-470
5 >300-380
6 >260-300
7 >240-260
8 >200-240
9 175 - 200

Cuando la clasificacion de calibre se hace por didmetro, el calibre se determina de acuerdo con el siguiente cuadro:

Cadigo de Calibre Diametro (mm)
1 >114
2 >103-114
3 >92-103
4 >79-92
5 >69-79
6 59-69

Seccion 5.1 Homogeneidad

Nos gustaria proponer la eliminacion de la oracién “Los envases destinados a la venta pueden contener mezclas de diferentes
variedades y calibres siempre y cuando la calidad sea uniforme y que el origen de cada variedad sea el mismo”. No es adecuado
para una norma del Codex permitir la mezcla de calibres o variedades en el mismo envase. Por otra parte, los calibres mezclados
afectaran la tolerancia del calibre.

7. Aditivos Alimentarios

Nos gustaria agregar la Seccion Aditivos Alimentarios en cumplimiento con la seccién 6.2.4, la cual establece la oracion “Si
procede, una declaracion que indique el uso de conservadores”

Por lo tanto, Tailandia recomienda que el comité se adhiera al formato recomendado para las normas de producto como estan
distribuidos en el Manual de Procedimiento, como sigue:

“Los conservadores utilizados de acuerdo con los Cuadros 1y 2 de la Norma General del Codex para los Aditivos Alimentarios en la
categoria de 04.1.1 [Frutas Frescas], o listados en el Cuadro 3 de la Norma General para Aditivos Alimentarios, son aceptables para
utilizarse en los alimentos de conformidad con esta norma.”

Anexo

Tailandia solicita que se borre el anexo debido a que el anexo y la nota entran en conflicto con el requisito minimo.



