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ANTEPROYECTO DE NORMA PARA LASGRASASPARA UNTAR Y MEZCLASDE GRASAS
PARA UNTAR

COMENTARIOSAL TRAMITE 6
Se han recibido los siguientes comentarios de Brasil y Francia como respuesta a CL 2002/21-FO.
BRASIL

Punto 3.1.2.2 — Contenido de gr asa de las mezclas de gr asas par a untar

Brasil sugiere laadopcion de la siguiente clasificacion sobre € contenido de grasas de las mezclas de grasas
para untar.

(a) Mezcla =80%
(b) Mezclas para untar? < 80%

% En agunos casos, podria usarse el término “Mezcla’ en el nombre del alimento como seindicaen la
seccion 7.1.2.
Justificacion: estandarizacion de la composicion siguiendo el mismo concepto de las Grasas para untar.

- Eliminacion del punto sobrela Lista de Ingredientes

Brasil esta de acuerdo con la eliminacion del punto, ya que se conocen las substancias que se usaran en la
formulacién de los productos especificados en la proposicion.

Justificacion:

El departamento competente sobre la seguridad en el empleo de productos nutritivos, en € caso en que no
exista consumo histérico en el pais, deberd evaluar previamente cada substancia.

- Punto 4 — Aditivos alimenticios:

Colorantes/ar omas/emulgentes/conser vador esagentes espesantes y estabilizantes /reguladoresdela
acidez/ antioxidantes/siner gistas antioxidantes/agentes antiespumantes/-potenciador es del

sabor /edulcor antes y miscelaneos — cual quiera de estos aditivos que aparecen en la Tabla 3 del Patrén
General del Codex para Aditivos Alimenticios o que aparecen en la categoria alimenticia02.2.1.2
Mantequillay productos similares (ex: mezclas de mantequilla-margaring) y 02.2.2 Emulsion que contiene
menos de 80% de grasas (por g: minarina) parte en las Tablas 1y 2 del Patron General del Codex para
Aditivos alimenticios.



Justificacion: Brasil sugiere ladiminacion de la Tabla de Aditivos de CL 2002/21-FO de formaque se siga
larecomendacién del CCFAC (Comité del Codex sobre contaminantes aditivos alimenticios).

- Punto 4.7 — Antioxidantes
Brasil sugiere la substitucion de tiopropionato de diluarilo por tiopropionato de dilaurilo (INS 389).

Subpunto 4.12 — Miscelaneo

Brasil considerala necesidad de definir la funcién de los aditivos alimenticios considerados en este punto
paralos productos especificados en la proposicion.

Justificacion:

criterio establecido por CCFAC — Comité del Codex sobre contaminantes aditivos alimenticios

la definicion de funcidn se establecid paralas substancias sorbitol y jarabe de sorbitol, manitol, isomalta,
maltitol, lactitol, xilitol, agrupadas en el punto 4.11 — Edul corantes.

Punto 7.1 - Denominacion del alimento

Brasil sugiere que seinserte el punto 7.1.2 y propone |o siguiente:

7.1.2. Seguin los requisitos aceptables en € pais de venta minorista, las grasas para untar definidas en la
seccion 3.1.2.2 con un contenido de grasa de menos del 80% podrian incorporar € término “mezcla’ en el
nombre del alimento, siemprey cuando se califique el término paraindicar € menor contenido de grasas.
Justificacion: Para estandarizar la denominacion del alimento siguiendo el mismo concepto de las Grasas
para untar.

FRANCIA

Francia apoya la posicién europea con base en |os reglamentos actual es. La proposicién sigue siendo
demasiado imprecisa en los puntos referentes a denominaciones, contenido minimo de écidos grasos de tipo
l&cteo y etiquetamiento.



