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RATIFICACION DE LAS DISPOSICIONES SOBRE METODOS DE ANALISIS EN LAS NORMAS
DEL CODEX

En el presente documento se describen los métodos de analisis y/o muestreo propuestos por los comités
siguientes en los proyectos de normas y en los textos afines en proceso de elaboracion o como actualizacién
de los métodos actuales:

e PARTE I: Métodos de analisis

- A. Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros

- B. Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios

- C. Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas

- D. Comité Coordinador de la FAO/OMS para el Cercano Oriente
e PARTE II: Métodos de muestreo

- A. Comité del Codex sobre Pescado y Productos Pesqueros

- B. Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas

- C. Comité Coordinador de la FAO/OMS para el Cercano Oriente

PARTE I: METODOS DE ANALISIS

A. COMITE SOBRE PESCADO Y PRODUCTOS PESQUEROS (CCFFP)
Norma para la salsa de pescado*

En la 31.2 reunién del CCFFP se acordo la introduccion de una referencia al AOAC 981.12 (método general
del Codex para la determinacion del pH) y el mantenimiento de la explicacion acerca de la necesidad de
diluir la salsa de pescado con agua (1:10) antes de procede al analisis.

El Comité acordd adelantar el proyecto de Norma para la salsa de pescado al Tramite 8 para su adopcion
por la Comision del Codex Alimentarius en su 34.° periodo de sesiones. EI Comité sefiald6 que las
disposiciones relativas a los métodos de analisis y muestreo se presentarian a los comités pertinentes para su
ratificacion.

La Comisidn, en su 34.° periodo de sesiones, aprob6 la Norma tal como se habia propuesto en el Tramite 8.

En el Cuadro de la seccién A puede consultarse la lista completa de los métodos de analisis propuestos.

! REP11/FFP, pérrs. 34-37 y Apéndice I11.
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B. COMITE SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS (CCFA)

Proyecto de revisién de la Norma para la sal de calidad alimentaria®

En su 43.2 reunién, el CCFA tomé nota de que el GTe habia puesto al dia las referencias a los métodos
analiticos para incluir métodos validos que hoy estan disponibles, de las organizaciones internacionales,
y habia afadido varios métodos de EuSalt, utilizados en muchos laboratorios, asi como el método de
valoracion del yodo que figura en el documento pertinente de orientacion de la OMS.

Como habia la preocupacion de gue algunos laboratorios pudieran no estar adecuadamente equipados para
utilizar los nuevos métodos propuestos, se propuso que el "enfoque basado en criterios”, recomendado por el
Comité sobre Métodos de Analisis y Toma de Muestras (CCMAS), fuera el sistema favorito para la seleccion
de los distintos métodos analiticos, en particular, para los metales pesados y el cobre. Se recomend6 también
mantener un "“sistema de lista de métodos", es decir, tener una lista de todos los métodos analiticos
disponibles y aceptables para los otros elementos, a saber, el sulfato, los halégenos, el calcio y el magnesio,
el potasio y el yodo.

El Comité acord6 pedir asesoramiento al CCMAS sobre la posibilidad de convertir los métodos para los
metales pesados y el cobre en criterios y sobre la idoneidad de mantener una lista de métodos para los otros
elementos.

El Comité acordd remitir el anteproyecto revisado de norma a la Comisién en su 34.° periodo de sesiones
para su aprobacion en el Tramite 5, ademas de remitir la seccidn sobre el método de analisis y muestreo al
CCMAS para su ratificacion y asesoramiento.

La Comision, en su 34.° periodo de sesiones, aprobd el proyecto de revision en el Tramite 5.
En el Cuadro de la seccién B puede consultarse la lista completa de los métodos de analisis.

C. COMITE SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS ELABORADAS (CCPFV)
Norma para el coco desecado®

La Comision, en su 34.° periodo de sesiones, aprobé la Norma en el Tramite 8 con algunas enmiendas®. Los
métodos de analisis de la Norma recién propuesta por el CCPFV ya habian sido ratificados en la 32.2 reunion
del CCMAS”.

Las disposiciones relativas a los planes de muestreo presentadas en el documento REP11/PFV, Apéndice IlI,
deben ser ratificadas. Dichas disposiciones estan vinculadas con la Seccion 3.4 (Aceptacion de lotes)
concerniente a los requisitos de calidad descritos en la Seccién 3.2.

Norma para brotes de bambu enlatados®

Se invita al Comité a tomar en consideracion los métodos ISO propuestos para el estafio habida cuenta de su
recomendacion anterior referente al uso del Método general del Codex para las frutas y hortalizas elaboradas.

En el Cuadro de la seccién C puede consultarse la lista completa de los métodos de analisis propuestos.

D. COMITE COORDINADOR FAO/OMS PARA EL CERCANO ORIENTE (CCNEA)
Norma regional para la harissa’
Norma regional para la halva con tahina®

En su 34.° periodo de sesiones, la Comision aprob6 la Norma regional para la harissa (pasta de pimiento
rojo picante) y la Norma regional para la halva con tahina en los Tramites 5/8, a excepcion de la seccion
sobre los métodos de analisis y muestreo, pendiente de ratificacion.

REP11/FA, parrs. 133-136 y Apéndice XI.
REP11/PFV Apéndice III.

REP11/CAC, parrs. 27-28.

REP11/MAS, parrs. 26-27 y Apéndice I1I.
REP11/PFV, Apéndice V; REP11/EX parr. 13.
REP11/NEA, parr. 75 y Apéndice II1.
REP11/NEA, pérr. 79 y Apéndice IV.
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En el Cuadro de la seccién D puede consultarse la lista completa de los métodos de anélisis propuestos.

PARTE II: METODOS DE MUESTREQ

A. COMITE SOBRE PESCADO Y PRODUCTOS PESQUEROS (CCFFP)
Norma para la salsa de pescado’

Véase la Seccion A de la Parte | para la informacion de antecedentes.

Se propone el plan de muestreo siguiente:

El muestreo de los lotes para examen del producto final debera efectuarse de conformidad con las
Directrices generales sobre muestreo (CAC/GL 50-2004). Una unidad de muestra consiste en el
producto envasado individualmente (frasco) o una fraccion de 1l procedente de un contenedor a
granel.

B. COMITE SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS ELABORADAS (CCPFV)

Norma para el coco desecado™

Véase la Seccion C de la Parte | para la informacion de antecedentes.

El plan de muestreo propuesto y el que debe revocarse figuran en el Apéndice I.

C. COMITE COORDINADOR PARA EL CERCANO ORIENTE (CCNEA)
Véase la Seccion D de la Parte | para la informacion de antecedentes.

Norma regional para la harissa**

Se propone el plan de muestreo siguiente:

El muestreo debera llevarse a cabo con arreglo a un plan de muestreo adecuado con un nivel de
calidad aceptable (NCA) de 6,5.

(véanse también las Directrices generales del Codex sobre muestreo, CAC/GL 50-2004).
Norma regional para la halva con tahina'?
Se propone el plan de muestreo siguiente:

La toma de muestras deberéa llevarse a cabo con arreglo a un plan de toma de muestras adecuado con
un nivel de calidad aceptable (NCA) de 6,5.

(véanse también las Directrices generales del Codex sobre toma de muestras, CAC/GL 50-
2004).

®  REP11/FFP, parrs. 34-37 y Apéndice IIl.
10 REP11/PFV Apéndice I11.

11 REP11/NEA, parr. 75y Apéndice 111,
12 REP11/NEA, parr. 79 y Apéndice IV.
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A. COMITE SOBRE PESCADO Y PRODUCTOS PESQUEROS

Norma para la salsa de pescado

u otro método equivalente
cientificamente

PRODUCTO DISPOSICION METODO PRINCIPIO Notas y tipo propuesto
Salsa de pescado nitrogeno total AOAC 940.25 digestion tipo |
Salsa de pescado nitrégeno en AOAC 2.066 determinacion de nitrégeno
aminoacidos en formaldehido
AOAC 2.065 deduccion del nitrégeno
amoniacal
Salsa de pescado pH AOAC 981.12 electrometria tipo 11
(Método general del El pH debera medirse en una muestra de salsa de
Codex) pescado diluida en agua (1:10) utilizando un pH-
metro. Es necesario diluir la salsa de pescado
debido a la alta carga ionica de la salsa sin diluir.
Salsa de pescado cloruro sédico FAO 1981, valorimetria
Documento técnico 219
Salsa de pescado cloruro sédico AOAC 937.13 e Este método no es aplicable a la disposicion.
Se trata de un método para “molde de
mantequilla”.
e En cuanto al cloruro sddico, el método AOAC
937.09 (Método general del Codex) ya fue
ratificado para “el pescado y los productos
pesqueros” (tipo 1)
Salsa de pescado cloruro sddico AOAC 976.18 potenciometria tipo 1l
Salsa de pescado cloruro sddico AOAC 976.19 método de tira indicadora tipo 111
Salsa de pescado histamina AOAC 977.13 fluorimetria tipo 11

El método AOAC 977.13 ya ha sido ratificado
para “el pescado y los productos pesqueros” (tipo

1)
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B. COMITE SOBRE ADITIVOS ALIMENTARIOS

Proyecto de revision de la Norma para la sal de calidad alimentaria

PRODUCTO DISPOSICION METODO PRINCIPIO Notas y tipo propuesto

sal de calidad sulfato ISO 2480:1972 gravimétrico tipo 11 [ya ratificado]

alimentaria (El CCFA sugiri6é mantener el “sistema de lista de
métodos” para la disposicion)

sal de calidad sulfato EuSalt/AS 015-2007 ICP-OES tipo 111

alimentaria Véase mas arriba

sal de calidad sulfato EuSalt/AS 018-2005 cromatografia ionica tipo 111

alimentaria Véase mas arriba

sal de calidad halégenos ISO 2481:1973 mercurimetria tipo 11 [ya ratificado]

alimentaria (E1 CCFA sugiri6 mantener el “sistema de lista de
métodos” para la disposicion)

sal de calidad hal6genos EuSalt/AS 016-2005 potenciometria tipo 111

alimentaria Véase mas arriba

sal de calidad halégenos EuSalt/AS 018-2005 cromatografia ionica tipo 11

alimentaria Véase mas arriba

sal de calidad calcio y magnesio ISO 2482:1973 volumetria tipo 11 [ya ratificado]

alimentaria complexométrica (El CCFA sugirio mantener el “sistema de lista de
métodos” para la disposicion)

sal de calidad calcio y magnesio EuSalt/AS 009-2005 espectrofotometria de tipo 111

alimentaria absorcion atémica con Véase mas arriba

Ilama

sal de calidad calcio y magnesio EuSalt/AS 015-2007 ICP-OES tipo 111

alimentaria Véase mas arriba

sal de calidad potasio ESPA/CN-E/104-1994 espectrofotometria de Se propone su supresion

alimentaria (aplicable a productos que | absorcién atbmica con

contengan > 2 mg-K/Kkg) Ilama
sal de calidad potasio ESPA/CN-E/103-1994 valorimetria Se propone su supresion
alimentaria (aplicable a productos que
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PRODUCTO DISPOSICION METODO PRINCIPIO Notas y tipo propuesto
contengan > 100 mg-K/kg)
sal de calidad potasio EuSalt/AS 007-2005 volumetria tipo 11
alimentaria (El CCFA sugirié mantener el “sistema de lista de
métodos” para la disposicion)
sal de calidad potasio EuSalt/AS 008-2005 espectrofotometria de tipo 111
alimentaria absorcién atbmica con Véase mas arriba
llama
sal de calidad potasio EuSalt/AS 015-2007 ICP-OES tipo 111
alimentaria Véase mas arriba
sal de calidad cobre ESPA/CN-E/101-1994 fotometria Se propone su supresion
alimentaria
sal de calidad cobre EuSalt/AS 005-2005 fotometria tipo 11
alimentaria Pregunta del CCFA: posibilidad de convertir los
métodos en criterios
ML: 2 mg/kg (expresado como cobre)*®
sal de calidad cobre EuSalt/AS 015-2007 ICP-OES tipo 111
alimentaria Véase mas arriba
sal de calidad arsénico ESPA/CN-E/105-1996 fotometria Se propone su supresion
alimentaria
sal de calidad arsénico EuSalt/AS 011-2005 fotometria tipo Il
alimentaria
sal de calidad arsénico EuSalt/AS 015-2007 ICP-OES tipo 111
alimentaria
sal de calidad mercurio ESPA/CN-E/106-1994 espectrofotometria de Se propone su supresion
alimentaria absorcién atbmica con
vapor frio
sal de calidad mercurio EuSalt/AS 012-2005 espectrofotometria de tipo Il
alimentaria absorcién atbmica con Pregunta del CCFA: posibilidad de convertir los

¥ REP11/FA, Apéndice XI Seccién 3.2.
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PRODUCTO DISPOSICION METODO PRINCIPIO Notas y tipo propuesto
vapor frio métodos en criterios
ML: 0,1 mg/kg (CODEX STAN 193-1995)
sal de calidad plomo ESPA/CN-E/108-1994 espectrofotometria de Se propone su supresion
alimentaria absorcion atémica
sal de calidad plomo EuSalt/AS 013-2005 espectrofotometria de tipo Il
alimentaria absorcién atdmica con Pregunta del CCFA: posibilidad de convertir los
llama métodos en criterios
ML: 2 mg/kg (CODEX STAN 193-1995)
sal de calidad plomo EuSalt/AS 015-2007 ICP-OES tipo 111
alimentaria Véase més arriba
sal de calidad cadmio ESPA/CN-E/107-1997 espectrofotometria de Se propone su supresion
alimentaria absorcion atomica
sal de calidad cadmio EuSalt/AS 014-2005 espectrofotometria de tipo 11
alimentaria absorcién atémica con Pregunta del CCFA: posibilidad de convertir los
llama métodos en criterios
ML: 0,5 mg/kg (CODEX STAN 193-1995)
sal de calidad cadmio EuSalt/AS 015-2007 ICP-OES tipo 111
alimentaria Véase més arriba
sal de calidad yodo ESPA/CN-E/109-1994 valorimetria con tiosulfato | Se propone su supresion
alimentaria sodico
sal de calidad yodo AOAC 925.56 valorimetria con tiosulfato | Se propone su supresion
alimentaria sodico
sal de calidad yodo EuSalt/AS 002-2005 valorimetria con tiosulfato | tipo Il
alimentaria sodico (EI CCFA sugirio mantener el “sistema de lista de
métodos” para la disposicion)
sal de calidad yodo Método valorimetria con tiosulfato | Véase mas arriba
alimentaria OMS/UNICEF/Consejo sodico

Internacional para la lucha
contra los trastornos
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PRODUCTO DISPOSICION METODO PRINCIPIO Notas y tipo propuesto
causados por la carencia de
yodo™*

sal de calidad yodo EuSalt/AS 019-2009 ICP-OES tipo 111

alimentaria Véase mas arriba

14 Assessment of iodine deficiency disorders and monitoring their elimination. A guide for programme managers (disponible sélo en inglés). Tercera edicién, Anexo 1: Titration method for

determining  salt

iodate

and salt iodine

content.  Organizacion

Mundial

de

la Salud,

Ginebra

http://Aww.who.int/nutrition/publications/micronutrients/iodine_deficiency/WHO_NHD_01.1/en/index.html.

(Suiza),

2007. El informe estad

disponible

en

la direccién
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C. COMITE SOBRE FRUTAS Y HORTALIZAS ELABORADAS

Norma para brotes de bambu enlatados

PRODUCTO DISPOSICIO METODO PRINCIPIO Notas y Tipo propuesto
N
Brotes de bambu Estafio ISO 7240:2004 espectrofotometria de tipo 11
enlatados e absorcion atémica con
I1SO 2447:1998 llama

Nota: En su 24.2 reunion, el CCPFV (2006) acordé suprimir el método ISO 2447:1998 de la Norma para las frutas y hortalizas encurtidas en atencion a la solicitud del
CCMAS para que se aclarara el motivo del uso de dicho método y para que se considerara el uso del Método general del Codex AOAC 980.19 (Tipo 1) (ALINORM

07/30/27, Apéndice I1).
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D. COMITE COORDINADOR PARA EL CERCANO ORIENTE

Norma regional para la harissa

10

PRODUCTO DISPOSICION METODO PRINCIPIO Notas y tipo propuesto

harissa acidez ISO 750:1998 valorimetria tipo |

harissa extracto seco - ISO 2173:2003 refractometria tipo |
solidos solubles

harissa ceniza insoluble en | 1SO 763:2003 gravimetria tipo |
acido

harissa color Método de Hunter Lab

Norma regional para la halva con tahina

PRODUCTO DISPOSICION METODO PRINCIPIO Notas y tipo propuesto

halva con tahina humedad AOAC 925.45 gravimetria tipo |

halva con tahina sustancias grasas AOAC 963.15 gravimetria tipo |

halva con tahina ceniza AOAC 900.02 gravimetria tipo |

halva con tahina azlcares AOAC 930.15 Este método no es aplicable a la disposicién.
(cuantificados Se trata de un método para “la pérdida por
€Omo sacarosa) desecacion” y “la materia seca por desecacion en

horno”
halva con tahina acidez AOAC 900.02 Este método no es aplicable a la disposicion.

Se trata de un método para “la ceniza de azucares
y jarabes”
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Apéndice |

Plan de muestreo propuesto para el coco desecado

Nivel de inspeccion I:

Planes de muestreo

Muestreo normal

El nivel de inspeccion apropiado se selecciona del modo siguiente:

Nivel de inspeccion Il: Controversias, (tamafio de la muestra para fines de

arbitraje en el marco del Codex), cumplimiento o
necesidad de una mejor estimacion del lote

PLAN DE MUESTREO 1 (Nivel de inspeccion I, NCA = 6,5)

EL PESO NETO ES INFERIOR O IGUAL A1 KG (2,2 LB)

Tamano del lote (N) Tl{aqr:;??ad&;a NuUmero de aceptacion (c)
4 800 0 menos 6 1
4 801 - 24 000 13 2
24 001 - 48 000 21 3
48 001 - 84 000 29 4
84 001 - 144 000 38 5
144 001 - 240 000 48 6
mas de 240 000 60 7

EL PESO NETO ES SUPERIOR A 1 KG (2,2 LB) PERO |

NFERIOR A 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N) T,%T;?,?ad&;a NuUmero de aceptacion (c)

2 400 0 menos 6 1

2401 -15000 13 2

15001 - 24 000 21 3

24 001 - 42 000 29 4

42 001 - 72 000 38 5
72 001 - 120 000 48 6

mas de 120 000 60 7

EL PESO NETO ES SUPERIOR A 4,5 KG (10 LB)

Tamario del lote (N)

Tamario de la
muestra (n)

NuUmero de aceptacion (c)

600 o0 menos 6 1
601 - 2 000 13 2
2001-7 200 21 3
7 201 - 15 000 29 4
15 001 - 24 000 38 5
24001 - 42 000 48 6
mas de 42 000 60 7
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PLAN DE MUESTREO 2

(Nivel de inspeccion 11, NCA =6,5)
EL PESO NETO ES INFERIOR O IGUAL A 1 KG (2,2 LB)
Tamafio del lote (N) T;Tfs??ad(en;a NuUmero de aceptacion (c)
4 800 0 menos 13 2
4 801 - 24 000 21 3
24 001 - 48 000 29 4
48 001 - 84 000 38 5
84 001 - 144 000 48 6
144 001 - 240 000 60 7
mas de 240 000 72 8

EL PESO NETO ES SUPERIO

RA1KG (2,2 LB) PERO INFERIOR A 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N)

Tamafio de la

muestra (n) Numero de aceptacion (c)

2 400 0 menos 13 2

2401 - 15000 21 3
15001 - 24 000 29 4
24 001 - 42 000 38 5
42001 - 72 000 48 6
72001 - 120 000 60 7
mas de 120 000 72 8

EL PESO NETO ES SUPERIOR A 4,5 KG (10 LB)

Tamafio del lote (N) T;T;??ad&;a NuUmero de aceptacion (c)

600 0 menos 13 2
601 - 2 000 21 3
2001 -7 200 29 4
7201 - 15000 38 5
15001 - 24 000 48 6
24 001 - 42 000 60 7
mas de 42 000 72 8

12
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Plan de muestro que debe derogarse

Las disposiciones para el muestreo contempladas en la Norma CODEX STAN 177-1991 deberan ser
derogadas y reemplazadas por los planes de muestreo 1y 2, NCA = 6,5.

Las secciones que se indican en la propuesta de derogacion corresponden las de la Norma
CODEX STAN 177-1991.

PLANES DE MUESTREO CONTEMPLADOS EN LA NORMA CODEX STAN 177-1991




