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ANTECEDENTES

1. Enlal12®reunion dd Comité Coordinador del Codex para Asia se habia decidido remitir € Anteproyecto de
Norma del Codex para los Productos Acuosos del Coco a Comité Ejecutivo en su 472 reunién a fin de que lo
gprobara en € Tramite 5y de que € Comité del Codex sobre Frutas y Hortalizas Elaboradas siguiera, luego,
elaborando d texto.! El Comité Ejecutivo de la Comisidn del Codex Alimentarius, en su 472 reunién, adoptd en €
Tramite 5 & Anteproyecto de Normay lo adelanté a Tramite 6 a fin de recabar observaciones’ mediante la CL
2000/15-GEN, con plazo hasta € 31 de diciembre de 2000 para la recepcion de observaciones; por consiguiente
en la 202 reunion de CCPFV no se examind en detale € Proyecto de Norma por no haberse cumplido adn €
mencionado plazo.

2. Seobservo que € Comité del Codex sobre Etiquetado de los Alimentos no habia ratificado las disposiciones
de etiquetado contenidas en € Proyecto de Norma. El CCFL no habia llegado a un consenso respecto del empleo
de los términos “ligero” y “magro” en la leche de coco ni sobre la posibilidad de combinar los términos
“concentrado de crema de coco” y “crema concentrada de coco”, puesto que ambas expresiones parecian describir
el mismo producto?

ALINORM 01/15, par. 28
ALINORM 01/3, App. IV
ALINORM 01/22 parrs. 19-21
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3. El Comité convino en considerar € Proyecto de Norma del Codex para los Productos Acuosos del Coco en
el Trémite 7 en su proxima reunion, sobre la base de las observaciones que habian de remitirse en @ Tramite 6 en
respuestaala CL 2000/15-GEN.* Sin embargo, solo se recibieron algunas observaciones en respuesta a dicha Carta
Circular.

4. La Secretaria del Codex desea sefidar la peticidn antes mencionadas a la atencion de los Gobiernos y los
organismos internacionales interesados, y recordarles que € Proyecto de Norma se examinard durante la reunion
de la Comision del Codex Alimentarius para su adopcion finad en € Tramite 8 en junio de 2003. Debido a esto, es
importante recibir las observaciones por escrito con antelacion, de manera a hacer los gjustes necesarios a
Proyecto actual en la préxima reunion del Comité con miras a facilitar su adopcion final en la préxima reunion de
la Comisién. Las observaciones recibidas en respuesta a la CL 2000/15-GEN y esta Carta Circular, seran
compiladas en & documento de trabgjo seguin figura en e Programa Provisiona de lareunion®

5. El Proyecto de Norma del Codex para los Productos Acuosos del Coco se adjunta a este documento como
Apéndicel. Los Gobiernosy los organismos internacionaes que deseen formular observaciones deberdn hacerlo
por escrito de conformidad con el Procedimiento Uniforme para la Elaboracién de Normas del Codex y Textos
Afines (en € Tramite 6) (Manua de Procedimiento del Codex Alimentarius, 122 Edicion, paginas 21-23) d
Secretario, Comision del Codex Alimentarius, preferentemente por correo electronico ANTES DEL 15 DE
AGOSTO DE 2002, como se ha indicado anteriormente.

ALINORM 01/27 pérr. 69
véase CX/PFV 02/1.
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APENDICE |
PROYECTO DE NORMA PARA LOSPRODUCTOS ACUOSOS DEL COCO
(En € Tramite 6 del Procedimiento del Codex)

El Apéndice de esta Norma contiene disposiciones que no es necesario aplicar conforme a lo etipulado en las
disposiciones de aceptacion de la Seccidn 4.A.i)b) de los Principios Generales del Codex Alimentarius.

1. AMBITO DE APLICACION

La presente Norma se gplica a los productos acuosos envasados de leche de coco y nata (crema) de coco que se
definen en la Seccion 2 de la presente Norma. Esta Norma no regula las bebidas azucaradas y/o aromatizadas a
base de coco.

2. DESCRIPCION
2.1 DEFINICION DEL PrRODUCTO

Las leches y natas (cremas) de coco son los productos preparados a partir de una cantidad considerable de
endosperma de coco (almendra de coco) fresco de la pama de coco (Cocos nucifera L.) separado, entero,
desintegrado, macerado o desmenuzado, y extraidos de modo que queden excluidos la mayor parte de lasfibrasy
los residuos filtrables, con o sin agua de coco, y/o con adicién de agua.

2.1.1 Nata (crema) de coco

La nata (crema) de coco es la emulsion extraida del endosperma (almendra de coco) maduro del coco, con 0 sSin
adicion de agua de coco/agua, Y se gjusta a los requisitos especificados en la Seccion 3 de la presente Norma

2.1.2 Lechede coco

La leche de coco es la emulsion diluida de endosperma (almendra de coco) de coco desmenuzado en agua, con
una distribucién homogénea de los sdlidos solubles y en suspencion, y se gjusta a los requisitos especificados en
la Seccion 3 de la presente Norma.

2.1.3 Concentrado de nata (crema) de coco

La nata (crema) de coco es & producto obtenido tras diminar € agua de la nata (crema) de coco, y se gustaalos
requisitos especificados en la Seccién 3 de la presente Norma.

2.1.4 Nata (crema) de coco concentrada

La nata (crema) de coco concentrada es € producto obtenido tras eliminar e agua del concentrado de nata (crema)
de coco, y se gusta a los requisitos especificados en la Seccion 3 de la presente Norma.

2.1.5 Lechede coco ligera

La leche ligera de coco es € producto obtenido a partir de la porcién fina de la leche de coco centrifugada o
mediante dilucién de la leche de coco, y se gusta a los requisitos especificados en la Seccidén 3 de la presente
Norma

2.1.6 Lechede coco desnatada

La leche de coco desnatada es € producto obtenido a partir de la porcion final de la leche de coco ligera
centrifugada o mediante dilucion de la leche de coco ligera, y se gjusta a los requisitos especificados en la Seccién
3 dela presente Norma.

2.2 DEFINICION DEL PROCESO

Las leches de coco y las natas (cremas) de coco se someten a pasterizacion térmica, esterilizacion o tratamiento a
temperatura ultraglevada (UHT).

3. COMPOSICION ESENCIAL Y FACTORES DE CALIDAD

3.1 INGREDIENTES BAsSICOS
- Endosperma de coco (almendra de coco) de la pama de coco (Cocos nucifera L)
- Aguade coco
- Agua
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3.2 INGREDIENTES AUTORIZADOS

- Casdinao de sodio
3.3 COMPOSICION

L eche de coco 5 max. - 3,75 max. 95,0 5,9
desnatada

Lechedecoco ligera | 6,6 — 12,6 1,6 5,0 min. 93,4 5,9
Leche de coco 12,7 -25,3 2,7 10,0 min. 87,3 5,9
Nata (crema) de coco | 25,4 — 37,3 5,4 20,0 min. 74,6 5,9
Concentradodenata | 37,4 — 46,1 8,4 29,0 min. 62,6 5,9
(crema) de coco

Nata (crema) de coco | 46,2 min. 11,2 35,0 min. 53,8 5,9
concentrada

3.4 CRITERIOSDE CALIDAD

Las leches de coco y las natas (cremas) de coco tienen € sabor, olor y color normales caracteristicos de estos

productos.

4. ADITIVOSALIMENTARIOS

[SIN  Aditivosalimentarios
Emulsionantes

432  Monolaureato de polioxietilén-(20)
de sorhitan

433 Monooleato de polioxietilén-(20)
de sorhitan

434 Monopalmitato de polioxietilén-(20)
de sorbitan

435 Monoestearato de polioxietilén-(20)
de sorhitan

436  Triestearato de polioxietilén-(20)
de sorbitén

473  Ederes de sacarosa de &cidos grasos
EspesantesEstabilizador es

412 Goma guar

415  Goma xantan

466  Carboximetilcelulosa sodica
Conservantes

211 Benzoato de sodio

Blanqueadores

223  Metabisulfito de sodio
224 Metabisulfito de potasio

Dosis maxima Observacion

1000 mg/kg

1500 mg/kg

Limitada por las BPF
Limitada por las BPF
Limitada por las BPF

1000 mg/kg Solo paralaleche
de coco pasterizada

30 mg/kg

30 mg/kg]
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5. CONTAMINANTES

Los productos regulados por las disposiciones de la presente Norma se gustaran a los niveles maximos para
residuos establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para dichos productos.

6. HIGIENE

6.1 Se recomienda que los productos regulados por la disposicién de la presente Norma se preparen y
manipulen de conformidad con las secciones pertinentes del Cédigo Internacional Recomendado de Précticas —
Principios Generdles de Higiene de los Alimento (CAC/RCP 1 — 1969, Rev.3-1997), & Cadigo de Practicas de
Higiene para Alimentos poco Acidos Elaborados y Envasados Asépticamente (CAC/RCP 40 —1993), y € Codigo
Internacional Recomendado de Précticas de Higiene para Alimentos poco Acidos y Alimentos poco Acidos
Acidificados Envasados (CAC/RCP 23 — 1979, Rev. 2 — 1993).

6.2 Los productos se gjustardn a todo criterio microbioldgico establecido de conformidad con los Principios
para e Establecimiento y la Aplicacion de los Criterios Microbiol 6gicos en los Alimentos (CAC/GL 21 — 1997).

7. PESOSY MEDIDAS
7.1 LLENADO MiNIMO

El envase carrado herméicamente se llenard por completo con € producto y no ocupard menos del 90% (90%
viv) de la capacidad de agua del envase. Esta Ultima es d volumen de agua destilada, a 20°C, que € envase
cerrado herméticamente contendra una vez llenado por compl eto.

7.2 CLASIFICACION DE PRODUCTO DEFECTUOSO

Todo envase que no satisfaga € llenado minimo requerido del 90% (v/v) de la capacidad, tal como seindicaen la
seccion 7.1

8. ETIQUETADO
Ademés de las disposiciones de la Norma General del Codex para € Etiquetado de los Alimentos Preenvasados
(CODEX STAN 1-1985, Rev. 3 1999), se aplican las siguientes disposiciones especificas:
8.1 NOMBRE DEL PRODUCTO
El nombre del producto sera
Leche de coco desnatada

Leche de coco ligera

Leche de coco de conformidad con las definiciones y
Nata (crema) de coco composicion que se indican en las
Concentrado de nata (crema) de coco Secciones2y 3

Nata (crema) de coco concentrada
8.2 DECLARACION DE LOS PROCESOS

8.2.1 El proceso o los procesos utilizados para preparar € producto podran declararse cuando afecten a las
propiedades, calidad o duracion en amacén de los productos, es decir, la desintegracion, maceracion,
desmenuzamiento, trituracion, etc.

8.2.2 En toda la leche y la nata (crema) de coco que se somete a proceso térmico deberd declararse €
tratamiento de conservacion o esterilizacion (tratamiento térmico u otro proceso de esterilizacion), por gemplo,
pasterizacidn, esterilizacion, pasterizacion rapida de ata temperatura (HTST), o0 esterilizacion a temperatura muy
elevada (UHT).

9. METODOS DE MUESTREO Y ANALISIS

9.1 M UESTREO

Conforme alas Directrices Generales del Codex sobre Muestreo™.
9.2 DETERMINACION DEL EXTRACTO SECO

Conforme alaNorma AOAC 925.23A (Méodo IDF-ISO-AOAC).

! Actuamente en curso de elaboracion por €l Comité del Codex sobre Métodos de Andlisisy Toma de Muestras.
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9.3 DETERMINACION DE LA MATERIA GRASA TOTAL

Conforme ala Norma AOAC 945.48G (Méodo Rose-Gottlieb).

9.4 DETERMINACION DEL EXTRACTO SECO MAGRO

Se determina en base ala diferencia entre la materia grasa total y € extracto seco total.

9.5 DETERMINACION DE LA HUMEDAD

Se determina en base a la diferencia entre € extracto seco tota y € valor numérico de 100.
Anexo
El presente texto estd destinado a ser aplicado con caracter voluntario por |os asociados comerciales y no por los

gobiernos.
1. COMPOSICION ADICIONAL

Producto Extracto seco total Extracto seco magro Materiagrasa
(% m/m) (% m/m) (% m/m)
Min. — max. Min.
Leche de coco
Leche de coco de calidad C 12,7-159 2,7 10 min.
Leche de coco de cdidad B 16,0-21,7 3,0 13 min.
Leche de coco de caidad A 21,8-253 4.8 17 min.

2. ETIQUETADO ADICIONAL

La leche de coco puede etiquetarse como “leche de coco de calidad A", “leche de coco de calidad B” o “leche de
coco de calidad C”, seglin la compasicion que se especifica en la Seccion 1 de este Anexo.
specified in Section 1 of this annex.




