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PROYECTO DE NORMA DEL CODEX PARA BROTES DE BAMBU EN CONSERVA

Se han recibido las siguientes observaciones de Francia, Poloniay los Estados Unidos.
Francia

El texto ha sido mejorado durante la Reunién del Comité, con respecto a las condiciones de elaboracion del
producto asi como con sus tipos de presentacién. Sin embargo, €l parrafo 2.3 Formas de presentacion, contindia
siendo algo complgjo.

2.1 Definicién dd producto:

El pH de las técnicas de tratamiento por caor que se aplica a las diferentes categorias de los productos debe ser
descrito con mayor precisién para asegurar la seguridad del consumidor. Los productos no fermentados y no
acidificados con un pH > 4.6 deben ser tratados con un cuidado extremo.

En €l péarrafo 8 se debe utilizar e mismo tipo de texto en laredaccion como el que se utiliza en otras normas.

“8.1.2.1 El peso del producto escurrido no debe ser menor a 50%, excepto para la forma de presentacion
“enteros’ en cuyo caso €l peso del producto escurrido no debe ser menor a 60%, calculado en base a peso del
agua destilada a 20°C que cabe en & envase sellado herméticamente cuando estd completamente lleno”.

Polonia

5.1 En conformidad con la legidlacién polaca sobre alimentos para los productos mixtos de frutas y hortalizas
elaboradas y para las hortalizas elaboradas, proponemos establecer las dosis maximas para los metal es pesados
Pb, Cd, Hg, As, Zn, y Sn como se indica a continuacion:

Pb no mas de 0.30 mg/kg

Cd no més de 0.03 mg/kg

Hg no mas de 0.02 mg/kg

As no més de 0.20 mg/kg

Zn no mas de 15.0 mg/kg

Sn no mas de 100.0 mg/kg en cajas de metal, recubiertas con estafio
Sn no mas de 20.0 mg/kg en distintas cgjas



Estados Unidos
Aditivos alimentarios

Para mantener conformidad con los objetivos del Codex de utilizar un enfogque horizontal con respecto a
trabajo sobre normas alimentarias cuando es apropiado, y para crear una aplicacion tan amplia como préctica
para las normas del Codex, los Estados Unidos consideran que el CCPFV deberia tomar en consideracion €l
trabgjo del Comité del Codex sobre Aditivos Alimentarios y Contaminantes de los Alimentos (CCFAC) y del
Comité Mixto FAO/OMS de Expertos en Aditivos Alimentarios (JECFA) con respecto a los aditivos evaluados
para su utilizacion en los productos examinados por € CCPFV. Consideramos que la utilizacién de los aditivos
presentados en la lista del Cuadro 3 de la Norma General para Aditivos Alimentarios (GSFA)?, la cual fue
aprobada por la Comision del Codex Alimentarius (CAC) en 1999 y 2001, deberia ser considerada apropiada
en los productos que se encuentran dentro del dmbito del CCPFV. Ademés, los aditivos evauados por €
JECFA vy utilizados en conformidad con las disposiciones establecidas en € Cuadro 1y 2 del proyecto de la
GSFA? también deberian ser considerados apropiados para ser utilizados en los productos que se encuentran
dentro del ambito del CCPFV. Es apropiado que e CCPFV aproveche los conocimientos expertos y las
recomendaciones del JECFA y del CCFAC. Consideramos que no es apropiado que e CCPFV limite € uso de
los aditivos que han sido aprobados por la CAC para ser utilizados como fue previsto en la GSFA vy los cudes
son utilizados en productos que se encuentran actualmente participando en € comercio. También consideramos
gue es apropiado que las normas del Codex den pie a un ambiente de flexibilidad para la produccion y comercio
de productos, siempre y cuando los productos sean definidos satisfactoriamente.

Por lo tanto, recomendamos que en la seccidn sobre aditivos alimentarios de los proyectos de normas bajo
examen por el CCPFV se haga referencia ala GSFA. En la seccidn sobre aditivos alimentarios del proyecto de
norma se deberia presentar una lista Unicamente de los efectos funcionales que estan justificados en e alimento
regulado por la norma. Estos efectos deben estar basados en las clases funcionales de aditivos que se presentan
en lalista del sistema SIN (Sistema Internaciona de Numeracion para Aditivos Alimentarios). En la seccion de
aditivos aimentarios del proyecto de norma se debe hacer una referencia a la parte correspondiente de la
GSFA, incluidos € numero de la categoria aimentaria y e descriptor, segin corresponda. Por gemplo,
“Cuaquier regulador de acidez presentado en la lista del Cuadro 3 de la Norma General del Codex para
Aditivos Alimentarios o en la categoria alimentaria 04.1.2.4 (Fruta (pasteurizada) enlatada o embotellada) en los
Cuadros 1y 2 de laNorma General del Codex para Aditivos Alimentarios”.

Finalmente, observamos que la disposicion para € uso de ciertos aditivos bajo normas del Codex no impide que
ningun pais individual prohiba e uso de un aditivo o que utilice un aditivo a una dosis de uso digtinta a la
establecida en la norma del Codex, siempre y cuando € pais pueda justificar su posicion en una base cientifica

Seccion 6(a) Higiene

Los Estados Unidos desean que e Comité ponga énfasis en € uso y la importancia de los textos relevantes de
la higiene de los alimentos en las normas. La redaccion del texto actual es la siguiente:

Se recomienda que los productos a que se refieren las disposiciones de esta norma se preparen y manipulen de
conformidad con las secciones correspondientes del Cédigo Internacional Recomendado de Précticas -
Principios Generales de la Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), y otros textos afines
tales como los Cédigos de Practicas de Higiene y otros Codigos de Précticas.

Laredaccion del texto que se sugiere esla siguiente:

! Cuadro 3: Aditivos cuyo uso es permitido en los alimentos en general, a menos que se especifique lo contrario, en
conformidad con las BPF.

2 Cuadros 1y 2: Aditivos cuyo uso es permitido bajo condiciones especificas en ciertas categorias alimentarias o en
productos alimenticios individuales.



Se recomienda que los productos a que se refieren las disposiciones de esta norma se preparen y manipulen de
conformidad con las secciones correspondientes del Codigo Internacional Recomendado de Précticas -
Principios Generales de la Higiene de los Alimentos, y con el Cédigo Internacional Recomendado de
Précticas para Alimentos Poco Acidos y Poco Acidos Acidificados en Conserva (CAC/RCP 23-1979,
Rev. 1-1989, Volumen 1 del Codex Alimentarius) y otros Cdédigos de Précticas de Higiene
recomendados por la Comisién del Codex Alimentarius.



