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(Observaciones en respuesta a la CL 2006/56-PFV) 

Observaciones del Brasil 

Brasil quisiera compartir la confianza que tiene en el método de Bligh-Dyer – REF: BLIGH, E.G., DYER, W.J.  A 

rapid method of total lipid extraction and purification. [Un método rápido para la extracción y purificación de 

lípidos totales] In: Canadian Journal of Biochemistry & Physiology [En: La Revista Canadiense de Bioquímica y 

Fisiología]. V. 37, n 8, pp. 911-917, 1959. 

En la actualidad muchos laboratorios de investigación utilizan este método y bien pudiera ser adoptado por el 

Codex como un método Tipo 4. 

Además, el método 963.15 de la AOAC es usado como un control oficial del contenido de grasa en alimentos en 

general. 

Provisión Método Principio Nota Tipo 

Grasas Totales Bligh-Dyer Gravimetría Método de extracción de Cloroformo-

metanol para alimentos en general.  

IV 

Grasas Totales AOAC 963.15 Gravimetría Método de Extracción Soxhlet para 

alimentos/granos de cacao y sus 

productos.   

I 

Grasas Totales AOAC 983.23 Gravimetría Método de extracción de Cloroformo-

metanol para alimentos en general.  
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