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وم ترن ا ا  ا ا ار وا  

CAC/RCP 40-1993 

   

ا اار وا   و     ل      تو 

 ت ا ثدة اإ    ء أن  ا ا ا  . ا ارا 

وا  إ و ،  اءا و   ا وا ا ع ار .   

 ا ا م  داإر ومه ا أ  ف   و  طا  ا وم

ا ا ا وم طا  م  ل ا ا  د  )CAC/GL 18-

1993( . وا ارا ا  رت اا     و طا وم ا 

ا و وا .  

1  ق  – 1اا 

 ه ا وم و ارا ت ارا  ا ه ا     . و

  ا  ا ةا   قا  توو   تا  أو  

  . ا ا ات و اا    أ ا ، أو ات 

  ا ا  ا و اا  ا ا     ل

 ا ا وا  ا   ا  ا رت وّم اوا اد

ا .  

2   ت  – 2اا  

 ومه ا  اض 

2.1 ا  ت اا.  

2.2  ارا اوا       تو  و،   قإ ء  

 ل دون ث ا دةإ  ت اا  ا.  
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2.3   ُ     ءوا        تووا ث ا

ت او. ا  ا إ ه ا    أو ا اتا اء اا . 

2.4   اء اء      تو . 

2.5  ن اخ واواء وات ا إزا و أا    ادبا  دو.  

  .در و  ل و  ات ا  إم أء ة  ا  د ة 2.6

2.7  ت ابا  ت اا ا  درةا   اءا وف اا د ا   

ا، وا زوا ء ااء أ ظا  أن  .  

2.8  ا  ث دي إ  ى إ ت اد ا   ،اءا   اء، دون ا

  .  ا اأو طق ⁄ ا ا  و

2.9 در  ازنا   اء اا  در أ  در ت إما   ةن.  

2.10  ر ما  وا ما ت ا  ر ا   كء  از ا 

  .ا اان أو 

2.11 ا   ا  وا يا اءا  . 

ات ا دل  ات   ف وإاد وت   و  اق  2.12

إ  ءا  درةا.  

2.12.1  م و ءةا وا  أو  أن وا  ا   . 

2.12.2  و    ءة واا وا  أو  أن   ارة  ا در 

  أن م و د و   ر م   ه0.7 ⁄2 

)10 ا ا  لأرطpsi ( ديا ا .  

2.12.3  و  ءةا وا  أو  أن وا    أو ا    ه

 ا ادي  )psiرطل  ا ا0.7 ⁄2 )10 م ر ق 

.  
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  اظ ) اظ  ال، أمب (ا اا  م  ا    اظ 2.13

  .ات ا و ودر ارة  ل إ  ااء 

ارة  ة دة  در  ار  ا اظ   ارات ان  ارات 2.14

 . ه اوفظ ت ا   ف   إذا ث 

2.15  ا ا  ،اء أي ت اوف ا  در  ن ي أي  ،

 وز4.6  وز  0.85وم . 

 ات ا   اص أ  . اي ك اه ا ه  ب  2.16

  ةا ا  " به ا دة–  1ا"،  درةا ا ا  . 

2.17  اا  جم  جمء ا  ورات اا . 

  .   اات ا دل اارة  ا ا وا ارد د و اارة  2.18

2.19  ا ا  ل إ وروف اا   ت اات واوات وا 

 وا . 

2.20 ا  ا واء اأ  أو  وأو  إ  وا  ف ا . 

2.21  ر  و را  يء اا  رها، ت ال اد  . 

2.22  ٌَُِو  ج أي ⁄ ل إ   أوت اا.  

2.23 َُ   . 

2.24   ت اا. 

2.25  ارة ا در ارة در ا  د  ارا ا ا.  

2.26  ا و د  ا ا ا .  
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3  3ا  - ات ا جما ط ⁄ دا 

3.1   ا طوا ا ُ اد اا   

3.1.1   أُ ُ أو ا    ادة ن ،    دي إو  إ  ىل  

  . ااء

 ات  ا ا  اث  3.1.2

3.1.2.1   اد اا  ث اتا  ا دا امو وا ا  ا وا ا

 ا ن  ال ه ات اطت اذ و  .ا  ا  أنت 

 ا  وا   ى ا اء إ قو . 

3.1.2.2  ت ان ا أن    ،اد اا   ا طا  وا ت اا

مم ذات و ر ف وط  .  

3.1.3 ا  يا 

  ج اأو إم زرا  ا ط ا   ي ء اا ا ا  ى إ 

 .ااء

 ا  ات وااض  3.1.4

  أ  ف ن  أوظا إ ، أو  أو  ا   ا ا ا

 ن إا ت ا  را   ث  ا  و دة دات اا

ا.  أ و  إ اه ا ا ا مم ذات و ر ت و. 

 اد وامج  3.2

 ات   3.2.1

  ن جأنمد وا اءات ات واا  و  أو أ ا   ا 

ث ا دي إ. 

 اات واوت  3.2.2

 مو   جمد واا  ت اوات واا ا  ا   .أن  و

    اد اوا د ا ت اوا وا ا  .   أن و
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واو م  ء، ءا  .  أ اد اا   ت اوا،  

 م أو ا.  

3.2.3 وا  ا  اد اا إزا 

  ادا ن  ا ا   ك وا دج امد واء او. أ  ا

 اد اا   اد إ     ،إ  ت ء إ   ل دون أ

  .ود  ط  ااء وإادات اه أو ااد اا اى، ا اث

 ارا  اث و 3.2.4

 ذت اطث  اا  اد اا  ا ت  اأوا ت اأو  اا 

  .ر  اطتاذ  و . وداد أى  ب ا  أو  اوأو 

 اد ⁄ا  ن امج 3.3

ر واا ث وا  ا  وفظ  اد اا   . 

3.4 ا 

3.4.1 ا و 

 ض ا  دا  ج أوما   اد اد أو ال ا م ن و أن 

 واظ  م .    واذات    اون  أن   اد و

  ورةا و اتا وإزا . 

 إاءات ااول  3.4.2

   اءات أنإ اولا اد اث ا .ء  وإا رة واد اد ا دون  

 را و. و لا   ات - ات ا  -  ت ذاتأو ا ا ط م إذا

ذ إ  إذا و. اأ  ا  أن  ،ا  ن صدة ا   ا ا

4.4.1.2  ومه ا.  

4  ت -  4اا :او  
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4.1  ا 

 أن  ات ا   اوا  ا، وان، وار، أو   ات وأ ن 

م ت. 

 اق واات 4.2

    ،   أو ود   ة واا  ا طق وان ا أن 

ا  .هو   م   أن  . ت ذا و. 

4.3  ات واا 

4.3.1 م و ء اا ا  اوا من ا أن  ة   . 

  .      داء  ات   ض 4.3.2

 .  ام واا   ا وا   ااف  م ااء.  4.3.3

  ام واا   دل ات وام ن ودل ات ا  ان  4.3.4

  .ا...وار،

4.3.5   ، اوا ما   تا  ،ا ا   أو ا  أو ا ط

 .ا  أن دي إ اث ادل

4.3.6 ُ  اوا ما   ادورود ا  اءت ا اوا ا ا  تا م 

ما إ ا، ا إ وا .  ت ا ع  ارة در  ووإ 

ا . 

 أن ن ارت ة  اه،  اء، ودة ص و  : ط اول ااء  4.3.7

. واو  اق، و أن ن  ا  و   وأن ن اد دة مق

 رن ا أن ،ا  إذا ،رةو  ة  ت ه إن ا ح ا  

  .ء

و أن ن .   أن ن اران ة  اه ودة ص و  و  اد 

ن أأن ن اران ء و  اق و و  . أن ن ار  ت.  اان

وا ا  ن. ء، وا  ت، ورران واا ران، وا  واا  

 و ،ران وااا   .  
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  ؤوإم ؤو ا   خوا ا و و ا ر وا  . 

ا  ن أن و. 

 ا    ا  و اا  خاو . ا اا  و  

 م    و  ا ح  ه ااو أن ن . ا  ارج

  .و أن ن  اة، إن وت، رة  دون اا ف. ة

  .ذا اق ا وأن ن و دة صو  ءااب   أن ز

 ارج و ا وا ا  ات وا واا و    ث  أن 

  . ت  و يو ء اا  . ااء

ااء  ل دون ث ااء وااد ا   ، اات وا ا  ط اول  4.3.8

وا ط ،  أو    .ت ا  أ ن. و أن   اتا

ر  واا   خ ووا    و  وأن ،ذ ا إذا ا ،و

وو ا  .ا  ن أن  . 

 أ  أن ن أ ا وت اا وأ إاء اامت    ط اول ا و 4.3.9

 ة.   

4.3.10  ،تا   اا ا   ،لا . 

  اا ااد ا   و ،    ا، إ إذا ن وا أن  4.3.11

  اا ثدر ا  را. 

4.4 ا اا 

 إادات اه  4.4.1

4.4.1.1  به ا   اداتإ ،  ا ا  م  7.3ط  وت ارا ا – 

 ا  دئ اا)CAC/RCP 1-1969( ظ  ا و ارة اا ودر  ا 

 ، ور ن ذ و ز ،   ثا   م إ.   

4.4.1.2   ََُْ أنا  ا  ا ،ها 7.3  ا ا  ر إا دئ اا 4.4.1.1 ،

  .  أن َََُ ون و او    اث
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4.4.1.3   ر  يأا   اء ا  وااء ا   ادن أن    ة

  . ث ااء  أنا أو 

، و  اا، وا واة  ار أن ُ اه  ا ب ا   إمج  4.4.1.4

ا و ، ام  أم   ،اء   ا اض اا  دة ن أن 

  ه  ن ث أو أن ط ودون أن ،م لاتب اه ا َ ع( اطا  

 أ  ا 7.3.2ا .( 

4.4.2  ت ات واا  ا 

 أن   تال   تت واا  ي و اا  أنم   واا 

وا  (   ذ م اف ا( ات ا  أن ن  و .   ة

  .ث إادات ه اب ل دونأن    و أوت اروةف  ت 

4.4.3  ا  فتوا   

ا  أ   و   ت تن  او  ةاو   . 

 وفظ  تا  ا   تا  و .ءة  و ه ا ن أن

. و أ  ة  ط اول ااء.  دا  اء، و ،  ف و

 إ د ط   ورا ا   ض  تار ا ا  أ  

 ا .وو ا  ادردة وو  أو ه دا ة رةا ن او   

 .و ج    ،ردة واه اا رة إ  . ،ور د اا  إذا

  ب توت وازا  ف د   ض . ا   ا ا اا و

 . راتإ  ل وا ت إ ورة اا  وجا  أ . 

4.4.4  ط  ا  اضأا   

  و ا  ات  نو  ةاو       ،

ذ ل. اا   ،ا  ات  و . و  ردةو  أو ه دا

ا  ات م إ . ج    ،ردة واه اا رة إ و .

  اد إ وا   . تزا  ف د   ،ور د اا  وإذا

  ب تووا ض  ا   ا ا اا و . اي ا أن و

  .  و  اف ا أم   ات ن ة 
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   ا ات 4.4.5

و أن  ه  . ال  ،أدوات ا وو   ات  ات

   و اد  اتا . ه ا و      

 ت ردةوا.  

  اءة  4.4.6

    أو ط ءة اإ  ةأء ا .ء، وا  ُ ان أءة اا 

  :  أ و . ادة

540  )50  (اء وا  ت م  .  

220  )20  (ف ا .  

110  )10 ت (ىأ ط .  

 ع اا  ،جما ا   أي  اءات ا ق ات اءة وات ا ن أن 

  ل  اءث ا ل دون   ن وأن.  

4.4.7 ا   

 ر واا ارة، وا اا    ور ،ر ثاء اا  .   و

م  إ    ا  ار ار و .اط  م إ  ت  

 ا و  ه أو  ف ا    دة  ه و. ا ن أن 

وا زاا  راتطا.  

4.4.8  ا  ادت واا  ا اا  

  تا  ا إو   ا  اداا  ا .و  اه ا 

ه اب و اء    وج ات إ ات أو إ ااد  ا  ول دون 

   .اماد إ ت وا امو واات

 اوام و اات 4.5

  ااد  4.5.1

 ط  ا وامات واا  ن أن   ،اءا  أن ا  اء وااول ا

 اد   ا ا أو اوا أو ااق وأن ن دة ص وا ودرة   ت 
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 اا ا  و. و أن ن ا ء و  ا واق. ا وا ارة

   اأن ا ا  ن إذا إ ،    أو    اد اا  هو

  .و  اا أماع   ادن ا  مل اأ  .را  در اث

4.5.2  ق ء واوا ا  

4.5.2.1  ر ار اظ   و ؤو وامات واا    ت داء و

و   و .ااء ا ةن ظ أن  ،ا ا  إن أ .  و

 و  ذ إ    ات اا .و  ن أنا م   

اد ا .أو  و اد ا ث  ا  وط و   اد أن إ ََ 

 ل ا ير ا   . 

 أن ن وت ات وااد  ا  م ب و  ان أو ه  ااد  4.5.2.2

ا زن أن  وا  ا ن أن أو  وأن ل وان ذات ا.  

4.5.2.3   ن أن س در ة ة دةت اا  ارةأوا  ةأ . 

4.5.2.4   اتا 

   ت، وأو ا  ا  ادا  ا وامات واا أ  اا 

 ت اا.  

 إادات ار 4.6

  م ر إادات اإ م ارا ف  ا ري   ظن ا  ا 

 .  ارا اى  ت ا    ا اار،أء 

4.7  ز اادات اإ 

   و  دة أ ف إزا ى ازات ااء، واا)و ر واا .(و 

 ل ا  ا ل إاا  ةو   اتأوو  ا ا ا ل م أو ،

ا  ق وا     .  أن ن ا ا اء اا   زاتأو ا

  . ا أء   ن  اظ أو اا    ،الم  إاى 

4.7.1  رة  ا  أن  ف اا  اد اوا ت اا إزا  ا را 

اي  ارآر    وه ا   و .ه ارة وأن  إت،الأء ظوف 

دي إ أن     .و  أ  ي ط زات فا     أو  
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 ةا . ف اا   لت إا  و مو او ت ا .

  ا أدا ل دور  قرطا  و  ت  . 

4.7.2  لا  ا اا ا  ،اء اا  قا   درارةا ا  لاء و

و ا.  

5  ة -  5اا :ات ا  

5.1  ما  

ء اإ اتوا م وواما و اا  دى اا اا إ  ةو  م   ة

ر  .وا   فء اإ ،ا ا  عر ا ،بوه واا و. 

5.2 وا ا 

  أن وا ت ا  ت ا1  ا  ر إا ا  دئ اا 

 4.4.1.1ا ومه ا  .  

5.2.1  وامات واا و اد ات ووا  م، ورةا ، و  د 

اء اث ا  . 

5.2.2 ت اطذ اا  أو وامات أو اف أو اا  ءث أا  اد ااء وا  

ات وت أو اء وال ا  .  ن أن ض ا  اتت واا

مم ذات و  ف وط   نو . اه ا ت  إزا    يا ا

 ا ا  م  ط ء، وذل ا   ل  اءا 7.3  دئ اا 

 ا ا  ر إوا ا 4.4.1.1 اءا و   اتأو ا ل اا .  

وا ا واران  ط اول ااء  ة   وري  اه  ارت  5.2.3

  . اءامء ا ا أو  أوت  أى 

5.2.4  ا ءإ واا  ت موا ا .  

 . و ات اد إ ام أو ات ا   اء  م ات 5.2.5

5.3  ا ا م 

  وم دا ل ا  ة وا  طا   ن ة  صوا 

  ص اد اات واوا طا.    ن ،ةا م  ول د  و
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 رة اث و أن ن  ا .  امج، و ا أن ن  دا  ط ال

 ر اوا .ت ا   ا ر ا ا   أن و. 

5.4  مت اا 

   مت اا ل دون اءث ا . أن و   ا ط  إزا د

 ورة إاذ ا   و.  

 ا وا  ات  5.5

   تا ول دون به ا اء أوث ا . ءإ ا  لت  واإ 

و   د اورة إ ذ  إزا ات  ط اول ااء وط ا اى . ات

ا  .  توا  ا  ة ت وا  ات وأ ا  ا

  .  ن ات وأ  و . ات

 اامت اا  اد 5.6

 دا  ةا   ت اامأو  ا  أن  ا اا ،  تا. 

5.7   تا  

و  ات واط ا  رة .  أن   م ل و  ات 5.7.1

 إ  أد   . 

5.7.2  و  ،ةا ل إا  تا  ل د ا . ا  ا اا  و

 ا  وا ا  ر ا  ا   افإ ظ   ، أو د أو

اا اا   ت اا  ز أن  ر اا    رةاا   . أ و

 ا ت ا  ا إ اه ا  ء إا  مما ا .  

5.7.3   ىا ازا اا ار ا رة   اتا اا  . اا و

 ء اا  ،اتاثا  وامدوات واوا وا اد ات وووا ا   .

  ا وامدوات واوا وا اد ات ووا   ،اتا اا  ءما 

  . زا ات  اا دا

 ن ااد اة  5.8

5.8.1  ىاد اات واا  ) ،لا  و روا (  ا  أن  وا

ا وط ا ط إ   ل وذ   ف أو . ا   و
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ن ورن ر ،  ، و ااد و ظن . ات ة   ا اض

ر ظ   ر افإ ن إ ادأ   ذ  أو  رة واا .  و

  .أ درت ار  ث ااء

5.8.2   اءث ا أن  دة أي  أو اا  أ  اض ور م إذا اء، إاول ا ط

أو ا  . 

5.9  وا ا ا 

  أاض ااع اإ  اءواول ا ط  ا. 

6  6ا – ت ال واا م 

6.1  ا  را 

  و  أنت تاول  ا  ل اول ال ا و  ر  اء

و أن  اروس أاء  .اطت اور  ث ااء اا ا  ا أن و اء

ومه ا  ع  ن ذات. 

6.2 ا ا 

  أن   رإط  اءن ا ص اا،  إ  ظ  ت طإذا ا

،ط م  ء ،ور ذ مما ا  ا اء  اا وط رات وا م

اء ااول ا ا ا  أو  ة  ا .  اء اول ا اء اإ و

ورة ذ إ أو ا ت اا  ة . 

  ارااض  6.3

 أن  أو  ض أو   إ ض ف إ  ي أن  ادارة  اح 

ا   ،لت أو إو ي أو بأو ا  ح  م اء أوا  اول  أي 

اء ت ا ا ض    أو   ا ا ح إم ي  ااء 

.   أن أيو  دارةا ه ا  ب  را . 

  ات 6.4

  أ أي   أن اء إا  ا ا  اء أواول ا  ح ش أو ب 

و  ا  ت او.   اح  ء د ه و  ن م رزا

  .اض  ا
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6.5  ا  

،    ل دوا وظ،  أن     ل ادة  ط اول ااء

 ا ات ة  ات ودا ر ن ب  هو. و   ا 

ا  وعا  وار  اا و ،ل او د اد  ا   أو ت اا   

ذ . و و ا  اول  را  ض أيا م  درة ن أن  دة . و

 .إاف  ن ال ه ات أن  و. إرات  ا ورة  ا ض

6.6 ا ا 

  أن أي   اءاول ا      ل دوا ا ا   در

   ن ء رأس وأ  و وا   ل ،واا  ،ي أن و إ 

و إء ا ارة م   وط ا اي . إذا م  اس ا  ة واة

ا ا  .    أ زرا س ات وارا  . اءا  ات ا ل

 أ ي ان أي ات  و. ات       أيدي،  مع 

  .آ  اع ل اول ااء

6.7  ك اا 

  ،اءاول ا ط  ُ أن ت  وا ا   اءث ا   أن م 

ا   لوا ور ااد، ووا ،ا و، ا  ا  ترأو ا. 

 ازات 6.8

   ،ات ااول ا  زات، إذا اء اإ ة  و وم م  

ا .    زات ااء اار  و. 

 اوار  6.9

  اءاول ا ط زوار  تطذ اا  .اا ا اا ذ  أن و .

 . ه اوم 6.7و 6.4و 6.3و 5.9ا و أن  اوار ا ا  ااردة  اات 

 ااف 6.10

  ظ ف وء،  و ا ،و ن ال  اظ  ا ااردة 

 ). ( 6.9إ ود اة  6.1 اات 

7  ت -7اا :ا ت ا  
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7.1 ت اا  اد ا 

 طت أو ت د أو اد  أو  ياد  أو مت ف أم  أي أ  اة  7.1.1

و / أو   ، أن  إ ت  ا ات اد    از أو

 ا .  

7.1.2 ا إذا د  و ا  إ م  زو ت اماد أو اا   . و

   وا ا اد اا ااا ت ا.  

7.1.3   وفظ  ،ةا م  م  ا ت اماد أو اا  ث وا  و 

ر . وو تاوم ادا  و  ت اما. 

 ا ا ل اارة    ا ا اء أو ا ا دون ، أن  7.1.4

ارة واث ا أات ا    و.  ا ن ور  إاد ااء 

 تداآ  ل  ت ادر  ا، و رو  و  ارة.   

7.1.5   أداء ث وث ل دون أو  وفظ  اءاد اات إ    و ،وا

ت ااءاا  . 

7.2  ا  ا  تموا اد اث ا دون ا  

7.2.1  ا اذ اا دون   ثااد اا ا  و  ا  أو ل اا

 ا أو  اتاا. 

7.2.2  ة اا  تأو ا اد ااول ا نن اا ُ أن   ،ا ا 

 إذا أي إ ،م  أي  لو ا ار ا ا اا ا     

 ة اا  تأو ا اد ااول ا ل ة  ة أوا  تأو ا  اد

، م وا  اءر او.  

  ت اول ات   ا   ا ، وث ثإذا و ال  7.2.3

ا.  

7.2.4  اد  أو ا اد اا  ات اا  و   أن ،    

اا    ياء ا   أو.  
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 اا اء  7.3

7.3.1   ءا ابا ه، ا  اءا و ، أ دئا ا. 

7.3.2 ب ز ا  ءا اا، مم ذات و ر و ا،  ر واج اإم ةوا 

 اء    ىاض أوأ اا . ،ذ  ا   ،ب ا  ءا اا

ذ ا    أ ا   و ر ذات و مم   ،ط اول ااء 

ا.  

7.3.3   ها  أ او وف  أوظ   ظة واا دا اا  رظ دي إ 

، دة او اهال  ، و أى. ة اا   ا . اا ل 

ا   ،ا  ا  ظ وف ا ا   اا ا    ا  و أ

  إذا   ا أو ا اد ان . ا أن ه ودة ا،   ز م

 فا  .و ط  مم ذات و ر و اأي     و ل

ودة ا ها   أي اء .  

  ، اوت   ورون  اء  ا ا  اارة   اوت  7.3.4

 اا م إ  ه وو ء اا .  

7.4  وا ا 

 اد اا وت  7.4.1

7.4.1.1    اد ا و م  .   يا   دةن ا أن 

 و ا وف او أا ر إ،   اد فط   ح   ت أ 

مما ذات ا ا ا .  أن ناد ا  أن و ثا  ا ا .

  ن أنت او  ا     ض ياري اوا وا ما ا 

ا ة  ال . ام و ا وت ن اف ا ور . أء از ادي

ت ا وت ا ام   ا  ص  ن  اإء   ،طت

  تط ار اا     ،.  

  ن أندة ا  را  ا  ا ووا ت . واوا ض أ 

ص، ،اا و   دي إ   م ر إان ا أو دا و  ا. 

،   وز أ   ا ا  ت امطا أ   ك اا

ا.  
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و أن . م ر ان ا  أم ، واد ا ار  أن ن  اوت 7.4.1.2

 اد ا ا ق اوا رة اأو ا، ا  و.   ا اد ا 

 طا  ا ا ا ه ا    اتو .و    أن

اد ا ث لاول اوا اءات اإ وا ر أو.  

  اد ا واوت  7.4.2

7.4.2.1   ت أنوا  و  ا   ن ف ت واا  

 ت وأوا ت ااا  و ، أي  تا ا  ا  

 ا مما ا . اءاته ا  أن،أدم  ،  ت اتاص  واا

 ا ا  7.4.8 ومه ا  . 

 ،  ا  أا ،  وت أو اد ا وا اطق  وتإذا  7.4.2.2

ا أو  ا اد ااده ا ةت اا و   . ص   ن ا

    وب   ز   أن ي  ز ل م اوت 

ا.  

 ر اوت ار، وا   ار و   .ء اوت ا ي  ب 7.4.2.3

  ا اد او    طا واا  .توه ا ء رة  ،ذ   

 إ إف  وت ارة  أو اق، ءاآ  ماددا   إ ود إار ادة 

 دةوإ طم .أو ا ت ا  ل أو ب ت اوا  ت ث و .  

 و  طت ا وت  ااء أن ات او واء    أن  7.4.2.4

و أن ه اات    إ  ا و . او ا ا   او  ادة

ت أو اوا   ور تاه ا   أن  ،و ت  . 

 د ا  ا 7.4.3

7.4.3.1   ت اوا   ا  ،روا و  ا  ارد 7.4.1.2و 

ت ا ج إا . 

  اا اي وت 7.4.4

  أ  اءا    ي ا   توا او .ا  أ  

  ات ة ا أو    وة ت، أو  وتاا  ، أو 
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ت د إ  امج   د     رع ه او ا  ذ مو .ااض

 ،  اد   إ  وذات ا  اءا   اد أوا  أن .  

7.4.5  رت اوا ءأ  ةا  

 اجإ اد ا ا   و ا ا ا  دإ آ ا    جمإذاو. ا 

 ذ  ا ا     ،ن  أو  لو  دون  ت  أو 

ا.  

7.4.6  تو ا   

 أن    تاو  اد ا   اجما،  توا اد ا ُ أو/و 

ت او .آ أن وا       ل دونث و ا طا ووا.  

7.4.7 ء  ت او  

  لءا،     طا  و طا،ا  ا إذا إ   اتا 

زا  ا ا ا ط  و(.إ دي اا    وأوا  ا ث إ  

أو ا ا، وا وا   .(   

  ا ت 7.4.8

7.4.8.1    ءا  توا  ات مو،  وت اوو  . و 

ن  أن و .اد ا أماع مع    إل ُ و وا  اوت آت  أن

ا  و  لا،  قا وآ   ت  ادو ا تآ  

  . ا  ا  ا امم وااء  ت و اوت

7.4.8.2   ط فو م  ظاا  ا و      ل.  

7.4.9  ت اوا  

   ار اب  7.4.9.1

أن  ا،  و .امج ل ت  ار ا ت ا  ف اب 

  اوت ا ،وأ    اوت آق أو أي  اا ا   أو

 ات     وذ    او، أن ب ا أو ود ب    او

 ل   إاءاتاذ و ت اا  ت.  و ا قاا ن 
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 ات إ. اء وي إ  إ    ل رر  أو، ا ،أو  إ د

 ا ط  ة.  

 عت إا  اد ا تووا  تآ ُ، و ا  اءو ا ا

   ل مما ا و، إ .  

7.4.9.1.1  قإ  تمطا  ا  

 ت إمطا  ا  عطا  ،7.4.8.1ا    ا  ترا وم

وا ا.  أن   ظ ولو رت ا و  ات  و 

   ة  و .وا ق  تاطمإق  إ   ا ن 

 ت ا إع و .ه ا  ت  ا ،  و ا اطمت

  .ا اة ااءاتو رات ارة   و. ص

7.4.9.1.2   عوم دوا ا  

 ا مت او،  ا  عطا 7.4.8.1.2    ا  ترا وم

وا ا.  

  ت اوا  ذاتماف ار ،اا ت ةوا ُ.  

7.4.9.1.3  اريا ا  

 ن أن نظ  ن وربة وأ،     ات و، ت  

ت  ه   و .وم  ن ود   اقن   وارات

ار  ارات اد  ى     أن و .اا  ااءاتو ارات

و .ا قة ط    ا   ر اري امو ،ا  تا.  و

  .إق او ات  أو اد اطق ار اُ   ال  ت ل 

7.4.9.1.4 مق ات ا ىا   

 ارت  و ،ات ،    رن وأب ةو  أن  ظن ن

ا ه ارات ا  ت  و .وم  ن ود   اق ن 

  ادق أو/ و اات إ  ت وا .و   أن ا راتا ،  

  ت امقاا      تا دو ،وا ا ا دة اوا 

   .ا اب ن اظ  إق  وو
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7.4.9.1.5 ا  بقإ ا و  

 ق اار إ دي أن  ا أو  ا   إ، ل ت ا او،  ا إذا

،و ا  أن   و ف اة ا  ةت اا  ا و    

  . ا إدراو  إاءات اذ و .ات 

7.4.10 و وتا إ   

7.4.10.1  و توت، ،اوا     و  إ و دي إ  ير اا 

ت او أماعاو   وم م و و  أن  و.  وث و ظر ب

م  ا و  إؤ و . إ  او  ،وإذا د ا. ااد او

 إ .  

 أن   تا  م ا ا  ا ا اأو ، أو  ا مأو 

وا  ات اا  و   وا أن ادي إ   عارارا تو. و 

 ا  و .اار ا  أن  او    وا  م م اوت

و اات أو ا  ،  ا   إ  و .إ ء إا ا 

ا  أ ا  ما ر أوق ادون إ  تو.  وريا  ء اا 

 تموا و م وم،   ار ات  اواإ أدم .  

7.4.10.2 مت اون ا أن  ار، وا  اعة أم إ  ا ) ،لا   قعاوا 

 ال اوت ذات ااف ادة  و  . و و )ا  امءو او

  .م  أن ث را

7.4.11 ا  

7.4.11.1  و  دَةَُِ ر ز أر ،ن دا  ووءةو ا و وا     .

 وا ط   ل و و  ، ام   ا اء   ا 

  .و اإ  إ و أو  ق أى

ا اد  ا ا ت  ، و ا، و أن د ا، ا وا ا  و 7.4.11.2

ا و ،ا    يا ا  ةا ذ  ا .  
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ان    أن و .او ازو ل ت امج اةات  ول ا  و 7.4.11.3

 م و    أو ج اما  /ا ت او آ. ا  إذا د ،

  . إاء أي ا  أن ن ا ار 

  .تاو ادة  د ا اة أن   ات  7.4.11.4

   و او  اوت اءة 7.4.12

7.4.12.1    بأ ه اا اا رة اا   ا 7.6.8.1  دة  ترا وم

وا ا  ا  توا  .  

7.4.12.2   قأط   اتوءة/أو ات اوا  ارو وأ  ا . مح إ أن و

  توا إ ذ او ا.   

  ا و اءة اوت  7.4.13

وم ارت    7.6.8ااردة  ا  ااءات إع  ،او إذا   اوت اءة

ا  ا وا.  

  وت وااء وا  اات 7.5

7.5.1   راتا  

7.5.1.1   أن ا ا   ديأ ظ  بأ     تا 

ات ارة ا طق   و .ات  ه ا   ح  أنو، ا او

  ىت اورا .   

7.5.1.2  أن  ا  ا ل وز ا  4.6،  ة اعأم  ت اا 

 ذ  ت اا ارة وض ا و  ت اَِِْا ِو .ا  ر اأن 

 و اا ا   ا،     ط  ا ا 

  . ا     اعا  ل   ا  و

7.5.2 و ا ا    

7.5.2.1  أن   را  ا ا  وا ا :  

1. ا،   

2. ا ،ا  ا   

3. وا   اد اا،   
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   ،ازات .4

 .اات .5

  ت   ا اما   ا ا  ذ   ،رات  أيا

  .اظ   اوا و ،ذات  ان

7.5.2.2   ا ارت اا  ت ااء ا  سأ   ا:  

ت ااذ   و ا و ات اا  اا  ،  

ت ام وأ ،   

  ،و ااد ا أماع

  در  اازن،

،ا ا  

 ارة اا درا .  

 أن  ه ا  تا ار  ،  ق اا   ا  ا

  ا اار ا  او ا  .ا و ات اار وف  ادي

اا  ارا ا  و ا  ا ت اا   ) وا

ارو ).ا ا إ  دةارة اا و در ظا ار در   ة اورا 

ل إ ت اا.  رإط م    نا  ا،  ا د اا  

ارة ا در  ا  لإ ت اا،    ظأوب او .أم   م   

 ظ أوب اأم    ا. و،    م عت أظ  اا و وأ

 و، ومع ا اظ وأده  ، وطل م   إا وا،   ت

 و و . أو غ ا   ا،  اظ ات أدم  ة طق و .و

 ذج )تد ( اا  ات  أدمظا  ا  ل ات  إا

ذج و .اا ،ا ر، مو ادا دا  ،ظا وو ، ما ا

.   ن ت اا  ما   ،تل ا  ا ا  ا  

اارض ا . درو از اا ت اة اوا      و  ا

ارو ارات و .إا   قاا ا    تا   ارا ا

ا.  
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 او اي ى  ت  ،اة ا اار اء  أوو   و اظ 

   .اا م إ  اتم و ات أماعمع    اا، ... ازنو ،داو

 و ة،ا ت ا   ا  و  يت م و   ،  

ظ اة ا   آ ارا و اارةا ر. وه ا ،  ا ة  ا

ا د. و م   ة ت اءار    تا ا  ي 

 ت . و ظوا )  ث  طظا (  ورا ة اا  

  و ت اا أماع مع  ل ا   ، و .  ت ااء

 أ، ا  ابوا دمظ اا و ز  ارة اا در.  

  ا ا  دئه ا و ا ا ا وو، ا ،وت ا أوا 

  لأ  ااء اا  .    ا ورا   ء  اءأ 

   ل  أ  ارةن ا  اءاإ ت او .ا ا لام  ا

 و ،م   ال(   ت ا.  و رو اإ ارة 

  . و رو ا و امل ا   ،ا  ) ا...اص

  ات أي  تم لأو ا      ى ا  .ل و  ا

إ  ء ا ا   ،دةإ و ا  ارا.  

ا   ا   ،)م  ان(  ادة  اه  ، أو رة اا  ار 

  د  ا در اارة ) درت م 10(در5.6    زدة ر1%  رب 

إ َِا . و عرا  ا  اء اريد ا. و م ا   دةه ا  

ه  إاري أواد اا،  و  و .ا ا  ل   لل ا  اءا

 زااز أو ا ا د  س ما، ا  م و ا ي. و 

،    ار أو  ل  ااء  ال و ل اا از ار 

ف  ا، )اغ أو  ال اَِ ) ا اَ أوا ا ق    از 

  .  ا ا ت ا ان 

7.5.2.3   اتا جما   

  واظ واء اات  7.5.2.3.1

   وعا جما ، أن   نمتو او اا روات ا و  

ظ،  اب اأو أم   ا  ا و ى إ ت اا   
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 م  رى اا  ظجامو .ا  اء  اا  ا ا ه  إا

ا طأو ا ر اء  أوا ت اا  . ارة وا در     ا

 ا ل دورة اةأ ةَََا ارت ادول اا   ،ارةس ا د  ا 

 ا  أوا  ا  م  ا ا)د اا(  ارة . اا س در 

 ل  فاءات وإ ا ج ام  دا  نم ا  دة.   

 ل  .ا م ر ااء، ى  اد  ا و اامتا    ات

 اد  أن إات،  ما   دة ا    ارةا س در  ا 

إذا. و   ا ر أو امء تات اوآ   ، أن ا    

 ةارة  أر ااء إ  ت. وُا  7.6.1.6 ا    

  . اامت أور ا 7.6.1.7    ا  ا ر  أة

  وا ا ات 7.5.2.3.2

 ،ء ا  وعا  ا  ا  ةء أ اءا و   وا در. 

و   الط ره ا  ظجاما.  دةإ  ا  رةا  أن م   وث

 .  

 طا  زوُ ااا      د لا   ارةا ااتا  ا

ا   اات   اد  أود  و ل اا  أو ار  اارة، 

و روأو ا اا  ه. وار وز ير اا  ارةا  را،  ر اارة ا

ا در م ظ  فارة. اا  ا  و ، ا و درارة ا  اا 

  ات ا.   و ر  ا اا  ا ،اط ا ودة 

و روأو ا   ها  دأوا ا ،و ر  وأ ا ى اا 

   .ا  ااُ  ا    ااو اط و ة او در اارةو او

 ن  أناءاتإ  ا جام   ا  ةأ ا ن  ،وا 

  ظاا ا . أن و   ا  ءا اا ا ،  اءإ  را

  قط ا  ت دو  ض ة ناءر إا.   ة  أي ت

 ى ا  ف اتا إ    راتاي اا.  
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7.5.2.3.3 ا ا  ظوا  

 اءرات إو ا   ت ا  و ظا.   و   

   8.1.8و 8.1.7و 8.1.6و 8.1.4ا ومه ا .  

  ا اد  7.5.2.4

7.5.2.4.1    ا ا   اد أن ا . و أن  ه ا  ا ر 

 قط ا ضو  ت د. و  و اد ا تةاا  اءاتا 

 ى ا إ  ا  راتإ.   

 إ ر و  أو ا آدا  أو  اةاوت و ااد ،    ادة

 اا  آ ا وا.   ل ا أو إ  داآ ا  ،زا   دةا 

 و اروو    ا او د   ات اد أواا اارة 

 ، ز رج اة أو   ااد    ل او .ا ق ا وأ اارة

 اارةا  ا اد ا  ري  أوا ا  دا ل اأوا ا ا.  

7.5.2.4.2  ا  تو ا ر اا  اد  ىا و وا ا   ظا

ا  آ ا .و  ت ا  ا  ا  و 8.1.7و 8.1.6و 8.1.4ا 

8.1.8 ومه ا .  

  وا ا ات  ف  7.5.3

  .   ا اممو  ا    ا ا أن ن  7.5.3.1

7.5.3.2   دئ ر ظ اف ع ا ا ا و ر اا  ، ر.  

7.6  اءات اات واا ا  

7.6.1  اتا 

7.6.1.1  أن     اض ات اا  ت   ا    .

 .، أ ا ن  اات ا   و

  . اد   ااء ا أن  ات  7.6.1.2

  اظ،  أن      ج َْارة ا ا ا  ل ات  7.6.1.3

و  . وو امب   دل ا  ا ارع ارة أي ء  أاء  امب 

 .   امب  ا/ )0.25   (  0.2اظ دا  ره  أمر أن 
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  اء ارا ظ اا  ا اما    ا  و ات در

ا   فا  ا ا  ا ،ن  أي أة  ا اارة و اارة

 ا ا .  

7.6.1.4   ن أن  ، ذات م م اا    ا و ،س اار و .

 م  ا  اتا  و  و  أو ( ا  ار، أوز إم لا  

و .( م    ا ا  اردا   ن فا ا .  

7.6.1.5  ات ا ظ  اا    أو دا دد ك ة ةتواقأو  ا  ،ا

ت  ر أو   ،و   ه ا  ا  .ث ا ت ا مط

ا اا . و  درا ن ا أن ر   ،لا   ،اه ا  ا ا

  روج ا  ل تا    وا  و  ا ، ا أو

  .ت  اب

ات  اا ا  امب از ار   أن،  ارز   ا  اى ل  7.6.1.6

 ء آا   ا ر  ،آل     َُ . ا اظ  أوااء  ء

 أو/ و  اظ  در ارة ا     ات ا ل  ا ا أوااء 

 ا ا رق دراريدل اا ، ود اا . و َُ  زا  ق ا 

  اا اََُدي لره ا ا م  ام   ،. و ءإ  ا ام 

   لجما . أ    ت اا اا  يع اا    ذا

 م  إ  أن أوا   اا   أن   ا ا   ر ان، 

    اء اا . إذا ر  دا ا    ا  ظ اا ،

اك   ا ار  ا ا  ا  أن و ا ،  ا ن م و

 ا د   ت ات اا     دو  ن و  ت اا

 . ت وا  ا ري  دل ا  ،دةا  ،هذ ا و اا 

  كا.   

7.6.1.7  ز  إزااء(اا ( ا  ة ل  أإ ا در .  را  و

 ورة ا ا ا.  وإ  ،دورة ا    وعا ز اع ( اطا 

 ا 4.7 ومه ا  (  وث  ا   ت لجمأو ا ل و .ا 

 اا   )ظا  (  ،ا ءإ  ا  ظ  ا  

 ت اوا   م  دورة ا   قمجاما.  
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7.6.1.8  ظ وا ا دو   ا  ،ت اا ارة ا در  ا ا اء 

    در اارة و  اة او .اظ  ه ار ا ة ز دةو

ا ا   . وُ ا ا   ظب اأم ،  ا ا   

  در اارةو  اة ا ا  ا    اي  أن ور  ن ا، ف

 ا و ،ا   ت او .ا ا  ظا ا  ا دةا 

 ،أو  ز أو آ ا   بمل ا ز ا  ج  وظا .  

   اارةو د 7.6.1.9

 ال ا د ارةوا   ) ا    عطا 2.21(   ردا ا 

ا   ياز ا ء  إإ  دلم اري،  أن  ن و او   ق

 ات ا د  دةارةو اا ،  أي   ت   من  أن إ

 ،اد اإذاا  ب دي  ا ا  تا  ،إ ت اا .   

   ا  م ا و أدوات 7.6.2

  أة س اارة 7.6.2.1

 ي أن ت  أيا  ز   ف دارة أس ا ا ن د وُة و. 

  أن   . أن و  ةات ا  ارةا در  ا  

ا ا . ز أنو  ةأ  ارةس اإ مما ا  ا ا ا. 

 ل و ).در م )1 در0.5  ود  إ ااءة  اةن رت ه  أن و

 مةع  اا يظا  ،أن  وز  رج س  ي4.0  ا   تدر

اة 17( ااا ا  م ر .)درا  ة دأ     ذ   ارةس ا

ارات ه  ا و .ري ار إع ) أة س ق ا   ال( أة

 ءا ار أوا   د ذ . ز و  دس ا  مس وا ن و

ات  أو ،ه اة واة  ا  و ا ار  اوع   ا إاء و .ا

 ا د  دةإ  ن د. و  راته ا   ت. و الأي ا 

  إدة   إذا ، اس ا (مدر  1(در  0.5   ف ز 

 .   ا ةو  ارةس ا ة إب اا ط و ااا.  
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  ا / اارة  أة 7.6.2.2

 أن   ف د   ةارة  أا  /و ن د وُة و ازي و 

 ةأ ذ ارة اس ا. و  ة  ن أن  ز أو -. و 

     ف  ات  درت اارة    اة ن أن

ا ا   د.  اا وما ا   ز  ةاا،  را ا. 

در12     رت  وز   ر م ي  أن  ،اظ ة و

 . ااء ارة ) در م 20(درت 10   مق ) در م  ااة 55( 

أن و  ز ا دل دوز  أو0.5 +در  )1 م در ( ارة اا در 

 . رب أن  ز ا ة( مأ ع ) ار ا]  ا ود  أن  ن0.5 

  در)م س  ةوا و ])در  وزأ ُ ا ا ةل  أ ارةس ا

ا  .  ط  أي     زا طو .ا ا  اا ا

ما  أ  ل در ت داارة ا   ة ا . أن  ز ر ن

ا ا ، و دد  ظ  ن ذ   ا .  

7.6.2.3   را ارةس ا ةأ    

 ال ا ا ا ا  ،     را ) رز  )ا 

  ا ا  إ دي و   م ن ا  اظ  ج  س اارة

  ط.  

 إ ا  اُ تا  ة ت ، ن ارةر اا   ف د  

 ا ا    تد ا.  

7.6.2.4  ر اا  ارةت ادر   

   ) (  رظ اا  م     و ا  ديإ  

ا ا   ط .  ،ذ  وة  را    ارةس ا ز

  ارةا ر درر ا. و  ر ا اظا ط ، )أ (  م 

 ما     ارة ا درد ، )ب(  ا ا را . و)ج( 

 م  ا ا  را   ،ظا  ارا  ام إ   2ا 

  اا  م0.25( ا   ( ، أو ا  وارد  7.6.1.3.  
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7.6.2.5    ارةر اا  ةت -أدر  ارةاا  

    ةأر ا -ارةت ادر  ا     م  و ا  دي إ

 ا ا  ط . ن أن و رةا ا  ظن ا  درة در 

ا ارة ا.  

7.6.2.6  ا  ةأ  

 ا  ل أ  اا ا  ا ا   ،ي أن    ا 

  ا ة واة س ري إع  اةو .  و ةو س ا ن د أة

 أ . أن و   رز اق ان م0     )ا  ن  )رط 

  ناا  اُ   ترو .اأ  ة إع  اا يظا  ، وز أ

ر 0.14 / 2 )ةاا ا  رط.(  

7.6.2.7  ا ا   

 ال ا د ارةوا ،  أن    -   ا ز  ا د 

رط0.14  /2 )  وز أ  و ن ارت  ااءة أن و . اارةو

ا (    وز 1.4/2 / )20 ةاا  ت اا  رط .(  ا 

 ز اا داا  ات ،و ن د س ا ري ز رم ل  وذ ،

 ا  ت ا  و اة ا  واة، وزأ،   ن د  وةة 

مما ا.    ز    راا  ج ا و ا ز آ   ا  

ا.  

7.6.2.8 ت وا ر   

 اا ل ( طا   اا  ادات(  م  ا     

ا ا.  

7.6.3 ء ا  

 ن أنا    ء  ت اء اا جما م  ا اد او .  

  ،)  ال امث ار(ر ا ا تا ا   .أ 

  ،أىو  إأو ء /ا اه و مجا ا  إاء  .ب 

  ، اظاارة ا   درتود   .ج 

  ، اا، إذا  اارةو دام ا   أ ار ا ن   .د 
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   ،اظ ا  ااء ا   ا2 (   رط/2 ) 0.07ود   ر  .ه 

  اد    ا  وز م   ا اة ادات ا  ر  .و 

ا ا،  

در و، ادر ارة و ،ات  ا، و وت اا ا، اء ا   .ز 

ا  إمجار، و  اا ا     إطق أوتو ،در ارة اط، اانارة 

 ا،  

    اا ا  ة،و ا  اظ ت اا ارة  .ح 

 .     ااد ا ت  أن ، وااو وا   وارد     7.4ا.  

7.6.4 و  ت  او وإ   

  ا أة 7.6.4.1

   م توا وا ، إ  قوت إوا   ن ا  و

 دةا اظ   إ  ظا.  

  اةاأ  آ ،و ا  م  ،لا /ارة  أوت ال در

 ا ا   ج، وما.  م ارة ا  ة ت   توا ،

  ا  وفظ.  

   ات ا اد  7.7

  ا  ان 7.7.1

  .ا ودة  ات ا  إ) ا)د ا  أنا   ،ان ل 

7.7.2   ط اءات اداا   

  و ام   ،و ا أوا أو   ا ده  أي  اء   ا

 ا  جاء  إم ام  ، د  ا ا . ل  و  ا 

 ا  ل را ا  توا ا و ق أو اا  ،  أن  م

 ا  ت اوا  ات  أوجما   ار  و َ   صا

  ا ا  :  

  إل  را   إدةو ات ا أو اةا  أو اء  ا و   .أ 

ت او .ا   ت   دةإ ة، اا  
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ت ت  ات ا ح  أو اة ا  أواء ا اء  ا و  أو  .ب 

ارا ا ا  . و أن     اء ف أط  ته ا 

ا  اءاتط  فا  ا ي ا  ق . إذاو أ ر  اا

 ا اول  إدة  أن،  ا  ا ار    إ ا ت

 إاف ا     ظ  أن  أو ات ا  إ د  واز

 و ا ا  ن. و   اءات ةا و ا ا اأ إ 

 .ااءات اة   ا او

   اظدر اارة   اض 7.7.3

،  ا ا   در اارة ادة   إ اظ در اارة   ا ل 

ا     كا ت  إه أوو دةإ.  إذا  م ر ا  ا ا 

 ا 7.6.1.6 ،ز  ةأ و ا ودإ دي دون  إا  ت  ا 

ا وا.  

  ااري ادل ا ى ا ا  ان 7.7.4

  ،اري ا دل ال ا ة  أن    ا ق   ا ا   

 0.07  /2)  وا رطا ا(،  ا ا   . و  ض  اا

 ه اا   ه  أوو دةإأن إ  ا  ا    طتادر  ا

 .ات ا  إ ا )ا(ا إدة و

8  ن 8ا  دةا  

 و ا ا  و   افوا     و ر اا  

  ب. ا واو  ه امت أ  ت  . ات  ا  ن

ا م وا ،  ا ا  د   ء ا ا .  

  امج و ات ت  8.1

8.1.1      اءا  

  اءات ا   ت و ءإ لوا ا:  

  ،امب ج أو اظ س در اارة  ) أة( ز   .أ 

  ،امب وج  اظ در اارة    .ب 

  ،)امب أو اظ  )   ا  ا اج در اارة    .ج 
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  ، او  ل اا د ،ا از س   .د 

   ،ا اا ر ا اا  ل اا ز   .ه 

  ،)ا ... اأو ا، ان  ا أوا ا  ا) ل  ا   .و 

  ،ا ااء ا    ااا   .ز 

  ،)ار ثام ا ) ت ا ارا  اداء  .ح 

 .    ا ا  ا   بظ  أما)  باا(،  

  ،ا ات ل دورة ا ا ا  .ي 

  م إذا(  ا  دو  اا    وا اى ا و  ا  .ك 

 ا (،  

  ،اوتر و امجر   .ل 

 .   ت أي،  

  ،أي  ا    ا إدة أوت ل ا    .ن 

  . ا ا    ااا و   او .س 

8.1.2  ا ا  تذات اا   

  ا ا   ن  ت إدراجو و اى ا    ت  إذا

 ا  إت   أواى  ت  إدراج،   اا ا  ره

ا  ت دا  . ظا   ا  تدة اإ  ومأوا    

ز  ا جا إة ا  ا ل ا دل ل اة ا ا ،  ات،

و .ا  ،هذ   وة أت ا8.1.1  ا تت ،اا   ا

ي  ت.  

8.1.3 وت ا  

  . 7.4.9ا  ا اوت   اة ات اظ ت ل 

  م  اات ا ظ ار  اارة 8.1.4

 ادإ  ما ر واا  ا   ارةا اد ا أات و،أو ا  

   ر  ااا   ا . و ا  وارد  7.5.2.3.2 ،  

  ا ا  ء ا اارات إا وا.  
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 أن   أدم  و ارة ات ادرإ  اإ   ة اا متوا . و 

 ز اارة ا در  و  ا ة ااا  . و    ت

 ا ا .   ات   اا اه  ا إذاا ،  امو اه

   ات  اظ  اارة  إءوة   ،او اط ا   ت 

ا ا   ت ل رةا طءو اا.  

   اا ا ات  8.1.5

 ادإ  ما ت  واا  اا  ات أاد و ا،وأ ا  

  ر  ااا    و .ا ا  وارد  7.5.2.3.2 ،  اا 

  ا ا  ء ارات إا او.  

 و  ا  ااا  ا   اإ ر:  

ا  در،   

   ،ل ال أول اك 

 اء اارة ا در،   

   ،ادر ارة 

،ة ا  

وو ا  ى اا اا  إ  ا ا .  

 ا ا  ا ت وا و اتا  .ال ا   روا وأو 

 ه تا ا  ،أن  ا    ا    اد اإ 

 ن ي  ت  أو ا دمودو ا تا   اتا ا.  

 اء ار ال ا أو  ا   ظ ور زات ااا  آ ا،   

  .ام   إوو  ا ا  دورة  اإ  ود 

8.1.6 روا و ا و ما ق ا  

 إ  ا  رةا ت ا8.1.3 8.1.5و  ،  ت  ق  ة ا

 ا ا توت و ا ا  ظو .اا  تا  ة 

  .   طوا  ت  ةا
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 ا ا  إ  ال ا ا اد وأاوت  8.1.7

 أن   نا ت  وا  ا   ت اارة ا... ا

    وااد ا،  إ و. ا أن   ا   ت  ر

 و   أن  .ات اا  ات ا إل  وت  اد ا ات

 ات   أب رف   أص أدي  ات ا ا  اد 

ا   اا  ا  اردة7.5.2.3ا.  

  و ا ات 8.2

8.2.1 ا    

  ا  ارد ذت اا 8.1،  ذ  ما ا،  ر  دأو  ا ر

 إدل    أن و .د  ير   ،ا إ    امت   أو

   ت تم ُ أي أو ا  آ    أنو  ا فأ 

 ااو  و م رظ  أوا  ا. أن و    اإدارة  درا  ن ةا

م ن اار ا  إ8.1  ال  ات ا  ا و ا ال  ارف،

وز اة   وا  ا أ   ااق  ط أو ا  ،   ه ات

ا . و أن  ا ل ا  تا  اأوا   ا فا 

وا  ا.  

   اات ت  8.2.2

 أن  ت اد ات قإ  اتو ،ا ،ا ت ر ا وو ر

ا ا ق اتا ، ت او وا اءاتة اا ا. أن و  

  ا قاات  إوف  أن أواد ا وا ا . أن و     

  ت ا    أن  و ا ا ف ن ات ارةا  اة إدارة

.   

   ات ا دة اه 8.2.3

ت و او اظ ت ل ا ا أ إ  ارات ا دة 

ه ا .   
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8.2.4  ا ز  

   زد ا توا ،  ا اء ات اد   ا  إذا 

ا د  ،أو ا دض اا   ا.  

8.3  تا  

   ا  دةت ا8.2و 8.1و7.7و 7.6و 7.4.9ا     ة3  ه  ات

وز  ،تا  ت ا  تع  .ا     ظا وإ 

.   

9  9ا  -  وم ا ا   

  أن  ظ وا وف اظ   ووو ا ا د    أي 

  .و ن  أنرك ااد أنتو اوت ا  ا ا ا     

ما و ا ما    توو .ا  ا إ   ل ا    ا

ا و، ا او، ارع  اوت  ال ( طتو    ه ات 

 ا ح تا ( ارا تو ا   ثا دي إ. و ا  إ 

ا ا       ا   ال اط ت ذات اات  اار أل

ا.   

9.1   أ  توا  ما و    اا اا  ارةا ت أ.  

9.2   أ ءإ   رط در  وز  أوا ارة در 32.2   90(در  در

م (ة ط. ن أن دن  وا  و أن  فا إ ت رط. و 

  توا.  

9.3    اات ا أو ت ا  اد    ط ن أنا   

أ ا  ا .   ل او ا  ي ا اد اضاح أو اا 

ما.  

 أن دن ا و  ىرق اا . و  أن  ا  ده ا  ل 

ا . و ن أن  أ      ا توا  ض و  ر إ

  .اد ن    ا   ا أن و .اء  دا اوق
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 ما ء اإ  ت ا ل و دونا  أ .  

9.4  طا   ا ما ل ا ا  ا    رى ارق ا 

ت ا   .  

9.5  أن  ظ،وف ا ،ارةا در    أو ا  )عطا  ا  5.7  

 ا    أن درت اارة ل  ا    ا اات   .)ات

  .ام اوتأ   دي إاء اط  اات 

10  10ا - ا اءات اإ   

 . أن   ة إم اذ إ   ا ت ا وة  ا ات اة 10.1

 أن  ت ا ارة . ادار واتار  ا اا و  م او

  .اد   أ   ك

10.2 ُ ت ل، اا   ،َِ  إم  ل ا   ود .  

  

10.3 اءات اا  أن  ط ا ر  أو  ا   .  

10.4  طض و ا ت اد او    ات اا    ا  

   .ااء

10.5  اءن إر اة  ا10 ،ل أا  ،  ارة در دل 35  3.0 ،در ± 

 و. ة  د  ا وت( ُ    م، 5 ± م95 رب (درت 

 د  رات اا  ت اا ة ءوا  ا فا وا  ا 

وإر دارة إا  إ  اا . ءت اه ا  ذ واءاتاا ز  .اأنو 

ر ا ىت أارة  د  /ا.  

11  ت – 11اا ا ا  

 ط إ ا  تاا وا، وا ادوا ،را اء وذا ط .  و

  .الت و ا تاا ات، و إاءات اات ه  أن



  

  CAC/RCP 40-1993                                                                                                          39من  38صفحة 

  . ا  ااد  ا أن  ،رت ا ا  إطر  اح  ود  11.1

11.2  و أن ، ا ن ا أ    يأي ت اا ر دة،   أن 

ا  ا.  

11.3   أي ا  تا ا ا  ا  أن  ت.   

11.4  أن ا  ت اا  ام  ا ار اا  اتت ا و اد اا

إ   حاد ات ا رد  اءر أواا  ت اا اا.   أن   ا

  . ااء   اي ا  ااء إااد ا و ات ا ت اات

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



  

  CAC/RCP 40-1993                                                                                                          39من  39صفحة 

12  12ا - اا  

  

12.1 Recommended International Code of Hygienic Practice for Low-acid and Acidified 
Low-acid Canned Foods, CAC/RCP 23-1979. 

 

12.2 References for the Tear-Down Evaluation of a Double Seam, CAC/RCP 23-1979, 
Appendix III. 

 

12.3 Guidelines for the Salvage of Canned Foods Exposed to Adverse Conditions, CAC/RCP 
23-1979 Appendix IV. 

 

12.4 Guideline Procedures to Establish Microbiological Causes of Spoilage in Low-acid and 
Acidified Canned Foods, CAC/RCP 23-1979, Appendix V. 

 

12.5 Additional information on aseptic processing and packaging may be found in the 
following publications: 

 

12.5.1 Bernard, D.T., et.al., 1990. Validation of Aseptic Processing and Packaging. Food 
Technology 44 (12):119-122. 

 

12.5.2 Campden Food and Drink Research Association (CFDRA), 1987, Good Manufacturing 
Practice Guidelines for the Processing and Aseptic Packaging of Low-Acid Foods (Part I and 
Part II), CFDRA, Chipping Campden, Gloucestershire, UK. 

 

12.5.3 Elliott, P.H., Evancho, G.M. and Zink, D.C., 1992. Microbiological Evaluation of 
Low-acid Aseptic Fillers. Food Technology 46 (5):116-122. 

 

12.5.4 Association of Official Analytical Chemists (AOAC), 1989 Flexible Packaging 
Defects, AOAC, Arlington, Virginia, USA. 

 

12.5.5 Flexible Packaging Integrity Committee. 1989. Flexible Package Integrity Bulletin (41-
L), National Food Processors Association, Washington DC, USA. 

 

12.5.6 National Food Processors Association (NFPA), 1990. Automatic Control Guidelines 
for Aseptic Systems Manufacturers and Companies Using Aseptic Processing and Packaging 
for Preserving Foods, NFPA, Washington DC, USA. 
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	2.7 الثبات البيولوجي يعني غياب الكائنات الدقيقة القادرة على التكاثر في الغذاء في الظروف العادية التي لا تضم عملية التبريد، حيث يحتمل أن يتم الاحتفاظ بالغذاء أثناء التصنيع والتوزيع والتخزين. 
	2.8 التعقيم هو تقليص عدد الكائنات الدقيقة إلى مستوى لا يؤدي إلى تلوث يضر بالغذاء، دون التأثير سلبا على الغذاء، باستخدام عوامل كيميائية و⁄أو طرق فيزيائية مقبولة من الناحية الصحية. 
	2.9 درجة حموضة التوازن يعني درجة حموضة الغذاء النهائي ما أن تصل جميع المكونات إلى درجة حموضة موحدة. 
	2.10 نظام تحويل المسار يعني مجموعة الأنابيب والصمامات المصممة لتحويل مسار المنتج المشكوك في تعقيمه من جهاز الملء أو خزان التعبئة المعقم. 
	2.11 فرجة الغلق هو الحجم من الحاوية الذي يخلو من الغذاء.
	2.12 حاوية محكمة الإغلاق تعني حاويات تم تصميمها وإعدادها بهدف حماية المحتويات من دخول الكائنات الدقيقة القادرة على البقاء بعد إغلاقها. 
	2.12.1 حاوية مرنة يعني أن شكل أو محيط الحاوية المملوءة والمغلقة قد يتأثر بالمنتج المغلق. 
	2.12.2 حاوية شبه صلبة يعني أن شكل أو محيط الحاوية المملوءة والمختومة لا يتأثر بالمنتج المغلق في درجة حرارة محيطة وضغط عاديين ولكن بإمكانه أن يتشوه بسبب ضغط ميكانيكي خارجي يقل عن 0.7 كلغ⁄سم2 (10أرطال على البوصة المربعة psi) بمعنى الضغط العادي للإصبع. 
	2.12.3 حاوية صلبة يعني أن شكل أو محيط الحاوية المملوءة والمغلقة لا يتأثر بالمنتج المغلق أو يتشوه بسبب ضغط ميكانيكي خارجي يفوق 0.7 كلغ⁄سم2 (10رطال على البوصة المربعة psi) بمعنى الضغط العادي للإصبع. 

	2.13 مقطع الاحتفاظ يعني القسم من نظام تعقيم المنتج الغذائي (على سبيل المثال، أنبوب الاحتفاظ) حيث يتم الاحتفاظ بالغذاء المُسخن في وقت ودرجة حرارة كافيين للوصول إلى الثبات البيولوجي.
	2.14 اختبارات الاحتضان تعني الاختبارات حيث يتم الاحتفاظ بالمنتج المعالج حراريا في درجة حرارة معينة لفترة محددة بهدف تحديد ما إذا حدث تكاثر للكائنات الدقيقة في ظل هذه الظروف. 
	2.15 الأغذية منخفضة الحموضة تعني أي غذاء، بخلاف المشروبات الكحولية، حيث يحتوي أي مكون على درجة حموضة تتجاوز 4.6 ونشاط مائي يتجاوز 0.85. 
	2.16 مياه صالحة للشرب تعني المياه الصالحة للاستهلاك البشري. ينبغي ألا تقل مواصفات الصلاحية عن تلك المنصوص عليها في النسخة الأخيرة من "جودة مياه الشرب – المجلد 1"، الصادرة عن منظمة الصحة العالمية. 
	2.17 التعقيم السابق للإنتاج يعني تعقيم جميع المعدات الضرورية قبل بدء الإنتاج.
	2.18 محدد ومسترجع الحرارة بمعنى المعدات المصممة لتبادل الحرارة بين المنتج الساخن والمنتج البارد على نحو معقم. 
	2.19 عملية المعالجة المبرمجة تعني جميع الظروف الضرورية للوصول إلى الثبات البيولوجي للمعدات والحاويات والأغذية والمحافظة عليه. 
	2.20 اللحام يعني أجزاء الحاوية التي وقع تشكيلها أو إلصاقها أو صهرها مع بعضها البعض بهدف غلق الحاوية.
	2.21 وصلة سد بخارية تعني الغطاء الذي يستعمل البخار باعتباره حاجزا، لمنع دخول الكائنات الدقيقة. 
	2.22 مُعَقِمٌ يعني أي علاج فيزيائي و⁄أو كيميائي مستعمل للوصول إلى الثبات البيولوجي. 
	2.23 مُعَقَّم يعني ثابت بيولوجيا.
	2.24 عقامة تعني الثبات البيولوجي.
	2.25 درجة حرارة التعقيم تعني درجة حرارة المعالجة الحرارية كما حددتها عملية المعالجة المبرمجة. 
	2.26 وقت التعقيم يعني الوقت كما حددته عملية المعالجة المبرمجة.

	3 القسم 3 - المتطلبات الصحية في مناطق الإنتاج⁄ الحصاد
	3.1  سلامة المحيط والمناطق التي تُستمد منها المواد الخام 
	3.1.1 ينبغي ألا تُجمع الأغذية أو تُحصد حيث توجد مواد قد تكون مضرة، مما قد يؤدي إلى وصولها إلى مستوى غير مقبول في الغذاء. 
	3.1.2 الحماية من التلوث الناجم عن النفايات 
	3.1.2.1 ينبغي حماية المواد الخام من التلوث الناجم عن النفايات الآدمية والحيوانية والمنزلية والصناعية التي قد تتواجد بمستويات يرجح أن تشكل خطرا على الصحة. ويتعين اتخاذ الاحتياطات المناسبة لضمان عدم استعمال هذه النفايات والتخلص منها بطريقة قد تشكل خطرا يعزى إلى الغذاء ويحدق بالصحة. 
	3.1.2.2 ينبغي أن تكون الترتيبات المتعلقة بالتخلص من النفايات المنزلية والصناعية في المناطق التي تأتي منها المواد الخام، مقبولة من طرف وكالة رسمية ذات ولاية قانونية. 

	3.1.3 مراقبة الري 
	3.1.4 التحكم في الآفات والأمراض 

	3.2 الحصاد والإنتاج 
	3.2.1  التقنيات 
	3.2.2 المعدات والحاويات 
	3.2.3 إزالة المواد الخام غير الملائمة بشكل واضحة
	3.2.4 الحماية من التلوث والتضرر

	3.3 التخزين في مكان الإنتاج⁄ الحصاد
	3.4 النقل
	3.4.1 وسائل النقل
	3.4.2 إجراءات التداول 


	4 القسم 4 - المنشآت: تصميمها ومرافقها
	4.1 الموقع 
	ينبغي أن تحتل المنشآت مواقع تخلو من الروائح غير المرغوبة، والدخان، والغبار، أو غيرها من الملوثات وألا تكون معرضة للفيضانات.
	4.2 الطرق والمعبدات
	ينبغي أن تكون الطرق والمناطق التي تخدم المنشأة والتي هي ضمن حدودها أو على مقربة منها، على معبد مناسب لحركة السير. وينبغي أن يتوفر فيها نظام تصريف ملائم للمياه. ويتعين اتخاذ ترتيبات لتنظيفها.
	4.3 البنايات والمرافق 
	4.3.1 ينبغي أن تكون المباني والمرافق مطابقة لقواعد البناء السليم ويتعين صيانتها لتبقى في حالة جيدة.
	4.3.2 ينبغي توفير مساحة عمل ملائمة تسمح بأداء جميع العمليات على نحو مرض.
	4.3.3 . ينبغي تصميم المباني والمرافق لتسمح بالتنظيف السهل والملائم بغية تسهيل الإشراف على نظافة الغذاء.
	4.3.4 ينبغي تصميم المباني والمرافق بحيث تمنع دخول الآفات واستيطانها للمكان ودخول الملوثات البيئية مثل الدخان والغبار،...الخ.
	4.3.5 ينبغي تصميم المباني والمرافق لتفصل، عن طريق التقسيم أو تحديد الموقع أو غيرها من الوسائل الفعالة، بين العمليات التي يمكن أن تؤدي إلى التلوث المتبادل.
	4.3.6 ينبغي تصميم المباني والمرافق بحيث تُسهل نظافة العمليات بفضل السير المنتظم والمراقب للعمليات ابتداء من ورود المواد الخام إلى المباني، وصولا إلى المنتج النهائي. ويتعين توفير درجة حرارة مناسبة للاضطلاع بعمليات المعالجة وإتاحتها للمنتج النهائي.
	4.3.7  في مناطق تداول الغذاء: ينبغي أن تكون الأرضيات صامدة ضد المياه، حسب الاقتضاء، ومضادة للامتصاص وقابلة للغسل وأن تكون موادها مضادة للانزلاق وغير سامة وخالية من الشقوق، ويتعين أن تكون سهلة الغسل والتعقيم. وينبغي، إذا لزم الأمر، أن تكون الأرضية منحدرة بما فيه الكفاية للسماح بجريان المياه إلى بالوعات تصريف مجهزة بغطاء.
	4.3.8 ينبغي تركيب جميع التجهيزات والهياكل العلوية في مناطق تداول الغذاء بطريقة تحول دون تلوث الغذاء والمواد الخام، على نحو مباشر أو غير مباشر، بالتقاطر والتكاثف. ويتعين ألا تعيق عمليات التنظيف. ينبغي أن تكون التجهيزات والهياكل معزولة، إذا اقتضى الأمر ذلك، وأن تصمم وتستكمل بشكل يمنع تجمع الأوساخ ويقلص من تكاثف البخار ونمو العفن وتساقطه. كما ينبغي أن تكون سهلة التنظيف.
	4.3.9 ينبغي أن تكون أماكن المعيشة وبيوت الراحة وأماكن إيواء الحيوانات منفصلة تماما عن مناطق تداول الأغذية وألا تفتح عليها مباشرة. 
	4.3.10 ينبغي تصميم المنشآت، حسب مقتضى الحال، بحيث يمكن مراقبة المداخل.
	4.3.11 ينبغي تجنب استخدام المواد التي يصعب تنظيفها وتطهيرها على نحو مناسب، مثل الخشب، إلا إذا كان واضحا أن استخدامها لن يشكل مصدرا من مصادر التلوث.

	4.4 المرافق الصحية
	4.4.1 إمدادات المياه 
	4.4.1.1 ينبغي توفير إمدادات كافية من مياه الشرب، طبقا لما نص عليه القسم الفرعي 7.3 من قواعد الممارسات الدولية – المبادئ العامة لسلامة الأغذية (CAC/RCP 1-1969) في ظل الضغط ودرجة الحرارة المناسبين ومع توفير مرافق مناسبة لتخزينها، وحيثما كان ذلك ضروريا، توزيعها إلى جانب حمايتها من التلوث على نحو مناسب. 
	4.4.1.2 ينبغي أن يُصْنَعَ الثلج من المياه، بالتوافق مع القسم 7.3 من المبادئ العامة المشار إليها ضمن القسم الفرعي 4.4.1.1، كما يتعين أن يُصَنَعَ ويخزن ويتم تداوله بطريقة تحميه من التلوث.
	4.4.1.3 ينبغي ألا يحتوي البخار الملامس للغذاء على نحو مباشر والأسطح الملامسة للغذاء على مواد يمكن أن تكون خطيرة على الصحة أو يمكن أن تلوث الغذاء. 
	4.4.1.4 ينبغي أن تُنقل المياه غير الصالحة للشرب التي تستخدم في إنتاج البخار، والتبريد والسيطرة على الحرائق، وغيرها من الأغراض المشابهة التي لا تتعلق بالغذاء، في خطوط أنابيب منفصلة انفصالا كاملا، ومن المستحسن أن تكون محددة من خلال لونها، ودون أن تتقاطع أو أن يحدث جريان عكسي للمياه في القنوات التي تَنقل مياه الشرب (يرجى الاطلاع أيضا على القسم الفرعي 7.3.2). 

	4.4.2 التخلص من الفضلات والنفايات السائلة 
	4.4.3 غرف تغيير الملابس والحمامات 
	4.4.4 أحواض غسل اليدين في مناطق المعالجة 
	4.4.5 تجهيزات التعقيم 
	4.4.6 الإضاءة 
	4.4.7 التهوية 
	4.4.8 المرافق المخصص لتخزين الفضلات والمواد غير الصالحة للأكل

	4.5 المعدات والأواني 
	4.5.1 المواد 
	4.5.2 التصميم والبناء والتركيب بطرق صحية 
	4.5.2.1 ينبغي تصميم جميع المعدات والأواني وبناؤها وتركيبها بحيث تمنع ظهور الأخطار الصحية وتسمح بأداء عمليات التنظيف بشكل كامل وسهل. وإن أمكن من الناحية العملية، يتعين أن تكون ظاهرة لإجراء التفتيش. وينبغي تركيب المعدات الثابتة على نحو يسمح بالنفاذ إليها بسهولة وتنظيفها بالكامل. ويتعين أن يوفر المصنعون نظما مناسبة لنقل مواد التعبئة. ويتعين أن يضمن تصميم وهيكل وطريقة تركيب النظام عدم تلوث مواد التعبئة أو تَحَولها إلى مواد غير صالحة للاستعمال بسبب الضرر الذي قد يصيبها. 
	4.5.2.2 ينبغي أن تكون حاويات الفضلات والمواد غير الصالحة للأكل مانعة للتسرب ومصنوعة من المعدن أو غيره من المواد العازلة والتي يتعين أن تكون سهلة التنظيف أو أن تكون ذات استعمال واحد وأن تغلق بأمان.
	4.5.2.3 ينبغي أن تكون جميع المساحات المبردة مجهزة بأجهزة لقياس درجة الحرارة أو أجهزة لتسجيلها. 
	4.5.2.4 تحديد المعدات 


	4.6 إمدادات البخار
	4.7 إمدادات الغاز المعقم 
	4.7.1 ينبغي أن يتم التحقق من قدرة المصاف المستعملة على توفير الدرجة المطلوبة من إزالة الكائنات الدقيقة والمواد الغريبة أثناء ظروف الاستعمال،وأن يتم إثبات هذه القدرة. ويتعين فحصها قبل التركيب وبعده للتثبت من آثار الضرر الذي يمكن أن يؤدي إلى خلل في عملها. ويتعين ألا تتأثر المصاف بالغازات بأي طريقة قد تخفض من فاعليتها أو تقصر من عمر المصفاة. ينبغي تركيب المصاف المستخدمة للوصول إلى الثبات البيولوجي وصيانتها وتغييرها وفقا لتعليمات المصنع. ينبغي التحقق من أدائها دوريا باستعمال طرق اختبار مناسبة وحفظ سجلات تتعلق بها. 
	4.7.2 عند استعمال الحرق لتوفير الهواء المعقم، ينبغي مراقبة العوامل الحرجة من قبيل درجة الحرارة النهائية للهواء ومعدل التدفق وتسجيلهما. 


	5 القسم 5 - المنشأة: المتطلبات الصحة 
	5.1 الصيانة 
	5.2 التنظيف والتعقيم
	5.2.1 ينبغي تنظيف الحاويات ومواد التعبئة وجميع المعدات والأواني بانتظام، حسب الضرورة، وتعقيمها حيثما دعت الحاجة لمنع تلوث الغذاء. 
	5.2.2 ينبغي اتخاذ الاحتياطات المناسبة لوقاية الغذاء ومواد التعبئة من التلوث أثناء تنظيف الغرف أو المعدات أو الأواني أو تعقيمها باستعمال الماء والمنظفات أو المطهرات ومحاليلها. يتعين أن تكون المنظفات والمطهرات مناسبة للغرض المرجو وتكون مقبولة من طرف وكالة حكومية ذات ولاية قانونية. ينبغي إزالة جميع مخلفات هذه العوامل عن السطح الذي قد يلامس الغذاء من خلال شفطه بالكامل باستعمال الماء، وذلك طبقا لما نص عليه القسم الفرعي 7.3 من المبادئ العامة لسلامة الأغذية والمشار إليها في القسم الفرعي 4.4.1.1 قبل استعمال المنطقة أو المعدات من جديد لمناولة الغذاء. 
	5.2.3 ينبغي تنظيف الأرضيات ومجاري تصريف المياه والهياكل الملحقة والجدران في مناطق تداول الغذاء بالكامل مباشرة عند انتهاء العمل اليومي أو في أوقات مشابهة أخرى حسب الاقتضاء.
	5.2.4 ينبغي إبقاء مرافق تغيير الملابس والحمامات نظيفة على الدوام.
	5.2.5 ينبغي الإبقاء على نظافة الساحات و الطرقات المؤدية إلى المباني أو الطرقات القريبة منها. 

	5.3 برنامج الرقابة الصحية 
	5.4 المنتجات الثانوية 
	5.5 التخزين والتخلص من النفايات 
	5.6 استبعاد الحيوانات الداجنة 
	5.7 مكافحة الآفات 
	5.7.1 ينبغي أن يقع تكريس برنامج فعال ومستمر لمكافحة الآفات. ويتعين معاينة المنشآت والمناطق المحيطة بها بصورة منتظمة للبحث عن أدلة تشير إلى تفشيها.
	5.7.2 في حال تمكنت الآفات من الدخول إلى المنشأة، ينبغي وضع تدابير لإبادتها. ويتعين توخي التدابير التي تضم المعالجة بعوامل كيميائية أو مادية أو بيولوجية، فقط في ظل إشراف عامل ملم الماما شاملا بالأخطار المحتملة على الصحة والتي تنتج عن استخدام العوامل المذكورة بما فيها تلك الأخطار التي يمكن أن تبرز من المخلفات الباقية في المنتج. ويتعين ألا يتم اللجوء إلى مثل هذه التدابير إلا بالتوافق مع توصيات الوكالة المختصة صاحبة الولاية القانونية. 
	5.7.3 ينبغي استخدام المبيدات فقط في صورة تعذر استخدام التدابير الاحترازية الأخرى بطريقة فعالة. وقبل استخدام المبيدات، ينبغي ايلاء الاهتمام لحماية جميع الأغذية والحاويات ومواد التعبئة والتغليف والأدوات والأواني من التلوث. بعد الانتهاء من استخدام المبيدات، يتعين تنظيف الحاويات ومواد التعبئة والتغليف والأدوات والأواني الملوثة تنظيفا شاملا لإزالة المخلفات قبل استخدامها مجددا.

	5.8 تخزن المواد الخطيرة 
	5.8.1 ينبغي توسيم المبيدات والمواد الأخرى (على سبيل المثال، بروكسيد الهيدروجين) والتي يمكن أن تشكل خطرا على الصحة بشكل ملائم وذلك باستعمال تحذير يشير إلى طبيعتها السامة وطريقة استعمالها. ويتعين تخزينها في غرف أو حجرات موصدة مخصصة فقط لهذا الغرض. ويقوم موظفون مخولون ومدربون تدريبا مناسبا، لا غيرهم، بمناولة المواد المذكورة والتخلص منها أو يتم ذلك من قبل أفراد يخضعون إلى إشراف صارم من قبل موظفين مدربين. ويتعين توخي أقصى درجات الحذر لتلافي تلوث الغذاء.
	5.8.2 ينبغي ألا يتم استخدام أو تخزين أي مادة يمكن أن تلوث الغذاء في مناطق تداول الغذاء، إلا إذا كانت ضرورية لأغراض تتعلق بالنظافة أو المعالجة.

	5.9 الأمتعة الشخصية والملابس 

	6 القسم 6 – نظافة العمال والمتطلبات الصحية
	6.1 التدريب على النظافة 
	6.2 الفحص الطبي
	6.3 الأمراض السارية 
	6.4 الإصابات 
	6.5 غسل اليدين 
	6.6 النظافة الشخصية
	6.7 السلوك الشخصي 
	6.8 القفازات
	6.9 الزوار 
	6.10 الإشراف

	7 القسم 7- المنشآت: متطلبات التصنيع الصحي
	7.1 المتطلبات المتعلقة بالمواد الخام 
	7.1.1 ينبغي ألا تقبل المنشأة أي مواد خام أو مكونات تعرف أنها تحتوي على طفيليات أو كائنات دقيقة أو مواد سامة أو متحللة أو غريبة، لا يمكن أن تنخفض إلى مستويات ملائمة باستخدام العمليات العادية للمؤسسة من قبيل الفرز أو/و التحضير للمعالجة. 
	7.1.2 ينبغي تفتيش المواد أو المكونات الخام وفرزها قبل نقلها إلى خط التصنيع وتحليلها مخبريا إذا دعت الحاجة. وينبغي استخدام المواد الخام السليمة والنظيفة فقط في عمليات المعالجة اللاحقة.
	7.1.3 تحفظ المواد أو المكونات الخام التي تم خزنها في مباني المنشاة، في ظروف تمنع تلفها وتحميها من التلوث وتخفف تضررها. وينبغي تدوير المخزونات من المواد والمكونات الخام بشكل مناسب.
	7.1.4 ينبغي أن تلي عملية التبريد السريع للغذاء أو المعالجة اللاحقة دون تأخير، عملية السلق الخفيف باستعمال الحرارة عندما تكون ضرورية في إعداد الغذاء للمعالجة المعقمة. ويتعين تقليل تكاثر الكائنات الدقيقة أليفة الحرارة والتلوث داخل آلات السلق من خلال تصميمها جيدا، وتشغيلها في درجات حرارة مناسبة وتنظيفها بصفة روتينية. 
	7.1.5 ينبغي أداء جميع خطوات إعداد الغذاء في ظروف تقلل أو تحول دون حدوث تلوث والتلف، وتقلص من تكاثر الكائنات الدقيقة في الغذاء.

	7.2 الحيلولة دون تلوث المواد الخام والمكونات شبه المصنعة في المنتج 
	7.2.1 ينبغي اتخاذ التدابير الفعالة للحيلولة دون تلوث المواد الغذائية بواسطة الاتصال المباشر أو غير المباشر بينها وبين المعدات في أولى مراحل المعالجة.
	7.2.2 ينبغي أن يُبعد العاملون المضطلعون بتداول المواد الخام أو المنتجات شبه المجهزة الذين يمكنهم تلويث المنتج النهائي، عن أي اتصال مع أي منتج نهائي، إلا إذا وحتى قيامهم بالتخلص من جميع الملابس الواقية التي قاموا بارتدائها خلال تداول المواد الخام أو المنتجات شبه المجهزة التي لامستها مباشرة مواد خام أو المنتجات شبه المجهزة أو لطختها، ويقوموا بارتداء ملابس واقية نظيفة.
	7.2.3 إذا وجد احتمال لحدوث تلوث، ينبغي غسل اليدين بالكامل بين عمليات تداول المنتجات في مختلف مراحل المعالجة.
	7.2.4 ينبغي أن يتم تنظيف وتعقيم جميع المعدات التي لامست المواد الخام أو التي لامست مواد ملوثة، بشكل كامل قبل استخدامها أو قبل ملامستها للغذاء الذي خضع لمعالجة لاحقة. 

	7.3 استخدام الماء 
	7.3.1 يعد استخدام الماء الصالح للشرب لا غيره، في مناولة الغذاء، أحد المبادئ العامة.
	7.3.2 يجوز استخدام الماء غير الصالح للشرب، بموافقة وكالة رسمية ذات ولاية قانونية، في إنتاج البخار والتبريد والسيطرة على الحرائق وأغراض أخرى مشابهة لا تتصل بالغذاء. على الرغم من ذلك، يمكن استخدام الماء غير الصالح للشرب، بموافقة خاصة من وكالة رسمية ذات ولاية قانونية، في بعض مناطق تداول الغذاء شريطة ألا يشكل ذلك خطرا على الصحة. 
	7.3.3 ينبغي معالجة المياه التي أعيد تدويرها أو استخدامها داخل المنشأة والحفاظ عليها في ظروف لا تؤدي إلى ظهور خطر في حال استخدامها. ينبغي مراقبة عملية المعالجة مراقبة مستمرة. وبطريقة أخرى، يمكن استعمال المياه معادة التدوير، التي لم تتلقى مزيدا من المعالجة، في ظل الظروف التي لا يتسبب فيها هذا الاستخدام في تشكيل خطر على الصحة أو إذا لم يتسبب في تلويث المواد الخام أو المنتج النهائي. ينبغي أن يكون للمياه معادة التدوير، نظام توزيع منفصل يسهل التعرف عليه. ويتعين طلب موافقة وكالة رسمية ذات ولاية قانونية فيما يخص أي عملية معالجة ولاستعمال المياه معادة التدوير في أي عملية معالجة للغذاء. 
	7.3.4 في النظم التي تستعمل الحرارة فقط لتعقيم الحاويات ويكون فيها الماء ضروريا لتبريد الحاويات قبل ملئها بالمنتج، يجب تعقيم الماء المستعمل وتبريده وتسليمه معقما إلى نقطة الاستخدام. 

	7.4 التعبئة والتغليف 
	7.4.1 التخزين وخاصيات مواد التعبئة
	7.4.1.1 ينبغي تخزين جميع مواد التعبئة بطريقة نظيفة وصحية. ينبغي أن تكون المادة مناسبة للمنتج الذي سيتم تغليفه ولظروف التخزين المتوقعة وينبغي ألا تمرر إلى المنتج، مواد غير مرغوبة بكميات أكبر مما هو مسموح به من طرف الوكالة الرسمية ذات الولاية القانونية. يتعين أن تكون مواد التعبئة سليمة وأن توفر الحماية المناسبة من التلوث. ينبغي أن تكون حاويات المنتج متينة بما فيه الكفاية لتتحمل الضغط الميكانيكي والكيميائي والحراري الذي تتعرض له أثناء التوزيع العادي. قد يكون الغلاف الإضافي ضروريا للحاويات المرنة وشبه الصلبة. عند استعمال التغليف بعدة طبقات، يتعين إيلاء اهتمام خاص قصد ضمان عدم تسبب المجموعة المتكونة من متطلبات التصنيع وخاصيات المنتج في فصل طبقات التغليف، مما قد يتسبب في الإضرار بسلامته. 
	7.4.1.2 ينبغي أن تكون جميع الحاويات الفارغة ومواد التعبئة المستعملة ضمن أنظمة معقمة، نظيفة قدر الإمكان. ويمكن أن تعيق مواد التعبئة الملوثة أو المتضررة التعقيم والإغلاق المحكم، وبالتالي يحضر استعمالها. قد تتأثر مواد التعبئة المعقمة بتغير المعايير الفيزيائية مثل الرطوبة النسبية وبالتالي ينبغي تخزينها لتقليل هذه التغييرات. ويتعين أن تقلل جميع إجراءات التخزين والتداول احتمال تلوث مواد التعبئة والتغليف أو تضررها. 

	7.4.2 تفتيش مواد التعبئة والحاويات 
	7.4.2.1 ينبغي أن يستعمل مصنعو الحاويات ومعالجو الأغذية خططا مناسبة لأخذ العينات والتفتيش بهدف ضمان تلبية الحاويات وأغطيتها للمواصفات التي اتفق عليها بطريقة مشتركة، وأي من المتطلبات القابلة للتطبيق التي تفرضها الوكالة صاحبة الولاية القانونية. يمكن أن تتضمن هذه الإجراءات، كحد أدنى، عمليات التفتيش والمواصفات المنصوص عليها في القسم الفرعي 7.4.8 من هذه المدونة. 
	7.4.2.2 إذا وجدت طرق لتنظيف الحاويات أو مواد التعبئة والتغليف، يمكن استعمالها شريطة ألا تمنع عملية التنظيف، التعقيم المناسب لمواد التعبئة أو الخاصيات الحاجزة لهذه المواد بعد ملئها وغلقها. يكون التفتيش مهما بشكل خاص في حال كانت الحاويات زجاجية حيث يمكن أن تحتوي على شظايا زجاجية وعيوب تصعب ملاحظتها في هيكلها الزجاجي. 
	7.4.2.3 ينبغي عدم ملء الحاويات التي تحتوي على عيوب. ويتعين توخي الحذر لتجنب تضرر الحاويات الفارغة، والأغطية ومواد التعبئة التي قد تنجم عن المناولة الخاطئة قبل عملية الغلق. في صورة ملء هذه الحاويات، سينجر عن ذلك إهدار المادة بالإضافة إلى وجود خطر دائم بانسداد آلة الملء أو الإغلاق، بالحاويات المتضررة مما يدعو إلى إيقاف نشاطها وإعادة تعقيمها. وقد تحدث تسربات في الحاويات المصابة بعيوب خلال أو بعد عمليات المعالجة أو التخزين. 
	7.4.2.4 ينبغي أن تضمن عملية معالج الغذاء أن مواصفات الحاوية والغطاء تسمح للحاوية بتحمل ضغوطات التصنيع وعمليات المناولة اللاحقة التي تخضع لها الحاوية في العادة. وبما أن هذه المواصفات قد تتباين بالنظر إلى عملية التعقيم وما يلحقها من عمليات مناولة، فنبغي أن يتم تحديد هذه المواصفات بالتشاور مع مصنعي الحاويات أو الأغطية.

	7.4.3 تنظيف مواد التعبئة 
	7.4.3.1 ينبغي تخزين الحاويات المزمع تعقيمها كيميائيا مثل التعقيم ببروكسيد الهيدروجين، وفقا للوارد في القسم 7.4.1.2 لتجنب الاحتياج إلى عمليات التنظيف.

	7.4.4 الاستخدام السوي للحاويات
	7.4.5 حماية الحاويات الفارغة أثناء تنظيف المنشأة
	7.4.6 صناعة حاويات المنتج 
	7.4.7 ملء حاويات المنتج 
	7.4.8 عمليات الغلق
	7.4.8.1 ينبغي ايلاء عناية خاصة بعمل معدات غلق الحاويات وصيانتها، وبالعمليات الروتينية للتحقق منها وتعديلها. ويتعين أن تتناسب آلات غلق الحاويات واللحام وتُعدل بالنظر إلى كل نوع مستخدم من أنواع مواد التعبئة. وينبغي أن تكون ثنايا التلام وغيرها من الأقفال، محكمة الإغلاق وآمنة لتلبي متطلبات مصنعي مواد التعبئة ومصنعي آلات غلق الحاويات ومتطلبات معالجي الغذاء و تلك التي تخص الوكالة صاحبة الولاية القانونية.
	7.4.8.2 ينبغي الحفاظ على نظافة وجفاف مناطق اللحام وثنايا التلام بما هو مناسب للحصول على غلق محكم.

	7.4.9 تفتيش الحاويات المغلقة
	7.4.9.1 تفتيش العيوب الخارجية 
	7.4.9.1.1 تفتيش عملية إغلاق البرطمانات الزجاجية 
	7.4.9.1.2 تفتيش و نزع ثنايا التلام المزدوجة
	7.4.9.1.3 تفتيش اللحام الحراري
	7.4.9.1.4 عمليات الإغلاق الميكانيكية الأخرى 
	7.4.9.1.5 العيوب في إغلاق الحاوية 


	7.4.10 مناولة الحاويات عقب إغلاقها
	7.4.10.1 ينبغي مناولة الحاويات، في جميع الأوقات، بطريقة تحميها وتحمي وسائل إغلاقها من الضرر الذي قد يؤدي إلى ظهور عيوب وتلوث ميكروبي لاحق. ويتعين أن يتناسب تصميم وعمل وصيانة نظم مناولة الحاوية مع أنواع الحاويات والمواد المستخدمة. وإذا دعت الحاجة، ينبغي تغليف الحاوية تغليفا إضافيا. ويتعين إبقاؤها جافة ونظيفة قبل القيام بتغليفها بمغلف إضافي.
	7.4.10.2 يمكن أن تكون الحاويات المرنة وشبه الصلبة عرضة إلى عدة أنواع من الأضرار، (على سبيل المثال، التمزق والنزع والقطع والتكسر عند الانثناء) وينبغي مناولتها بعناية خاصة. ويتعين تجنب استعمال الحاويات ذات الحواف الحادة لأنها يمكن أن تحدث ضررا.

	7.4.11 الترميز
	7.4.11.1 ينبغي وضع رموز أبجدية رقمية مُحَدِدَةٌ على الحاوية بحيث تكون دائمة، ومقروءة ولا تؤثر سلبا على سلامة الحاوية. وفي حال لم تسمح طبيعة الحاوية بدمغها والطباعة عليها، ينبغي نقش الرمز على بطاقة الوسم بطريقة تسهل قراءتها أو تعليمها بطرق أخرى وإلصاقها بإحكام إلى حاوية المنتج.
	7.4.11.2 وينبغي أن يحدد الرمز، المنتج والمؤسسة التي قامت بتعبئته، وسنة التعبئة، واليوم المحدد من السنة التي جرت فيها عملية التعبئة، ومن المفضل كذلك ذكر الفترة من اليوم الذي تمت فيه عملية التعبئة.
	7.4.11.3 ويسمح الرمز بتحديد وعزل الدفعات المرمزة خلال عمليات الإنتاج والتوزيع والبيع. ويمكن أن يستفيد المصنعون من وضع نظام للترميز يسمح لهم بتحديد خطوط الإنتاج الخاصة أو /و آلات التعبئة المعقمة. إذا دعم بالتوثيق المناسب، يمكن أن يكون النظام المذكور مفيدا عند إجراء أي تحقيق.
	7.4.11.4 يفضل أن يتم تحديد الدفعات المرمزة الموجودة في صناديق الشحن والطبليات.

	7.4.12 غسل الحاويات المملوءة والمغلقة وتجفيفها 
	7.4.12.1 ينبغي ألا يتم استخدام المياه الصالحة للشرب المخالفة لتلك المذكورة في القسم 7.6.8.1 من مسودة مدونة الممارسـات للأغذية المعلبة منخفضة الحموضة والمحمضــة في غسل الحاويات.
	7.4.12.2 ينبغي ألا تتسبب طرق ومعدات الغسل أو/و تجفيف الحاويات المملوءة والمغلقة في أضرار. ويتعين أن تتاح إمكانية النفاذ السهل إلى الحاويات ليتم تنظيفها وتعقيمها. 

	7.4.13 تبريد الحاويات المملوءة والمغلقة 

	7.5 تعقيم المعدات والحاويات والغذاء 
	7.5.1 اعتبارات عامة 
	7.5.1.1 يجب أن توضع عملية المعالجة المبرمجة على أيادي موظفين أصحاب معرفة متخصصة فيما يخص عمليات المعالجة والتعبئة المعقمة، وأن يتاح لهم مرافق كافية لتحديد مثل هذه العمليات. ويعد تحديد العمليات المذكورة باستخدام طرق علمية مقبولة من الضروريات القصوى. 
	7.5.1.2 يمكن أن تدعم الأغذية منخفضة الحموضة التي يتجاوز معدل حموضتها 4.6، تكاثر عدة أنواع من الكائنات الدقيقة بما في ذلك الكائنات المسببة للمرض المقاومة للحرارة والمنتجة للبغات مثل المِطَثِّيَّةُ الوَشِيْقِيَّة. ويجدر التشديد على أن عملية المعالجة والتعبئة المعقمة للأغذية منخفضة الحموضة، عملية حرجة للغاية تضم مخاطر على الصحة العامة وخسائر ملموسة في المنتج النهائي في حال الاضطلاع بعملية التعقيم على نحو غير ملائم.

	7.5.2 وضع عملية المعالجة المبرمجة 
	7.5.2.1 ينبغي أن تؤخذ العناصر التالية بعين الاعتبار عند وضع عملية المعالجة المبرمجة:
	7.5.2.2 ينبغي تحديد العمليات الحرارية المطلوبة لتحقيق الثبات البيولوجي للغذاء على أساس عوامل من قبيل:
	7.5.2.3 تعقيم المعدات قبل الإنتاج 
	7.5.2.3.1 معدات المعالجة والاحتفاظ والملء
	7.5.2.3.2 معدات التعبئة والتغليف
	7.5.2.3.3 مراقبة التعقيم والحفاظ عليه

	7.5.2.4 تعقيم مواد التعبئة
	7.5.2.4.1 ينبغي أن تنجح عملية التعقيم المطبقة على مواد التعبئة في تعقيمها. ويتعين أن تشمل هذه العملية القيام باختبار تحد مناسب باستخدام طرق وكائنات دقيقة مناسبة للغرض. ويتعين تقييم مواد التعبئة والتعديلات المنجزة على الإجراءات لمعرفة مدى الحاجة إلى القيام باختبارات تحد إضافية. 
	7.5.2.4.2 ينبغي القيام بعمليات التفتيش والاختبار المناسب لرصد مدى تعقيم مواد التعبئة والتغليف والحفاظ على تعقيم المنطقة المعقمة في آلة التعبئة. ويتعين حفظ سجلات على النحو المبين في الأقسام الفرعية 8.1.4 و8.1.6 و8.1.7 و 8.1.8 من هذه المدونة.


	7.5.3 سير العمليات في غرف المعالجة والتعبئة
	7.5.3.1 ينبغي أن تكون عملية المعالجة المبرمجة متاحة بسهولة لمشغل النظام وللوكالة صاحبة الولاية القانونية. 
	7.5.3.2 يعتبر خضوع المشغلين لإشراف موظفين مدركين لمبادئ عملية المعالجة المعقمة ومدربين عليها، من الأمور المهمة للغاية.


	7.6 المعدات والإجراءات الخاصة بنظم المعالجة
	7.6.1 تصميم المعدات
	7.6.1.1 يجب أن تصمم جميع المعدات المستعملة لأغراض تتعلق بالتعقيم بطريقة تسمح بالقيام بعمليات التنظيف على نحو جيد. ويكون تعقيم المعدات التي لم تنظف تنظيفا جيدا، أكثر صعوبة.
	7.6.1.2 ينبغي أن تصنع معدات المعالجة من مواد ملائمة لملامسة الغذاء.
	7.6.1.3 في حال اعتمدت عملية المعالجة المبرمجة على حرارة المَخْرَجِ في مقطع الاحتفاظ، فينبغي أن يتم تصميمها بحيث تمنع ارتفاع حرارة أي جزء من أجزاء مقطع الأنبوب التي تفصل بين موضع دخول المنتج في الأنبوب وفتحة خروجه. ويتعين أن تنحدر أنابيب الاحتفاظ صعودا بما قدره 0.2 سم/م (0.25 بوصة للقدم) من الأنبوب على اقل تقدير. يجب فهم الخصائص الحرارية للغذاء في مقطع الاحتفاظ فهما كافيا من حيث الجوانب المتعلقة بتلقيم المنتج وتغيرات درجة الحرارة والتحكم في البيئة المحيطة بالمقطع المعني، لضمان تركيب أي أجهزة مناسبة لمراقبة الحرارة بهدف التأكد من سير عملية المعالجة المبرمجة.
	7.6.1.4 في حالة استخدام نظم ذات نسق مستمر، ينبغي أن تكون سرعة تلقيم المنتج ثابتة، وقابلة للتكرار وللقياس الكمي. ويجب تقديم وسائل لمنع التغيرات غير المرخصة في نسق تلقيم المنتج ( على سبيل المثال جهاز إنذار، أو صمام أو وصلة). ينبغي تفقد نسق تلقيم المنتج بتواتر كاف لضمان تطابقه مع الوارد في عملية المعالجة المبرمجة.
	7.6.1.5 تعتبر المعدات التي تلي مقطع الاحتفاظ والمجهزة بأعمدة تتحرك تردديا أو دائريا من قبيل المضخات أو ساق الصمام، نقاطا محتملة لتلوث المنتج بالكائنات الدقيقة. وينبغي تجهيز مثل هذه النقاط في النظام، بوصلات سد بخارية أو بغيرها من الحواجز المناسبة. ويتعين أن يكون المشغل قادرا على رصد العمل الجيد لمثل هذه الحواجز، على سبيل المثال، من خلال ملاحظة خروج البخار من صمامات التنفيس الموجهة في وضعية صحيحة والتي تحتل موقعا مناسبا، أو مراقبة صمامات كشف التسرب.
	7.6.1.6 في حال احتوى النظام على جهاز لتحويل المسار، ينبغي أن يركب الجهاز المذكور في الأنبوب الناقل الواقع قبل معدات ملء الغذاء أو صهريج الاحتفاظ المعقم. كما ينبغي تصميمه بحيث يُحَول بشكل آلي، مسار تلقيم المنتج بعيدا عن آلة ملء الغذاء أو الصهريج في الحالات التي تنزل فيها عوامل حرجة من قبيل درجة حرارة التعقيم في مقطع الاحتفاظ و/ أو فارق درجة الضغط الملائم في المبادل الحراري، عن الحدود الموضوعة. ويجب تصميم الجهاز بحيث تُعَقَم ساق الصمام التي تفصل التدفق المُحَوَلُ عن مساره العادي، من جميع جوانبها في نفس الوقت. وينبغي إبقاء جميع جوانب الصمام معقمة خلال عملية الإنتاج. ينبغي ألا يتم بتاتا استخدام الصمامات المحولة للتدفق من النوع الذي يرتكز على الجاذبية في تحديد مسار الجريان، ضمن النظم المعقمة حيث يمكن أن تتكاثر الجراثيم في مقعد الصمام أو أن تصل إليه من جانب غير معقم لتقوم بعدها بتلويث الغذاء المعقم. إذا صمم النظام بحيث يتم تعبئة المنتج الموجود في صهاريج الاحتفاظ المعقمة، وعندما يكون نظام المعالجة في وضع التحويل، يجب أن يقوم النظام المذكور بفصل المنتج المعقم عن المنتج المشكوك في تعقيمه باستخدام عدد من مقاعد الصمامات مع وجود منطقة معقمة تفصل بين المنتجات المعقمة والمنتجات التي قد تكون غير معقمة. ويتحقق السالف ذكره، في العادة، من خلال اعتماد حاجز بخاري يتواجد بين المنتجات المعقمة والمنطقة المشكوك في تعقيمها. 
	7.6.1.7 يعتبر إزالة الغاز (الهواء) من الصهريج بشكل جيدة أساسيا للوصول إلى درجة التعقيم. وينبغي تجهيز الصهاريج بحيث توثق التطبيق السليم لدورة التعقيم. وعند إتمام دورة التعقيم، ينبغي الشروع في توجيه تدفق الغاز المعقم (يرجى الاطلاع على القسم 4.7 من هذه المدونة) لمنع حدوث ضغط سلبي في الصهريج خلال عمليات الإنتاج أو التبريد. وفي حال استخدام صهريج تعبئة معقم (صهريج احتفاظ) ضمن النظام، يجب إبقاء الصهريج في ظل ضغط ايجابي في جميع الأوقات التي تعقب الانطلاق في تطبيق دورة التعقيم حتى نهاية عملية الإنتاج.
	7.6.1.8 وفي ظل النظم التي تقتضي عدم وجود جراثيم، يتحقق الثبات البيولوجي للغذاء بواسطة الرفع من درجة حرارة المنتج والحفاظ على هذه الدرجة المعينة لفترة زمنية محددة. وتعتبر المدة الزمنية ودرجة الحرارة عاملين حرجين في تطبيق عملية المعالجة المبرمجة تطبيقا مرضيا. وفي النظم التي يُستخدم فيها أنبوب الاحتفاظ، يعد تطبيق الضغط المرتد على نحو كاف، ضروريا لمنع غليان المنتج الذي يمكن أن يؤثر سلبا على العلاقة التي تجمع بين المدة الزمنية ودرجة الحرارة في عملية المعالجة المبرمجة، ويؤثر على تحقيق الثبات البيولوجي. ويتم الحفاظ على الضغط المرتد في العادة باستخدام صمام، أو فتحة أو جهاز آخر يقوم بتقييد التدفق خلال الأنبوب من جهاز التسخين وعند مخرج مقطع الاحتفاظ.
	7.6.1.9 محدد ومسترجع الحرارة

	7.6.2 أدوات وعناصر التحكم في نظم التعقيم 
	7.6.2.1 أجهزة قياس الحرارة
	7.6.2.2 أجهزة تسجيل الحرارة / الوقت
	7.6.2.3 موقع عناصر الاستشعار في أجهزة قياس الحرارة 
	7.6.2.4 موقع عناصر الاستشعار التي تسجل درجات الحرارة
	7.6.2.5  موقع أجهزة عناصر استشعار الحرارة -المتحكمة في درجات الحرارة
	7.6.2.6 أجهزة تسجيل الضغط 
	7.6.2.7 مسجل الضغط التفاضلي 
	7.6.2.8 عملية رصد العمليات وتسجيلها

	7.6.3 بدء العملية
	7.6.4 عمليات تعقيم حاوية المنتج وتعبئتها وإغلاقها 
	7.6.4.1 أجهزة التسجيل


	7.7 الحياد في العمليات المعقمة 
	7.7.1 فقدان التعقيم 
	7.7.2 الإجراءات المتبعة للتعاطي مع الحياد 
	7.7.3 انخفاض درجة الحرارة في مقطع الاحتفاظ
	7.7.4 فقدان مستوى الضغط المناسب في المبادل الحراري الاسترجاعي


	8 القسم 8 ضمان الجودة 
	8.1 سجلات عمليات المعالجة والإنتاج 
	8.1.1 معالجة الغذاء على نحو مستقر بيولوجيا
	8.1.2 التعقيم الصناعي للأغذية ذات الجسيمات المنفصلة 
	8.1.3 فحوصات الحاوية
	8.1.4 نظم تعقيم العبوات التي توظف البخار عالي الحرارة
	8.1.5 التعقيم باستخدام المُعقمات الكيميائية 
	8.1.6 نظم التعقيم ببروكسيد الهيدروجين والأشعة فوق البنفسجية
	8.1.7 الحاويات أو مواد التعبئة المُعقمة قبل الوصول إلى المرفق العائد للمعالجين

	8.2 مراجعة السجلات وحفظها
	8.2.1 في العموم 
	8.2.2 سجلات غلق العبوات 
	8.2.3 السجلات المتعلقة بجودة المياه 
	8.2.4 توزيع المنتج 

	8.3 حفظ السجلات

	9 القسم 9 - تخزين المنتج النهائي ونقله 
	9.1 ينبغي ألا يتم تخزين الحاويات الدافئة على نحو يوفر شروط الحضانة التي تسمح بتكاثر الكائنات أليفة الحرارة.
	9.2 ينبغي ألا يتم إبقاء العلب في درجة رطوبة عالية أو في درجة حرارة تتجاوز 32.2 درجة مئوية (90 درجة فهرنهايت) لفترة طويلة. ويمكن أن تكون المعادن عرضة للتآكل ويمكن أن ينفصل الغلاف إلى طبقات رقيقة. ويتعين تجنب تجميد الحاويات.
	9.3 ينبغي تجنب استخدام بطاقات الوسم أو مواد لصق بطاقات الوسم التي تكون مسترطبة حيث يمكن أن تعمل على التسبب في صدأ الصفيحة. كما يتعين تجنب استعمال الصمغ والمواد اللاصقة التي تحتوي على الأحماض أو الأملاح المعدنية.
	9.4 تؤثر الرطوبة سلبا على الخصائص الميكانيكية للورق المقوى الخارجي مما قد يجعل تدابير حماية العلب المتبعة خلال عمليات النقل غير كافية لوقايتها.
	9.5 ينبغي أن تمنع ظروف التخزين، بما فيها درجة الحرارة، تلف المنتج أو تلوثه (يرجى الاطلاع على القسم 5.7 مكافحة الآفات). ينبغي تجنب التغيرات السريعة في درجات الحرارة خلال عملية التخزين لما يمكن أن تتسبب فيه من تراكم للهواء الرطب على العبوات مما يؤدي إلى تصدأ الحاويات المعدنية.

	10 القسم 10- إجراءات الرقابة المخبرية 
	10.1 يفصل أن تملك كل منشأة إمكانية النفاذ إلى مخبر يقوم بمراقبة عمليات التصنيع علاوة على مراقبة المنتجات المعبأة. وتختلف نوعية الرقابة ومقدارها حسب المنتج الغذائي والاحتياجات الإدارية. ينبغي أن تقوم عمليات الرقابة المذكورة برفض كل أغذية غير مناسبة للاستهلاك الآدمي.
	10.2 ينبغي، حسب مقتضى الحال، اخذ عينات مُمَثِلة من المنتج خلال عملية إنتاجه لتقييم سلامته وجودته. 
	10.3 يفضل أن تتبع الإجراءات المخبرية المستخدمة طرقا معيارية أو معترفا بها ليتسنى تفسير النتائج بسهولة.
	10.4 ينبغي الفصل بشكل جيد بين المختبرات التي تعنى بالتحقق من وجود الكائنات الدقيقة المسببة للمرض ومناطق معالجة الغذاء. 
	10.5 ينبغي إجراء اختبار الاحتضان لمدة 10 أيام، على سبيل المثال، في درجة حرارة تعادل 35 درجة مئوية، 3.0 ± درجات (تقارب 95 فهرنهايت، 5 ± فهرنهايت) على عينة مُمثلة من حاويات المنتج من كل دفعة مرمزة. ويتعين حفظ السجلات المتعلقة بنتائج الاختبارات الخاصة بكل دفعة مرمزة والإمضاء عليها باستخدام الأحرف الأولى من الاسم وإرسالها إلى الإدارة ليتم إضافة التوقيع الأخير. ينبغي الإبقاء على هذه السجلات واتخاذ الإجراءات المناسبة. ويجوز أن يختار المُصنع معادلات أخرى فيما يتعلق بالحرارة /الوقت.

	11 القسم 11 – مواصفات المنتج النهائي
	11.1 في حدود المسموح به في إطار تطبيق ممارسات التصنيع الحسنة، ينبغي أن يخلو المنتج من المواد غير المرغوبة.
	11.2 ينبغي أن يكون المنتج مستقرا بيولوجيا، وألا يحتوي على كمية من أي مادة مصدرها الكائنات الدقيقة، يمكن أن تشكل خطرا على الصحة.
	11.3 ينبغي ألا يحتوي المنتج على المُلوثات الكيميائية بكميات يمكن أن تشكل خطرا على الصحة. 
	11.4 ينبغي أن يتوافق المنتج مع المتطلبات التي نصت عليها لجنة الدستور الغذائي المعنية بمخلفات المبيدات والمواد المضافة إلى الغذاء مثلما توردها قائمات المواد المسموح بها أو مواصفات السلع في الدستور الغذائي. كما ينبغي أن يتوافق مع المتطلبات المتعلقة بمخلفات المبيدات والمواد المضافة إلى الغذاء في البلد الذي يزمع فيه بيع الغذاء.

	12 القسم 12- المراجع



