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 المواصفة الإقليمية لزبدة الشيا غير المكررة

CXS 325R-2017 

 2022و 2020 يوتم تعديلها في عام. 2017في عام  تم اعتمادها

 2022 عام تتعديلا

اسةة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخ المواصفةالتعديلات التالية على نص  أُجريت
 .2022والأربعين في ديةمبر/كانون الأول 

 المطبوعالنص  النص الأصلي الموقع الصفحة

 1-7القةم  5
 المنتجاسم 

 )ج( بلد المنشأ )ج( بلد المنشأ

 2-7القةم  5
توسيم العبوات 
 غير المخصصة
 ةللبيع بالتجزئ

ينبغي أن تعطى المعلوسات التي تتطلبها هذه المواصفة 
سن المواصفة العاسة لتوسيم الأغذية  4ويتطلبها القةم 
إسا على العبوة أو في المةتندات  سابقة التغليف

المصاحبة لها، عدا عن أنه ينبغي أن يظهر على العبوة 
اسم المنتَج والوزن الصافي للمنتَج وتاريخ الصُنع ورقم 

نتاج وكذل  اسم وعنوان المصنع ع والمعبع  والموزع  دفعة الإ
 و/أو المةتورد.

واسم  الشحنةغير أنه يمكن الاستعاضة عن رقم تعريف 
وعنوان المصنع ع والمعبع  والموزع  و/أو المةتورد بعلاسة 
تعريف، شريطة أن يكون يةيراً التعرف على هذه 

 العلاسة في الوثائق المصاحبة.

 ينبغي لتوسيم الحاويات غير
 المخصصة للبيع بالتجزئة أن

 أحكاميتماشى سع 
المواصفة العاسة لتوسيم 
الحاويات غير المخصصة 

 CXS) للبيع بالتجزئة

346-2021.) 
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 النطاق -1
 لغذائية.اللاستهلاك المباشر أو كعنصر في صناعة المنتجات  المعدعةالمكررة هذه المواصفة على زبدة الشيا غير  تنطبق

 وصفال -2

 تعريفات المنتج 2-1

 التالية: التعريفاتتنطبق 

 Vitellaria paradoxa ،C.F. Gaertnا باستتم الشتتيا المعروفة علميً جوز  أنويةهي دهون نباتية سشتتتقة سن  زبدة الشيييا
 .Sapotaceaeالةبوتيات  فصيلة(، سن Butyrospermum paradoxum ،Butyrospermum parkii: المرادفات)

 Vitellaria paradoxa ،C.F. Gaertnعليها سن نواة جوز  صتتتتتتتتتتتتليُ هي المادة الزيتية التي  ةزبدة الشيييييييييييا غير المكرر 
 Sapotaceae الةتتتتبوتيات سن فصتتتتيلة، (Butyrospermum paradoxum ،Butyrospermum parkii)المرادفات: 

 اكن تنقيتهيمو ن. غير طبيعة الدهيلا سا ، لعصتتتتتتتتتتتر الباردباعملية حرارية أو بعليها صتتتتتتتتتتتل يُ و بالطرق اليدوية أو الميكانيكية. 
 .غةلها بالمياه وترسيبها وتصفيتها وسعالجتها بالطرد المركزيب

  ىأخر  ريفاتع 2-2

 .هالها خصائص سوحدة، سا يةمح بتقييم المكررةكمية محددة سن زبدة الشيا غير   يه الشحنة

 الجودةوعوامل المركبات الأساسية  -3

 المواد الخام  3-1

 يتتةئالكيمتتا -صتتتتتتتتتتتتتتحيتتة سع الحفتتاز على خصتتتتتتتتتتتتتتتائصتتتتتتتتتتتتتتهتتا الفيزيائيتتةنظتتافتتة تحتتت وروف نتتاولهتتا المواد الختتام وتينبغي تخزين 
 .والمكروبيولوجية

 الخصائص العامة 3-2

 المواد الغريبة.كافة خالية سن  وينبغي أن تكون . أخرىدهون ب ةل  زبدة الشيا غير المكرر تخُ  ينبغي ألا

 يةلخصائص الحس  ا 3-2-1

يتراوح و  زنخسن أي ا يً كون خاليوأن  ةزبدة الشيا غير المكرر ميزتين لالم نكهةالو رائحة الميز و الملون الللمنتج ينبغي أن يكون 
 .صفرع إلى الم ياللون سن العاج

 معايير الجودة 3-2-2
  .ذه المواصفةله 1المحددة في الجدول  الجودةسعايير المكررة أن تةتوفي زبدة الشيا غير ينبغي 
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 معايير الجودة -1الجدول 

 الخصائص

 زبدة الشيا غير المكررة

 الثانيةالدرجة   الأولىالدرجة 

 الحد الأقصى الحد الأدنى الحد الأقصى

 0.2 0.06 0.05 (%) المحتوى المائي

 3 1.1 1  (%) نية الحرةالدهالأحماض 

 كاف لما بالميللي) قيمة البيروكةتتتتتتتتتتتتيد
سن الأكةتتتتتتتتجين النشتتتتتتتت /كل  سن 

 (الزيت

10 11 15 

 للتتتتذوبان الشتتتتتتتتتتتتتتوائتتتت  غير القتتتتابلتتتتة
  (كتلة/ةكتل)%  

0.09 0.1 0.2 

 للاستهلاك المباشر؛ ةسن زبدة الشيا غير المكرر  الأولىيمكن استخدام الدرجة 
زيت الطعام  وأ أو الشتتتتوكولاتةصتتتتناعة الأغذية )الحلويات في  ةيمكن استتتتتخدام الدرجة الثانية سن زبدة الشتتتتيا غير المكرر 

 لةمن النباتي(.اأو قاعدة 

 

  لعاسة،اوجودة زبدة الشتتتتتتتتتتتتتتيا غير المكررة كيبة حدود هذه المتغيرات الأستتتتتتتتتتتتتتاستتتتتتتتتتتتتتية الوصتتتتتتتتتتتتتتفية لتر واستتتتتتتتتتتتتتعة للغاية قد تبدو 

 الفعلي  بالاعتبار التغايرت تأخذ . ويرجع ذل  إلى أن الواصتتتتتتتتتتتتتفاواستتتتتتتتتتتتتع نطاق بين القيم الدنيا والقيم القصتتتتتتتتتتتتتوىإذ أن ال

 الإنتاج.مجالات في الخصائص الموجودة في زبدة الشيا في جميع 

 الخصائص الكيميائية والفيزيائية 3-3

 ةالخصائص الكيميائية والفيزيائية لزبدة الشيا غير المكرر  -2الجدول 

 النطاق (بارامتر) المعلَم

 0.98 - 0.91 درجة سئوية(  x 20=) النةبيةالكثافة 

 0.93 - 0.89 درجة سئوية(  x 40=الكثافة )

 195 - 160 (نده قيمة التَّصَبُّن )سل  هيدروكةيد البوتاسيوم/غ.

 75-30 غ(2I /100سن اليود الجزيئي  )غ القيمة اليودية

 19 - 1 كتلة/كتلة(  )% المتصبعنةغير المادة 

 1.4650 – 1.4620 درجة سئوية 44على  الانكةارسعاسل 

 40 - 35 نقطة الانصهار )درجة سئوية(
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 تركيبة الأحماض الدهنية 3-4

 ذه المواصفات.له استثالًا الملائمة المحددة أدناه ضمن النطاقات  تقعتتوافق العينات التي 

  ددهيييا التحلييييل الكرومييياتوغرافيييييكميييا   ةزبيييدة الشيييييييييييييييا غير المكرر  فيتركييييلأ الأحمييياض اليييدهنيييية  -3 الجيييدول
 الأحماض الدهنية( إجماليللغاز السائل من عينات حقيقية )كنسبة مئوية من 

 %مستويات الأحماض الدهنية  الحمض الدهني

 Lauric acid (C 12:0) <1  اللوري حَمْض

 Myristic acid (C 14:0) <0.7 حَمْض الميريةْتي 

 Palmitic acid (C 16:0) 2-10  حَمْض البلمتي

 Palmitoleic acid (C 16:1) <0.3البالميتوليي   حَمْض

 Stearic acid (C 18:0) 25-50  حَمْض الاستياري

 Oleic acid (C 18:1) 32-62  حَمْض الأوليي

 Linoleic acid (C 18:2) 1-11 حَمْض اللع ينوليي 

 Linolenic acid (C 18:3) <1حَمْض اللينوليني  

 Arachidonic acid (C 20:0) <3.5  الأراكيدوني حَمْض

 لأغذية إلى اة ضاا المواد الم -4
 .ةزبدة الشيا غير المكرر  في للأغذيةأي سواد سضافة باستخدام لا يُةمح 

 لواتالم -5
علاف الدستتتور الغذائي العاسة للملوثات والةتتموم في الأغذية والأ سواصتتفةفي للأحكام ذات الصتتلة تثل المنتج يمأن ينبغي 
(1995-193 CXS).1 

ئة الدستور للحدود القصوى لمخلفات سبيدات الآفات التي حددتها هي المواصفةأن تمتثل المنتجات المشمولة في هذه ينبغي 
 الغذائي.

 الصحية النظا ة -6
ى يجن  ري إعداد زبدة الشتتتيا غير المكرر  العاسة لنظافة  سبادئ الدستتتتور الغذائيا للبنود ذات الصتتتلة سن وفقً  وتناولها ةيوصتتتَ

  .ة بممارسات النظافة الصحيةالدستور الغذائي ذات الصلسدونات وغيرها سن  2( 1CXC-1969) الأغذية
 المكروبيولوجية للمبادئ والخطوط التوجيهية لوضتتتتتتتتتتتتتتع المعايير امحددة وفقً  سكروبيولوجيةينبغي أن يمتثل المنتج لأي سعايير 

 3(. 21CXG-1997) وتطبيقها في مجال الأغذية
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 التوسيم -7
 المنتجاسم  7-1

لإضافة إلى باو  4(. 1CXS-1985) العاسة الخاصة بتوسيم الأغذية المعبأة سةبقًاالمواصفة لأحكام  وفقًاتوسيم المنتج ينبغي 
 :التالية المعلوساتيتضمن  عبوةينبغي أن يوضع سلصق على كل  ذل 
 .1سع الجدول  استةقً    أن يكون ذل   – تهدرجاسم المنتج و  )أ(

 .التجارية تهاعلاسعة و/أو اسم وعنوان الشركة المصنع  )ب(

 .المنشأ بلد )ج(

 .بالكيلوغرام الصافيالوزن  )د(

 .نعالصُ تاريخ  )هت(

 .فترة صلاحية المنتج )و(

 دفعة الإنتاج أو رسز رقم  )ز(

 تعليمات التخزين. )ح(
 للبيع بالتجزئة غير المخصصةتوسيم العبوات  7-2

اويات غير المواصتتتتتتتفة العاسة لتوستتتتتتتيم الح أحكامينبغي لتوستتتتتتتيم الحاويات غير المخصتتتتتتتصتتتتتتتة للبيع بالتجزئة أن يتماشتتتتتتتى سع 
 (.CXS 346-2021) المخصصة للبيع بالتجزئة

 أساليلأ التحليل وأخذ العينات -8
 أخذ العينات 8-1

 والزيوت الحيوانية والنباتية.الدهون أخذ عينات  - ISO 5555: 2001لأحكام  اوفقً  العيناتأخذ ينبغي 
 التحليل 8-2

الاختبار لإجراءات ا وفقً  9على النحو المحدد في البند لمختارة اختبار العينات اينبغي ، ههذ الجودةواصفة لضمان الاستثال لم
 المناسبة:
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 الطريقة الاختبار (بارامترمعلَم )

  AOAC 920.116  بةمحتوى الرطو تحديد 
 IUPAC2.60 
 ISO 662: 1998 

  ISO 660: 1996 تحديد محتوى الأحماض الدهنية الحرة والقيمة الحمضية والحموضة 
 IUPAC 2. 201 

  IUPAC 2. 101 تحديد الكثافة النةبية

  ISO 3657: 1988 (revised 1992) تحديد قيمة التصبُّع 
 IUPAC 2. 202 

  AOAC 925.56 تحديد قيمة اليود
 ISO 3961: 1999 

  AOCS cd. 8b - 90 البيروكةيدتحديد قيمة 
 IUPAC 2501 
 ISO 3960: 2005 

  ISO 3596-1: 1996 غير القابلة للتصبُّع تحديد المواد  
 IUPAC 2. 401 

  ISO 663: 2000  القابلة للذوبانتحديد محتوى الشوائ  غير 
 IUPAC 2604 

  ISO 6321: 2002 تحديد نقطة الانصهار

  ISO 12193: 1994 (Pb) تحديد محتوى الرصاص
 AOAC 972.25 
 AOAC 994.02 
 IUPAC 2632 

  AOAC 952.13 (As)محتوى الزرنيخ  تحديد
 IUPAC 3136 

  ISO 8294: 1994 (Fe)تحديد محتوى الحديد 
 AOAC 990.05 
 IUPAC 2631 

 
 الملاحظات

 سواصفة الدستور الغذائي  .المواصفة العاسة للملوثات والةموم في الأغذية والأعلاف. 1995سنظمة الأغذية والزراعة وسنظمة الصحة العالمية. 1  

 .هيئة الدستور الغذائي. روسا. CXS 193-1995 رقم
.  1CXC-1969 سدونة ممارسات الدستور الغذائي رقم. ةالمبادئ العاسة لنظافة الأغذي. 1969سنظمة الأغذية والزراعة وسنظمة الصحة العالمية. 2  

 .الدستور الغذائي. روسا هيئة
الخطوط  .الميكروبيولوجية وتطبيقها في مجال الأغذيةبادئ والخطوط التوجيهية لوضع المعايير الم. 1997سنظمة الأغذية والزراعة وسنظمة الصحة العالمية. 3  

 .هيئة الدستور الغذائي. روسا. CXG 21-1997رقم للدستور الغذائي  التوجيهية
 الدستور الغذائي سواصفة. المواصفة العاسة الخاصة بتوسيم الأغذية المعبأة سةبقاً. 1985نظمة الأغذية والزراعة وسنظمة الصحة العالمية. س4  

 .هيئة الدستور الغذائي. روسا.  CXS 1-1985رقم

                                                           


