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 2022تعديل عام 
أجري هذا التعديل على نصّ المواصفة بناءً على القرارات التي اتخذتها هيئة الدستور الغذائي في دورتها الخامسة والأربعين 

.2022في ديسمبر/كانون الأول   
النص في النسخة  المكان الصفحة

 السابقة
 نصّ النسخة المنقّحة

 توسيم الحاويات 4-6القسم  8
 للبيع المخصصة غير

 بالتجزئة
 

 غير ينبغي أن يكون توسيم الحاويات 
ع أحكام متوافقًا م بالتجزئة للبيع المخصصة

المواصفة العامة لتوسيم الحاويات غير 
-CXS 346) المخصصة للبيع بالتجزئة

2021). 
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 النطاق -1
أدناف، والمعدّ  . على النحو الواردRubus idaeus L أنواعيق السرررررررريع التجميد م  تسرررررررري هذف المواصرررررررفة على توت العلّ 

ولا تسررررري هذف المواصررررفة على  للاسررررتالاب المبانررررر م  غير أي عملية فايز ستررررافية باسررررتهناء سعاد  تعبئت  س ا لزم الأمر.
  .أخرى صناعية لأغراض أو التجايز، م  للمزيد ليخضع معد أن  سلى يشار عندماالمنتج 

 الوصف -2
 تعريف المنتج 2-1

 ات المنزوع السررررررا  و و والسررررررليم والناتررررررج توت العلّيق السررررررريع التجميد هو المنتج المعدّ م  توت العلّيق الاانظ والن ي  
 . )أصناف توت العلّيق الأحمر أو الأصفر أو الأسود(.Rubus idaeus Lالمتماسك الذي يمتهل لخصائص نوع  القوام

 تعريف عملية التجهيز 2-2
. وفري عملية دنافأتهل للشرررررررررو  ا دد  يمالتجميد منتج يخضررررررررع لعملية فميد في معدات ملائمة و توت العلّيق السررررررررريع 

ريعة مكتملةً سلا . ولا تعتبر عملية التجميد السرررررناا  درجة الحرار  القصرررروى للتبلو بسرررررعة التجميد هذف بحيث يتم تخاي 
 راري.الحفي المركز الحراري، و لك بعد التهبيت  درجة فارنهايت( 0الصررررررررررررررفر )درجة مئوية دون  18حين تبلغ حرار  المنتج 

 الممارسة المعترف بها لإعاد  تعبئة المنتجات السريعة التجميد في ظروف مضبوطة.اتباع ويجون 
 لمناولةبا الخاصة ماسااتالم 2-3

فري مناولة المنتج في ظروف تسرررررررم  بالحفاو على جودت  خلال نقل ، وتخزين  وتونيع  حي و ت بيع  ترررررررمناً. ويوصرررررررى 
ناولة المنتج خلال مرحلة تخزين ، ونقل ، وتونيع  وبيع  بالتجزئة وفقاً لمدونة الممارسرررررررررات الخاصرررررررررة بتجايز ومناولة الأغذية بم

 (.CXC 8-1976) السريعة التجميد
 طريقة العرض 2-4

 الأشكال
يجون لحبوب توت العلّيق السرررررريعة التجميد أن تكون ةسرررررائبةة )أي أنّ حبوب توت العلّيق غير ملتصرررررقة ببعضررررراا( أو أن 

 تكون حبوب توت العلّيق ملتصقة ببعضاا )أي بشكل كتل صلبة(.
 التركيبة الأاااية وعوامل الجودة -3
 المكوّنات الاختياسية 3-1

)السرركرون، والسرركر ا وّل، ونررراب السرركّر ا وّل، والدكسررترون والفركتون، نررراب الغلوكون ونررراب الغلوكون أنواع السرركّر 
 .المجف (

 التركيبة 3-2
 لسكّر امجفففباتوت العليّق المعدّ  3-2-1

في  35ينبغي ألا يتجاون مجموع المواد الصررررلبة القابلة للذوبان في السررررائل المسررررتخرظ م  عينة توت العليق المسررررحو ة نسرررربة 
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( معبرّراً عن  بالسرررررررررررررركرون، على النحو الذي  ددف جاان كتلة/كتلةفي المائة ) 18( وينبغي ألا يقل ع  كتلة/كتلةالمائة )
 درجة مئوية. 20على  الانكسار ياس 

 توت العليّق المعدّ بشراب السكّر 3-2-2
ينبغي و بيناا.  غاتاينبغي ألا تتجاون كمية نررررررررراب السرررررررركّر المسررررررررتخدمة الكمية المالوبة لتغاية حبوب التوت وملء الفر 

في المائة  30يتجاون مجموع المواد الصرررررلبة القابلة للذوبان في السرررررائل المسرررررتخرظ م  عينة توت العليق المسرررررحو ة نسررررربة  ألا
( معبرّراً عن  بالسرررررررررررررركرون، على النحو الذي  ددف جاان  ياس كتلة/كتلةفي المائة ) 15( وينبغي ألا يقل ع  تلة/كتلةك)

 درجة مئوية. 20على  الانكسار
 تعريف الوحدات المعُابة بالنسبة إلى تركيبة المنتج 3-2-3

ةمُعابةة  2-2-3و 1-2-3لمواد الصلبة القابلة للذوبان على النحو ا دد في الفقرتين اتعتبر أي وحد  تكون خارظ حدود 
 في المائة. 5تتجاون كمية المواد الصلبة القابلة للذوبان الحدود المذكور  بأكهر م   ألابشر  

 قبول الشحنة بالنسبة إلى تركيبة المنتج 3-2-4
تعُتبر الشحنة مستوفية لمعايير المكوّنات عندما لا يتجاون عدد الحاويات ةالمعيوبةة عدد القبول )ظ( في خاة أخذ العينات 

يب التحليل ل. )ان ر نصررررود الدسررررتور الغذائي  ات الصررررلة بشرررر ن أسررررا6.5المناسرررربة حيث يبلغ مسررررتوى ابود  المقبول 
 العينات(. وأخذ

 عوامل الجودة 3-3
 المتطلبات العامة 3-3-1

 :التجميد أن تكون ةالعلّيق السريعينبغي لحبوب توت 
 على النحو الذي يتّسم ب  الصن ؛ ة ات خصائص لونيّة موّحد  وسليم )أ(

 سليمة ون يفة وخالية م  أي ماد  دخيلة؛ )ب(
 خالية م  أي مذا  أو رائحة؛ )ظ(

 كون:تيق أن توت العلّ لحبوب الخاتعة لمستويات التفاوت المسموح بها، ينبغي  المرئيةوفي ما يخص العيوب 
 الرمال والحصى؛ خالية نسبيًا م  )د(
لاصررقة التي م  حبوب التوت المت خالية فعليًاعندما تكون حبوب توت العلّيق معروتررة ةبشرركل سررائبة، تكون  )ه(

 لا يمك  فصلاا بساولة عندما تكون مجمّد ؛
 حبوب التوت غير الملوّنة؛ نسبيًا م خالية  )و(
 م  حبوب التوت غير الملوّنة تمامًا؛ خالية فعليًا )ن(
 سيقان الزهر  )رؤوس البذور( نسبيًا م خالية  )ح(
 م  أي ماد  نباتية دخيلة؛ خالية فعليًا ) (
 خالية م  أي ترر أو تشوّف ناجم ع  أي سصابة مرتية أو آفات؛ )ي(
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 ي؛نامية بشكل طبيع (ب)
 متّسمة بخصائص الصن  الذي ينتمي سلي ؛ )ل(
 حبوب التوت المفككة أو غير السليمة. نسبيًا م خالية  )م(

 
 الخصائص التحليلية 3-3-2

ياة ووسرررررر ( في المنتج بأكمل  )حبوب التوتكتلة/كتلةالمائة )في  0.05 المعدنية نسرررررربةينبغي ألا تتجاون نسرررررربة الشرررررروائب 
 التعبئة سن وجدت(.

 خصائص حبوب التوت "السائبة" 3-3-3
في المائة  10عندما تكون حبوب توت العلّيق معروتررررررررررررة ةبشرررررررررررركل سررررررررررررائبة، يُسررررررررررررم  بنسرررررررررررربة تفاوت بقدر  )أ(

 ( في حبوب التوت المتلاصقة التي لا يمك  فصلاا بساولة عندما تكون مجمّد .كتلة/كتلة)
كمية   ةالسررررررررررررائبةة ا تويات الكاملة للعبو  أو أكبرتكون وحد  العيّنة المسررررررررررررتخدمة لتحديد حبوب توت العلّيق  )ب(

 ممكنة م  الناحية العملية.
 المرئيةتعريف العيوب  3-3-4

في المائة م  سرررررررررا  الحبوب بغير اللون الذي يتّسرررررررررم ب   75سلى  25وتكون  - احبوب التوت غير الملونّة جزئي   )أ(
 الصن ؛

في المائة أو أكهر م  سرررا  الحبوب بغير اللون الذي يتّسرررم  75وتكون نسررربة  - حبوب التوت غير الملونّة تمام ا )ب(
 ب  الصن ؛

 ملم؛ 3أو جزء مناا، سواء أكان سائباً أو معلقاً بحبة التوت وأطول م   سا  النبتة - (سؤوس الزهرةالسيقان ) )ظ(
 اد أخرى نباتية دخيلة غير مؤ ية؛ك س الزهر  أو أجزاء من ، والأورا  أو أي مو   - المواد النباتية الدخيلة )د(
 أكان ناجماً ع  سصابة مرتية أو آفات، يؤثر ماديًا في نكل حبة التوت؛  اواءأي ترر  -الحبوب المشوّهة )ه(

 ملم. 5وهي تلك التي لا تتجاون مساحة دائرية  ارها  التشوّهات الافيفة
 ملم. 5وهي تلك التي تتجاون مساحة دائرية  ارها  التشوّهات الكبير 

  ؛(حبيبات) متغضنة جزاءالأ حبوب التوت التي تحتوي على - الحبوب التي تنمو بشكل غير طبيعي )و(
 حبوب التوت التي تختل  اختلافاً كبيراً في اللون أو الشكل نتيجة خصائص الأصناف؛ - المتباينة الأصناف )ن(
في المائة م  الحبّة، أو التي يتم  25حبوب التوت التي تفتقد سلى أكهر م   - الحبوب المفككة أو غير السلللللللليمة )ح(

 سحقاا أو كسرها أو تحايماا سلى  اع صغير  أو التي تسحق فتشكّل كتلة ليّنة.
 وحدة العينّة القيااية 3-3-5

 نصرررررررررررود ان ر) غرام م  حبوب التوت المصرررررررررررفّا  300وتقييماا  المرئيةتكون وحد  العيّنة القياسرررررررررررية للتمييز بين العيوب 
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 (.العينات وأخذ التحليل أساليب بش ن الصلة  ات الغذائي الدستور
 المرئيةالتفاوت المسموح به للعيوب  3-3-6

العدد ويمهل . 1وفقاً للجدول  المرئيةسسرررررررررررناد نقا  سلى العيوب  غرام، يتعيّن  300اسرررررررررررتنادًا سلى وحد  العينّة القياسرررررررررررية ووننها 
الأ صررررررررررررى م  العيوب المسررررررررررررموح بها تصررررررررررررني  ةسجمائ النقا  المسررررررررررررموح بهاة والمبيّن لكلّ م  فئات العيوب ةالافيفةة 

 وةالكبرىة وةالحاد ة أو ةالمجموع المختلطة م  هذف الفئات.
 

 1الجدول 
 م من حبوب توت العلّيق المصفاة(اغر  300 - )وحدة العيّنة

 العيوبفئات  وحد  القياس العيب

 المجموع حاد  كبير  طفيفة  

 )أ( حبوب التوت غير الملوّنة جزئيًا

 

 تمامًا )ب( حبوب التوت غير الملوّنة

 

 )ظ( السيقان )رؤوس الزهر (

 

 )د( المواد النباتية الدخيلة

 

 )ه( الحبوب المشوّهة

 التشوّهات الافيفة 

 التشوّهات الكبير  

 

)و( الحبوب التي تنمو بشكل غير 
 طبيعي

 

 )ن( تباي  الأصناف

 كل حبة م  حبوب التوت

 
 

 كل حبة م  حبوب التوت

 

 كل  اعة

 

 كل سنتيمتر مربعّ

 
 

 كل حبة م  حبوب التوت

 كل حبة م  حبوب التوت

 

 كل حبة م  حبوب التوت

 

 كل حبة م  حبوب التوت

 1 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 1 
 
 

 1 

 
 
 
 
 

 2 
 

 2 
 
 
 

 2 
 
 
 

 2 

 
 
 
4 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 المسموح بهامجموع النقا  
  15 10 4 20 

  (كتلة/كتلةفي المائة ) 35 الحبوب المفككة أو غير السليمة )ح(
 كحد أ صى

    

 الجودة عواملا إلى ااتناد   "المعُابة الحبوب"تعريف  3-3-7
)ان ر نصرررود الدسرررتور  6.5ا لخاة أخذ العينات  ات مسرررتوى جود  مقبول عينة  ياسرررية خ أخذها وفقً  وحد تعُتبر أي 

 التالية:  في حال اتسمت بالخصائصعابةة الغذائي بش ن أساليب التحليل وأخذ العينات( ةمُ 
 (؛ 2-3-3المستويات المسموح بها للعيوب المعدنية ) فاونت )أ(
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 (؛3-3-3المستويات المسموح بها للحبوب ةالسائبةة ) فاونت (ب)
 1م  الفئررررات الوارد  في ابرررردول  فئلللة أو أك رفي  المرئيررررةةمجموع النقررررا  المسررررررررررررررموح بهرررراة للعيوب  فرررراونت (ظ)

 (؛3-3-6)
 .(6-3-3) 1التفاوت المسموح ب  للحبوب المتفككة في ابدول  فاونت (د)

 الجودة عواملقبول الشحنة بالنسبة إلى  3-3-8
ر م  7-3-3القسم  ة كما هو مبيّن فيالحبوب المعابةابود  حين لا يتجاون عدد ة عواملتعُتبر الشحنة مقبولة بالنسبة سلى 

)ان ر نصرررررررررود الدسرررررررررتور الغذائي بشررررررررر ن  6.5في خاة أخذ العينات الملائمة  ات مسرررررررررتوى جود  مقبول  القبول )ظ(
سرربب ةالحبوب ب معيبةولدى تابيق سجراء القبول، تتم معابة كل ةمنتج (.  ات الصررلة أسرراليب التحليل وأخذ العينات

 فردي مع مراعا  ما هو مسموح ب  لسائر خصائص المنتجات.على نحو  السائبةة
 المواد المضافة إلى الأغذية -4

 لا يُسم  بأي مناا.
 النظافة العامة -5
ن افة الأغذية المبادئ العامة لعداد المنتج المشمول بأحكام هذف المواصفة ومناولت  وفقاً للأ سام  ات الصلة في يوصى بإ 5-1

(CXC 1-1969وغير  لك )  الدستور الغذائي  ات الصلة بهذا المنتج  بل هيئةم  م  مدونات الممارسات الموصى بها. 
 .للمنتج أن يكون خالياً م  أية مواد غير مرغوب فياا، سلى أ صى حد ممك  في ممارسات التصنيع ابيد  ينبغي 5-2
 المنتج، لدى اختبارف بواساة الوسائل المناسبة لأخذ العينات وفحص ، يجب: وسن 5-3

 ؛أن يكون خالياً م  الكائنات الد يقة بكميات  د تشكّل خاراً على الصحة 
 ؛أن يكون خالياً م  الكائنات الافيلية بكميات  د تشكّل خاراً على الصحة 
  بكميات  د تشكّل خاراً على الصحة.أن يكون خالياً م  أية ماد  ناجمة ع  كائنات د يقة 

 التوايم -6
، تابّق الأحكام ا دد  (CXS 1-1985) المواصررررفة العامة المتعلقة بتوسرررريم الأغذية المعب   مسرررربقًابالإتررررافة سلى متالبات 

 التالية:
 المنتج اام 6-1
المنتج المذكور على باا ة التوسيم تسمية ةتوت العلّيقة. وينبغي أن ت ار عبار  ةالسريع التجميدة أيضًا على  اسميشمل  6-1-1

في بعض البلدان حيث يستعمل هذا المصال  عاد  لوص   1باا ة التوسيم، غير أن  يجون استخدام مصال  ةمجمّدة
 .المواصفةم  هذف  2-2المنتج المجاّز طبقا للفقر  الفرعية 

                                              
 ةمجمّدة: يستخدم هذا المصال  كبديل ع  عبار  ةسريع التجميدة في بعض البلدان الناطقة باللغة الإنكليزية.  1
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ن  ما يلي: )أ( سنار  على مقربة م ة أوةتوت العلّيق اسمبالإتافة سلى  لك، ينبغي أن تتضم  باا ة التوسيم بالا تران مع  6-1-2
 اب مهلًا(ة.الماد  ا لّية مهل نوع الشر  اسمالتعبئة ةمع ) ةا ع  الصن  الأحمر: )ب( وسياسلى لون الصن  س ا كان مختلفً 

 الإضافيةالمتطلبات  6-2
تحمل العبوات توجياات واتحة بش ن كيفية حفظ المنتجات م  تاريخ نرائاا م  البائع بالتجزئة حي و ت استخداماا، 

 ستافةً سلى توجياات بش ن كيفية تذويباا.
 العبوات السائبة 6-3

في حالة توت العلّيق السررريع التجميد السررائب، تُذكر المعلومات المالوبة سما على الحاوية أو في المسررتندات المصرراحبة، غير 
قًا المنتج المقترن بعبار  ةسررريع التجميدة )ويجون اسررتخدام مصررال  ةمجمّدة وف اسررمأن  ينبغي أن ي ار على الحاوية كل م  

 وعنوان المصنِّّع أو المعبئ. اسمم  هذف المواصفة( و  1-1-6للقسم الفرعي 
 بالتجزئة للبيع المخصصة غير الحاويات توايم 6-4

 غير الحاويات توسرررريمل العامة المواصررررفة أحكام مع متوافقًا بالتجزئة للبيع المخصررررصررررة غير الحاويات توسرررريم يكون أن ينبغي
 .(CXS 346-2021) بالتجزئة للبيع المخصصة

 التعبئة -7
 ينبغي لمواد التعبئة المستخدمة لتغلي  توت العلّيق أن تضم : 

 بها المنتج؛ التي يتّسمحماية السمات الحسية وسائر سمات ابود   )أ(
 حماية المنتج م  التلوث الميكروبيولوجي وسائر أنواع التلوث؛ )ب(
 اع، وعند الا تضاء، م  التسرب؛حماية المنتج،  در الإمكان، م  ابفاف، وتراكم الحرار  ع  طريق الإنع )ظ(
حماية المنتج م  أي رائحة أو مذا ؛ أو م  تبدّل لون  أو اتسررررررام  بصررررررفات غريبة، خلال عمليات التجايز )سن  )د(

 وجدت( والتونيع حي و ت البيع الناائي.
 

 أااليب التحليل وأخذ العينات -8
يل وأخذ العينات سررراليب التحلالتحليل وأخذ العينات الوارد  في أللتحقق م  الامتهال لهذف المواصرررفة، تسرررتخدم أسررراليب 

 (  ات الصلة بالأحكام الوارد  في هذف المواصفة.CXS 234-1999) الموصى بها
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