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Introduccion

1. La CCFA50 acordd establecer un Grupo de trabajo por medios electrénicos (GTE), copresidido por la
Unién Europea y los Estados Unidos de América, con el siguiente mandato:?

Elaborar una redaccion alternativa de la Nota 161 en relacion con la utilizacion de edulcorantes en
consonancia con la Seccion 3.2 del Preambulo de la NGAA y la Declaracién de principios en el
Manual de procedimiento para abordar las preocupaciones de los miembros del Codex que necesiten
reducir de forma significativa el contenido de energia o alimentos sin azucar afiadido cuando se
utilizan edulcorantes y los miembros del Codex que necesiten flexibilidad en el uso de edulcorantes;
y, a reserva de un acuerdo sobre una redaccion alternativa, revisar el documento CX/FA 15/47/13, en
especial las recomendaciones 1 a 6, en el marco de las disposiciones pendientes y adoptadas.

Documento de trabajo
2. El GTE abordé su mandato en dos fases consecutivas:

Fase 1) Elaborar una redaccién consensuada para una alternativa a la Nota 161 en relacién con el
uso de edulcorantes;

y
Fase 2) A reserva de un acuerdo sobre la redaccion de una alternativa, revisar CX/FA 15/47/13, en
particular las recomendaciones 1 a 6, en el marco de las disposiciones pendientes y aprobadas.

3. Inicialmente los copresidentes tenian previsto distribuir tres circulares. La intencién de la primera carta

circular era solicitar observaciones sobre la redaccién propuesta para una nota alternativa a la Nota 161. La
segunda circular podria revisar la nota propuesta sobre la base de las observaciones de los miembros del
GTE a la primera circular. En la segunda circular se presentaria también una propuesta inicial sobre la
aplicacion de la nota revisada a las recomendaciones 1 a 6 de CX/FA 15/47/13 y se pedirian observaciones.
En la tercera circular se examinarian las observaciones del GTE sobre la segunda circular y se presentaria
una propuesta revisada para su consideracion. En el informe del GTE se presentaria entonces una
recomendacion consensuada basada en las observaciones presentadas a la tercera circular.

4. El GTE solamente distribuyé dos circulares. En consecuencia, el GTE sometié a debate la redaccion
propuesta para una nota alternativa a la Nota 161 y la aplicacion de la nota revisada a las recomendaciones
1 a 6 de CX/FA 15/47/13, pero en el GTE no se distribuyé una recomendacion revisada sobre la base de las
observaciones a la segunda circular para que formulara observaciones ulteriores. En este documento se

1 REP 18/FA, parr. 142.
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presenta un resumen del debate en el GTE sobre la primera y segunda circular. En el documento se
presentan también recomendaciones de la copresidencia que tienen en cuenta el debate del GTE.

Primera circular - Recapitulacion de las observaciones y el debate

5. En la primera circular se present6 la redacciéon de una nota de sustitucion que se adjuntaria a las
disposiciones sobre edulcorantes, como una alternativa a la Nota 161

“Algunos miembros del Codex permiten el uso de edulcorantes en todos los alimentos de esta categoria de
alimentos mientras que otros limitan su uso a los alimentos con reduccién significativa del contenido de
energia o sin azucares afiadidos.”

Se solicitd a los miembros del GTE que indicaran si estaban de acuerdo con la nota propuesta, que
proporcionaran una justificacion si no estaban de acuerdo con el texto propuesto y que propusieran
modificaciones a la propuesta.

6. La mayoria de las observaciones presentadas a la primera circular estaban a favor de la nota de la
primera circular. Sin embargo, varios miembros del GTE se opusieron al enfoque general de una nota de
sustitucion y en su lugar propusieron que el CCFA abordara el uso de la Nota 161 directamente. En varias
observaciones se solicitdé también aclaracion sobre la consecuencia de que la nota de sustitucién pueda
asociar el uso de aditivos alimentarios (por ejemplo, edulcorantes) con alegaciones nutricionales, asi como
aclaracion sobre la forma en que la nota propuesta se pondria en practica en el ambito nacional y/o
regional. De los miembros del GTE a favor de la nota de la primera circular, en varias observaciones se
proponian revisiones del texto. Todos estos temas se tratan a continuacién:

l. Observaciones que el CCFA debia abordar el uso de la Nota 161 directamente, en lugar de a través
de una nota de sustitucion

7. Varios miembros del GTE observaron que el CCFA debia abordar el uso de la Nota 161 directamente,
en lugar de a través de una nota de sustitucion. En estas observaciones se indico que la nota de sustitucion
propuesta en la primera circular:

1) tiene una interpretacion o alcance similar a la Nota 161;
2) no ofrece recomendaciones sobre el uso de edulcorantes;

3) establece criterios sobre el uso de edulcorantes que se refieren a las propiedades del producto
final y, por lo tanto, va mas alla de los criterios de la Seccion 3.2 del Preambulo de la NGAA; y

4) el término “alimentos con reduccion significativa del contenido de energia” no es definitivo.

8. En respuesta a esas observaciones, los copresidentes del GTE sefialaron que el tratamiento de la
Nota 161 directamente - es decir, determinar cuando debia suprimirse la Nota 161 sin una nota alternativa -
no formaba parte del mandato del GTE. Sino que el mandato del GTE era mas bien elaborar la redaccién de
una alternativa a la nota 161 que aborde las preocupaciones de aquellos miembros del Codex que
necesiten reducir significativamente el contenido de energia o alimentos sin azlcares afiadidos cuando se
utilizan edulcorantes y aquellos miembros del Codex que necesiten flexibilidad en el uso de edulcorantes.
Ese mandato es el resultado de un largo debate en el CCFA en relacion con la utilizacién de determinados
aditivos (incluidos edulcorantes) en el marco de la Seccion 3.2 del Preambulo.

9. En respuesta a los puntos 1 a 3, los copresidentes del GTE observaron que en algunas de las
observaciones presentadas a la declaracion de la primera circular se indicaba que la nota propuesta es una
mejora con respecto a la Nota 161. La Nota 161 no proporciona ninguna orientacion o recomendaciones
sobre el uso del aditivo, ni proporciona ninguna informacién sobre las consideraciones del CCFA al adoptar
la disposicion. La nota propuesta, sin embargo, proporciona informacion sobre el uso seguro actual de
edulcorantes por los miembros del Codex en el comercio internacional, y proporciona también informacion
sobre las consideraciones especificas del CCFA al adoptar la disposicidén. El texto propuesto no plantea
criterios adicionales sobre el uso de edulcorantes a los enumerados en la Seccién 3.2 del Preambulo de la
NGAA, sino que proporciona informacion sobre donde pudo el CCFA llegar a un consenso sobre el uso
seguro de los edulcorantes dentro de esos criterios. En respuesta al punto 4, el CCFA no ha alcanzado un
consenso sobre la reduccion del contenido de energia y, por lo tanto, no seria conveniente utilizar un texto
mas definitivo en una nota de sustitucion.

1. Observaciones en gue se pedia aclaracion sobre la consecuencia de que la nota de sustitucién pueda
asociar el uso de aditivos alimentarios (es decir, edulcorantes) con alegaciones nutricionales

10. En varias observaciones se sefialé que las Directrices para el uso de declaraciones nutricionales y
saludables (CAC/GL 23-1997) no vinculan el uso de aditivos con ninguna alegacion nutricional, y se pidié
gue en el informe del GTE se aclarara que la intencién de la nota de sustitucién no era vincular el uso de
aditivos con ninguna alegacién nutricional. En su respuesta, los copresidentes del GTE observaron que el
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etiquetado de alimentos no esta dentro del mandato del CCFA, sino dentro del mandato del Comité del
Codex para el Etiqguetado de los Alimentos (CCFL). La nota de sustitucién propuesta no impone requisitos
de etiquetado de los alimentos, sino que proporciona informacién sobre dénde pudo llegar a un consenso el
CCFA sobre el uso de edulcorantes dentro de los criterios enumerados en la seccién 3.2 del Preambulo de
la NGAA y el uso seguro actual de edulcorantes por los miembros del Codex.

I, Observaciones en gque se solicitaba una aclaracion sobre cdmo aplicar la nota propuesta en el ambito
nacional y/o regional

11. En varias observaciones se solicitd aclaraciéon para minimizar la mala interpretacion de la nota en el
ambito nacional y regional. En su respuesta, los copresidentes del GTE observaron que la NGAA no
proporciona una orientacion especifica sobre cémo debe implementarse cualquiera de sus disposiciones en
el ambito nacional o regional. En varias observaciones a la primera circular se observé que las normas del
Codex son voluntarias y que la aplicacion de esas normas a nivel nacional o regional incumbe a los distintos
Miembros del Codex. La nota propuesta proporciona informacion sobre donde pudo llegar a un consenso el
CCFA sobre el uso de edulcorantes en el contexto de la Seccion 3.2 del PreAmbulo. Los miembros del
Codex pueden tener en cuenta esa informacion para determinar la aplicacion de la disposiciéon a nivel
nacional o regional.

V. Observaciones en que se propuso revisar el texto de la nota alternativa

12. En varias observaciones, pese a que estaban a favor de la nota alternativa presentada en la primera
circular, se propusieron revisiones para abordar determinados temas:

1) En algunas observaciones se sefiald6 que algunos miembros del Codex podian no limitar el uso al
contenido reducido de energia o alimentos sin azucar afiadido, sino que también podian no permitir
el uso general en todos los alimentos en una categoria de alimentos en particular.

2) En otras observaciones se propuso mantener una referencia a la legislacién nacional en la nota
propuesta.

3) En varias observaciones se observd que, en determinadas categorias de alimentos, los aditivos
sometidos a debate pueden servir para multiples funciones tecnoldgicas, por ejemplo, edulcorante y
potenciador del sabor, y como la nota parecia ser especifica para el uso edulcorante del aditivo, la
aplicacion de la nota debia limitarse al uso edulcorante solamente.

13. En respuesta al punto 1, los copresidentes del GTE observaron que esta preocupacion parecia que
era aplicable a categorias de alimentos especificas, mas que al desarrollo de una nota general. Por lo tanto,
seria mas apropiado que los miembros del GTE planteasen esta cuestién durante el debate de la aplicacion
de la nota a categorias especificas de alimentos. En respuesta al punto 2, los presidentes del GTE
observaron que en la nota propuesta ya se indica que algunos miembros imponen restricciones especificas
sobre el uso de edulcorantes.

14. En respuesta al punto 3, los copresidentes del GTE observaron que el mandato del GTE incluye una
revision de las recomendaciones 1 a 6 de CX/FA 15/47/13. En CX/FA 15/47/13 se reconocié que en
determinadas categorias de alimentos los aditivos objeto de debate podian realizar mdltiples funciones
tecnoldgicas - por ejemplo, tanto una funcién de edulcorante como una funcién de potenciador del sabor. En
tal caso, el CCFA puede llegar a un consenso de que la funcion de potenciador del sabor no debe limitarse
a los alimentos con una reduccién significativa del contenido de energia o sin azlcar afiadido. Para abordar
esta cuestion, en la segunda circular se propuso una nota y enfoque revisados, teniendo en cuenta el texto
propuesto en las observaciones presentadas a la primera circular (véase a continuacion).

Segunda circular - Nota alternativa revisada

15. En respuesta a las observaciones a la primera circular referentes al uso como potenciador del sabor
de algunos aditivos alimentarios con funcién de edulcorante, en la segunda circular se propuso una revision
a la nota propuesta y se observd que podia haber dos posibles situaciones para los aditivos objeto de
debate:

Nota revisada: “Algunos miembros del Codex permiten el uso de edulcorante de este aditivo en todos los
alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan el uso de edulcorante a aquellos
alimentos con reduccion significativa del contenido de energia o sin azlcares afiadidos.”

Situaciones posibles:
1) cuando la funcién de edulcorante es el Unico uso del aditivo en la categoria de alimentos con la
disposicion; o
2) cuando el aditivo realiza tanto una funcion de edulcorante como cualquier otra funcion (por ejemplo,
potenciador del sabor) en la categoria de alimentos con la disposicion.
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16. En la segunda circular se propuso que, en la situacion 1, podia adjuntarse a la disposicion una
segunda nota “Para uso como edulcorante solamente” para aclarar que no habia otros usos del aditivo. En
la situacion 2, se podria adjuntar una segunda nota a la disposicion para aclarar la funcion tecnol6gica sobre
la cual existe un consenso para uso general en la categoria de alimentos y la dosis de uso de esa funcion
tecnolégica (por ejemplo, “Excepto para uso general, como potenciador del sabor a ## mg/kg”).

Segunda circular - Aplicaciéon de la nota revisada a las recomendaciones 1 a 6 de CX/FA 15/47/13

17. Ademas de proponer una nota de sustitucion revisada, en la segunda circular se planted también un
enfoque para aplicar la nota de sustitucion a las recomendaciones 1 a 6 de CX/FA 15/47/13. Para
contextualizar este enfoque, en la segunda circular se ofrecié informacién general sobre CX/FA 15/47/13.

l. Informacién general sobre CX/FA 15/47/13

18. El documento CX/FA 15/47/13 es el informe de un GTE, que (entre otras consideraciones) solicito
informacion sobre si el uso de edulcorantes estaba limitado a los alimentos de contenido reducido de
energia o sin azlcar afiadido en las distintas categorias de alimentos con disposiciones sobre tres
edulcorantes utilizados normalmente. Con base en esa informacion, en CX/FA 15/47/13 se ofrecian
recomendaciones en relacion con la Nota 161. Esas recomendaciones se aplicarian de forma horizontal en
cada una de las categorias de alimentos sometidas a debate por el GTE. Esas recomendaciones hacian
referencia a 7 listas de categorias de alimentos del anexo C del documento CX/FA 15/47/13. Las listas del
anexo C (denominadas Lista T, U, V, W, X, Y y Z) clasificaban las categorias de alimentos sometidas a
debate por el GTE sobre la base de informacién proporcionada por miembros del GTE sobre el uso de
edulcorantes en esas categorias de alimentos y si el aditivo se utilizaba para una funcién ademas de
edulcorante (especificamente potenciador del sabor). Estas listas se reproducen en el Apéndice 1 del
documento actual.

19. De las listas del Anexo C de CX/FA 15/47/13:

e Laslistas T, U, V y W (corresponden a las recomendaciones 1 a 4): se refieren solo a la utilizacién
de edulcorantes en la categoria de alimentos que figura en la lista y a los productos con contenido
reducido de energia o sin azlcar afadido.

e Lalista X (corresponde a la recomendacion 5): se propone la sustitucién de la Nota 161 por notas
que limitan el uso a determinados productos de las categorias de alimentos de la lista sobre la base
de criterios que no dependen de la reduccion del contenido de energia o sin adicion de azucar (con
la excepcion de las recomendaciones para la categoria de alimentos 04.1.2.1 y 04.1.2.2).

e La lista Y (corresponde a la recomendacion 6): se indican categorias de alimentos en que los
aditivos con funcion de edulcorante se utilizan también para la funcién tecnologica de potenciador
del sabor.

e La lista Z (corresponde a la recomendacion 7): contiene categorias de alimentos en que no se
proporciond informacién sobre el uso de edulcorantes

Il. Propuesta de la segunda circular

20. Los copresidentes del GTE observaron que, de las listas del Anexo C de CX/FA 15/47/13, las listas T,
U, V y W se refieren solamente a la utilizacion del aditivo como edulcorante en el marco de la reduccion del
contenido de energia o sin adicién de azucar. Las listas T, U, V y W corresponden a las recomendaciones 1
a 4 de CX/FA 15/47/13. En la segunda circular se propuso la sustitucién horizontal de la Nota 161 en todas
las disposiciones para edulcorantes (tanto aprobadas como en el procedimiento de tramites) en las
categorias de alimentos que figuran en las listas T, U, V y W (con la excepcion de las categorias de
alimentos que figuran también en las listas X, Y y Z) con las notas:

“Algunos miembros del Codex permiten el uso de edulcorante de este aditivo en todos los alimentos
de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan el uso de edulcorante a aquellos alimentos
con reduccién significativa del contenido de energia o sin azlcares afiadidos.”

“Para uso como edulcorante solamente”

Segun esta propuesta, el estado de todas las disposiciones no se cambiaria (las disposiciones con la nota
revisada se mantendrian en su tramite actual o en el estado adoptado).

1. Resumen de las observaciones a la segunda circular

21. En la mayoria de las observaciones presentadas en respuesta a la segunda circular se apoy6 la
propuesta de la segunda circular. Sin embargo, en otras observaciones se formularon dudas sobre la
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propuesta de la segunda circular, o se solicité aclaracién adicional. Esas observaciones pueden clasificarse
como:

1) La propuesta no aborda el uso como potenciador del sabor de los aditivos en estas categorias de
alimentos;

2) Necesidad de aclaracién de determinados temas del informe del GTE;

3) Solicitud de continuar el debate sobre el uso de edulcorantes en las categorias de alimentos que
aparecen en las listas Vy W.

Estas observaciones y recomendaciones para abordar esas observaciones, se someten a debate en la
seccion de recomendaciones finales a continuacion.

22. Uno de los miembros del GTE comenté que en CX/FA 15/47/13 se recomendd que el uso de
edulcorantes en las listas V y W se limitase a alimentos con reduccion significativa del contenido de energia
o sin adicion de azucar, ya que no se habia proporcionado informacién sobre el uso en otros productos.
Este miembro del GTE pidi6 que se debatiera mas el uso general de los edulcorantes en estas categorias
de alimentos que aparecen en las listas V y W antes de formular cualquier propuesta para sustituir la nota
161 en estas categorias de alimentos.

Recomendaciones finales

l. Propuesta de una alternativa a la Nota 161

23. En varias observaciones presentadas a la segunda circular, pese a que se apoy0 la nota general de
sustitucién, no se apoyo el uso de la nota adicional “Para uso como edulcorante solamente”. En varias
observaciones se sefal6 que estos aditivos pueden cumplir la funcién de potenciador del sabor en
productos especificos en las categorias de alimentos objeto de debate, y que la nota adicional propuesta
gue limita los aditivos al uso como edulcorante solamente no abordaria el uso de potenciador del sabor de
los aditivos en esas categorias de alimentos. Otros observaron que el uso de edulcorante de estos aditivos
se aborda adecuadamente sin el uso de una nota adicional que especifique el uso de edulcorante
solamente. En las observaciones se observo también que el uso de esa nota que restringe el uso del aditivo
a una clase funcional especifica parecia ser contrario al Manual de procedimiento del Codex. Para abordar
esas observaciones los copresidentes del GTE propusieron las siguientes recomendaciones para su debate
por la CCFAS1:

Recomendacidon 1: especificamente para las disposiciones (tanto adoptadas como en el procedimiento de
tramites) en las categorias de alimentos de las listas T, U, e Y? de CX/FA 15/47/13, sustituir la Nota 161 por
las siguientes notas alternativas:

Para las disposiciones relativas a los aditivos con la funcién de edulcorante, pero no la funcién de
potenciador del sabor: “Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcién de
edulcorante en todos los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los
aditivos con funcion de edulcorante a aquellos alimentos con reduccion significativa del contenido de
energia o sin azucares afiadidos.”

Para las disposiciones relativas a los aditivos con funciones de edulcorante y potenciador del sabor:
“Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcion de edulcorante en todos los
alimentos de esta categoria de alimentos mientras que otros limitan los aditivos con funcion de
edulcorante a aquellos alimentos con reduccion significativa del contenido de energia o sin azlUcares
afiadidos. Esta limitacion puede no ser aplicable al uso conveniente como potenciador del sabor.”

Recomendacion __2: las disposiciones especificas adoptadas propuestas para revision bajo la
recomendacién 1 figuran en el Apéndice 2 del presente documento. Las disposiciones adoptadas se
presentan en el formato del Cuadro 2 de la NGAA. En el Apéndice 2 se diferencia la nota alternativa que se
propone para cada disposicion adoptada.

Recomendacién _3: los copresidentes del GTE observan que los proyectos y anteproyectos de
disposiciones en las categorias de alimentos de las listas T, U, e Y de CX/FA 15/47/13 se encuentran
todavia en el procedimiento de tramites. Los copresidentes del GTE recomiendan que estas disposiciones
sean revisadas con arreglo a la recomendacioén 1 y distribuidas para la formulacién de observaciones por el
GTE sobre la NGAA de la CCFA52.3

2 Las listas T, U e Y de CX/FA 15/47/13 se refieren a las categorias de alimentos en que se proporciond informacion
sobre el uso general de edulcorantes, o que se proporciond informacién especifica sobre el uso de potenciador del
sabor.

3 Los proyectos y anteproyectos de disposiciones se distribuiran para la formulacion de observaciones, por lo tanto, no
figuran en el presente documento.
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Il Aclaracién de cuestiones

24. Envarias observaciones se solicitd que en el informe se refleje la aclaracion con respecto a las dudas
formuladas en respuesta a la primera circular, incluyendo cualquier repercusién de que la nota de
sustitucién podria relacionar el uso de edulcorantes con alegaciones nutricionales, la necesidad de una
aclaracion sobre como podria aplicarse la nota propuesta en el ambito nacional o regional, y que la nota
propuesta no establece criterios adicionales sobre el uso de edulcorantes mas alla de los establecidos en la
Seccién 3.2 del Preambulo de la NGAA.

Recomendacidn 4: para abordar las solicitudes de aclaracidn, los copresidentes del GTE proporcionan la
sintesis siguiente del debate del GTE para su examen por la CCFA51 con el fin de incorporarlo en el
informe final:

Las notas de sustitucion proporcionan informaciéon sobre el uso actual de edulcorantes por los
miembros del Codex, y proporcionan también informacién sobre las consideraciones especificas del
CCFA al adoptar la disposicion. El texto propuesto no impone requisitos de etiquetado en los
alimentos, ni criterios adicionales sobre el uso de edulcorantes a los enumerados en la Seccion 3.2
del Preambulo de la NGAA, sino que mas bien proporciona informacion sobre dénde pudo el CCFA
llegar a un consenso sobre el uso de edulcorantes dentro de esos criterios. Los miembros del Codex
pueden tener en cuenta esta informacion para determinar la aplicacion de la disposicion a nivel
nacional o regional.

1] Continuar el debate sobre el uso de edulcorantes en las categorias de alimentos que aparecen en las
ListasVyW

25. Uno de los miembros del GTE comenté que en CX/FA 15/47/13 se recomendd que el uso de
edulcorantes de las Listas V y W se limitara a alimentos con reduccion significativa del contenido de energia
o sin adicién de azucar, ya que no se habia proporcionado informacién sobre el uso general en estas
categorias de alimentos. Este miembro del GTE pidi6 que se debatiera mas el uso general de edulcorantes
en estas categorias de alimentos que figuran en las listas V y W antes de formular cualquier propuesta para
sustituir la Nota 161 en estas categorias de alimentos.

Recomendacidén 5: los copresidentes del GTE recomiendan que la CCFA51 vuelva a convocar al actual
GTE para someter a debate las disposiciones con la Nota 161 adjunta:

e en las categorias de alimentos de las Listas V y X de CX/FA 15/47/13 y proporcionar
recomendaciones sobre una nota que sustituya a la Nota 161; y

e en las categorias de alimentos de la Lista W y Z de CX/FA 15/47/13 para determinar si los
edulcorantes o potenciadores del sabor estan justificados en estas categorias de alimentos y
proporcionar recomendaciones sobre una nota para sustituir la Nota 161 o si tales disposiciones
deben ser revocadas/suspendidas.
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Apéndice 1 - Reproduccion de las listas de categorias de alimentos del anexo C del documento CX/FA 15/47/13

En este apéndice se reproducen las listas de categorias de alimentos del Anexo C del documento CX/FA 15/47/13.

Lista T: (recomendacion 1 de CX/FA 15/47/13: categorias de alimentos en que la Nota 161 debe mantenerse)

N.° categoria de alimentos Titulo

01.1.2 Bebidas lacteas, aromatizadas y/o fermentadas (p.€j., leche con chocolate, cacao, ponche de huevo, yogur para beber,
bebidas a base de suero)

01.7 Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)

03.0 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes

04.1.2.5 Confituras, jaleas y mermeladas

04.1.2.6 Productos para untar a base de fruta (p.ej., el “chutney”), excluidos los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5

04.1.2.8 Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los revestimientos de fruta y la leche de coco

04.1.2.9 Postres a base de fruta, incluidos los postres a base de agua con aromas de fruta

05.1.3 Productos para untar a base de cacao, incluidos los rellenos a base de cacao

05.1.4 Productos de cacao y chocolate

05.2.1 Caramelos duros

05.2.2 Caramelos blandos

05.4 Decoraciones (p.ej., para productos de pasteleria fina), revestimientos (que no sean de fruta) y salsas dulces

06.3 Cereales para el desayuno, incluidos los copos de avena

10.4 Postres a base de huevo (p.€j., flan)

14.1.4 Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas electroliticas y bebidas con
particulas afiadidas

14.1.5 Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a base de cereales y granos, excluido el
cacao

Lista U: (recomendacion 2 de CX/FA 15/47/13: categorias de alimentos en que la Nota 161 debe mantenerse)

N.° categoria de alimentos Titulo

04.1.2.10 Productos de fruta fermentada
04.1.2.12 Frutas cocidas o fritas

05.2.3 Turrébn y mazapén

12.5 Sopas y caldos

07.1 Pan y productos de panaderia ordinaria
12.2.2 Aderezos y condimentos

12.3 Vinagres

Lista V: (recomendacion 3 de CX/FA 15/47/13: categorias de alimentos en que la Nota 161 se puede sustituir por la nota ERONAS)

| N.° categoria de alimentos

| Titulo
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N.° categoria de alimentos

Titulo

02.4

Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la categoria de alimentos 01.7

04.1.2.4 Frutas en conserva, enlatadas o en frascos (pasterizadas)

06.5 Postres a base de cereales y almidén (p.ej., pudines de arroz, pudines de mandioca)

14.1.3.2 Néctares de hortalizas

14.1.34 Concentrados para néctares de hortalizas

12.7 Ensaladas (p. €j. la ensalada de macarrones, la ensalada de patatas (papas)) y emulsiones para untar emparedados,
excluidas las emulsiones para untar a base de cacao y nueces de las categorias de alimentos 04.2.2.5 y 05.1.3

04.2.2.4 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas en
conserva, en latas o frascos (pasterizadas) o en bolsas de esterilizacion

05.3 Goma de mascar

Lista W: (recomendacion 4 de CX/FA 15/47/13: categorias de alimentos en que la Nota 161 se pueden sustituir por la nota ERONAS (o disposicién

suspendida/revocada)

N.° categoria de alimentos

Titulo

02.3

y/o aromatizados

Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite, incluidos los productos a base de emulsiones grasas mezclados

04.1.2.11 Rellenos de fruta para pasteleria
04.1.2 Frutas elaboradas
05.1.5 Productos de imitacién y sucedaneos del chocolate

Lista X: (recomendacion 5 de CX/FA 15/47/13: categorias de alimentos en que la Nota 161 se puede sustituir por una nota mas especifica)

N.° categoria de Titulo Recomendacion
alimentos
04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera Sustituir por la nota 144 vigente: “Solo para uso en productos
agridulces”.
04.2.2.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres | Sustituir por la nota 144 vigente “Solo para uso en productos
y leguminosas y &loe vera), algas marinas y nueces y semillas agridulces” y la nueva nota “Solo para uso en algas marinas
desecadas desecadas”.
04.2.2.3 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres | Sustituir por la nota 144 vigente: “Solo para uso en productos
y leguminosas y aloe vera) y algas marinas en vinagre, aceite, agridulces”.
salmuera o salsa de soja
01.3.2 Blanqueadores de bebidas Sustituir por la nueva nota “Solo para uso en blanqueadores de
bebidas con edulcoracion previa”.
01.4.4 Productos analogos a la nata (crema) Sustituir por una nueva nota “Solo para uso en sucedaneos de la
nata (crema) con edulcoracion previa’.
01.5.2 Productos analogos a la leche y la nata (crema) en polvo Sustituir por una nueva nota “Solo para uso en sucedaneos de la
leche y la nata (crema) en polvo con edulcoracion previa’.
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N.° categoria de Titulo Recomendacion
alimentos
01.6.1 Queso no madurado Sustituir por una nueva nota “Solo para uso en el queso no
madurado aromatizado”.
01.6.5 Productos analogos al queso Sustituir por una nueva nota “Solo para uso en productos con
edulcoracién previa”.
04.1.2.1 Frutas congeladas Sustituir por una nueva nota “Solo para los productos en un
jarabe 0 zumo sin azlcar afadido”.
04.1.2.2 Frutas desecadas Sustituir por una nueva nota “Para uso Unicamente en productos
con contenido reducido de energia no normalizados o en
productos sin azucares afiadidos de conformidad con CAC/GL
23-1997".
04.1.2.7 Frutas confitadas Sustituir por una nueva nota “Solo para uso en ciruelas
confitadas”.
04.2.2.6 Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices | Sustituir por las nuevas notas “Solo en jengibre cristalizado” y
y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas | “Solo para uso en dulces tradicionales que contienen pasta de
y hueces y semillas (como los postres y las salsas a base de frijoles hervidos”.
hortalizas y hortalizas confitadas) distintos de los indicados en la
categoria de alimentos 04.2.2.5
04.2.2.7 Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y Sustituir por la nota 144 vigente: “Solo para uso en productos
tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas agridulces”.
fermentadas, excluidos los productos fermentados de soja de las
categorias 06.5.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.9.2.1y 12.9.2.3
04.2.2.8 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres | Sustituir por la nueva nota “Solo para uso en frijoles hervidos”.
y leguminosas y aloe vera) y algas marinas cocidas o fritas

Lista Y: (recomendacion 6 de CX/FA 15/47/13: categorias de alimentos en que la disposicién podria modificarse para reflejar el uso como acentuador del sabor)

N.° categoria de Titulo Recomendacion de la Presidencia del GTE

alimentos

01.1.2 Bebidas lacteas, aromatizadas y/o fermentadas (p.ej., leche con Podrian establecerse limites mediante notas para las dosis
chocolate, cacao, ponche de huevo, yogur para beber, bebidas a justificadas para el uso como acentuador del sabor.
base de suero)

05.3 Goma de mascar Establecer limites para aditivos mediante nueva nota cuando se

utilizan como acentuador del sabor en goma de mascar con
adicién de azucar
Aspartamo 2 500 mg/kg y acesulfame de potasio 800 mg/kg

Lista Z: (recomendacién 7 de CX/FA 15/47/13: categorias de alimentos en que el uso de los tres edulcorantes se puede suspender o revocar)

| N.° categoria de alimentos

| Titulo
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N.° categoria de alimentos

Titulo

04.2.2.1

Hortalizas congeladas

12.2.1

Hierbas aromaticas y especias

04.2.2.5

Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (p. ej. la mantequilla de mani (cacahuete)
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Apéndice 2 - disposiciones adoptadas con la Nota 161 adjunta de las Listas T, U e Y de CX/FA 15/47/13, y posterior recomendacion de revision

En este apéndice se reproducen las disposiciones adoptadas especificas que se propone su revision segun las recomendaciones 1 y 2. Estas disposiciones
adoptadas se presentan en el formato del Cuadro 2 de la NGAA. En el apéndice se diferencia la nota alternativa a la nota 161 que se propone para cada
disposicion adoptada. En este apéndice, las notas alternativas se designan como nota A o nota B:

Nota A: “Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcién de edulcorante en todos los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que
otros limitan los aditivos con funcion de edulcorante a los alimentos con reduccion significativa del contenido de energia o sin azdcares afiadidos.”

Nota B: “Algunos miembros del Codex permiten el uso de aditivos con funcion de edulcorante en todos los alimentos de esta categoria de alimentos mientras que
otros limitan los aditivos con funcion de edulcorante a los alimentos con reduccion significativa del contenido de energia o sin azlUcares afiadidos.” Esta limitacion
puede no ser aplicable al uso conveniente como potenciador del sabor.”

Categoria de alimentos N.° 01.1.4 (Bebidas lacteas liquidas aromatizadas)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 350 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ALITAME 956 100 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
ASPARTAMO 951 600 161,191y 2017 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
405 edulcorantes
SAL DE ASPARTAMO Y 962 350 113y 161 2009 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
ACESULFAMO
CICLAMATOS 952(i), (ii), 250 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv)
NEOTAMO 961 20 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SACARINAS 954(i)-(iv) 80 161 y 406 2017 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
SUCRALOSA 955 300 161y 404 2017 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 01.7 (Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta))

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 350 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ALITAME 956 100 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
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ASPARTAMO 951 1000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SAL DE ASPARTAMO Y 962 350 113y 161 2009 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
ACESULFAMO
CICLAMATOS 952(i), (ii), 250 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv)
NEOTAMO 961 100 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SACARINAS 954(i)-(iv) 100 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
SUCRALOSA 955 400 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) edulcorantes
Categoria de alimentos N.° 03.0 (Hielos comestibles, incluidos los sorbetes)
Dosis .
. max. Afio de .
Aditivo SIN Notas o Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 800 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ALITAME 956 100 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
ASPARTAMO 951 1000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
CICLAMATOS 952(i), (i), 250 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv)
NEOTAMO 961 100 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SACARINAS 954(i)-(iv) 100 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
SUCRALOSA 955 320 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) edulcorantes
Categoria de alimentos N.° 04.1.2.5 (Confituras, jaleas, mermeladas)
Dosis 5
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 1000 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ALITAME 956 100 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
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ASPARTAMO 951 1000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SAL DE ASPARTAMO Y 962 1000 119y 161 2009 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

ACESULFAMO

CICLAMATOS 952(i), (ii), 1000 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

(iv)

NEOTAMO 961 70 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SACARINAS 954(i)-(iv) 200 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

SUCRALOSA 955 400 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 04.1.2.6 (Productos para untar a base de fruta (p.

ej. el “chutney”), excluidos los productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)

ACESULFAME DE POTASIO 950 1000 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

ASPARTAMO 951 1000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

CICLAMATOS 952(i), (ii), 2000 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

(iv)

NEOTAMO 961 70 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SACARINAS 954(i)-(iv) 200 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

SUCRALOSA 955 400 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 04.1.2.8 (Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los revestimientos de fruta y la leche de coco)

Dosis

: Afio de
Aditivo SIN max. Notas adopcio Clase funcional del SIN Propuesta
(mglkg) :

ACESULFAME DE POTASIO 950 350 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

ASPARTAMO 951 1000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SAL DE ASPARTAMO Y 962 350 113y 161 2009 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
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ACESULFAMO

CICLAMATOS 952(i), (i), | 250 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

(iv)

NEOTAMO 961 100 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SACARINAS 954(i)-(iv) 200 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

SUCRALOSA 955 400 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 04.1.2.9 (Postres a bas

e de fruta,

incluidos los postres a bas

e de agua con aromas de fruta)

Dosis

. 4 Afio de .
max.
Aditivo SIN Notas adopcion Clase funcional del SIN Propuesta
(mg/kg)

ACESULFAME DE POTASIO 950 350 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

ASPARTAMO 951 1 000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SAL DE ASPARTAMO Y 962 350 113y 161 2009 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

ACESULFAMO

CICLAMATOS 952(i), (i), 250 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

(iv)

NEOTAMO 961 100 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SACARINAS 954(i)-(iv) 100 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

SUCRALOSA 955 400 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA) edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 04.1.2.10 (Productos de fruta fermentada)

Dosis Afio de
Aditivo SIN max. Notas adopcio Clase funcional del SIN Propuesta
(mg/kg) :

ACESULFAME DE POTASIO 950 350 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

ASPARTAMO 951 1000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

NEOTAMO 961 65 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
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SACARINAS 954(i)-(iv) 160 161 2008 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

SUCRALOSA 955 150 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) edulcorantes

ACESULFAME DE POTASIO 950 350 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 04.1.2.12 (Frutas cocidas o fritas)

Dosis .
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)

ACESULFAME DE POTASIO 950 500 161y 188 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

ASPARTAMO 951 1 000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

NEOTAMO 961 65 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SUCRALOSA 955 150 161 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 05.1.3 (Productos para untar a base de cacao, incluidos los rellenos a base de cacao)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 1 000 161, 188y 2016 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
XS86 edulcorantes
ALITAME 956 300 161y XS86 2016 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
ASPARTAMO 951 3000 161,191y 2016 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
XS86 edulcorantes
CICLAMATOS 952(i), (i), 500 17,161y 2016 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv) XS86
NEOTAMO 961 100 161 y XS86 2016 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SACARINAS 954(i)-(iv) 200 161y XS86 2016 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
SUCRALOSA 955 400 161, 169y 2016 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) XS86 edulcorantes
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Categoria de alimentos N.° 05.1.4 (Productos de cacao y chocolate)

Dosis Afio de
Aditivo SIN max. Notas adopcio Clase funcional del SIN Propuesta
(mg/kg) :
ACESULFAME DE POTASIO 950 500 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ALITAME 956 300 161y XS87 2017 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
ASPARTAMO 951 3000 37,161y 2017 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
191 edulcorantes
CICLAMATOS 952(i), (ii), 500 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv)
NEOTAMO 961 80 161y XS87 2017 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SACARINAS 954(i)-(iv) 500 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
SUCRALOSA 955 800 161y XS87 2017 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 05.2 (Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos 05.1, 05.3 y 05.4, incluidos los caramelos duros y blandos, los turrones,

etc.)
Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion p
(mg/kg)

ALITAME 956 300 161y 2017 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
XS309R

CICLAMATOS 952(i), (ii), 500 17,156, 161 | 2017 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

(iv) y XS309R

NEOTAMO 961 330 158, 161y 2017 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
XS309R edulcorantes

SACARINAS 954(i)-(iv) 500 161, 163y 2017 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
XS309R

SUCRALOSA 955 1800 161, 164y 2017 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA) XS309R edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 05.2.1 (Caramelos duros)
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Dosis
Aditivo SIN Notas S Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 500 156, 161y 2007 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
188
ASPARTAMO 951 3 000 161y 148 2008 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
Categoria de alimentos N.° 05.2.2 (Caramelos blandos)
Dosis .
. max. Afio de .
Aditivo SIN Notas o Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 1000 157, 161, 2017 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
188y
XS309R
ASPARTAMO 951 3000 148,161y 2017 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
XS309R
Categoria de alimentos N.° 05.2.3 (Turrén y mazapén)
Dosis
iti max. Afo de .
Aditivo SIN Notas - Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 1000 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
ASPARTAMO 951 3000 161y 191 2008 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
Categoria de alimentos N.° 05.3 (Goma de mascar)
Dosis .
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 5000 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ALITAME 956 300 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
ASPARTAMO 951 10 000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
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CICLAMATOS 952(i), (ii), 3000 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv)

NEOTAMO 961 1000 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SACARINAS 954(i)-(iv) 2 500 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

SUCRALOSA 955 5000 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 05.4 (Decoraciones (p. €j. para productos de pasteleria fina), revestimientos (que no sean de fruta) y salsas dulces)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)

ACESULFAME DE POTASIO 950 500 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
ALITAME 956 300 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
ASPARTAMO 951 1000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
CICLAMATOS 952(i), 500 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

(i), (iv)
NEOTAMO 961 100 161 2007 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
SACARINAS 954(i)- 500 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

(iv)
SUCRALOSA 955 1000 161 2008 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

Categoria de alimentos N.° 06.3 (Cereales para

el desayuno

incluidos los

copos de avena)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 1200 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
ASPARTAMO 951 1 000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
NEOTAMO 961 160 161 2007 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B
SACARINAS 954(i)- 100 161 2008 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv)
SUCRALOSA 955 1 000 161 2008 Acentuadores del sabor, edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)
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Categoria de alimentos N.° 07.1 (Pan y productos de panaderia ordinaria)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 1000 161y 188 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ASPARTAMO 951 4 000 161y 191 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
NEOTAMO 961 70 161 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SUCRALOSA 955 650 161 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) edulcorantes
Categoria de alimentos N.° 10.4 (Postres a base de huevo (por ejemplo flan)
Dosis Afio d
iti max. flo de .
Aditivo SIN Notas adopcion Clase funcional del SIN Propuesta
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 350 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ASPARTAMO 951 1 000 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
CICLAMATOS 952(i), (i), | 250 17y 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv)
NEOTAMO 961 100 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SUCRALOSA 955 400 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) edulcorantes
Categoria de alimentos N.° 12.2.2 (Aderezos y condimentos)
Dosis N
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ASPARTAMO 951 2 000 161y 191 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SACARINAS 954(i)-(iv) 1500 161 2008 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
SUCRALOSA 955 700 161 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
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| (TRICLOROGALACTOSACAROSA)

I

| edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 12.3 (Vinagres)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Ano de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 2000 161y 188 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
ASPARTAMO 951 3000 161y 191 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
NEOTAMO 961 12 161 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SUCRALOSA 955 400 161 2008 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
(TRICLOROGALACTOSACARQOSA) edulcorantes
Categoria de alimentos N.° 12.5 (Sopas y caldos)
Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion p
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 110 161, 188y 2015 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
XS117 edulcorantes
ALITAME 956 40 161y 2015 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
XS117
ASPARTAMO 951 1200 161, 188y 2015 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
XS117 edulcorantes
NEOTAMO 961 20 161y 2015 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
XS117 edulcorantes
SACARINAS 954(i)- 110 161y 2015 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A
(iv) XS8117
SUCRALOSA 955 600 161y 2015 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
(TRICLOROGALACTOSACAROSA) XS117 edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 14.1.4 (Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas electroliticas y bebidas con particulas afiadidas)
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Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion P
(mg/kg)

ACESULFAME DE POTASIO 950 600 161y 188 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

ALITAME 956 40 161 2007 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

ASPARTAMO 951 600 161y 191 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

NEOTAMO 961 33 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes

SUCRALOSA 955 300 127y 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA) edulcorantes

Categoria de alimentos N.° 14.1.4.1 (Bebidas a base de agua aromatizadas con gas)

Dosis
. 4 Afio de .
max.
Aditivo SIN Notas adopcion Clase funcional del SIN Propuesta
(mg/kg)
SACARINAS 954(i)-(iv) | 300 161 2008 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

Categoria de alimentos N.° 14.1.4.2 (Bebidas a base de agua aromatizadas sin gas, incluidos los ponches de fruta y las limonadas y bebidas similares)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Afio de Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
SACARINAS 954(i)-(iv) | 300 161 2008 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

Categoria de alimentos N.° 14.1.4.3 (Concentrados (liquidos o s6lidos) para bebidas a base de agua aromatizadas)

Dosis
Aditivo SIN max. Notas Ano C.i? Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
SACARINAS 954(i)-(iv) | 300 127y 161 2008 Edulcorantes Sustituir la nota 161 por la nota A

Categoria de alimentos N.° 14.1.5 (Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a base de cereales y granos, excluido el cacao)
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Dosis
Aditivo SIN Notas . Clase funcional del SIN Propuesta
adopcion
(mg/kg)
ACESULFAME DE POTASIO 950 600 160, 161y 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
188 edulcorantes
ASPARTAMO 951 600 160y 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B
edulcorantes
SUCRALOSA 955 300 160y 161 2007 Acentuadores del sabor, Sustituir la nota 161 por la nota B

(TRICLOROGALACTOSACAROSA)

edulcorantes
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